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PRETFACE.

L}L premitre édition de cet ouvrage a
paru en 1804. Je la donnaicomme Thése
inaugurale pour obtenirle grade de docteur
en médecine a la Faculté de Paris. Depuis
cette époque,j’aieu fréquemment occasion
d’apprendre de nouveaux faits sur les pro-
pri¢tés des Plantes qui ne sont pas géné-
ralement usitées, et j’ai vu que ces faits
tendaient presque tous adiminuer le nom-
bre des exceptions que j’avais moi-méme
signalées comme contraires 4 la Théo-
rie que javais embrassée; les change-
mens que la classification naturelle des
'végétaux a subis depuis dix ans, ont en-
core eu pour résultat de faire disparaitre
un grand nombre d’anomalies ; ces véri-
fications de la doctrine que j’ai cherché &
¢tablir, jointes & Papprobation que les
juges les plus éclairés sur ces matiéres ont
bien voulu donner & mon travail , m’ont
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engagé A en publier une seconde édition.
Jy ai suivi la méme marche que dans la
premiére , mais j’y ai intercallé un assez
grand nombre de faits nouvellement ob-
servés , en ayant soin de citer avec plus
d’exactitude encore ceux qui sont contrai-
res 4 la loi de Panalogie , que ceux qui
Jui sont conformes. Quant a l'ordre et a
la circonscription des familles, j’ai suivi,
a de légeres exceptions prés, le tablean
que j’en ai présenté dans ma Theorie Elé-
mentaire de la Botanique (1) ; tableau qui
est lui-méme Dlexpression des opinions
admises aujourd’hui par la plupart des
classificateurs.

Je desirerais beaucoup que cet ouvrage,
tombant entre les mains de quelque chi-
miste habile , pfit engager & diriger une
séried’expériences vers ce point particulier
de la science , d’analyser quelques plantes
de toutes les familles, et de rechercher si

(1) Un yol, in-8.° Paxis, 1843, Chez Detervilie,
libraire.



=
les matériaux immédiats des végétaux se
retrouvent avec quelque exactitude dans
les sucs ou les organes analogues des es-
peces ou des genres duméme ordre naturel.
La chimie végétale a fait sans doute de
grands progreés dans ces derniéres années ;
mais je ne crains point d’étre désavoué
par ceux mémes auxquels ces progrés sont
dus, en disant que cette branche de la
science est encore loin de sa perfection.
L’¢étude des matériaux immdédiats des
plantes, sur laquelle repose toute la con-
naissance de leur nature intime , de Part
de préparerles végétaux pour nos besoins,
et de la possibilité de les remplacer les
uns par les autres, cette étude , dis-je,
offre encore une foule de lacunes : on
ne pourra croire qu’on connait, sinon la
totalité , au moins la grande majorité de
ces matériaux, que lorsqu’on aura analysé
avec quelque soin les divers organes des
végétaux, et qu'on aura choisi des exem-
ples dans toutes les familles des plantes.
J'estimerai n’avoir pas été entiérement
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inutile, si je puis engager quelque chi-
miste a entreprendre un travail si im-
portant , et qui promet tant de résuliats
curieux. |

Comme nous ne possédons encore ni
matiére médicale, ni méme d’ouvrage de
botanique pure ott les espéces soient ran-
gées en familles naturelles, j’ai cru devoir
terminer cet Essai par une Table alpha-
bétique treés-détaillée ot toutes les plantes
medicales sontrenvoyées a leurs familles,
soit par les noms systématiques , soit par
leurs noms pharmaceutiques, soit méme
parleurs noms vulgaires; aumoyen de cette
Table , il sera facile de rapporter & leurs
grouppes naturels tous les médicamens ,
et de distribuer ainsi d’une maniére con-
forme a Détat actuel de la science , les
notes et les collections de mati¢re médi-
cale.

Je terminerai en faisant observer & mes
lecteurs que mon but n’est point, dans
cet ouvrage, de donner un Traité de bo-
tanique médicale , mais d’indiquer seule.
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ment , par des exemples plus ou moins
nombreux, jusqu’a quel point on peut
établiv des regles générales sur les pro-
priétés des plantes. Ily a donc sans doute
un grand nombre de faits connus des
Pharmacologistes dont je ne fais pas men-
tion , dans la crainte que la multitude
méme des détails ne détourne les esprits
du but gue je me suis proposé. Quand
j’ai cité quelques exemples bien pronon-
c¢és de telle on telle propriété dans telle
famille, il m’a paru inutile de donner
Pénumération nominative de toutes les
espéces oll cette méme propriéte s'est ren-
contrée. Je ne me suis écari¢ de cette régle
que dans la famille des Champignons,
olt j’ai eru devoir insérer quelques détails
plus circonstanciés relativement a la dis-
tinction des espéces vénéneuses ou ali-
mentaires.,

Punisse cette nouvelle esquisse de la
Botanique meédicale, engager les voya-
geurs & ne pas négliger 'étude des pro-
priéiés des végétaux exotiques ; les méde-
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ESSAI

SUR LES PROPRIETES MEDICALES DES PLANTES }

COMPAREES AVEC LEURS FORMES EXTERIEURES

ET LEUR CLASSITFICATION NATURELLE.

Pl ™ e e e s gl T T

INTRODUCTION.

OI\T a dit depuis long-temps qu’'une science est
I'art de deviner oude prédire : cette assertion,
qui peut paraitre absurde au premier coup-
d’eil , et qui Pét ait peut-étre dans le sens ou
elle a été avancée autrefois, devient rigourcu-
sement vraie, sil’on entend llrnl"z que la preuve
la moins équivoque des progres d’une science ,
est qu’elle 1]11155& déterminer d’ LwlmLe le résul-
tat d’expériences qui n’ont pas encore ¢té faites;
ainsi, le calcul d’une éclipse, le plan d’une
machine et le prognostic d’'une maladie, sont
autant de prédictions qui montrentque I’ Astro-
nomie, la Mécanique, la Médecine , sont de
veritables sciences.

Cette faculté de déterminer l'inconnu par le

1



(2) ‘
connu , semble 'apanage des études, ou I'on
procede toujours par les relations d’effet et de
cause, et c’est chez elles qu’clle s’est d’abord
développée : on s’est apergu plus tard que cette
méme faculté peut exister dans les sciences qui,
comme [’histoire naturelle , semblent n’étre
quune réunion de faits isolés ; ainsi, en étu-
diant 'organisation , on areconnu d’abord que
certains organes existent ou manquent toujours
simultanément, tellement que la présence de
I'un d’eux est un indice assez certain de I’exis-
tence des autres; on a reconnu ensuite qu’il est
des organes qui exercent sur le reste de la struc-
ture une puissance telle , que de la disposition
d’une seule partie , on peut déduire la forme de
plusieurs autres parties de I'individu ; ces deux
priucipes ont fondé la théorie des rapports na-
turels, et de ce moment seul 'histoire natu-
relle a été élevée au rang d'une science. Sous
ce point de vue, il faut convenir que I'étude
de la matiére médicale , quoique la plus immé-
diatement utile parmi les connaissances hu-
maines , est I'une des plus cloignées de la per-
fection; en effet, cette perfection n’aura lieu
que lorsqu’on pourra résoudre ce probléme :
étant donné un étre naturel quelconque , dé-
terminer a priori eftet que chacune de ses
parties aura sur le corps humain, lorsquelle
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sera appliquée dans des circonstances donnces.

Les premiers essais ont été pendant longtemps
des expériences faites an hasard, et la science
ne consistait que dans le recueil de ces faits
détachés. Ce n’est véritablement que dans les
derniers siécles qu’on a cherché a lier par cer-
tains principes , les faits nombreux que Uexpe-
rience avait constatés ou que les traditions
avaient transmis. Ces principes, ou pour re-
yenir & ma premiére idée, ces moyens de déter-
miner d’avance laction d’'un médicament ,
peuvent se classer sous trois chels généraux;
les gualités sensibles,la com position chimique
et analogie naturelle. Sans vouloirici com=
parer ces troismoyens qui, subordonnésal'expé-
rience , peuvent conduire & la vérité, je m’at-
tacherai seulement & développer ce qu’on peut
attendre du dernier; je ne ferai méme cette
recherche que relativement au régne végétal ,
parce que les expériences médicales ont éte plus
multipliées sur les végétaux que sur les deux
autres régnes , et que lasolution de cette ques-
tion , relativement & I'un des deux régnes orga-
nisés, conduira facilement a un résultat ana-
logue pour I'autre régne.

La plupart des auteurs anciens paraissaient
croire que les plantes qui se ressemblent par
leur forme exterigure, se ressemblent aussi par

3.
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leurs propriétés : on peut du moins le présu-,
mer, d’aprés Pordre dans lequel ilsdistribuent
le plus sonvent leurs médicamens, et d’aprés
les comparaisons qu’ils ont coutume d’éta-
blir entr’eux ; le premier naturaliste médecin
qui ait énoncé clairement cette opinion est
Camerarius , auteur d’une dissertation de Cor-
yenientid Plantarum in fructificatione et viri-
bus (Tubing. 1699) ; depuis lors , cette opinion
est devenue un sujet de controverse habituelle
parmi les médecins et les botanistes; les uns,
tels que Isenflamm (1), Wilcke (2) , Gmelin (3)
et plusieurs autres , se sont décidés pour athir-
mative; Murray y a donné une assez grande
importance , puisqu'il a disposé les médicamens
dont il fait 'histoire , d’aprés les ordres naturels
et qu’il insiste souvent sur les rapports de leurs
propriétés: mais aucun n’a énonceé une opinion
aussi formelle & cet égard, que Linné, dans sa
dissertation sur les propriétés des plantes (4),

(1) Methodus plantarum medicine clinice adminicu=
lum, Diss. Erlang. , 1764.

(2) De usu systematis sexualis in medicind. Diss.
Gryphyswalde, 1764.

(3) Botanica et chemia ad medicam applicate. Tu=
bing. , 1755, Journ. Phys. 13 p. 48.

(4) Ameen, Acad. ;5. p. 148,
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ou il établit que les plantes du méine genre ont
la méme propriété, que celles du méme ordre
naturel ont des propriétés voisines, et que celles
de la méme classe ont aussi quelques rapports
dans leurs vertus. M. de Jussieu adopte la
mé&me opinion , et suit une gradation analogue
dans un mémoire (1) sur le sujet qui nous oc-
cupe , ou il applique a cette belle et grande
question , les principes de sa classification na-
turelle ; enfin, depuis la premiére édition de
Pouyrage que je reproduis aujourd’hui devant
le public, M. Cassel en a publié un sur le
méme sujet (2), dans lequel il embrasse la méme
opinion et ot il cherche mémne & monirer les
rapports de propri¢iés qu'il trouve entre des
familles analogues et entre les organes iden-
tiques de funilles diverses. M. Barton, dans
ses essais sur la botanique médicale des Ltats-
Unisd’Amérique (3), (ouvrage d’ou jai tiré plu-
sieurs faits curieux propres a confirmer Panalo-
gie des propriéiés des plantes ayec leurs formes )

(1) Mém. de la Soc. de Méd. , 1786, p. 185.

(2) Versuch itber die naturlichen familien der pflanzen
mit sicksicht auf hive heilkraft, wvon I'. P. Cassel
Keln. , 1810,

(3) Collections for an Es‘sq._;‘ towards a materia medica
of the united states. By Benj. Smith Barton, Philadels
phia, 2 fasc. 8.° 1801 et 1804.
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cite perpétuellement lesrapports des plantes , de
maniére a prouver que cegenre de raisonnement
I'asouvent guidé dans ses recherches médicales.

D'un autre cdté, nous trouvons Vogel (1),
Plaz (2), et sur-toutGleditsch (3) , qui s’élévent
contre la possibilité de juger des vertus des
plantes , d’aprés leurs formes extérieures et
leurs caractéres botaniques; Cullen (4) méme
parait y attacher peu d'importance, quoiqu'’il
reconnaisse la vérité de cette analogie dans un
grand nombre de cas, et qu'il y revienne plu-
sieurs lois dans le cours de sa maticére médicale,

Au milieu de cette ambiguité parmi les an-
torités les plus respectables , j'ai cherché a fixer
ma propre opinion sur ce sujet important ; et
si je me hasarde & publier ici mes réflexions ,
c’est qu'il m’a semblé qu’on n’avait pas encore
fait usage, dans cette discussion, de tous les
moyens que nous donnent les progrés récens
de I'Histoire naturelle, de la Chimie et de la

(1) Mat. Med. , p. 12.

(2) De plantarum wirtutibus ex ipsarum caractere
botanico nunguam cognoscendis. 3 Dissert. Leips. |
1762 et 1763.

(3) De Methodo botanicd dubio et fallaci virtutum in
plantis indice. Diss. Lrancof. , 174a.

(4) Mat, Med. 1, p. 135,
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Médecine elle-méme ; car toute la matiére mé-
dicale se complique d’argumens et de faits
déduits de ces trois sciences , et c’est peut-étre
A cette cause qu'on doit attribuer le peu de
progrés qu’elle a faits jusqu’a présent.

La question que nous tentons de discuter ici,
n’est pas seulement de pure théorie, comme on
pourrait le croire au premier coup-d’eil ; elle
intéresse de prés le bien de 'humanité et le
perfectionnement des sciences naturelles et
médicales. Elle tend a rattacher a un méme
tronc toutes ces branches séparées de I'arbre de
la science ; et dans ’état actuel des connais-
sances humaines , dans une époque ou des faits
nombreux sont inscrits sur les registres de
chaque science , est-il sans intérét et sans utilité
de collationner les registres de trois doctrines,
et d’en tirer les résultats généraux auxquels on
estarrivé par trois voles differentes? La matic¢re
médicale est ce registre immense ou la Méde-
cine, la Chimie et I'Histoire Naturelle, dé-
posent leurs découvertes ; si j'ai osé en tracer
un chapitre, je ne me suis pas dissiinulé les
difficultés de cette entreprise ; je n’ai point pre-
tendu donner une théorie nouvelle dans an-
cune des sciences méres qui composent la ma-
tiere médicale , mais seulement comparer lenrs
résultats. Je m’estimerai heureux si mon travail
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pent fzciliter les applications d’une théorie
indiquée par d’autres, mais que je crois sus-
ceptible d’une plus grande extension et sur-
tout d’une plus grande précision.

Si les principes et la connaissance exacte des
familles naturelles dataiént d’une époque plus
reculée, nous pourrions sans doute indiquer
déja plusicurs découvertes dues a cette théorie :
quelques exemples récens peuvent du moins
nous les faire prévoir.

C'est entierement sur la loi de P'analogie
entre les propriétés et les formes extérieures,
que reposent les travaux intéressans des mé-
decins qui ont cherché & substituer les médi-
camens indigénes aux meédicamens exotigues.
Connaitrions -nous bien les propriétés émé-
tiques de nos Violettes, sans P'Ipécacuahna ;
les yertus purgatives de nos Liserons et de nos
Rumex, sans la Scammonée et la Rhubarbe?
Aurait-on tenté dans plusieurs pays, de se
nourrir avec la racine cuisante de I’Arum,
si nous eussions méconnu les propriétés utiles
de la colocase? ou de faire du pain avec le
gland commun, si nos péres n’avaient pas
eonnu le gland doux ?

Miais étendons nos regards au-dela de notre
Burope; et dans ce moment ol de nouveaux
centres de civilisation se forment de toutes
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parts, ou les deux Amériques, le Bengale, Ia

Nouvelle-Hollande, offrent des colonies eu-
ropéennes devenues maintenant indigénes de
ces pays lointains, tentons de prévoir combien
les médecins et les naturalistes de ces régions,
pourront étre plus promptement et plus siire-
ment utiles & 'humanité, en se guidant dans
leurs recherches sur les lois de I'analogie. Ils
ont quitté I’Europe, enrichis de nos connais-
sances sur les propriétés de certains végétaux.
Arrivés sur une terre nouvelle, qu’au lieu de
faire des essais au hasard, ils’ se guident par
Panalogie; que les habitans des Indes cherchent
dans leurs Rubiacées un nouveau Quinquina,
une nouvelle Garance (1) , un nouvel Ipéca-
cuanha, et ils cesseront de recourir & I’Améri-
que eta’'Europe. Cest ainsi que les Americains
deviendront chaque jour plus indépendans de
I'ancien monde, en employant aux mémes
usages que nous des végétaux analogues : leurs
Chénes leur fournissent le tan ; leurs Pins ont
de la térébenthine comme ceux de I'Europe.
Sl est un pays ou la théorie de I'analogie,
entre les formes et les propriétés, peut devenir
éminemment utile , c’est PAmérique septen-

(1) M. Aub. du Petit-Thouars P'a trouvée dans lg
Danais de Commerson.
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trionale , qui, située & la méme latitude que
YEurope, est peuplée de végétaux analogues.

Mais nous - mémes pouyons tirer une
grande utilité de la recherche de médicamens
et d’alimens analogues parmi des végétanx
étrangers. Demandons-le a ces voyageurs qui,
loin de leur patrie, épuisés par de longues na-
vigations, retrouvent sur uue cOte étrangére
et inconnue, des végétaux qui ressemblent &
ceux de leur pays: c’est ainsi que Forster ,
retrouvant une crucifere , { Lepidium olera-
ceuin) dansles iles de la Mer du Sud , s’enest
serviavec succes comme anti-scorbutique; c’est
ainsi que Labillardiére, en reconnaissant une
nouvelle espece de Cerfeuil dans son voyage
autour du monde, procura a tous ses com-
pagnons de voyage une nourriture saine et
agreable. Ces applications, qui deviendront
tous les jours plus fréquentes, sila loi de I'a-
nalogie est admise, tendront tous les jours
aussi a en prouver ['utilité.

Il en est d’autres d’'un emploi moins immé-
diat , mais que nous ne négligerons pas d’in-
diquer. Ainsi, en admettant cette théorie, on
pourra mettre plus d’ordre et plus de méthode
dans la description et dans la démonstration
des médicamens ; on pourra présumer @ prior:
la place d’un médicament dont on ignore la
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PREMIERE PARTIE.

PRINCIPES ET REGLES DE LA COMPARAISON
ENTRE LES FORMES ET LES PROPRILTES
DES VEGETAUX.

CHAPITRE PREMIER.

PREUVES GENERALES gu’;’f existe une analo-
. T P
gie entre les propriétés et les Jormes exté-
rieures des pfarzres.

]‘,.1-:5 preuves générales que les propriétés mé-
dicales des plantes , sont en rapport avec leurs
formes extérieures , se déduisent de la théorie,
de 'observation et de I'expérience.

§. 1.e2
Preuves déduites de la Théorie.

Si nous cherchons d’abord, par la seule
théorie, d’ou dérivent les proprictes desdiverses
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substances employées dans I'art de guérir, nous
arriverons , dans le plus grand nombre des cas,
a en trouver la veritable source dans la com-
position chimique. Lorsqu’il s’agit de médica-
mens dont la nature est bien connue, parce
qu’elle est peu compliquée , tels que les sels , les
acides, l'influence de leur composition ne peut
étre révoquée en doute, puisque le moindre
changement dans cette composition intervertit
la marche de leurs effets. Cette méme loi se
retrouve dans des médicamens plus compliqués ,
tels que ceux dont Porigine est due aux corps
organisés; nous voyons toutes les matiéres or-
ganiques se reduire en derniére analyse, en un
certain nombre de matériaux dont la compo-
sition chimique est peu ou point variable, et
qui, lorsqu’ils sont ramenés a4 leur état de
pureté, conservent sensiblement les mémes
vertus; ainsi la fécule est toujours nutritive j
la gomme ou le mucilage, toujours adoucissant
et relichant ; I'huile fixe, toujours lubréfiante ;
I'huile volatile, stimulante et aromatique, ete.
Or, il est évident que ces divers élémens mé-
langés dans diverses proportions, doivent for-
mer des composés douds de nouvelles propriétés
probablement intermédiaires entre celles des
composans; nous concevons de plus que si,
dans un grand nombre de cas, nous ne pous



I9%)

vons expliquer anssi clairement P'effet des mé-
dicamens composées, cette iinpossibilité tient
beaucoup moins a la nature des choses qu'a
notre propreignorance ; mais, indépendamment
de son action chimique, toute substance placée
en contact avec le corps humain, agit par un
simple effet mécanique , tel que son poids, sa
masse , les aspérités ou le poli de sa superficie,
sa faculté d’absorber ou d’exhaler I'humidité ,
de conduire ou de retenir le calorique, etc. ;
quelquefois aussi cette seconde source de l'ac-
tion des substances étrangéres est la seule qui
ait lieu, et c’est ce qui arrive particuliérement
dans les médicamens appliqués & 'extérienr.
Nous voyons donc que tout effet des médica-
mens sur le corps hiumain, doit étre rapporté,
ou A sa structure physique ou sur-tout & sa
composition chimique.

Mais cette structure physique, cette cmﬁp&-
sition chimique d’un médicament, ne dépen-
dent-elles pas immédiatement de 'organisation
du végétal qui le produit, et en particulier de
la structure de cette classe d’organes qui a
rapport a la nutrition? C’est un phénoméne
continuellement présenta notre examen , que
de voir diverses plantes nées dans un sol par-
faitement seblable, produire des matiéres trés-
différentes , tandis que des yégétaux analogues,
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nés dans des sols différens, y forment des pro-
duits semblables. Sans vouloir nier 'influence
du sol sur la végétation, on ne peut discon-
venir que la structure des organes nutritifs ne
soit la véritable cause de la nature des produits,
lorsqu’on voit que si, dans le méme sol, sous
un vase fermé qui renferme une quantité d’air
suffisante, on séme deux graines, l'une de
Millepertuis et P'autre d'Ortie , au bout de
quelques jours la premiére développera deux
feuilles criblées de petites glandes remplies
d’huile essentielle,, tandis que la seconde por-
tera de petits tubercules pleins d'une liqueur
caustique. Peut-on révoquer en doute l'in-
fluence de la structure des organes nutritifs,
lorsqu’on voit les diverses parties d'un végétal
ou d’un animal renfermer des sucs diversement
¢laborés, doués de propriétés particuliéres ,
et cependant tous tirés primitivement de la
méme séve ou du méme chyle ? Cette influence
est tellement manifeste par la diversité des
produits,, que méme dans les cas olt nous n’ap-
percevons aucune différence dans les organes,
nous regardons cependant comme prouve qu’il
en existe, lorsque nous en voyons dans les
reésultats.

Mais, me dira-t-on , puisque cette structure
des organes de la nutrition qui détermine la
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nature des produits d’un étre organisé, c'est
donc uniquement dans ces organes nutritifs
qu’on doit chercher les principes d’une classifi-
cation naturelle; on a suivi cette marche dang
la zoologie, elle a conduit & une classification
qui parait conforme a la nature ; mais dans le
régne végétal , on a pris les organes de la repro-
duction pour bases de la classification » et con-
sequemment la nature des produits végétaux
n'a aucun rapport nécessaire avec leur classie
fication.

Cette objection est trop importante , elle
tient de trop prés aux principes de la yraie bo--
tanique, elle reviendrait trop sonvent dans le
cours de ce travail, pour que je ne me hite pas
d’y répondre aussi complétement que 1mes
moyens me le permettront. Il est hors de mon
sujet de démontrer ici, comme je crois qu'il est
facile de le faire , que la différence qui se
trouve dans la marche de la zoologie et de la
botanique, n’est point arbitraire, mais tient
a la nature essentielle des animaux et des Ve
getaux : on a dit, dans chaque régne , classer leg
étres d’apresla fonction dont les organes of-
fraient le plus de variétés d’espéce & espece, et
le plus de constance d’individu & individu :

car
toute fonction, pourvu qu’on la conn

aisse er-
tierement, peut conduire & une classification

2
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tion. §’il est démoniré qu’une famille na-
turelle renferme les plantes qui ont le plus
grand nombre de rapports dans les organes de
la repreduction , I'analogie la micux fondée ne
porte-t-elle pas & croire qi’elles en auront aussi
dans ceux de la nutrition ? Nons voyons déja
que, dans le régne animal, quoique les classes
soient établies d’aprés les organes de la nutri-
tion, en prenant ce terme dans le sens le plus
général , elles correspondent cependant d’une
maniere assez ¢tendue avec les organes de la
genération : de méme nous voyons que dans les
plantes , les caractéres les plus importans de la
reproduction, tels, par exemple, que la division
des végétaux, selon quela graine estacotylédone,
monocotylédone ou dicotylédone , se trouvent
maintenant d’accord avec la division tirde de
Vexistence et de la disposition des vaisscaux.

S1 nous ne pouyons pas encore annoncer
avec certitude de tels rapprochemens généraux
entre les caractéres secondaires de la fructifi-
cation et ceux de la nutrition , nous en voyons
cependant des exemples assez nombreux , pour
étre antorisés a penser que ces rapports existent
réellement. Ainsi, lorsque sur plusieurs milliers
d'individus , nous chservons, sans en savoir la
~cause, que‘ toutes les fois qu'une plante a six
€tamines , dont deux opposees plus courtes que

2a3
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les autres, elle a quatre pétales disposes en
croix , nous admetions comme certaine la con-
cordance de ces deux faits; si, sur le méme
nombre d’individus, nous trouvons que les
feuilles sont alternes, nous admettons cette
seconde réunion de caractéres, quoique tirée
d’organes plus éloignés , avec antant de facilité
que la premiére , puisque nous ignorons la
cause de 'une et de l'autre. Il serait facile de
multiplier & l'infini des exemples semblables;
mais il me parait que les considérations que je
viens de présenter, tendent a prouver que la
structure des organes de la reproduction des
végétaux, peut &tre un indice assez certain de
la structure des organes de leur nutrition ; mais
s'il est vrai, comme je l'ai avancé plus haut,
que la structure des organes de la nutrition
détermine la nature des produits du végétal,
et conséquemment ses propriétés , il faudra
convenir que les propriétés des plantes, sont
d’accord avec leur classification en familles na-
turelles. Tel est du moins le résultat général de
la théorie dont nous étudierons ensuite les mo=-
difications.
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Preuves déduites de Pobservation.

Abandonnons cependant la théorie, ce guide
dangereux, qui, lors méme qu'il tient la bonne
route , dépasse souvent le point ou la vérité se
trouve reellement , et recherchons si la simple
observation des phénoménes ne nous donnerait
pas, indépendamment de toute experience ,
quelqu’indice sur les propriétés des plantes qui
se ressemblent par la forme extérieure. Icil'ins-
tinct des animaunx va nous servir de guide.
Parmi les herbivores on peut distinguer deux
classes : ceux qui se nourrissent indifféremment
de tous les végétaux, et cenxqui sont destines a
ne se nourrir que d'une seule plante. 1

Parmi les premiers, nous observerons, non les
végetaux qu’ils recherchent, ce qui seratt trop
long , mais ceux qu’ils rejettent ; et ious pour-
rons remarquer qu’a 'exception desplantes qui,
par leurs épines ou leur dureté, se soustraient
A la voracité des animaux , ceux-ci rejettent ou
recherchent également toutes les espéces d’un
genre ou d’une famille ; ainsi les beeufs laissent
intactes toutes les Labiées , toutes les Vero-
niques ; les chevaux presque toutes les Cruci-
. féres; les beeufs, les cheyaux, les moutous, les
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falement cultivés (1); le sphinx du troéne vit
sur le troéne, le fréne, les lilas; le papillon du
¢hou sur le chiou, la rave, la giroflée ; la che-
nille du Papilio daplidice vit sur toutes les
plantes voisines du chou et sur le reseda , 'un
des genres les plus voisins des cruciféres que
nous ayons dans ce climat; la larve , nommée
par Réaumnr teigne & falbala, m’a offert un.
exemple frappant de cette espéce d'instinct 3 on
ne la trouve jamais dans la nature que sur 'as-
tragale & feuille de réglisse ; lorsque je mettais
ces larves paltre sur une toufle d’herbes ou
elles ne trouvaient pas de cet astragale, elles se
jetaient sur les autres légumineuses, et ne man-
geaient de plantes d’une autre famille, que
lorsqu’elles ne pouvaient trouver aucune légu-
mineuse & déyorer. Dans tous ces exemples,
qu'il eftt été facile de multiplier, la nature ne
scmble-t-elle pas nous dire elle-méme, que les
sucs des espéces congéneres jouissent des pro-
priétés analogues?

Les mémes phénoménes que les animaux
viennent de présenter, nous les retrouverons

(1) Elles n’attaquent au contraire i:"L]TI-.']iS les ii].Sll‘lli]lﬁ'.,
qu'on avait mal--propos réunis & la famille des Oleindes,
et qui ferment aujourd’hui une fumille particulicre,
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en suivant T'histoire des végétaux parasites;
nous pourrons encore ici, parmi les véritables
parasites, distinguer ceux qui vivent indiffé-
remment sur un grand nombre de plantes ,
comme le gui blanc, qui croit sur presque tous
les arbres, et ceux que la nature a déterminds
pour vivre sur une seule espéce, un seul genre
ou une scule famille; tel est, par exemple , le
Loranthus Europeeus , qu'on trouve dans le
nord de I'Ttalie sur plusieurs espéces de chénes &
feniiles caduques ; mais, dans cette derniére
classe , 'exemple le plus. frappant sera tiré des
champignons parasites, et sous ce nom, je
n'entends pas ces champignons qui vivent sur
les troncs morts ou sur I'écorce des arbres
vivans, puisqu’ils ne tirent rien de U'intérieur
de la plante, et se nourrissent seulement de
Phumidité superficielle ; mais je désigne ces
Uredo, ces Abcidium, ces Puccinia qui nais-
sentsous U'épiderme , se nourrissent du sucde la
plante, et sont presque tous strictement fixés
a une seule espéce. Ces petits végétaux & peine
visibles & I'il et comparables aux poux et aux
ricins des animaux , semblent aussi bien que les
insectes , connaitre la classification naturelle ,
et au defaut de leur nourriture, trouvent un
aliment analogue dans les espéces voisines ;
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Ainsi les Puccinies des Rosiers (1), des Ronces
(2), des Circees (3), des Menthes (4), des Rai-
ponces (5), des Trefles (6) les Uredo des Rosiers
(7), des Ronces (8), les AEcidinm du Pin (9),
des Violettes (10),des Prenanthes (11) , duTussi-
lage (12), etc., viventindifféremment sur ditfé-
rentes espéces des genres dont ils portent le
nom ; bien plus, les trois espéces (13) confondues
sous le nom de Tremelle des Genevriers, et
qui, sons lenom de Gymnosporangium , cons-
tituentaujourd’hui un genre particulier , vivent
toutes les trois sur.diverses espéces de Gene-
vriers, etont mémeattaqué les Genevriers étran-
gers naturalisés dans nos jardins. Allons plus

(1) Puccinia Rose. F/. Fr. Pucc. mucronata. Pers.

(2) P. Rubi. Hedw. fil.

(3) P. Circex. Pers.

(4) P. Menthe. Pers.

(5) P. Phyteumarum. F/. Fr,

(6) P. Trifolii. Hedw. fil.

(7) Uredo Rose. Pers.

(8) Uredo Rubi. Fi. F.

(9) AEcidium Pini. Pers.

(1) AEcidium Violarum. FI Fr.

(11) AEcidium Prenanthis. Pers.

(12) ABcidium Tussilaginis. Pers,

(13) Gymnosporangium conicum. Hedw. fil, —G. fuss
cum. Fl, Fr. — G. clavarieforme. FIl, Fr.
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ravages des insectes de leur pays, et de placer
dans nos plantations des arbres que nos insectes
sont forcés de respecter ; cetle considération
n’est vraie, gume lorsqu’il s’agit d’arbres qui
appartiennent & des familles ou a des genres
trés - dilférens de ceux qu’on rencontre en
Europe ; ainsiles Frénes, les Chénes , lesGene-
vriers étrangers sont attaqués par les parasites de
leurs congénéres européens , tandis que le Ster-
culia,le Gincko ,V Azedarach ,V Aristotelia,le
Kollreutera ,le Tulipier, le Diospyros et en
general les arbres trés-différens de ceux d’Eu-
rope, sont trés-rarement attaqués ; a égalité
dans I'emploi et la facilité de la culture, ces
arbres meéritent donc la prélérence.

Preuves déduites de E’g::pe’:i&ucﬁ.

L’observation des phénomenes naturels a
conlirmé les résultats de la théorie ; mais 1’ob-
servation elle-méme, qui ne conclut les géné-
ralités que par analogie, a besoin d’étre sou-
mise au jugement de U'expérience qui , dans les
sciences physiques, décide en dernier ressort,
comme l'usage dans les langues. Ce recours a
Pexpérience est d’autant plus nécessaire dans
ce cas qu’en observant les moeurs des animaux,
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nous trouvons d’autant plus d’exceptiuns y que
les animaux sont plus voisins de I’homme.

Si j'ouvre I'histoire de la matiére médicale,
j'observe qu'ni grand nombre degnédicamens,
méme les plus actifs, qui, dm:s'!;iance de la
science, avaient éié regardés comme les pro-
duits d'une seule plante, se sont trouvés, lors-
que leur histoire a été mieux suivie , appartenir
a plusienrs espéces yoisines ; ainsi le quinquina
est tiré de toutesles espéces de vrais Cinchona,
la rhubarbe de presquetous les R/ieum I'opium
de plusieurs Pavots, le semen-contrd de plu-
sieurs Absynthes, la terébenthine dela plupart
des Pins; ainsi ’histoire inieux connue de la
gomine adragant, nous montre qu'on la tire
de plusieurs Astragales épineux: il en est de
méme de la gomme arabique qui découle de
plusieurs Acacias ; ainsi, les racinesde plusieurs
Violettes, essayées dans des lieux divers, se
sont trouyées émétiques, et je crois avoir rendu
probable , que la propriété vermifuge de I'Hel-
mintochorton est commune a plusieurs Céra-
miums. Plusieurs espéces du méme genre pro- -
duisent donc des médicamens tellement sem-
blables, qu’ayant de connaitre leur histoire on
les avait reunis sous un méme nom.

Il'en est d’autres qui, mieux connues parce
quelles sont indigénes, ont été toujours regar-
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dées comme douées des mémes vertus ; ainsi

toutes les Mauves sont émollientes, les Co-

chléaria anti-scorbutiques, les Gentianes fébri-
fuges , les Aconits et les Hellébores caustiques
et dangereux, les Euphorbes dcres et purga-
tives, etc.

Allons plus loin, et nous verrons que lors-
quune propriéteé bien marquée a ¢té reconnue
dans un genre, nous la retrouyons a un degré
plus ou moins prononcé dans d’autres plantes
de la méme famille; ainsi le Pinkneya, voisin
du quinquina, est, selon le témoignage de
Michaux, employé comme fébrifuge ; plusieurs
rumex participent aux propriétés purgatives de
la rhubarbe ; plusieurs matricaires , achillées et
tanaisies a celle de 'absynthe , etc.

L’analogie est quelquefois si prononcée que
la famille entiére participe aux mémes vertus ;
toutes les Graminées ont des graines farineunses
et nutritives, et des tiges pleines d’une séve
plus ou moins sucrée; les Labiées sont stoma-
chiques et cordiales; les Ombelliféres ont des
semences toniques et stimulantes; celles des
Euphorbiacées sont dcres et purgatives ; le suc
des Coniféres est résineux; |'écorce des Amen-
tacées est astringente et {ébrifuge, etc,

On peut méme soupgonner quelques res-
semblances dans les propri¢tés de certaines fa-

-
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milles qui se ressemblent par organisation ;
c’est ce qu'on peut déduire des rapports qui
existent entre les Gentianées et les Apocinées ,
les Personées et les Solanées , les Rhodoracées et
les Ericinées , les Myrtinées , les Salicaires et
les Rosacées, etc.

Ajoutons a tous ces exemples que la lecture
comparative des récits des voyageurs, prouve
que les plantes du méme genre ou de méme
tamille, ont été employées anx mémes nsages
par des peuples fort éloignés qui ne s'étaient
point communiqués entr'eux ; ainsi les racines
du Dracena terminalis sont employées , par les
Indiens , aux mémes usages que celles du Swmi-
lax salsaparilla dans I’ Amérigue méridionale;
ainsi I’écorce du R hizophora gymnorhiza sert A
teindre en noir dans les Indes, et les habitans
du Chili emploient au méme usage le Lonicera
corymbosa ; ainsi I’ Eugenia malaccensis , aux
Indes , et plusieurs Myrtes au Pérou , sont em-
ployés contre la dyssenterie ; les liserons des
quatre parties du monde , sont la plupart em-
ployés comme purgatifs par différens peuples.
J’aurai occasion , dans la seconde partie de cet
ouvrage de revenir sur tous ces exemples d’uni-
formité de vertus; mais nous ne devons point
dissimulcr qu’au milieu de ce grand nombre de
fuits , qui tendent & confirmer la théorie, il se
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présente plusieurs exceptions frappantes: la
dangereuse Cigué est a coté de I'utile Carotte ,
la douce Patate touchel’dcre Jalap , I'amére Co-
loquinte trompe I’eeil par sa ressemblance avee
le Melon , la Pomme-de-terre se trouve classée
au milien des poisons, I'Tyraie parmi les Cé-
réales , et I'arbre le plus voisin du Cerisier four-
nit I'an des poisons les plus actifs du régne
végétal.

Peut-on raisonrablement tirer quelque con-
clusion décisive, lorqu’on trouve dans les yé-
gétaux des exemples si contradictoires, des
anomalies si étranges? Avant dechercher & les
résoudre y commencons par établir avec exac-
titude les régles d’aprés lesquelles doit se faire
la comparaison des propriétés des plantes ayee
leurs formes extérienres.

P T T Ty e e T e s W
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RiGLES DE 14 cOMPARAISON entre les proprié-
és et les formes extéricures.

Parnr les récles que 'on doit observer dans la
solution de la question qui nous occupe, il en
est qui sont plus particuliérement relatives a la
botanique, d’autres & la chimie, et d’autres a
la médecine : je vais les indiquer succinctement ,
et les développer par quelques exemples.

5. I.er
Eramen de la classification.

Entre ces moyens d’arriver a la vérité, le
plus indispensable est de chercher a nous faire
une idée précise de la classification naturelle.

Lorsqu’on a eu étudié les espéces, on a
grouppé en genres celles qui offraient un cer-
tain nombre de caractéres communs ou sem-
blables; on a fait ensuite le méme travail sur
les genres, et on les a grouppés en familles
d’aprés des principes analogues. Lorsque les
auteurs de ce vaste travail ont voulu faire
passer leurs résultats dans D'esprit des autres
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hommes, ils ont été obligés, pour la rédaction
de leur ouvrage, de ranger les enpéces dans les
genres, et les genres dans les familles, d’aprés
une série continue : de cette méthode, peut-étre
nécessaire pour 'étude, il est résulté que plu-
sieurs naturalistes célébres ont cru que les étres
naturelsformatentréellementunechaine onserie
continue, dans laquelle les genres et les famillcs
formaient seulement des points de repos; on
s'est méme conlirmé dans cette idée, en croyant
reconnaitre une semblable série dans le régne
animal, Mais la nature ne marclie pointconmu.e
nos livres, chaque étre se trouve réellement
placé entre un certain nombre d’autres étres
avec lesquels il a plus ou moins de rapport ; et
le seul moyen de nous faire une idée de cette
disposition, est de nous représenter les étres
naturels placés, non en série, mais sur une
carte géographique. Cette idée , indiquée par
Linné , développée par I'Héritier et Petit-
Thouars , incomplétement exécutée par Giséke
et par Batsch , n’est en ce moment , pour nous,
quune métaphore propre a jeter du jour sur la
question qui nous occupe ; imaginons cette
carte exceutée : les especes sont les bourgs, les
genres répondent aux provinces, les familles
sont les empires, les classes sont analogues aux
partics du monde, et les plantes encore isolées

wl
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sont représentées par des iles éloignées de tout
continent. Si, dis-je , cette carte exécuteée com-
plétement paraissait devant nous, la premiére
chose qui frapperait nos regards, comme dans
une vraie carte géographique , serait que dans
certains empires ou certaines provinces, les
bourgs sont trés-rapprochés les uns des autres,
tandis que dans d’autres nous les verrions trés-
éloignés. Cet éloignement tient, comme dans
la géographie, a deux causes: ou bien a ceque
les étres intermédiaires sont encore inconnus,
ou bien 4 ce que la nature a réellement laissé
dans l'ordre des étres, ca et la, des espaces
yides , tout comme elle a laissé , sur le globe,
des marais et des déserts inhabitables. Voila
donc une premiére cause d’inexactitude , la
distance inégale des étres dans divers genres
ou dans diverses familles naturelles : on ne
doit pas plus s’étonner que les Graminées, les
Labiées , les Cruciféres et les Malvacées , se rap-
prochent beaucoup par leurs propriétés , tandis
que les Caprifoliacées ,les Rutacées, les Urticées
et quelques autres familles, offrent des ano-
malies , qu'on est surpris , dans l'ordre social,
de voir les pays trés-peuplés et trés-civilisés
offrir des meeurs uniformes , tandis que les
régions presque désertes ou coupées par des
flenves et des chaines de montagnes , oflrent
de grandes différences.
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2.2 Quelquefois , dans I'ordre politique , on
réunit un bourg isolé ou une petite ile & la
province la plus voisine : ainsi dans ’ordre na-
turel, pour éviter la multiplicité des divisions ,
on accole & un genre ou & une famille, une
espece qui en diflére par Iorganisation ; ¢’est
ce qui est arrivé, quand on a réani la Ficaire
aux Renoncules, la Miche aux Valérianes, ou
bien les Valérianes elies-mémes aux Dipsacées ,
les Fumeterres aux Papaveracées , etc. Dans ces
cas, si les propriétés différent, c’est que l'or-
ganisation diflere aussi, et Pexception con-
firme la régle.

3.2 Il arrive souvent que telle plante qui
s’¢loigne, par ses propriétés, de la famille ou
du genre dans lequel on I'a placée, se trouve
appartenir réellement & une famille différente,
lorsque son organisation est mieux connue;
ainsi le Ményanthes, réuni d’abord avec les
Primulacées , étonnait par ses propriétés fébri-
fuges ; Ventenat a prouvé , par l'organisa-
tion du fruit , qu’il appartient i la famille des
Gentianées , ou 'on retrouve la méme vertu.
Ainsi, je crois avoir fait disparaitre quelques-
unes de ces anomalies, en prouvant que le
(Juassia n’est pas de la méme famille (que les
Magnoliers ; que les Strichnos doivent &tre sépa-
r¢s des Apocinées, les Valérianes des Dipsacées,

3..



( 36)

Jes Lins des Cariophyllées, les Globulaires des
Primulacées , etc. etc. Des observations ana-
logues, dues au perfectionnement de la science,
tendront probablement dans la suite & dumi-
nuer le nombre des exceptions connues ; et I'on
peut déja remarquer dans plusicurs cas, que
les plantes qui s'¢loignent du gronpe par les
propri¢tés , s'en ¢loignent aussipar la structure ;
tel est le Crescentia parmiles Solanées, le Pazo-
nia parmi les Renonculacées, le Phytolacca
parmi les Chenopodées , le Poivrier parmi les
Urticées, etc. etc.

$. 11
C on;pz:mfsan: des organes.

L’examen de la classification vient déja de
faire disparaitre quelques-unes des exceptions
qui semblaient contraires aux résultats que la
théorie nous a indiques ; essayons mainterant
de déterminer comment on doit comparer les
propriétés des dillérentes plantes les unes avec
les autres.

Il me semble nécessaire de distinguer ici les
propriétes générales , c’est-d-dire, communes &
toutes les parties de la plante et les propriétés
speciales , c’est-a-dire, particuliéres & 'un de
ses sucs ou A I'un de ses organes.
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Quant aux premiéres, on ne doit y donner,
selon moi , qu'une médiocre attention ; ces pro-
priétés générales sont évidemment un résultat
du mélange de toutes les propriétés spéciales,
et dépendent uniquement de la proportion di-
yerse des parties de la plante; proportion ex-
trémement variable et de peu d’importance &
observer sous le point de vue qui nous occupe.
Si les sucs exprimés de certains végétaux ont
des propric¢tés constantes , c’est qu'ils sont
composés de certains sucs particuliers, dont la
proportion est a-peu-pres fixe dans la plante;
et sous ce point de vune, ils rentrent dans la
classe des proprictés spéciales.

Celles-ci me paraissent seules dignes de fixer
notre attention duns la comparaison gue nous
cherchons & érablir : il est évident qu’on doit
melttre en paralléle chaque organe d’une plante
avec 'organe correspondantd’une autre plante ;
et sous ce point de vue, plus on descendra
dans les détails , plus on approchera de I'exac-
titude. Ainsi, combien ne voyons-nous pas de
plantes qui jouissent de proprictés fort difle-
rentes dans leurs diverses parties © M. de
Jussien nous offre un exemple frappant de
I"utilité de cette exactitnde, en nous montrant
que dans les grainesdes Euphorbes et de plu-
sicurs antres plantes, le périsperme est doux et
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sain, tandis que 'embryon est Acre et forte-
ment purgatif. D'aprés le principe que je viens
d’énoncer et que son évidence dispense de
prouver , nous ne comparerons point les tuber-
cules de la Pomme-de-terre avec les baies des
autres Solanums, les racines des Carottes avec
les feuilles des Cignés , et nous verrons déja
s’effacer quelques-uns des traits gni semblaient
les plus prononcés contre I'analogie ; nous les
verrons diminuer encore , si nons suivons les
conséquences de cette comparaison d’organes.

1.2 Il est évident que si quelques plantes
d’une famille possédent un organe particulier
qui soit nul ou trés-peu développé dans les
autres plantes de l'ordre, nous ne devons pas
nous c¢tonner si les propriétés particuliéres a
cet organe ne se trouvent pas dans les autres
plantes de la famille : ainsi, si la pulpe des
Vanilles jouit de propriétés aromatiques, qui
ne se retrouvent point dans la famille des Or-
chidées , n’en trouvons - nous pas la cause,
en remarquant que la pulpe qui entoure
leurs graines, mancque entiérement dans les
autres genres de la famille ? N’en est-il pas
de méme pour la pulpe douce et laxative de
la Casse et du Tamarin , qui manque dans la
plupart des Légumineuses? Allons plusloin, et
nous trouverons certains organes, pour ainsi
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dire accidentels, qui jouissent des mémes pro-
priétés toutes les fois qu’ils se développent,
quelles que soient d’ailleurs les propriétés dela
famille; ainsi, les tubercules qui naissent sur
les fibre de certaines racines , et qu’il faut hien
distinguer des tumeurs dues au simple ren-
flement de la souche radicale, sont tous des
espéces de réservoirs pleins d'une fécule douce
et nourrissante , comme on le voit dans la
Pomme-de-terre , le Topinambour, la Patate,
la Filipendule, etc.

2.2 Si, an contraire , les propriétés dont
nous faisons le plus fréquent wusage, appar-
tiennent a quelqu’organe éminemment essen-
tiel 4 la famille, nous trouverons aussi que
ces propriétés offriront peu de variations. Ainsi
le périsperme farineux des Graminées, est par-
tout nutritif et d'une saveur agréable ; les
graines des Ombelliféres qui offrent toutes de
petits vaisseaux remplis d’huile essentielle , sont
toutes stimulantes et aromatiques, etc.

3.0 Si les mémes propriétés paraissent se re-
trouver dans des plantes voisines, mais dans
des organes différens , on peut , ce me semble,
trouver la cause de cette anomalie, en étudiant
avec plus de soin les rapports de ces organes.
Ce sujet, qui tient a l'anatomie végétale ,
exigerait des développemens assez longs et peut-
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étre- des conmaissances que la Dbatanique n'a
point encore acquises ; je me contenterai de
citer quelques exemples qui pourront en faire
sentir I'utilité. Lorsqu’on examine la série des
plantes monocotyledones , on est surpris de
voir les bulbes des Liliacées , fournir de la
fécule apeu-prés comme le trone des Palmiers ,
tandis que quelques antres racines bulbeuses
ont une propriété purgative , analogue a celle
du suc que I’Aloés renferme dans sa tige et dans
ses feuilles. Cetie ressemblance entre les tiges
et les bulbes , qui peut paraitre une exception
a la regle que j'ai tenté d’établir, en est au
contraire & mes yeux une confirmation ; 'ana-
tomie végetale prouve, ce me semble, quela
bulbe ne doit pas étre assimilée aux racines
mais aux tiges: je m’explique.

Dans toutes les bulbes, on distingue trois
parties : les radicules qui en sortent en des-
sous , et qui sont les vraies racines ; les écailles
ou tuniques qui 'entourent en dessus, et qui
sont des feuilles avortées ; un plateau ordinaire-
ment plane et orbiculaire , qui, selon moi, est
la tige de la plante. Je fonde cette opinion ,
1.0 sur ce que ce platean porte, comme nous
venons de le voir, les fenilles d’un cbté , et les
racines de l'autre, ainsi que toutes les véri-
tables tiges; 2.¢ sur ce qu'il s’alonge quelque-
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cevra en particulier , pour me rapprocher de
mon sujet, comment tous les Plantains, toutes
les Chicoracées , un grand nombre de Légu-
mineuses , ont les mémes propriétés, quoique
distinctes en apparence par un caractére aussi
singulier que l'existence ou l'absence d’une
partie aussi importante que la tige,

S 7 07
Feramen des circonstances otz se trouvent les

Vi égé'fcm:c ar moneni ot on les emploie.

Nous avons jusqu’ici examiné les restrictions
que lastructure méme des végétaux apporte &
la loi de I'analogie entre les formes et les pro-
priétés; il nous reste maintenant & déterminer
Vinfluence qu’exercent sur cette loi les circons-
tances ou se trouvent les végétaux & 'époque
ou I'on a coutume de les employer.

Parmi ces circonstances accidentelles, la plus
linportante a examiner est celle qui tient & la
nature duterrain dans lequel la plante a végété,
Quoique la maniére dont le sol influe sur les
végétaux soit encore mal connue , on ne
peut cependant méconnaitre son importance.
M. Théodore de Saussure vient de nous mon-
trer ue cette influence s’étend plus loin qu’on
ne le croyait, en remarquant que les mémes
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plantes , nées dans des terrains granitiques ou
calcaires, offrent des différences notables dans
leur composition chimique et dans leurs pro-
prietés nutritives. L’attention des physiologistes
est éveillée depuis trop peu de temps sur cet
objet , pour que nous puissions en tirer encore
des consequences directes ; mais nous connais-
sons davantage l'influence du sol sous d’auntres
rapports : ainsi, dans certaines familles nous
voyons les proprietés des mémes plantes varier
beaucoup, selon qu’elles ont crit dans un lien
sec oudansun sol humide ; ' Heracleum sphon-
dylium , plante commune dans nos prairies , et
que les différens bestiaux mangent d’ordinaire
sans inconvénient , devient quelquefois véneé-
neuse , lorsqu’elle croit dans un lieu trop hu-
mide , ou que l'année est trop abondante en
pluie. Nous voyons de méme le Céleri dcre,
nauséabonde et vénéneux , lorsqu’on le recueille
dans les marais ou il croit naturellement , de-
venir doux et propre 4 notre nourriture, lors-
quil est cultivé dans un terrain sec. Si la
méme espeéce d’Ombellifére nous ofire des ano-
malies semblables , devons-nous étre surpris de
voir les autres plantes de cette famille , ac-
querir en général une propriete plus ou moins
vénéneuse , lorsqu’elles croissent dans les lieux
aquatiques , comme on le voit par les Phel-
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landrium aquaticum , Cicutavirosa , OFthusa
cynapium , Obinantfie crocata , etc. ; tandis
qu'aun contraire celles qui croissent dans les
lieux secs et exposés au soleil , sont toutes
plus ou moins douces, aromatiques et stimu-
lantes : telles sont : Angelica archanlegica,
Coriandrum sativum, Anethum fieniculum, etc.
D’aprés la méme observation , doit-on s’étonner
si les Ombelliféres vénéneuses sont toutes ori-
ginaires des pays froids ou tempérés, tandis que
celles qui creissent dans des pays chauds, sont
toutes aromatiques et utilement employées
comme stimulantes 7 |

Cette méme influence de 'humidité plus ou
moins grande du sol, se fait sentir dans plu-
sieurs autres cas, et c'est & cette cause (n’est
due en partie la supériorité des plantes cueil-
lies sur les montagnes d’avec les mémes espéces
récoltées dans les plaines. Cette diftérence est
due encore 4 une seconde cause qui modifie
puissamiment les produits des végétaux; je veus
parler ici de la plus ou moins grande quantité
de lumicre dont ils sont frappés.

Le soleil influe sur les propriétés des plantes,
par sa chaleur, qui en dégage Phumidité sur-
abondante, et par sa lumiére, qui favorise la
combinaison du carbone ; la réunion de ces
deux effets tend tovjours & exalter les propriétés
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des plantes, d’ot résultent deux faits en appa-
rence contraires : si lesplantes d’une famille sont
douees de propriétés qui exigent lacombinaison
parfaite des matiéres élémentaires, telles que
les Ombelliféres, on les trouve d’autant plus
utiles , qu’elles croissent plus exposées au soleil :
si, au contraire, les sucs d'une autre famille
tendent a former des composés amers ou nui-
sibles par leur dcreté, on empéche ces sucs
d’atteindre a leur perfection, soit en employant
les plantes dans leur premiére jeunesse , comme
on le fait pour la famille des Asparagées et des
Chicoracées, soit en prolongeant, pour ainsi
dire, cette jeunesse, par la privation de la
lumiére ou I’étiolement ; c’est ce qui arrive
pour plusieurs Chicoracées et Cynarocephales.

Je saisis cette occasion de faire remarquer
comment, dans certains cas, la théorie des
familles naturelles vient au secours de la phy-
sique végétale, pour expliquer certaines anoma-
lies apparentes produites par un méme agent.

Indépendamment de 'influence du sol et de
la lumiére, on peut encore observer que 'dge
méme de la plante influe sur ses propriétés
aussi bien que I'époque a laguelle on en fait la
récolte @ ainsi le Colchique est beaucoup plus
dangereux au printemps qu’i automne; ainsi
les fruits jouissent de propriétés bienduflérentes,
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selon que leur maturité est plus ou moins avan-

cee. Ces sources d’erreurs sont si frappantes,
qu’il sutht de les énoncer ici.

. 1AL
Composition chimique.

Nous venons de parcourir les différentes cir-
constances que la structure méme des végétaux
nous présente , pour expliquer les anomalies
contraires & la théorie. Considérons un instant,
sous le méme point de vue, la nature chimique
des plantes : de méme que parmi les caractéres
botaniques, il en est de constans, et d’autres
plus ou moins accidentels ; de méme aussi
parmi les substances que la chimie découvre
dans le régne vegétal , il en est qui, comme la
fécule, la résine, le camphre, etc., s’y pré-
sentent d’une maniére fixe et constante, et
d’autres qui offrent habituellement des varia-
tions dans les proportions de leurs élémens, et
conséquemment dans leurs propriétés ; dans
cette derniere classe , je citerai particuliérement
les gommes-résines, qu’on regarde avec assez
de vraisemblance comme des combinaisons na-
turelles de gommes et de résines. D’aprés cette
idée , on peut comprendre facilement que si la
gomme d’'up cOté, et la résine de l'autre, ont
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des propriétés différentes , comme 'expérience
le prouve ,” les gommes-résines devront avoir
des proprictes tres-diverses, selon les propor-
tions de ces deux élémens ; et 'observation nous
montre, en effet, que plusieurs des familles
dans lesquelles nous avons remarqué les ano-
malies les plus frappantes, abondent en sucs
gommo-résineux ; telles sont, par exemples , les
familles des Ombelliféres et des Liserons; on
pourrait encore citer, comme un exemple de
mélange de principes divers, et conséquem-
ment de propriétés différentes , ceux des maté-
riaux immédiats des yégétaux , auxquels on a
donné les noms d’extractif, de matiére colo-
rante, de séve, etc.

Indépendamment des combinaisons intimes
de certains principes, telles que celles dont
nous venons de citer des exemples, on obserye
souvent encore de simples mélanges formés par
la réunion des principes différens bien connus
des chimistes. Ainsi, plusieurs de nos racines
usuelles sont composées de deux principes trés-
distincts , une fécule douce et nourrissante , et
une matiére extractive plus ou moins fcre et
stimulante ; les proportions diverses de ces deux
principes font naitre entre des plantes trés-
semblables, des anomalies assez singuliéres :
ainsi dans le genre Lrum , nous trouvons des
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racines nourrissantes, telles que les 4. esculen-
tumet Colocasia , et des racines dcres et corro-
sives, telles que 1'4. maculatum ; on pourrait
citer de méme le Manioc, la Bryone , qui offrent
des mélanges semblables.

On peut encore trouver la solution de quel-
ques anomalies , dans un autre genre de con-
sidérations chimiques : on sait que parmi les
matériaux immédiats des végétaux, il en est
qui ne sont que divers états particuliers d’une
méme substance ; ainsi le corps muqueunx se
change en sucre, le sucre semble fournir les
dlémens de la fécule , 'huile fixe se transforme
encire,etl’huile volatile en résine , peut-étre par
V'addition de 'oxigéne, etc. Ces diverses trans-
formations dont nous sommes encore loin de
connaltre toute I'étendue , peuvent, dans plu-
sieurs cas, nous servir de moyens pour conce-
voir comment des plantes de la méme famille
naturelle , peuvent nous offrir des substances
assez dillérentes en apparence : ainsi certaines
Coniféres, au lieu derdsine enti¢rement formée,
nous présentent de I’huile volatile , ¢’est-a-dire,
de la résine incomplétement oxigénce ; ainsi
le Caoutchouc, qui est produit, comme on
sait, par le suc de 'Hevea , plante de la famille
des Euphorbes, parait se retrouver dans le suc
des autres Euphorbiacées , mais dans un etat



( 49 )

incorhplet et non developpé : on sait, en effet,
que le suc du Ricin et celui de plusicurs Eu-
phorbes, étant desséché & Tair, acquiert une
couleur brune, et conserve pendant quelque
temps une élasticité assez remarquable. Nous
trouvons done dans les connaissances chiiniques
actuelles, trois moyens d’expliquer les anoma-
lies qu'on observe dans les familles naturelles,
savoir : la combinaison intime de divers ¢lé-
mens , le mélange de différens principes et
I’état plus on moins complet de chacun d’enx.

A ces considérations nous pourrions ajouter
encore, que plus Panalyse végétale fhit de
progreés, plus elle fait disparaitre des anomalies
en apparence contraires a la théorie ; ainsi elle
montre que des qualités qui paraissaient sem-
blables, sont produites dans diverses familles
par des principes réellement différens; ainsi
quoique la saveur amére dénote en général des
proprietés analogues dans les végétaux qui en
sont doués, cette proposition n’est rigourense
que lorsqu’il s’agit de vegetaux de la méme
famille ; ainsi le principe amer et vénéneux des
Strichnées , le principe amer et vénéneux des
Menispermées, le principe amer et salubire des
Gentianées; le principe amer et animalisé des
Armoises , le principe amer et résiveux des
Magnoliacées , le principe amer et éminemment

4
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soluble, & Veau des Simaroubées, le principe
amer de I'’Angustura qui donne avec le fer un
précipité jaune, celui du Chamadrys qui pré-
cipite le fer en vert , enfin celui du Quinquina
qui précipite la noix de galle, et se dissout
également dans I'eau et dans I'alcool ; tous ces
divers amers , dis-je, sont des matiéres dilfé-
rentes et ne peuvent pas étre rigourcusement
comparés; nons arriverions au méme résultat
si nous comparions de la méme maniere les
astringens , dus tant0t a I'acide gallique comme
dans la Ratanhia, tantit au tannin comme
dans les Acacias, tantdt a la réunion de ces
deux matiéres, etc.

Ces considérations importantes nous don-
nent encore une réponse a l'une des objec-
tions les plus piquantes qui aient été faites (1)
contre Vanalogie des formes et des proprié-
tés, savoir, que les mémes proprictés se re-
trouvent dans des familles trés - différentes.
Cette assertion est rigoureusement vraie, lors-
qu'il s’agit de propriétés déterminées sur
des matériaux chimiques parfaitement purs et
identiques dans tous les végétaux; ainsi les
légéres nuances qu’on observe entre les proprie-
tés des fécules, des huiles fixes ) des gommes,

(1) Par M. Hallé,
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des matiéres ligneuses etc., sont peu impor-
tantes; mais des qu'il s’agit de principes moins
rigoureusement semblables et moins generale-
ment repandus dansles végétaux , la distinction
des familles reprend toute son lmportance :
ainsi,, comme nous venonsde levoir , les amers,
les astringens , ne sont semblables entr’eux que
dans la méme famille; tous les médecins savent
trés-bien que I’action des narcotiques, tirés de
familles diverses , est bien loin d'dtre la méme :
ainsi on trouve des narcotiques dans les Papa-
veracees, les Chicoracées, les Borraginées, les
Drupacées, les Solanées, les Nympheeacées etc. ,
mais ils sont tous différens les uns des autres 3
et ne sont pas plus confondus dans la pratigue
du médecin , que dans la classification du
botaniste ; I'application de la théorie des ra p-
ports naturels & la matiére médicale, peut
meéme étre utile, comme moyen de classer avec
assez d’exactitude , dans plusieurs cas , les va-
riétés qui se présentent dans une méme série
de médicamens : ainsi pour ne pas sortir de
I'exemple que je viens de citer, il me semble
gqu'une classification des narcotiques, fondée
sur les familles des plantes, serait au moins
aussi exacte que toutes celles qu’on trouve dans
la plupart des matiéres médicales.
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divers, tels que le vin, le vinaigre, I'eau-de-
vie , l'alkool , ete. 3 tous tirés des mémes
raisins.

Plusieurs des propriétés de certains végé-
taux , et qui nous paraissent en oOpposition
avec la loi de 'analogie botanique , tiennent &
ce quon applique & ces plantes des procédés
particuliers : ainsi avant gqu’on etit tenté d’ex-
traire l'ean distillée de plusieurs espéces de
Rosacées, pouvait-on regarder comme isoléde
dansla nature , lapropriété vénéneuse de ean
distiliée du Laurier cerise ? Nous voyons déja
qu’une manipulation uniforme a su retrouver,
dans des plantes analognes , des proprictés
semblables qu’on était loin d’y soupcouner:
ainsi Bérnard de Jussien, guidé par 'analogie,
a retrouvé Paromate du Café dans les semences
du Gratteron , préparées comme celles du
Caféicer. Ainsi parmi les Lichens crustacés,
Pextréme diversité des couleurs qu’'on en a
extraites, tient beaucoup moins a la différence
des matiéres colorantes , qu'aux changemens
dans la inanipulation.

La diversité de préparation est une cause
d’erreurs trop évidente, pour que je ni’arréte
plus long-témps & la développer , et aprés avoir
ainsi snivi, pour ainsi dire, la formation du
médicament, je vais chercher 4 mettre quelque
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préc:isiﬂn dans la cmuparaisan des prupriétés
mémes des drogues employées par la médecine.

TR

Fzxclusion des propriétés mécaniques ou acci-
dentelles.

11 convient d’abord d’observer que parmi les
usages auxquels nous avons employé les végé-
taux, il en est quelques-uns qui sont absolu-
ment indépendans de la nature de ce végetal ,
et sur lesquels la loi de I'analogie ne peut, par
conséquent , avoir qu'une influence trés-légere
etsonyent absolumentnulle. Ainsi, parexemple,
lorsque le menuisier emploie la Prele pour
polir ses ouvrages, ou que le bonnetier se sert
du Chardon & foulon pour tirer le poil de ses
tissus, il est bien évident qu’ils emploient &
leur usage des circonstances absolument acci-
dentelles dans I’économie du végétal, et qui
peuvent facilement ne pas se trouver dans l'es-
péce voisine ; ainsi ,,Iursque le chien, poussé
par son instinct, mange du Chiendent pour se
faire vomir , on ne doit. pas compter pour cela
le Chiendent parmi les émétiques, puisque,
sclon toute apparence , il ne produit cet elfet
sur le chien , que parce que cet animal muni
seulement de dents tranchantes, ne peut le
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usuelles , si I’action des médicamens appliqués
a Pextérieur du corps semble ramener a cette
théorie, il faut convenir d'un coté que le
nombre des spécifiques a beauncoup diminué ;
et de lautre que la marche générale de la
science semble tendre & le diminuer encore.

Il serait hors de mon sujet d’entrer dans
aucun détail sur cette question délicate : je
remardquerai seulement que de la classification
admise parmi les médicamens , résultent deux
causes d’erreurs relativement a la question de
Panalogie botanique appliquée & la médecine.

1.2 On a souvent désigné sous deux noms
divers , et rangé dans des classes différentes,
des médicamens dont Paction sur la fibre ani-
male est réellement semblable; cette erreur
peut tenir & deux causes.

Quelquefois elle est produnite parce que
certains médicamens ont été pendantlong-temps
appliqués & un seul organe : ainsi des matiéres
évidemment stimulantes se retrouvent parmiles
purgatifs , les émétiques, les diurétiques, les
diaphorétiques , les emménagogues , etc. : bhien
plus, les mémes médicamens produisent des
etfets entierement différens en apparence, lors-
qu'on les appliquea différens organes: ainsi le
Tabac est sternutatoire, scialagogue , émétigne
ou purgatif, selon qu’il est employé a stimuler
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le nez, la bouche , I'eesophage ou le canal in-
testinal. Ainsi, selon les circonstances ou elle
est appliquée, la Scille devient purgative ou
émétique , diurétique ou emménagogue. D’a-
prés ces exemples out nous voyons le méme ve-
gétal produire des effets différens , selon 'or-
gane auquel on 'applique, ou I’état patholo-
gique de l'individu, doit-on s’étonner si 'on
trouve quelque fois des plantes qui se ressem-
blent par 'organisation , et qui semblent jouir
de propriétés trés-différentes ¥ Clest alors a la
saine physiologie & comparer ces proprictes,
non d’aprés leurs effets ordinaires, mais en
elles-mémes. Ainsi quand nous voyons la Scille
quelquefois émétique et quelquefois emme-
nagogue, quand nous savons d’ailleurs que
dans ces deux classes de remeédes, la plupare
agissent comme stimulans, ne pouvons-nous
pas concevoir comment, sans rompre l'ana-
logie naturelle, I'’Asarum est émétique , tandis
que les Aristoloches, dont il est voisin, sont
emménagogues ¢ Ainsi cette méme Scille ne
peut-elle pas , par ces proprictes diverses, nous
expliquer les anomalies apparentes de la fa-
mille des Liliacées? Ne semble-t-elle pas parti-
ciper d’un cOté aux propriétés purgatives de
I’Aloés , et de 'autre aux vertus diurétiques de
I'Ail; et pouvons-nous ne pas voir, dans ces
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médicamens, de simples modifications de pro-
priétés stimulantes? Voila donc un nounvean
moyen pour l'explication des anomalies : I'ap-
plication diverse d’une méme vertu.

Une seconde cause d’erreurs non moins im-
portante a étudier, c’est 'extréme diversité des
effets d’'un meédicament donné a différentes
doses. Ainsi, sans admettre les exagérations
auxquelles Brown a ¢té entrainé par la simpli-
cité seduisante de son systéme, on ne peut
nier qu’un bain froid commence par fortifier,
et finit par affaiblir s’il est long-temps pro-
longé : ainsi tout le monde sait que le vin en
petites doses est stimulant et tonique, que pris
en plus grande abondance, il devient narco-
tique et sédatif. On retrouve des diversités
analogues , quoiqu’a ce qu’il parait en sens in-
verse , dans l'opium et dans plusieurs autres
narcotiques. S5i la méme substance produit des.
effets si divers, selon la dose a laquelle on Pem-
ploie , ne devons nous pas nous attendre que
des médicamens tirés de plantes analogues,
produiront des effets diliérens, selon la plus
ou moins grande concentration de leurs prin-
cipes. Si les poisons végétaux n’agissent la
plupart sur le corps humain qu’en qualité de
narcotiques trés-puissans, et si nous voyons
plusieurs narcotiques, pris a faible dose, agir
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comme stimulans, pourrons-nous é&tre étonnés
de trouver dans les mémes familles des poisons
et des remédes, des narcotiques et des stimu-
lans? Si nous réfléchissons que dans le choix
de nos alimens, indépendamment de la qua-
lité nutritive, nous recherchons aussi un léger
stimulant , au point que lorsqu’il manque
nous l'ajoutons artificiellement , serons-nous
surpris de voir ; dans P'ordre naturel ; plusieurs
des végétaux qui font notre nourriture , placés
a ¢0té de végétanx dangereux !

Cette influence de la diversité des doses
tend encore a rapprocher les vertus de certains
médicamens. Ainsi on sait que la Rhubarbe
purge comme stinulant, et agit it faible dose
comme tonique. Les Rumex de nos climats,
pris & la dose de la Rhubarbe , n’agissent que
comme toniques ; de m&me , parmi les Liserons;
nous trouvons le Jalap purgatif drastique ;
tandis que le Méchoacan est simplement to-
hique , etc.

2.2 Nous venons d’observer comment, soit
par la diversité de ces cas morbifiques, soit par
ta diversité des doses , des médicamens réelle-
ment analogues par leurs vertus, produisent
des effets différens ; il nous reste & examiner
maintenant une derniére source d’erreurs; c'est
que des médicamens réellement différens pro-
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duisent des effets semblables. Il n’est presque
aucune classe de médicamens ot I'on ne puisse
retrouver des exemples de ce phénoméne. Ainsi,
quoique l'augmentation des wurines par les
dinrétigues semble un effet trés-simple , elle se
produit cependant par trois moyens diffé-
rens, ou par la simple angmentation de la
masse du liquide dans le corps humain, ou par-
ce que les reins sont spécialement excités, ou
parce que le systéme entier est stimulé. Les
fruits aqueux, la Digitale et la Scille paraissent
nous oflrir des exemples de ces trois classes de
diurctiques, En parcourant les diaphorétiques,
on trouverait de méme que les uns ne font
quaugmenter la quantité du liquide 4 évaporer,
que d’autres donnent plus d’activité a la cir-
culation , que quelques-uns stimulent les vais-
seaux, que d’autres élévent la température du
corps; qu’il en est dont le seul usage est de
désobstruer mécaniquement Porifice des pores,
et que le plus grand nombre agit par la com-
binaison de plusieurs des moyens précédens.
Obseryons encore Veffet général des purgatifs :
nous en verrons plusieurs qui agissent en
stimulant le canal intestinal , d’autres dont
Paction paraft étre au contraire de le reldcher
ou dz le lubréfier , et quelques-uns qui, comme
la Manne, semblent purger par simple indiges-
tion , etc,
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St nous trouvens des causes diverses pour
produire des effets si constans, si avérés et si
simples que ceux que nous venons d’énumérer ,
que seroit-ce si nous passions a des effets plus
compliqués et moins connus? Que serait-ce si
nous admettions encore des alexipharmaques,
des atténuans, des inspissans, des vulnéraires,
et tant d’autres propriétés peu connues, peu
évidentes, et dont les effots peuvent étre pro-
duits par tant de causes diverses ? Mais s'il est
bien démontré que le méme effet peut &tre pro-
duit par des causes trés-différentes , ne devons-
nous pas, dans la discussion qui nous occupe ,
faire peu d’attention aux effets, et beaucoup
an mode d’action de chaque médicament (1)?
Cette observation tend encore & détruire 'une
des plus puissantes objections qu’on ait faites
contre I'analogie des formes et des propriétés;
savoir, que des plantes, d’ordres fori différens,
produisent des effets en apparence semblables.
Il me parait que jusqu’a ce que le mode d’ac-
tion de chaque drogue soit exactement connu ,
cette objection est de peu de force. Ainsi,

i

(1) Depuis la premiére édition de cet opuscule , cette
vérité , déja sentie par les grands médecins , a été déve-
loppée et confirmée d'une maniére trés-lumineuse dans les
Principes de Pharmacologie de M. Barbier, Paris, 1800,



( 65)
quand méme nous voyons des Rubiacées, des
Violettes , des Apocinées, etc., servir indis-
tinctement d’émétique , pouvons-nous assurer
que leur maniére d’agir sur la fibre soit sem-
blable, et jusqun’alors pouvons-nous tirer quel-
que conclusion certaine contre la théorie que
j'ai developpée plus hant?

Ici se termine la premiére partie de cet ou-
vrage. Nous venons de tracer les principales
régles que 1'état actuel de la Botanique, de la
Chimie et de la Médecine , nous présente pour
comparer avec exaclitnde les propriétés des
plantes ; et chacune d’elles, au lieu d’aug-
menter le nombre des exceptions, a fourni au
contraire la solution de plusicurs anomalies :
si je ne me fais point illusion, c¢’est en geénéral
une marque assez siire de la vérité d’une théorie,
que de la voir se confirmer davantage, quand
on y porte une exactitude plus scrupuleuse.

Je vais maintenant faire l'application des
principes et des régles que j’ai posés , non en
me restreignant aux familles conformes a la
théorie que je viens d’exposer, mais en é€nu-
mérant successivement ce qu'on sait sur les
propriéteés générales de chaque famille naturelle,
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. APPLICATION DES PRINCIPES PRECEDENS A
JEXAMEN DES PROPRILTES GENERALES
DE CHAQUE FAMILLE DE VEGETAUX.

PREMIERE CLASSE.
DICOTYLEDONES ov EXOGENES.

L.s dlasse des Dicotylédones contient un trop
grand nombre de familles, pour qu’'il soit
possible de donner aucune généralité sur leur
composition et leurs propriétés; toutes les ma-
tiéres qu’on peut regarder comme élémentaires
dans le régne végétal, ont été trouvées dans
lesDicotylédones, excepte peut-&trele glutineux.
C’est sur-tout parmi ces plantes que se trouvent
les produits les plus élaborés par la végétation,
et (ui jouissent des propriétés les plus exaltées ,
tels que les huiles fixes et volatiles, les acides ,
le camphre , les résines, les gOmIMes-resines ,
etc. C’est dans ’écorce, organe propre aux
Dicotylédones, que se trouve ordinairement le
tannin , principe astringent qui fait presque la
base de tous les fébrifuges , et les huiles vola-
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tiles qui donnent naissance 4 nos aromates ;
c'est dans la graine des Dicotylédones que se
trouve l'huile fixe , matiére si importante dans
les arts et la médecine ; enfin, cest véritable-
ment dans cette classe quele principe ligneux
parvient a toute sa perfection.

LR ERNRONCULACE RS

Ranunculaceee. Juss. Gen. 231.

La famille des Renonculacées, considérée
dans son ensemble, nous offre assez dunifor-
mité ; mais sinous descendons dans les détails g
nous y rencontrerons ¢a et la quelques anoma-
lies dont I'état actuel de nos connaissances
chimiques ne donne pas la solution.

Toutes ces plantes sont, en général , dcres et
caustiques, et dans quelques unes ce principe
délétere est si énergique , qu’elles sont réelle-
ment vénéneuses. Ce principe caustique parait
d’une nature trés-singuliére ; il est tellement
volatil que, dans la plupart des cas, la dessi-
cation & l'air, I'infusion dans I’eau , lacuisson,
suffisent pour le détruire; il n’est ni acide,
ni alcalin ; on Paugmente par les acides, le
miel , lesucre , le vin, l'alcool, etc. , et il n’est
réellement détruit gue par Peau. Ces singuliers
caracicres chimiques se retrouvent , selon

5
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Krapfen , dans un trés-grand nombre de Re-
noncules , telles que le R. bulbosus , R. scele-
ratus, R. acris, R. arvensis , R. thora, 1.
illyricus , R. alpesiris, R. flammula, etc.
Ce principe extractif paralt exister encore dans
tous les Hellébores , les Clématites, les Aconits,
les Anémones, dont le suc des feuilles et des
tiges parait doué d'une causticité analogue.
Presque toutes les espéces de cette famille sont
citées comme vénéneuses pour les bestiaux ; les
observateurscitentsous ce rappori, en Europe les
Renoncules , les Hellébores, les Clématites,
les Thalictrums , etc. , et je retrouve la méme
observation faite dans I’Amérique Méridionale ,
sur les Anemone trilobata et triternata. L'eau
distillée des Ranunculus flammula et lingua,
donne un excellent émétique; les feunilles de
la plupart des espéces de la famille, appliquces
sur la peau, y agissent comme rubéfians , corro-
dans on vésicatoires : ainsi les Islandais font
des vésicatoires avec le R. acris; on a employé
les feuilles des R. acris, bulbosus et sceleraius
en pite et en cataplasme sur le carpe pour -
terrompre les accés rebelles de fiéyres inter-
mittentes: celles des Clematis recta et flam-
mula, servent aux mendians pour exciter des
ulcéres artificiels, et ont été employées pour
déterger certaines maladics cutanées ou ronger
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des exostoses; celles du Knowltonia vesica-
toria servent de vésicatoire dans]’A frique aus-
trale ; celles de ' Anemone nemorosa sont em-
ployées comme vésicatoire dans la goutte et le
rhumatisme. M. Barton observe que les Re-
noncules, et sur-toutle Ranunculus bulbosus )
employées comme vesicatoires , produisent une
excitation moins vive peut-étre , mais plus
durable que celle des Cantharides. Plusieurs de
ces mémes plantes sont employées A 'intérieur
tantdot comme des stimulans dcres, tantdt
comme des sudorifiques puissans , comme par
exemple le Ranunculus glacialis , employé
sous ce rapport par les habitans des Alpes du
Dauphiné , ou comme diurétiques par exemple
les Aconitum napellus et cammarum , ou
comme rongeans par exemple Clematis recta.

Mais quelques autres plantes présentent des
caracteres différens ; ainsi 'Hépatique , Z Aciea
racemosa(1) et le Delphinium consolida, sont
regardées comme astringentes : je crois cepen-
dant y retrouver , & une foible dose, le prin-
cipe caustique , puisque ces plantes sont em-
ployées comme cosmétiques, clest -4 - dire >
comime de trés-légers caustiques. Enfin ce prin-

(1) La décoctioa de sa racine est , d’aprés M. Barton 3
employée comme gargarisme astringent aux Etats-Unia
ﬂ’ﬂ.méﬂquh

D
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plus ou moins prononcé, d’une Acreté et d’une
amertumequilesrendenttrés-énergiques, et par
consequent , susceptibles d’étre trés-dan gereuses
ou trés-utiles; cette dcreté se retronuve dans
celles dont I'herbe est innocente, telles que
la Ficaire, le Thalictrum. Elle est poussée i i
haut degré d’énergie dans les Aconitum napel-
lus, A. cammarum, et méme A, antliora ,
dans le Thalictrum flayum, et sur-tout dans
plusieurs Hellébores; toutes ces racines, em-
ployées & l'intérieur, sont tantot purgatives ,
tantOt vomitives, quelquefois toniques, ordi-
nairement dcres et stimulantes, quelquefois
emmenagogues , comme Pallas 1’assure des ra-
cines des Adonis vivaces , ( Adonis vernalis et
apennina ). On connait le fréquent usage que
les anciens faisaient de leur Hellébore noir
comune purgatif’ drastique , et on sait mainte-
nant que 'espéce qu'ils employaient était I’ Hel-
leborus orientalis , Lam. , decouvert par Tour-
nefort dans PArchipel et 'Orient; ces mémes
propriétes ont été retrouvées dans |’ Helleborus
niger, L., regarde long-temps comme celui des
anciens ; et on emploie, & sa place, dans les
pharmacies , les racines del’ Helleborus viridis ,
et de Uddonis vernalis , de I’ Adonis apennina,
du Trollius curopewus , de ' detwa spicata, de
V'Aconitum napellus ; ces substitutions fé-
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quentes, long-temps inapercues par les prati-
ciens, prouvent, mieux que tous les raisonne-
mens, I'extréme analogie de toutes ces racines.
Celle de la Pivoine est dcre et amére comme les
précédentes ; elle s’en eloigne un pen par son
odeur et par ses propriétés antispasmodiques,
qui, d’ailleurs sont trés-mal constatées ; on
retrouve ces mémes qualités dans les Cimici-
Juga, qui, plas encore que le I:mmr..fc:z , oflre
quelques  différénces botaniques avec len-
semble de la famille. La racine du Zantho-
rhiza apiifolia est extrémement ameére ; cette
amertume est trés-adhésive et dure encore dans
la bouche aprés qu'on s’est lavé avec de I'eaun
chaude; elle est combinée avec une acrimonie
particuliére quirappelle les propriétés générales
des Renonculacées ; cette racine teint la salive
en jaune, et sion peut parvenir a fixer cette
couleur, elle serait uneacquisition importante ;
cette propriété qui semble isolée, se retrouve
dans V'Hydrastis canadensis apelé Yello-
Root par les Anglo-Américains : sa racine est
ameére, plus piquante que celle du Zanthorhiza ,
et la couleur jaune qu’elle fournit serait une
des plus brillantes si 'on parvenait a la fixer.
Je crois, d’apres cesexemples, pouvoircompter
les Renonculacées parmi les familles conformes
a4 la théorie ; mais jengagerai les chimistes &
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diriger leur attention sur ceite singuliére fa-
mille, pour déterminer, s’il est possible, la
nature de son principe caustique.

2. DILLENIACEES.
Dilleniacee. DC, Ann. Mus. 17,p. 400.Théor. p. 215.

La famille des Dilleniacées , encore peun
connue des botanistes, ne l'est point des méde-
cins européens; on peut noter seuleinent d’a-
pres les voyageurs , que par Uinfusion oun la dé-
coction des feunilles et de 'écorce de la plupart
de ces arbustes, on obtient une liqueur as-
tringente qu'on emploie dans U'Inde en lavage
et en gargarisine ; le genre Dillenia , réduit a
ses vraies limites, se distingue parce que ses
ovaitressesoudent ensemble de maniére a former
une baie composce divisée en plusieurs loges; la
chair de cette baie est remarquable dans toutes
les espéces parson acidité ;on se sert au Malabar
du suc des D). speciosa et elliptica pour pré-
parer, comme ayec nos citrons, des boissons
et des ragofits acides; les habitans des Célébes
se servent de ces boissons acidules dans leurs
fitvres comme nous employons la limonade.

Presque toutes les espéces de la tribu des
Delimacées ont les feuilles trés-rudes an tou-
cher, et sont chacume, dans leurs pays respecs
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tifs, employées comme nous faisons de la préle
a polir les ouvrages de menuiserie.

M A GNOLIACTEES.

Magnoliacece , DC. théor. 215, — Tulipiferce, Vent.
Magnoliarum sectio prima , Juss,

Quoique la famille des Magnoliacées soit
composée d'un petit nombre d’espéces, elle mé-
rite 'attention des médecins par I'intensité de
ses ualités sensibles.

L’écorce de toutes les Magnoliacées pré-
sente en général une saveur amére , nullement
astringente , et combinée avec un principe dcre
et aromatigue : ce pricipe aromatique est sur-
tout trés-remarquable dans I’écorce des especes
du genre Drymis , lequel en a tiré son nom (1) ;
telles sont le Drymis avinteri, célébre sous le
nom ’écorce de Winter, mais qu’il ne faut
pas confondre avec le Winterana canella qui
appartient la famille des Meliacées, le Drymis
granateunsis de Santafé , le Drymis magno-
licefolia qu'on nomme Canelo au Chili, et
deux autres espéces mal connues, indigénes
du Mexique et du Brésil; toutes ces écorces
sont légérement amneéres, trés-dcres , piquantes,

(1) Drymis signific en grec saveur acre.
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aromatiques , et sont employées avec succés
comme stimulans toniques et stomachiques
dans les dyspepsies et méme dans quelques
fievres ; ces mémes qualités physiques et ce
méme emploi médical se tronvent dans ’écorce
de Melambo, nouvellement introduite dans la
médecine européenne, et qui me parait évi-
demment provenir d’'un Drymis ou d'un genre
trés-voisin (1). Cette écorce ne contient ni
tannin ni acide gallique, mais un principe vo-
latil , aromatique , et une grande quantité
( presque ; de son poids) d’une matiére amére
et réesineuse. L’aromate de I'écorce des Drymis
se retrouve, quoique moins exalté, dans I'é-
corce des Illicium , dans celle des Magnolia
glauca, grandiffora et auriculata (2), plus

(1) Fﬂ.yez I’Histoire et I’ A na]:,rse du Mela mho, I}ubljée
par M. Cadet. Journ. Pharm., 1815, p. 20.

(2) Je parle principalement ici des Magnolia d’Amé«
rique , et il est trés-remarquable combien nous connaissons
mal encore les Magnoliacdes de I’Asie : le fruit d’aucune
des espéces de Magnolia ou de Lyriodendron asiatiques n'’a
pas encore été décrit ,etilme parait extrémement probable
qu’il n’est pas semblable & celni des especes américaines ; il
serait, en effet, bien extraordinaire qu'ancun des voyageurs
qui ont été en Asie n'efit fait mention de cette singularité
si connue dans les Magnolia d”Amdéiique, d'avoir les graines
pendantes, hors des capsules, & un long filament, et de
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foible encore dans celle du Lyriodendron tuli-
pifera: dans ces deux derniers genres le prin-
cipe amer domine dans la saveur des écorces ;
celles-ci sont généralement employées en Amé-
rique comme toniques et fébrifuges ; plusieurs
d’entr’elles, telles que le Magnolia glauca et
sur-tout le Tulipier, sont usitées aux Etats-
Unis a la place de Quinquina. L’analyse de
I'écorce de Tulipier publiée par M. Tromsdorf,
démontre, de méme que dans le Melambo,
Pabsence totale du tannin et de Pacide gallique
et une assez grande quantité ( ; de son poids)
de principe amer qu'on dit seulement étre de
nature extractive et non resineuse.

Le principearomatique des écorces deMagno-
liacées se retrouve dans plusieursdeleurs fruits ,
c’estsur-tout dans le péricarpe des Illiciums que
cet aromate est remarquable ; ces arbustes sont

~leur silence , on peut soupgonner que ce caractére mangue
dans les Magnolia d’Asie, déja un peu différens de ceux
d’Amérique par la fleuraison ; les Lyriodendron d’Asie
semblant étre aussi trop dilférens de celui d’Amérique
par leur port, pour ne pas présenter des différences dans
le fruit. J’ose donc engager les Botanistes qui se trouve-
raient avoir I'occasion d’observer, soit dans les collections,
soit dans les jardins, soit dans le pays méme , les fruits
des Magniolacées asiatiques, & en donner au public une
description carpologique détaillce,
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connussous lenomde Badianeson d’ Anis ctoile.
L’espéce qui croit a la Chine ( Illicium anisa-
tum ) porte des fruits étoilés dont 'odeur est
suave , piquante , aromatique, et la saveur un
peu dcre ; les Chinois s'en servent pour britler
dans leurs temples , et les Européens I'emploient
pour aromatiser certaines liqueurs, telles par
exemple que I’Anisette de Bordeaux , d’ou l'on
peut présumer que le principe aromatique
de I’Anis étoilé est de mature résineuse ; les
cones du Magnolia acuminata servent de
méme en Virginie a faire une teinture spiri-
tueuse qui y est employée avec quelques
succeés contre les maladies rhumatismales.
Les graines de la plupart des Magnolia sont
plutdt remarquables par leur amertume; cette
propriété est connue dans les espéces Ameri-

caines, et la graine du Magnolia precia on

Fe
wulan connue A la Chine sous le nom de
T’sin-y , y est employée comme amere et febri-
fuge.

Enfin 'odeur des fleurs de plusieurs espéces
de ce genre a une action prononcée sur le
systéme nerveux ; celles du Magnolia tripetala
causent souvent des mnausées ou des maux
de téte, et M. Barton raconte que l'odeur des
fleurs du Magnolia glauca est tellement sti-

mulante , qu'on I'a vue accroitre le paroxisme
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d'une fidyre et la douleur d'une attaque de
goutte imflammatoire. Je dois méme citer A
cette occasion la suavité des parfums produits
dans PInde par les fleurs des Chawpacs ( Mi-
chela ), au Japon par celles du Yulan ( Ma-
gnolia precia Corr. M. Yuian, Dest. ), et
Cayenne par celle du Mayna odorata , Aubl.

4 ANNONACEES.
Anone. Juss. , Gen. 283.

Cette famille est trés-naturelle; aussi trouve-
t-on une grande analogie de propriétés entre
les espéces qui la composent : presque toutes
les parties de celles-ci ont une saveur et une
odeur forte, dcre, piquante ou aromatique ;
les racines ; les écorces et les feuilles , sur les-
quelles nous avons quelques données précises ,
jouissent toutes de ces propriétés ; selon qu’elles
sont plus ou moins intenses, plus ou moins
pures , la saveur et Fodeur sont agréables ou
désagréables; Pécorce de P’ Uvaria tripetaloidea
laisse découler, lorsqu’elle est entamée , un suc
visquenx ¢qui, en se deséchant se condense en
une gomme odorante; le§ ﬂeurs de PUvaria
odorata, du Cananga virgata et de quelques
autres espéces ont une odeur agréable , quoirue
forte et pénétrante ; lesfiuits participent hean-
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coup aux proprietés géneralesde ces plantes ;
ceuxdesgenres Cananga;Uvariaet Xylopiadont
le péricarpe est sec, ont une sayveur piquante
et aromatique qui les a fait souvent rechercher
comme condimens ; tels sont notamment ceux
de ['Uyaria aromatica qui paraissent avoir été
autrefois répandus dans le commerce sous le
nom de Poivre & Ethiopie , et quisont encore
connus sous ce nom en Guyane et ert Alrique ;
les fruits des genres Asimina, Porcelia (1),
Annona sont charnus; un mucilage sucré s’y
trouve combiné avec le principe aromatique
et quelquefois avec un acide ; lasaveur de la plu-
part de ces fruits n’est agréable que pour les
naturels du pays et celle méme des Annones
les plus généralement cultivées ne plalt aux
Européens que lorsqu’ils en ont fait usage
quelque temps ; il parait que dans tous la par-
tie externe du pericarpe est rejetée, soit a
cause de sa saveur et de son odeur, soit a
cause de sa consistance ; Duhamel rapporte
que la chair du fruit de V' Asimina triloba est

-

(1) Le genre Asimina d’Adanson et le Porcelia de la
Flore du Pérou paraissent devoir étrey dapres M. Dunal |
conservés comme genres distincts; les Asimina ont les
graines disposées dans cha que baie partielle surun seul rang,
tandis que les Porcelia ont leurs graines disposées sur deux
rangs. Le port de ces genres est d'ailleurs un peu diff¢rent,
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agréable et saine, mais que sa peau ou sa par-
tie externe , qui s’enléve facilement, laisse
aux doigts l'impression d’un acide si vif', que
sion les porte aux yeux par inadvertance, il
s’en suit une inflammation accompagnée d’une
démangeaison insupportable ; Michaux qui a
vu cet arbre dans son pays natal , ne cite ce-
pendant pas cette particularité de son fruit, ce
qui la rentl douteuse.

L

5, MENISPERMEES.

Menisperma. Juss., Gen. 284.

Les propriétés des plantes de cette faniille
sont encore peu connues, et leur histoire bo-
tanique elle-méme n’est pas encore exempte de
difficultés; les racines du Cissampelos pareira
(1) de Linné, et de I’ 4buta amara , d’Aublet ,
fournissent 'une et lautre le médicament
amer , diurétique et aperitif connu sous le

-——

(1) Le Cissampelos pareira de I'Inde parait une espéce
différente de celui d’Amérique; il en différe par ses ra-
meaux pubescens, ses feuilles plus grandes trés-rarement
ombiliquées, ses grappes miles naissant plusieurs ensem-
ble , longues d’un pouce et dichotomes, ses grappes fe-
melles garnies de bractées larges et rapprochées, etc. Je
le nomme Cissampelos pareiroides,
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nom de Pareira brava ; une espéce de Menis-
permée, long-temps mal connue des botanistes,
le Menispermum palmatum de Lamarck (1),
produit la racine de Colombo remarquable par
Pintensité de son amertume, et utile & ce
titre dans la dyspepsie, la diarrhée , la dysenterie
et méme pour laver les ulcéres 5 la composition
chimique de cette racine, examinée par M.
Planche, est assez remarquable : elle présente
un tiers de son poids de tissu ligneux, un
second tiers d’amidon et le dernier tiers com-
posé principalement d’une matiére animale
trés-abondante, et d’'une matiére jaune, ameére ,
indécomposable par les sels métalliques. Il se-
rait intéressant de faire maintenant une apa-
lyse comparée des racines de Parcira et de

(1) Cette plante a été découverte par Commerson quil’a,
il estvrai, observée 4 I'Tle-de-France, mais cultivée et vea
nant de la Céte d’Afrique ou de I'Inde; il dit quelle a été
apportée sous lesnoms de Calomba ou Colombra , qui,1'un
et Pautre s'écartent trés-peu de Colombo. Depuis lors ,
M. Fortin a trouvé i la Cote de Mozambique la plante qui
fournit le Colombo, appelé Kalumb par les Africains.
M. Andrew Berry en a décrit et figuré I’individu mile dans
les Asiatic Researches, vol. X, p. 385, t. V, et il est
évident que cette plante est la méme que celle de Iherbier
de Commerson ; de sorte que l'origive du Columbo peut
etre aujourd’hui regardée comme certaine.
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Caapeba ; cette derniére produite par le Cis-
sampelos caapeba , parait s’écarter des autres
par sa nature plus mucilagineuse. Le principe
amer des Meénispermées se retrouve encore
dans une espéce nouvelle &’ 4buta qui porte
@ Cayenne le nom de Liane amérs, et que
M. Richard nomme Abuta candicans ; dans le
Menispermum cordifolium employé dans 'Inde
contre I'ictére et comme tonique et fébrifuge ;
dans le Funis fellens de Rumph, estimé A
Calcutta 4 Pégal du Quinquina. -

Les baies du Menispermum lacunosum, Lam.
dansles Indes, et celles du Menispermum coccu-
lus dans’Orient, sont I'une et 'autre employées
comme amorces pour attirer et pour énivrer ou
empoisonner les poissonsetles oiseaux.Cet usage
est malheureusement aussi introduit en Europe ;
il résulte d’une série d’expériences, récemment
faites par M. Goupil , que la coque du Levantest
un véritable poison irritant pourles poissons,
pour divers quadrapédes et probablement pour
P’homme; que cettequalité se communique méme
alachair des poissonsempoisonnés par ce procédé
et notamment a celle des barbeaux ; que le péri-
carpe de la coque n’a qu'une propriété émé-
tique , mais que c’est dans la graine que réside
le principe vénéneux. Observons cependant
quon mange mpunément en Egypte les baies
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du Menispermum edule ,Lam. , mais elles sont
dcres et l'on en tire par la fermentation une
liqueur trés-énivrante.

La graine du Menispermum cocculus , isolée
de son péricarpe et soumise A I'analyse par
M. Boullay,luia présenté, entr’autres produits,
environ moitié de son poids d’une huile fixe,
concréte ou de consistance analogue A lacire ;
une substance vegeto-animale , albumineuse ,
unc matiére colorante particuliére et sur-tout
un principe amer , cristallisable , de nature vé-
néneuse et auquel il a donné le nom de Picro-
toxine ; il sera curieux de rechercher si cette
matiére particuliére se retrouvera dans les
graines des autres Menispermées.

6. LHLENACGCEES.

Chlenacece, Petit-Th. gen. , t. 9-12.

Les propriétés des plantes qui composent: ce
petit grouppe, découvert par M. du Petit-
Thouars , sont peu ou point connues; les fruits
du Sarcoleena ont une chair pulpeuse dont la
saveur approche de celle des Néfles, mais
leur cavité interne est tapissée de poils roides
qui causent comme ceux des Pois & gratier et
probablement par un simple effet aecanique ,
des démangeaisons insuportables ; le tégument

6
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des Schizolana est tapissé d'une espéce de

gluten visqueux, ténace ‘et colorant , mais
dont la nature n’est pas connue exactement.

7. MALVACGCEES.

Malvaceee, Juss., Gen. 271.

Les Malvacées nous présentent une série uni-
forme, soit par leurs caractéres botanicues , soit
par leurs propriétés médicales. Tout le monde
sait que ces plantes sont émollientes , adoucis-
santes , composées d'un mucilage abondant et
nutritif: on connait trop I'usage de nos Mauves,
de nos Guimauves, pour qu'il soit nécessaire
de nous y arréter. Si nous jetons les yeux sur
les Malvacées étrangéres, nous les verrons par-
tHut servir aux mémes usages. Tel est le Baobab
( Adansonia ) employé comme émollient : I'/7i-
biscus esculentus, dont le suc mucilagineux
entre dans les alimens des Indiens ; le Sida
cordifolia ,qui, mélé avec le Riz, sert a adou-
cirles flux-de-sang ; le Sida rhomboidea, qui,
comme le précédent, sert de Guimauve dans
les Indes , etc. Au milieu de cette uniformiteé,
je vois cependant les Hibiscus sabdarifa, H.
suratensis , et H. cannabinus , qui forment
un légére exception par leur sayeur acidule.

1 écorce intéricure de la plupart des malva-
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cees offre des fibres assez fortes et flexibles pour
étre employées aux mémes usages que celles du
Chanyre : on sait que Cavanilles est parvenu &
fabriquer de bonnes cordes avec les fibres du
Malva crispa. On emploie au méme usage
UVHibiscus clipeatus i Saint-Domingue , '/,
mutabilis & Cayenne , 'H. tiliaceus et 'H.
cannabinus dans les Indes.

Les pétales de plusieurs Malvacées se distin-
guent des autres parties de la plante par leur
astringence ; cette propriété a déja été remar-
{]lIéE; dans les fleurs d’ 4/cea, et c’est a elle peut-
étre qu’il faut attribuer I'emploi des pétales de
VHibiscus rosa-sinensis, dont les Chinois se
servent pour noircir leurs sourcils et le cuir de
leurs souliers. Les fleurs d’une espéce de Pen-
tapetes encore mal connue, et que les Indiens
nomment Muchucunda , donnent un suc mu-
cilagineux et réfrigérant, qui est employé dans
les gonorrhées.

La graine des Malvacées est en général douce
et émolliente ; mais on trouve cependant des
anomalies dans cet organe : ainsi celle de I’ /7i-
biscus abelmoschus exhale une odeur de musc;
celle de Theobroma , connue sous le nom de
Cacao, fournit une espéce de cire butyreuse ,
onctueuse , un peu amcre, qui fait la base du
Chocolat.

6..
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Les graines sont entourées, dans plusicurs
genres de malvacées , de filamens laineux ou
soyeux , dont industrie de 'homme a tiré des
usages multipliés. Ces filamens sont sur-tout
connus dans le Coton et le Bombax. Dans le
premier de ces genres, les filamens sont plus
crépus , et sur-tout garnis de petites dentelures
visibles an microscope. Cette circonstance de
leur organisation les a rendus faciles a filer , &
tisser, et explique comment leurs tissus irri-
tent et égratignent imperceptiblement les peaux
délicates, les pustules, les blessures ; dans le
Bombax, au contraire, les filamens ne sont pas
dentelés ; aussi ne peuvent-ils se filer et se tis-
ser qu'ayec beancoup de difficulté. Cest par la
méme raison que les soies des Apocinées ne
peuvent pas se filer sans melange de Coton.
Nous retrouvons parimi les poils végétaux , la
méme observation faite sur les poils des ani-
maux ; $avoir, (ue ceux (qui, yus an micros-
cope , paraissent dentelés, sont seuls suscep-
tibles d’étre feutrés.

Au reste, la nature chimique du Coton mé-
rite peut-&tre d'étre citée ici : ces filamens con-
tiennent une matiére fibreuse, insipide , trés-
combustible , insoluble dans I'eau , 1’alcool et
I'éther, et qui différe essentiellement de la ma-
tidre ligneuse, en ce que, traitée par l'acide
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nitrique, elledonne, non pas da charbon, mais
de l'acide oxalique. M. Thompson la nomme
~Coton ; mais pour éyiter toute amphibologie,
j'ai proposé ailleurs de lui donmner le nom de
Gossipine. ( Voy. Théor. Elém. , pag. 417.),
8. -STERCULTACEES.
Sterculiacew.Vent., Malm. 1. DC. Theor. 21 4.

Les proprictés des Sterculiacées sont encore
mal connues ; I’écorce de I'une d’elles ( Com-
panus minor Rumph), est employée aux Mo-
luques comme emménagogue ; la graine de
toutes les especes est assez grosse et remplic par
un périsperme huileux ; on en extrait dans
I'Inde une huile bonne a briler ; ce périsperme
a une saveur assez analogue a celle de nos Noi-
settes , comme je l'ai éprouvé sur la graine du
Sterculia platanifolia , et comme les voyageurs
Passurent, de plusieurs autres; la douceur de
ce périsperme parait mélangée 'd’un principe
légérmnent dcre : Rumph observe que ces graines
mangees en trop grand quantité, donnent quel-
quefois mal a la téte ; la plus célébre de toutes
est celle du Sterculia acuminata , trés-bien dé-
crite par M. Palissot de Beauvois, et connue
en Alrique sous le nom de Kola ; les negres en
font cas non pas tant par sa sayeur qui laisse
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duit une pdte quni avait quelques rapports avec
le Chocolat.

Le Bixa orellana , qu’on place i la suite des
Tiliacées , est trés-remarquable par la pulpe co-
lorée qui entoure ses graines, et que l'on con-
nait sous le nom de Rocou. Cette pulpe, prise
a Uintérieur, est légérement purgative et en
méme temps stomachique ; appliquée a Uexté-
rieur, elle tue les petits insectes qui se logent
sous la peaun. Les propriétés de cette pulpe sont
isolées , comme V'organe lui-méme dans la fa-
mille. ]

0. ELEOCARPEES.

\
El@acarpece. Juss. , Ann. Mus. 11, p. 253, DC. Théor,

214.

Cette famille,, toute composée d’arbres exo-
tiques, est trés-mal connue quant & sesformes, -
et moins encore quant a ses proprictés ; les fruits
des Ganitres ( LElwocarpus) sont mangeables ,
mais trés-peu usités.

1. MARGRAVIACEES.

Marggraviacee. Juss., Ann. Mus, 17, p. 577. DC:
Théor. 214.

Les proprictés de cette famille , récemment
établie , sont encore inconnues.
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12, OCHNACEES.

Ochnacece. DC. Ann. du Mus. 17, p. 410. — Magno-
larum gen. Juss.

~ Les plantes de cette famille sont toutes dé-
pourvues de propriétés un peu prononcées ;
leur suc est aqueux; leur écorce n’a pas une
amertume bien remarquable. Les yoyageurs
citent seulement le /Falkera serrata, pour la
saveur amére de sa racine et de son feuillage ;
on emploie au Malabar en décoction dans ’ean
et daws le lait comme tonique, stomachique et
anti-émétique.

13. SIMAROUBEES.

Simarubece. DC., Ann. Mus. 17, p. 422. —Mﬂgﬂ_ﬂ'

liarum gen. Juss.

Le Quassia et le Simarouba sont les deux
sculs genres qui composent cette famille trés-
analogue a la précédente et encore peuconnue;
les écorces de ces.deux arbres, sont comme on
sait, trés- employées en médecine comme les
amers les plus purs et les plus intenses que nous
possédions ; ces écorces sont comptées a ce titre
au nombre des meilleurs stomachiques ; toutes
les espéces de cette famille , peu nombreuses il
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est vrai, jouissent des mémes propriétés; le
principe amer des écorces de cette famille pré-
sente des phénoménes chimiques qui lui sont
particuliers ; ce principe est parfaitement so-
luble dans 'ean ; son infusion ne subit aucnn
changement par son mélange , soit avec les sels
ferrugineux , soit avec linfusion de noix de
Galle ; elle précipite les nitrates d’argent et de
plomb abondamment en blanc (1).

14 RUT ACEES.
Rutacece. Juss., gen. , p. 296.

En attendant que la classification des genres
réunis aujourd’hui sous la dénomination de
Rutacées soit établie d'une maniére rigoureunse,
je continuerai ici a les réunir sous une dénomi-
nation commune ; je ne prétends pas nier ce-
pendant que les divers grouppes de cette famille
ne puissent et ne doivent étre avec avantage
considérés comme autant de familles distinctes ;
les caractéres botaniques réclament cette divi-
sion, et la différence des propriétés de chacun
d’eux parait la confirmer : on peut distinguer
ici quatre tribus bien distinctes, les Zygophyl-
lées, les Rutacées, les Diosmées et les Zan-
thoxylées. |

(1) Foyez Thomson, Syst. Chim, , édit, 2.



(90) |

Les Zygophyllées comprennent des plantes,
les unes herhacées, les auntres ligneuses; les
premiéres sont le plus souvent annuelles, et
ont pour la plupart des propriétés peu exaltées,
telles que les Fagonia , les Tribulus et une
grande partie des Z‘ygﬂpﬁjffﬂm ;e Z. Tabago
est cependant quelquefois eniployé comme an-
~thelmintique : les Zygophyliées lignenses sont
remarquables parextréme dureté de leur bois
cette dureté qui est connue dans le Gayac, se
retrouve au récit des voyageurs dans le Zygo-
plyllum arboreum : toutes les espeéces de Gayac
sont remarquables par leurs propriétés exci-
tantes : le bois et U'écorce des Gayacum offici-
nale et sanctum , sont d’nne saveur un peu
ﬁi;re et amére, et s'emploient principalement
comme SllltiDTiﬁl‘;]llES , diaphorétiques ou alté-
rans : ils renferment une matiere particuliere,
qui est le plus souvent désignée sous le nom de
résine ou de gomme-résine ; mais qui difiére
des résines, parce que, traitée par l'acide nitri-
que , elle donne de 'acide oxalique et non du
tannin. Cette matiére, qui jusqu’ici n’a pas été
retrouvée hors de ce grouppe , porte le nom de
Gayacine.

Les Rutacées proprement dites , qu’on doit
réduire an genre Ruta et Peganum , sont en
général remarquables par leur saveur amere et
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un péu Acre , lear odeur nauséabonde et leurs
propriétés excitantes ; elles paraissent agir prin-
cipalement sur le systéme nerveux; la plupart,
sur-tout celles ou 'odeur est la plus prononcée,
ont ¢té vantées comme emunénagogues : telles
sont les Ruta graveolens et angustifolia, et le
Peganum harmala ; on les a aussi indigquées soit
comme anthelmintiques , soit comme sudori-
fiques.

Les Diosmées, que je réduirais volontiers au
genre Diosma de Linné, qu’on peut diviser en
plusienrs genres , ainsi que Wendland et Wil-
derson 'ont proposé , les Diosmées, dis-je,
sont remarquables au milien de toutes les Ru-
tacées , parce que I'huile volatile renlermée
dans les vésicules de leurs feuilles et de leur
écorcq est d'une odeur agréable ; la saveur en
est cependant 4cre : plusieurs d’entr’elles ont
été vantées commne anti-spasmodiques.

Enfin, les Zanthoxylées, ot 'on pourrait
réeunir les genres Correa , Diplolena , Zicria ,
Phebalium , Dictamnus , Emplevrum , Jam-
bolifera , Calodendron , Fvodia, Melicopa ,
Zanthoxylon , Fagara , Ockroxylon, et peut-
étre Cusparia, Ticorea , Galipea , Monnicria,
les Zanthoxylées , dis-je, paraissent toutes
douées de propriétés dcres , stimulantes ou to-
niques; les Fagara sont la plupart connus sous
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lenom de Poivriers , ce qui fait allusion 4 la sa-
veur aromatique et piquante de leur écorce , de
leurs feuilles et de leurs fruits ; les feuilles de
presque tous les genres de cette tribu sont gar-
nies de vésicules transparentes, pleines d'une
huile essentielle aromatique , plus ou moins
chaude et stimulante. Les Zanthoxylon clava,
Herculiset fraxinenmpassenten Amérique pour
de puissans sudorifiques et diaphorétiques ; ils
sont sur-tout remarquables d’aprés M. Barton ,
parce qu’ils excitent violemment la salivation ,
non-seulement lorsqu’ils sont appliqués anx gen-
cives, mais ce qui leur est tout particulier lors-
qu’ils sontpris a 'intérieur ; on s’est servi avec
quelque succés de cet excitant soit contre le rhu-
matisme, soit sur-tout dans les paralysies de la
langue et des muscles dela bouche , moyen qui
merite une attention particuliére de la part des
praticiens expérimentateurs, et qui n’a point
encore ima connaissance, été tenté en Europe,,
malgré le poids que merite le témoignage de
M. Barton. Le Zanthozylon caribaum est re-
gardé aux Antilles comme vulnéraire détersif et
Eébrifuge.

Sile Cusparia (1) appartient récllement aux

(1) M. de Humbolt a découvert 'arbre qui porte I'écorce
&’ Angustura, etlui a donné le nom de Cusparia jebrifuga,
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auxZanthoxylées (1), il se rapprocherait un peu
par ses proprietes febrifuges de celles du Zane
thoxylon dont je viens de faire mention ; on sait
que son écorce célébre sous le nom de Cortex
angusturae , est amere , astringente , tonique,
stomachique , anti - dysentérique et fébrifuge.
Dirais-je encore ici que les fruits du Prelea
sont remarquables par leur saveur amére et
aromatique qui les a fait essayer avec quelque
succes pour remplacer le Houblon dans la fa-
brication de la bierre ; mais la place du Ptéléa,
dans l'ordre naturel, n’est pas encore bien
déterminée.

15, CARIOPHYLLEES.
Cariophyllece, Juss.

Lanombreuse tamille des Cariophyllées pres-

d’aprés le nom de Cuspare qu'il porte dans son licu natal §
il P'a désigné ainsi dans sa Géographie des plantes. Quel
ques années aprés, Wildenow I'a déerit sous le nom de
Bonplandia trifoliata , quoique le nom de Bonplandia
ait é¢ donné par Cavanilles & un tout autre genre,

( 1) M. Wildenow rapporte ce genre aux Simaroubdes,
M. Richard aux Meliacées , M. Rob. Brown 2 ses Dios=
mées ou i nos Zanthoxylées ; peut-étre les genres Cuspaa
ria , Ticorea, Galipea et Monnieria devraient-ils étre

considérds ici comme une ci.nquiémn tribu des Rutacées,
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que toute indigéne de I'Europe , n’offre aucune
propriété remarquable ; toutes les plantes qui
la composent sont insipides , quelques-unes doi-
vent cependant étre notées ici a cause de leurs
propriétés savonneuses : telle est la Saponaria
officinalis; telles sontla Gypsophilaostruthium,
la Lychnis dioica , et L. calcedonica , quisont
¢d et I substituées a la Saponaire y celle-ci a
été vantée dans les maladies siphylitiques. I’ A-
renaria peploides , soumise a la fermentation ,
forme une espéce de composé dontles Islandais
se nourrissent. La décoction de la racine de 8i-
lene wvirginica est, dit-on, employée comme
anthelmintique dans I’Amérique septentrionale.

16. LINEES.
Lineee, DC, Théor. élem. , 214.

A la suite des Cariophyllées , nous trouyons
le petit grouppe des Lins, qui nous intéressent ,
soitpar 'usage immense des fibres de leurécorce,
soit par leur graine demi-mucilagineuse et de-
mi-huileuse, adoucissante, résolutive et émol-
liente, soit enfin parce que les feuilles du Li-
num catharticum sont douées de propriétés pur-
gatives. Ces divers usages provenant d’organes
divers , n’annoncent rien de contraire a la theo-
rie, et la plupart sont communes & plusieurs
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especes. La nature du mucilage de la graine de
Lin a été étudiée par M. Vauquelin ; cet ha-
bile Chimiste pense qu'il est composé d'une
substance gommeuse, mélée avec une substance
animale , de 'acide acétique libre, des acétates
de potasse et de chaux, dusulfate et du muriate
de potasse , des phosphates de potasse et de
chaux et de la silice : il attribue a 'acétate et
au muriate de potasse les propriétés diurétiques
de cette graine. Le Linum selaginoides passe au
Pérou pour amer et apéritif, ce qui se rap-
porte aux propriétés de notre Linwmn cathar-
licum.

17. CIS TINEES.

Cistinece. DC. Théor. 214.— Cistece. Fl. Fr. —
Cisti, Juss,

Les Cistes ne peuvent intéresser la médecine
que par la production du ladanum, résine qui
exhale une odeur agréable lorsqu’on la brille,
qui est légérement stomachique et tonique,
mais maintenant presque hors d'usage : on la
retire principalement du Cistus creiicas ; mais
les C. laurifolius, Lam., C. cyprius, Lam.,
C. ladanifer, Lam., C. ledon , Lam., en don-
nent anssi une quantité plus ou moins sensible,
et toutes les autres en offriraient sans doute
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quelques indices, si on les observait sous ce
point de vue.

18. VIOLACEES.

Viole, Juss., Vent. — Fiolacee. DC. Théor,

Les principales propriétés des Violacées ré-
sident dans leurs racines, qui paraissent toutes
douées de vertus émétiques a un degré plus ou
moins prononceé : tels sont, parmi les espéces
dont la fleur n’est point renversée et qui cons-
tituent le genre Pombalia de Vandelli, ou Jo-
nidium de Ventenat , les Viola parviflora,
V. ipecacuanha , et V. itonbou , Aull., dont
j’ai eu occasion de parler en détail dans mon
Mémoire sur les diverses especes d’Ipécacuanha:
tels sont encore , parmi les véritables Violettes,
les V. odorata, V. canina, et méme le V.
tricolor , dont les propriétés , quoique faibles,
ne peuvent étre révoquées en doute. Cette der-
nicre espéce se distingue encore par l'utilité de
ses feuilles et de sa tige dans les maladies cu-
tanées : propriété quia cependant besoin d’éire
démontrée par de nouvelles expériences.
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19. PASSIFLOREES.
Passifloree. Juss., Ann. Mus. 6, p. 102. DC. théor, 21 &

Aucune espéce de la famille des Passiflorées
n'est Eﬂlplﬂ‘j’éé en médecine ; leurs tiges etleurs
feuilles ne paraissent douées d’aucune propriété
notable ; leur fruit est charnu ou pulpeux,
cette pulpe est gélatineuse, douce et bonne &
manger dans presque toutes les espéces : on con-
nait sous ce rapport en Amérique les fruits des
Passiflora coccinea, maliformis , et sur-tout
du P. guadrangularis.

20. CAMELLIEES.

Camelliew. DC. Théor. 214. — Theacew. Mirh. 3
Bull. Philom,

Les Camelliées n’ont de rapports botaniques
un peu prononces qu’avec les Orangers , mais
en dillérent & beaucoup d’égards ; cette famille
ne se compose que de deux genres, le Thé
et le Camellia ; P'infusion des fenilles de tontes
les espéces de Thé est, comme on sait, as-
tringente , assez agréable au gofit, et remar-
quable par Paction stimulante quelle parait
exercer sur les nerfs. Les feuilles des Camel-
lia japonica et sesangua sent souyent em-
ployées en Chine etau Japon i la place de celles

7
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fermer une certaine quantité d’huile : celles du

Camellia sesangua fournissent aun Japon une
huile bonne a manger ; celles du 7%ea oleosa
donnent aux Cochinchinois une grande quan-
tité d'une huile limpide, jaunitre et (ui sert soit
pour l'usage de la cuisine , soit sur-tout pour
Iéclairage.

21. HESPERIDEES.

Aurantia. Correa., Ann, Mus. 6, p. 376. — Hesperi-~
dee. DC. Théor. 214.— Aurantiorum gen. Juss.
— Hesperidearum gen. Vent.

A T'époque de la premiére édition de cet Ou-
vrage, la famille des Hespéridées était encore si
mal circonscrite , qu’elle renfermait des plantes
hétérogénes par leurs propriétés aussi bien que
par leurs formes; awjourd’hui que M. Correa
'a réduite dans ses vraies limites, toutes les
espéces qui la composent offrent une Hgmnda
uniformité de structure et de propriétés; ces
arbres ont tous le bois remarquable parson tissu
compact et serré ; les fouilles et les écorces sont
munies d'un grand nombre de petits réservoirs
vesiculaires pleins d'une huile volatile aroma-
tique ameére et excitante, qui donne 4 ces or-
ganes des propriétés toniques et stimnlantes
assez promoncees 3 I'ecorce du fruit participe a

H
J
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ces propriétés : la pulpe de la baie est toujours
plus ou moins acide comme nous le voyons dans
les diverses especes de Citrons et dans le Limo-
nia acidissima ; cette acidite se retrouve quui-
quwa un moindre degré dans les Oranges , les
Pampelmousses 3 ces proprictés acidules ou un
peu ameres rendent ces fruits rafraichissans et
utiles contre la fievre et le scorbut. Dans les
pays ot les Hespéridées sont communes, on
substitue plusieurs. es,péce,s différentes les unes
aux apltres.

22, MELIACEES.

Melice. Juss., gen. 265.

Les propriétés des Méliacées sont mal con-
nues , et le peu que nous en connaissons n'an-
nonce pas une grande uniformité ; I'écorce du
Canelle alba , Mur. , est aromatique , un
peu dcre , et sert d’assaisonnemens dans les
Antilles ; celle du Cedrela est odorante et ré-
sineuse; celle du Cedrela tuna est employée
dans VInde comme fébrifuge ; celle du Swie-
tenia mahogoni est encore astringente , ¢t passe
pour fébrifuge ; cette proprété febrifuge se re-
irouve a un degré trés-prononcé dans le Swie-
tenia febrifiga , connu dans I'Inde sous le nom
de Soymida; sa saveur oflre une amertume
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nauséense et désagréuble qui le rapproche des
autres Méliacées:I’écorce du G uarea trichiloides
est , d'aprés le témoignage d’Aublet, purgative
‘et émétique. Le fruit pulpeux du Melia aze-
darachpasse pour vénéneux, eta été employé &
titre d’anthelmintique, aussi bien que la partie
internede l'écorce ; on 'emploie en substance ou
en décoction ; ce médicament agit principale-
ment contre les lombrics. Michaux assiive qu’en
Perseon se sert contre la teigne, de la pulpe qui
entoure le noyau ; on en retire de ’huile au Ja-
pon : sous ces divers points de vue, cet arbre
qui vient trés -facilement dans le Midi de la
France, et qui y croft dans les plus mauvais
terrains , mérite de fixer 'attention des obser-
vateurs. Des proprictds analogues ont été ob-
servées dans I'inde quant au Melia semper
virens. On attribue des propriétés anti-spasmo-
diques a 'huile extraite du fiuit du Melia
azedarachia.

23. SARMENTACEES.
Fites, Juss, — Sarmentacee. Vent,

Les fruits des Sarmentacées sont des baes
charnues et succulentes ; la baie de la Vigne
cultivée se distingue des autres par 'abondance
et la douceur du suc qu’elle fournit; mais
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avant de regarder ce fait comme une excep-
tion a la régle générale, il faudrait déter-
miner la part que la culture a dans la produc-
tion et l'améliorarion du raisin. Si la Vigne
sauvage , qui se trouve dans le Midi de la
France , et qu'on y nomme Lambrouche , La-
brusque ou Leobrot, est la véritable souche
de la Vigne cultivée, il fandra convenir que
c’est, presqu’entiérement aux travaux assidus
de I'homme que cette espéce doit sa supério-
rit¢ sur les autres Sarmentacées; les jeunes
pousses de la plupart de ces plantes ont une
saveur acidule, saveur qui se retrouve dans
plusieurs genres de la famille snivante.

24, GERANIEES.

Geraniea. Fl. Tr. — Gerania. Juss., gen. 268.

C’est sur-tout dans les fausses Geraniées que
se retrouve cette saveur acidule : ainsi les
nombreuses espeéces du genre Oxaliscontiennent
toutes une quantité plus ou moins considé-
rable d'oxalate acidule de potasse , qui leur
donne une saveur acide agréable et des pro-
priéteés rafraichissantes et trés-légérement laxa-
tives. L'Oxalis acetosellz en Europe, I'O.
compressa au cap de Bonne-Espérance, 1’0,
Jrutescens a la Martinique , et 1’O. tuberosa
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au Chili, sont sur-tout remarquables par la
quantité de sel d’oseille qu’elles renferment ;
V'Ozalis dodecandra, et uneautreespéce encore
mal connue , sont employées au Peroun ; elles
en ont été rapportées par Leubaz sous le nom
de Vinaigrilla qui indique leur saveur; il ob-
serve qu’elles sont aussi astringentes et em-
ployées dans les crachemens de sang ; cetie pro-
priété rapproche les Oxalis des Géraniums dont
nous parlerons tout-a-I’heure.

Les Capucines et les Balsamines , rapprochées
par M. de Jussieu des Oxalis , mais qui, de
'aveu méme de ce naturaliste, en sont encore
fort éloignées , ont été regardées comme diure-
tiques. Les premieres sont sur-tout remar-
quables par I'extréme rapport de leur saveur et
leurs propriétés avec le Cresson et toutes les
Cruciféres. Aussi la chenille du papillon du
chou ne vit que sur les Cruciféres et sur la
Capucine.

Passons maintenant aux véritables Géranices
dont on a plus étudié les formes et la culiure
que les propriétés; quelques-unes sont aci-
dules, et ce sont en général celles dont la feuille
ou l'écorce est succulente; plusieurs exhalent
une odeur résineuse , quelquefois agréable ,
quelquefois si forte , quelle est nauseabonde.
Le principe résineux est si abondant dans le
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Geranium spinosum , que sa tige briile comme
un flambeau en exhalant une odeur agréable.
La propriété la plus générale parmi les Géra-
ninnt 5 du moins parmi ceux d’Europe qui com-
posent le vrai genre Géranium, est d’éire
astringens ; cette astringence se laisse recon-
naitre chimiquement en ce que leur suc teint
en noir le sulfate de fer; elle est sur-tout re-
marquable dans les G. robertianum et G.
sanguineum, quil’un et l'autre passent pour
vulnéraives dans les G. moschatum , pratense ,
etc., dans lesquels elle est unie 4 un léger
principe aromatique , et qui ont été indiqués
comme utiles pour arréter les flux séreux et
sanguins soit dans ’homme , soit dans les bes-
tiaux , comme aussi pour chasser le calcul , pro-
priété attribuée a tous les astringens légers et
aromatiques quiagissent icicommediurétiques;
la propriété astringente des Geraniumsse re-
trouve aussi dans le G. maculatum qui croft
abondamment prés de Philadelphie et dont la
racine, bouillie dans du lait, sert contre le
cholera des enfans; M, Barton pense qu'on
pourrait 'employer contre le néphrétis et les
diarrhées anciennes a la place de gomme kine.
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25. GUTTIFLERES.
Guutifera, Juss. , gen. 555,

Les Guttiféres seraient sans doute ('une
grande importance pour la médécine et pour
les arts, si elles n'étaient pas exclusives
ment reservées aux climats britlans voisins
de D’équateur; elles contiennent toutes 5 ainsi
que leur nom I'indique , un suc gommo-resi-
neux, ordinairement jaune, dcre ou amer, ot
employé rarement & Dintérieur ; la comiie
gute qui provient du Garcinia cambogia ,
et aussi, selon Hermann ydi Garcinia morella,
est, comme on sait, un purgatif qui excite
souvent des douleurs dans l'estomac et des
,vomissemens pénibles, et qu’on emploie dans
Ihydropisie et comme anthelmintique ; le sue
des autres Guttiféres parait analogue a la
gomme gutte; onse sert dans les Antilles dn
suc du Mammea pour tuer les chiques , petits
msectes qui s'introduisent sous les ongles des
doigts des pieds; c’est peut-8tre autant faoup
leur qualité vermifuge gue pour leur nature
résineuse qu’on emploie en guise de goudron ig
suc du Moronebea Cayenne,du Clusia alba, et
du C. rosea aux Antilles, etc.

L'¢corce de quelques espéces, et sur-toug
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colle de leur fruit, parait astringente et un
pea vermifuge ; ¢’est ce que les voyageurs ob-
servent relativement a plusieurs G wreinia , la
pulpe des G. mangostana, G. cambogia et G.
celebica, du Mammea americana , est un peu
acidule, trés-agréable au gofit, et ordonneée
comme rafraichissante. Dans le Grias, on
cueille les fraits avant leur maturité compléte ;
on les confit a 'huile on au sel, et ils servent
ainsi d’alimens a 'homme. ey

26. - HXPERICINEES:

Hypericinee. Juss., Ann. Mus. 20, p. 459. —
Hyperica. Juss. , gen. 257.

Les Hypéricinées touchent de prés aux Gutti-
féres par leur suc gommo-résineux, jaune,
visqueux, un peu amer, souvent purgatif ou
anthelmintique, et tellement analogue a la
somme gutic , qu’ila regu le nom de gomme
gutte d’Amérique, dans |'Hypericum bacci-
ferum , L., H. cayennense , L. , et H. sessi-
lifolium, Aunbl. La plupart des Hypéricinées
ont une saveur ameére, un peu astringente qui
les a fait queljuefois employer comme febri-
fuges; Plusicurs exhalent une odeur résinense
due & une huile volatile renfermée dans des
glandes pellucides ; Vinfusion des Millepertuis
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rougit 'huile et l'esprit de vinj les vertus
anti-spasmodiques et vulnéraires attribuées 2
quelques espéces, ne sont pas bien prouvées.

o7, HYPPOCRATICEES.
Hippocraticee. Juss. , Ann. Mus. 18, p. 483.

Cette famille est encore mal connue des
botanistes, et les propriétés du petit nombre
de plantes qui la composent sont tout-i-fait
inconnues.

28. MALPIGHIACEES.
Malpighiacec. Juss., Ann. Mus. 18, p. 475.

Les Malpighiacées sont toutes exotiques
et pen connues quant a leurs propriétés ;
le bois de plusieurs espéces de Malpighia et
de V'Lrythroxylon offre une belle couleur
rouge et pourrait peut-éire servir dans Iart de
la teinture; 'écorce du Malpighia moureila
d’Aublet , est employée & Cayenne comme
fébrifuge ; le fruit charnu de plusieurs espéces
de ce genre est bon & manger.

29. ACERINEES.
Acerinece. Juss., Ann. Mus. 18, p. 477.

Cette famille en comprend yéritablement
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denx trés-distinctes par leut structure, et
qu’on réunit ensemble & cause du petit nombre
d’espéces que nous connaissons danis chacune
d’elles ; ces deux familles sont les Maronniers et
les Lrables.

Le grouppe des Erables se distingue par la
séve douce et sucrée que contiennent presque
tous les arbres de ce genre ; I’ Acer sacchari-
num et ' A. rubrum, ont une séve si Sucrée
gqu’on en extrait du sucre dans ’Amérique
septentrionale ; cette méme saveur 5¢ retrouve
dans nos Acer pseudo-platanns , campestris
et platanoides ; ce dernier suinte une espece de
sucre concret. '

Les Maronniers sont remargquables par leur
fruit amer, qui a été quelquefois employé
comme sternutatoire , qui contient une assez
grande dose de potasse pour servir de savon
oude cosmétique , et une quantité considerable
de fécule qui le rend nourrissant pour plusieurs
animaux et propre a fabriguer l'amidon. Cet
arbre intéresse sur-tout la meédecine par som
écorce astringente , amere, febrifuge et qu
peut dans quelques cas suppléer le quinquina.
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30. SAPINDACEES.

Sapindi. Juss. , gen. 246. — Sapindacee. Juss. , Ann,
Mus. 18, p. 476.

Cette famille exotique est trop peu connue
pour que nous possédions encore aucune gé-
ncralité sur les propriétés des plantes qui la
composent ; on sait que I'écorce du fruit du
Sapindus saponaria, L., est savonneuse , et a
¢t¢ employée dans la chlorose; la pulpe qui
entoure le fruit des Luploria , des Melicocca
est douce , agréable au gofit et extrémement
estimée dans les Indes. L’amande de toutes les
especes de Pekea , d’ Aublet, du Saouari glabra
duméme auteur, du Bertholletia (1) et du Cu-
pania de Plumier, est bonne a manger, et
donne , par expression, une huile analogue
a celle d’amandes douces. Nous voyons par
ces exemples que les espéces des mémes genres
ou de genres trés-voisins sont employées aux
mémes usages.

(1) MM. de Humboldt et Bonpland ont désigné sous
ce nom , cher 4 tous les amis des sciences, 'arbre qui porte
la Chdtaigne du Brésil, fruit dont les graines sont trés-
grosses , et pleines d'huile douce et comestible. La Zer-
tholletia , le Pekea et le Saouari , paraissent former une
famille particuliére.
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3. DROSERACEES.

Droseracee. DC. Théor. 214.— Capparidearum gen:
Juss.

Les feuilles fraiches des Drosera et no-
tamment du D. rotundifolia, ont une sa-
veur légérement acide et sur-tout dcre et un
peu corrodante; elles font cailler le lait ; on
assure qu'elles nuisent aux bestianx qui les
mangent ; leur emploi en médecine, aprés
avoir été beaucoup préconisé, est tombé en
désuétude.

32. RESEDACEES.

Resedacee. DC. Théor. 214. — Capparidearum gen.
Juss. '

Les Résédas ne sont point employés en mé-
decine ; la proprieté qua la Gaude ( Reseda
luteola ) de fournir une couleur jaune pour la
teinture, parait se retrouver, quoiqu’a un
moindre degré , dans les autres espéces.

33, 'CAPPARIDEES.

Capparides. Juss. , gen, 242.

Les Capparidées participent aux propriétés
des Cruciferes, dont elles se rapprochent par
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la structure ; ainsi les Clipres sont stimulantes ,
et regardées comme anti-scorbutiques et apé-
ritives. L’écorce de la racine du Cdprier passe
pour diurctique comme plusieurs Cruociféres ;
de méme plusieurs espéces de Cleome , ont une
saveur fcre que plusieurs voyageurs ont com-
parée a celle de la moutarde : la racine du
Cleome dodecandra s’emploie comme vermi-
fuge dans les Etats-Unis d’Amérique. Le Cleo-
me icosandra , appliqué sur la peau, y pro-
duit de I'inflammation, et est employé a la Co-
chinchine , soit comme sinapisme , soit dans
I’économie domestique comme assaisonnement.

34, CRUCIFERES.
Crucifere. Juss., gen. 237.

Tous ceux qui se sont occupés des sciences
naturelles, savent combien les Cruciféres pré-
sentent d’uniformités dans leurs caractéres
botaniques, chimiques et médicaux: et sous
ce point de vue, il est peut-étre superflu d’en-
trer dans aucun détail a leur égard.

Toutes les Cruciféres renferment un prin-
cipe volatil fort dcre, long-temps attribué a
I'alkali volatil , qui était regardé pap plusieurs
chimistes comme tout formé dans ces plantes.
Il est yrai de dire que dans leur putréfaction ,
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elles en dégagent une assez grande quantité ,
et que par la distillation on en obtient sou-
vent une certaine dose ; mais leur eau distillée ,
ni leur suc récemment extrait ne donnent le
moindre indice d’alkalescence : on pense done
que Pammoniaque n’existe point toute formée
dans les Cruciféres, et qu'elle se développe
dans certaines circonstances, 4 cause de la
grande quantité d’azote que ces plantes ren-
ferment. C'est probablement & cet azote qu'il
faut rapporter Podeur animale des Cruciféres
corrompues et leur facilité méme A se putréfier ;
c’est peut-&tre le besoin qu’elles ont de ce prin-
cipe, qui fait que le plus grand nombre des
Cruciféres vit naturellement auprés des habi-
tations des hommes ou des animaux.

Quant au principe dcre de ces végétaux , il
tient & une certaine quantité d’huile volatile
qui s'en extrait par divers procédés chimiques ,
qui offre 'odeur et la saveur des Cruciféres,
et qui passe en petite quantité dissoute ou
mélangée dans I'ean distilée. Ce principe rend
les Cruciféres éminemment stimulantes : s'il est
concentré, comme on le voit dans les graines
des moutardes (1), par exemple, et dans les

{ 1} Ce ne sont pas seulement les Moutardes d'Eurnp_r.:

qui offrent les proprictés qu'on lenr connait, On se sert
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vacines du Coc/learia armoracia, on quel-
quefois dans 'herbe méme, comme dans le
Lepidium latifolinm , alors le suc de ces par-
ties, appliqué sur la peau, y excite d’abord de
la rougeur, puis une forte inflammation et
enfin une exsudation de matiére : ce genre de
remede est connu sous le nom de sinapisme.

Si cette matiere dcre et stimulante est admi-
nistrée a lintérieur, elle agit sur le systéme
nerveux, et ensuite sur le systéme sanguin ,
et excite par-la, tantdt la transpiration, le
plus souvent la secrétion des urines ; donnée &
dose plus forte , mais plus prolongée, ellejoue
alors le rdle d’anti-scorbutique ; et c’est sous
ce point de yue que les Cruciféres sont le plus
souvent et le plus utilement administrées. On,
sait que 'emploi habituel de ces végétanx pré-
vient le scorbut , probablement en soutenant le
ton du systéme, et que ces mémes plantes
guérissent souvent le scorbut déja développé,
soit en rétablissant le ton, soit en agissant
comme diaphorétiques et diurétiques.

Que cette maticre dcre se trouve en dose
trés-faible , alors ces plantes pourront nous
servir pour aromatiser les méts, comme le

aux mémes usages , dans Ulnde , des Sinap/rs dichotoma
et ramosa de Roxburgh,

3
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cresson ; qu’enfin elle se trouve réunie avec
une dose considérable de mucilage ou de
matiére sucrée, et ce melange formera une
substance éminemment nutritive, comme dans
le Chou, la Rave, le Navet, etc. Mais il ne
faut pas croire que ces plantes potagéres soient
dépourvues de propriétés anti-scorbutiques ;
une légére fermentation acide qui consume,
pour ainsi dire , la matiére sucrée, dégage le
principe dcre, et replace ces yégétaux aun rang
des anti-scorbutiques; le Sauer-Kraut en est
un exemple frappant.

Lorsque les plantes de la famille des Cruci-
féres préseutent une saveur trop intense pour
étre agréable , on emploie diverses précautions
pour obtenir des parties plus ou moins étiolées
ou avortées, et qui, par leur étiolement ou
lenr avortement , sont devenues plus aqueuses
et plus fades : ainsi on emploie comme aliment
les racines ou la partie inférieure des tiges de
plusieurs espéces dont le feuillage est négligé ;
telles sont les Raves, les Navets, les Choux-
rayes , etc. Ainsi, dans les Cruciféres dont les
feuilles se recouvrent les unes les autres,
comme les Choux-pommeés, on choisit de pré-
férence les feuilles centrales étiolées et adou-
cies par l'absence de la lumicre : ainsi on par-
vient, par divers procédés de culture, a faire



{115

avorter les fleurs en tout ou en partie, et i
rendre ainsi les jeunes pousses et les pédoncules
beaucoup plus charnus, et, par conséquent,
plus aqueux et plus fades, comme on le voit
dans les Brocolis et les Choux-fleurs ; quelque-
fois on étiole artificiellementles tiges au moment
ou elles sortent de terre : c’est par cette culture
que les Anglais sont parvenusa faire un légume
agréable du Crambe maritima (1), si célébre
jadis chez les Romains comme un aliment gros-
sier réserveé pour la nourriture du pauvre.

Les graines de toutes les Cruciféres con-
tiennent une huile fixe qui, dans plusieurs , est
assez abondante pour qu'on I’en extraie avec
avantage , comme le prouvent les exemples bien
connus du Colsa , de la Cameline , des Navettes,

(1) Ce légume qui a la forme des Asperges et la saveur
des Choux-fleurs , est connu en Angleterre sous le nom
de Sea-Keel; il a le mérite de paraitre & la fin de hiver
avant la plupart des Légumes printanniers. Dans les pays
maritimes ot il croit naturellement, il suffit d’avoir des
vases cylindriques percés par le fond, dont on recouvre
les jeunes pousses de Crambé au moment de leur najs-
sancej ce Crambé vient facilement dans les jardins , ont 5
traité par ce procédé fort simple, il donne un légume
agréable et dont la culture doit étre recommandée dane
les provinces maritimes de la France ot la plante sauvage

est fot communme.

8..
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de la Julienne , etc., etc. Lorsque 'lmile fixe
est mélangée avec assez d’huile volatile dcre,
les graines deviennent, comme je l'ai déja
dit, stimulantes , dcres , diurétiques ou quel-
quefois anthelmintiques.

35. PAPAVERACEES.

Papayeracee. Juss., gen. 235,

Le nom seul de Papavéracées rappelle I'idée
du plus puissant des narcotiques, et notre
attention se porte naturelleinent a rechercher
si cette propriété est U'apanage de la famille
entiére. Tout le monde sait que la propricte
narcotique du Pavot réside dans un suc propre
laiteux , qu'on extrait de son pédoncule et de
sa capsule avant sa maturité compléte; on
sait encore que cette propricté se retrouve,
quoiqu'da un degré beaucoup plus faible , dans
les pétales du Pavot ; personne n'ignore enlin
qu'indépendamment du Pavot somnifére , on
tire les mémes usages du Coquelicot et de
toutes les espéces congéncres : ajoutons que
les fleurs de V' Argemone mexicana sont aussi
employées comme somniféres en Amérique,
- et que des expériences récentes indiquent anssi
une propriété narcotique dans les fruits du
Sanguinaria canadensis.
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L’opium , ¢’est-a-dire le suc propre du Pavot
somnifére, est laitenx, fort amer, et d’une
Acreté telle, lorsqu’il est frais , que ses exha-
laisons excitent des éternumens; son odeur
est fétide, et il excite souvent la sueur avant
d’agir sur les nerfs : toutes ces mémes pro-
priétés se retrouvent dans le sucdes Chélidoines,
qui en différe cependant par sa coulenrjaune,
par sa plus grande dcreté, et parce qu’il n’est
point narcotique. Cette méme couleur, d’un
jaune rouge , se retrouve dans le suc des
Bocconia et du Sanguinaria canadensis
celle-ci a une racine anthelmintique , émeétique
et purgative qu’on emploie assez fréquemment
aux Etats-Unis. Cette propriété purgative du
Sanguinaria se retrouve dans celle du Jefferso-
nia et du Podoplyllum que je rapporte a la
famille des Papaveracées plutét qu’a celle des
Renonculacées (1).

(1) Personne ne nie que le Jeffersonia soit réellement
une Papavéracée 3 mais le Podophyllum qui lui ressemble
si exactement , peut-il en étre séparé? Je ne le pense pas,
et voici mes motifs : le Podophyllum a un ovaire unique ,
muni intéricurement d’un placenta latéral qui porte plu-
sieurs graines ; ceux qui le considérent comme une Renon-
culacée , disent qu'il y a primitivement deux ovaires , et
que , comme dans I’ Actwa , Pun d’eux avorte constam-

ment , d’ou résulle un ovaire unique , a placenta latéral ;
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Quant aux Fumeterres , quise distinguentdes
Pavots par tant de caractéres botaniques, on
sera peu surpris de les voir différer par leurs
propriétés ; leur suc est inodore , un peuamer,

nullement laiteux et agit comme diuphnrétique
et apéri tif.

en le considérant comme une Papavéracée , on peut dire
qu'il y a essentiellement un ovaire unique, lequel portait 3
comme dans les Chélidoines et le Jelfersonia , deux pla-
centas latéraux, que I'un d’eux a avorté comme cela arrive
dans les Fumeterres , et qu'il en est résulté un ovaire
PlaGEHta latéral et solitaire. Ges deux hypothéses sont égas
lement admissibles, et la vérité de 'une d’elles sera vé-
rifide si l'on trouve une fois le Podophyllum avec deux
ovaires ou avec deux placentas ; en attendant, je penche
pour la derniére opinion par les motils snivans : 1.° on
observe quelquefois dans le fruit du Podophy/lum , une
suture proéminente opposce au placenta, et qui semble
étre le rudiment du placenta avorté. Foyez la figure de
Trew (Ehret., t.29); 2.° les graines du Podoplyllum
paroissent avoir le périsperme charnu et un peu huileux ,
comme les Papaveracées, et non corné, comme les Re-
nonculacées; 3.° le port du Podophyllum est beaucoup
plus semblable au Jeffersonia et au Sangninaria qu’a au-
cune Renonculacée. Au reste, quant & l'objet de cet
ouvrage, la question est de peu d’importance; carily a
des racines purgatives dans les Renonculacées et dans les
Papaveracées. Le Podophyllum se place assez bien entre
les Papaveracées et les genres herbacés des Berberidées.
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La graine de toutes les Papavéracées est de
nature oléagineuse , comme on le voit dans le
Pavot d’Orient, duquel on tire I'huile si ‘im-
proprement nommeée huile d’OEillet. Cette huile
est trés-saine 3 les graines elles-mémes et la pite
qui reste apres '’expression, servent d’aliment
habituel dans plusieurs pays, et ne participent
nullement aux propriétés narcotiques de la
plante. On assure que la graine d’Argémone
sert de purgatif aux Mexicains. Si le fait est
vrai, il forme une légére exception a 'unifor-
mité qu’offrent les graines des Papavéracées.

3. NYMPHEACEES.
Nympheeacee. Salisb. , Ann. bot. 2 , p. 6g.

Lespropriéetéssédativesetanti-aphrodisiaques
des fleurs et des racines des Nymphw®a ont eu,
deés la plus haute antiquité, quelqueréputation ;
quoiqu’elles ne soient pas bien démontrées , il
est a remarquer que la méme opinion s’est éta-
blie dans divers pays sur diverses especes de
Nénuphar ; ce qui est plus certain, c’est que
leur racine est un peu ameére et astringente, et
a éte sous ce rapport conseillée dans la dysen-
terie ; cette racine renferme unc assez grande
quantité de fécule, et celledu N. /utea est quel-
quefois employée en Suéde dans les années de
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disette , pour mélanger dans le pain avec 1'é-
corce interne du Pinus sylvestris.

37. BERBERIDEES.
Berberides, Juss., gen. 286.

Tout le monde sait gue les baies des Epines-
Vinettes sont acides et astringentes , qu’on em-
ploie leur suc comme rafraichissant, et qu’a-
douci avec du sucre, il devient agréable au
gotit; 'acide que ces baies renferment est de
I'acide malique ; les autres genres de cette fa-
mille ont des capsules , et ne peuvent offrir les
mémes propriétés. Le suc de la tige et I'écorce
des EIpines - Vinettes est extrémement astrin-
gent et employé sous ce rapport par les teintu-
riers. J'ignore si cette propriété se retrouve
dans d’autres genres de la famille; au reste,

quelques-uns de ces genres ont des rapports bo-
taniques peu intimes.

38. FRANGULACEES.

.F;-angufacecfc. Fl.Fr. — Rhamni. Juss. , gen. 5764

La famille des Trangulacées offre plus de vé-
gétaux importans que les derniéres que nous
venons de passer en revue, et contient de méme
un grand nombre de plantes dont on ignore les
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La décoction des jeunes rameaux du Celas-
trus maytenus sert au Chili en lavage contre
les enflures produites par 'ombre vénéneuse
d'un arbre nommé Lithi.

39. PITTOSPORLES.

Pittosporeee. Brown. , gen. rem., . 10.

Les Pittosporées sont connues depuis trés-peu
de temps, et leurs propriétés n’ont pas encore
été assez observées pour que j'ose les mention-
ner ici; l'odeur forte qu'exhale I’écorce du
Pittosporum tobira et la matiére résineuse
qu’elle renferme , ’espéce de glu résineuse qui
entoure les graines de toutes les especes de ce
genre , sont autant d’indices que ces arbustes
pourront un jour faire partie de la matiére mé-
“dicale. Si le Billardiera appartient réellement
a cette famille, il s’y distingue, parce que la
chair de son fruit est bonne a manger.

fo. SAMYDEES.

Samydecy Vent., Mem. inst.

Les propriétéssont encore inconnues ; 'écorce
et les feuilles paraissent un peu astringentes.
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41. JUGLANDEES.
Juglandew. DC., Théor. 215.

L’uniformité despropriétés de tous les Noyers
est trop counue pour que je fasse autre chose
que la mentionner ; dans tous , 'amande a une -
saveur analogue et donne par expression une
huile grasse, salubre et remarquable, dans cette
sorte de produits végétaux, par sa propriété sic-
cative; 'enveloppedu fruit et I'écorce intérieure
ont une vertu astringente et une odeur fétide
trés-prononcée ; quand le principe astringent
domine, on les emploie comme styptiques et
roborans; quand le principe fétide est plus pro-
noncé, on s’en sert comme anthelmintiques et
comme cathartiques ; ¢’est ce qui a lieu parti-
culiérement pour le Juglans cinerea. 1.e Noyer
ordinaire (.J. regia) a une saveur assez sucree,
et M. Banon dit étre parvenu a en extraire, par
quintal , environ deux livres et demie de sucre
cristallisable par des procédés analogues a ceux
qu’on emploie pour les Erables.

42. TEREBINTHACEES.

Terebinthacec. Juss. ,gen. 368,

ILa famille des Térébinthacées ofire en génc-
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ral assez d'uniformité ; mais presque tous les
arbres qui la composent étant exotiques , nous
ne connaissons bien ni la nature chimique des
sucs (qu’on en extrait , ni leurs caractéres hota-
niques , ni conséquemment les véritables limites
entre les sections de cette famille, et méme
entre les Térébinthacées, les Zanthoxylées , les
Légumineuses et les Amentacées. Commencons
d’abord , selon les principes établis plus haut,
par distinguer les organes de ces plantes.

La graine de toutes les Térébinthacées parait
étre de nature oléagineuse : tout le monde con-
‘nait cette propriété dans le Pistachier; elle se
retrouve dans le Canarium commune , et pro-
bablement dans ' Anacardium et le Mangifera.
Il faut méme remarquer que dans toutes ces
plantes , la pellicule qui recouvre 'amande est
amere. La nature huileuse de la gramne se re-
trouve dans les Noyers , les Amentacées et dans
plusieurs Légumineuses , telles que I’Arachide
et la Noix de Ben (Guilandina moringa).

Autour des noyaux se trouve une pulpe or-
dinairement aqueuse , douce et plus ou moins
acide : cette acidité est trés-remarquable dans
les Averrhoa acidissima et bilimbi, qui sont
pour cette raison employés aux Indes a faire
des boissons rafraichissantes pour les fiéyreux ;
elle se retrouve a un moindre degré dans 1’4~
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verrhoa carambola , L. ; le Pistacia atlantica,
Dest. ; le Spondias monbin , le Spondias miro-
balanus , le Spondias citherea, le Mangifera
indica y qui servent d’alimens dans divers pays ;
dans le Schinus molle , qu’on ewmploie comme
vinaigre , et dans le Rhus coriaria, qui en a
reculenomde Vinaigrier. Dans quelques genres,
au contraire, la pulpe du fruit peu développée ,
offre un principe astringent; danstous, la par-
tie extérieure du fruit ou son écorce, participe
aux propriétés générales de I'écorce de I'arbre,
c’est-a~dire qu’elle renferme dans des vésicules
des sucs résineux ou de ’huile volatile plus oun
moins Acre et caustique ; lorsque la pulpe est
trés-abondante , ce mélange d’huile volatile les
rend simplement aromatiques ; lorsque la pulpe
est en moindre proportion , alors l'écorce de-
vient prédominente.

On a attribué aux fruits de deux arbres
de cette famille, le Cassuvium occidentale ,
Lam., et '4nacardium orientale , Lam. , la
singuliére propriété d’exciter Paction du cer-
yeaun , de maniére & développer lesprit et la
memoire (1). Sans doute cette assertion a
besoin d’&tre vérifiée et analysée ; mdis il est

(1) Foyez le Mémoire de M. Virey, inséré Bulletin
Pharm. 1814, p. 271,
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L., sert au Péruviens & corroborer les gencives 3
comme le mastic aux Orientaux. Le suc du Bur-
sera gummifera est employé en Amérique com-
me vulnéraire extérieur, aussi bien que nos
baumes de I’Orient. Le bois et le suc de tous les
Icica, du Canarium , de ' Amyris balsamifera
(1), sont employés dans différens pays en guise
d’encens pour briler dans les temples et pour
parfumer les appartemens. Le suc de I’ dmyris
guyanensis , de plusieurs espéces de Rhus , est
employé dans la fabrication des vernis et peut
servir de goudron ; I Amyris ambrosiaca pro-
duit 4 Cayenne une résine suave qu'on nomme
résine de Coumia , et qu’on emploie soit comme
encens a cause de son parfum, soit contre les
diarrhées chroniques : enfin , le Bosswellia ser-
rata de Roxburgh, qui appartient a cette fa-
mille, produit dans 'Inde le véritable encens ,
sous le nom duquel on répand dans le com-
merce un grand nombre d’autres matieres re-
sineuses ou térébinthinacées.

Telles sont les propriétés générales de la fa-
mille des térébinthacées, qui jusqu’ici merite
& juste titre le nom de balsamiers , qui lui a été
donné par Lamarck ; mais & c¢Oté de cette uni-
formité'se tronvent des exceptions singulieres :

e

(1) Bois de Rhodes de la Jamaique.
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cet arome volatile qui, dansla plupart des cas,
est s1 agréable , qu’on I'a comparé & Vencens,
prend un autre caractére dans le Comocladia
dentata et I dilantus , dont 'ombre passe en
certains pays pour vénéneuse, ou du moins
pour mal-saine; dans les R/us toxicodendron,
radicans , verniz et typhinum , dont le simple
contact cause souvent des pustules et des érysi-
peles , et détermine un genre particulier de vé-
sication ; dans I Amyris toxifera, dont lé suc
passe pour veénéneux. Bien plus, nous trouvons
dans plusieurs térébinthacées des traces pronon-
cées d'un principe astringent qui manque dans
la plupart ; ainsi 'écorce de Brasiliastrum sert
a teindre en brun ; le suc des Comocladia ilici-
Jolia et C.dentata, teint la peau en noir pres-
que indélébile; Pécorce du Brucea est employée
comme astringente dans les dysenteries ; celle
du Rhius glabrum comme fébrifuge et comme
mordant pour les couleurs rouges, et celle du
Rhus coriaria est utile aux corroyeurs pour
préparer la. pean des animaux. La présence de
ce principe astringent confirme, comme on
voit, le rapport botanique entre les Térébin-
thacées et les Amentacées.

Je ne cite point ici 'action vive et stimulante
des poils qui convrent les capsules des Chestis,
et qui leur ont fait donner le nom de Grattiers;

9
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cette propriété est évidemment une action pu=
rement mécanique , analogue a celle des pois a
grntter ( Mucuna), ou a lirritation produite
par les petits poils fragiles des Raquettes; en
outre la place du Cnestis dans I'ordre naturel
n’est pas encore bien déterminée.

43. TREMANDREES.

Tremandrece. Brown., gen. rem. , p. 12,

Propriétés nulles ou inconnues.

i POLYGALEES

Polygalea. Juss. , Ann. Mus. 14, p- 386.

Il n’y a encore qu'un petit nombre de Poly-
gala dont les propriétésaient été explorées; leurs
feuilles ont en général une saveur un peu amére
et astringente qui les a fait employer comme
stomachiques ; leur racine participe a cette
amertume et a cette astringence; mais on y
trouve de plus une saveur un peu dcre et resi-
neuse , bien sensible sur-tout dans le . senega,
qui est employé en Amérique contre les mor-
sures des serpens, et qui agit comme sudori=
fique , ou diurétique , ou sialagogue , ou ca-
thartique, ou un peu émétique, selon la ma-
niére et la circonstance ou il est administré, Le
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Polygala sanguinea peut, d’aprés Barton ,
remplacer le Senéga ; et Kiernander dit que le
Polygala vulgaris d’Europe a des vertus tout-
a-fait analogunes. La racine du Monnina polys-
tachia , connue dans I’Amérique Espagnole
sous le nom de Yaliiof, a les plus grands rap-
ports avec les propriétés du P. senega , et est
particuliérement employée contre ladysenterie:
les propriétés toniques et sur-tout astringentes
du Krameria triandra , que les Espagnols d’A-
mérique connaissent sous le nom de Ratankia,
s'éloignent trés-peu des précédentes, si ce n’est
en ce que le principe astringent y est plus pro-
noncé. La racine de Ratanhia contient , d’a-
prés M. Cadet , de I'acide gallique , mais point
de tannin ni de résine.

45. LEGUMINEUSES.
Leguminosa. Juss. , gen. 345.

La famille des Légumineuses, quoique établie
d’aprés des caractéres de premicre importance ,
offre cependant un si grand nombre d’espéces
et des anomalies botaniques si singuliéres , que
nous pouyons prevoir d’avance que ses pro-
priétés nous offriront peu d’uniformité. Nous
nous attendrons encore a de plus nombreuses
exceptions, si nous réfléchissons que le prin-

Qe.
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cipe chimique qui se rétrouve le plus abondam-
‘ment dans tous les organes des Légumineuses,
et auquel on doit rapporter leurs principales
pr{;priétés , est I'extracul’; nous avons déja en
effet remarqué que ce principe, soit par sa pro-
pre nature, soit par sa faculté fondamentale
d'étre uni a différentes matiéres, soit peut-étre
parce que , loin d’étre un principe unique, il
n’est qu'un mélange de diverses matiéres ; nous
avons , dis -je, déja remarqué que extractif
produit beaucoup moins d’uniformité dans les
résultats , que tout autre elément des vege-
taux. s ]

C’est sans doute a la présence de 'extractif,
en dose plus considérable , que plusieurs Légu-
mineuses doivent leurs propriétés purgatives,
propriétés communes a plusicurs extraits , et
que plusieurs chimistes attribuent a l'acétite
de potasse qu'on y trouve presque toujours
uni. Ainsi les feuilles et les gousses foliacées
du Cassia senna , Lin. (1) , du Cassia lanceo-
lata , Forsk. (2), du Cassia emarginata des
Antilles , du Cassia marylandica employé aux
Iitats-Unis , du Colutea arborescens , du spar-
tium purgais et peut-étre aussi du Corontlla

(1) Séné dMtalie,
(2) Séné d’Alexandrie.
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emerus, purgent toutes d’'une maniére assez
active , et en excitant souvent des vents et des
douleurs d’entrailles. Le suc du Coronilla varia
excite le vomissement et peut méme devenir
vénéneux lorsqu'on le prend & trop haute
- dose. .

Cest probablement par un principe difté-
rent que la pulpe renfermée dans les gousses
de plusieurs Légtmineuses agit sur le corps
humain ; elle purge doucement sans exciter
la moindre douleur, et doit é&tre regardée
comme laxative plutdt que purgative. Tel est
le caractére de la pulpe sucrée qui existe dans.
le Cassia fistula , Lin. , dans le Tamarindus
indica, Lin. , dans le Ceratonia siliqua ,Lin. ,
et probablement dans les Mimosa inga et
M. fapifotia qu’'on mange en petite dose dans
les Antilles, mais qui, pris en plus grande
abondance, aurait le méme effet que nos Ca-
roubes. Il est quelques fruits de Légumineuses,
tels que les Sophora et les Gleditsia a gonsses
renflées , dans lesquelles on trouve un suc qui
entoure, il est yrai, les graines comme le pré-
cédent, mais qui en différe tout-a-fait par
sa saveur tres-astringente et un peu nausca-
bonde ; la nature.et les propriétés de ce suc
mériteraient d’étre examinées par les chimistes
et donneraient sans doute des lumiéres sur la
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nature des Légumineuses : je suis porté a croire
que le suc astringent des Sop/iora est une sécré-
tion du péricarpe , tandis que le suc doucedtre
et purgatif de la Casse serait une secrétion de la
partie externe de la graine; mais cette hypo-
thése a besoin d’étre vérifiée ; ce qui m’y con-
duit est la saveur ordinaire des gousses : dans
les Caroubes, par exemple, la gousse est
astringente et la pulpe douce et laxative. Mais
revenons aux propriétés qu’on peut attribuer
a lextractif.

C’est sans doute a quelqu'une de ces modifi-
cations , mais qui se retronve dans plusieurs
plantes de cette famille , qu’est due la singuliere
propriété par laquelle les Piscidia et plusieurs
Galega sont employées en Amérique , pour
endormir les poissons qu’on prend par ce moyen
comme avec la coque du Levant. La décoction
de la racine du Galega virginiana passe e
Amérique pour un puissant vermifuge. Dni&ﬁ
encore rapprocher de ces faits 'action rubg-
fiante que les feuilles fraiches de plusienrs
Légumineuses , appliquées en cataplasme ,
exercent sur la pean, comme on le voit par
Vexemple de I'Ormithopus scorpioides en Eu-
rope , de V" Hyperanthera moringa dans 'Inde?

C'est, ce me semble, au mélange plus oun
moins considérable de 'extractif avec la fécule
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part; le Cajan classé long-temps parmi les
Cytises faisait une exception apparente i cette
régle générale; 'observation 1'a fait disparaitre.
Guidé en effet par la connaissance de ses pro-
priétés, j'ai observé plus attentivement ses
formes et j’ai prouvé , dansles notes qui accom-
pagnent le catalogue du jardin de Montpellier,
que les Cajans forment un genre particulier
beaucoup plus voisin des Haricots que des
Cytises , et appartiennent & la premiére des
sections que je viens d'indiquer. Les graines
des Legumineunses presentent encore beaucoup
d’antres anomalies plus difficiles 4 réduire
quelques lois fixes, ainsi on en trouve qui
contiennent une assez grande quantité d’huile
fixe, tellessontla graine de ' Arachis hypogea,
introduite en ces derniers temps dans l'agri-
culture européenne , et celle du Guilandina
moringa qui produit 'huile de ben; il en est
dont la saveur et I'odeur sont un peu 4cres :
telle est la graine du Coumarouna odora

d’Aublet, qui, sous le nom de féve Zonga ou
Tongo , sert & aromatiser le Tabac; il en est
qui, comme le Pois-Chiche, présentent une
saveur un peu amere et des propriétés exci-
tantes qui le font employer contre la jaunisse.
Il en est comme celles des Andira dont 'amer-.
tume est assez forte pour qu’on les emploie &
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Java et au Brésil comme toniques, alexitdreset
vermifuges. |

Serait-ce enfin & wune modification de Iex-
tractif qu’on pourrait attribuer les propriétés
apéritives et diurétiques que l'on observe dans
Pherbe et la racine de plusieurs Légumineuses
telles que les Genets, les Féves, I'Ononis, les
Guilandina nuga et moringa , ' Anthyllis
cretica , etc.? Il est au contraire d’autres racines
qui, étant munies de tubercules, c’est-A-dire
de réservoirs de fécule, offrent & 'homme un
aliment sain, comme on le voit dans le La-
#liyrus tuberosus que 1'on mange en Hollande,
le Dolichos tuberosus et le D. bulbosus, dont
les Indiens font usage comme aliment. Les
racines de la Réglisse ont une saveur sucrée
et mucilagineuse , qui est bien connue de tout
le monde, et qui, unie & un principe Acre et
un peu excitant, la fait employer comme bé-
chique et pectorale ; I'analyse de cette racine 5
publiée par M. Robiquet , prouve qu’indépen-
damment de son squelette ligneux, on y trouve
de la fécule amylacée comme dans les racines
tubéreuses que nous venons de citer; on y
voit que la saveur #icre des décoctions de Ré-
glisse, tient aupeu d’huile résineuse qu’elleren-
ferme etque sa matiére sucrée n’arien d’analogue
avec le sucre ordinaire , puisqu’elle est insoluble
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dans 'eau froide , soluble dans 'eau chaude et
dans I'alcool , qu’elle n’est point susceptible de
fermentation et nedonne , par I'acide nitrique ,
aucun des produits du sucre. Je dois ajonter
ici, relativement au but particulier de cet
ouvrage , que la saveur sucrée et les propriétes
du Réglisse ne sont pas particulicres a ce genre :
ainsi on les retrouve dans les racines du 77ifo-
lium alpinum ,vulgairement connu sous le nom
de Réglisse de montagne ; dans celles de I’ 4brus
precatorius , qui servent dans I’'Hindoustan
a préparer une boisson pectorale nommce
Vetti , etc.

Les écorces de quelques arbres de la famille
des Légumineuses , sont remarquables par leur
amertume et employées comme febrifuges ; les
diverses espéces de Geoffrwa présentent cette
propriété amére et fébrifuge avec une inten-
sité remarquable : on se sert dans I'Inde , sous
le méme rapport, de écorce de ' Alschino-
mena grandiflora, et de celle du Ceesalpinia
bonducella. Plusieurs écorces de Légumineuses
sont aussi remarquables par leur qualite as-
tringente due a la quantité de tannin qu’elles
renferment ; c’est ce qu’'on observe dans |’ 4ea-
cia catechu quidonne le cachou, dans I’ Aca-
cia arabica qui sert a tanner les cuirs, etc.

On sait que presque toutes les matiéres colo-
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rantes sont dues & 'extractif; et s’il est yrai
que ce principe est abondamment répandu dans
les Léguminecuses , nous devons y trouver un
grand nombre de couleurs employées par
nos teinturiers : c’est en elfet a cette famille
qu'appartiennent la plupart des couleurs
bleues, connues sous le nom d’Indigo (1), et
retirées de toutes les espéces d'Indjgofera et
de quelques Galega; les couleurs rouges
qu'on extrait de toutes les espéces de Cesal-
pinia , &’ Hematoxylon (2). Pourrions-nous
rapprocher de cette classe les sucs ronges qu'on
retire des Pterocarpus draco et Santalinus(3),

S

(1) Il est aujourd’hui bien connu que I'Indigo est un
des matériaux immédiats des végétaux , et peut par con-
séquent se retrouver identique avec lui-méme dans des
végétaux d'ailleurs trés-différens. Ainsi on en extrait parmi
les Légumineuses de divers fadigofera et Galega, parmi
les Cruciféres de V'Zsutis , purn:;i les Apocinées du Mars-
denia, etc. , etc, , etc.

(2) Le principe colorant du bois de Campéche réside
dans une matiére particuliére découverte par M. Che-
vreuil, qui lui a donné le nom d' Hématine.

(3) Le principe colorant du Santal rouge est, il"'&llrés
M. Pelletier, analogne aux résines par plusieurs proprié-
tés; mais il en difiere par plusieurs caractéres, tels que
d’¢tre presque insoluble dans l'eau ; trés-soluble dans
Palcool , éther, acide acétique , les solutions alcalines ;
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sous le nom de Santal et de Sang-Dragon ; de
VErythryna monosperma , sous le nom de
gomme-lacque , et du Dalbersia monetaria?
Ces sucs paraissent trés-différens entr’eux ; mais
leur histoire et leur analyse sont encore trop
incertaines pour donner aucune importance
a ces rapprochemens on a ces différences.

Nous trouverons plus d’anomalies encore si
nous observons la nature des sucs exotiques que
nous employons a divers usages , et que nous
regardons comme produits par des Légumi-
neuses ; tel est, par exemple, le baume de
Copahu, qui provient du Copaifera , mais la
place de ce genre dans 'ordre naturel est en-
core décisive ; tel est le baume du Pérou, pro-
duit, selon Mutis, par un Myroxilon; tel est
e Cachou, qu'on a reconnu é&tre du tanniﬁr
presque pur, et qu’on regarde comme le pro-
duit du Mimosa catechu (1) ; telle est encore la

presque insoluble dans les huiles fixes et volatiles; de
donner par Paction de l'acide nitrique les produits des
résines , plus de l'acide oxaligne; de former de vraies
combinaisons avec les oxides métalliques , et d’agir ,
quand il est dissout, dans D’acide acétique comme une
substance astringente sur les matiéres animales,

(1) Les Dutea frondosa et superba exsudent par leur
€Ccorce un suc rouge tn,s-astnngent y €t encore peu oun
puint connu des Européens,
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résine animé, qu'on pense étre produite par
V' ymenaea courbaril; telle est enfin Ja gomme
qu’exsudent les écorces et les racines de plu-
sieurs Légumineuses, par exemple, les Zeacia
senégalensis , A. nilotica, 4. arabica, etc. ,
qui produisent la gomme arabique ; les Aszra-
galus creticus , 4. gummifer, 4. verus, etc.,
qui suintent la gomme adragant; I'Hedysa-
rum alhagi , qui produit une espece de manne.

J’avoue qu'au milieu de tant de faits con-
tradictoires , et dont plusieurs sont connus in-
complétement , je ne saurais saisir le lien qui
peut les unir; et je regarde la famille des légu-
mineuses, considérée dans son ensemble,comme
contraire a la théorie quoiqu’elle s’en rapproche
dans plusieurs cas; il est méme juste de remar-
quer qu’elle s’en rapproche dans les points dont
Phistoire est bien connue, et qu'elle parait s’en
€loigner davantage dans ceux dont I'histoire est
est obscure et incertaine.

46. ROS ACLEES.
Rosacec. Juss., gen. 334,

Ce méme principe astringent que nous ve-
nons de remarquer dans la famille précédente,
nous I'obseryerons avec plus de développement
dansles Rosacées que nous connaissons mieux,
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parce qu’elles sont & proportion plus nombreuses
dans nos climats. Ce principe est généralement
répandu dans les divers organes de ces plantes;
quelques-unes ont été, par cette raison , conseil-
lées comme {ébrifuges ; plusieurs sont encore
employées dans divers pays pour arréter les hé-
morragies , les diarrhées et les dysenteries.
C’est sur-tout dans 1’écorce de la racine que ce
principe se fait sentir , comme on le voit dans
la racine de la Tormentille , qui sert pour le
tannage dans I'lle de Féroé; du cerisier Capol-
lin du Mexique , dont la racine en décoction
sert contre les dysenteries 3 du Cerasus virgi-
miana, dont I'écorce sert de fébrifuge aux Ltats-
Unis ; de la Potentilla reptans, qui a éte van-
tée comme fébrifuge; de la P. anserina, qui,
dit-on , a été employée autrefois par les tan-
neurs ; de la Spirea filipendula, on il estallaibli
par la fécule qui se trouve daus les tubercules;
du Geum urbanum (1), et du G. rivale , qui,
- en Europe et en Amérique, ont éte mis en pa-
ralléle avec le quinquina , etc. Cette méme
propriété astringente se retrouve a un degre
plus faible dans I'écorce, et par conséquent

(1) La racine du Geum wurbanum contient environ
. de son poids de tannin, d’aprés Panalyse de M.** Més
Jandri et Moretti,
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dans les feuilles de plusieurs plantes analogues ,
tels que le Fraisier, le Rosier, la Tormentille 3
les Spirées, les Pimprenelles , les Pruniers, les
Alchemilles , et probablement toutes les Rosa-
cees ; c'est a cause de ce principe que les feunilles
du Dryas octopetala sont employées dans le
Nord de I'’Europe pour faire une espéce de Thé.
On a de méme employé comme succédandes du
Thé les feuilles du Rubus arcticus en Norvege,
et celles du Prunuys spinosa , du Cerasws
avium , du Rosa rubiginosa en Europe.

Les calices participent toujours aux propriétés
des feuilles ; et comme dans cette famille le ca-
lice fait souvent corps avec 'avaire , on con-
¢oit que nous pourrons retrouver ce méme
principe astringent dans les fruits des Rosacées
a ovaire adhérent : cest en effet ce qu’on oh-
serve dans tous avant la maturité ; et dans quel-
ques-uns, telles que la Néfle, la Sorbe, la Poire,
la Pomme sauvage, cette saveur astringente
existe encore a la maturité parfaite (1); elle est
au contraire presque nulle , et se trouye ordi-
nairement remplacée par un mélange d’acide et
de matiére sucrée dans les Rosacées 4 ovaire

(1) Poyez ci-aprés quelques ohservations sur 1'altérae
tion particuliére des fruits charnus et & ovaire adhérent an
calice, consignées dans Varticle 76, famille des Ehénae
cégs, :
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libre, telles que les Fraisiers , les Framboisiers ,
les Ronces, les Cerisiers, etc.

L’écorce de la racine de la Spirea trifoliata
se rapproche de ses congénéres par son astrin=-
gence, mais elle offre une singuliére anomalie ,
parce qu’elle est émétique : on emploie aux
Etats-Unis sous le nom d’Ipécacuanha ; elle se
donne & la dose de trente grains , et a, comme
I'Ipécacuanha, une action tonique jointe A
I'action émétique. Il parait qu'’il existe aux
Etats-Unis une autre Spirée émétique; peut-
étre retrouvera-t-on cette propriété dans celles
des autres pays; le grouppe des Spirées différe
beaucoup des autres Rosacées, et il n’est pas
extraordinaire qu’il présente quelques proprié-
tes particulieres. On assure que 'écorce du
Ludia heteropfylla est un bon émétique pro-
pre & suppléer I'Ipécacuanha.

Il existe , dans quelques Rosacées,, un prin-
cipe destructeur de lirritabilité animale ; c’est
celui que I'eau distillée du Laurier-cerise nous
présente dans son plus grand état de pureté,
§'il est permis d’employer ce terme, relative-
ment & un poison dangereux ; ‘ce principe pa=
rait étre de acide prussique, naturellement
formé dans ces végétanx. Voyons si cette pro-
prieté est réellement isolée dans la nature,
comme elle semble I’étre au premier coup-d’eeil
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remarquons d’abord que la pulpe qui entoure
le noyauduLaurier-cerise est duu{:e,mangée ayis
dement par les oiseaux, et aussi sainc quecelle de
la Cerise ordinaire; le principe déléiire r'cxiste
que dans le noyan et les feuilles; eau distil-
lée de ces organes , prise & tres-petite dose, agit
tantot comme un violent purgatit, tantdt comea
me émétique : & plus forte dose, elle détruit
Firritabilité sans exciter aucune inflammation 3
les mémes phénoménesse retrouvent, quoiqu’a
un degré plus faible , dans les amandes améres s
qui sont, comme on sait , la souche naturelle
des amandes cultivées ; nous retrouvons cette
méme amertume dans 'amande et les feuilles
des péchers, et leur eau distillée produit des
effets dangereux sur I’économie animale ; les
amandes douces elles-mémes sont encore de
légers narcotiques; je pense que tout le grouppe
des Drupacées participe plus ou moins aux pro-
priétes déléteres des feuilies et du noyau du
Laurier-cerise ; ainsi les feuilles et les drupes
du Prunus virginiana sont connues aux Ltats-
Unis comme vénéneuses pour plusieursanimausx.
Sil'on s’étonne de voir une section dela famille
des Rosacées jouir de propriétés si différentes 5
je ferai remarquer que ces propriétés résident
specialement dans le noyau , qui fait le carace
tére distinctif de cette section . et dans les
40
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fenilles qui offrent aussi des différences tran-
chées dans 'organisation. Ces mémes drupacees
se distinguent encore par un autre cara.tére
chimique qui lesrapproche des Légumineuses ;
¢’est I'exsudation d’une matiére gommeuse tres-
analogue a la Gomme arabique, et connue
sous le nom de Gummi nostras.

47. SALICAIRES.

Salicarie. Juss. , gen. 350.

Leurs propriétés sont mal connues et parais-
sent trés-voisines de celles de la tamille préce-
dente ; la Salicaire est utile comme astringent
contre les diarrhées invétérées ; I'dpanxaloa
d’Hernandez, qui est une espéce de Lyt/irum,
est employé an Mexique comme astringent et
vulnéraire 3 les Lawsonia , dont les Arabes se
servent pour colorer leur peau, sont aussi re-
gardées comme astringentes : mais une espece
de Ginoria que MM. Sessé et Mogino ont ob-
servée au Mexique, est trés -remaguable par
I’énergie de propriétés, qui paraissent contraires
aux précédentes ; son suc exprime et pris a la
dose de quatre onces, excite violemment les
sueurs , les urines et les selles ; les Mexicains
qui donnent & cette plante le nom de Haneli-
nol , disent qu’elle guérit les maladies veneé-
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riennes avec une grande rapidité; observons

cependant que plusicurs matiéres astringentes
sont déja connues comme dinrétiques,

48. MELASTOMEES.

Melastomee, Juss. , gen. 528.

La famille des Mélastomées a quelques rap-
ports avec la suivante par ses caractéres bota-
niques ; mais elle en différe sur-tout par ’ab-
sence presque totale de I'huile essentielle ; ses
feuilles paraissent douées d’un principe astrin-
gent ; il a été formellement observé dans le
Melastoma malabathrica , L. Cest probable-
ment au méme principe qu’est due la couleur
noire que forment les M. longifolia et parvi-
Sflora d’Aublet ; serait-ce enfin 3 une légére
astringence qu’'on doit attribuer I'usage des ha-
bitans de la Guianne, qui lavent les blessures
avec le suc des Melastoma succosa et M. aly.
ta d’Aublet? Le fruit de toutes les Melastomes
est unie baie succulente et bonne & manger dans
le plus grand nombre, telles que les M. suc-
cosa, Aubl., M. arborescens , Aubl, , M. Na-
vescens , Aubl., M., crispata , L., M. mala--
bathrica , 1.., M. elegans , Aubl. , M. agres-
tis , Aubl. , M. macrophylla, Lam. ; dans juel-
ques-unes, et entr’autres-dans le Zococa guya-

10 «
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nensis , Aubl. , le suc de la baie est assez noir
pour étre employé comme de l'encre ; c’est de
cette propriété qu’est tiré le nom de Melastome
( Bouche mnoire), qui indique que le suc de
leurs fruits teint en noir la bouche de ceux qui
les mangent.

49. MYRTINEES.

Myrti. Juss., gen. 322.

Les Myrtes ont été célébrés par les poétes
non-seulement a cause de l'élégance de leurs
formes , mais encore pour la snavité de leur
odeur; cette odeur qui annonce la présence
d’une huile volatile, rend ces arbustes précieux
dans I’économie domestique et médicale.

On peut distinguer dans les Mryrtinées,
deux classes de propriétés; celles qui tiennent
a leur huile volatile, et celles qui dépendent
d’un principe astringent ; 'une et l’autre
résident dans 1'écorce depuis la racine jusqu’au
fruit, et elles sont conséquemment le plus
souvent réunies ensemble, mais a diverses
proportions.

L’huile volatile se trouve dans de petites
vésicules qui existent dans toute la partie corti-
cale, et qu'on apergoit dans les feuilles par
leur transparence ; lorsqu’on lextrait pure
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comme on le fait pour I’huile de Cayeput,
extraite du Melaleuca cajeputi , et peut-éire
aussi du Melaleuca leucadendron et de quel-
ques especes voisines 3 pour I'huile de gérofle
qu’on retire des calices du Géroflier avant
Uépanouissement des fleurs; pour P'huile de
myrte qu’on extrait de sa baie, mais qui est
peu employée, etc. ; lors , dis-je, qu'on obtient
pure lhuile volatile des Myrtinées , on la
“trouve trés-aromatique , un peu icre, presque
caustique , et & un moindre degré de force
tonique et stimulante pour la fibre musculaire
et méme anti-spasmodique ; c’est & la présence,
en (uantité¢ plus ou moins considérable , de
cette huile volatile que diverses Myrtinées
doivent leur odeur et leur saveur, tels sont,
par exemple, les clous de Gérofles qui, d’aprés

I'analyse de M. Tromsdorf en contiennent -
de leur poids et qui deviennent presqu’in-
sipides lorsqu’on les en a dépouillés.

Le principe aaltril':g,em existe sur-tout dans
I’écorce de la racine et des fruits avant leur ma-
turité ; mais on le retrouve dans I’écorce de la
plante entiére. Tout le monde I'a senti dans
Vécorce de la Grenade; nous le retrouvons
dans le Myrius ugni ev le Myrwus luma de
Molina , dontles racines donnent une décoction

employee au Pérou contre la dysenterie ; dans
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I'Engenia mallaccensis , L., dont 'écorce
offre le méme secours aux Indiens; dans la
résine extraite, 4 la Nouvelle-Hollande, de
I'Eucalyptus resinifera et qui a été souvent
confondue avec plusieurs autres produits as-
tringens sous le nom trés-impropre de gomme
kino. Nous le retrouvons sur-tout dans les
fruits de toutes les Myrtinées, qui sont astrin-
gens et acerbes avant leur maturité. Lorsque
le parenchyme de ces fruits prend de l'accrois-
sement et que la matiére sucrée s’y deéveloppe,
alors le léger principe astringent et le léger
ardme qui s'y trouvent réunis, les rendent
agréables au gotit ; ainsiles fruits du Grenadier ,
du Jambosier , de I’ Eugenia jambolana ,Lam. ,
des Psydium pyriferum et P. pomiferum ,
tirent leur principal mérite de la légére astrin-
gence mdlée au mucilage de leurs fruits, tandis
que le Myrtus ugni; le Myrtus pimenta,
et probablement VAlangium decapetalum ,
doivent leur réputation a V'aromate de leurs
baies. |

Les feuilles de plusieurs plantes de cette
famille sont employées en guise de Thé , et ici
on a autant recherché laromate que Pastrin-
gence ; tels sont le Myrtus ugni, le Leptesper-
IUNL SCOPATINNL 4 e1C. |

La seule anomalie que présente la famille



(*¥513)
des Myrtes , est la propriété de purgatif hydra-
gogue, attribuée par les Malais aux 4langium
decapetalum et 4. hexapeialum de Lamarck;
encore ces racines offrent-elies le méme aromate
que les antres Myrtindes ; mais probablement
clles sont dépourvues du principe astringent.

50. COMBRETACEES.
Combretacece. Brown., prod. 1, p. 551,

Les proprictes médicales aussi bien que les
limites botaniques de cette famille sont encore
peu connucs , mais tout annonce qu'elle
pourra umn jour intéresser l'art de guérir.
L'écorce de plusieurs de ces plantes paraft
jouir d'une propriété astringente, comme on
le remarque dans le Bucida buceras qni est
connu aux Antilles sous le nom de Chéne
francais et y sert a tanner les cuirs; le sue
propre des Zerminalia fournit une matiére
qui parait resineuse et susceptible de former
des vernis, comme par exemple le 7. verniz
qui fournit le fameux vernis de la Chine; ce
suc est caustique et ses exalaisons sont dan-
geveuses; le suc du 7' benzoin paralt fournir
le véritable benjoin; Pamande de plusieurs
especes de* Terminalia sert dans les I"f.{:}lnques
soit comme fruit mangeable, soit pour fournir
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53. FICOIDES.

Ficoidece. Juss. , gen. 315,

Les Ticoides ont en général des fenilles
charnues et aqueuses a 'intérieur ; quelques-
unes servent d’aliment a '’homme, par exemple
le Sesuvium portulacastrum dans les Antilles ,
le Mesembryanihemium edulean cap de Bonne-
Espérance et dans la Nouvelle-Hollande (1) ,
et la Tetragonia expansa A4 la Nouvelle-
Zélande : mais ces plantes nous intéressent
sur-tout par la quantité de matiéres salines
toutes formées qu’elles contiennent , et qui en
suintent quelquefois naturellement : ainsi la
plupart d’entr’elles , lorsqu’elles croissent sur
les bords de la mer, servent & la fabrication
de la soude; elles contiennent d’autres ma-
tiéres salines lorsqu’elles croissent loin de la
mer : ainsi le Reaumuria vermiculata , cultivé
au Jardin des Plantes de Paris , exsude par ses
pores corticaux un mdélange de muriate de
soude et sur-tout de nitrate de potasse (2).

R
-

=

(1) La plante de la Nouvelle-Hollande est une variété
trés-notable de celle du Cap et peut-étre une espéce dis-
tincte.

(1) Foyez Bull. Philom. , u.? 8a.
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serait-ce & cette quantité de sel contenu dans
les Ficoides, qu’il faut attribuer Pemploi du
Mesembryanthemum rmzﬁ.rﬂurﬁm pour les pré-
parations du maroquin ? Au reste, voyez les
observations sur la formation de la soude ,
a l'article des Chénopodées , n.° 100.

54. PORTULACLES.

Poreulacee. Juss. , gen. 312.

Le Pourpier est,, comme on sait , un légume
légérement rafraichissant ; son suc est un pen
dcre avantd'étre cuit.Le Claytonia perfoliata,
Wild., ou C. cubensis, Humb. et Bonpl. , a
une saveur trés-analogue au Pourpier or-
dinaire ; il forme un légune agréable , soit
cuit et accommodé comme le Pon rpier , soitcru
et en salade (1), Les propriétés des autres
plantes de cette famille sont peu ou point
connues ; elles sont, en général , insipides et
inodores.

=

cultivés pour l'usage de la “cuisine, au moins dans le
Midi de la France; elle y prospire trés-bien dans les
lieux ombragés, s’y reséme chaque annéde d’elle-méme )
et a Pavantage de donuer ses feuilles au premier prin-
temps et avant Papparition de presque tous les autres 1é-
gumes; celui-ci est d’ailleurs trés-délicat.

(1) Cette plante mériterait de faire partie des végétaux,
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55. PARONYCHIEES.
Paronychiece. St.-Hil. et Juss., Ann. Mus.

Propriétés foibles et peu connnes. Les
Herniaria et quelques Paronychia sont un
peu astringentes, et des traces de cette propriété
semblent se retrouver dans le Sclerant/ius et
les genres yoisins.

56, TAMARISCINEES.

Tamariscinece. Desy.

Les proprietés des Tamarix ne sont un pen
connues (ue dans les deux espéces communes
en Europe; leur écorce est un peu ameére,
astringente et probablement tonique : le Ta-
marix de Narbonne ( 7" gallica) et probable-
ment aussi le 7. africana, qui croit mélé
avec lui sur les cOtes méridionales de la France,
sont remarquables par la quantité de sulfate de
soude que leurs cendres renferment et que quel-
ques pharmaciens du Languedoc ont souvent
extrait avec profit.



( 156)
5. NOPALEES.

WNopaleee. Juss. ined. — Cactorum gen. Juss., gen.

Tous les Cierges ont entr’eux -de grands
rapports malgré 'extréme diversité de leurs
formes extérieures ; leur parenchyme est épais
peu ou point sapide ; leurs fruits sont charnus,
aqueux, peu sayoureux , les uns tellement
petits et insipides qu'on les néglige enticre-
ment, les autres servent de rafraichissemens
dans les pays chauds & cause de la grande
quantité d’eau qu'ils renferment. L'usage du
fruit du Cactus opuntia ofire cette particula-
rité , que les urines de ceux qui en mangent
prennent une couleur rouge qu’on attribue
au premier instant a un mélange de sang,
mais qui n’est qu’une simple coloration inno-
cente de l'urine. Le suc du C. mammillaris
est remarquable par sa teinte un peu laiteuse;
mais contre la propriété ordinaire des sucs
laiteux , celui-ci est doux et insipide.

58. GROSEILLERS.

Grossulariee. FL Fr., vol. IV, p. 405. — Cactornm
gen. Juss., gen.

Cette famille est en apparence fort différente
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déjections par le haut et par le bas, et a méme
été employé contre le scorbut : le méme prin-
cipe dcre me semble se retrouver , quoiqu’a un
trés-faible degré, dans les Crassulacées qui pa-
raissent presqu’insipides ; ainsi les feuilles du
Sedum telephium , mangées comme légume,
laissent a'l'entrée de I'eesophage une petite irri-
tation désagréable. M. Vauquelin a trouvé du
malate de chaux dans le suc de la Joubarbe et
de plusieurs sédums. La racine odorante du
Rhodiola rosea, Lin., mérite d’8tre remar-
quée comme une légére exception.

6o. SAXIFRAGEES.
Saxifragece. Juss., gen, 508.

On n’emploie plus depﬁis long - temps les
Saxifrages comme lithontriptiques; Pline y rap-
porte 'étymologie de leur nom , qui me semble
dériver bien plus clairement de la maniére dont
ces plantes vivent dans les {entes des rochers.
Il faut cependant observer que ces plantes pa-
raissent toutes un peu astringentes , et que les
boissons astringentes sont employées utilement
pour exciter 'action des reins et chasser les
calculs ; I’ Heuchera americana est connue anx
Etats-Unis sous le nom d’.4/um-Root et sa ra-
cine qui est trés-astringente , fait la base d'une
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poudre employée avec quelque succeés dans ce
pays contre les affections cancéreuses.

6. CUNONIACLES.
Cunoniacece. Brown. , gen.rem.

Propriétés a-peu-pres inconnues ; une espéce
de Weinmannia qui croit au Pérou, y sert au
tannage des cuirs, et on méle souvent en
fraude son écorce avec le Quinquina. Les /¥ ein-.
mannia de I'Inde , qu’on y connait sous le nom
de Tan-rouge , paraissent avoir les mémes pro-
prictés.

6. OMBELLIFERES.

Umbellifere. Juss. , Gen. 218.

De toutes les familles de plantes dont nous
traconsici rapidement les caractéres médicaux,
il n’en est aucune qui mérite une attention plus
scrupuleuse que celles des Ombelliféres, soit a
cause de son importance dans la diététique et
la thérapeutique , soit & cause des anomalies
qu'elle présente ; ici il sera nécessaire de re-
courir ayvec soin a la distinction exacte des dif-
férens organes, et méme a celles des différens

sucs.
‘Toutes les anomalies apparentes de la fa-
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mille des Ombelliféres me semble s’expliquer,
en admettant que leur extractif est narcotique ,
et leurs principes résineux plus ou moins sti-
mulans et aromatiques ; ou , en d’autres termes 5
que leur séve a moitié élaborée est narcotique ,
tandis qu’au contraire elle devient aromatique
ou stimmulante lorsqu’elle est transformée en
véritable suc propre. Suivons les conséquences
de cette hypothése , en I'appliquant & chaque
organe en particulier , et aux phénoménes gé-
neraux ue présentent les Ombelliféres.

La Physiologie végétale nous apprend que
Phumidité du sol pénétre dans la plante par
Uextrémité des radicules, qu’elle s'éléve dans
le corps de la racine , puis monte dans le tronc
jusqu’a l'extrémité de la plante; 1, par des
chemins encore inconnus , aprés avoir été éla-
borée , elle se change en suc propre, et redes-
cend le long de I'écorce jusque dans la racine.
Celle-ci est donc composée d’une grande quan-
tité de séve non encore élaborée , et d'une cer-
taine quantité de suc propre qui redescend de
I’écorce ; par conséquent , d’aprés notre hypo-
thése, la racine des Ombelliféres doit &tre un
mucilage aqueux plus ou moins fade et plus
ou moins aromatisé par le suc propre; elle doit
n’étre nullement dangereuse puisqu’elle con-
tient pen ou point d’extractif’, et étre par con-



(161 )
séquent propre & la nature de 'homme. Ce sont
1d en effet les propriétés générales des racines
de Carottes , de Panais, d’Angéliques , de Pa-
nicauts , de Lasers , de Berles, etc., etc., o
nous ne voyons de différences qu'une plus ou
moins grande quantité de principes sucrés aro-
matiques ; les racines méme des Owmbelliféres
véneéneuses sont quelquefois salubres , comme
onle voit par 'exemple curienx de I’ #Fnanthe
pimpinelloides , dont les tubercules radicaux
servent d’aliment , & Angers , sous le nom de
Jouanettes, et i Saumur sous celui de Méc/lons.
Plusieurs racines d’Ombelliféres présentent une
(uantité notable de matiére sucrée ; ainsi on en
trouve, d’aprés M. Drapier, 14 pour 100 dans
les racines de Carottes desséchées, 12 : dans
celles de Panais , 8 dans celles de Chervi. Dans
I’herbe , au contraire,, nous trouyons une quan-
tité notable d’extractif mélangé dans la séve,
et qu'on extrait par infusion ou la décoction
dans 'eaun ; a 'extérieur, c¢’est-a-dire dans 1’é-
corce, une uantite variable de suc propre , plus
ou moins aromatique , plus ou moins résineux;
consequemment dans I'état naturel des choses ,
Pextrait des herbes d’Ombelliféres doit &tre nar-
cotique , comme on le voit dans le Conium ma-
culatum, le Cicuta virosa,V Abthusa cynapium,
etc, , tandis qu'au contraire les sucs propres ex-

11l



(162 )

traits del’écorce , soit par une incision , soit par
des préparations pharmaceutiques, seront to-
niques , stimulans ou aromatiques , comme on
le voit pour le Galbanum , \'Opopanaz , la
Livéche, 'Assa fietida , etc. De plus , si 'on
emploie a-la-fois’écorce et le tronc, c’est-a-dire
Ja séve et le suc propre réunis , les propriéetés de
ce mélange varieront selon les proportions de
I'un et de l'autre principes. |

Enfin , si nous employons les graines, comme
nous n’y trouvons point de séve , du moins &
leur maturité, maisune quantité notable d’huile
volatile logée dans leur tumique extérieure ,
nous devons nous attendre a ce qu'aucune ne
sera dangereuse , et que toutes seront aroma-
tiques , stimulantes et toniques ; et, en effet,
ces propriétés sont communes aux graines de
toutes les Ombelliféres dans tous les pays.

Allons plus loin , et nous verrons que I'hy-
pothése que j’ai présentée plus haut , explique
jusqu’aux variations que le sol , 'dge, la cul-
ture , apportent dans les propriétés des Ombel-
liféres. Ainsi nous savons, en général, que les
plantes aquatiques contiennent, & proportion
gardée , une quantité plus considérable de séve
que desuc propre, plus demucilage et d’extrac-
tif que d’huile et de résine ; ainsi nous ne se-
rons point su‘rpris de voir les Ombelliféres d’au-
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tapt plus narcotiques , qu'elles croissent plus
dans 'eau ; d’autant plus chaudes et aromati=
ques , qu’elles naissent dans un lieu plus sec ;
de méme nous concevrons comment celles qui
sont étiolées contiendront une séve A peine
élaborée , et pourront &tre ainsi assimilées aux
racines; tandis qu’au contraire celles qui seront

exposées a une lumiére vive contiendront plus
de suc propre.

Draprés ces considérations, je crois que la
famille des Ombelliféres rentre dans les lois de
Panalogie , telles du moins que je les congois :
C'est-a-dire, que chaque suc, que chaque or-
gane conservent la méme nature et les mémes
proprictés dans chaque famille. Ajoutons que
Porgane qui fournit le vrai caractére botanique
de la famille, c'est-a-dire , la graine, est celui
ou la chimie et la médecine trouvent le moins
d’anomalies.

63. ARALITAGCLES,

Aralice. Juss., gen. 217,

Les Araliacées ne sont presque qu’une séction
des Ombelliféres , et ont les mémes propriétés ,
a Fexception de celles qui tiennent aux graines,
parce que c'est en effet dans cet organe que

résident les différences botaniques de ces deux
familles.

11..
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Leur écorce suinte une gomme-résine aro-
matique , comme on le voit sur-tout dans
V' Aralia umbellifera. La racine de la plupart
des Araliacées parait douce, légérement toni-
que, et a le golit de celle du Panais dans les
A. racemosa et A. nudicaulis. Le Ginseng,
qui appartient & cette famille, s'en distingue
par ses propriétés toniques, restaurantes et
aphrodisiaques , mais il parait qu’elles ont été
fort exagérées ; et supposé méme (ue les récits
Chinois fussent véridiques, il fuudrait déter-
miner encore l'influence du mode de prépara-
tion et du sol sur cette racine, ayant de la re-
garder commde une exception.

64, CAPRIFOLIACEES.
Caprifolia. Juss. , Ann, Mus. 12, p. 292.

La famille des Caprifoliacées est composée de
plusieurs grouppes tellement prononcés , qu'on
pourrait , sans diffiulté, les regarder comme
autant de familles distinctes ,» mais cependant
réunies par certaines alliances. Nous ne devons
donc pas nous étonner si nous trouvons dans
cette famille des anomalies assez nombreuses de
genre a genre, et nous pouvons regarder que
I’analogie est suflisamment conservée, si les
especes d’'un méme genre offrent des vertus
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semblables. Depuis pen de temps on a divisé
cette famille en deux autres qui ont fait dispa-
raltre la plupart des anomalies qu’on y obser-
vait. On peut dire, en général , que les Capri-
foliacées ont 'écorce astringente : celle du Lo-
nicera corymbosa est employée 4 teindre en
noir par les habitans du Chili ; celles du Liz-
naea et de plusieurs Cornouillers, donnent
aussi des indices d'un principe astringent.
L’écorce du Cornus florida est en particulier
remarquable par sa propriété astringente, et
est, a ce titre , employée aux Etats-Unis , soit
contre les fiévres intermittentes , soit méme
contre certaines épizooties des chevaux, qui
paraissent tenir de la nature des fiévres mali-
gnes. L’infusion des fleurs y est aussi employée
avec (uelque succes dans les coliques venteu-
ses. L’écorce du Cornus sericea, y est encore
substituée au quinquina , et lui est peu ini¢-
rieure en actiyité , d’apres le témoignage de
Barton.

Les sureaux se reconnaissent a leur odeur
fétide , a leurs fleurs odorantes et sudorifiques,
a leurs feunilles et & leur liber qui agissent
comme ¢métiques ou comme purgatifs drasti-
ques, propriété qu’on retrouve dans leurs grai-
nes aussi bien que dans celles du Lierre et du
Chevrefeuille. Les Cornouillers portent un fruit
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remarquable par la réunion d’un principe as-
tringent et styptique, ayvec une huile fine assez
abondante pour en étre extraite sans trop de
perte.

Le Lierre , que les botanistes regardent
comme intermédiaire entre les Caprifoliacées
et les Araliacées, touche aux premiéres par
les qualités délétéres de son frnit, et nous
annonce le voisinage des secondes , par le suc
gommo-résineux et aromatique (1) qui découle
de son écorce. Le Triosteum perfoliatum , qui
tient le milieu eptre les Caprifoliacées et les
Rubiacées , est aussi intermédiaire par ses pro-
priétés : sa racine est purgative comme celle de
VIeble ; mais, & plus forte dose, elle devient
émétique comme celle de I'Ipécacuanha; on dit

méme que dans quelques circonstances elle
agit comme diurétique.

66. LORANTHEES.

Loranthee. Rich. et Juss. , Ann, Mus. 12, p. 292.

Cette famille , nouvellement détachée des
Caprifoliacées , s'en rapproche & plusieurs

T

(1) D’aprés M. Pelletier, le suc du lierre contient
0,7 de gomme, 0,23 de résine, 0,69 de lignine et un
stdme d’acide malique.
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égards : I'écorce de presque tous les arbres et
arbustes qui la composent est astringente. Celle
du Rhizophora gymnorhiza , Lin., sert dans
les Indes pour la teinture en noir ; les médecins
ont souvent parlé de la propriété astringente du
Guy de Chéne , qui peut-étre n'est que le Lo-
ranthus (1). On peut, au reste, distinguer
dans cette famille deux grouppes parfaitement
distincts.

Dans les Loranthées proprement dites, les
baies renferment une matiére glutineuse qui
qui n’est soluble nia 'eau , nia l’alcool, et qui
est analogue a la Glu ou a quelques égards au
Caoutchouc ; ces baies sont insipides et ne ser-

(1) J’ai parcourn toute la France et la plupart des pays
voisins : j'ai vu le Guy (Fiscum album) , croitre sur tou-
tes sortes d’arbres , méme surdes Sapins. Je ne Pai jamais
vu sur aucune espéce de Chéne. J'ai, an contraire , trouvé
aux environs de Parme , le Loranthus croissant spontas
nément sur toutes les espéces de Chénesindigénes ,et il res-
semble tellement au Guy , qu'il en a regu le nom yulgaire,,
et qu'on peut facilement s’y méprendre. Si le Guy avait
existé sur le Chéne du temps des Druides , on le trouve-
rait encore. Mais si le Guy des Druides était le Loran-
thus , on concevrait qu'il a pu étre détruit dans les provin-
ces oit le culte Druidique était en vigueur, et qu'il n’existe
plus que dans celle ot on n’en a pas détruit la race ; on
cencevyrait sa rareté toujours croissante , etc.
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vent point d’aliment & I’homme. Dans les Rhi-
zophoréesou Palétuviers, dont MM. de Lamarck
et Rob. Brown ont fait une famille distincte,
on remarque que le bois et I’écorce exhalent
-sonvent une odeur un peu analogue a celle du
soufre : leurs fruits se mangent dans divers
pays , mais les Européens les trouvent en

géneral de mauvais gotit et de digestion dif-
ficile.

66. RUBIACEES.
Rubiacee. Juss. , gen. 196. DC. Ann. Mus. g, p. 216.

La Garance, le Quinquina , I'Ipécacuanha,
le Café, plantes de premiére utilité pour I’hom-
me , appartiennent a la famille des Rubiacées ,
et fixent d’abord notre attention sur les prin-
cipales propriétés de trois organes trés-divers,
la racine , I'écorce et la graine. Voyons si les
propriétés qui distinguent ces plantes précieuses
sont isolées dans la nature.

Quant aux racines, nous voyons toutes les
especes de Garances munies de racines rouges
et susceptibles de donner cette méme couleur,
soit & I'eau dans laquelle on les fait macérer ,
soit aux étoffes sur lesquelles on fixe la couleur
par des mordans. Cette méme propriété se re-
trouve dans la plupart des Rubiacées indigénes
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qui appartiennent a la méme section que la
Garance ; telles sont les Asperula arvensis , A.
zinctoria 4 les Gallium mollugo, G. sylyati-
cum , G. aparine , G. verum ; les Indiens de
Masulipatan se servent de la racine de I’ O/den-
landia umbellata pour teindre le coton en cou-
leur nankin ; cenx du Malabar emploient pour
teindre leurs calicots une espéce de Garance
qu’ils nomment Manjith ; et parmi les Rubia-
cées qui, par leurs feuilles non verticillées,
leur fruit polysperine et leur tige ligneuse, s'é-
loignent de celles de nos climats , nous en trou-
vons encore plusieurs qui participent a la méme
propriété ; ainsi, les racines du Morinda um-
bellata aux Moluques , et du Morinda citrifo-
lia dans I'Inde, servent & la teinture en rouge et
en brun ; ' Hydrophylax maritima , le Patabea
coccinea , dont les yoyageurs ont remarqué la
teinte rouge , pourraient sans doute offrir la
méme utilité ; M. du Petit-Thouars vient de la
trouver dans le Danais de Commerson.

Les éminentes propriétés du Quinquina ne
se trouvent pas abondamment répandues parmi
les écorces des Rubiacées ; on sait cependant
que toutes les espéces du vrai genre Cincho-
na (1) participent, avec de légéres modifica-

-

(1) Foyez pour Pénumération méthodique des espéces
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tions , & se8 propriétés toniques , astringentes et
fébrifuges. On sait, d’aprés le témoignage de
Michaux, que le Pinkneia, genre voisin du
Cinchona, est aussi employé comme fébrifuge
dans le Sud de I’Amérique septentrionale. Les
auteurs de la Flore du Pérou nous apprennent
qu’on méle avec les yrais Quinguinas , |’écorce
du Macrocnemum corynbosum qui s’en rap-
proche par 'apparence extérieure et par la sa-
veur amere ; mais cette sayeur a quelque chose
de visqueux, et sa couleur est blanche & 1'in-
térieur, caractéres qui servent a reconnaitre la
fraude. On retrouve 'amertume du Quinquina
dans le Guettarda coccinea , et sur-tout dans
le Portlandia grandiflora. Ses propriétés astrin-
gentes ont été remarquées dans 'écorce et les
racines de V'Antirrkea, dont les habitars de
I'lle-de-Bourbon se seryent pour arréter les hé-
morragies ; dans le Morinda royoc , qui sert &
faire de 'encre , et enfin jusque dans les Gal-
lium , les Asperula et les Rubia , quoique ces
plantes herbacées soient assez éloignées du Cin-
chona dans la famille des Rubiacées. Ces pro-
priétés astringentes se retrouvent sur-tout et a

de Cinchona et des genres voisins , le mémoire inséré par

M. Virey, dans le Bulletin de Pharmacie , novemb. 1812,
p- 481.
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un degré trés-intense dans le suc ou les sucs im-
proprement connus sous le nom de Gomme
kino, et qui sont produits par le Nauclea
gambeer , de Hunter , ou I'Uncaria gambeer ,
de Roxburgh, si tant est que ces deux plantes
soient différentes.

Les analyses trés-multipli¢es que divers Chi-
mistes du premier ordre ont faites des Quin-
quinas, nous ont fait connaftre assez bien leur
composition , et les propriétés des matériaux
dont ils sont formés : nous savons mainte-
nant (1) qu'outre le squelette ligneux , les Quin-
quinas renferment un principe muqueux, insi-
pide et une certaine quantité de tannin, ma-
tieres qui se retrouvent dans un grand nombre
d’autres plantes ; mais ils renferment en outre
trois principes qui leursont particuliers: 1.0 I'a-
cide cinchonigue,obseryé d’abord par M. Grin-
dal, puis étudié avec soin par M. Vauquelin ;
cet acide s’y trouve en combinaison avec la
chaux : il est trés-remarquable par I'intensité de
son acide, sa cristallisation particuliére et la
solubilité des sels qu’il forme avec les alkalis,
les terres et les oxides des métaux blancs ; 2.0

—- =Ty

(1) Foayez I'analyse des Quinquinas par M. Vauquelin ,
Ann. Chim. y aoiit 1806 , p. 113 ; et celle de M. Reuss, ,
Journ, Pharm. ; novemb. 1815, p. 488.
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le principe amer du Quinquina ou , comme le
nomme M. Reuss, 'amer cinclionique ne res-
semble & la matiére amére des autres plantes
que par sa saveur , mais il s’en distingue par sa
solubilité dans I'eau et dans 'alcool , par la
couleur verte qu’il donne aux sels ferrugineux,
et par le précipité qu'il dépose avec la noix de
Galle; 3.0 la matiére colorante du Quinquina ,
ou ce que M. Reuss nomme le rouge cincho-
nique seé caractérise par son insipidité, sa cou-
leur rouge, sa grande solubilité dans ’alcool :
son peu de solubilité dans 'eau , son altérabi-
lité par 'oxigéne , son affinité avec le principe
amer du Quinquina et les precipités qu'il forme
avec les sels métalliques : c’est dans l'amer et
le rouge cinchonique, et sur-tout dans la réu-
nion de ces deux principes qui forme ce qu’on
nomme improprement résine de Quinguina que
resident essentiellement les propriétés actives
et spéciales de ce médicament ; on concoit main
tenant pourquoi les tentatives faites pour le
remplacer avec des végétaux appartenant 2
d’autres familles ont eu si peu de succés; ce
serait maintenant un bean et utile sujet de re-
cherches chimiques, que d’analyser les écorces
d’'un grand nombre de Rubiacées pour sayoir
S1 on ne pourrait point retrouver chez quel-
ques especes fagiles @ cultiver les principes par-
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ticuliers a ‘quelques geures de cette famille.
Déja on a trouve dans le Calé un principe qui,
comme l'amer du Quinquina, précipite trés-
abondamment le sulfate de fer vert et rouge
‘en vert foncé, et se dissout également dans
Ueau et dans l'alcool , mais qui ne précipite
pas la Noix de Galle ; observons que ce nest
pas dans les fruits, mais dans les écorcesde Ru-
biacées qu’on doit rechercher les principes ana-
logues a ceux des Quinquinas.

On sait que quelquefois le Quinquina pi-
ton (1) excite le vomissement ; on sait encore
que l'Ipécacuanha jouit de propriétés astrin-
gentes ; cette double ressemblance ne tend-elle
pas a rapprocher les vertus des Quinquinas et
des Ipecacuanhas. Maisles propriétés émétiques
de ces derniers se retrouvent dans plusieurs
plantes de la méme famille ; ainsi, on sait que
le Psychotria emetica , au Pérou, et le Cal-
licocca ipecacuanha au Brésil , fournissent 'un

1) . ﬂﬂrfﬁwna’a y Sw. — C. montana , Bad. — Ces
espéces, long-temps confondues avec les vrais Cinchona o
en ont été , avec raison , sépardes par MM. Humboldt et
Bonpland , qui en ont fait un genre particulier sous le nom
d’Exostemma , & cause de ses étamines saillantes. Il est
remarquable que tous les vrais Cinchona sont éminem-

ment fébrifuges , et les Exostemma souvent émétiques,
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et Pautre les racines que le commerce nong
transmet ; il parait encore, d’aprés le témoi-
gnage de Dandrada, que le Psycotria herba-
cea jouit des mémes propriéés.

Quant aux graines de Rubiacées, on peut
soupconner qu’elles participent plus ou moins
aux proprictés du Café qui sont trop connues
pour que je les rappellie ici. Cette opinion est
fondée sur ce que les propriétés dela graine du
Cafeyer résident dans le périsperme corné qui
en fait la majeure partie, et qui se retrouve de
méme dans les graines de la plupart des Rubia-
cées ; sur ce que la saveur et 'arome du Café
ne se développent bien que par la torréfaction
qu’on n’a encore tentée que sur un petit nom-
bre de graines ; sur ce qu’enfin les semences du
Gratteron ( Galium aparine) ont, comme je
Pai dit plus haut, offert une saveur analogue;
celles du Psychotria herbacea torréfiées sont
employées par les négres de¢ la Jamaique en
guise de Café , et puisqu’on retrouve guelque
analogie entre deux plantes qui sont placées
aux deux extrémités de la famille, il est bien
probable que les intermédiaires suivent la méme
loi. Mais on ne doit point chercher i I’étendre
aux Rubiacées & périsperme charnu , telles que
les genres voisins du Cinchona et du Guet-
tarda ; car la saveur du Café résidant dans le
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périsperme, il est conforme aux principes que
1nous ayons admis, que la nature du périsperme
¢tant cHangée , entraine un changement dans
les propriéiés de cet organe.

67. OPERCULAIRES.
Opercularice. Juss, , Ann. Mus. 4 , p. 418.

Le petit grouppe des Operculaires est inter-
mediaire entre les Rubiacées et les Valérianées ;
ses propri¢tés sont encore inconnues: M. de
Jussieu a observé que les oiseaux dévorent avi-
dement les jeunes pousses des Operculaires
comme celles des Mdches ; il se sert de cette
observation pour confirmer le rapport que ces
plantes ont avec les Valérianées plutdt qu’ayec
les Rubiacées. Je cite cette observation parce
que le soin qu’un botaniste d'un ordre aussi
élevé a mis a le relater, prouve qu'on peut,
dans plusieurs cas , tirer des conséquences de

I’étude des propriétés pour celle méme de la
classification.

68. VALERIANEES.

Valerianece. DC.FL. Fr. 4 , p. 416. Juss. Ann. , Mus,
10, p. 308.— Dipsacearum gen.Juss., gen., p. 193.

Les Valérianées seséparent des Dipsacéesnon-
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seulement parce que leurs fleurs sont distinctes;
que leur port est fort différent, mais encore
parce que leur ovaire est constamment adhérent
au calice , que ce calice est simple et non pas
double , que leur fruit contient souyent plus
d’une graine, et que cette graine est toujours
dépourvue de périsperme. Elles s’en distinguent
par des propriétés médicales bien prononcées ;
les racines des 7. officinalis , V. phu, V. cel-
tica , et probablement de toutes les Valériandes
vivaces, sont améres, toniques, aromatiques,
anti - spasmodiques et vermifuges ; on les a
méme conseillées quelquefois comme fébrifuges;
leur saveur aromatique parait tenir & une petite
quantité d’huile volatile que I'analyse y a re-
connue , leur saveur dcre a de la résine, et leur
arriére golit sucré 4 un extrait mucilagineux.
L’odeurdes racines des Valérianées vivaces nous
parait en général fort désagréable ; cependant,
les Orientaux font ramasser avec soin sur les
montagnes d’Autriche les racines du Valeriana
celtica, ou Nard celtigue des anciens, dont ils
se servent pour aromatiser leurs bains, et les
Indiens estiment beaucoup le parfum de la Va-
leriana jatamansi qui étaient déja célébre du
temps des anciens sous le nom de Nard indi-
que, et qu’on emploie dans I'Inde contre I’hys-
térie et épilepsie , précisément comme nous
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faisons de notre Valériane. Leurs feuilles n’ont
qu'une légére amertume ; aussi nous servent-
elles d’aliment dans leur jeunesse , comme les
Miches cultivées dans nos potagers, et la Va-
Iériane rouge qu’on mange en Sicile.

69. DIPSACEES.
Dipsacearum gen. Juss. gen. 194 , excl., §. .

Les Dipsacées proprement dites sont de peu
d'utilité et paraissent légérement ameéres et to-
niques; quelques Scabieuses ont été employées
comme diaphorétiques et comme anti-siphyliti-
ques; mais elles sont maintenant presque hors
d’usage , sur-tout sous le dernier rapport.

700 COMPOSEES.

Composite. Adans., fam. 2, p. 103, DC, Fl. Fr. 44
P :

Les Composées forment "une des familles les
plus nombreuses du régne végétal ; considérées
dans leur ensemble , elles offrent deux proprié-
tés communes a presque tontes les espéces,
savoir , l'amertume des tiges et la nature
huileuse des graines ; mais pour étudier ces
faits avec plus d'utlité, U convient de pas-

12
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ser successivement en revue les trofs principales
tribus; je ne dis rien de celle des Labiatiflores,
vu que ces plantes étant toutes éxotiques et a
peine décrites par les botanistes, nous sont
tout-a-fait' inconnues quant & leurs propriétés.

§. I. Corimbiferes. Juss,

Dans les Corimbiféres, nouns trouvons cette
aniertume que j’ai dit tout-a-1'heure comiune
A ‘toutes les Comiposées, miais elle’y prend un
caractére particulier; elle s’y tronve combinéé
A un principe résineux qui en exalte d’ordi
naire los propriétés. Les anomalies, en appa=
rence , nombreuses de cette famille, sex-
pliquent, les unes par la proportion diverse
de résine mélée a leur mucilage, les autres
par 1etat plus ou moins complet de cette
résine. Citons rap:dement quelques Et&mples
de ces deux causes de variations. Que la résine
se trouve en faible quantité et mélangée 4 un
mucilage amer ou astringent : alors nous re-
trouyons les proprietés toniques , stomachiques
et fébrifuges des Cynarocéphales , comme dans
le Tussilago farfara , la Camomille , I'Inule,
la Verge d’or, la Matricara pczrrfmrzmm. ,le
Stevia, feb.?y‘ﬂua du Mexique , I.E'.HP{IHH'IHM
perfoliatum employé comme tonigue et febri-
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fuge aux Etats-Unis » €tc. 5 que cette quﬂntité
de résine augmente , et nous trouverons une
augmentation dans les propriétés stimulantes
_de ces plantes. Les unes serviront d’anthel-
mintiques, comme les Armoises, les Tanaisies ,
les Santolines ; d’autres joueront le rdle d’em-
ménagogues ,. comme les Matricaires, les
Achilliéres et ces mémes Armoises. Queliues-
unes seront sudorifiques, comme les Zupa-
Zorium , les Achillea, les Artemisia, les Ca-
dendula ; Xautres diurétiques, comme les Lia-
Zris : quelques-unes i volonté sudorifiques on,
diurétiques,, comme |’Erigeron philadelpli- .
cum ; on en trouvera de sternutatoires , connme
la Pearmica, V' Arnica, et d’autres qui , appli-
quées sur les gencives exciteront fortement la
salivation, comme les Spilanthus , le Siges-
beckia orientalis, V' Anthemis pyrethrum , lo
Coreopsis bidens , le Bidens tripartita ; que
ce méme principe résineux, au lien ’8tre
complétement solidifié, reste & 1'état d’huile
volatile : alors nous aurons des plantes qui,
a-la-fois ameéres et aromatiques , deviendront
toniques et anti-spasmodiques, comme les
Achilliéres , les Camomilles , les Armoises, les
Tanaisies , les Eupatoires, etc. Toutes les
plantes qui sont améres , tonigues , excitantes,
ou violemment sudorifiques, ont été ¢élébrégs

12..
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dans divers pays pour leur utilité contreles
morsures des serpens; un grand nombre de
Corimbiléres présentent toutes ces proprietes
réunies et sont citées an nombre des meilleurs
alexitéres @ je n’en citerai que deux exemples
trés-cclébres ,  cet Eupatorium du Brésil ,
connu sous lenom de Ayapana, et le fameux
Guaco ou Huaco du Pérou, qui parait étre
V' Eapatorium satureiagfolinn de Lamarck. Peut-
on, dans toutes ces propriétés diverses , dont
plusieurs sont réunies dans les mémes plantes 3
ne pas reconnaitre les modifications du prin-
cipe résineux unia un principe extractif plus
on moins amer ? Ce mélange se retrouve dans
tontes les parties des Corimbiféres usuelles ,
w'est sans doute que plus affaibli-dans les
espeoes innsitées ot il semble manqm‘-r entiére-
ment, Quil me soit perinis de citer icl un fait
qui, uoigque . peu important en lui-méme,
tend 4 montrer jusgue dans quels détails on
certains cas , retrouver cette analogie,

et

pent, en
de proprictés dans des plantes analogues : tont

Je monde connait la saveur agréable que 1'Es-

tragon ( Areemisia dracunculus) communique,
an vinaigre ; mais on me sait pas aussi génera<
lement que dans les Alpes on fabrique da
yinaigre tout- 4 -fait semblable & r;clu: d’Es-
‘tragon avec les dierens Genipi, qui sont les
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Achillea nana, Artemisia glacialis, Art.
rupestris et Art. spicata , toutes plantes ana-
logues qu'on emploie indifféremment 'une
pour lautre.

Les propriétés améres, aromatiques et un
peu astringentes des Corimbiféres font que
plusieurs d’entr’elles ont été proposées comme
succedannées du Thé : telles sont certaines
especes d’Achillea, de Bellis, &’ Artemisia et
notamment |’ driemisia abrotanuimn.

D’aprés M. Braconnot, I’Armoise doit son
amertume i une matiére animalisée extréme-
ment amére qui forme les 2= de son poids ;
cette plante renferme en outre de I'huile vola-
tile et un acide qu’il croit nouveau et qui s’y
trouve combiné avec la potasse : il sera utile
de voir, par des analyses comparces, si ces
matériaux se retrouvent dans d’autres Corimnbi-
féres. b

Les graines des Corimbiferes sont toutes
plus ou moins huileuses, et plusicurs, parmi
les Armoises et les Tanaisies, sont regardées
comme anthelmintiques; mais la difiiculté
(u'on trouve souvent a les dégager de leur
enveloppe commune, fait qu'on les emploie
ordinairement mélangées avec les folioles de
I'involucre, les receptacles et les sommités des
plantes qui contiennent de huile volatile , en
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sorte qu'il est difficile de déterminer exacte-
ment les propriétés .de 1'huile fixe' contenue
dans les graines. Cette huile est méme en cer-
tains cas tellement abondante , qu'on 'extrait
avec prolit du Madia sativa , nommé Madi au
Chili, et du Verbesina sativa qui, dans I'Inde,
est connue sous le nom de Huts’ella : nous
pourrions aussi tirer parti de celle de I'He-
lLianthus. Le genve Helianthus nous présente
une légére amomalie par la nature douce,
nutritive et mucilaginense des tubercules que
porte la racine de V'Helianthus iuberosus.
Mais je renvoie, pour la solution de cette
difhiculté, aux observations que j’ai faites sur
ce sujet dans la premiére partie de cette disser-
tation.

§. II. Cinarocéphales.Juss.

Les Cinarocéphales forment un grouppe plus
distinct par le port que par les caractéres , et
lié¢ de trés-prés avec la tribu précédente et
avec la suivante. Elles possédent en général,
dans leur tige et dans leurs feuilles , une amer-
tume souvent trés-forte, et qui parait tenira
un principe extractif uni avec la gomme qui,
dans quelques-unes, telles que les Azractilis,
est en grande abondance. Cette amertume les
a fait cmployer quelquefois comme stoma-
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chiques, tel ‘est le Chardon béni; ailleurs
comme légérement febriluges , tels sont Je
Chardon-Marie, la Chausse-trape, le Bluet,
I'Artichaut ; guelquefois enlin ce principe
tonique & un plus faible degré , agit comme
sudorifique on diaphorétique ; on le veoit dans
le Chardon béni, la Bardane , etc.

Ici, comme dans les familles précédentes,
nous employons a notre nourriture cette amer-
tume, avant qu’'elle soit bien développée, et
lorsqu’elle est encore délayée pour ainsi dire
dans un mucilage insipide. Clest ainsi gun’on
mange en divers pays les jeunes feuilles ces
Chardons-Maries, des Carthames, des Chausse-
trapes; et c'est probablement par la méme
raison que les réceptacles de plusieurs Cinaro-
céphales se trouvent bons a manger avant
’épanouissement des fleurs, comme nous le
voyons tous les jours dans [I'Artichaut; et
comme on le retrouyve dans I'Onopordon, les
Carlines (1), le Carduus eriophorus et proba-
blement dans toutes les Cinarocéphales peu li-
gneuses.

(1) Le réceptacle du Carlina acanthifolia , qui est trés-
gros et trés-charnu, est d'un usage habituel dans les
Pyrénées y les Cevennes et les Alpes méridionales, ou
ette belle espéce est assez commune,
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On se sert en Espagne de la fleur de 1" Echi-

nops strigosus pour en préparer une espéce
d’amadou. Les corolles de I'Artichaut, du
Cardon , et de la plupart des Chardons, ont la
propriéte particuliéi‘e de faire cailler le lait, et
sont sous ce rapport, employées en guise de
présure , dans diverses provinces de France.
- Les graines de toutes les plantes de cette
tribu sont huileuses et d’une saveur légérement
ameére : leurs propriétés , éprouvées dans un
petit nombre, offrent quelques différences
les unes sont ‘purgatives comme dans le Car-
thame , d’autres diaphorétiques comme dans
le Chardon béni ; quelques-unes réunissent
ces vertus comme celles de Bardane qui passent
pour diurétiques, diaphorétiques et un peu
purgatives.

§. IIL. Labiatiflores. DC. et Lag.

Proprités inconnues.

§. IV. Chicoracées. Juss.

Les Chicoracées sont un peu plus douces
que les Campanulacées , mais leur ressemblent
absolument par les caractéres meédicaux et
chimiques, Cette ressemblance pourra étre re-
gardée comme une exception & la loi de Vana-



( 185 )

logie par les botanistes systématiques; mais
ceux qui marchent dans la science , guidés par
les lumiéres de I'anatomie et des rapports natu-
rels, ne voient dans ces plantes que des
grouppes trés-rapprochés. Les Campanulacées
leurofirent desfleurs agerégées dans le Jasione,
des corolles fendues longitudinalement dans le
G oodenia , des anthéres réunies dans le Lo-
belia et le Jasione. Que ces trois caractéres se
trouvent uu jour réunis sur la méme plante ,
et il nexistera d’autre différence entre ces
familles, sinon que dans la premiére le fruit
sera polysperme, et dans la seconde monos-
perme. Le Brunonia, décrit récemment par
M. Smith, semble tenir tout-a-fait le milien
entre les Chicoracées et les Campanulacées.

Le suc des Chicoracées est ordinairement
laitenx , amer, un peu astringent et narco-
tique. Ces propriétés se trouvent dans presque
toutes les espéces sauyages, a un degré plus
ou moins prononcé : on les remarque sur-tout
réunies dans les Lactuca sylvestris et virosa (1) ;

(1) L'emploi de Vextrait de Lactuca virosa a la place
de I'Opium, devient chaque jour plus général, et mérite
d’étre recommandé aux praticiens; cet extrait remplace

L = 1 - i - i L
bien ]. Uluum comume n.nrt.utl.quu ? et ne cause P['ES[llIE ja=
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mais le principe astringent domine presque seul,
dans les Chicoracées non-laiteuses , telles que.
la Piloselle ; aertume dans les Chicoracées
laiteuses, telles que la Dent-de-Lion, la Chi-
corécs etsiles Lactuca sylvestris et virosa, L. ,
ont des proprictés délétéres, elles les doi-
vent probablement an mélange de ces denx
principes : on peut en elfet rendre le suc de
la Laitue vénénense aussi anodin que celui
de la Laitue cultivée, en le traitant avec l'al-
bumine des ceufs, c’est-a-dire, en luienlevant
son tannin.

Mais nous avons déja vu souvent qu’un
faible degré d’astringence ou d’amertume,
mélangé avec le mucilage, forme un cnmpusé
qui, sans étre dangereux , est agréable A notre
palais , et qui quclquefois méme a d’utiles
propriétés médicales. Nos efforts se sont donc
dirigés vers ce but, et nous avons saisi les
moyens d’utiliser les Chicoracées, avant que
leur suc propre fit entiérement formé : ainsi,
presque toutes servent d’alimens dans leur
jeunesse , c’est-a-dire , & I’époque ou le muci-
lage est le plus abondant ; telles sont les jeanes
pousses de Lragopogon, les jeunes feuilles de

mais les accidens déterminés, dans certains individus ,
par I'usage de 'Opium pris méme a petite dose.
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Taraxacum , de Laitron, de Laitue, ete. :
ailleurs nous cherchons a prolonger cette jeu-
nesse par la privation de la lnmiére , et nous
étiolons , pour les rendre propres i notre nour-
riture , les Laitues, les Chicorées , etc. Enfin
nous nous servons, dans le méme but, des
parties de la plante qui sont naturellement
étiolées, telle que la racine; c'est ainsi (que
nous tirons un usage précieux des racines des
Salsifis , des Scorsonéres, de la Chicorée, de
la Dent-de-Lion, du Picris echioides , etc.
C’est ainsi qu'on mange dans le Midi de la
France , les racines et les feuilles naissantes du
Scolymus hispanicus , qui y est connu sous le
nom de Cardouilles. Seroit-ce enlin & cette
méme privation de la lumiére que les graines
de toutes les Chicoracées devraient leurs qua-
lités froides anodines, comme on le voit dans
les Chicoracées , les Laitues, etc.?

71. CAMPANULACEES.
Campanulacea. Juss. , Ann, Mus, 5,p. 426, 18, p. 1.

Les Campanulacées renferment en général un
suc propre laiteux comme dans les Chicora-
cées , mais plus doux, moins amer et tendant
plutdt & ldcreté lorsqu’il n’est pas insipide ;
les racines et les jeunes pousses de plusieurs
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Campanules , telles que les C. rapunculus ,
trachelium , celles du Phyteuma spicata , etc. ,
servent d’alimens en Europe ; les habitans des
Canaries emploient an méme usage le Canarine
campanula, et je ne doute point qu'on ne pit
employer de méme plusieurs autres espéces de
cette famille.

72. LOBELIACLEES.

Lobeliace. Juss., Ann. Mus. 18, p. 1.

Les Lobeliacées comprennent trois grouppes
assez distincts , savoir, les Lobéliacées propre-
ment dites , les Goudenoviées et les Stylidées ;
mais ces grouppes doivent plutdt éire consideé-
rés comme des sections de {a {famille des Cam-
panulacées que comme des ordres rcellement
distincts. On ne connaft presque rien sur les
propriétés des Goudenovides et des Stylidées ;
ce qu'on connait des Lobelia annonce quel-
ques rapporis avec les Campanulacées (anx-
quelles M. Rob. Brown les réunit ) , mais une
Acreté beaucoup plus grande: plusieurs d’entre
elles ont un ellet deleiére sur Uéconoinie ani-
male : telles sont les Lobelia urens, I.. cirsi-.
folia, L. longiflora , et sur-tout le L. zupa,
dont le suc appliqué & 'exiérienr, agit comme
‘caustique , et pris a P'intérieur excite des vo-
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missemens, des douleurs d’entrailles et souvent

la mort.

Ce suc parait d’une nature plus douce dans
la racine du Lobelia syphilitica, qui, pris &
dose légere , agit comme diaphorétique et A dose
plus forte comme diurétique on purgatif', enfin
a plus grande encore comme émétique ; c’est
probablement & la réunion des deux premiers
moyens qu’est due son utilité contre les mala-
dies syphilitiques; des expériences faites depuis
lors en Europe, ont retrouvé la méme propriété
parwi les Phyteuna , qui appartiennent aux
vraies Campanulacées. L’infusion du Lobelia
inflita est employée anx Ftats-Unis dans la
leucorrhée ; la racine du Lobeflia cardinalis sert
de vermifuge aux sauvages de ’Ameérique sep-
tentrionale.

3. CUCURBITACELES.
Cucurbitaceee. Juss. , gen. 393,

La famille des Cucurbitacées parait s’éloigner
de la loi de Puniformité par 'anomalie la plus
hizarre ; les fruits de ces plantes sont en général
formés d’une chair pulpeuse, aqueuse, douce
on légérement acidule , toujours rafraichis-
sante et ordinairement agréaule an goit; c’est
ce qu’on voit dapns la plupart des Courges , des
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Concombres , des Momordiques et méme dans
les Papayers , qui , sous d’autres rapports, sé-
loignent des Cucurbitacées ; mais au contraire
la Coloquinte , ' Elaterium et le Trichosanthes
amara se distinguent par leur fruit amer, qui,
pris a I'intérieur, agit comme un violent pur-
gatif drastique , ou comme émétique ; obser-
vons cependant que le Cucurbita logenaria
a la pulpe amére et purgative dans son état
naturel, et que les Egyptiens la mangent cepen-
dant apres l'aveir fait cuire. Ajoutons que le
Concombre , la Citrouille, le Melon sont laxa«
tifs & forte dose ; remarquons que les proprié-
tds purgatives des Coloquintes tiennent & un
principe résineux; on adoucit beaucoup sa vio-
lence en mélangeant ce suc avec de la gomme ;
de sorte qu’on peut présumer que la diversité
de ces fruits tient & une proportion diverse de
resine et de mucilage aqueux; j’ai oul dire a
un homme de poids que I'on était parvenu a
rendre le suc des Citrouilles purgatif en le pri-
vant de son mucilage ; mais je n’ai pu retrou-
ver de détails sur cet objet: il ne serait pas
improbable que les sucs quon extrait du fruit
de ces plantes eussent réellement une origine
différente ; que les uns ; par exemple , fussent
formés par: le sarcocarpe et d'autres par I'en-
dogcarpe.
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contre les douleurs qui suivent les maladies
vénériennes inveterées ; les racines de Cucurbi-
tacées annuelles sont presqu’insipides. Je dois
ajouter au reste que la famille des Cucurbi-
tacées n’a que des rapports éloignés avec les
familles dont elle est ici rapprochée , d’aprés
Popinion de Bernard de Jussieu, et dont elle
parait en effet s’eloiguner moins que de toutes
les antres. -

74 GESSNLRILES

Gessnerieee, Rich. et Juss. , Ann. Mus. ) Pe 428
Propriétés incnnnues‘
78, Y A C ClNI E S.

Faeciniece. DC. Théor. 216.

Les Vaccinices qui différent fart peu “des
Lricinées par leurs caractéres botaniques, s’en
mpprﬂ{:hent tout-i-fait aussi par leurs proprié-
tés ; leur écorce et leurs feuilles sont astrin-
gentes, un peu toniques et stunulantes : les
fruits sont charnus, sains et mangeables ; leur
saveur est douceitre , comme on le voit, dans
le Vacciniwm myriillus , qui est fort commun
dans une grande partie de I'Europe, et qui se
mange tantdt ora y tantdt enforme de conbi-
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ture ou de tourte ; quelquefois le suc des baies
de Vaccinium est un pen acidule , rafraichis-
sant et agréable au goiit ; telles sont , par exem-
ple, le Vaccinium oxycoccos, qu’'on mange
dans le Nord de ’Europe aprés 'avoir fait cuire
avec du sucre; telles sont encore celles du
V accinium macrocarpum, qui sert au méme
usage dans la Canada, et dont sir Joseph Banks
a introduit la culture en Angleterre. Les An-
glais désignent sous le nom de Cran-Berry ,
non-seulement le Faccinium oxycoccos, qui
le portait primitivement , mais encore ce Fac-
cinium macrocarpum dont on apporte les fruits
du Canada en Angleterre pour l'usage de la
cuisine. On reconnait toujours dans la plupart
des Airelles , un arriére-gotit un peu styptique
qui tient au calice , lequel est adhérent au
péricarpe comme dans les Myrtinées.

6. ERICINEES.

Ericinee. Desv., Journ. Bot. 1813, p.28 «a Riode-

dendra et Ericce. Juss.

Cette famille, qui différe & peine de la pré-
cédente par sa structure , s’en rapproche aussi
par des propriétés semblables ; les feuilles, et

sur-tout les écorces des Ericinées , sont astrin-
13
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gentes comme y par exemple , I’ 4zalea procum-
beus , les Rhododendron ferruginenm et chry-
santhum , le Ledum palustre , et quelques
autres plantes qui appartiennent a la tribu des
Rhodoracées ; telles sont encore parmi les Eri-
cinées proprement dites , les Pyroles, I’ dndro-
meda polifolia, V' Arbutus uva ursi :il y a plus,
les anciens avaient donné aux Bruyéres le nom
d’Erica , quisignifie briser , parce qu'ils atiri-
buaient 4 la Bruyére la vertu de dissoudre le
calcul ; la méme propriété a été, dans les temps
modernes , attribuée a I'Uva-ursi , et méme ,
quoique probablement a tort (1), an Fitis-
idea ; on a depuis apprécié a leur juste valeur
les pretendus Lithentriptiques , mais on ne
peut nier que I'Uva-ursi n’ait été utile dans
plusieurs cas , non pour dissoudre, mais pour
expulser le gravier et sur-tout les calculs rei-
naux : cet effet est attribué par plusieurs pra-

(1) Llinfusion de 'Dva-ursi précipite la gélatine et
le sulfate de fer , et cette plante contient par conséquent
du tannin et de 'acide gallique. L'infusion du Vitis idwa
ne précipite ni la gélatine ni le sulfate de fer , d’aprés les

" observations de M. Braconnot , et ne renferme par conse-
quent ni tannin ni acide gallique , au moins en quantité
notable. Le Vitis idea , substitué par erreur ou par fraude
a 1'Uva-ursi , parait avoir causé les contradictions des me-
decins sur l'emploi de ce dernier médicament.
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ticiens aux astringens qui agissent ici comme
diurétiques , toniques et stimulans. La discus-
sion de cette question est hors de mon sujet 3
il me suffit d’observer que la méme propriété
a été observée dans plusienrs plantes voisines ,
etnotammentdansle Pyrola umbellata (1).L’in-
fusion des feuilles de I’Uva-ursi est aussi em-
ployée avec succes, 4 titre d’astringent, dans les
gonorrhées anciennes. Les feuilles astringentes
des arbustes de cette famille ont été souvent
proposees comme succédanées du Thé, telles
sont celles du Gaultheria procumbens , du
¥V accinium oxycoccos , du R hododendron chry-
santum , etc.

es baies de toutes les Ericinées A fruit char-
nu, servent d’alimens dans différens pays : o
leur attribue une saveur agréable ; ainsi, on se
nourrit & Saint-Domingue du Brossaea cocci-
nea; en Laponie , de VArbutus alpina ; dans

(1) Le Pyrola umbellata est appelé par les Canadieng
Herbe d pisser. Son usage a été introduit dans la médecine
anglaise. On Pemploie sous forme d’extrait, en pilules, &
la dose de cinq scrupules par jour 3 on donne aussil'extrait
dissous dans I'eau bouillante. Le docteur Somerville cite
plusieurs cas remarquables de Dutilité de ce médicament

daus les hydropisies. (Ann, Mdd, 4. 4 p. 320.)
13..
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UOrient, des 4rbutus andrachine et integrifolia;
aux terres Magellaniques, de I'4rbutus mucro-
nata; dans la Nouvelle-Hollande , de plusieurs
Styphelia , et notamment de celui auquel M. de
la Billardiére a donné le nom de Styplhelia
Richei , parce ue ses fruits ont ét¢ leseul ali-
ment qui ait soutenu le naturaliste Riche égaré
dans un désert ; en Europe , des Arbutus uva-
ursi et unedo. Ce dernier, pris en trop grande
dose , devient, dit-on, narcotique. Cette méme
propriété semble se retrouver dans quelques

autres espéces de la méme famille; mais cepen-
* dant, il faut 'avouer, d’une maniére un pen
obscure : on assure que le Ledum excite des
maux de téte , et qu'employé dans la fabrica-
tion de la bierre , comme on le fait quelqﬁ?is
en fraude, il rend cette boisson narcotique ; on
a souvent attribué la méme propriété a divers
Rosages, et sur-tout au R/Aododendron chrysan-
thum ; dirai-je enfin que les fleurs de ' 4zalea
pontica exsudent un nectar fqui, pompé par les
abeilles , rend leur miel vénéneux ? Xénophon
rapporte que plusieurs soldats ayant mangé de
ce miel prés de Trebison de, en éprouvérent des
effets pernicieux. On retrouve des indices de
ces qualités délétéres dans plusieurs espéces de
la tribu des Rhodoracées ; ainsi, le RAiododen-
dron inaximum passe pour vénéneux aux Etats-
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Unis , comme le RhAododendron maximum en
Asie 3 le Kalmia latifolia pris en infusion , est
aussi vénéneux ; la décoction d’ Andromeda ma-
riana evde Gaultheria procumbens agit comme
narcotique. On emploiedans’Amérique septen-
trionale U'infusion du R Aododendron maximum
contre les thumatismes chroniques, et en Asie
celle du Rhododendron ponticum contre la
goutte et les rhumatismes.

La poudre brune qui adhére aux pétioles des
feuilles de presque toutes les espéces de Kalmia,
d’Andromeda et de Rhododendron , ainsi gue
celle qui entoure ieurs' graines, est populaire-
ment employée aux Etats-Unis comme ster-
nutatoire.

77. AQUIFOLIACEES.

Aquifoliacec. DC. Théor. 217.

Les baies du Houx commun sont assez dcres,
et ingérées dans 'estomac agissent comme pur-
gatif ou comme émétique; cette derniére action
est plus prononcée dans 1'Jlex vomitoria , qui
est aussi un des plus forts dinrétiques que l'on
connaisse ; le liber ou lécorce interne du
[Toux sert en Europe & la fabrication de la
glu , matiére trés-particuliére et qui a pris
place au nombre des matériaux immediats des
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végétaux; il est trés-probable que les espéces
étrangéres présenteraient, si on les soumettait
aux mémes opérations, cette watiére si rare
d’ailleurs dans le régne végétal ; Dextréme
analogie du tissu de leur bois et de leur écorce
semble l'indiquer.

78. MYRSINEES.

Myrsinece. Brown., prod. 532, — Ardisiacece. Juss. A
Arn. 15, p. 350.

Propriétés inconnues.
79. SAPOTEES.
Sapotee. Juss. , gen. 151.

Ces arbres ,"tous exotiques, sont encore peu
connus , sur-tout relativement a leurs pro-
priétés; il parait que leur plus grande utilité
consiste dans leur fruit donton mange la pulpe:
ainsi celle du Mimusops elengi, L., de I'Im-
bricaria malabarica, Lam., du Sideroxylon
spinosum, L. , du Chrysophyllum cainito, L. ,
du C. jamaicense Jacq. , C. oliviforme , Lam. y
C. macoucou, Aubl., de V'Achras connu A
Guatimala sous le nom de Néflier, etc.,
servent d’alimenta I’homme dans les pays ou
ces arbres croissent naturellement , et les voya-
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geurs attribuent 4 presque tous une saveur
douce et un peu acidule.

Les graines de toutes les Sapotées sont hui-
leuses ; celles de ' Achras sapota sont regardées
comme apéritives et diurétiques. L’auvile que
ces graines renferment est peu fluide et parait
de nature A se concréter facilement de maniere
a- prendre la consistance du beurre : les grai-
nes du Bassia butyracea (1) sont employees
sous ce rapport & la cdte de Coromandel; pent-
dtre larbre de beurre, obscrve pir Mongo-
Park au Bambarra, appartient-il aussi a la fa-
mille des Sapotées, assez répandue sous les
tropiques.

Les écorces de quatre espéces d’Achras sont,
au rapport de Brown, assez astringentes et
fébrifuges pour étre substituées au quinguina.
Le suc de toutes les Sapotées est laiteux; ce
lait parait étre d'une nature plus douce que
celle des autres familles & suc laiteux; il parait

(1) Cet arbre est connu dans I'Inde sous les noms de
Mava , Makva ou Madhuca, ses graines sont si nom-=
breuses et si huileuses qu'nn arhre rapporte jusqu’a tiois
quintaux d’huile ; celle-ci sert habituellement & 'usage de
la cuisine. Les Fleurs séches du Mahva se meélent anssi
dans les alimens des Indiens, et les naturels de Chatra
savent méme en extraire une sorte d'eau-de-vie. ( Asiat.

Res. 1, p. Jo00 et 309. )
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méme que c'est a la famille des Sapotées qu’ap-
partient le fameux Arbre de la Vache , célébre
dans I'Amérique méridionale, et dont , au rap-
port de M. de Humboldt, on extrait le lait
pour servir & la nourriture des hommes.

8. EBENACEES.

Ebenacee. Vent. , Juss., Aon. Mus. 5, p. 417, —
Guyacana. Juss., gen. 155,

Cette famille ne nous ofifre que deux organes
qui aient quelqu’intérét par leur emploi : les
fruits et les bois. Quant aux premiers, on
mange les baies de plusieurs Ebénacées dans
divers pays, par exemple , Diospirosvirginiana
en Amérique septentrionale, D. sapotanigra
au Mexique, D. kaki an Japon , D. decandra
en Cochinchine , D. chloroxylon, Roxb. , a la
cote de Coromandel. Ces fruits sont tous re-
marquables par la savenr trés-acerbe qu’ils ont
avant lenr maturité , et ne peuvent servir que
lorsque , comme les Néfles, ils ont été adoucis
par cette espece de décomposition particuliére
que certains fruits acquiérent & leur maturité
et qui leur a fait donner, par le vulgaire, le
nom de Blets ou Bleches, nom quil faut
bien admettre puisqu’il n’y en a pas d’antres(1)

. 2 L e

(1) Il est assez curieux que cet état particulier des fruits
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les fruits charnus paraissent présenter des pro-
priétés analogues, lors méme qu’a cause de
leur petitesse , on néglige d’en faire usage. L’é-
corce des Ebénacées présente des indices de
ce méme principe astringent et tonique ; celle
du Diospyros virginiana est utilement em-
ployée aux Etats-Unis contre les fidyres inter-
mittentes. Le bois des Ilbénacées est trés-re-
marquable par son extréme dureté qui a fait
donner a plusieurs le nom d’ 4rbre-de-Fer, et
par la couleur noire qu’il acquiert souvent en
vieillissant et qui est trés-connue dans 'Ebéne.

Le grouppe des Simplocos , aujourd’hui réuni
aux Ebenacées, mais Qui sera surement un
jour considéré comme une famille distincte ,
s’en écarte aussi par ses propriétés : les feuilles
des arbustes de ce grouppe sont généralement
astringentes comme on le voit dans 1'A/lstonia

i

blets ne se retrouve que dans ceux chez lesquels la sa«
veur acerbe a été trés-prononcée : ainsi, parmi les fruits
susceptibles de devenir blets, se trouvent les fruits des
Diospyros , les Néfles, les Sorbes, les Poires; il semble
que cet état soit dit & ane modification du principe acerbe.
Il est encore digne de remarque que le principe acerbe ne
se trouve bien développé que dans les fruits composés de
P'ovaire et du calice soudds ensemble : de sorte qu'on ne
rencontre de fruits Zlets que dans les familles & ovaire
adhérent.
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Pun des succédanés du thé : les fenilles de cet’
Alstonia teignent la salive en verd jaunitre;
le Hopea tinctoria sert dans I’Amérique sep-
tentrionale pour la teinture en jaune ; ces
yégétaux sont au reste encore trés-peu connus,
sur-tout quant & leurs proprietés.,

Quant aux Aliboufiers * ( Styrex), ils inté-
ressent davantage la médecine , puisqu’ils nous
fournissent le benjoin qu’on retire du Styrezr
benjoin de Dryander, et le Storax quiest pro-
duit dans le Levant par le Styrax officinale.
Ces deux baumes , qui sont composés de résine
et d’acide bensoique (1), répandent une odeur
suave, et sont employés dans les maladies du
poumon ; ces propriétés fort différentes de
celles des Ebénacées, semblaient faire dans
cette famille une exception bien prononcée ;
mais on a reconnn, depuis la premiére édition
de cetouvrage , que les Styrax ne différaient
pas moins des Ebénacées par leurs formes les
plus essentielles que par leurs propriétés , et le
seul doute quiexisteencore a leur égard , est de
savoir §’ils doivent former une famille par ticu-

(1) Le benjoin renferme en outre , d’aprés l'analyse de
Bucholz, un principe aromatique partieulier soluble dans
Peau et dans "alcool.
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liére avec les Simplocos, comme le pense M. Ri-
chard, ou étre rejetés parmi les Meliacées,
comme le veut M. de Jussieu.

81. TERNSTROMIEES.

Ternstromice. Mirb.

Les propriétés de cette famille sont encore
inconnues, et ses limites botaniques nesontpas
encore bien déterminées ; jedirai seulement que
loin d’appartenir aux Hespéridées, les genres
qui la composent ont de grands rapports avec
les Ebénacées et les Simplocées; quoutre les
genres 1ernstromia et Fresiera qu'on y rap-
portait, on doit y joindre le Palava de la
Flore du Péroun, le Saurauja de Wildenow,
et le Scapla de Noronha , qui probablement
ne différe pas du précédent. Dans un de ces
arbres de Java, Noronha remarque que le fruit
est acidule , d'une saveur un peu analogue aux
Tomates et qu’il sert d’aliment aux Javanais
sous le nom de Koleto.



82. OLEINEES.

Oleinec. Hoffm. et Linck. , Flor. Port.

Les Oleinées, considérées botaniquement,
offrent entr’elles assez de différences pour que
divers auteurs les aient séparées en deux fa-
milles , et méme aprés cette division , certains
genre, tel que le Fréne, s'éloignent encore
du grouppe dans lequel on les place, et se
rapprochent par divers caractéres des Erables
avec lesquels la sayeur sucrée de leur séve
semble leur donner quelque analogie chimique:
mais un examen plus aprofondi des organes
de leur {ructification, a engagé les botanistes
& laisser réunis en un seul grouppe les genres
& fruit sec et a fruit charnu.

Les différences botaniques existent dans le
péricarpe qui nous présente aussi des usages
fort divers; ainsi ’Olivier porte , comme tout
le monde sait, une drupe dont la chair est
huileuse, et cette utile propriété existe dans
toutes les espéces de ce genre; il est & présu-
mer que les fruits de Phillyrea, qui ressem-
blent si parfaitement aux Olives , renferment
aussi une certaine quantité d’huile fixe. Re-
marquons que c'est ordinairement dans la
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graine que ’hnile se rencontre et que la famille
des Oleinées semble étre la seule ou 'huile fixe
soit logée dans le péricarpe.

Les tleurs des Oleinées offrent peu de diffé-
rences botaniques, et nous retrouvons dans
plusieurs d’entr’elles une odeur agréable; on
se sert des fleurs de I'Olea fragrans pour aro-
matiser le Thé.

L’écorce et méme les feunilles de la plupart
des Oleinées , sont ameéres et astringentes; la
depuis long-temps; dans ces derniéres années
on a méme proposé de le substituer au quin-
quina (1); mais 'écorce du Fréne réunit ces
qualités & un degré tel , qu'ellealong-temps été
employée comme fcbrifuge avecsucces.

Le genre des Frénes, qui s’éloigne des autres
Oleinées par le port et méme par la fructifica-
tion, s'en éloigne encore par la nature de son
suc : on sait que les exsudations de 1'écorce
des Frénes produisent le purgatif doux et

(1) Les propriétés des feuilles d’Olivier paraissent tenir,
d'aprés Panalyse de M. Ferrat, ou & une matiére rési-
neuse qui fait a-pen-prés la onziéme partie de leur poids,
ou i un extractif en partie oxigénable qui en fait plus
de ;3 il parait que la teinture alcoolique serait la meil-
leure forme sous laquelle on pourrait les utiliser,
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utile connu sous le nom de Manne ; on la re=
tire sur-tout . du Fraxwinus rotundifolia , Lam.
mais dans le Midi elle se retrouve , quoique en
moindre quantité, dansles Fraxinus ornus, L.,
F.éxcelsior, Lam., et F. parvifolia, Lam.
Cette singuliére substance mérite l'attention
des chimistes ;. peut-étre l'analyse comparée
des Mannes de Fréne , d’Alhagi, de Meléze , de
Prunier ; de Chéne , de Saule , nous donnerait-
elle 'explication de la présence d'une matiére
semblable dans des végétaux si divers:

La famille des Oleinées , méme débarrassée
des Jasmins qu’on yavaitréunis, semble encore
composée de végétaux peu analogues entr’eux;
il est cependant assez remarquable que les
arbres prennent tous de greffe les uns sur les
autres , ce qui anmonce ’analogie de leurs sucs
etdeleurs fibres ; ainsi les Lilas se greffent avec
les Frénes, les Chionanthus , le Fontanesia , et
je suis méme parvenu & faire vivre deux ans le
Lilas de Perse grelfé sur le Phyllirea latifolia ;
I'Olivier se greffe avec le Phyllirea et je suis
parvenu a le grefter sur le Fréne lni-méme ; on
ne réussit point au contraire & gretter les Jas-
mins sur les Oleinées, ce qui confirme la sépa-
ration de ces deux familles.
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83. JASMINEES.

Jasminece. Brown. , prod. 520.—Jasminearum gen’
Juss,

Les Jasminées proprement dites, long-temps
réunies avec les Oleinées, n’en différent pas
beaucoup quant A leurs propriétes : leurs
teuilles sont légérement ameéres , notamment
dans le Mogorium undulatum : leurs fleurs
sont tres-remarquables par leur odeur ; celle-ci
tient a une huile aromatique qu'on en peut
extraire et qui peut se fixer sous forme de par-
fum ; ainsi les Jasminum officinale et gran-
diflorum donnent la yraie huile essentielle de
Jasmin ; le Mogorium sambac fournit une huile
tellement semblable a la précédente , qu’elle en
a souvent porté¢ le nom; le parfum du Nye-
tanthes arbor tristis, du Mogorium undula-
tum , etc. , a frappe les voyageurs, et celui des
Jasmins est connu de tout le monde.

84, PEDALINEES.
Pedalinee. Brown., prod. 51g.

Propriétés inconnues.
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85. STRYCHNEES.

Strychnee. DC., Théor. 217.

La famille des Strychnées est mal connue
quant A ses caractéres botaniques, et a la cir-
conscription des genres qui doivent la compo-
ser ; ses propriétés sur ’économie animale n’ont
encore été étudiées que sur un petit nombre
d’espéces ; mais elles sont si exaltées , qu’elles
méritent une attention particuliére. Toutes les
parties de la plupart des Strychnées sont douées
d’une amertume remarquable, et présentent
aussi un principe dcre et délétére dont la na-
ture parait toute particuliére ; le principe amer
est remarquable principalement dans la Noix
yomique, la Féve de St.-Ignace, souvent em-
ployées a titre d’amers dans la médecine euro-
péenne , et méme dans le Titan-cotie dont on
se sert dans I'Inde pour purifier I'eau a laquelle
elle donne un saveur légérement ameére , etc.
1l se retrouve dans le bois, I'écorce , les feuilles
et méme dans la pulpe du fruit avant sa matu-
rité parfaite ; cette pulpe milre devient man-
geable , sur-tout lorsqu’elle est acide comme
dans le Strichnos nux vomica ; mais elle laisse
dans la bouche une saveur astringente qul in-
dique le danger d’en faire trop d’usage.
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L'analyse de la Noix vomique , publiée par
M. Braconnot, annonce une compusition chi-
mique assez singuliére ; on trouve dans cette
graine, entr’autres produits, une maiicre cornée
végetale fort abondante et d*une nature parti=
culiére, une matiére animalisée peusapide, une
matiére animalisée extraordinairement amére 3
et une huile verte butyriforme ; il est probable
que c’est & la matiére amére que cette graine
doit ses principales propriétés , et que cette
matiére se retrouvera a dose plus Ol moins con-
sidérable dans les autres Strychnées. L’analyse
publiée par M. Desportes, quoiqu'un peu diffé-
rente de celle de M. Braconnot , fait aussi men-
tion de cette matiére amére d’une nature par=
ticuliere. On assure que 'Arack distillé avec
des fruits de Strychnos, devient vénéneux

Le principe dcre et délétére des Strychnées
se reconnait non-seulement par les effets per-
nicieux de toutes leurs parties prises par I'acso-
phage en quantité trop considérable ; mais il
agit avec plus d’énergie et de rapidité encore,
lorsqu’on lintroduit dans la circulation soit
par une inoculation , soit en le mettant en con-
tact avec quelque surface absorbante il résulte
des expériences trés-curieuses faites & cet égard
d’abord par M. Desportes et sur-tout ensuite
par MM. Delile et Magendie, que le suc de

14
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toutes les Strychnées améres une fois absorbe
détermine up véritable tétanos, et que cet effet
extraordinaire a lien d’autant plus vite, que le
suc absorbé a pu arriver plus tot a la moélle épi-
niére. Ce singulier mode d’action a eu lieu éga-
lement avec le suc du fameux Upas- Ticuté
observé & Javapar M. Léchenault, avec la Noix
vomique (1) et avec la Féve de St.-Ignace
(2). Les Strychnos dans lesquels la saveur amere

(1) On a dit que la Noix vomique, qui est un poison
terrible pour la plupart des animaux, méme ingérée dans
Pestomac , ne 1'était pas pour les ruminans ; MM. Du-
fresne et Dunal ont bien voulu & ma demande répéter cetle
expérience sur un mouton : ils ont commencé par lui don-
ner une faible dose de noix vomique mélée avec ses ali-
mens, et bien loin d’en souffrir , 'animal semblait n’en
avoir acquis que plus de force et d’appétit. Ils ont aug-
menté graduellement la dose au point deluien faire prendre
jusqu’a 5 gros d-la-fois : 'animal a succombé, et sa mort
a offert les symptdémes de tétanos propres aux empoison-
nemens produits par les Strychnées,

(2) On emploie souvent pour [éve de S.-Ignace des md~
dicamens entiérement différens. M. Dunal a observé qu'il
n’est pas rare de trouver dans le commerce I' 4racardium
officinale ( Geertn. ) , vendu i la place de la vraie féve de
S.-Ignace. M. Mocine m’ayant communiqué le dessin de
Varbre qui produit au Mexique une graine fort semblable
4 la féve de S.-Ignace , et qu’'on y vend sous le méme
mémg nom, j’ai reconnu que ce n’était point un Stych-
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n’est pas prononcée , n’offrent aucun indice de
cette singulicére et dangereuse propriété; ainsi
le Titan-Cotte et la Pomme de Vontac parais-
sent tout-a-fait innocens ; les expériences
faites avec les Strychnos contribuent & prouver
(pour me seryir des expressions de M. Delile)
« que les plantes d'un méme genre, pouryues
» des mémes sucs, ont aussi les mémes pro-
» priétés , et que plusieurs espéces du méme
» genre etant privées de certains sucs , ne pos=
» sédent plus 'ensemble des mémes propriétés. »
Au reste , de la connaissance acquise il y a peu
de temps, de la maniére d’agir de la Noix vo-
mique , on sait qu’on a déduit une conséquence
pratique trés-remarquable; c’est de 'employer
dans les cas de paraplégie pour exciter l’action
de la moélle épiniére et des nerfs qui sont sous
sa dépendance. Le succés de cette méthode est
un exemple remarquable de I’heureux emploi
qu’on peut faire en médecine, de I'analogie
fondée sur les connaissances exactes de 1’His-

toire naturelle et de la Physiologie expéri-
mentale.

nos, mais un nouveau genre de la famille des Rubiacées
auquel. nous avons donné le nom de Phaloé,

14..
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86. APOCINEES.
Apocinece. Juss., gen. 143.

Nous trouvons dans les Apocinées des ﬁ'ﬁ—
priétés nombreuses , et qui pourraient nous
paraitre tres-diverses , si elles n’étaient souvent
réunies dans les mémes espéces : cette famille
se rapproche , par ses vertus et par ses usages,
des Convolvulacées , des Gentianées et des Ru-
biacées ,” dont elle se rapproche par les formes
extérieures. :

On peutdire en général des Apocinées qu’elles
sont dcres, stimulantes et un peu astringentes.
On congoit que ces propriétes , lorsqu’elles sont
faibles , peuvent devenir utiles ; tandis que
pousscées a l'exceés, elles doivent former des
poisons dangereux ; dans plusieurs cas, ces
plantes agissent sur les nerfs d’une maniére
qu'on a mal-a-propos assimilée & 'action des
plantes narcotiques , mais qui serait mieux dé-
signée sous le nom de stupéfiante , puisqu’elles
arrétent ’action motrice des nerfs sans causer
le sommeil.

Si nous descendons dans les détails, nous
trouverons qu’en général leurs racines sont vi-
vement dcres et stimulantes ; de sorte que plu-
sieurs d’entr’elles sont employées comme émé-

L]
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tiques ; c’est ainsi que les racines du Cyranchum
vomitorium , Lam. , de I’As.:'fe;;ias procera ,
Forsk., du Cynanchum tomentosum , Lam. y
du Periploca emetica , Retz, de Vdsclepias
curassavica, Lam., sont employées dans di-
vers pays a la place de 'Ipécacuanha , comme
j’ai eu occasion de le développer en détail dans
mon Mémoire sur les diverses espéces d’Ipéca-
cuanha , imprimé par extrait parmi ceux de la
Societé médicale d’émulation (vol. 1, p. 238).
Les émeétiques agissent souvent comme L!iuphb-
rétiques ou sudorifiques ; ainsi Uinfusion de la
racine de 'dsclepias decumbens a la sin guliére
propriété d’exciter la perspiration générale , en
augmentant trés-peu la chaleur du corps 5 c’est
sous ce point de vue qu’on 'emploie en Vir-
ginie contre la pleurésie avec un succés assex
constant. La racine de I'Ophioxylon, au lieu
d’agir comme émétique, est purgative : cette
racine est fort amére ; elle passe parmi les In-
diens pour tonique , fébrifuge, et pour 'anti-
dote des morsures de serpens.

La propriété purgative de cette Apocinée se
retrouve dans les racines de I'Asclepias de-
cumbens, yantée en Virginie contre la dysen-
terie ; dans celles de I 4sc/epias tnberosa ; dans
Vécorce du Cerbera manghas, Lam. ; les autres
écorces d’Apocinées, ou du moins plusieurs
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d’entr’elles, sont employées comme astringentes
et [¢brifuges : telle est sur-tont celle du Nerium
antidysentericum, et de U Echites antidysen-
terica,, employés 'un et lautre dans l'Inde
contre la dysenterie : les feuilles de Pervenche
sont assezastringentes pour avoir étéenlgployées
A tanner les cuirs ; on les emploie aussi pour
arréter certaines hémorragies. Les feuilles du
Laurier-rose ( Nerium oleander) renlerment
une quantité notable d’acide gallique qui parait
y étre a 'état libre.

Le suc des Apocinées est laiteux , dcre, plus
ou moins caustique et amer ; l'dcreté de quel-
ques espéces est assez comsidérable pour les
faire placer au rang des poisons ; tel est I' Y cotli
du Mexique qui appartient au genre Cerbera.
Il est trés-probable qu’on peut tirer du Caout-
chouc du suc de la plupart des Apocinees,
comme le font présumer quelques essais incom-
plets faits sur V' dsclepias cyriaca (1), et sur-
tout Vexemple du Vakea de Madagascar et de
U'Urceola elastica de Roxburg. Mais , par une
exception bisarre , nous trouvonsicil’ 4sclepias
lactifere , dont le lait est, dit-on, tres-doux et
si abondant , que lesIndiens'emploient comme

(1) M. John y tronve sur 100 parties 12,50 d'une
suhstance ¢lastigue.
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aliment ; avouons cependant que [’histoire de
cette plante est encore mal connue ; peut-étre
ce lait est-il employé seulement dans la jeunesse
de la plante, et alors 'activité du suc des Apo-
cinées est peu ou point développée ; ainsi les
jeunes pousses de plusieurs plantes de cette
famille servent d’aliment 4 I'homme dans di-
vers pays : je citerai pour exemples Pergularia
edulis , Wild. , Periploca esculenta , Apo-
eynum ‘indicum , Asclepias asthmatica , L.,
(qui est la méme plante que le Cynanthum
vomitorium , Lam.), Asclepias aphylla,Lam. ,
Asclepias stipitacea, Forsk , etc.

Les fruits des vraies Apocinées sont peu em-

ployés , mais on se sert utilement des fruits
des Apocinées munies de baies , telles que
les Cerbera, qui paraissent agir comme vo-
mitifs.
Malgre les légéres Anomalies que nous avons
servées, la famille des Apocinées paraft of-
frir une uniformité de principes et de vertus
proportionnée a celle de ses carvactéres exté-
vieurs.

ol
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87. GENTIANEES.
Gen:f&nem Juss., gen. 141.

Il est pen de familles on 'analogie des formes
et des propriétés se fasse sentir avec plus de
force que dans celle des Gentianees ; toutes ces
plantes ont une saveur amere, qui réside dans
leur herbe et sur-tout dans leur racine ; elles
sont consequemment employées comme toni-
ques , stomachiques et febrifuges. Ces utiles
propriétés sont sur-tout connues dans la racine
de la Gentiana lutea, employée en France et
en Angleterre, de la G, rubra , qu’on lui subs-
titue en Allemagne, et de la G. purpurea,
qui tient sa place en Norvége : on les retrouve
dans le G. centaurium , dont on a tort, selon
Pabservation judicieuse de Cullen , de prescrire
les sommités fleuries, puisque les fleurs sont
insipides, et que 'analogie ported attribuer plus
d'efficacité aux racines. Si nous parcourons ra-
pidement les genres quicomposent cette famille,
nous trouverons parmi les plantes indigénes le
G.amarella, G.campestris, G. cruciata, Chlo-
ra perfoliata, Menyanthestrifoliata , Villarsia
nymphoides,quijouissent d’unesaveur amere et
qui ont éte employéescomme toniques ou fébri-
fuges : parmi les plantes exotiques, nous trou-
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vons le Fillarsia ovata , Vent. , dont 'amertume
a été remarquée par les voyageurs ; le Gen-
tiana peruyviana employé par les Péruviens sous
le nom de Cachen; la Chironia angularis, con-
nue populairement aux Etats-Unis sous le nom
de Centory, et employée comme amere tonique
et febrifuge ; la Frasera walteri employée sous
le méme point de yue quoique un peu infcrieure
a la précédente ; la Gentiana que les Indiens
nomment Chirayita, et que, d’apres leur exem-
ple, les Anglais commencent a employer comme
fébrifuge et stomachique ; les Conzonbea alba
et purpurea, auxquels les habitans de la Guyane
attribuentlesmémes vertus ; I’ Ophiorhiza, dont
la racine passe pour utile contre la morsure
des serpens, comme on le dit d’'un grand nom-
bre de plantes toniques ; le Spigelia anthelmia
qui jouit aussi bien que I'Opliiorkiza des pro-
priétés vermifuges ; le Spigelia marylandica
dont la racine est employée aux Etats-Unis en
poudre ou en infusion aqueuse comme anthel-
mintique, ou en infusion vineuse comme febri-
tnge; enfin , le Potalia amara d'Aublet, qui,
placé par sa forme entre les Gentianées et les
Apocinées , est amer comme les premieres ,
dcre et propre a servir d’émétique comme les
secondes.

La racine des Gentianes, malgré son amer-
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8. POLEMONIDEES.

Polemonia. Juss. , gen. 136.

Pmpriétés nulles ou peu connues.

go. CONVOLVULACEES.

Conyolvuli. Juss,, gen. 1 3a2.

Murray observe que le genre des Liserons est
éminemment favorable & ceux qui croient i la
possibilité de juger les vertus des plantes d’aprés
leurs affinités botaniques ; et en effet, les ra-
cines de presque toutes les espéces de ce genre
sont remplies d’'un suc laiteux plus ou moins
Acre, et qui est éminemment purgatif ; nous
employons déja A cet usage le suc de plusieurs
espéces de Liserons j par exemple , la Scammo-
née , qui, d’aprés Sibthorp , est produite dans
le Levant par le Convolvulus scammonia , et
une autre espéce du méme genre (1) ; le Jalap,

(1) D’aprés I'analyse publie par MM. Bouillon-7 a-
grange et Vogel , la Scammonés &’ Alep contient 0,60 deré-
sine , et 0,03 de gomme ; celle de Smyrme 0,29 de résine;
et 0,08 de gsomme. Il est probable gue ces médicamens
proviennent de deux especes difi¢rentes. Leur effet sur le
corps offre au reste peu de différences.
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que donne le C. jalapa ; le Turbith, tiré du
C. turpethum ; le Méchoacan, extrait du C.
mechoacana. Mais, outre ces espéces usuelles ,
il est nécessaire d’ajouter que 'on emploie an
méme usage les Convolvulus sepium , C. ar-
vensis et (. soldanella, en Europe ; le C. pan-
duratus , aux Ytats-Unis; le C macrorkizos,
a Saint-Domingue ; le C. macrocarpus ::‘1 la
Martinique ; le C. maritimus, dans les Indes
et dans le Brésil (1) ; et méme la saveur amére
qui caractérise tous ces purgatifS, se retrouve
dlans plusieurs espéces du méme genre et dans
fes genres voisins, tels que i’HLyffmfed , etc.

-Cette faculté purgative des Liserons est due &
Ia résine ui est contenue dans leur suc, mais
comme la proportion de résine varie beaucoup
d’espéce a espéce, et quelquefois méme d’indi-
vidu 4 individu , il en résulte que la dose de ces
racines est variable, et que souvent, pour
éviter ces anomalies, on emploie leur résine
1s0lée ; de cette ‘proportion variable de résine
résultent quelques anomalies dans la famille ;
si la partie résineuse se trouyve mélée avec pen
de mucilage, et, au contraire , répandue dans
une substance dure et ligneuse, il en résulte

(1) Lespice qui sert de purgatif aux Brésiliens , est
peut-étre le Convolvulus brasiliensis , Lin.
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un médicament dcre et qu’on ne peut employer
utilement qu’a l'extérieur; c’est ainsi que la
racine des Liserons ligneux sert de sternuta-
toire, comme on le voit par I'exemple du bois
de Rhodes fourni aux Canaries par les Conyol- -
vulus floridus et C. scoparius, et par celui de
I'Ipomeea quamoclit, dont la racine peu char-
nue sert de sternutatoire aux Indiens. Si, au
contraire ; cette résine se trouve en trés-petite
guantité dans une racine charnue et trés-muci-
lagineuse , alorselle ne sert plus que d’aromate,
et cette racine peut étre un aliment sain et
agréable; c’est ce qui arrive aux racines du
Convolvulus edulis , dont les Japonais se nour-
rissent ; et du Convolvulus batatas que mangent
les Américains.

Je ne parle point de la Cuscute, qui s’é-
loigne beaucoup des Liserons par ses caractéres
botaniques , a laquelle on a attribué des pro-
priétés fort diverses et dont la nature est peut-
étre influencée par celle des plantes dont elle
tire sa subsistance.

g1 ORRAGINEES.
Borraginece, Juss. , gen. 125.

Les Borraginées sont, en général, mucila-
gineuses , douces, émollientes ; leur mucilage
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est quelquefois plus abondant dans la racine,
comme dans le Symplytum , le Cynoglossum ,
qui est légérement narcotique. Quelquefois ce
méme mucilage est plus abondant dans les
feuilles , comme dans les Pulmonaires et les
Bourraches, (ui servent d’alimens dans plu-
sieurs pays , et que la pharmacie emploie
comme émolliens et légers calmans.

Le suc de plusieurs Borraginées parait con-
tenir du nitre tout formeé ; on l'a découvert
dans celui de Bourrache, et on en soupgonne
Vexistence dans les Anchusa et quelques autres
Borraginées , parce qu’elles décrépitent légere-
ment au feu.

L’écorce de laracinede plusieurs Borraginées
est d'un brun rougedtre , et dans quelques-unes
cetteécorcedonne une couleur rouge , lorsqu’on
la met en infusion dans 'eau ou I'esprit-de-
vin , mais sur-tout dans 'huile ou la graisse ;
c’est ainsi qu'on confond sous le nom d’Orca-
nette, " Anchusa tinctoria qui parait originaire
d’Orient, le Lithospermum tinctorinmn, L.,
sauyage aux environs de Montpellier et en
Hongrie : on lui substitue I’ Onosma echioides,
quiales mémes propriétés. L'Orcanette d'Orient
parait étre la racine de I’Echium rubrum ; les
Américains emploient aux mémes usages 1’.4n-

o
chusa virginica et le Lithospermum tinctorium
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de la Flore du Pérou. Ces racines colorantes
sonta l'intérieur fades, mucilagineuses , comme
celles de toutes les Borraginées. La matiére
- colorante du Lithospermum tinctorium , et pro-
bablement de toutes les autres Borraginées, est
d’un rouge brun; lorsqu’elle est obtenue en
masse , elle a du rapport avec les résines , mais
elle en dilfére principalement : 1. en ce que ,
traitée par l'acide nitrique, elle fournit de
Pacide oxalique et une petite quantité de ma-
tiere amere ; 2.° que les alkalis se combinent
avec elle avec énergie et changent sa couleur
rouge en un beau bleu 5 3.° que Peau distilée la
precipite de sa dissolution concentrée dans
Valcool. Il semble donc d’apreés ces faits , dus
aux experiences de M. Pelletier , que cette ma-
ticre, particuliére jusqu’ici a la famille des
Borraginées , pourra étre ajoutée an nombre
des matériaux immédiats des yégétaux,

Le grouppe des Sebesteniers , dont Ventenat
avait formé une famille particuliére, paralt
différerun peu du reste de la famille ; les pro-
priétés des végétaux qui en font partie sont
cependant trop mal connues pour rien affirmer
a leur égard ; ils différent des vraies Borragi-
nées par leurs fruits charnus; la chair de ces
fruits est mucilagineuse, adoucissante : les
Sebestes produites par les Cordia myxa et
sebestena en sont des exemples.
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92. SOLANLEES.

Solaneee. Juss., gen. 124.

~ La famille des Solanées semble réunir a-la-
fois , et des preuves nombreuses de la ressem=
blance qu’ont les propriétés des plantes ana-
logues , et en méme temps des exceptions dont
nous ne pouvons trouver aucune solution. Il
parait cependant que ces exceptions dispa-
raitront au moins en grande partie lorsqu’on
aura étudié d’une maniére plus exacte les pro-
prictes de ces plantes d’organe & organe, et
dans chaque genre en particulier.

On regarde les Solanées considérées en gé-
néral, comme des narcotiques, et en effet 'ac-
tion narcotique se retrouve avec plus ou moins
d’intensité dans plusieurs organes et dans la
plupart des espéces; mais on a souvent exa-
géré leurs propriétés vénéneuses : une seule
espece dont l'action est vraiment trés-intense
et tres-délétére, paralt avoir été la cause de
V'opinion regue sur les propriétés de la famille:
c’est ' Atropa belladonna , désignée successiye-
ment sous les noms de Solanum maniacum,
8. furiosum , §. lethale. 1l parait résulter des
experiences et de 'analyse de la Belladonne,
faite par M. Vauquelin , que le principe délé-
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tére de cette plante est une matiére amére et
nauséabonde, soluble dans I'esprit de vin , for-
mant avec le tannin une combinaison incoluble
et fournissant de 'ammoniaque par sa décom-
position au feu. Il serait curieux de verifier,
par des analyses comparatives, jusqua quel
point ce principe se retrouve dans les autres
Solanées.

51 nous examinons successivement ce (u’on
sait des proprieéiés de chacun des organes de
ces plantes , nous y trouverons plus d’analogie
qu’il ne le parait au premier coup-d’eeil ; ainsi
les vraies racines de diverses espéces ont une
action narcotique plus ou moins prononcee ,
telles sont les racines de Belladonne , de Man-
dragore, de Jusquiame, etc. Les tubercules
souterrains qui se développent dans les Sola-
num twuberosum et montanurt (1), et qui, au
moins dans la Pomme - de - terre , naissent
plutlt sur des organes analogues aux tiges que
sur de vraies racines, ces tubercules, dis-je,
composes essentiellement de fécule, ontoffert
aux Américains et ensnite aux Européens l'un.

Fa- s | i e il o e s .

(1) M. Valenzuela vient de découviir en Amdrique
une troisieme espeéce de Solanum & racine tubdreuse, qui
differe de la Pomme-de-terre par ses froits oblongs ; et

qu'on a pmpusé de nommer S. valenzucle.

15
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des alimens les plus sains et les plus utiles qu'ils
possédent. Ce fait rentre dans l'observation
générale faite plus haut sur les propriétés des
exostoses farineux; toutes les objections faites
contre I'usage des Pommes-de-terre sont au-
jourd’hui presque oublices, et lors méme
qu’on paryiendrait, ce qui n’a pas encore été
fait , & en extraire quelque pen d’extractif nar-
cotique , il ne faut pas perdre de vue que tous
nos alimens renferment nne petite dose d'un
principe excitant qui, sl vy était en plus
grande quantité, pourrait étre nuisible , mais
quiy est nécessaire pour leur servir de condi-
ment naturel.

Les feuilles de la plupart des Solanées pa-
raissent jouir d'une propriété excitante et nar-
cotique , mais & des degrés d’intensité tres-
divers dans les diverses espéces; c’est ce que
nous ofirent les feunilles et les parties herbacées
des Atropa , des Tabacs , des Jusquiames , des
Physalis , des Datura , des Solanum , etc. L'in-
tensité d’action nous ofire tous les degrés in-
termédiaires entre celles de 1'duropa bella-
donna ,qui excite des vertiges, des convulsions,
des vomissemens, jusqua celles de certains
Solanums de la section des Maurelles, qui
cervent d’alimens comme légumes. On employe
au Ttats-Unis le suc du Datura stramaniuwm ,
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a la dose de 20 & 3o grains, dans les cas
d’épilepsie ou de manie sans fidyre,

On sait que le suc de ' dwopa belledonna ,
administré soit a 'intérieur, soit en frictions,
jouit de la singuliére propriété de produire la
dilatation etla fixité des pupilles : M. Dunal a
reconnu que les sucs de plusicurs Solanuins
de la section des Maurclles, jouissaient de la
méme propriété , mais a un degré beaucoup
plus faible.

Les fruits des Solanées présentent , dans
Iétat actucl de la science, plus d’anomalies
que toutes les autres parties; ainsi les fruits
de la Belladonne, du Stramonium, de la
Jusquiame , de quelques Cestrums , de quel-
ques Plysalis , ont des propriétés narcotiques;
le fruit du Plysalis alkekengi est employé
principalement dans la médecine vétérinaire
~comme diurétique , quoique les enfans le
mangent cependant impunément : plusieurs
autres fruits de Physalis ont une saveur
agréable et ne paraissent produire aucun effet
nuisible. Peut-étre que lorsque on aura exa-
miné d’'une maniére plus exacte action parti-
culiére de chacune des parties de ces fruits,
on verra disparaitre la plupart des anomalies
qui nous éetonnent aujourd’hui;c’est ce qui
est déja arrivé pour le genre Solanum. Parmi

10.
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les fruits de ce genre qui ont été employés , les
uns ont une saveur douce et sucrée, et, &
cause de cette saveur, sont mangés cruds dans
diverses contrées; d’autres , cuits et assaisonnés
de diverses maniéres , servent d’alimens chez
divers peuples ; M. Dunal a prouvé, dans sorn
histoire des Solanums , qu'il est certaines espéces
qui constituent un grouppe particulier dans le
genre et ui ont un sarcocarpe ou uie chair
douce et salubre, tandis que la pulpe (1) qui
entoure les graines est dcre et délétére.

Les propriétés des Solanées examinées dans
chaque genre offrent une grande analogié ;
ainsi toutes les especes des genres Nicotiana,
Hyosciamus, Datura, etc., ont de tels rap-
ports d’action , que la plupart sont employées
presqu’indifféremment les unes pourles autres ;

(1) On sait que les Botanistes désignent par le nom de’
chair on de sarcocarpe, la partie charnue on pulpeuse dw
péricarpe , et par celui de pulpe, des matiéres dont la na-
ture est fort diverse ; ainsi je ne suis pas éloigné de croire
que dans diverses plantes on désigne sous ce nom , ou l'or-
gane auquel j’ai donné le nom de sarcoderme ( Théor. Ll.
p. 395 ', ou une exsudation de la surface externe de la
graine , ou une exsudation du cordon ombilical ; ou enfin
une matié¢re produite par la paroi interne du péricarpe, oun
par le placenta,
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les fruits de tous les Capsicum ont une saveur
dcre et piquante ; ceux de tous les Lycopersi-
cum ont une saveur un peu aigrelette et ana-
logue & celle de la Tomate; il est trés-yrai-
semblable , je le répéte, que lorsqu'on aura
~mienx examiné les Solanées de genre 4 genre et
d'organe a organe, cette famille ne présentera
presque plus d’anomalies.

93. PERSON EES.

" Personatee. Brown., prod. 433, — Serophularie et
Pediculares. Juss. , gen. 118 et gq.

Quoique la famille des Personées soit admise
- par la plupart des botanistes, il s’en faut bien
qu’elle soit une des plus naturelles. Ses pro-
pri¢tés ollrent aussi des diversités et des ano-
malies qu’il est difficile de soumettre a des lois
génériles. .
Ces i}1a11tes présentent presque toutes une
odeur faible, mais nauséabonde, une saveur
un peu amere et des propriétés plus ou moins
dcres et suspectes ; mais cette odeur est snave
et aromatique dans U Ambulia, Lam. ; cette sa-
veur est rafraichissante dans le Mimulus lu-
zews , qmi sert de légume aux Péruviens, et
LYdcrete de lenrs sucs semble disparaitre dans
quelques . Wathirvinum , qui ont eté xéputés
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émolliens. Presque toutes les espéces de la tri-
bu des Rhinantacées sont remarquables par
la l?rﬂpriété :15_t1‘izigcnte'et un peu tonique de
leur écorce et de leur feuillage ; mais cette tri-
"bu est elle-méme bien caractérisée par ses ca-
ractéres botanigues. Ces plantes présentent une
particularité qui indique I'analogie de leur
nature chimique ; c’est qu’elles tendent toutes
A noircir par la dessication.

Observons cependant que plusieurs plantes
- de cette famille paraissent produire des elfets
anzlogues sur le corps humain ;.ainsi les feuilles
et les racines des Scrophulaires (S agquatica, et
peut-étre 8. nodosa)), des Gratioles (1) , ( Gra-
“tiola officinalis, et G. peruviana), de la Cal-
céolaire; agissent comme purgatifs, eta plusforte
dose comme vomitifs ; ces propriétés sont por-
tées & un haut degré, et jointes & une dcreté
et 4 une virulence remarquable dans plusieurs

(1) L’analyse de la Gratiole officinale donnée par
M. Vauquelin, parait indiquer assez clairement que sa
__Pmpm i [lurgalwe réside r] ans une matlLrE &Ilalﬂ""ﬂﬂ aux
resmps, mais qui en différe en ce qu'allﬂ est soluble,
sur-tout & chaud, dans une grande quantité d’eau ; celte
substance a une saveur trés-amére et se dissont plus faci-
lement encore dans V'alcool que dans I'ean. On v trouve

aussi un peu d'un sel de potasse qui parait un malate.
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Digitales, et sur-tout dans la digitale pourprée.
Les feuilles de cette plante réduites en poudre
ou en extrait , produisent sur le corps humain
des eflets trés-divers et qu'il est dillicile d’ex-
pliquer ; elles excitent des vomissemens, des
déjections, des vertiges ; elles: angmentent la
secrétion de la salive et de 'urine , et diminuent
la fréquence des battemens du pouls; a trop
forte dose , elles causent souvent la mort; &
dose plus faible , elles sont utiles contre les
scrophules ( comme on I'a dit des scrophulaires))
contre I’hydropisie, I'asthme , la phthisie , etc.
et ses congénéres méritent toute l'attention des
médecins et des chimistes ; nous m anquons de
bonnes analyses de toutesles Personées, et cette
cause angmente sans doute & nos yeux leurs
anomalies médicales.

94 LABIEES.
Labiate. Juss. , gen, 110.

Les Labiées constituent la famille la plus
naturelle peut-étre de tout le régne végétal ; la
ressemblance de leurs formes est telle qu’au-
cun naturaliste n’a tenté de les désunir , et qu’d
peine on peut les séparer en grouppes secon-
daires ou en genres. Les propriétés de ces plantes
offrent une ressemblance tout aussi frappante ,
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fournissent par l'infusion des boissons legere-
ment toniques, et qu'on prend en guise de
Thé ; telle est la Sauge , la Mélisse , le Draco-
céphale, le Gléchome , etc. Plusieurs Labiées
réduites en poudre sont employées comme ster-
nutatoires et réputées céphaliques ; par exem-
ple, le Marum, la Marjolaine , la Lavande;
quelques -unes , comme le Thym , le Serpo-
let, etc. , sont employées comme parfumns, d’au-
tres fournissent les eaux spiritueuses dont nous
faisons le plus fréquent usage; telles que l'eau de
Mélisse , Ueau de Layande, I'eau de Menthe et
I'eau de Romarin , nommée improprement l’eaun
de la Reine de Hongrie. |

‘Toutes -peuvent fournir une quantité plus
ou moins considéralle d’huile volatile , et ce
-;Igr;}dui-te.ﬁt.,aur-,tuutfreumrqnahle dansles Thyms,
des Origans, les Lavandes; la chimie vient d’a-
Jjouter un pouyean fait & tous ceux que l'on
_connaissait sur Uuniformité des vertus des La-
bices ; on avait ¢ja remarqué que plusieurs
.d’entr’elles exhalent une odeur de Camphre , et
quelgues eristanx de cette substance avaient
déja été trouvés par Gaubins dans Ihuile de
Thym , par Kunkel dans celle de Romarin , par
Kruge dans celle de Marjolaine , par Cartheu-
ser dans celle de Serpolet, etc. M. Proust a
prouvé depuis que le Camphre existe de méme
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97. ACJ\LNTHALEES

Acanthi. Juss. , gen, 103.

Les propriétés de cette famille sont nulles ou
peu importantes. On peul soupgonner que ces
plantes sont émollientes ; du moins la Brancur-
sine ( Acanthus mollis, L.") , est employée
comme telle & cause de son mucilage, et la
Justitia biflora est employce en ]fgj,‘fpte sous
forme de cataplasme. Les voyageurs parlent de
Ya Justicia ecbolium comme d’un:diurctique,
et de la J. pectoralis comme d’un vulnéraire.
Les sommités de la Justitia paniculata entrent
dans la teinture alcoolique, stomachique et
fébrifuge que les Anglais emploient dans I'Inde
sous le nom de Drogue amére.

98. LENTIBULAIRES.

Lentibulariee. Rich. in Flor. Par. 1, p. 26. Brown.,
prod. 429.

Propriétés nulles, ou inconnues.
99. PRIMULACLES.
Lysimachice. Juss., gen. 95. — Priniilaces. Veént.

Les Primulacées n’ont que des propriétésfai-
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bles et peu prononcées; elles paraissent &tre
légérement ‘astringentes et améreés : Ja racine
du Cyclamen se distingue par son dcreté ; la
Primevére, par le lége:: arome de sa fleur; le
Mouronest mairitenant hors d’ usage apres avoir
eu la réputation.de guérir la rage, lafolie , 1'6-
pilepsie, et pfesquﬂ toutes ‘les maladies incu-
zables : la Cortusa mathioli a £té aussi vantée
dans les maladies. IEeryeuses.

100. GLOBUL A IRES.

G’Eabuianm. Lam. et DC., FL Fr. 3 N 4-2? — Lyn-
- man#mrum gen. Juss.

D:Elﬂ.ﬁ le grouppe des Globulaires , vaisin des
Protées, des Primulacées et des Dipsacées , mais
qu'on ne peut réunir avec aucune e ces trois
familles , on trouve en general des plantes dont
la tige. et les feuilles ont une ameriume remnar-
quabie » et purgent assez fortement en donnant
du ‘ton & P'estomac et aux intestins. Ces pro-
prictés sont assez prononcées dans le Globula-
ria alypum (1), employé par les Pravencaux ;

(1) Alypi folia, off. — Voyez Garidel, Histoire des
Pianms des (envirgps d’Aix, 1, p. 210. Vnyez aussi un
F‘tlf,mmre de M. Deslung{hamps, inséré par extrait dans
deBulletin de Pharmacie, ol Uon tzouve une discussion
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on les retrouve dans le G. nudicaulis, Lin.,

et 'amertume des autres especes de Globulaires,
peut faire présumer Panalogie de leurs vertus.

101. PLUMBAGINEES.
Plumbaginee. Juss., gen. g2,

Les deux genres qui composent la petite fa-
mille des Plumbaginées sont distingués par des
caractéres botaniques trés-prononecés , et par
des propriétés médicales assez ditférentes y aig
qui paraissent constantes dans chaque genre.
La racine des Statice , et sur-tout des Limo-
nium, est astringente et tonique.

Dans les Plumbago , la racine et la plante
presqu’entiére est dcre , caustique et employée
a Pextérieur pour corroder les ulcéres , et
méme dit-on, pour guérir la gale: ces pro-
priétés sont communes au P/ exwropaca , au
P[. scandens, appelé Herbe au diable par les
habitans de Saint-Domingue , aux Plumbago

zeylanica et rosea, employés comme vyésica-
toires dans I'Inde.

intéressante sur emploi de la Globulaire et sur Putilité
de la substitver au Séné (Bull. Pharm., 180g, p. §5.)
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102. PLANTAGINEES.
Plantaginece. Juss. , gen. 8q.

Les feuilles, herbe et la racine des Plantains
sont un peu ameéres et astringentes, et ont
méme été quelquefois conseillées comme fébri-
fuges ; leur graine est mucilagineuse, un peu
Acre. Au reste , sous ces deux points de vue,
les diverses espéces de Plantains ont été substi-
tudes les unes aux autres, et d’aillenrs ces médi-
camens sont peu-a-peu exclus des pharmacies.
Les graines de tous les Plantains sont em-
ployées dans les arts a cause de la grande quan-
tité de mucilage qu’elles renferment ; on re-
cueille en grand dans le Midi de la France,
celles du P. arenaria qui se vend sous le nom
de graines de Psyllium (1).

(1) Le Plantago arenaria , sauvage sur tous les bords
de la Méditerranée et inusité en France, se recueille
avec soin, et fournit un objet d’exportation beaucoup
plus considérable qu'on ne pourrait le croire, Les négo=
cians de Nismes et de Montpellier en envoient dans le
nord de I'Europe : cette graine sert a laver les mousse-
lines et peut-étre, vu l'énorme quantité qui s’en con-

somme , i d’autres usages industriels qui ne sont pas biem

connus,.
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10 "N ' CT A G I NTES

Nyctaginee. Juss., gen. go.

Depuis qu’il est bien démontré (2) que le
Jalap n’appartient point aux Nyctaginées, cette
famille a cessé d’intéresser les médecins. Il faut
cependant remarquer que les racines des Belles-
de-Nuit jouissent  de propriéiés purgatives.
Bergius a éprouvé que celle de la Nyctago
dichotoma purge assez bien et a-peu-prés
comme le Jalap; il n’a pas eu de succés en
employant les N. jalape et N. longiflora,
parce qu’il les avait employées i trop faible
dose; Chamberlaine , qui a donnéle N. jalapee
a la dose de 4o grains, l'a vu agir comme
purgatif’; cette propricté parait tenir & la ré-
sine que cette racine contient. Crell a employé
avec succes, comme purgatif, la résine de la
N. longiflora a la dose de 20 grains; cette
méme propriété purgative semble se retrouver
dans la Boérriiavia tubercsa, Lam., si 'on
peut en juger par le nom d’ferba purgativa,
qui lui est donné par Feuillée ; cependant on

(2) Foyez le Mémcire de M. Desfontaines dans le

Annales du Muséum d’Histoire naturelle.
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assure que les Américains mangent la racine
de cette plante.

La graine de toutes les Nyctaginées offre
un périsperme farineux qui, par la grossenr
A laquelle il atteint dans les Belles-de-Nuit,
pourrait peut-étre devenir de quelque utilite.

10f. AMARANTHACEES.

Amaranthacee. Juss. , gen. 87.

Les Amaranthacées sont de peu d’utilité, et
ne paraissent posséder aucune vertu bien pro-
noncée ; la plupart de celles, du moins qui
sont grandes et herbacées comme les ama-
ranthes , peuyent se manger en légumes. Ainsi
on se nourrit en Gascogne de I'Amaranthus
blitum , dans VInde , de U Am. oleraceus , Lin.,
de V' Am. farinacus ,Roxb. , et de plusieurs au-
tres. L’ Achyrantes obtusifolia,Lam. , passe pour
diurétique dans les Indes ; mais cette propricte
n’est rien moins que constatee.

105. CHENOPODEES.

Chenopodea. Fl. Fr. 3, p. 580. — Atriplices. Juss.
gen. 83.

La famille des Chenopodées présente quel-
ques diversités dans les tribus dont elle est
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composée ; les deux premiéres , qui de laveu
méme de l'illustre auteur des ordres naturels,
ne sont que faiblement lids aux suivantes ,
en différent aussi par leurs propriétés : c’est
dans ces sections que nous trouvons le Camphos
rosma , dont I'odeur rappelle celle du Camphre 4
le Petiveria ; qui exhale une forte odeur 4’4l $
le Phytolacca , dont la racine y les feuilles et la
baie elle-méme purgent avec violence , et appli-
quees a l'extérieur , paraissent corroder les ul-
ceres. Cette plante , naturalisée dans plusieurg
provinces, a été trop négligée par les médecing
Européens ; les Anglo-Américains en ont da-
vantage exploré les propriétés : ses baies in<
fusées dans I'eau-de-vie, sont, aux Etats-Unis ’
un remede populaire contre les rhumatismes
chroniques, et sont substitudes au Gayac 3
Bartonassurequ’ellessemblent méme preferables
dans les rhumatismes qui succédent aux ma-
ladies vénériennes ; le suc de ses hajes » €paissi
a la consistance d’extrait , a été employé contre
les scrophules et les ulcéres cancéreux 5 o ap-
plique de méme sur ces ulcéres les fouilles de 1a
plante : les jeunes pousses perdent toute leur
dcreté par la cuisson 4 'eau ; on les mMange anx
Etats-Unis et elles sont y dit-on , préférableg
aux asperges les plus fines.,

Quant & la trojsiéme etd la quatridme @G~

16
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tion des Chénopodées, qui forment réelle-
ment un grouppe naturel, nous y trouverons
pen d’anomalies; a l'exception des feuilles
de quelques Ansérines , qui renferment des
huiles essentielles , et qui jouissent par -la de
propriétés toniques et anti - spasmodiques.
( Chenopodium ambrosioides, C. botrys, C.
vulvaria ? ) Nous trouverons , en général ,
que les fenilles des Chénopodées sont émol-
lientes et propres A la nourriture de I'homme ;
c’est dans cette famille que se trouvent les
Bétes , les Epinards , les Arroches , qu’on cul-
tive dans tous nos potagers ; le Chenopodium
quinoa , qui, selon Dombey, fait la nour-
riture des habitans du Chili; les Baselles ( 5.
rubra et cordifolia), qui servent d’aliment
aux Indiens; les Salicornes, les Anabasis et
les Soudes, qui se mangent en compotes ou
en salades dans tous les pays maritimes.

Mais arrétons nous un moment sur cette
production de la soude , qui intéresse si vive-
ment la chimie, la médecine et les arts; elle
est due particuliérement aux Chénopodées ;
ainsi, la plupart des Salsola (1), des Sali-

o

(1) Salsola sativa, i Alicaute. 3. soda , kali et tragus,
sur les cOtes de France,
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cornes (2), des Anabasis (3), quelques Az7:-
plex(3),quelques Chénopodiums maritimes(4),
et probablement aussi les dnredera, les Ca<
roxilum et les Acnida, servent ou peuvent
servir a la fabrication de la soude : nulle part
Panalogie naturelle ne semble plus puissante ;
mais cette méme faculté de donner de la soude
se retrouve dans plusieurs Ficoides, telles que
Mesembryanthemum crystallinum aux Cana-
ries , M. copticum et nodiflorum en Barbarie
Aizoon hispanicum en Espagne, Reaumuria
vermiculata en Barbarie, dans le Plantago
squarrosa en Egypte, le Suriana maritima
a Cayenne, le Batis maritima aux Antilles , etc.
Quels sont donc les organes communs 4 tant
de plantes si diverses? Remarquons d’abord
que cette production de la soude dépend uni-
quement de la proximité de la mer d’oir elles
la tirent, et que les mémes plantes cultivées
loin des cOtes , produisent d’autres sels : ainsi,
pour ne point sortir de la famille des Chéno-

(1) Salicornia kerbacea et fruticosa, en France. S.
arabica, en Egypte.

(2) Anabasis aphylla, dans 'Orient,

(3) Atriplex maritima , A. halymus.

() Chenopodium maritimum, C. fruticosum, C. seti4
gerum, elc,

16,.
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podées, on trouve du nitrate de potasse tout
formé dans plusieurs Clenopodium, et je suis
tenté de croire que les petits gruins qui re-
couvrent les fenilles de plusieurs Arroches sont
aussi de nature saline. Remarquons encore
que toutes les plantes qui, cultivées au bord
de la mer , donnent de la soude, sont d’autant
plus estimées que leur consistance est plus
molle, plus succulente et plus aqueuse; mais
cette consistance tient & ce que leur tissu cellu-
laire est formé de membranes plus faciles a
distendre , et de cellules plus grandes : de cette
méme structure du tissu cellulaire résulte qu’a
volume égal, la matiére charbonneuse est dans
ces plantes en quantité beaucoup moindre que
dans les autres , et que les sels, dissous dans
I'cau aspirée par les racines, trouvent plus
d’espace dans les cellules pour 'y étre déposes
sans obstruer les pores. Ces deux faits, dus a la
structure du tissu cellulaire , expligunent: a
mes yeux comment il se fait que, malgré la
quantité de soude que contiennent toutes les
plantes maritimes , on se soit accordé dans
toutes les parties du mondea choisir pour l'ex-
ploitation celles dont la consistance est plus
molle : comment la présence de la soude,
qllﬂil]!.l,ﬂﬂﬂil]ﬁﬂtﬂue , se trouye cependant con-
forme dans plusicurs cas avec les classifications
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naturelles ; comment enfin les plantes qui
fournissent de la soude ont de grands rapports
avec celles que divers peuples ont choisies pour
leurs alimens.

Avant de quitter les Chénopodées , j’obser-
veral que leur graine parait douée de propriétés
un peu déléteéres et stimulantes : ainsi celles
du Chenopodium anthelminticum sert de ver-
mifuge en Amérique; celle de V' Awiplex hor
zensis excite le vomissement ou un dévoiement
souvent douloureux. Le Chenopodium quinoa
est une exception a cette observation si sa
graine sert réellement de nourriture, comme
on peut le croire en voyant que Dombey
compare cet aliment au Riz.

La racine des différentes espéces de Bétes
( Beta vulgaris et B. cicla) contient, comme
on sait, une grande quantité de sucre. La
chimie fournirait-elle quelque moyen pour expli-
quer le rapprochement du sucre et du sel
dans diverses espéces de Fucus et d’Ulva d’un
cOté , et dans les Bétes et les Salsola de 'autre.
Je me contente d’'indiquer ici le fait.
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1662 RO L Y-GON EE S:

Polygonec. Juss. , gen. 82,

Dans les Polygonées, nous trouverons trois
classes de propriétés diverses, selon les parties
des plantes que nous examinerons, et nous
verrons ainsi dans cette famille une nouvelle
preuve de la nécessité de distinguer les organes
pour établir une comparaison exacte.

Les racines des Polygonées s'offrent d’abord
X notre examen, et ici nous trouvons, pour
ainsi dire comme chef de file, la racine de
Rhubarbe; on connait ses utiles propriétés
comme purgatif et comme tonique ; on sait
cothbien de discussions se sont élevées parmi
les botanistes pour déterminer la véritable
Rhubarbe,, et qu'elles ont abouti a prouver
que quoique le Rheum palmatum , L. , pro-
duise celle qui est la plus usitée , on en tire
anssi des Rieum compactum , undulatznt et
hybridum. Mais I’analogie des propriétés s’e-
tend plus. loin encore ; les racines de Rheum
rhapondicum et des Rumex sont aussi purga-
tives,quoiqu’a un moindre degreé setlaracine dn
Rheum ribes est aussi regardée comme laxative
par les Persans, d’apres le témoignage de
Brun. Quant aux propriétés toniques de la
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Rhubarbe , nous les retrouvons dans presque
tous les Rumex , et plusieurs Polygonum. On
sait que l'on peut distinguer trois principes
chimiques dans la Rhubarbe, une matiére
résineuse , une matiére gommenuse , et un prin-
cipe astringent qui tend a noircir le sulfate de
fer, principe auquel tiennent probablement ses
propriétés toniques; nous le retrouvons de
méme dansle Rheum rhaponticum (1) ; dans les
racines de tous les Rumex, méme ceux dont
lesfeuilles sontacides ; dans les racines du P. bis-
torta, du P. aviculare, et peut-éire de plu-
sieurs autres espéces de ce genre, dans I’écorce
des Coccoloba dont une espéce (le Coccoloba
uvifera ) produit un suc si tortement astringent
qu’il a souvent ét¢é confondu avec la gomme
Kino. La partie gommeuse qui est, coinme on
sait, plus abondante que la résine dans la
Rhubarbe, se retrouve presque seule dans la
racine du R/leum ribes, et dans celle du Calli-

(1) On lit dans la plupart des livres de Botanique et
de Matiére médicale, que le Rheum rhaponticum est ori-
ginaire du Mont-d'Or ; je me sunis assuré que l'un ne
trouve en Auvergne que le Rumex alpinws, dont on re-
cuciile la racine pour la veadre sous le nom de Rihgpon-~
tin; le vrai Rhewm rhaponticum se trouve sauvage au

mont Caucase.
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gonum pterococcus de Pallas. Mais il y a plus'3
cette gomme , dans la Rhubarbe , est toujonrs
jointe a4 une matiére colorante orangée, de
sorte qu'elle teint I'ean ou la salive en rouge
orangé. Cette méme propriété existe dans les
racines de tous les Rheum, de tous les Rumex,
et méme du Calligonum pterococcus , quoique
plus faiblement. Enfin la partie résineuse se
retrouve indiquée par la chimie dans le RAeum
raponticum , \e Rumex alpinus, c’est-a-dire
dans les Polygonées purgatives.

Les jeunes pousses , les pétioles , et méme les
feuilles pen {gées de toutes les Polygonées
fournissent a ’lhomme un aliment sain et agréa-
ble ; ainsi, on mange le Rumex alpinus dans
le Dauphiné ; toutes les espéces de ce genre
qui croissent en Islande, y servent a la nour-
viture es hommes ; le R. acutus ne se mange
que lorsqu’il est jeune : le Rheum rhaponticum
et le Rheum undulatum servent d’aliment en
Sibérie , sans que leurs parties supérieures par-
ticipent aux propriétés purgatives de leurs ra-
cines, Mais ici nous trouvons une légére ano-
malie ; dans la plupart des Polygonées, la sa-
veur des tiges et des feuilles est un peu austére,
nullement acide. Dans une partie des Rumex ,
et dans quelques Polygonums au-contraire elle
est acide, rafraichissante ; cette anomalie di-
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minuerd de force, st nous observons, 1. que
tous les auteurs ont attribué au suc du Rheum
zibes ces deux qualités diverses , astringence
et I'acidité 5 2.° que tous les Rumex acides , au-
trefois nommeés Oseilles , se distinguent par un
caractére botanigue prononcé ( 'absence de
tubercules sur les sézmens extérieurs du péri-
gone, et les feuilles munies d’oreillettes ), et
doivent de nouveau former un genre particu-
lier. Le Polygonum hydropiper a une saveur
dcre et piquante , qui fait exception dans cette
famille. Observons cependant que son suc rou-
git le papier bleu , et semble par-la se rappro-
cher des Oseilles.

Enfin , les graines de toutes les Polygonées
contiennent un périsperme farineux propre a la
nourriture de ’homme : nous n’employons a
cet usage que les Polygonum fagopyrum et tar-
taricum ; mais c’est uniquement a la grosseur
de leur graine et non a la difference de leur
nature , qu’il faut attribuer cette préference.
Les petits oiseaux se nourrissent de celles du
Polygonum convolvulus ; on sait que les graines
du Polygonum aviculare sont fortement émé-
tiques , souvent purgatives; elles exhalent lors-
qu’elles sontréduites en poudre une odeur nau-
séabonde ; ce fait est dans I'état actuel de la
science une exception bien marquée aux pro-
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priétés ordinaires de la famille : il faudrait ob-
server si cette propriété émétique ne résiderait
point ou dans 'embryon, ou dans le spermo-
derme de cette graine, et si une semblable vertu
ne se rencontrerait pas dans les organes ana-
logues des auntres espéces de Polygonées. Les
Coccoloba semblent former une exception par
leur fruit aqueunx et succulent; il faut observer
¢que ce n’est pas proprement le fruit quia cette
gualité , mais que c’est le calice qui persiste, se
renfle et prend 'apparence d’une baie. Ainsi,
si le Raisinier s'éloigne par-la des propriétés
des Polygonées , c’est qu’il s’en éloigne aussi
par la forme.

107. LAURINEES.
Lauri. Juss. , gen. 8o, excl. gen. affin.

La famille des Laurinées , quoique peu nom-
brense en genres, contient un grand nombre
d’espéces, et mérite de nous arréter un mo-
ment par 'importance des médicamens qu’elle
tournit.

Tout le monde sait , d’une maniére générale ,
¢que tous les arbres qui composent cette famille
sont plus ou moins aromatiques dans leurs dif-
férentes parties; et sur cet aper¢u, on a deja
c¢ité cette famnille comme tendant & prouver I'a-
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nalogie des propriétés et des formes. Cette ana-
logie sera mieux prouvée, si nous entrons ici
dans quelques détails , si nous montrons u’au-
cune des propriétés de ces plantes n’est isolée;
et que les mémes organes jouissent de vertus
analogues.

I.écorce des Laurinées est comme dans le
plus grand nombre des Dicotylédones, la par-
tie la plus active , et les feuilles, participent
ici , comme d’ordinaire, aux propriétes de 1'é-
corce : on sait que celle-ci est éminemment
aromatique , chaude et stomachique dans le
Cannelier (1). Ces mémes qualités se retrouvent
dans le L. eassia, Lin. (2); le L. malaba-
thrum , Lam. (3); le L. culilaban , Lin. (4),
qui n'est peut-&tre qu’une variété du précédent ;
dans les feuilles du Laurus parvifolia , Lam. ;
dans ’écorce du Laurier encore mal connu, qui
produit la féve de Pichurim ; dans le Lauarus
cupularis,appelé bois Canelle 4 I'lle-de-France
dans le L. guizos, Lam. , qui porte au Péron
le nom d’arbre de Canelle; dans le Lawurus ben-

join, L., oit son odeur approche un peu dun

—— e |

(1) Laurus ¢innanomum , Lin,
(2) Cassia lignea, off.

(3 Malabatrim, off,

(4 Culilaban ow Culifawan , off.
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Benjoin, et qui était employé comme épice aux
Ptats-Unis pendant la guerre d’Amérique ; dans
notre L. nobilis , originaire d’Europe ; et enfin ,
dans I'écorce méme du Laurus sassafras , L. ,
qui est beaucoup plus aromatique que le bois,
quoique celui-ci soit le plus usité, Cette méme
proprié¢té aromatique se retrouve dans les fleurs
de quelques Laurinées , et ceci n’est point con-
traire & la distinction des organes, puisque ces
fleurs, munies d’un périgone simple , partici-
pent a la nature des feuilles. Elles se retrouyent
sur-tout dans les fruits, comme on le voit dans
le Canellier et le Litsé, dont les baies sont un
peu aromatiques, dans les féves de Pichurim,
dans le Laurus glauca, Thunb. , dans le Liz-
sea scbifera, de Jussieu, qui oftrent une exsu-
dation de suif analogue au Virola ; dans I’ 4jo-
vea , d’Aublet , etc., etc.

Les exemples que je viens de citer tendent &
nous indiquer deux sortes d’huiles, 1'une vo-
latile , 'autre fixe, dans les Laurinées : il en
est de méme de la partie pulpeuse de leur fruit,
comme on le voit dans les baies du Laurier
d’Europe. L’huile fixe concrétée sous la consis-
tance de beurre , parait seule composer le fruit
du 1. persea, si vanté par les habitans des
Antilles.

Nous retrouvons le méme mélange de deux
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principes différens dans leur écorce. Elle con-
tient dans plusieurs Laurinées, outre 'huile
volatile dont jai parlé plus haut, une liqueur
rouge ou violette qui se présente sous la forme
d’une émulsion , et qui jouit ordinairement de
proprietes assez dcres ; ces deux principes sont
reunis dans le L. parvifolia, Lam. : le second
seul a frappé I'attention des voyageurs dans le
Laurus globosa y Lam. ; et ¢’est probablement
dans cette cathégorie qu’il faut ranger le Lau-
rus fietens , Ait., et le Laurus caustica.

Outre les nombreux produits que je viens
d’énumérer , les Laurinées nous fournissent le
‘Camphre , médicament précieux par son action
résolvante, topique et anti-spasmodique. 1l est
sur-tout produit par deux espéces de Lauriers,
dont l'une est le Laurus camphora, L. , et 'au-
tre , indiquée par Houttuyn, est emncore mal
connue. On le retrouve dans les racines du
Laurus cinnamomum , et sur-tout d’une va-
riéteé ou espéce connue sous le nom de Capuru
-earundun, qui signifie Canelle camphrée. On
assure que le Litsea chinensis, Lam., a des
baies qui exhalent une odeur de Camphre. Cette
presence du Camplire dans les plantes qui abon-
dent en huile volatile, e trouve d’accord avec
les observations faites depuis sur les huiles de
Labi¢es ; et probablement toutes les huilf.-a-'*l,'u-:
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latiles de Laurinées en contiennent de méme les
élémens.

Avant de terminer cet article , j'ajouterai ,
1.9 que si plusieurs especes de Lauriers parais-
sent se rapprocher davantage par leurs pro-
priétés , des Myristicées que du Canellier, on
ne doit attacher aucune importance & cette dif-
férence , jusqu'a ce que les espéces qui com-
posent ces genres respectifs soient mieux con-
nues des botanistes ; 2.2 que les huiles volatiles
extraites de la famille des Laurinées et de celle
des Myristicées semblent , par leur viscosité ,
leur pesanteur et leur analogie avec ia cire ,
composer un petit ordre particulier entre les
matériaux immédiats des végetaux.

108. MYRISTICEES.

Myristicées. Brown., prod. 39g.

Les propriétés , comme les formes des Myris-
ticées, ont durapport avec celles des Laurinees;
on remarque dans toutes les espéces de Musca-
diers que le suc qui suinte par l'incision de
leur écorce est dcre, visqueux, assez abondant,
de couleur rougeitre, et qu'il tache le linge
d’une maniere assez durable ; leurs feuilles
froissées exhalent une légére odeur de muscade ;
le brou de leur fruit est d’'une saveur dcre ¢t
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caustique, et ne peut seryir d’aliment qu’apreés
avoir subi une élaboration propre a I'adoucir;
I'Arille, qu'on connailt généralement sous le
nom de Macis, présente une consistance un
peu charnue , et donne i I’analyse un peu
d’huile volatile trés-odorante, et une propor-
tion beaucoup plus considérable d’une huile
fixe grasse et onctueuse; le spermoderme ou
Penveloppe de la graine présente ce méme mé-
lange de deux huiles, mais ’huile volatile y est
dans une proportion plus grande ; le péris-
perme qui occupe la plus grande partie de ’a-
mande est d’une consistance analogue au suif ,
et renferme une trés-grande quantité d’huile
grasse ; dans le Virola sebjfers cet organe four-
nit un veritable suit qu’on en extrait par I'im-
mersion dans I'eau chaude : le périsperme des
Myristicées renferme aussi une petite quantité
d’huile volatile , phénoméne fort rare dans le
régne végétal ; car les huiles volatiles sont pres-
que toujours I'apanage des ¢corces et des par-
ties extérieures des fruits et des graines. Toutes
les espéces de Myristicées connues jusqu’i pré-
sent présentent toutes les mémes observations ,
et ne différent du Muscadier aromatique que
par la quantité et la suavité de leur huile vola-
tile ; ainsi, ce grouppe est un de ceux o l'a-

nalogie des formes et des propriétés est la mieux
prdhoncée,
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109. PROTEACEES.
Protece. Juss., gen. 78,

Leurs propriétés sont peu ou point connues.

110. THYMELEES,

Thymelece. Juss. , gen. 6.

Toutes les Thymelées dont les propriétés sont
connues, offrent une grande ressemblance en-
tr'elles : leur écorce est singuliérement caus-
tique , comme on le remarque dans les Daplne
mezereum , Laureola , Gnidium , Tarton-
raira , et & undegré plus faible dans les Dap/ine
Cneorum, Altaica, etc. Cette écorce appliquée
a lextérieur produit leffet d’un vésicatoire j
¢tant michée , elle cause dans la bouche et la
gorge une chaleur douloureuse ; prise & 'exté-
ricur, elle sert de purgatif drastique, et excite
des tranchées douloureuses : sa décoction a eu
quelques succés dans les maladies vénériennes.
On emploie quelquefois la racine de ces diverses
Thymelées, mais ¢’est uniquement 4 cause de
Pécorce qui se trouve en abondance ; la partie
ligneuse est insipide et inutile. L’activité de
I'écorce de Daphné parait tenir essentiellenent,

.
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d’aprés I'analyse de M. Vauquelin, & un prin-
cipe dcre, soluble dans I'eaun, peu volatil , ana-
logue aux racines ou aux huiles solubles dans
I'eau ; peut-étre aussi qu’une partie de I'actiyité
des Daphnés tient & une résine verte qui fait
partie de leur écorce, et en général, comme
Vobserve M. Vauquelin, c’est presque tonjours
dans des matiéres résineuses ou huileuses , qu’il
faut chercher la source des propriétés Acres
ou caustiques, qu'on observe dans les végétaux..
La graine de ces mémes plantes (1) offre des
vertus analogues & celles de I'écorce , mais qui
paraissent moins dangereuses. Cette graine est
un poison pour plusieurs animaux, excepté,
dit-on , pour les oiscaux qui la mangent avi-
dement. L’écorce des Thymelées offre encore
quelques usages communs & plusieurs espéces.:
Ainsi, les fibres du liber de plusieurs Daphnés ,
de quelques Passerines , du Dirca et du Lageita,
offrentun réseau qui, selonson degré de force,
est employé & faire des cordes, des fils ou des
tissus semblables & de la dentelle. Le Dap/ine
gnidium etle Passerina tinctoria servent , dans
le Midi de I’Europe, & teindre la laine en une
couleur jaune, qu’on change ensuite en vert
par l'addition de I’ Zsazis.

g

|

(1) Cocco Gnidii semina, off,

e
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12i. SANTALACEES.

Santalacece. Brown. , prod. 350.

Le bois du Santalum album présente , comme
on sait, une odeur douce et aromatique, et
une saveur légérement ameére , qui paraissent
tenir & un principe volatil et résineux: il est
employé comme parfum ; on s’en sert en mé-
decine 4 titre de titre de stimulant et de sudo-
rifique. On connait encore trop mal les autres
espéces de cette famille pour savoir s’il en est
gui participent aux mémes propriétés ; les
T/esium sont inodores , un peu astringens.

112. ELEAGNEES.

Elzagnee. Brown., prod. 35o.

Cette famille , réduite par M. Brown aux
seuls genres Lilwagnas ev Hippophaé , ne parait
offrir aucune propriété bien remarquable : leur
écorce est astringente 3 les baies des Hippophaé
sont trés-légérement acidules et employces sous
forme de sauce dans les alimens en Suéde, et

selon M. Smith, dans le Midi de la France.
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3o A RISTOLOCHES.

Aristolochiee. Juss., gen. 7s.

Les racines des plantes qui composent la fa-
mille des Aristoloches, sont toutes améres et
douées de vertus toniques et stimulantes 3 mais
leur application diverse, et le degré de leur
force qui parait assez différent , exigent , ce me
semble, des expériences nouvelles et précises.

Les especes du genre Aristoloche ont été au-
trefois vantées comme emmeénagogues , ainsi
que leur nom lindique, et plusieurs d’entre

elles sont encore employées en Amérique contre
‘la morsure des Serpens. Parmi les premiéres je
citeral les 4. rotunda , longa , clematitis , en
Europe; I Aristolochia indieq, aux Indes orien-
tales ; parmi les secondes, les A, anguicida et
serpentaria, en Amérique ; 'A4, sempervivens
en Arabie : presque tontes ces plantes ont été
ordonnées avec quelques succés comme féhri-
fuges, principalement apres la diathése inflam-
matoire et dans les fievres malignes avec ghar-
bons ; elles ont quelquefois agi comme purgi-
tifs ; ces derniéres propriétés se retr ouvent dans
V'Adsarum europeeum ; mais ici nous trouvons
de plus une vertu émétique, assez prononcée
quand la racine est fraighe , mais qui se détruic

lqil
4
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soit par la dessication , soit par la macération
dans le vinaigre. Le suc de I'Hypociste (Cyzznus
hypocistis, L. ) , était aussi autrefois donné
comme tonique , et sur-tout comme astringent ;
ce suc contient en effet de acide gallique , et
il offre la singuliére propriété de précipiter la
gélatine, quoiqu’il ne contienne point de tan-
nin (1) ; mais le Cytinus fait-il bien réellement

partie de la famille des Aristoloches?
114, EUPHORBIACEES.

Euphorbice. Juss. , gen. 384,

Les Euphorbiacées ne sont presque con-
nues que par leurs effets délétéres sur I'économie
animale. Toutes ces plantes renferment un suc
propre laiteux , ordinairement-trés-abondant ,
4cre , caustique lorsqu’on Pemploie a l'exte-
rieur, et qui agit comme violent purgatif ou
comme émétique lorsqu’on 'emploie & I'inté-
rieur; ce suc parait étre de nature gommo-
résineuse , et ses proprietés dcres et purgatives
résident sur-tout dans la partie résineuse ;
celle-ci parait étre souvent incomplétement
oxigénée , et alors elle se rapproche des huiles

(2) Poyez l'analyse de M. Pelletier, Bull, de Pharm,,
1813, p. 290, :



( 261 )

essentielles par sa volatilité et quelquefois par
son arome. C’est ainsi gqn’on peut conceyolr
comment , dans une famille entiérement vene-
neuse , se trouvent plusieurs plantes, telles
que les Croton aromaticum, L., C. balsami=
Jerum , L., et C. nivewmn dont le suc est aro-
matigue et employé comme vulnéraire a 'exte-
rieur ; ces exemples tendent & expliquer com-
ment ’écorce de Cascarille qui ,comme on sait ,
est amére , aromatique , stomachique et feébri-
fuge , peut appartenir a cette famille, comme
“onle pense en général sans en avoir de preuves
directes. Les bois d’Agolloche etd’Aloés sont en-
core regardés par plusieurs naturalistes comme
provenant de certainesespéces d’Euphorbiacées ;
la volatilité du principe dcre et caustique des
Euphorbiacées se fait connaitre d’ame manicre
bien cruelle dans ' Hippomane biglanduiosa ,
dont 'ombre et I'attouchement seul sont vene-
neux ; dans ' Euphlorbia tirucalli et Lxcecaria
dont les émanations attaquent les yeux ; dans
la racine du Jatropha manifiot qui est forte-
ment vénéneuse tant gu’elle n’est pas soumise
a Paction du feu; et qui, débarrassce de son
principe dcre et résineux, laisse une fecule
mucilagineuse connue sous les noms de manioc
et de cassave ; le suc des Euphorbes est telle-
ment caustique qu'il suflic de se frotter la
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peau avec celui de I'Mippomane , de I’ Eu-
phorbia canariensis , E. tirucalli , et E. offi-
cinarum , de ' Adelia venenata , Forsk , pour
exciter des pustules et une inflammation dou-
loureuse; celui de I'Euphorbe officinal est
appliqué sur les os cassés ou fracturés pour
faciliter la séparation des parties mortes; on
se sert & Java de I'Euphorbia tirucalli , pour
le méme objet : pris a intérieur, il est forte-
ment stimulant et tonique ; il agit selon les
doses comme purgatit dans I'Ezplorbia , L.
poriulacoides , E. officinarum, etc.; comme
émétique dans le suc de UE. officinarum ,
comme diurétique dans le Phyllanthus uri-
naria , ou enfin comme sudorifique dans les
Euphorbia tirucalli, E. tribuloides et E. ca-
nescens. Lé§racines de la plupart des Enphorbes
vivaces sont remarquables par leur propriétés
émétiques ;3 'Luphorbia ipecacuaniia a sou-
vent été employé a la place du véritable Ipéca-
cuanha, et M. Loiseleur a montré que les
L. gerardiana, . cyparissias , et E. sylvatica
jontssent de la méme vertu; observons cepen-
dant que ces racines peuvent bien é&tre com-
parées a I'Ipdcacuanha quant a la propriété
d’exciter le vomissement, mais qn'elles pa-
raissent absolument dénuées de cette action
tonique que PIpécacuanha exerce sur Dap-
pareil digestif
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Le suc des Luplorbes intéresse encore la
chimie et la chirurgie en ce qu’il parait ren-
fermer les élémens du Caoutchouc. Cette ma-
tiére extraordinaire se retire de ' Hevea guyae
nensis , Aubl. ; on en retrouve des traces dans
le Ricin, dans quelques Eupliorbes, dans le
Castilloa elastica de Cavanilles, le Commi-
phora madagascariensis, 'Lzcwcaria agal-
locha , V'Hippomane mancenilla , la Hura
crepitans , les Jatropha , les Mabea, les One-
phalea , le me{'fa{zfziu etdans le Sapium aucu-
parium , dont le suc est tellement visqueuxqu'il
sert comme de glu pour prendre les perroquets.
On retire enfin , par diverses préparations chi-
miques, du suc du Croton tinc/orium , la cou~
leur bleue connue sous le nom de Towrnesol.
Dombey retrouve la méme propricté dans le
Crotum tricuspidatum du Chili , et peut-étre
que des préparations chimiques analogues de-
velopperaient cette conleur dans toutes les
Euphorbiacces.

La graine des Euphorbes participe aux pro-
priétés actives du suc de ces plantes ; mais ici
M. de Jussicu nous ofire une observation pi-
quante, sayoir : que l'embryon des Euphor-
biacées est violemment purgatif ou émetique,
tandis que leur périsperme est rempli d'une
Luile douce ,saine et agréable au gout; ainsi,
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on mange en Amérique le périsperme de 1'Om-
phalea et de I’Hevea , aprés avoir déponillé
de l’emhr}ron (1) ; ainsi , embryon seul du Jg-
tropha curcas , du Jatropha muliifida , de
UVEuphorbia lathyris , du Croton tiglium , est
~un purgatif drastique ou émétique des plus
violens , propriété qui se retrouve dans la
graine de presque toutes les Euphorbes et de
P AudaduBrésil , décritpar Pison ; ainsi ; Phuile
de Ricin est un purgatif doux lorsqu’on la fait
avec le périsperme seul, et deyvient drastique
lorsqu’on y laisse l'embryon : fait que M.
Deyeux vient de vérifier par des expériences
trés-exactes. Comme I'huile de I'embryon sort
avec difficulté, il se trouve qu'en pressant
peu la graine ou en retirant ’huile par I'in-
fusion de I'eau bouillante on obtient huile
du périsperme qui est douce. Plusieurs graines
d’Euphorbiacées produisent de I’huile qu’on en
retire par expression , et qu’on emploie pour
la lampe ; telle est en particulier le Driandra
oleifera. On a méme proposé de cultiver en
grand I'Zuplorbia lathyris afin d’employer son
huile pour la lampe , et vu la grande quantité
que cette plante en peut fournir (environ trois

(1 Clest sans doute aprés avoir &té Pembryon qu'on
mange la graine du Crofon moluccanum.
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onces par pied ) ce procédé mériterait I'atten-
tion des cultivateurs s’il n’était pas dangerenx
de répandre dans le public une huile qui
serait toujours veénéneuse parcequ’il serait im-
possible qu’on prit soin d’dter 'embryon des
graines avant de les soumettre a 'action de la
presse. Au reste M. Solimani pense, que par
des lotions reitérées dans une eau légérement
imprégnée d’acide sulfurique on pourrait dé-
barasser ’huile de Ricin de tout son extractif
et la rendre 'susc:eptib[e de servir aux unsages
alimentaires ; ce procédé aurait sans doute un
etfet analogue sur les huiles des autres Eu-
phorbiacées.

115. MONIMIEES.

Monimiea. Juss., Ann. Mus. 14, p. 152.

Les limites botaniques de cette famille sont
encore mal déterminées ; les especes qui la
composent sont peu nombreuses, rares dans
la nature , éparses dans dans des pays trés-di-
vers et par consc¢quent mal connues quant a
leurs propriétés ; celles-ci paraissent offrir beau-
coup d'uniformité ; toutes les parties corticales
et foliacées exhalent une odeur aromatique
Que les voyageurs ont souvent comparces a
celles des Lauriers ou des Myrtes. Cette odeur
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est trés remarquable dans le Laurelia, Juss.,
ou Payonia , Fl. per., dansle Boldea ,Juss. ,ou
Ruizia Fl. per., dans |’ Atherosperma , Labill. ,
dons le Citrosma, Fl. per., etc. Elle se trouve
dans quelques espéces de Calycanthus, quoique
ce genre ne tienne & cette famille que par des
rapports peu intimes.

116, URTICUEES.

Utrticee. Juss. , gen. 400.

Les Urticées se divisent naturellement en
plusieurs grouppes tellement distincts, que pro-
bablement on les considérera un jour comme
autant de familles séparées, quoique voisines
sous certains rapports ; les chefs de file de ces
familles seront les Poivriers , les Figuiers et les
Orties proprement dites. Nous devons donc
nous attendre & trouver des différences notables
dans les proprietés de ces plantes si diverses par
P'organisation j mais nous verrons du moins les
propriétés de ces veégétaux assez exactement
circonscrites d’aprés les caractéres géncriques.

La tribu des Figuniers ou des Artocarpées (1)

-
-

(1) Ce nom qui vient de celui de I'’Artocarpus indigue
a-la-fois le genre le plus important de la tribu et le ca=

ractére d’avoir le fruit charnu.
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offre en général des végétaux remplis d’un suc
propre laiteux , trés-abondant dans les Figuiers 4
peu abondant dans les Miriers et les autres
genres de la tribu : ce suc, comme la plupart
de ceux qui ont la consistance laiteuse, ren-
ferme une certaine quantité de Caountchouc ;
ainsi on en retire en divers pays de I’ Ambora,
du Cecropia, de 'Arbre-a-pain , dun Bagassa ,
des Ficus toxricaria , anthelmintica , reli-
giosa, ete., et méme de notre Ficus carica
guoiqu'en petite quantité ; le suc des Artocar-
pées est dcre, caustique et fortement stimulant
dans quelques espéces; quelquefois absolu-
ment vénéneux comme on le voitdans plasieurs
Figuiers, tels qne le Ficus toxicaria etsur-tout
dans U Antiaris toxicaria de Lechenault , (Jpo
toxicaria , Pers.) qui fournit 4 Java le poison
connu sous le nom d'Upas-antiar. La racine
des plantes de cette section a une écorce douee
de propriétés dcres et actives ; elle est amere ,
Acre et purgative dans le Mirier noir, souvent
émétique dans le Dorstenia brasiliensis connu
dans I'Amérique méridionale sous le nom de
Caapia; amére , aromatique, chaude, stimu-
lante dans le Contrayerva, qu’on emploie en
Amérique soit comme alexitére pour prévenir
Ieffot des morsures venimeuses , soit comme
emménagogue , soit méme A moindre dose
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pour fortifier la poitrine. On emploie sous le
nom de Contrayerva , non-seulement le Dors-
tenia contrayerva , mais les Dorstenia drakena
et ffoustoni , et méine le Dorstenia brasiliensis.
Par une bizarrerie singuliére, ces Artocarpées.,
munies d’'un suc dcre et presque vénéneux,
portent des fruits remarquables par leur dou-
ceur et leur salubrité, et l'on peut méme re-
marquer (ue ces fruits , avant leur maturité,
sont pleins de lait dcre et par conséquent délé-
tére , qu’a leur maturité ce lait disparait et
est remplacé par une chair douce et comestible ;
dans la plupart des Artocarpées c’est le recep-
tacle méme des fleurs ou si 'on veut leur pé-
doncule qui devient charnu et susceptible de
servir de nourriiure : ¢’est ce qu’on voit dans le
Figuier; ailleurs ce sont les enveloppes mémes
des {leurs qui deviennent succulentes, se sou-
dent entrelles et avec le pédicule , et forment
une espece de {ruit aggregé , comme on le voit
dans 'arbre & pain et le Murier. - . |

Cette structure nous conduit au grouppe (1)

(1) Ce grouppe , dont j’avais proposé la formatien s SOTL
dans la premiére édition de cet ouvrage , soit dans la
Théorie Llémeniaire, vient d’étre décrit comme une fa-
mille distincte , sous le nom de Piperacées , par M.™ de

Humboldt , Bonpland et Kunth. (Nov. gen., 1, p. 46.)
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nombreux et mal connu des Poivriers, dont
la baie est, comme on sait, piquante, aroma-
tique , chaude et stimulante; propriétés qui
se trouvent , non-sewlement dans te Poivre or-
dinaire (1), mais dans le Piper cubeba, le
P. longum , etc; dans plusievrs espeéces , telles
que les P. carpunya et P. heterophyllum du
Pérou ; dans presque toutes les I'eperomia , les
feuilles elles-mémes participent & ces proprié-
tés stimulantes et stomachiques. Le Fiper
anisatum , récemment décrit par MM, Hum-
boldt , Bonpland et Kunth, et que les Espa-
gnols d’Amérique connaissent sous le nom
d’danicillo , exhale par ses feunilles et ses fruits
une odeur d’Anis , et la décoction de ses baies
sert a laver les ulcéres. Le Betel, cette pré-
paration si dcre et si excitante , par laquelle
les Malais cherchent & soutenir leurs forces
digestives contre 'action débilitante de la cha-
leur humide de leur climat, le Betel, dis-je,
a re¢u son nom du Piper berel , qui en fait la
‘base : on le remplace & Amboine par le Piper
siriboa ; a Otahiti et dans les autres iles de
I’Océan pacifique, on emploie le suc du Piper
inebrians pour faire des boissons enivrantes ;
et nous allons voir tout-a-I’heure cette méme

— ™

(1) Piper aromaticum , Lam. — P. nigrum, Lin,
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propri¢té narcotique dans quelques véritables
Urticces.

Parmi les Orties proprement dites, nous ne
trouverons aucun fruit mangeable, parce qu’ils
ne sont nullement charnus : leurs graines sont
un peun oléagineuses ; leur herbe est le plas
souvent ameére, comme on le voit & un haut
degré dans le Houblon, et comme on le re-
trouve dans le Datisca, et méme dans le
‘Chanvre ; dans ce dernier genre la decoction
de la plante fournit un suc éminemment nar-
cotique , et qui dans I'Orient fait la base d'une
préparation enivrante connue sous le nom de
Haschissh. Toutes ces plantes,lorsqu’elles sont
inodores, servent d’alinent a 'homme et aux
animaux dans leur jeunesse , comme on le voit
dans le Houblon et dans I'Ortie..

Le seul trait de ressemblance entre les divers
genres des Urticées , est la texture de I'écorce
qui permet d’en fabriquer du fil et du papier;
ainsi, on se sert dans divers pays, a la place
de notre chanyre, du Cannabis indica, du
Houblon , de I'Ortie , de I'Arbre a pain : on fait
du papier , non-seulement avec le Mirier &
papier , mais encore avec notre Ortie, avec
nos Miriers. Le bois de presque tous les Mit-
riers donne une couleur jaune.



(271)

117. AMENTACEES.

Amentacee, Juss. , gen. 407.

Les Amentacées plus rapprochées entre elles
par leur organisation que ne le sont les Urti-
cées, nous offriront aussi plus de proprietes
communes ; la premiére qui se présente a notre
examen , parce qu’elle est la plus générale,
c’est la nature de leur écorce; elle contient
dans tous ces arbres un principe astringent qui
les fait seryir, tantdt a teindre en noir, comme
dans l'aune et la galle du Chéne, tantdt a
tanner les peaux , comme dans le Chéne,
tantOt enfin 4 combattre la fiévre, comme on
’a tenté , non sans quelque succés, avec les
écorces du Coudrier, du Bouleau, de 'Aune,
du Hétre , du Chéne, du Liége (1), de presque

(1) M. Virey pense que le médicament nouvellement
introduit en Europe sous le nom d’Alcornogure, provient
de Pécorce des jeunes branches de Li¢ge. D'un autre cbté,
M. Poudenx assure que I’Alcornoque est produit en Amé-
rique par un arbre d’un genre nouveau qui appartient i la
famille des Guttiféres : il me parait probable qu'on con-
fond sous ce nom des écorces réellement différentes, et
que les deux partis pourraient bien avoir raison chacun
de leur cOté.
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tous les Saules , et méme aux Ftats-Unis , avee
Vécorce du Populus tremuloides qui y est
connue comme febrifuge tonique et stoma-
chique; cette propriété astringente se retrouve
méme dans les feuilles du Saliz ferbacea,
qui infusées daus l'eau servent en Islande a
tanner les peaux; dans le Comptonia asple-
nifolia , qu’on emploie aux I'tats-Unis contre
la diarrhée ; dans le Quercus Falcata , qui y
est employé extérieurement contre la gangréne;
dans le Myrica cerifera, dont la racine fournit
une infusion  trés - astringente employée en
Ameérique, soit dans les hémorragies de I'uté-
rus, soit dans les hydropisies qui succédent
aux fievres d’acces ; dans quelques genres ce-
pendant 'écorce suinte une matiére balsa-
mique ou gommo-résineuse , qui semble se
rapprocher de la nature des sucs des Thérébin-
thacées dont les Amentacées sont treés-voisines:
telle est l'espéce de Styrax qu'on retire des
Liquidambar styraciflua et L. orientalis , et
la matiére visqueuse qui recouyre les bourgeons
des Peupliers, et qu'on a cru long-temps iden-
tique avec le Tacamahaca, gomme-résine fé-
tide et anti-spasmodigue produite probable-
ment par le Fagara octandra.

Les fruits de toutes les Amentacées contien~
nent une quantité plus ou moins considérable
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de fécule , et peuvent ainsi servir & la nourri-
ture de I’homme; on le voit sur-tout dans le
Chdtaignier, le Chéne ballote , le Chéne 4 feuilles
rondes, le Chéne de Virginie, le liége, etc. ; et
comme on le trouverait de méme dans les
graines des Saules , des Peupliers , des Ormes ,
$1 leur petitesse avait permis de les employer ;
dans la plupart des cas, cette farine est mé-
langée avec une matiére extractive , ameére et
astringente comme leur écorce ; au contraire ,
dans les Hétres , les Coudriers, elle est mélan-
gée avec une quantité plus ou moins considé-
rable d’huile fixe, qu'on peut extraire par la

simple pression, et qui sert & la nourriture de
homme ; dans le Myrica cette huile suinte

au-dehors de la graine, et s’y concréte sous la
forme de cire végétale.

118. CONIFERES.

Coniferee. Juss., gen. 417,

Les Coniferes sont tellement remarquables
par 'analogie de leurs sucs, qu’il sera inutile
d’entrer i ce sujet dans de grands détails. Tout
le monde sait que ces arbres contiennent dans
leur bois (1), et sur-tout dans leur écorce, un

(1) La quantité de résine qui se trouve dans les bois des

18
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gqu’on croit étre le Storax liquide : remar-
quons (ue dans les Genevriers nous trouvoens
moins de résine enticrement formée et phis
d’huile volatile , c’est-a-dire de résine incou:-
pletement oxigénée ; cette circonstance les
rend plus odorans, et aunssi plus violens sti-
mulans , comme le prouve Pexemple de la
Sabine. Ces propriétés stimulantes se retrou-
vent 4 un moindre degré dans le bois, les
feuilles et les baies de p.lusieurs Genevriers -
des Cyprés, des Thuya, des Sapins et des
Pins, qui, dans plusieurs pays, sont employés
-comme toniques en infusion dans la bierre.

Les graines des Coniféres renferment une
huile fixe trés-facile a rancir: circonstance qui
explique comment, dans la plupart des espéces,
ces ‘graines sont dcres et améres, tandis que
“dans quelques-unes, telles que les Pinus pinea
et cembra , on peut les manger , pouryu
qu’elles ne soient pas cucillies depuis long -
‘temps, et qu’elles soient bien guranties dn
contact de I'air chaud. On se sert au Japon de
Phuile extraite des graines du Gincko.

Lorsque ces graines sont enveloppées dang
une baie,, celle-ci participe aux propriétés gene-
rales de I'écorce , et devyient aromatique dans
- les Genevriers , fétide et délétére dans I'If , fade
dans I'Ephedra, ctc.

1 8.,
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II. MONOCOTYLEDONES, ou ENDOGENES.

La série des Monocotylédones composés d'un
nombre de familles moins grand que la classe
des Dycotylédones , nous offrira aussi plus d’u-
niformité. Quoiqu’elle renferme des familles
trés-diverses par leurs formes, on peut cepen-
dant y reconnaitre plusienrs caractéres com-
muns dans l'organisation. La chimie observe
de méme que, dans le plus grand nombre des
Monocotylédones , les racines et les tiges con-
tiennent une guantité de mucilage assez consi-
dérable , que ces mémes organes, et sur-tout
les graines , donnent une grande quantité de
fécule 5 que leur épiderme et les neeuds qui se
trouvent a 'intérieur sont presque entiérement
formés dans la plupart par des dépdts de terre
siliceuse ; & ces caractéres chimiques , on peut
encore ajouter que, selon l'observation de
M. Fourcroy, les fruits d’aucune Monocotylé-
done ne contiennent d’huile fixe; quon ne
trouve de sucs propres laitenx dans aucune des
plantes de cette classe ; que les acides végetaux
y sont trés-rares j que le Caoutchouc, le Suber,
et peut-8tre le camphre , le tannin, n’y ont
pas été découverts jusqua présent. De méme
<1 nous tentions de nous former une idée de
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leurs propriétés générales , nous remarguerions
que la plupart des Monocotylédones peuvent
¢tre employées, soit comme matiéres nutritives,
soit comme substances douces et résolvantes,
Mais il convient , sous ce point de vue , d’ob-
server chaque famille en particulier.,

119. CYCADEES.
‘Cycadece. Pers. , ench. 2, p. 630. Brown. , prod. 5465

Le tronc ou la souche des Cycas et des Za-
mia presente une assez grande quantité de fé-
cule , mélangée avec un principe extractif dont
P'odeur etla saveur sont un peu nauséabondes
la cuisson ou 'infusion paraissent détruire ou
modifier ce principe extractif, de maniére &
ce ue la fécule puisse servir a la nourriture de
I'homme ; quoique le véritable Sagou ne pro-
vienne pas, comme on I'avait dit, d’une espéce
de Cycas, il paralt que les sauvages de divers
pays en retirent une farine analogue au Sagou.

120. HYDROCHARIDILES.

Hydrocharidum gen. Juss., gen. 67. — Hydrocha-~
rideee. Rich,

Cette famille, pen nombrense et encore peu
¢tudice , n'oifre pas de propriéiés connues.
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fier on laver plusieurs {ois la racine avant de
Pemployer 3 par ce procédé on se nourrit dans
diverscs régions avec la racine des Arum mu-
cronatum , Lam. , Colocasia , Lin., Esculen-
tun, Lin., Fiolaceum , Hort. Par., Arisa-
rum , Lin. , etc. On emploie de méme le Calla
palustris , en Snéde ; et des préparations ana-
Ibgues appliquees depuis a ' Arum vulgaire ,
ont converti en aliment cette racine {cre et
piquante. On voit donc ici un exemple ascez
{frappant de P’utilité des analogies naturelles. Le
principe dcre des Aroides pourrait devenir utile
a la médecine si son extréme fugacité permet-
tait de l'isoler et de le coercer; les Indiens de
Démeérari se servent des fenilles fraiches de )ra-
contium partusuin contre hydropisie générale :
ilsen couvrent le corps entier, et excitent par-14
une espece de vesication légére et universelle ;
comme cette Aroide n’a point une dcreté plus
remarquable que beaucoup d’autres, il n’'est
pas douteux qu’on pourrait employer de méme
comme rubéfians les fenilles fraiches de presque
toutes les plantes de cette famille. La racine de
U Arum triphyllum cuite dans du lait, loi com-
munique une légére dcreté quile rend utile dans
les cas de consomption : Vemploi long-temps
prolongé de ce médicament, guérit quelquelois
cette maladie. Les poils écailleux qui entourent
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la basedu Zostera marina,détachés de cette base

et entremélés ou fentrés les uns dans les autres

par l'action des vagues , formentles pelottes on

¢gngrophiles marines qui, torréfiées et rédnites

en poudre, ont ét¢ employées contre diverses

maladies du systéme limphatique a-peu-prés
comme l’éponge ; mais ces poils , organes parti-
culiers au Zostera, manquent dans le reste de

la famille; leur nature parait absolument fi-

breuse , et il est probable que I'action de ce

médicament tient essentiellement aux matiéres

marines dont les pelottes sont imprégnées, et

au mode de préparation. Au reste, les Zosterées.
formentun grouppe bien distinct dans la famille.
des Aroides, et leurs feuilles ne participent

nullement a 'dcreté du ces plantes.

12§ ORCHIDEES.

Orclidece. Juss. , gen. 64.

Cette famille trés-naturelle, et qu’aucun clas-
sificatenr n’a tenté de désunir, ofire une telle
uniformit¢ dans les propriétés de ses racines,
qu’elles sont toutes indifféremment employdées
les unes pour les autres ; on sait que ces racines
tubérenses ou palinées, tonjours blanches et
charnues , renferment une fécule mucilagineuse
trés-nutritive , adoucissante , restaurante , et a
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laguelle on a souvent attribué des vertus aphro-
disiaques ; cette matiére, qui nous est venue-
d’abord de I'Orient , est connue sous les noms
de Salep ou Salap , qui signifie Orchis en Tur-
quie ; soit dans 1'Orient , soit en Europe, on
emploie indistinctement toutes les espéces d'Or-
chidées a la fabrication du Salep.

La Vanille appartient, comme on sait , a la
méme famille ; la substance aromatique et ré-
putée aphrodisiaque, qui est employée sous le
nom de Vanille, est la pulpe charnue du fruit;
pulpe qui n’existe que dans le genre de la Va-
nille ; en sorte qu’on ne peut s’ctonner de ce
que le fruit des antres Orchidées n’est pas aro-
matique ; siy comme Ya pensé Linnceus, les
propriétés de la Vanille tiennent 4 la graine et
non a la pulpe, il faudrait observer sous ce
rapport les graines des autres Orchidées.

125. DRYMYRHIZEES.
Drymyrhizee. Vent,— Cannee. Juss. , gen. 62,

Le nom méme de cette famille , qui signifie
racine aromatique , indique les propriétés sin-
guliéres des plantes qui la composent ; les ra-
cines de presque toutes les espéces de Dry-
myrhizées sont fortement aromatiques , souvent
un peu dcres on un peu ameres, et employées
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ferta rotunda, L., K. longa, Jacq., K. gas
langa, Gis., Costus arabicus, L., C. spica-
tus o Gis., C. glabratus, Jacq., Curcuma ro-
tunda, L., C. longa, .. ;, Maranta galanga, L. ,
Albina chinensis ,Gis. , Stissera curcuma ,Gis. ,
- Dietrichia minor, Gis., D. major, Gis. , Em-
dlia subpersonata, Gis., A momum zengiber,L. ,
A. zerumbet , L. 5 on les retrouve méme , quoi-
qu'a un degré plus faible, dans le Maranta
arundicacea ; L. le Thalia et le Buekia de
Giseke. Indépendamment de ces espéces sur les-
quelles les botanistes ont déja quelques notions,
on en retrouve plusieurs autres indignées com-
me aromatiques dans les ouvrages de Keenig,
de Rumph , de Rheed ; tels sont, par exemple ,
le /{aran-Kaka, de Herman , dont la racine
~sent le Camphre , et passe chez les Indiens pour
une panacée dans les maladies désespérées. Le
Lampujum majus et minus, de Rumph, dont
la racine trés-aromatique est employée a Am-
boine comme assaisonnement , et vantée a Ma-
dagascar comme utile contre les blessures et les
morsures dangereuses , propriété que les divers
peuples sauvages attribuent aux Drymyrhizées
qui croissent dans leur pays; tels encore le
Lampujum  Silvestre amarum , distinct des
précedens par sa saveur plus amére; le Car-
damomum minus , de Rumph, qui ressemble
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par sa forme au Gingembre, et dont la racine
a la saveur de nos Cardamomes ; le Bangleum,

estimé des Malais comme stomachique, et qui

peutservirala teinture comme le Curcuma, etc. 3
en un mot, toutes les racines des Drymyrhizées
offrent des propriétés analognes d'une maniére
plus ou moins prononcée , et le genre dans le-

quel cette propriété est la plus faible, est celui

des Balisiers, le seul que nous ayons souvent
occasion de voir.

Si nous faisons abstraction de I'huile volatile
qui aromatise les racines des Drymyrhizées et
détermine leurs principales propriétés , nous
verrons (u’elles se rapprochent d’ailleurs des
Orchidées et des Liliacces par la quantité de
fécule qu’elles renferment ; cette fécule n’a
guéres été employée que dans les genres ou
I’aromate est faible, et ou la racine est assez
grosse pour qu’il vaille la peine del’en extraire :
telle est notamment celle du Muranta indica
connu a la Jamaique sous le nom d'Izdian
arrom-root , ct dont on tire une espéce de fe-
cule analogue au Sagou et au Salep, et trés-
estimée des médecins Anglais. M. Planche a
obtenu de la racine de Gingembre une guantité
considérable d’amidon aussi blanc que celui dun
froment. On retire en Amerique du Maranita
arundinacea, et dans 'Inde du Curcrma ze-
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doaria une fécule qui y est employée avec
succes contre les diarrhées et les dysenteries.

Indépendemment des qualités aromatiques
de ces racines, plusieurs d’entr’elles contien-
nent une matiére colorante , ordinairement
jaune, bien connue dans le Curcuma (1), et
qu'en retrouve dans plusieurs autres d’aprés le
récit des voyageurs : il est méme 4 remarquer
que la plupart des espéces ol cette couleur a
eté retrouvée , ont été souvent nommées Cur-
cuma par les voyageurs, de méme qu’ils ont
nomme Gingembres les Drymyrhizées, dont la
racine est plus stimulante et plus poivrée;
Galanga celles qui sont plus améres : il est ré-
sulté de ces rapports mémes dans les propriétés,
une confusion de nomenclature presque impos-
sible 4 débrouiller.

Les mémes propriétés aromatiques se retroun-
vent dans les capsules d’un grand nombre d’4-
momum , que nous avons confondues d’abord
sous le nom de Cardamomum , mais qui sont
réellement différentes d’aprés les voyageurs ; on
les retrouve aussi avec quelques différences dans

(1) La matié¢re colorante jaune du Cucurma et proba-
blement des Drymyrhizées, parait étre d'une nature toute
particuliére. Foyez le Mémoire de M. Vogel et PEII'-:
tier dans le Journ. de Pharm., 1815, p. 293,
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127. ITRIDEES.
Iridece. Juss., gen. 5. '

Les propric¢tés médicales des iridées sont peu
prononcees ou peu connues; on peut obseryer
seulement que les racines de quelques Iris , tels
que 'Iris florentina, I. germanica; exhalent une
odeur de violette, agissent comme de légers sti-
mulans, et peuyent a ce titre ou servir de pois
d cautére, ou exciter la salivation ou la secré-
tion du mucus nasal, ou servir de pur.gan.{s
suiyant la-maniére dont on les emploie. Les
mémes vertus se retrouvent dans 1'Zris pseu-
dacorus , qui est inodore; il parait que 1'Zris
tuberosa est aussi purgatif, quoiqu’on ait éleyeé
des doutes sur les propriétés de cette plante.
L’Iris versicolor et 1'Iris verna sont 'une et
P'autre employés comme catharuques dans I’A-
meérique septentrionale. Les racines des Iris
paraissent composées (1) de gomme, d'un _ex-
trait brun, un peu astringent , trés-abondant
en partmuher dans I'Zris pseudacorus, de fécule
amylacée, d'une huile grasse , 4cre et ameére,
de fibre végétale, et d'une huile vyolatile qui,

(1) Foyez Analyse de M. Vogel, Journ, Pharm. ,
novemb, 1814, p. 481,
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par la distillation , se solidifie en paillettes
blanches , et qui parait particuli¢re aux racines
des espéces odorantes.

Quant aux stigmates du Crocus, ils se distin-
guent de tous les autres par leur arome parti-
culier, et paraissent former une exception pro-
noncée. Sans prétendre ici l'expliquer, job-
serverai seulement gue toutes les propriétes
‘attribuées au Safran paraissent des consequen-
ces ou des modifications de I'action qu’il exerce
sur les nerfs; il agit sur eux d'une maniere
presque entiérement semblable 4 l’action des
pétales et des fleurs, auxquelles il ressemble
par son odeur; cette ressemblance de nature
entre les pétales et les stigmates (1) se trouve
d’accord avec ’anatomie végétale, qui retrouve
les mémes organes dans ces deux parties ; on
sait que les stigmates se changent souvent en
pétales dans les fleurs doubles ; et j’ai vu méme
des Anémones , dont tous les stigmates étaient
changés en pétales , quoique les étamines
fussent restées fertiles; cette analogie de la co-
rolle et des stigmates n’est nulle part plus
évident que dans la famille des Iridées, dont
plusieurs genres ont les stigmates pétaloides;

¢2) Voyez Mémoire sur les Fleurs doubles dans le troi-
sitme volume des Mémoires de la Société d’Arcueil,
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et 1l est peu étonnant que ce soit dans cette
méme famille o nous trouvions les stigmates
doués des propriétés de la corolle. Au reste, la
matiére colorante des stigmates des Safrans est
une matiére sui generis , que MM. Bouillon-
Lagrange et Vogel proposent de nommer Po-
lychroite, et qui est remarquable, parce qu’elle
est totalement détruite par 'action des rayons
solaires ; qu’en trés-petite quantité elle colore
une grande masse d’ean; qu’elle donne des
nuances bleues et vertes lorsqu’elle est traitée
par les acides sulfurique et nitrigue, et par
le sulfate de fer.

128, HOEMODORACEES.

Hemodoracee. Brown. , prod. 2. DC. Théor.

La {amille des Hemodoracées, récemment
établie par M. Brown, est composée d’espéces
trop peu nombreuses, et originaires de pays
trop éloignés , pour que leurs propriétés soient
connues; on peut déja remarquer comme in-
dice de I'analogie de leurs propriétés cette helle
couleur qui distingue les racines de presque
toutes les espéces connues , et notamment des
Hemodorum , des Wachendorfia, de IHéri-
tiera; celte derniére est employée en Amérique
pour la teinture ; et les aulres plantes de cette

19
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{amille mériteront d’étre ¢étudides sous ce
a EPPDTI:‘

129. AMARYLLIDEES.

Amaryllidee. Brown., prod. 296. — Narcissorum
gen. Juss.

Les Amaryllidées ressemblent tellement aux
yraies Liliacées, et sur-tout a la section des
Asphodélées , qu'on ne s'étonmera point de
trouver de grands rapports entre lenrs proprié-
tés; la bulpe de toutes les plantes de cette fa-
mille renferme une petite quantité de fécule
qu'on peut en extraire par I'analyse , et une
grande quantité d’'un extractif gommo-résineunx,
Acre , stimulant , et qui parait analogue a celui
de la Scille; ainsi les habitans du Cap de Bonne-
Espérance emploient I'Hamanthus coccineus
aux mémes usages que nous faisons de notre
Oignon de Scille : les Hottentots se servent,
dit-on , de la bulbe vénéneuse de V' Amarillis
disticha pour empoisonner leurs fléches; le
Narcissus poeticus était, d’aprés le témoignage
de Camerarius , employé comme émétique par
les anciens médecins : M. Loiseleur a prouvé
(ue cette propriété appartient aux bulbes des
N. tazetta, odorus et Pscudo - Narcissus; il
est probable qu'elle existe aussi dans les autres
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especes de la famille. Les fleurs méme du
Nareissus pseudo-Narcissus , sont douées de
propriétés émétiques assez prononcées selon
les uns, équivoques selon d’autres; elles ont
aussi €été proposées comme fébrifuges.

130. HEMEROCALLIDLES,

flemerocallidec. Brown. , prod. 2g5.

Pmpriétés nulles ou inconnues.

$31.,. DIOSCOREES.

Dioscorece: Brown. , prod. 294.

Les Dioscorées ou Ignames ont souvent les
racines tubéreuses ; ces tubercules sont char-
nus , mucilagineux , d’'une saveur un peu su-
cree , et forment un des alimens les plus im-
portans des habitans des régions équatoriales ;
celles dont la racine n’est pas renflée n’offrent
aucun usage notable. Si le Yamus communis
appartient réellement a cette famille ( ce que je
suis peu porté a admettre), il y forme une
exception a cause des propriétés purgatives hy-
dragogues de sa racine,

lglr
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132. SMILACEES.

Smilaceee. Brown. , prod. 294.

Tout le monde sait que la Salsepareille et la
Squine appartiennent 'une et l'autre an genre
Smilax : ces racines sont connues par leur na-
ture mucilagineuse un peu amére , et par leur
emploi comme diaphorétiques et diurctiques;
mais ces utiles propriétés ne sont pas bornces
4 ces deux espéces ; on leur substitue fréquem-
ment et sans grand inconvénient le Sm. aspera
dans le midi de '’Europe ; et on ne peut douter,
d’aprés les récits des voyageurs , que plusieurs
espéces diverses ne soient recueillies sous le
nom de Salsepareille (1) ; les racines du Smilax
China, qui sont fort épaisses, servent d’ali-
ment dans le sud de ’Amérique Septentrionale;
on en obtient, par la macération dans l'eaun,
une poudre rougeditre, qui, mélée avec l'eau
bouillante , forme une gelée qu’'on mange as-
saisonnée avec du miel ou du sucre.

e el

(1) Le Smilaz salsaparilla vient trés-bien en pleine
terre dans le climat de Montpellier, et mériterait d’étre
cultivé en grand pour l'usage des pharmacies en Langue-
doc y en Provence et en Roussillon.
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communiquée de méme par toutes les espéces de
cegenre. Le suc de Sang-Dragon est, comme on
sait , assez styptique , mais son origine est cou-
vertede trop d’obscurité pour qu'il soit possible
de le considérer comme faisant exception aux
lois géndrales de cette famille.

Les Trilliacées ont en général les racines
violemment émétiques et leurs baies fades et
un peu nauséabondes sont an moins suspectes.

Nous trouverons moins de regularité dans
le grouppe des Asphodélées; ici les bulbes
contiennent deux principes trés - distincts :
(uon peut en extraire séparément par divers
procédés chimigues , savoir : d’un c6té la fécule
quion tire, comme on sait, de presque toutes
les bulbes, et un suc amer gommo-résineux ,
qui, dans plusieurs cas ou il paraft plus con-
centré,.jouit de propriétés stimulantes trés-
prononcées , mais diversement modifiées dans
différentes espéces. Il semble que certaines
Liliacées s’approchent des propriétés des Col-
chicacées , tandis que celles o la fécule do-
mine se rapprochent des Orchidées.

Parmi les premiéres, je citerai sur-tout la
Scille maritime (1), les Aloés et les Aulx; mais

(1) Il résulte de Vanalyse de la Scille par M. Vogel ,

qu'il existe dans cette bulbe deux principes distincts et
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il faut remarquer cependant que Pamertume
du suc de la plupart de ces espéces se retronve,
quoiqu’a un moindre degré , dans les racines .
des Lis, des Asphodéles et de plusieurs autres
plantes inusitées ; je remarqueral encore que,
quoique la Scille , les Aulx et les Aloés soient
employées a des usages fort divers, ces drognes
agissent toutes comme stimulans, soit locaux
soit généraux ; j'ai déja eu occasion d’observer
que la Scille est tantét diurétique comme PAil,
quelquefois purgative comme I'Aloés, ailleurs
anthelmintique comme PAloés et les Aulx.
Ajoutons que ces trois remeédes sont égale-
ment dangereux pour les tempéramens délicats ,
et lorsqu’ils sont pris a trop forte dose ; obser-
yonsenfin , relativement aux Aulx etaux Aloés,
que s’ils font une exception dans les propriéteés
de la famille, il faut canvenir du moins gue
toutes les espéces de ces deux genres ont des

actifs , savoir : un principe dcre volatil qui se décompose
a la température de U'eau bouillante, et un principe amer
visqueux , soluble dans I'alcool et le vinaigre, quia regu
le nom de Scéillitine , et qui parait étre la principale cause
de 'action de la Scille sur I’économie animale. Il sera
curieux de rechercher par la voie de I'analyse si ces prin-
cipes se trouvent dans les Liliacées, dont Paction a du
rapport avec celle de la Scille,
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vertus tellement semblables qu’on lés substitue
frequemment I'une a I'autre , et que chacun de
ces genres se distingue de tout le reste de la
famille par un caractére trés-prononcé, tel que
Pinsertion immeédiate des étamines dans les
Aloés et la disposition des fleurs en ombelle
dans les Aulx. Les propriétés excitantes et 1’o-
deuralliacée sont communes a toutes les espéces
d’Ail sans exception,’et la plupart peuvent
étre substituées les unes aux autres, soit comme
condimens , soit comme diurétiques , soit
comme aphrodisiaques : leur célébrité est fort
ancienne , car le Moly d’Homére est bien cer-
tainement une espéce de ce genre ; et peut-étre,
comme le pense M. Virey, U'Allium nigrum de
Linné (1). Serait-il inutile d’ajouter que quel-
ques-unes des propriétés qui semblent les plus
particuliéres & ces plantes , se retrouvent dans
d’autres espéces de la méme famille ? Ainsi les
habitans des Pyrénées emploient comme pur-
catit le bulbe du Scilla lilio-lyacinthus , ceux
des Landes se servent comme purgatif de la
racine de 'Authericum bicolor, Desf., yni
sapprochent ainsi de I'Aloés et de la Scille;
cenx du royaume de Valence en Espagne, re-

(1) FVoyez Bull. Pharm., 1814, p. 3g0.
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tirent de I’dgave americana un extrait tout
a fait semblable & celui desvéritables Aloés.

Les Bromeliées forment un grouppe encore
composé d’espéces assez hétérogenes ; le fruit
de I’Ananas qui, par sa consistance charnueet
sa structure, fait une exception trés-marquée
dans la famille des Liliacées s’en écarte aussi
par son parfum aromatique, par sa saveur,
et le principe astringent qu'il parait renfermer;
une espece d’ A gavé sauvage , an Mexique , pré-
sente une assez grande quantité de séve sucrée
pour qu’'on soit dans 'usage de l'extraire ; on
la fait fermenter et on en retire une espéce de
vin qu'on y nomme Pulgue ; nous avons déja
remarqué que la fermentation , en dénaturant
les principes des végétaux , assimile le produit
des étres les plus disparats.

Enfin le grouppe des T'ulipacées ne présente
aucune utilité bien prononcée ; les bulbes des
Lis ont eté quelquefois employés comme cata-
plasmes a cause de la grande quantité de muci-
lage quelles renferment.
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134. - COLCHICACEES.

Colchicaceee. Fl. Fr. 3, p. 192. — Merenderce.
Mirh. — Melanthacee. Brown., — Juncorum et
Liliorum gen. Juss.

Cette famille se distingue parce que les trois
valves de son fruit ne portent pas de cloison sur
la face interne , et par les propriétés, véndneuses
qu’on retrouve dans toutes les parties de ces
plantes. La violence de ce poison est sur-tout
connue dans les racines des Colchiques et des
Vératres , et se retronvent, au récit des voya-
geurs, dans la racine de la Superbe du Malabar
( Methonica superba, Desf. ) ; elle est plus
grande dans le Colchique a I'époque du prin-
temps ot la plante est en fenilles, qu'a 'au-
tomne ot clle est en fleur, et cette observation
de Maranta explique les contradictions des
auteurs, relativenent & la racine du Colchique.
Il parait, d'aprés MM. Mdlandri et Moretti,
que le principe sucré qu’on y observe en au-
tomne se transforme en matiére dcre. La racine
du Vératre parait étre I'Hellébore blanc des.
anciens , drogne active et puissante qui, comme
tous les poisons, devient utile lorsqu’elle est
administrée a propos et en petite dose; ces
deux racines agissent tantdt comme purgatifg
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drastiques , quelquefois comme violens émé-
tiques ; d’autrefois comme caustiques et stimu-
lans locaux. La racine de I’ Helonias dicica se
_rapproche de ces dernieres propriétés par 1'ac-
tion anthelmintique de son infusion aqueuse ;
mais elle est singuliére en ce que son infusion
spiritueuse est amere et tonique : on emploie
sous ces deux points de vue anx FEtats-Unis
d’Ameérique. Au reste il faut observer qu’ourtre
leur principe dcre, toutes les racines de Colchi-
cacées renferment une quantité notable de
fécule trés-saine lorsqu’elle est amende & I'état
de pureté. Les feuilles des Colchiques et des
Vératres, quoique moins dangereuses que les
racines, causent souvent aux animaux qui les
mangent des vomissemens et des déjections
douloureuses; leurs fleurs passent aussi pour
vénéneuses sur-tout dans le Colchique ; enfin
leurs graines participent aux mémes propriétés ;
on les emploie a lintérieur a faible dose
comme anthelmintiques, & Pextérieur comme
sternutatoires et comme vermifuges; cette der-
nidre propriété se retrouve éminemment dans
la Cébadille qu’on peut affirmativement placer
parmi les Vératres, d’aprés l'inspection du
fruit, quoique la plante soit encore mal connue.
Il parait évident, d’aprés ces observations,
que la dangereunse famille des Colchicacées con-
firme pleinement la loi de I'analogie.
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135, COMMELINEES.

Commelince. Mirb. , hist. 4, p. 139. — Juncorum gen.
Juss.

Leurs prnprie'tés sont inconnues.

136. PALMIERS.

Palmee. Juss. , gen. 37.

De tous les végétaux exotiques, les Palmiers
sont ceux qui par leur utilité et la singularité
de leurs formes , meritent le plus notre examen ;
mais d'un autre cOté, il n’est aucune famille
sur laquelle les botanistes possedent des no-
tions moins exactes, et dont les propriétés ,
connues pour la plupart par le seul récit des
voyageurs , aient ¢t¢ soumises a moins d’expe-
riences précises; aussi dans cet article plus
que dans tout autre, je m’abstiendrai d’entrer

. dans les détails. 3

Cette famille semble fournir une application
assez frappante de la régle établie dans la pre-
miére partie de cette dissertation : savoir, que
dans chaque grouppe les propriétés d’'unorgane
offrent une uniformité proportionnelle a la
constance de l'organe lui-méme ; ainsi , dans
les Palmiers, les fruits présentent de mom-
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breuses variétés : on y trouve des bales)] des
drupes, des noix, des espéces de cdnes écail-
leux. Cette variation dans les formes en in-
dique une dans les propriétés ; aussi la pulpe
qui entoure les graines est-elle huileuse dans
I’Elais , acidule dans le Calamus zalaca , styp-
tique et astringente dans le Calamus rotang,
caustique dans le Caryota urens, donce et
nourrissante dans le Dattier, I’ dreca , I’ Flatze.
Au reste, nous connaissons avec exactitude
un si petit nombre de Palmiers , que s’il existe
des intermédiaires ou des rapprochemens entre
‘ces divers fruits, ils nous sont encore inconnus;
d’ailleurs, il est possible que nous comparions
ici des organes réellement différens.

Dans tous les Palmiers, la graine qui est
assez grosse est presque entierement remplie
par le périsperme : celui-ci se présente d’abord
sous la forme d’une émulsion laiteuse , douce
et nulritive ; c’est cette matiére si célébre dans
le Cocotier sous le nom de lait et qui se re-
trouve dans les jeunes graines de plusieurs
autres Palmiers; lorsque le périsperme com-
mence a se concréter, il offre une consistance
et une saveur assez analogues i nos noisettes;
mais cet état dure peu, et le perisperme , dans
tous les Palmiers , finit par acquérir une con-
sistance dure , cornée , qui le rend inutile a la
nourriture des hommes.
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Si des fruits nous passons aux tiges, nous
y trouverons une uniformité de propriétés qui
coincide avec la constance de leurs formes ;
ainst dans tous les Palmiers, le tronc, lors-
qu'il est dgé , présente une fécule douce et
nourrissante qu’'on connait sous le nom de
sagou ; cette fécule se retire ordinairement du
Sagoutier , mais tous les Palmiers ( excepté
peut-&tre ' 4reca catec/u ) en fournissent une
quantité plus ou moins notable ; ainsi on extrait
leSagon, soitduSagus farinifera, soitdu Cycas
revoluta , soit du Phaniz farinifera ; de méme
si l'on extrait la séve des Palmiers, comme on
le pratique dans la plupart des pays chauds ,
on obtient une liqueurlimpide , sucrée , suscep-
tible de se changer en vin et méme en alcool
par la fermentation , et de former par diverses
préparations , soit une liqueur acidule, soit
une espéce de miel sucré ; dans ces propriétés
de la séve des Palmiers, ne trouvons-nous pas
ici un indice chimique de 'analogie botanique
qui existe entre les Palmiers et les Graminées?
Enfin la sommité de tous les Palmiers présente
une substance herbacée , mucilagineuse , douce
et nourrissante ; cette sommité , connuesous le
nom de Chou palmniste , sert d’aliment & 1'es-
péce humaine dans tons les pays ol croissent
les Palmiers ; Jes scules espéces qu’on n’emploie
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pas & cet usage, sont celles dont on préfére
obtenir le fruit, parce qu’on sait que d’aprés
le mode de végétation des Monocotylédones,
on ne peut esperer de conserver long-temps un
Palmier dont la sommité est tronquée. MM. de
Homboldt et Bonpland ont découvert dans les
montagnes de Quindiu un Palmier fort remar-
quable qui suinte de la cire, et que par cette
raison ils ont nommé Ceroxylon : cette pro-
priété extraordinaire se retrouve dans un Pal-
mierduBrésilque les naturelsdu paysnomment
Carnauba.,

i37. TJONCZEES.
Juncorum. gen. Juss.

Les Joncées sont en général insipides, ino-
dores et inusitées en médecine. Si1 ' Acorus
appartient réellement a cette famille , il y forme
une exception par ses propric¢tés aromatiques.

138, TYPHACTEES.
Typle. Juss. , gen, 2b.

Aucunes propriétés connues. Je ne parle pas
acide I'emploi qu’on fait de I'aigrette des Typlg
dans les cas d’engelures excoriées, parce qu'il
est probable que ces soies agissent mécanigue-
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ment lorsqu’elles excitent un suintement lym-
phatique.

Le pollen des Typha remplace la poudre de
Lycopode dans plusieurs pharmacies, et lui
ressemble en effet parsa ténuité et par sa nature
inflammable ; il est probable que la facilité d’en
recueillir une grande quantité a-la-fois a seule
déterminé cette substitution , et que tout autre
pollen remplirait le méme office.

139. CYPERACEES.

Cyperaceee. DC., Fl. Fr. 3, p. 99. — Cyperoidee.
Juss., gen. 26.

Dansla {amille des Cyperacées, ainsique dans
la plupart des Monocotylédones, les racines
seules méritent notre attention : dans le genre
des Carex, nous voyons la racine des Carex
arenaria , disticha , hirta, et probablement
de toutes les espéces ol elle est suffisamment
développée, jouir de pmpriétés diaphorétiques,
démulcentes etrésolutives, qui l'ont fait appeler
avec qnelque raison la Salsepareille &’ Allema-
gne.Dansle genre des Souchets, la racine prend
un caractére un peu différent; mais elle offre
toujours une quantité de mucilage qui la rend
nourrissante et agréable au gotit. Ce mucilage
se trouve joint dans le Cyperus longus , ayec
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14o. GRAMINEES:

Graminee.Juss. , gen. 28.

Les Graminées constituent la famille la plus
naturelle , la plus nombreuse en especes, et la
plus répandue sur la surface du globe que nous
trouvions dans le régne végétal , en sorte que
sous ces divers rapports, elle merite un exa-
men particulier. Nous observerons d’abord
quelle ressemble beaucoup, par ses propriétés,
A la famille des Cypéracées, dont elle se rap-
proche par ses formes ; nous ajouterons encore,
avant d’examiner les diverses parties de ces
plantes , qu'aucun Gramen n’ofire de propriétés
yraiment vénéneuses, et que presque tous au
contraire présentent , dans leurs diverses par-
ties , des propriétés salubres et nutritives.

Ces propriétés sont sur-tout remarquables
dans leurs graines , qui toutes renferinent une
substance farineuse mélangée dans plusieurs
avec une quantité plus ou moins sensible de
matiére glutineuse ; tout le monde sait & com-
bien d’usages divers et importans nous em-
ployons les semences des Fromens,, des Seigles ,
des Orges , des Avoines , des Mais, des Sorgho,
du Riz, etc. , et en général de toutes les grandes
Graminées; mais ce qu’il importe d’observer
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sous le point de vue qui nous occupe, cest,
1.2 que si nous n’employons pas les graines des
autres Graminées , c’est uniquement & canse
de leur petitesse, et non a cause de la diffé-
rence de leur nature ; en effet , dans les temps
de disette, et dans les pays pen cultivés, on
s'est servi avec avantage des graines de ZFes-
tuca fluitans , de Zizania aguatica, Avena
Jatua , Panicum sanguinale , Avena elatior,
Bromus secalinus , Elymus arenarius ; ».° que
les usages particuliers auxquels nous employons
certaines semences de Graminées, ne leur sont
point exclusifs , mais peuvent se tirer de toutes
les autres avec de légéres modifications ; ainsi,
on fait de la bierre non-seulement avec ’Orge,
mais aussi avec le Froment; on fabrique de
I'eau-de-vie non-seulement avec les semences
de nos Cércales, mais encore avec celles du
Riz; 3.° que si nous employons de préférence ,
et presque exclusivement, les graines des Fro-
mens , des Orges et des Seigles , ce choix méme
tend & confirmer la loi de I'analogie ; car ces
genres forment une petite section dans la fia-
mille des Graminées. Ici se présente une objec-
tion d’autant plus singuliére, qu’elle semble
entierement isolée ; c’est P'fyraie dont la graine
parait narcotique, enivrante, et a méme été
regardée comnme vénéueuse ;3 observons cepen-
-1 e
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dant que ces qualités déléteres paraissent avoir
été exagérées , car elles ne se conservent que
peu ou point dans le pain et la bierre préparée
avec de I'Iyraie: et dans les temps de disette
on a vu plusieurs individus's’en nourrir ; mais
guand elles seraient yraies , ce ne serait pas a
mes yeux une objection bien puissante ; car
enfin I'Ivraie offre naturellement les propriétés
qu’on trouve dans le Froment Mrsqu’il a été
trop exposé & 'humidité ; c’est peut-éire a cette
derniére -ause qu'est dit le préjugé populaire,
que dans les années humides le Froment se
change en Ivraie. Les propriétés excitantes de
I’Avoine semblent encore faire une exception a
I'uniformité des graines de Graminées ; mais il
faut observer que ces propriétés ne resident
point dans le périsperme qui est la partie em-
ployée pour faire la farine, mais dans I'enve-
loppe du grain ; elles tiennent a une petite
quantité d’un principe aromatique , analogue
4 la Vanille, niché dans l'enveloppe de la
graine, et qu'on peut en extraire 4 l'aide de
Peau et ensuite de V’alcool : ce principe observé
par M. Journet rend raison des usages dié-
tétiques de I’ Avoine munie de son écorce, et de
la fadeur de sa farine. Nous voyons donc que
les graines de 4 ou hboo Graminées connues
offrent & peine une exception dans les proprié-
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tés. Les effets délétéres de 'ergot du Seigle ne
font point exception a cette régle, soit qu'on
le considére comme un état maladif du grain,
soit que plutdt comme je crois I'avoir prouve,
on le regarde comme un Champignon parasite
developpé i la place du grain.

Si des graines nous passons aux tiges, nous
les verrons ofirir une semblable uniformité;
toutes renferment , sur-tout avant leur florai-
son , un mucilage doux et sucré , mais plus oun
moins abondant dans les diverses espéces. Si la
Canne semble faire une exception par l'extréme
quantité de sucre qu’elle renferme, il faut re-
marquer , 1.° qu’clle reste naturellement dans
I'époque la plus favorable a la production du
sucre , puisqu’elle ne porte jamais de graines;
2.9 qu’elle est I'une des plus grandes Graminées
connues : le Mais, qui tient le premier rang
parmi les Gramens de nos climats , oftre aussi
une quantité de sucre assez considérable; et
I'on sait que diverses espéces de Sorgho, et
notamment celle qui a reqgu le nom d’Holcus
saccharatus, contiennent une quantité de ma-
tiere sucrée assez notable, pour qu’on ait tente,
avec quelque succes , de 'en extraire, princi-
palement en Italie. La nature mucilagineuse
des tiges'des Graminées explique comment elles
servent d’alimens au plus grand nombre des
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animaux herbivores ; les Graminées dures et
piquantes sont les seules que les bestiaux ne-
gligent : il n’est peut-&tre pas inutile de remar-
quer ici que l'abondance des Graminées sur
tous les points du globe, et I'identité ahsolue
de leur nature , est la cause qui a rendu pos-
sibles le transport et la naturalisation des ani-
maux herbivores d’'un bout du monde a l'autre.

Les racines rampantes des Graminées, qui
doivent &tre probablement considérées comme
des tiges souterraines, sont en géneéral mucila-
gineuses , douces, résolvantes; nous employons
celles qui , par leur grandeur, offrent le plus
d’utilité , telles que le Zriticum repens et le
Panicum dactylon. Mais nous pourrions sans
doute nous servir de toutes avec le méme avan-
tage, en les employant seulement a doses dif-
férentes.

Les tiges de ' 4ndropogon schenanthus , les
feuilles de 1’ Andropogon citratum, les racines
de ' dndropogon nardus, evde V' Anthoxanthum
odoratum , exhalent une odeur aromatique,
et jouissent de quelques propriétés toniques et
cordiales , qui font seules exception a I'unifor-
mité que présente la famille des Graminées.



( 311)
141. EQUISETACEES:

Egquisetacece. Fl. Fr. 2., p. 580, — Peltata. Hoff. —
Filicum gen. Juss.

Toutes les espéces de cette famille ont été
employées indiftéremment les unes pour les
autres : elles jouissent d’une saveur astrin-
gente , et semblent agir comme stimulans ; une
espéce d’Equisetum , connue a la Chine sous
le nom de Mouk-se , y est employée en décoc-
tions astringentes; on a indiqué les Préles
comme diurétiques et emmenagogues, mais
elles sont maintenant presque hors d’usage ;
toutes les espéces sont données indifféremment
par les Irlandais pour fourrage au bétail et aux
chevaux de selle. Plusieurs espéces de divers
pays ont la tige assez rude pour étre employces
a polir les ouyrages de menuiseries.

. . MARSILE A GEES:

Marsileacece. Brown. , prod. 166. — Rhizospermee.
Roth. — Pilularice. Mirh, — Filicum gen. Juss.

Les propriétés de ces plantes sont nulles ou
inconnues.
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143. LYCOPODINEES.

Lycopodinewe. Fl. Fr. 2, p. b71. — Lycopodiacece.
Michaux. — Muscorum gen. Juss.

Cette famille est encore peu connue quant &
ses propriétés ; nous observerons seulement que
la décoction de I'herbe du Lycopodium clava-
zum (1) , et sur-tout du Liycopodinm selago (2) ,
excitent le yomissement; on sait aussi que la
poussiere qui se trouve dans les petites coques
de ces plantes , et qui est regardée par les uns
comme la graine, par les autres comme le pol-
len , est d'une nature trés-inflammable ; et ['a-
nalyse de cette poudre , donnée par M. Pelle-
tier , prouve qu’elle contient de la cire, du
sucre, une matiére extractive, de l'alumine
probablement combinée avec 'acide sulfurique,
du fer et les élémens ordinaires des végétaux;
cette analyse semble donner quelque nouvelle
probabilité a I'opinion des botanistes, qui re-
gardent la poussiére de Lycopode comme ana-
logue au pollen ; cette opinion est encore con-
firmée, par I'usage on I'on est dans quelques
provinces , et notamment aux environs de

(1) Lycopodinm , off.

(2) Muscus ercetus , off,
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Narbonne, de recueillir le pollen des Tipha
pour s’en servir en guise de Lycopode.

M. Vastring a publié un mémoire sur '’em-
ploi des Liycopodes dans la teinture : il y assure,
entre autres faits inteéressans, que les étoffes de
laine qu’on fait bouillir avec les Lycopodes , et
sur-tout avec le L. clavatum , y acquiérent la
propri¢té de se colorer en bleu, lorsqu’on les

fait passer ensuite dans un bain de bois de
Breésil,

144. FOUGERES.

Filices. Smith. , diss. — Filicum gen. Juss. 14.

Avant de parler des propriétes des Fougeres,
je remarquerai, avec M. Mirbel, que la Souche
rampante et souterraine, a laquelle les bota-
nistes ont donné le nom de racine, est une ve-
ritable tige droite et ferme dans les Fougeres
en arbre , grimpante dans les Ugena , rampante
a la surface du sol dans le Polypodium virgi-
nicum , enfin rampante sous le terrain dans les
Fougéres de nos climats 3 que la partie qui s’é-
léve hors de terre, et qu’on a coutume d’appe-
ler herbe , est une véritable feuille.

Les feunilles d’un grand nombre d’espéce sont
employées indistinctement dans nos pharma-
cics sous le nom de Capillaires , elles passent
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toutes pour béchiques et adoucissantes; elles
contiennent un mucilage assez épais , melangé
d'un léger principe astringent, et d’un arome
faible, mais agréable ; cette odeur est plus pro-
noncée dans les Adianthim pedatum et Capil-
Ius veneris; aussi ces espéces sont-elles préfé-
rées par les pharmaciens ; mais on se sert a leur
défaut de V.isplenium adianthum - nigrum ,
A. trichomanes , A. ruta-muraria, A. ceterach,
A. scolopendrinum , Polypodium vulgare , P.
vheeticum , et prnbablmnent de toutes les es-
péces indigénes qui tombent sous la main des
herhoristes ; Thunberg nous apprend méme
gquaun Cap de Bonne-Espérance on emploie
pour le méme usage 1" ddianthum ethiopicunt.
Le principe astringent et aromatique qu’on ob-
serve 4 faible dose dans toutes les feuilles de
Fougéres , est au contraire plus développé dans
celles du Polypodium calaguala , employe an
Pérou comme astringent diaphorétique , et qui
commence 4 s’introduire dans la médecine eu-
ropéenne.

Les propriétés des souches souterraines de.
nos Fougeres différent assez sensiblement de
celles de leurs feuilles, et nous offrent une ap-
plication utile de la régle établie plus haut sur
la distinction des organes : ces souches sont

toutes remarquables par leur saveur amere ;
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cette sayeur se retrouve meme dans le Poly-
pode vulgaire , ou elle est connue masquée par
une assez grande quantité de mucilage , mais
ou elle reparait , soit par la mastication , soit

ar une cuisson prolongée : toutes les souches
des grandes Fougéres de 1nos climats sont em-
ployées avec succes comme anthelmintiques .
et particuliérement usitées pour I'expulsion du
Teenia; le Polypodium filix mas, et le Pteris
aquilina , sont celles dont on se sert le plus
habituellement ; mais je ne doute pas qu’on ne
puisse employer de méme, et qu’on n’ait déja
employé presque toutes nos Fougéres ; on les
a aussi données comme emmenagogues et
comme purgatifs ; dans tous ces cas, leur action
parait étre celle d’un stimulant plus ou moins
actif; c’est sans doute sous ce méme rapport
que Vextrait de I'Osmunda regalis a été donné
avec succes par le docteur Aubert a la dose de
trois gros chaque matin aux enfans rachi-
tiques.

D’aprés les détails, dans lesquels je viens
d’entrer, je place sans hésiter la famille des
Fougeres au nombre de celles qui confirment
la théorie.
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11l. ACOTYLEDONES, ouv CELLULAIRES.

Les Acotylédones sont grouppées par les bo-
tanistes, plutdt d’aprés des caractéres négatifs,
que d’apres des marques véritablement distinc-
tives ; elles offrent des différences trés-considé-
rables, soit dans leurs formes, soit dans leur
maniere de vivre, soit dans les licux qu’elles
babitent. On ne doit point s’étonner si dans 1’é-
numération de leurs propriétés nous remar-
quons peu d'uniformité : leurs irrégularités
s‘augmentent encore a nos yeux, parce qu'il
est impossible de faire usage dans cette classe, de
la régle établie plus haut sur la distinction des
organes ; et cette impossibilité tient a leur peti-
tesse , i ’homogénéité de leurs parties, et sur-
tout 4 notre ignorance.

145, MOUSSES.

“Musci, Juss. , gen. 10,— Muscifrondosi. Hedw.

Parmi les Mousses on a vanté autrefois les
proprietes narcotiques des Hypnes; on a assuré
que la décoction de Polytric (1) et de Funai-

(1) Adianthum majus, off. Polytkricum commune
Lin.
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re (1), appliquée sur le criine, empéchait la
chute des cheveux ; on les a indiquées quelque-
fois comme sudorifiques, quelquefois comme
emménagognes, ailleurs comme astringentes et
propres & arréter les menstrues trop abondantes.
Ces vertus, dont quelques-unes sont contra-
dictoires , sont certainement trés-faibles ou en-
tiérement illusoires; d’aprés la saveur presque
uniforme de toutes les Mousses, on peut y
soupgonner un léger principe astringent ; mais
le parti le plus sfir est de les regarder comme
inutiles , ou du moins inconnues en médecine.

146. HEPATIQUES.
Hepaticee. Juss., gen. 7.

Quoique les prétendues vertus hépatiques de
la Marchantie-Protée (2) aient donné a cette
famille le nom qu’elle porte, ces propriétés sont
trop faibles et trop controversées, les autres
espéces sont trop peu connues pour que nous
y donnions ici aucune attention; je dirai seu-
lement que d’aprés la saveur et la consistance,

(1) Adianthum minus, off. Funaria hygrometica ,
Hedw.

(2) Marchantia polymorpha, Lin. Hepatica terres-
¢ris 5 ofl,
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il me parait probable que les grandes espéces
& Hépatiques se rapprochent par les proprictés
des espéces de Lichens foliacés.

147. LICHEN S.
Lichenes. F\. Fr. 2, p. 321, — Algarum gen. Juss.

Les Lichens nous présentent deux classes de
propriétés : 1.° les propriétcs tinctoriales qui
se développent par divers agens, et sur-tout
par la macération dans 'urine, proprictés qui
sont commuies i toutes les espéces, mais sur-
tout & celles dont la consistance approche da-
vantage d’une crofite calcaire ; 2.° les proprictés
médicinales qui sont plus sensibles dans les
Lichens dont la consistance est plus molle ,
soit parce qu'ils contiennent plus de mucilage,
soit parce que les expériences n'ont encore été
tentées que sur les especes assez grandes pour
en espérer quelque utilité. Parmi ces derniéres
on remarque que toutes ont unesaveur plus on
moins amére ; qu'ellés paraissent composées de
mucilage (1), d'une petite quantité de résine,
sur-tout d’'une matiére de nature animale ana-

(1) Le Lichen d'Islande renferme, dit-on, une assez
grande {iunntitt'l de gomme pour :-lu*un ait tenté de 'ex-
traire pour la substituer & la plupart des Emplais de la
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logue a la gélatine ; que la plupart sont adou-
cissantes , utilement employées sous torme de
décoction dans les naladies de poumon, et
susceptibles de servira la nourriture de’homme,
lorsque par des lavages ou des cuissons répé-
tées on les a déponilléesde leur amertume; telles
sont les propriétés générales de la Cladonia
r-:z:zg:r_.'/éfrirm, de tous les Scyphophores, de la
Pliyscia islandia, de la Lobaria pulmonaria,
de la Roccella tinctoria , dont on se sert pour
faire des bouillons a 'lle-de-France, et proba-
blement de plusieurs autres especes si yoisines
des précédentes, que 'eeil exercé du botaniste
peut a peine les distinguer, et qui ont sans
doute été confondues avec elles dans les pré-
parations pharmaceutiques : la propriété pur-
gative de la Peliigera aphtosa, et l'utilite de
la Peltigera canina contre la rage, sont en-
core trop peu avérées pour mériter quelque
attention dans ce résumé; et ces mémes es-
péces se rapprﬂchentfdes précédentes par leuars
proprictés , d’aprés le témoignage de quelques
médecins. Il me semble que la famille des

o e

gomme du Sénégal. Mais cependant M. Berzeliusen a
trouvé 4 peine un demi-cenliéme, tandis qu'il y a décou-
vert 2% d’une substance coagulable, analogue a la gela-
tine,
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Lichens, quoique encore trop peu ctudiée,
offre assez de propriétés communes pour pou-
voir étre inscrite parmi celles qui appuient la
théorie.

1486. HYPOXYLONS.
Hypoxila. Fl. Fr. 2, p. 280.

Pmpriétés nulles ou inconnues.

149. CHAMPIGN ONS.

Fungi.Fl. Fr. 2, p. 65. — Fungorum gen. Juss. Pers.

Le grouppe des Champignons est un de ceux
qui présentent le plus grand nombre d’anoma-
lies, et qui paraissent le plus contraires a la loi
de I'analogie ; nous y trouvons des espéces for-
tement vénéneuses, d’autres qui servent a
notre nourriture , quelques-unes qui jouissent
de propriétés toutes particulieres et en appa-
rence isolées; la difficulté de distinguer les
Champignons salubres et vénéneux est connue
de tout le monde ; mais quoique la classifica-
tion des plantes fongueuses soit encore loin de
sa perfection, on peut déja remarquer qu’il y
a plus de rapport qu'on ne pourrait le croire
entre les propriétés des Champignons et ce que
nous connaissons de leurs formes.
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La famille des Champignons renferme une
soixantaine de genres, mais on ne compte d’es-
peces comestibles que dans les genres Helyelle,
Clavaire , Hydne, Bolet, Mérule, Agaric ,
Morille et Truffe ; tous les autres sont inusi-
tés , soit parce qu’on y a reconnu des qualités
vénéneuses, soit parce que leurs espéces sont
ou trop petites , ou trop fugaces, ou trop co-
riaces , pour qu’on ait eu l'idée de les essayer.
Nousallons entrer dans quelques détails sur les
genres dans lesquels se trouvent des especes
comestibles.

Toutes lesespéces des genres Morille et Truffe
sont également saines, et on reconmalt dans
toutes une saveur et une propriété tout-a-fait
analogues a celles de la Morille et de la Truffe
commune.

Les Morilles ( Morchelle) avaient été long-
temps confondues dans le méme genre que les
Phallus; M. Persoon , auquel I’étude des Cham-
pignons doit ses plus grands progrés, a montré
qu'elles en différent par des caractéres Impor-
tans, tels que I'absence de la volva commune
qui enveloppe les jeunes Phallus, et 'absence
de cette espéce de liquide gluant et fétide qui
recouvre leur chapeau; & peine ces deux
grouppes appartiennent-ils a la méme section.
Ln séparant les Morilles des Phallus, la classi-

41
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fication s’est tronvée d’accord avec I'histoire de
leurs propriétés ; car les Phallus sont vénéneux
et fétides , tandis que les vraies Morilles sont
toutes salubres et exhalent une odeunr agréable.
On fait un usage fréquent du Morehella escu-
lenta dans une grande partie de I’Europe sous
les noms de Morille , Morchelen , Spugniole ,
Spongignole on Pungola ; on vend sur le mar-
ché de Florence le Morchella gigas contondu
avec le M. esculenta, et siles autres especes
n’ont sous ce rapport aucune celébrite , c’est
Pertainement a cause de leur rareté, car toutes
leurs qualités physiques sont les mémes.

~ Les Truffes étaient comme les Morilles con-
fondues dans un genre de Champignons véne-
neux, celui des Lycoperdons : elles en diflérent
parce que l'intérieur de leur péridium est en-
ticrement charnu au lieu d’étre plein de pous-
siére : tous les Liycoperdons et tous les genres
qui en ont été démembrés , mais qui leur res-
semblent parla poussiére abondante qu’ils ren-
ferment , sont vénénenx: les espéces du veri-
table genre Truffe ( Zuber) sont au contraire
toutes salubres et agréables au gotit. A peine de
légéres nuances de saveur peuvent-elles distin-
guer ces espéces : la plus célébre de toutes est
celle qui porte le nom exclusif de Trufte noire
( Tuber cibarium, Pexs., Tuber gulosorum,
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Bull.) ; elle se distinoue & ce que sa stperficie
est couverte d'éminences dures et conune pris=
matiques, et d ce qu’a sa matarité elle est nojre
en dehors et en dedans ; on sait qu’elle est assez
commune dans la moitié méridionale de la
France : on peut lui subtituer et le Théer mos-
chatum et le Tuber album , découverts 'an et
Pautre, par M. de Saint-Amans » AUX environs
d’Agen : et deux variétés ou especes particu-
lieres que les Piémontais connaissent sous les
noms de PBianchetti et de Rosserti » et que
Pico a décrites sous les noms de Twber albidunt
et de Tuber rufum. On trouve encore dans uns
grande partie de la France une Truffe noire en
dehors et blanche en dedans qui peut-&tre n’est
que la Truoffe noire cueillie avant sa maturité ;
cependant plusieurs collecteurs de Truffe affir-
ment qu’elle ne devientjamaisnoirea Uintericur;
quoiqu’elle soit moins odorante que la Truffa
noire , on la recueille cependant pour la substi-
tuer enfraude & son usage j mais lespécela phis
remarquable aprés la Truffe noire, est la Truffe
de Piémont ( Zuber griseum), qui est dépour-
vue d’éminences prismatiques et d"un gris pile,
€t un peu roux soit en dedans , soit en dehors.,
Elle est assez commune dans les collines du
Piémont , et se distingue & son odeur qui ap-
proche un peu de celle de I’ail , mais qui est

ﬂlll-
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paraissent toutes saines et comestibles ; les es-
péces rameuses , qui formaient le genre Rama-
ria de Holmskiold , sont les seules qui soient
assez grandes et assez communes pour étre gé-
néralement wusitées, et méme on n’a gueéres
coutume d’employer que celles qui croissent
sur la terre et dont les dimensions sont assez
considérables pour valoir la peine de les recueil-
lir ; telles sont les Clavaria coralloides et cine-
rea, quiont la forme d'un petit arbre de corail
ramifié et plus ou moins dress¢. La premiére qui
est la plus commune, se distingue & sa couleur
jaune ou blanche ; elle est connue dans les pro-
vinces de France sous les noms de Barbe de
bouc , Bougquinbarde , Gantelings , Gallinoles,
Tripettes , Chevelines , Pied-de-cog , Poule
Mousse , Barbes , Mainottes , Menottes , Barbe
-de chévre , Espignettes , Pattes d’Alléor,
Diables , Balais, eic. La seconde espéce, qui
est moins commune, porte tous les mémes
noms , en y ajoutant I’épithéte de grise ; ces
Clavaires sont au nombre des Champignons les
moins dangereux, en ce qu’elles ne ressemblent,
méme de loin, qu’a des espéces salubres ; mais
il faut avouer que leur chair est un peu filan-
dreuse et leur arome peu prononce.

Parmi les Hydnes on trouve la section des
Hérissons ( Hericium , Pers.) qui n’ont pas de
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chapeau distinct : ils sont composés d'un trona
charnu qui naitlatéralement et duquel pendent
des pointes ou filets prolongés ; on dirait voir
uneClavairecoralloide & gros tronc et rameaux
pendans, au lieu d’étre dressés : les Hérissons
ont la consistance et les propriétés de ces cla-
vaires dont ils se rapprochent par la forme ;
comme ils sont assez rares, ils sont pen em=
ployés: VHydnum erinaceum qui croit sur les
chénes dgés, sert d’aliment dans les enyirons
des Vosges : I'Hydnum coralloides se mange
en Piemont et en Toscane ; I'Hydnum caput
medusee se mange en Italie sous le nom de
Fungo istrice ; il paralt méme qu’on y confond
sous ce nom trois espéces de Champignons sa-
lubres ; il faut'ohserver en passant que M. Pan-
let a transporté ce nom de Téte de Méduse A
une espéce vénéneuse trés-différente de celles-
ci. Parmi les autres sections du genre Hydnum,
je ne trouve guéres d’espéce usuelle que " Hyd-
rum repandum qui sert d’aliment dans quel-
¢ues provinces sous les noms de Lurchon,
Cheyrette , Cheyrotine , Rignoche ; et en Tos-
cane , sous ceux de Steccherrino on Dentino-
doruto : on mange encore en Toscane, sous le
nom de Steccherrino ou Dentino-bianco, un
Hydne trés-semblable au précédent , mais plus
aros et tout blanc ; on emploie aussi ' Hydrwn
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aunriscalpium qu’on dit étre une des meilleures
espéces ; il paralt que c’est celui qui porte dans
le départementduGers lenom de Brouquichons;
en général il faut se méfier de tous les Hydnes de
couleur foncée qui sont plus ou moins suspects,
et cette régle est applicable & presque tous les
Meérules , les Bolets et les Agarics.

Le genre des Mérules ( Merulius), qui se
reconnait aux veines ou plis anastomosés qu’on
observe a la face inférieure du chapeau, est
tout composé d’espéces qui paraissent depour-
vues de qualités dcres et vénéneuses ; mais
comme la plupart sont coriaces ou membra-
neuses , on ne les emploie pas comme alimens;
une seule mérite d’étre citée sous ce point de
vue; c’est le Merulius cantharellus, qu’on con-
nait vulgairement sous les nomsde Chanterelle,
Girille, Escan, Girolle, Virolle, Gérille,
Girandet , Gingoule, Escraville, Cassine,
Chevrille, Chevrette, Jeaunelet, etc. Cest une
espéce peu délicate , mais qu’on ne peut confon_
dre avec aucune qui soit dangereuse.

Toutes les anomalies réelles sont donc rédui-
tes aux Champignons d chapeaux bien distincts;
savoir, les Bolets et les Agarics. Mais ici encore
les rapports déduits de la structure peuvent
diminuer beaucoup les irrégularites apparentes
de ces yegétaux.
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On peut distingner dans ces plantes trois
parties assez distinctes, le pédicule , la chair
du chapeau , et 'hymenium ou la partie de ce
chapeau qui porte les graines et qui forme des
feuillets dans les agarics. L’ohservation prouve
que ’hymenium est la partie dont on doit le
plus se défier ; ainsi toutes les fois qu'on pent
Venlever , comme cela a lieu dans les Bolets de
la section des Swillus, on diminue beaucoup
Udcreté ; et cette pratique est populaire dans
tous les pays ol on en fait usage ; c'est ce que
les cuisiniers appellent Oter Ze_foin du Champi-
gnon. Lorsque ’hymenium n’est pas séparable
de la chair du chapeau , on recherche de pré-
férence comme comestibles toutes les espéces
qui ont la chair fort épaisse proportionnelle-
ment & I’hymenium. Cette circonstance est
sur-tout rigoureusement nécessaire dans les
espéces out le pédicule manque , parmilesquelles
on n’emploie que celles dont les chapeaux sont
trés-charnus.

Les Bolets , c’est-d-dire, les Champignons
dont le chapeau est revétu de tubes ou de pores
a la surface inférieure, onten général le pédon-
cule et la chair du chapean mangeables, ex-
cepté, 1.2 dans les espéces coriaces , subéreuses
et ligneuses ; 2.0 dans celles on le pédicule est
muni d’un collier; 3.° dans cellesdont lasayveur
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est poivrée, et 4.° dans celles dont la coulenr
devient bleue ou verte lorsqu’on les coupe. Ce
dernier caractére commun i toute la famille
dénote toujours un Champignon suspect,

Quanta ceux qui ne rentrent pas dans les mo-
tifs d’exclusion que je viens d’énoncer, on doit
y distinguer trois grouppes : 1.° les Polypores
ou Bolets proprement dits , dont les tubes sont
adhérens entre eux et avec le chapeau ; 2.° les
Suillus , ol les tubes sont séparables du cha-
peaumais adhérens entreeux ;3.0 les Fistulines,
ou les tubes sont libres et non adhérens entre
eux.

Parmi les Polypores , ceux qui sont absolu-
ment dépourvus de pédoncule , ou qui ont un
pédoncule latéral , sont vénéneux on du moins
suspects, al'exception peut-étre de deuxespéces,
savoir : le Boletus juglandis qu’on mange en
quelques provinces sous les noms de Miellin,
Langou , Oreille d° Orme (car, malgré son nom
botanique, il se trouve sur différens arbres), et
le Boletus frondosus qu’on mange en Piémont
sous les noms d’Oscion et de Barbesin ; mais
quant au premier , il faut observer que son
odeur est trés-dangerense dans les lieux renfer-
més , comme Bulliard I'a éprouvé sur lui-méme
et quant au second , on a remarqué qu’il faut
e faire cuire long-temps pour qu'il ne soit pas
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malfaisant : de sorte que ces deux exemples eux-
mémes confirment ce que j'ai dit plus haut des
Polypores a pédicule latéral ; c’est au grouppe
des Polypores a pédicule central qu’appartient
le fameux champignon comestible ( Boletus tu-
beraster ) qui est produit par la pierre & cham-
pignon ou Pietra fungaia des Napolitains. C'est
au méme grouppe qu’appartiennent deux Bolets
a trés-petits pores , peu connus des botanistes ,
quoiqu’ilsservent d’alimens en Toscane et qu'’ils
aient été figurés dans Micheli ; I'un est le Sco-
petino figuré pl. 10, fig. 3; l'autre est le Fungo-
corvo ou Carbonaio (pl. 10, fig. 2.) A I'excep-
tion deces especes, tous les autres Polypores (de
France au moins ), ofirent plus ou moins de
dangers , et ne doivent étre employés qu’avec
précaution.

Les Suillus, qu’on appelle en italien Porcini
ou Champignons de pores , présentent plus d'u-
tilité qu'un nom si abject n’en semble indiquer.
On doit sévérement proscrire de I'usage alimen-
taire ceux dont le pédicule est gréle ou le cha-
peau mince , ceux qui ne croissent pas sur la
terre , et sur-tout ceux qui changent de cou-
lenr lorsqu’on les coupe. (1) On désigne valgai-

A

(1) La seule exception que je connaisse i cette régle ,
est le Beletus Fré qui se mange en Piémont, encore
M. Bellardi qui rapporte ce fait, obserye-t-il que son usage
ast suspect,
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rement les Suillus mangeables ( ¢'est-d-dire qui
ne sont pas atteints par les exceptions précé-
dentes) sous les noms de Ceps , Giroles , Po-
tirons , ou en italien Cepatelli. On doit avoir
soin seulement de ne pas les manger lorsqu’ils
sont trop vieux, et d’en faire enlever le foin,
Scopoli et Batsch considérent tous les Ceps
comme une seule espece; Micheli en compte au
contraire seize espéces : Bulliard n’en a consi-
déré quecing comme essentiellement distinctes,
savoir : 1.0 le Boletus edulis qui est trés-commun
en I'rance; on le connait sous les noms de Ceps ,
Cépe , Gyrole , Gyroule , Bruguet , Issalou ,
Mourses , Bolé porchin , Cepe franc itéte
rousse , etc. 2.° Le Boletus wreus qui est moins
commun ¢ue le précédent , qui porte les noms
vulgaires de Cépe noir, Champignon noir,
Cépe franc téte noire , et auquel on doit pro-
bablement rapporter comme variété le Cravetla
du Piémont et celui qui est connu dans les lan-
des de Gascognesous les noms de Sea/z ou Cep.
3.0 Le Boletus chrysenteron qui est sain dans sa
jeunesse, mais qui, a un dge avance , change un
peu de couleur et parait dangereux; le /7€ on
fLranc du Piémont en parait une variete. 4. Les
Boletus scaberet aurantiacus , confondus dans
la plupart des provinces de France sous les noms
de Roussile oude Gyrole rouge , et en Toscane
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sous celui de Leccino.Clest encore a ce grouppe
gqu’appartiennent les Champignons mal connus
des Botanistes , et que les Toscans, habitués &
faire usage de ce genre d’aliment , désignent
sous les noms de Pinuzzo buono , Pinuzzo
marzuolo , Albarello , Arbatrello , Porcinello,
Pinaccio pelosiccio.

Parmi les 1'istulines ou Bolets & tubes libres ,
on ne compte qu’'une espéce , le Boletus hepa-
zicus , ui est comestible et facile 4 reconnaitre
a sa forme de langue, a son épaisseur et a sa
consistance charnue ; elle vient sur les vieilles
souches , & fleur de terre, et est du trés-petit
nombre des espéces comestibles qui croissent
sur les arbres. On la connait en France sous les
noms de Foie-de-bonf, Langue-de-beuf, Glue
de Cliéne ; en Toscane sous celui de Lingua
de Castagno ; en Piémont sous celui de Langhe
et dans les vieux livres de matiére médicale sous
celui &’ Hypodris.

Quant aux Agarics ou Champignons feuille-
tés en dessous, si nous parcourons les sec-
tions de ce genrc établies avec tant d’habi-
leté par M. Persoon, nous frouverons encore
que ceite classilication a quelques rapports
avec les propriéiés : ainsi, malgré quel-
ques exceptions legeres et mal prouvées, on
doit regarder comme suspectes et exclure du
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des Lactaires ou Agarics & suc laiteux ; la pli-
part sont vénéneux, et; quoique quelques-uns
servent d’alimens, je crois que, vu 'extréme
difficulté de les distinguer, il est plus prudent
de s’en méfier ; parmi ceux dont le lait est co-
foré, il en est un remarquable par la couleur
rouge et permanente de son suc propre, c’est
Y dgaricus deliciosus que tous les auteurs ci-
tent avec €loges; on le dit origimaire de France,
mais cette assertion est bien douteuse : il faut
prendre garde de le confondre avee Vdgaricus
necator et ' Agaricus theiogalus, dont le suc
est un peu plus jaune, et qui change de cou-
leur dés qu’il est exposé & 'air : entre les Lac-
taires & suc blanc, on n’éprouve pas de moin-
dres difficultés pour y distinger le peu d’espéces
innocentes quis’y trouvent; I’ Agaricus subdul-
cis sert, dit-on, d’aliment dans quelques can-
tons : on assure que " Agaricus piperaius perd
ga saveur par la cuisson, et se mange en Alsace;
mais ces especes sont trop voisines dé Champi-
gnons vénéneux et trop difficiles & reconnaitre
avec certitude pour qu'il ne soit pas plus pru-
dent de les abandonner.

Parmi les Cortinaires on trouve un grand
nombre d’espéces suspectes ; plusienrs ont une
sayeur amere trés-marquée : les seules qui pa-
raissent innocentes , sont , 1. ' Agaricus ara-
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neosus, qu'au rapport de Micheli on mange en
Toscane sous les noms de Fungo vedoyo et de
Grumato paonazzo ; 2.° ' Agaricus violaceo-
cinereus d’Allioni, qui peut-&tre ne différe pas
du précédent et qu’on mange en Piémont; 3.0
Y’ Agaricus que j’ai appelé Cortinellus, que les
pauvres habitans de Montpellier mangent con-
fondu avec plusieurs autres sous le nom de
Pivoulade de Saule , mais qui est d’'une qua-
lité tellement médiocres, qu’on pourrait facile-
ment les exclure des espéces alimentaires.

Il parait au contraire certain que toutes les
éspéces sont salubres dans les sections : 1.0 des
Pratelles 'ou especes a chapeau charnu et a
teuillets quinoircissent et se desséchent sans se
fondre en eau noire a leur maturité; 2.° des
Gymmnopes oun espéces a pédicule et a chapean
charnu et a feuillets qui ne noircissent pas ;
3.c des Lépiotes ou espéces dont le pédicule
est muni d'un collier mobile ou fixé, et dont
les feuillets ne se fondent pas en eau noire ;
mais il convient de prouver ces assertions par
des exemples assez nombreux pour entrainer
une sorte de conviction.

Onnecite parmiles Pratellesaucune espéce vé-
néneuse dansaucun pays, et par-tout on fait un
emploi habituel des espéces de ce grouppe dont
le pédoncule est muni d’un anneau complet ou
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fraichement moulue, qui est assez remarquable ;
C’est & ce grouppe quappartiennent presque
tous les Champignons dont Pemploi est le plus
géncral ; tels sont, 1.0 U'Agaricus albellus , qui
est connu dans presque toute la France sous les
noms de Mousseron , Mousseron blanc ou
Cﬁampf;grmm muscat , a cause de 'odeur mus-
quée qu’il conserve lorsqu'il est sec; 2.0 P Adga-
ricus eburneus , qu’on mange en Italie sous le
nom de Mugnaio; 3.0 VAgaricus ericetorum ]
qui sert d'aliment en Italie sous le nom de
Jozzolo; 4.° V' Agaricus virgineus , qui dans
quelques provinces du centre de la France porie
les noms de Mousseron ou de petite Oreillette ;
5.° Vdgaricus auricula » qui se mange aux en-
virons d’Orléans, sous les noms d’ Oreillette ou
d’Escoubarde ; 6.0 U'dgaricus eringii, Champi-
gron singulier qui croit sur les racines du Pa-
nicaut, ct qui se trouve dans plusieurs provinces
de Fr_ace, ou il est connu sous divers noms,
Ringoule ou Gingoule dans le nord ; Oreille
de Chardon dans le Nivernois 3 Bn:gmét’es en
Langredoc; Baligoule et Bouligoule en Pro-
vence; Cicciolo en Toscane, etc. 5 7.° I'dpa-
ricus nmivalis, que Micheli a figuré, Pl. »4,
Fig. 9, et que les Toscans emploient sous les
noms de Fzmgv marzuclo ou F. ungo dormiente ;
8.0y Aoaricus socialis » qui se vend au marché

23
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de Montpellier , sous les noms de Frigoule ou
de Pivoulade d Eouse ; 9.° V' Agaricus ilicinus,
qu’on mange a Montpellier sous le méme nom
de Pivoulade & Eouse , et en Toscane sous celui
de Famiglia di gambe secche ; 10.0 V' dgaricus
tortilis , qu’'on nomme vulgairement faux
Mousseron , Mousseron d'automne , Mousse-
ron godatlle , Mousseron de Dieppe ou & Or-
lans ; 11.0 V' dgaricus palomet , qu’on mange
habituellement dans le Béarn et dans les Lan-
des, sous les noms de Palomet, Palombettes
on Blavet; 12.0 V' Agaricus virens , de Scopoli,
qu'on mange en Toscane sous le nom de
Verdone , et qui peut-étre ne différe pas du
Palomet ; c’est encore A cette méme section
des Gymnopes que paraissent appartenir les
Champignons suiyans,qu’onmange en Toscane,
mais sur lesquels nous manquons de documens
détaillés ; savoir, 1.0 le Fungo biancone ; 2.° le
Bigiolone bianco; 3.0 le Fungo geloso; 4.° le
Capellone bianco ; 5.0 le Bigiolone ; 6.0 le 1i-
rignozzo; 7.° le Soderello degli uccelari ; 8.° le
Fungo color &' Isabella,que Scopolia décrit sous
le nom &’ Agaricus laccatus; 9.° le Prugnolo
ou Agaricus prunulus de Scopoli; 10.° le Gru-
mato de Valombrosa ; 11.° le Calcatreppolo de
Montesenario ; 12.° le Capolloncino ; 130 le
Curiola tardiva; 140 le Bigione ou Bigios
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fone ; 15.° les diverses espéces confondues en
l'oscane sous le nom de Bigiolino; 16.0 le Ber
lingezzino de Prati, que M. Paulet croit
le méme que celui qu'on emploie en Provence
et dans le Comtat sous le nom de Mousseron
d armes ; 17.° le Grumato alberino » qui est
peut-étre la vraie Pivonlade des Lflnguedu—
ciens ; 18.° le Cimballo ; 19.0 le Prugnolo color
d’Isabella; 20.° le Fungo Greco de Livournej |
21.° le Bigerella de Scandici; 2a.0 e Fungo

appassionato, que Scopoli a désigné sous le nom
d’ﬁgaricmr tristis ; 23.° les diverses espéces de
Rossola de Micheli, qu'il ne faut pas confondre
avec les Russula de Persoon ; 24.° les Champi-
gnons connus a Montbeillard sous les noms de
Bisettes et de Colombettes , etc, Cotte longue
énumération des Gymnopes, employés comme

comestibles, prouve d’un cté combien nous
‘sommes en arriére sur

Cire

la description raisonnée
des espéces de cet ordre » mais de 'autre elle

confirme Popinion présentée plus haut sur la
salubrité générale de tous les Gymnopes.

Les Lépiotes se distinguent en deux group-
pes ; savorr, ceux dont le collier est mobile, et
ceux ou il est fixe : 'un et autre ne renfoy-
ment que des espéces salubres. Parmi celles &
collier libre , on distingue sur-tout ' Aparicus
procerus, qui sert d’aliment dans presque toute

22.,
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la France et I'Italie, et qui est connu sous les
noms de Colomelle, Coulemelle, Conamalle ,
Fussée , Quamelie , Coche , Cocherel , Coulsé,
Vertet y Cluseau , Eclusiaw, Potiron , Court-
motie , Coulinote , Pippio, Mortde froid, Fs-
cargoule , Penchinado , Cucamele y, Bubbola
mnaggiore Bubbola mozzana , Mazza di tam-
buro , Scaroges 5 Canella , Escomel , Copelon

Poumelle , Nez de chat, etc. Je suis loin d’af-
" firmer que tous ces Champignons employés
dans diverses provinces soient rigoureusement
les mémes ; maiss’il y en a, comme je le pense,
plusieurs especes , elles sont toutes saines et
alimentaires. Parmi les Lépiotes , dont le collier
est fixé autour du pédicule, nous ne trouvons
encore que des espéces comestibles : tels sont
les deux Champignons, confondus avec tant
d’autres & Montpellier , sous le nom de Pivou-
lade, et que j'ai decrits sous ceux d’Agari-
cus cylinaraceus et A’ Ag. attenuatus. Telles
sont les guarante-quatre espéces de Champi-
gnons comestibles de ‘'oscane indiqués par
Micheli (1) de la page 170 & 177, et aux

(1) M. Targioni-Toretti posséde une histoire et des fi-
gures inédites des Champignons comestibles de Toscane,
faites par Michelij il serait bien & desirer qu'il publiat
ce manuscrit précieux de I'habile Botaniste qui a fondé
Pétude de la cryptogamie,
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pages 197 et 198 ; plusieurs d’entre elles parais-
sant d’un emploi trés-habituel d’aprés leurs
noms vulgaires. -

Jusqu’ici le genre des Agarics présente ,
comme on voit, un grand rapport entre sa
classification botanique et hygiénique, mais
la section des Amanites ou des Agarics munis
de volva rompt cette régularité ; ici nous trou-
vons réunies les espéces les plus salubres, telles
que Oronge et la Concoumelle , et les poisons
les plus dangereux, tels que I'Aguricus bul-
bosus , I’ A. muscarius , etc. Toutes les precau-
tions des collecteurs de Champignons doivent
étre essentiellement dirigées sur ce grouppe
dangereux des Amanites.

Je vais indiquer I'état de nos connaissances &
leur égard aussi exactement et aussi bridvement
que le permettent et I'état de la science et I'im-
portance de la distinction des especes de ce
grouppe.

Les Amanites & volva incompléte et & pédi-
cule sans collier , passent toutes pour suspectes
ou vénéneuses en Italie ou on les connalt sous
le nom de 1ignosa cattiva ; on n’en connait
encore aucune espéce en France. Les Amanites
a volva incompléte et a pédicule muni d'un
collier , sont en général des poisons dangereux.
Cest a cette division qu'appartiennent I’ Zgg-
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ricus asper, VAgaricus Bauhini et sur-tout
V' doaricus muscarius qui , par sa ressemblance
avec 'Oronge (1), cause presque tous les em-
poisonnemens dus aux Champignons. A cOté
de ces poisons redoutables, se trouvent deux
especes qu’on mange en Toscane sous les noms
de Zignosa bianca et de Bubbola bianca , et
V' Adgaricus solitarius qu'on mange dans quel-
ques provinces de France, et qui passe dans
d’autres pour un poison. Remarquons ici, en
confirmation de ce que jai dit plus haut, que
dans cette division, les espéces sont d’autant
plus vénéneuses , qu’elles sont plus colorées, et
d’autant plus innocentes qu’'elles approchent
plus d’étre blanches : ajoutons sur-tout qu'il
est prudent de considérer comme vénéneuses
toutes les Amanites a volva incompléte.

Parmi celles a volva compléte et a pédicule
sans collier, nous distinguerons celles dont le
chapeaun’est point strié sur les bords, et celles
ou il est marqué en dessus, vers sa circonfé-
rence, de stries sensibles , disposées dans la di-
rection des feuillets. Dans les premiéres, les

(1) L’ Agaricus muscarius a la volva incompléte et le
chapeau rouge reconvert par des pellicules blanches qui
sont les débris de la volva; I'Oronge a la volva compléte

et ne porte aucun débris ni aucune pellicule sur sun
chapeau.
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Toscans ( que je cite souvent & cause du fré-
quent usage qu’ils font des Champignons ) , les
Toscans comptent quelques espéces salubres ,
telles que leur Lappajola et V' dgaricus incar
natus ; mais ces exceptions sont légéres et dou-
teuses, et on doit les considerer comme sus-
pectes. Quant & ceux dont le chapeau est stri¢
sur les bords, on mange en Toscane ceux qui
sont blancs ou gris, et on néglige tous les au-
tres : la seule espéce de ce grouppe dont on
fasse usage en France est I Agaricus vaginatus :
on en distingue deux variétés quisont peut-étre
des espéces , savoir, 1. celle a chapeau d'un
jaune orangé , qui se mange a Montpellier sous
les noms de Coucoumelle jaune ou Coucou-
melle orangée , on simplement Iranja , nom
qu'elle partageavecl’'oronge; 2.° cellea chapeau
gris qu'on mange & Montpellier sous les noms
de Grisette ou de Coucoumelle grise.

Les Amanites & volva compléte et a pedicule
muni d’un collier , ont de méme le chapean
tantit lisse , tantdt strié sur les bords 3 parmi
les premiéres , les Toscans comptent bien quel-
ques espéces comestibles , telles que leur fari-
naccio , qui est tout blanc et dont les feuillets
sont denteléds; mais en général on dort se defier
fortement de ce grouppe ou se trouvent les
Agaricus bulbosus et vernus , qui sont des poi-
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sons trés-actifs. Mais les espéces & chapeau strié
sur les bords, sont au contraire les plus délicats
et les plus sains de tous les Champignons con-
nus ; on les désigne généralement sous le nom
d’Oronges , et en Italie sous ceux ‘de Coc-
coli ou Uovali ; il y a trois espéces d’Oronges ,
savoir, 1.° celle & chapeau rouge et & chapeau
jaune (Agaricus aurantiacus), qui est la plus
fréquentée et qui porte ou le nom exclusif
d’Oronge , ou ceux de Dorade, d'Emfmgwez 3
de Jaune-d’euf,d’ Aulonjat, de Cadran, d’ Ou-
megal , etc. ; 2.° celle & chapeau et A feuillets
jaunes ( Agaricus cazsareus, Scheef. ), qui croit
en Italie, ol on la nomme Fungo reale; 3.
celle & chapeau et feuillets blancs ( Agaricus
ovoideus) , quiest assez commune dans le Midi
de la France, et qui porte les noms d’Oronge
blanche , de Champignon blane, de Coucou-
melle blanche, de Coucoumelle fine , etc. ; soit
qu’on prenne ces Oronges pour des espéces ou
pour des variétés , elles se distinguent toujours
et & leur chapeau charnu trés-convexe dépourvu
de pellicules écailleuses , et dont les bords un
peu stri¢s se roulent un pen en dessous, et &
leur pédicule épais muni d’un large collier, et
a leur volva compléte, et qui, & la naissance
de la plante , 'enveloppe comme un ceuf.

Relativement au but général qui nous oc-
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cupe , il est évident, d’aprds les détails dans
lesquels je viens d’entrer , que quoique la fa-
mille des Champignons, considérée dans son
ensemble , offre de grandes diversités dans ses
propriétés, ces diversités offrent un rapport
assez marqué avec la division des genres ou
des sections, excepté dans les Amanites.

Mais ce qu’il importe encore d’obseryer, c’est
que tous les Champignons contiennent en quan-
tité plus ou moins considérable une matiére par-
ticuliére qui, lorsqu’elle est pure, est suscep-
tible de servir d’aliment, et qui fait la base de
leur substance ; cette matiére, découverte par
M. Braconnot, a recu le nom de Fongine ;
ce sont les matiéres avec lesquelles elle est
mélée ou combinée qui déterminent les qua-
lités diverses des Champignons et 'exemple de
plusieurs pays prouve qu’on pourra trés-proba-
blement, par diverses préparations, amener
toutes les espéces de cette famille & servir indif-
féremment de nourriture & ’homme. Remar-
quons encore avec M. de Humboldt que tousles
Champignons peuvent aussi, par des prépara-
tions fort simples, étre transformés en adipocire
comme les matiéres animales.

L’analogie qu’on remarque entre les Chani-
pignons, quant i certaines proprieteés en appa-
rence isolées , mérite encore d’étre mentionnde
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ici 3 ainsi ce n’est pas seulement avec le Boletus
iguiarius qu'on fabrique de I’'amadou et de
'agaric chirurgical ; mais on tire ces matiéres
principalement du B. ungulatus et on emploie
au méme usage économique la plupart des gros-
ses espéces de Bolets vivaces et méme certains
Agarics et les vieux Lycoperdons. Je posséde
une sorte d’Agaric chirurgical recueillie par
Leubaz dans les prairies de Monte-video , et
qui y sert & arréter les hémorrhagies; il pro-
vient évidemment de quelqu’espéce inconnue
de Lycoperdon.

Les propriétés drastiques du Boletus laricis
ou de ’Agaric des médecins, paraissent tenir
2 la grande quantité (=) de matiére résineuse
que ce Champignon renferme. Seraient-elles en
rapport avecla maniére d’agir des Champignons
vénéneux? Du moins nous les trouyons a un
degré assez actif dans le Champignon le plus
vénéneux de nos climats, tel que I'Agaricus
muscarius.

150. AL G U E'S:

Alga. DC., F1. Fr.2, p. 1.— Algarum gen. Juss.

Sous le nom d’Algues , je désigneici, commne
je I'ai dé¢ja fait dans la- Flore Francaise, les
Algues aquatiques seulement. Parmi ces plantes
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j’apercois qu'il n’en est ancune qui soit véné-
neuse ou méme suspecte , que toutes jouissent
de propriétés hygroscopiques trés-remarquables,
et offrent de grands rapports dans leur vegéta-
tion et leur composition chimique. Celles qui
appartiennent au genre des Ulves, se font re-
marquer parce qu'elles servent d’alimens &
I’homme daus divers pays: telles sont les Ulva
lactuca , U. umbilicalis , U. palmata, U. edu-
lis, U. ciliata, U. saccharina, etc. Les
Algues d’eau douces , qui par leur texture ont
du rapport avec les Ulves augmenteraient sans
doute cette liste , si leur petitesse avait permis
de les utiliser. Plusieurs Ulves et quelques
Fucus jouissent d’une propriété singuliére :
c’est d’exsuder de petites molécules d'une ma-
tiére sucrée, lorsqu’on les fait dessécher apres
les avoir lavées 4 ’eau douce. Le genre des
Ceramium se distingue en général par les pro-
priétés plus ou moins anthelmintiques des
espéces qui le composent, propriétés ui se re-
trouvent aussi dans quelques Fucus tels que le
F. helminthocorton. Avant de regarder cette
propriété comme une anomalie dans cette fa-
mille , il faudrait déterminer si toutes les Algues
marines n'en sont pas plus ou moins douces ,
ou si elle ne tient point a la nature des sédi-
mens marins qui les imbibent. J’ai démontré ,
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dans un mémoire sur la mousse de Corse , que
ce meédicament n’est pas jamais pur dans les
pharmacies : on n’y trouve presque jamais
qu’une petite portion, et une portion trés-
variable de son poids,de vrai Fucus helmintho-
corton ; le reste est occupé par des Corallines,
des Sertulaires, des Ceramiums, au nombre
de prés de vingt especes. Je crois que la
famille des Algues peut étre comptée parmi
celles qui tendent , quoique avec quelgue
doute , 4 confirmer la théorie.

151. GENRES NON-CLASSIS.

Genera incerte sedis. Juss. gen. 418,

Parmi les genres non-classés dans les familles
naturelles, on en peut distinguer de deux
sortes; les uns ne sont pas classés uniquement
parce que leurstructure n’est pas suffisamment
connue des botanistes : presque tous ceunx-ci
sont des genres pen mnombreux en espéces et
dont les propriétés sont inconnues , les autres
ne sont pas classés parce que leur structure
bien connue 'es ¢loigne de toutes les familles
admises aujourd’hui, et qu’on n’a pas encore
os¢ ctablir de nouvelles familles pour un seul
genre ; chacun de ceux-ci peut donc étre réel-
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lement considére comme le type d'une nouvelle
famille , et P'analogie des propriétés avec les
formes devra s’observer entre les espéces de ces
genres; ¢’'est sous ce rapport seulement, que
nous allons passer rapidement en revue ceux
des genres non-classés qui présentent quelques
propriétés assez bien déterminées pour que
leur examen puisse concourir a la solution du
probléme qui nous occupe.

Les Penea sont des arbustes de 1’Ethiopie
qui semblent avoir quelqu’affinité avec les
Acanthacées ou les Myrsinées : les P. sarco-
colla , Mucronata , et peut-étre quelques autres
espéces , fournissentla Sarcocolle, suc inodore,
amer, fcre, d’'une saveur nauséeuse et dont
I'action est stimulante et cathartique. Ce suc
contient une matiére particuliére(Sarcocolline)
incristallisable , soluble dans I'eau, I'alcool et
I'acide nitrigue , et formmant avec ce dernier
de l'acide oxalique. 1l est remarquable que la
Sarcocolline n’ait encore été trouvée que dans
les sucs qui proviennent des Pencea.

L'dristotelia maqu; du Chili, qui parait
avoir quelques rapports avec les Homaliums
et par consequent avec les Rosacées, porte un
fruit légérement charnu, un peu acide et dont
on se sert en Amerique pour faire une boisson
acidule et rairaichissante ; ses feuilles et son
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écorce sont astringentes : son écorce renferme
beaucoup d’acide gallique et noircit rapidement
le fer des haches employées a le couper, comme
jai eu occasion de l'observer au Jardin de
Montpellier oi il est parvenu, en plein air,
jusqu’a la hauteur de douze & quinze pieds.

Les Begonia ont des racines douées de pro-
priétés astringentes et un peu améres ; nous
avons appris, par M. Leubaz, qu’'on emploie
avec succes au Perou les racines de deuxespéces
( Grandiflora et Tomentosa ,de 'Herbier de
Dombey) contre les flux de sang et sur-tout
dans les maladies de poitrine ou 'on sait que
les astringens sont souvent utiles. Il dit qu’on
s’en sert encore contre le scorbut et certaines
fidvres.

Le Coriaria myrtifolia , arbuste qui a quel-
ques rapports avec les Frangulacées, est connu
a cause de l'emploi de ses feuilles et de ses
jeunes branches dans la teinture en noir; elles
ont une propriété astringente : les fraits char-
nus de cet arbuste sont vénéneux lorsqu’on en
mange un certain nombre; M. Gouan en a
déja fait I'observation dans sa matiére médicale ,
et ce fait m’a été confirmé par M. Roux, mé-
decin de 'armée frangaise , qui, & 'époque de
la guerre de Catalogne , a vu plusieurs soldats
empoisonnés par les baies de cet arbuste ; « elles
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'L PARTILE.

VUES RAPIDES SUR LES PROPRIETES GENERALES DES
ORGANES DIVERS DES PLANTES.

L5t spéoiakids cet onvesada it doioonss
dérer les propriétés des végétaux , en les com-
parant avec leur classification naturelle ; dans
cette recherche , nous avons été conduits a la
nécessité de la distinction exacte des organes
des Plantes , et nous avons remarqué que dans
presque toutes les familles, les organes analo-
gues jouissent de vertus analogues : ce résultat
nous amene a rechercher s'il y aurait quelque
ressemblance de propriétés enire les organes
analogues des Plantes qui appartiennent a des
familles différentes.

Si nous consultons le raisonnement a cet
égard , nous trouyons que la plupart des pro-
priétés des Plantes tiennent aux matériaux im-
médiats dont elles sont composces. Ces maté-
riaux sont le plus souvent distribués par l'acte
meéme de la végétation dans les mémes parties ,
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€t par conséquent il est certains organes qui ,
quoique considérés dans des familles trés-diver-
ses, se ressemblent par lenrs propriétés. Ce
point de vue, de simple curiosité , ne mérite
guere d’étre traité en détail , et nous contente-
rons d’en citer rapidement quelques exemples.

Les racines considérées en général présentent
de grandes diversités ; mais 'observation ana-
tomique les raméne , sinon a 'uniformité ab-
solue, au moins 4 quelques principes. Ainsi on
confond sous le nom de racines, un grand
nombre de parties qui sont de véritables tiges ,
telles que les plateaux et les feuilles des bulbes,
les souches souterraines des Fougeres , des
Marsiléacées , des Iridées, etc.; quelquefois
méme les branches inférieures de certaines
Plantes, comme celles du Solenum tuberosum ,
du Viccia et du Lathyrus amphicarpos , etc.
S1nous nous en tenons aux véritables racines ,
nous y trouvons encore de grandes diversités ,
celles-ci tiennent en partie & ce que la racine des
Dicotylédones est composée de deux organes ;
le corps ligneux par ot monte la séve non-éla-
borée , et le corps cortical nourri par les sucs
descendans : ces deux portions de la racine
ont souvent trés-peu d’analogie , et en général
le corps ligneux est fade, aqueux, inodore,
et sans propriétés bien prononcées , tandis que

23
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le corps cortical jouit de propriétés actives dé-
terminées par le suc propre dont il est nourri.
Au contraire, dans les Monocotylédones, il n'y
a presqu’ancune différence entre les propriétes
du centre et de la circonférence desracines, vu
que ces organes y sont i-peu-prés identiques
dans toute leur épaisseur.

J’ai déja eu occasion de remarquer que les
exostoses latéraux des racines dans toutes les
familles , semblent étre des réservoirs de fécule
et de mucilage ; de sorte qu’ils sont nourrissans
et salubres lors méme qu’ils appartiennent &
des familles suspectes. Quant aux renflemens
du corps méme de la racine, leurs proprictés
yarient selon les familles ; presque toujours on
y trouve une quantité assez considérable de
fécule et de mucilage , de sorte que ces organes
sont en général alimentaires. Lorsqu’il s’agit
de familles dont le suc propre est innocent , les
racines sont toujours mangeables. Quand il est
question de familles ou le suc propre est dcre,
les racines peuvent devenir mangeables, om
lorsque le suc propre y parvienten petite quan-
tité , ou lorsque, par une préparation quel-
conque , on peut l'en extraire et conserver la
fécule et le mucilage. C'est ainsi que les racines
charnues des Aroides et des Euphorbiacées ser-
vent d’alimens, quoique provenans de Plantes
veneneuses.
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Nous pourrions répéterrelativement aux tiges
des Dicotylédones et des Monocotylédones tout
C€ que nous venons de dire des racines ; les
tiges cachées sous terre participent le plus sou-
vent aux propriétés générales et au mode de
végétation des racines ; les exostoses charnus et
latéranx des tiges sont, comme ceux desracines g
pleins de fécule et de mucilage, et susceptibles
de servir d’aliment, méme dans les familles
suspectes ; le corps ligneux des Dicotylédones
est en général insipide, ce qui tient et A ce
que la matiére ligneuse dont il est formé est
insoluble & l'eau, et & ce qu’il contient une
grande quantité de liquide aqueux , non encore
€laboré; le corps cortical, principalement nourri
par les sucs descendans déja élaborés, et gonflé
de trés-peu d’eau, présente au contraire des
propriéetes en général exaltées: il est remarquable
que dans presque toutes les familles de Dicoty-
lédones , I’écorce renferme une grande quantité
ou de tannin , ou d’acide gallique, ou de ces
deux principes a-la-fois ; dela viennent les pro-
priétés astringentes que nous avons remar-
quees dans les écorces de presque toutes les
famillesde Dicotylédones; I'absence de 1’écorce
dans les Monocotylédones et la dissémination.
des sucsdescendansdansla totalité de leur tronc,

font que leur corps ligneux présente souvent des
| 23,
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proprié¢tés prononcées, et il est & remarquer
qu'on ne trouve dans cette classe qu'un trés-
petit nombre de Plantes véritablement astrin-
gentes.

Les parties foliacées sont celles qui élaborent
les sucs propres, et ce sont celles par consé-
quent ou l'on trouve le plus de diversités d’une
famille & I’autre : on peut seulement noter ici
que toutes les feuilles privées de l'action de la
lumiére , et par conséquent de ’élaboration des
sucs, arrivent @ un état uniforme ; toutes de-
viennent etiolées, c’est-a-dire blanches , aquen-
ses, dépourvues de saveur et de propriétés dis-
tinctives : dans cet état, elles se ressemblent
toutes , quelles que soient lenrs différences a
Pétat naturel.

Les pétales des plantes présentent une uni-
formité d’action remarquable en ceci, que les
les mémes phénoménes ont lien dans toutes les
familles indiftéremment, et paroissent liées &
Porgane etnon aun grouppe; ainsiles pétalesino-
dores sont, a de trés-légéres exceptions prés ,
inertes et inutiles ; les pétales odorans , et il y
en a dans presque toutes les familles , exhalent
un parfum qui, quelle que soitsa nature diverse,
a une action particuliére sur les nerfs , et déter-
mine des spasmes ou des étourdissemens : tout
le monde connalit les effets dangereux de 'odeur
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aucune analogie , on trouve des nectars dont
la saveur et la consistance sont presque sembla-
bles : phénoméne remarquable , et qui a beau-
coup d’analogie avec celui que présentent les
€manations odorantes.

Le pollen des Fleurs ofire une uniformité
plus remarquable encore dans sa nature : tout
le monde savait que certains pollens , tels que
celui du Chitaignier et de I’Epine-vinette ex-
halent une odeur analogue 4 celle de la matiére
spermatique des animaux. M. Desfontaines a
étendu cette observation populaire ; et il a re-
connu par 'expérience que tous les pollens de
toutes les fleurs , réunis en quantité suffisante,
exhalent cette méme odeur spermatique ; M.
Fourcroy , guidé par cette observation , a ana-
lysé les pollens en les comparant avec les ma-
tieresspermatiques, et a trouvé une assezgrande
analogie entre les principes constituans. Indé-
pendamment de leur odeur , tous les pollens se
ressemblent par leur nature inflammable qui est
due , soit & la matiére cireuse de leur enveloppe,
soit & la matiére analogue aux huiles volatiles
qui se trouve dans leur coque. On sait que les
pluies de soufre , si célébres dans les temps d'i-
gnorance , sont produites par le pollen des fo-
réts de Pins, poussé par le vent sur un point
déterminé. La substitution du pollen des Typha
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a la poudre des Lycopodes démontre sa nature
inflammable, et il est certain que tous les autres
pollens pourraient &tre substitués au meéme
emploi , si I'on pouvait les recueillir avec la
méme facilité.

Les péricarpes comparés entre eux offrent de
trés-grandes différences d'une famille & 'autre,
et une asssez grande uniformité dans la méme
famille: les propriétés de cet organe sont donc,
comme sa structure , assez intimement lices
avec la classification naturelle. Je dois rappeler
jci une observation dont j’ai fait mention plus
haut : c’est que les fruits provenans d’ovaires
soudés avec le calice participent souvent avx
propriétés générales de I'écorce;; ils sont souvent
acerbes , et seuls susceptibles de devenir blets.
( 7oyez page 113 et 200. )

Les graines sont d-peu-prés dans le méme cas
que les péricarpes : ¢’est-a-dire qu’elles offrent
beaucoup d’uniformité dans les especes des
mémes familles , et assez de différences d'une
famille & lautre : les graines des Dicotyledones
sont les organes qui renferment presque toutes
leshuiles grasses qu’on extrait du régne végétal;
la seule famille des Oleinées fait exception a
cette régle , et renferme de 'huile , non-seu-
lement dans sa graine , mais encore dans son

pericarpe.
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L’histoire des Périspermes présente & cet égard
quelques particularités dignes d’attention ; le
perisperme est , comme on sait,, une espéce de
résidu ou de dépdtsansorganisation determinée,
renfermée dans la graine avec l'embryon. Sa
présence , sa nature méme ont un rapport assez
mtimeavec la classification naturelle. On distin-
gue des périspermes de cinq natures différentes ,
savoir : les périspermes huileux, charnus, fari-
neux , ligneux et cornés ; chacune de ce sclasses
olfre des propriétés qui lui sont propres, quelle
que soit d’ailleurs la famille a laquelle il appar-
tient. Les périspermes huileux , tels que ceux
des Euphorbiacées , des Papavéracées, renfer-
ment de I'huile grasse qui, lorsqu’elle est expri-
mee eta l'état de plireté, présente des propriétés
trés-constantes. Les périspermes charnus sont
aussi trés-identiques entre eux remplis en gé-
ncral d’une assez grande quantité de mucilage
et susceptibles de servir d’aliment lorsque leur
graine le permet. Les périspermes farineux ren-
ferment une trés-grande quantité de fécule , et
celle-ci est toujourssaine et nourrissante ; ausssi
les graines des Graminées, des Polygonées sont-
elles employées aux mémes usages maloré Iex-
tréme diversité de ces deux familles ; il est pro-
bable qu’on pourrait utiliser de méme les péri-
spermes farineux des Nyctaginées , des Chéno-
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podées , etc. Les périspermes higneux sont re-
marquables par leur nature analogue a celle du
bois ; ils sont parconséquent insolubles a 'eau
~ ct insipides & lear état de maturité ; quelques-
uns, ainsi que certains périspermes cornés , se
preésentent dans leur jeunesse a I’état d’une é-
mulsion douce et salubre. Cette émulsion porte
le nom de lait dans les Palmiers , et pourrait
sans doute servir a la nourriture de I’homme
dans toutesles familles ot le volume de la graine
est assez considérable, Les périspermes réelle-
ment cornés difiérent peu des précédens ; quel-
ques-uns sont remarquables par 'arome parti-
culier qu’ils exhalent lorsqu'on les torréfie : tel
est I'arome du Caté qui se retrouve dans tontes
les Rubiacées a périsperme corné. Le méme aro-
me se fait encore remarquer lorsqu’on torréfie
des graines & périsperme corné de familles fort
différentes , telles que celles des Asparagées et
notamment du Ruscus aculeatus connu sous
le nom de Pezit-Houz (1), celles des Iridées et

(1) Parmi les diverses substances que pendant la chertd
des denrées coloniales on avait proposé de substituer an
calé , les graines de Ruscus sont les seules qui eussent
avec lui une vraie analogie : leur arome pendant leur tor-
réfaction est si exactement celui du café, que j’ai vu bien

des personnes s’y méprendre. Il est vrai que le café fait
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notamment de 1'Iris pseudacoras , etc. On voit
par ces exemples que les périspermes de nature
analogue se ressemblent entre eux quoique pro-
venant de familles fort diftérentes.

Les Cotylédons des Plantes considérées en
général peuvent , comme j'ai déja en occasion
de l'indiquer en parlant des Légumineuses , se
présenter sous deux formes; tantdt ils sont
trés-épais et remplis de fécule, tantdt ils sont
minces et foliacés : dans le premier cas, ils ren-
ferment la nourriture de la jeune plante toute
préparée , et n’ont point de stomates; dans le
second , ils sont munis de stomates et élabo-
rent la nourriture qui doit nourrir la plantule.
Tous les Cotylédons épais ou pleins de fécule
peuvent servir 4 la nourriture de ’homme , soit
2 leur état naturel , comme on le voit dans les
Légumineuses , les Amentacées , la Chitaigne-

avec ces graines est beaucoup trop fade, parce que la
matiére amére y manque totalement : je ne doute point
qu'en I'ajoutant artificiellement , on ne piit faire de cette
liqueur une hoisson agréable. Les racines de Chicorée et
de Carotte , les graines de Pois-chiche , et en général tous
les autres succédanés proposés pour le café, ne lui resy
aa;nblmt que par Damertume et le goit d'empy-
reume : les Périspermes cornés offrent seuls 'arome du
café. La chimie trouverait-elle ent-’eux quelques rapports
de composition ?
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d’eau , soit avec de trés-légéres préparations qui
ont pour but d’en extraire quelque principe
particulier, comme dans le Marron-d’Inde, etc.
Au contraire , les Cotylédons minces et munis
de stomates présentent déja les propriétes gené-
rales et souvent trés-exaltées gu’auront les
Plantes qui en proviendront : ainsi les Cotyle-
dons des Malvacées sont déja mucilagineux ;
ceux des Euphorbiacées extraordinairement
dcres , etc.

Si nous réfléchissons sur ce petit nombre de
faits que je viens d’énumérer relativement aux
propriétés générales des organes des Plantes ,
nous voyons clairement qu’il est certains orga-
nes identiques avec eux-mémes dans toutes les
familles, et d’autres qui n’offrent d’uniformité
que dans la méme famille. Les premiers sont
liés 4 des circonstances qui ne peuvent étre
d’aucun emploi dans la classification natu-
relle ; les seconds, au contraire, rentrent
dans les considérations les plus essentielles de
cette classification.
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CONCLUSIONS.

Arnﬁa avoir présenté le tableau succinct des
propriétés générales de chaque famille , autant
du moins que 'état actuel de la science a pu
nous le permettre, il convient de récapituler
tous ces faits de maniére 4 en déduire des con-
séquences générales relatives a l'accord des
formes et des propriétés. Dans ce but je présen-
terai ici synoptiquement le résultat de notre
examen ; jexprimerai par zéro les familles
dont les propriétés sont nulles ou inconnues;
par le signe — celles qui sont contraires 4 la
théorie; par le signe + celles ou Jes propriétés
s’accordent avec les formes ; dans chacune de
ces séries j'indiquerai par le nombre 1, les
familles ot1 nous connaissons les proprictés d'un
trop petit nombre d’individus pour pouyoir
tirer des conséquences générales; parle nombre 2
celles qui offrent des exceptions de genre 2
genre ou de section & section; par le nombre 3
celles qui approchent de l'uniformité et ne
présentent que de légéres exceptions ; par le
nombre 4 celles qui sont entiérement pour ou
contre la théorie.
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Taprrav approximatif de la concordance qui
existe entre les formes et les proprietés des

Vi .ﬁ"gé'raﬂ;r.
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. Onagraires. .

S EICOTORE s L e
. Portulacées. .
. Paronychiées. .

Tamariscinées. .

. Nopalées.

. Groseillers, .

. Crassulacées.

. Saxifragées. . .

. Cunoniacées.

. Ombelliféres.

3. Araliacées. . . .

. Caprifoliacées. . .

. Loranthées.
Rubjatdes. ‘. . . %

Operculaires. .

. Valérianées.

. Dipsacées.

. Composées.

. Campanulacées. . .
. Lobeliacées. .

. Cucurbitacées.

. Gessneriées. . .

.. Vaccinides. . .

. Fricinées. . .

. Aquifoliacées. .

. Myrsinées. . . . .
. Sapotees.






i08.
109.
110.
Y T
112,
113.
114.
115,
116.
117.
118.
119.
120,
121.
122,
123.
124.
125,
120,
127.
128.
129.
130.
131.
132.
b o A
134.
135.
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Myristicées.
Protéacées.
Thymelées. .
Santalacées.
Eleagnées.
Aristoloches.
Euphorbiacées.
Monimiées.
Urticées.
Amentacées.
Coniféres,

Cycadées.

Hydrocharidées.

Alismacées. .
Pandanées.
Aroides. .
Orchidées.
Drymyrhizées.
Musacées.
Iridées.
Haemodoracées.
Amarvyllidées.

Hemerocallidées.

Dioscorées.
Smilacées,.
Liliacées.
Colchicacées.
Commelinées.
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31 oula loi est entiérement conseryée,

3 dans lesquelles elle est violée ; mais o
Pon en retrouve encore des traces non-équi-
voques; ou, en d’autres termes, que la lot
de P’analogie entre les formes et les propriétés
est plus ou moins yraie dans 109 familles et &
peine fausse dans 3.

Je crois donc pouvoir tirer de cette disserta-
tion les conclusions suivantes :

1.° Les mémes parties ou les sucs correspon-
dans des plantes du méme enre jouissent de
P 8 J
propriétés médicales semblables.

2. Les mémes parties ou les sucs correspon-
dans des plantes de la méme famille naturelle
jouissent de propriétés analogues.

3.° Les exceptions qui paraissent opposées i
ces deux lois tiennent 4 l'une des causes sui-
yvantes: :

a. A la distance diverse, mais réelle » quoigue
non consignee dans les livres de botanique,
entre les espéces d'un genre et les genres
d’une famille.

b. A une fausse comparaison entre les or-
ganes des plantes analogues.

c. A Pétat accidentel et non permanent ol se
trouvent certains végétaux i 'époque oir l'on
a coutnme de les emplover,

24..
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. A des mélanges inégaux de divers principes
chimiques réellement communs a toutes les
plantes analogues.

e. A des différences dans le mode d’extraction
ou de préparation, qui modifient la nature
des médicamens. '

/- A ce qu'on met trop d’importance a des
Pmpriétés purement accidentelles.

g. A ce quon ne compare pas d'une ma-
niére exacte le mode d’action des divers meé-
dicamens.

/i. A ce quon n'examine pas comparative-
ment le mode d’application des medicamens
sur le corps humain.

4.0 L’analogie (fondée sur une probabilité
de 109 contre 3) porte a croire que les familles
dont les exceptions sont insolubles dans 'état
actuel de la science , rentreront dans les lois
précédentes quand la médecine, la chimie et
la botanique auront fait des progres suffisans.
Cette derniére proposition a déja été yerifiée
depuis dixlans; en elfet, i I’époque de la pre-
miére édition de cet onvrage, la loi de I'analo-
gie n’était fondée (ue sur une comparaison
de 85 contre 7 , et elle Iest aujourd’hui sur-le
rapport de 109 & 3, qui est triple du précédent.

F'I N.
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TABLE ALPHABETIQUE

DES FPAMILLES.

Aca NTHACLES,
Acérinées,
Algues.
Alismacées.
Amaranthacées.
Amaryllidées.
Amentacées.
Annonacées,

A pbcinées.
Aquifoliacées.
Araliacées.
Aristoloches.
Aroides.

Berbéridées.
_Bignoniacées.
Borra ginées.

i
Camellides.
Campanulacces,
Capparidées.
Caprifoliacées.
Cariophyllées.
Champignons.
Chénopodées.
Chlénacées.

N.° g7
29

150
1%l
104
120

112

86

77
63
115
123

88
qgI
20

-

-."'1
33

15

§ .@9
105

Chichoracées,
Cynarocéphales.
Cistinées,
Colchicacées.
Combrétacées,
Composées,
Coniféres,
Commelindes.
Convolvulacées,
Corymbiféres.
Crassulacées.
Cruciféres,
Cucurbitacées:
Cunoniacées.
Cycadées,
Cypéracies,

Dilléniacées,
Dioscorées,
UTIJSLicéﬁa.
Diraséracées.
Drymyrhizées,
Ebenacées.
Eleagndes.
Eleeocarpées,

1
o

oy
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=
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L1
w022

51]
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G
Ilq
159

191
Lg
a1

125
8o
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E-uisetacées.
Ericineéos.,
Eup harbiacées.

Ticoides.
T ougéres.
Frangulacées.

Gentianees.
(Geranices.
Gessneriees.
Globulaires.
(Graminees.
Groseillers.
Guttiféres.

Hamordoracées.

Hémeérocallidées.

Hépatiques.
Hes| éridées.
Hippoﬂraticées.
Hydrocharidées.
Hypericinées.
Hypoxylons.

Jasminées.
Joncees.
Juglau!dé&s.
Tridées.

Labides.
Laurinces.
Légumineuses,
Lentibulaires.

( 376)

141
76
114
53
144

53

&7
24
74

100
140
58
a5

128
130
140
2r
27
120
26
148

83
1957
G4

127

Lichens.
Liliacées.
Linées.
Loasées.
Lobeliacées.
Loranthées.
Lycopodinées.

Magnoliacées.
Malpighiacées.
Malvacées.

Marcgrﬁviacées.

Marsileacées.
Melastomées.
Meliacées.
Menispermées.
Monimiées,
Mﬂu 55E5.
Musaccées.
Myoporinées.
Myristicées.
Myrsinées.
Myitinées.

Nopalées.
Nyctaginées.
Nympheeacées.

Oclinacéss.
Oleinées.
Ombelliféres.
Onagraires,
Operculaires.

Orchidées.

128



Palmiers.
Pandanées.
Papavéracées.
Paronychiées.
Passiflorées.
Pedalinées.
Personées.
Pittosporées.
Plantaginées.
Plumbaginées.
Polemonidées.
Polygalées.
Polygonées.
Portulacées.
Primulacées.
Protéacées.
Pyrénacées.

Renonculacées.

Resédacées.
Rosacées.
Rubiacées.
Rutacces.

Salicaires..
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136
122
35
55

Samydées.
Santalacées.
Sapindacées.
Sapotees.
Sarmentaccées.
Saxifragées.
Simaroubées.
Smilacées.
Solanées.
Sterculiacées.
Strichnées.

Térébinthacées.

Tamariscinees.
Thymelées.
Ternstromiées,
Tiliacées.
Tremandrées.

Typhacées.
Urticées.

Vacciniées.
Valérianées.
Verbenacées.
Violacées.

I1X

-

0

79
23

19
192
02

85

56
110

81
9
138
116

68

91
18
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TABLE

DES NOMS BOTANIQUES , VULGAIRES ET PHAR-
MACEUTIQUES DES PLANTES CITLES DANS
CET OUVRAGE.

N. B. Les noms Botaniques sont en italigues , les noms

Vulgaires et Pharmaceutiques en romain. Les Numéros

renvoient non a la page , mais a la Famille,

Abie:.
Abrus.
Abuta.
Acacia.
Acanthus.
Acer.
Achillea,
Achras.
Achyranthes.
Acnyda.
Aconitum.
Acorus.
Acteea.
Adansonia.,
Adelia.
Adianthum,.

Adianthum majus.
Adianthum minus.

N.” 18

Adonis.
AEnanthe,
AFnothera.,
AEschinoméne.
Abthusa.
Agaricus.
Agave.
Agnus castus,
Agalloche.
Ail.

Airelle.
Ajorea.
Ajuga.
Alibousier.
Alum-root.
Alangium.
Albina.
Alcea.

il
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- Canarium. 42 Cecropia. 116
Cardamomum. 125 Ceratonia. 45
Cassia. 45 Cerasus. 46
Camphorosma. 105 Cerbera., 86
Carduus. 7o Chanvre. 116
Carrena. 149 Champac, 3
Castilloa. - 114 Centory. 87
Caroxylum. 105 Chausse-Trappe. 70
Cassia-Lignea. 107 Chironia, 87
Calendula. 70 Chétaignier. 117
Cassuvium, 42 Chéne. 1D,
Carthamus. no Chenopodium. 105
Cajeput. 49 Chirayta. 87
Cassine. 38 Chou-Palmiste. 136
Ceesalpinia. 45 Chardon. 70
Carlina. ~o Chataigne du Brésil. 3o
Capollin. 46 Champignons de porc. 149
Cananga. 4 Chevrette. 1b.
Capelloncino. 149 Chervi. G2
Carbonaio. 1b. Chelidonium, 35
Capelan. Ib. Chlora. 87
Ciarniola, Ib. Chicorée. 70
Ceanthus. 38 Chéne francais. 5o
Cébadille. 134 Chou, 34
Céntaurea. 70 Chevrotine. 149
Cedrus. 118 Chrysophyllum. 79
Cestrum, gz Cherimoya. 4
Uedrela. 22 Chevelines. 149
Ceps. 149 Chionanthus. 8z
Cédre. 118 Chevrille. 149
Ueroxylon, 136 Cicciolo. 10,
Ceramium, 150 Cicuta. 62

Celastrus, 38 Cimicifuga. . x



Cistus.
Cigue.
Cinchona.
Cinnamomum.
Citrus.
Cissus.
Cissampelos.
Citrosma.
Citrouille.
Cladonia.
Clavaria.
Clematis.
Claytonia.
Cleome.
Clompanus.
Cluseau.
Clusia.
Cocos.

Cocco-Gnidium.

Caccoloba.
Cachlearia.
Cocotier.
Colombo.
Coriaria.
Cusparia.
Colombra.
Colchicum.
Cocherel.
Caloquinte.
Colsa.
Cartusa.
Conferva.

Coffea.

( 384 )

17 Comocladia.
62 Copaifera.
66 Convolvulus.
107 Costus.
a1 Corylus.

23 Contrayerva.

5 Commiphora.
115 Cortinaria.
73 Convallaria.
147 Coprinus.
149 Comptonia.

1 Conium.

54 Coreopsis.
33 Concombre.

8 Cortex angusturz.
149 Colutea,

25 Coton.

136 Coulsé.

110 Colemelle.
106 Colombette.

54 Coquelicot.
136 Cornus.

5 Coronilla.
151 Coulemelle.
14 Correa.

5 Coudrier.
134 Coumarouna.
149 Cordia.

73 Coutoubea.

84 Corchorus.
gg Courtmotte. _
150 .Coque du Leyant.
66 Coumier.



Coucoumelle.
Cnestis,
Crambe,
Cran—ﬁerr}r.
Crocus.
Croton.
Cucumis.
Cucurbita.
Cupania.
Cunarina,
Cuscute.
Cupressus.
Curcuma.
Cusparé.
Culilawan.
Curcas,
Cyecas.
Cycas.
Cyclamen.
Cytisus.
Calla.
Cytinus.
Cyperus.
Cynanchum,
Cyprés,

Cynoglossum.

.Daibergia.
Dammara,
Danais,
Datura.
Datisca,

Daphne.

( 385 )

149 Dattier. 156
42 Daucus. 02
34 Delima. 2
%5 Delphinium. I|

127 Dent-de-Lion, 7o

114 Dentino. 149
73 Diables. Ib.
1b. Dictamnus. 14
30 Dictrichia. 125
71 Digitalis, 93
89 Dioscorea. 151

118 Dillenia, 2

125 Diosma. 14
14 Diospyros. 8o

107 Dirca. 110

114 Dolichos. 45

136 Dorstenia. 110

118 Dracontium., 125
99 Dracocephalum. : o4
45 Draceena. 135

123 Dvriandria, 114

115 Drogue-amére, 97,

159 Drosera. ar|
86 Dryas. 46

118 Drynus, 3
90 Diploleena. 14
45 Echium. go

118 FEchites. 86
66 Echinops. 70
92 Ecluseau. 149

116 Ecorce de Winter. 5

110 EcorcedeVan-Swieten. 22

25






Galica.
Galanga.
Gantelines.
Gambeer.
Galatti.
Gaultheria,
Galbanum.
Garance.
Garcinia.
Galipea.
Ganitre.
Galitole.
Gallinaccio,
Gelone,

Germandrée,

Gérofle.
Genipi.
Genevrier.
Gentiana.
Gentiane.
Genista,
Geranium.
Gincko.
Gingembre,
Ginseng.
Ginoria.
Gingoule,
Girandot,
Giroles,
Girille.
Gleclioma,
Globularia,
Gleditschiia,

(387 )

45 Glue-de-Chéne, 14y
125 Glycyrhiza, Ib.
149 Gomme-Kino., 66

66 Gomme ammoniaque. 62
149 Gomme-Laque, 45

76 Gomme adragant, Tb.

623 Gomme arabique., 15,

66 Gomme-gutte, 25

25 Gomme gutte d’Amérique.

14 26

10 Gossypium, 7
149 Godaille, 140
Ib. Gumminatras, 46
Ib. Goum, 46

94 Gnidium, 110

49 Gratiola. 93

7o (ratteron, 66
118 Grattier, 42

87 Grewia, 9
Ib. Grias, 25

45 Grisette. i49

24 Grumato, 1b.
118 Guaco. 70
125 (ruarea, 22

63 Guilandina, 45

47 Guqyacum. 14
149 Guettarda, 66
Ib. Guy, G5
db. Gy psophila. 15
1. Gyroule. 149

94
100 Heemanthys, 129

45 Hamodorum. 128

25.,



Hanchinol.
Haran-Kaha.
Haschissh.
Hedera.
Helleborus.
Hevea,
Helonius.
Helvella.
Hedysarum.

Herbe purgative.
Herbe-au-Diable.

Heritiera.

Hepatica terrestuis.
Helminthocorton,

Hétre.
Hepatica.
Helianthus.

Herbe a pisser.

Heracleum.
Herniaria.
Heuchera.

Hematoxylon.

Hibiscus.
Hippomane.
Holcus.
Hordeum,
Houblon.
Houx.
Hopea.
Hura.
Huts'ella.
Huaco.

Huile d’ceillet.

( 388 )

47

Hyarastis.

125 Hyosciamus,

116
64
1
114
154
149
45
109
101
128
146

150

70
35

Hydmum.
Hypociste.
Hypophaé,
Hydrolea.
Hydrophilaz.
Hymenea.

Hyperanthera.
Hypocastanum.

Hypericum.
Hypoduis.

Icica.

it

Ignatia.
Igname.
Jlicium.
Tlezx.
Imbricaria.
Tnula

Indian arrom-root.

Indigofera.
Ipécacuanha.
Ipécacuanha.
Ipomeea.
Ipo.

Iris.

Issalou.
Ivette.

Jﬂmbﬂ‘ifﬁ'rﬂq
Jalap.



Jatropha.
Jasminum.
Jeaunelet.
Jeffersonia.
Jouannette.
Ji uniperus.
Jusquiame.
Justicia.
Jussieua,
Jujubier.

Juglans,

Kalumb.
Kali.
Kempferia.
Kino.

Kola.
Koleho.
Knowtonia.
Krameria.
Kaki.
Kulmia.

Labrusque.
Labrot.
Lactuca.
Ladanum.

Langue-de-Beeuf.

Laitue.
Laitron.
Lonicera.
Latamansi.

( 389 )

114
85

149
35
6Ga

118
92
97
5o
38

41

106
125

23
1b.
';-'Dr
3
149
’;r"ﬂ
1b.
64
68

Laurier-rose.
Lagetta.
Laurus.
Laurelia.
Lampujum.
Lariz.
Lactarius.
Lambrouche.
Langon.
Laver.
Ledum.
Leccino.
Lenghe.

Lingua di Castagnu.

Lepi dius.
Lathyrus.
Lausonia.
Laurier-cerise.
Lavandula.
Lepiota.
Liége.
Limonia.
Lirtodendron.

Lythospermum,

Liseron.

Lilas,
Liguidambar.
Litré.

Litrea.
Linnea.
Lierre.
Ligusticum.
Lepm.rperm um.






Momordica.
Monnina.
Moly.
Monniera,
Morille.
Moronobea.
Mouron.
Morchella.
Morus.

Mousse de Corse.

Moutarde.
Mousse.
Morcholen.
Moursas.
Mouk-se.
Mousseron.
Morinda.
Muscadies.
Musa.
Muguet.
Mugnaio,
Mucha-Cunda.
Muyten.
Myroxylon.
Myrthus,

Muscus-Frectus.

Miurier.
Mycena.
HMyrica.
Myristica.

Nurd-Celtique,

Narcissus.

( 391 )

73
44
133
14
110

25

99
149
110

150
34

149
Ib,

Ih.
Il'i.l

149
6

108
1206
1535

149
/i
a8
45
49

1495
116

149

II?
108

68
120

Napel.
Nard-Indique.
Namlea.
Navet,

Nénuphar.
Néflier de Guatimala.

Nerpron,
Nerium.
Nigella.
Noix de Ben,

Noix vomique.

Noyer.
Nostoch.,
Nissoles.
Nicotiana.
Nyctanthes.
Nymphea.

Nyctago,

Oclroxylon.
Ocymum.
Oldenlandia.
Olivier.
Omphalea.
Ononis.
Onasma.
Onopordon.
Opium,
Opopanax.
Upen::ui’un'm.
Ophioxylon.
O;;fu'arf: 1Zd.

I
68
GG
54
36
75
58
86

I
45
85
4u

150
149
92
83

56

103






Pinkneya,
Pippio.

Pietra fungaia.
Pied-de-Coq.
Pied-de-Vean.
Pignon-d'Inde.
Pinus.
Pinuzzo.
Piscidia.
Pistacia.
Piper.
Pittosporum.
Pivoulade.
Plantago.
Pleuropus.
Plumbago.
Plukenetia.
Pod Dpfr:}fﬂ umt,
Polygala.
LPolygonum.
Polytrichum.
Polypodium.
Poivrier,
Pomme-Canelle.

Pomme de Vontac.
Pomme-de-Terre.

Pombalia.
Ponchinado.
Poivre d'Ethiopie.
Popuf us.
Poivrier.
Porcelia.
Portlandia.,

(393 )

66

149
F{/R

149

125

114
118
149
45
42
116
39
149

102

149

101

114
35

4
106
145
141

14

4

85

02

18
149

4
117
116

4
66

Potirons!
Potentilla.
Potalia.
Poule.
Pour pier.
Primula.
Préle.
Pratella,
Prinos.
Prugnolo.
Prataiolo.

Psychotria.

Psydium.
Psyllium.
FPreris.

Prerocarpus.

Prelea.
Pulmonaire.
Pungola.
Pulque.
Pyréthre.
Pyrola.

Quinquina-Piton.

Quinquina.
Quassia.
Quamelle.
Quixos.
Quinoa.
Quercus.

Ragagno.
Raisinier.

105
117

149
106






Saxifraga.
Saurauja.
Salureia,
Salsafras.
Sarcoleena.
Sarriette.
Scabiosa.
Scyphophorus.
Scordium.
Schwame.
Seleranthus.
Scrophularia,
Seilla.
Scammmonée,
Seapha.
Schalleria.
Schizolena.
Seliinus.
Scopetino.
Scorzonera.
Ser polet.
Secale.
Seigle.
Sebestenier,
Sea-Keel.
Sedum.
Send,
Sénéga.
Sésanqua.,
Sesuvium,
vesame,
Sexh,

Sitfﬂ-

( 395 )

Go Sizesbeckia.
81 Sideroxylon.
94 Silene.

107 Sinapis.

6 Simarouba.
94 Sirea.

69 Simplocos.
147 Siriboa.

94 Smilax.
149 Soderello.
55, Souchet.

93 Solanum.
153 Solidago.
89 Soplora.
81 Sorgho.

38 Soude,

6 Soymida.
42 Spartium.
149 Spigelia.
70 Spilanthus.
94 Spondias.
140 Spongignole.
Ib. Spondias.
9o Spirea.

34 Spugniolo.
59 Statice.
45 Stramonium,
44 Stissera.

20 Squine.

53 Sityrax.

85 Strichnos.
14 Styphelia.

7 Stevia,
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Ulva. 150 Vitex. : g6
Uncaria. 66 s 23
UPJS—TIEDIE‘. 85 Vitis idaea. 75
-gpas-.?unar. 1 é g Bttt G5
reeola. |
Utrtica. 116 i 89
Uvaria. 4 b T
Uva-Unrsi. 76 2 lopiae 4
Faccinium. 75 Yalloé. 44
Vaquois. 122 Yeotti. 86
Fahea. 86 Yellow-Root. 1
Faleriana. 68 Yulan. 3
Vanille, 124 Yvraie. 140
Varec, 150
Vasseloup. 149 Zamia. 119
Ferairum. 134 Zanthorhiza. 1
Verbesina. 7o Zanthoxylon. 14
Verdone. 149 Ziaria. Ib.
Verge-d'Or. 70 Zizania. 140
Vernis de la Chine. S0 Ziziphus. 38
Vinaigrille. 24 Zodoaire. 125
Flola. 18 Zostera. 123
Fillarsia. 87 Zygophyllum. 14
Flinca. 86 .
Firola. 108 W achendorsia. 128
Vinaigrier. 42 Wallkera. 12
Virole. 149 Weinmannia. 61
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