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DES PRINCIPES

E-TAB LL:S

PAR M. DE REAUMUR,

POUR

B A CONSTRUCTION
DES

THERMOMETRES

h DONT-LES DEGRES
“‘SOIENT COMPARABLES,

LES Principes eflentiels a la confiruction
de ces Thermometres font écrits fur leurs
planches ; mais ils n’y font expolés quen
'__Irégé, la place ne permettoit pas davantage.
On n'a pli y en donner une explication dé-
taillée, & encore moins de ce qui a déterminé
a les H.dDPtEI- Cette Explication a été deﬁrtc

A
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par la pltipart de ceux qui ont voulu avoir de
ces Thermometres ; ceft ce qui a engage a
donner ici une efpece dextrait de fa Difler-
tation 1€ par M. de Reaumur a I'Aflemblée
publique de T'Académie des Sciences de la
Rentrée d’apres la 8.t Martin 1773 0, il fuffira
pour apprendre ce qui caractérife ces Thermo-
metres. Mais {1 on veut étre inftruit de la fuite
des procédés néceflaires pour les conflruire,
& de tout ce qui peut contribuer a les rendre
parfaits, on lira Ia Differtation méme dans les
Mémoires de I'Académie de 1730, parmi
lefquels elle eft imprimée. '

Le plus utile, & méme le plus amufant ufage
qu'on puifie faire des Thermometres, c'eft de
sen fervir pour comparer le froid & le chaud
des différentes Saifons & des diftérents Cli=
mats. Les Phyficiens fcavent les avantages
qu'on pourroit retirer de cette comparaifon;
mais ils fcavent aufli que les Thermometres
ordinaires ne permettent pas de la faire d'une
maniére fatisfaifante. Quelquun, qui a fuivi
un Thermometre pendant plufieurs années,
qui a remarqué jufqu'ou la liqueur seft élevée
dans les jours les plus chauds, jufquiou elle eft
defcendué dans fes jours les plus froids, verra,
dans les années fuivantes, quand le chaud ou fe
froid feront au deflus ou au deflous des termes




qu'il aura obfervés d;u(lg cJeHes qui ont précédé;
mais fes obfervations ne font que pour Iui, il
ne fcauroit les comparer avec celles qui ont
été faites dans d'autres pays. Inutilement quel-
quun écriroit de Rome 4 un obfervateur de
Paris, qu'un tel jour, A telle heure du mois
d’Aotit, par exemple, la liqueur de fon Ther-
mometre s'eft élevée 4 6o degrés. L'obferva-
teur, qui fcait julqu'ott fa liqueur du fien s'efk
élevée le méme jour, a la méme heure, a Paris,
n'en {cait pas davantage sil a fait ce jour-la
plus chaud a Rome qu’a Paris ; & cela, parce
que différents Thermometres expriment les
mémes degrés de chaud & de froid par des
nombres de degrés différents. Le jour auquel
nous nous fommes fixés , la liqueur du Ther-
mometre de 'obfervateur de Paris aura pi étre
élevée a 7o degrés, ceft-a-dire, 10 degrés
slus haut que celle du Thermometre de T'ob-
Fél'vatelll‘ de Rome, quoique ce meme jour il
ait fait moins chaud & Paris qua Rome. Que
le Thermometre fur lequel on a fait des obfer-
vations pendant une fongue {fuite danndes,
vienne i étre caflé, on ne peut plus profiter de
fes obfervations : il faudra avoir un nouveau
Thermometre, qui parlera une langue incon-
nu¢, qui n'eft plus celle de 'ancien, & quon
n'entendra méme qu'apres plufieurs années,

A jj
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- Le grand défaut ges)Thermo_metres ordi-
naires elt donc de ce quils expriment les
mémes changements de température dair par
différents nombres de degrés ; & de la fagon
dont on les conflruit, cela ne {cauroit ctre
autrement. On a une Boule de Verre, adaptée
3 un Tube de Verre tres-délié, on remplit
cette Boule & partie du Tube d'une liqueur,
qui eft communément de TEfprit de Vin
coloré ; on fcelle Ie Tube. Voila le Thermo-
metre fait, On le pofe & on l'attache {ur une
planche de bois, fur laquelle ef collée une
feuille de papier, dont fa hauteur eft divifce
en 100 parties égales par des traits qui y ont
été imprimds tous a la fois au moyen d’'une
Planche gravée ; T'efpace compris entre deux
traits eft un degré. b

La liqueur du Thermometre fe condenfe,
perd de fon volume par laugmentation de |
froid, & fe dilate, acquiert du volume pax
Taugmentation du chaud. Ce dont le volume
seft augmenté, eft mefuré par T'efpace quelle
occupe de plus dans le Tube, & ce dont il
seft diminué par Tefpace qu'elle y occupe de
moins. Que du midi d'un jour au midi du
jour fuivant elle fe {oit devée de 10 degrés,
cela veut dire qu'elle occupe de plus, que:
glans le jour précédent, la capacité du'T'ube




‘comprife par ce nomb{*ey de degrés. Mais fi Ta
grofieur de la Boule ¢tant {a méme, le Tube
avoit eu moins de diametre, la hauteur mar«
quée fur la planche pour 10 degrés n'elit pas
| ?ufﬁ pour loger ce dont le volume de la li-
queur a €t¢ augmenté ; pendant le change-
ment de température dair que nous avons
fuppofé, la liqueur fe feroit élevée dans le
Thermometre dont le Tube eft plus délié,
de 12, 15, oude 20 degrés, plus ou moins.
Si on fait un femblable raifonnement fur des
Boules dont les diametres font inégaux, & qui
Jont adaptées a des Tubes de méme ‘ou de
différents diametres, on découvrira une lource
femblable de variétés encore plus grandes. En
un mot, plus le diametre d'une Boule fera
grand par rapport i celui du'Tube, & plus la
liqueur s'élevera dans ce Tube, par la méme
augmentation de chaleur, ou au contraire plus
elle y defcendra par une méme augmentation
de froid, ou une méme diminution de chaud.
11 n’eft rien qui {oit plus connu des Phyficiens,
aufli n'eft-on entré dans ce petit détail que
pour ceux qui, quoiquils ne cultivent pas Ia
Phyfique, veulent cependant fe fervir de
Thermometres.
- Deés qu'on fgait comment fe font les Boules
& lesTubes de Verre, on feait auflt quiil ¢k
AsETa il
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impoflible de leur E{mlner précifément les
diametres qu'on voudroit, & qu'il eft prefque
impoffible de s'afltirer du rapport quont les
diametres de Tubes trés-déliés ou prelque ca- |
pillaires, tels que font ceux des’Thermometres |
ordinaires, Eﬁlit avec ceux des Boules, {oit
entreux ; par conféquent que la marche de la
liqueur, dans différents Thermometres, {e fait
felon des rapports inconnus, & nullement |
comparables. |

Une autre fource encore d'inégalités de |
marche, c'eft que toutes les liqueurs ne {e di-
latent pas également , lor{qu'elles font échaufs |
fées au méme point. L'eau, par exemple, fe |
dilate confidérablement moins que I'Efprit de |
Vin; par la méme raifon I Efprit de Vin foible |
{e dilate moins que U'Efprit de Vin bien reéti~
fié ; d'ot il fuit que quand on feroit parvenu,
ce quon noleroit fe promettre, 4 avoir des
Thermometres dans lefquels les rapports des
Tubes aux Boules feroient les mémes, on
{eroit encore expolé & avoir des Thermome-
tres dont les marches feroient diftérentes, &
cela s'ils ne font pas renplis du méme Efprit
de Vin. Les ouvriers, qui font des Thermo-
metres, les rempliffent d'Efprit de Vin pris au
hazard, tantét Efprit de Vin bien rectifié,
tantOt d Efprit de Vin foible ; il y ena méme
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qui ne les rempliffent que de fimple Fau de

vie, & d'Eau de vie plus ou moins forte.
Indépendamment de I'impofiibilité qu'il y a
de comparer entre eux les degrés de différents
Thermometres, on ne {cauroit comparer entre
eux, ceux dun méme Thermometre, d'une
maniére qui contente; tout ce quon voit,
ceft qu'ils font chacun des portions égales de
1a hauteur du Tube, mais ils ne donnent au-
- cune idée de mefure du chaud & du froid, ou
~ aucune idée diftincte des effets que Ja chaleur
ou le froid ont produits dans la liqueur.
Pour avoir des Thermometres plus fatisfai-
fants pour I'obfervateur, & plus utiles au pro-
grés de la Phyfique, M. de Reaumur a cherché
2 en conflruire qui exprimaflent totijours les
mémes changements de température d’air par
un méme nombre de degrés; de tels que, quand
1ls feroient placés les uns aupres des autres,
leur liqueur fut totjours au méme degré, &
qu'ainfr on fit en état de comparer les obfer-
-vations faites {ur e froid & le chaud en diffé-
rents climats. Un obfervateur a vii que fon
‘Thermometre étoit un certain jour a Paris
A 22 degrés; on lui a écrit de Rome qu'un
‘Thermometre, conftruit fur les mémes prin-
cipes , ¢toit le méme jour dans cette Ville
a 30 degrés ; comme il feait que {1 fon
A iiif
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Thermometre efit été & Rome auprés de I'au=

tre, il elit aufli été a 30 degids, il f¢ait que le
‘chaud de ce jour-1a & Rome a ¢été de 8 degrés
plus grand que celui de Paris. i1t

Mais M. de Reaumur a voulu de plus que
ces degrés ne fuflent point des expreflions
-arbitraires , qu’ils donnaflent quelque idée,
plus précife, de la mefure des eftets du chaud
& du froid. Des principes trés-{imples fur
lefquels il a penfé que les Thermometres de-
voient étre conflruits, fatisfont A toutes ces
différentes viiés.

1.° Au lieu qu'on commence a compter les
degrés, dans les Thermometres ordinaires, a
un terme vague, pris proche de l'infertion du
Tube dans la Boule; il en fixe un qui eft dé-
terminé par la Nature, & dont nous avons
quelque idée. Ce terme eft le degré de froid
qu'a eau qui commence & {e geler, ou, ce
qui revient au méme, ceft celui du froid de
la glace qui eft préte afe fondre, du froid que
peut produire en Eté de la glace tirée d'une

Glaciére. 1la reconnu que ce degré de froid |

—— I

|
|
|

¥

¢toit ‘totijours fenfiblement le méme, quoi-

qu'il y ait en Hyver de la glace confidérable-
ment plus froide que d'autre glace. Ce terme
eft marqué fur le Thermometre, & a c6té oun
au-deflous eft éerit, Congélation ariificielle de



I Eau, parce queleau zu)’ on fait geler par art,
a ce degré de froid dans V'inftant ou fe fait Ia
“congélation. On commence a compter les
degrés de ce terme, les uns en montant;, & les.
autres en defcendant. Ceux qui font au deflus
marquent de combien la liqueur eft plus
chaude que dans le temps ot elle a le froid
qui produit fa congélation de T'eau; & ceux
qui font au deflous, marquent de combien elie
eft plus froide qu'a ce méme terme; ou, ce qui
revient au méme, les uns marquent de com-
bien la liqueur eft plus rarefide, & les autres,
de combien elle eft plus condenfée que dans
le temps de la congélation artificielle. Les de-
orés afcendants font les degrés de rarefaction,
- & les degrés defcendants font les degrés de
condenfation. ' | i
2°. Dans les nouveaux Thermometres les
dearés ne font point des parties duTube toutes
égales entr’elles en hauteur, c’en font des'par-
ties égales en capacité, Auflr peut-on remar-
quer, dans la pliipart des nouveaux Thermo-~
metres, que les degrés, qui font vers le haut
~ du Tube, paroiffent plus grands , & font plus
grands fur la planche que les degrés inférieurs.
On peut’ obferver tout le contraire dans
dautres de ces mémes Thermometres, &

cela, parce que lesTubes ont un plus grand
Av
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- 'diametre, & fur-tout un plus grand diametre.

intérieur, @ un de leurs bouts qu'a l'autre.
Ordinairement le plus gros eft celui qu'on
{celle & 1a Boule. Or dés qu'on prend pour |
chaque degré une ¢égale capacité duTube, on
prend néceflairement pour diftérents degrés |
des portions duTube inégales en longueur.

3°. Mais ce qui caractérife particuliérea
ment ces I hermometres, c'eft que chacun de |
leurs degrés ne font pas des quantités pure=
ment arbitraires & inconnués ; ils font des |
mefures du chaud & du froid, telles quon les |
peut demander. Quand on conftruit le Ther- |
mometre, on commence par déterminer ot
doit étre la ligne qui marque le froid de la
congélation artificielle. Il y eft déterminé de |
facon que le volume de la liqueur contenué
dans la Boule & dans le Tube jufqu’a ce terme,
eft exactement de 1ooo parties, ou mefures.
Ce n'eft pas ici le lieu d’expliquer comment
cela sexecute, on le trouve détaillé dans le
Mémoire de M. de Reaumur, imprimé parmi
ceux de 173 0; il fuflit qu'on feache, & il faut
fcavoir, que le volume de la liqueur qui fe
termine a la ligne de o degré, ou i la ligne
de la congélation artificielle, contient 1000
mefures dans tout nouveau Thermometre : or
chaque degré du Tube contient précifément
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‘une de ces rneﬂn'es(. L?es degrés alors étant
tous des parties égales d'un volume connu de
liqueur, on a idée de ce que ceft quun degré;
& ces degrés nous donnent des melures du
chaud & du froid, ou de leurs effets, tels que
nous les pouvons demander. Car que la li-
queur d’un Thermometre fe foit ¢levée au
20me degré au deflus de la congélation, cela
nous apprend que le volume de la liqueur,

ui eft 1000, quand il eft conden{é par le
goid ot Yeau commence A fe geler, eft de-
venu 1020 ; que ce volume eft plus grand de
20 parties ou mefures qu'il néioit dans le
temps de la congglation; ou, {1 'on veut, que le
degré de la chaleur actuelle de lair €ft capable
d’'augmenter le volume de la liqueur de 5. Si
dans un autre temps la liqueur {¢ trouve 10
degrés au deffous de la congélation, cela figni-
fie que P'augmentation du froid , l'exces dua
froid, fir celui qui {ufhit pour geler f'eau, a
condenfé, a réduit 2 9g9o un volume de li-
queur, qui eft 1000, lorfquil n'a que le
degré du froid qui fuffit pour geler leau.
L’effet de la chaleur eft de dilater les corps;
Peffet du froid ou de la diminution de chaleur
" eft de les condenfer. On ne peut donc mieux
mefurer les effets du froid & du chaud qu'en

mefurant. de combien un volume connu de
A vj
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fiqueur s'eft condenfé ou rarefié, & ceft ce
quapprennent a chaque inftant les'I'hermo-

metres, dont les degrés font des portions dé-

terminées & connués du volume de la liqueur
qu'ils contiennent ; ils s'expriment d'une ma-
niére intelligible. Aufiila conftruction de ces
Thermometres demande que tout fe fafle la
mefure a la main, & ceft dans le Mémoire
que nous avons déja cité, quon doit voir
quelle doit étre la forme des mefures, avec

quelle précaution il en faut faire ufage, pour
que les Thermometres {oient exacts. Mais on
voit pourquoi on leur donne de plus gros

Tubes , & par conféquent de plus grofies
Boules que celles des Thermometres ordinai-
res; on ne fcauroit fe promettre de mefurer

avec exactitude, dans des Tubes prefque capil- |

laires, les portions égales qui y doivent étre

prifes pour degrés. On abandonne les petites
Horloges, les Montres, quand on veut des
inflruments 2 mefurer le temps d'une extréme
exactitude, on a recours alors aux Pendules; -

{i on veut des mefures exactes du chaud & du

froid, il faut de grands Thermometres.

5°. Une des regles aufli effenticlle a fa.

conftru@ion de ces Thermometres qu'aucune:
des précédentes, eft de les remplir tous d'un.

Efprit d¢ Vin également dilatable, ou au |



I
moins d'un Efprit dg Vsin) dont on connoit fa
dilatabilité. Si un Thermometre a été rempli
d’'un Efprit de Vin trés-rectifié, & qu'un autre
Thermometre, gradué¢ avec les memes pré-
cautions , ait été rempli d’'un Efprit de Vin
foible, d'une efpece d’Eau-de-vie ; pendant
que la liqueur du premier s'éleveroit a 20
degrés, par exemple, celle du fecond pourroit
ne sélever qu'a 14 ou a 1§ degrés; & de
méme la liqueur du premier defcendroit & ro
degrés au deffous de fa congélation, pendant
que celle du fecond ne defcendroit qua 7 4 8
degrés. Pour affiirer 'accord entre les Ther-
mometres, il faut donc les remplir tous du
méme Efprit de Vin, d'un Efprit de Vin d'un
méme degré de force ou de dilatabilité. M. de
Reaumur a établi un genre d'épreuve, qui eft
expliqué dans Ie Mémoire déja cité plus d'une:
fois, aumoyen de laquelle on peut déterminer
avec afiés de précifion la qualité de tout Efprit
deVin. Par cette épreuve on connoit de com-
bien un Efprit de Vin, condenfé par le froid
de la congélation artificielle, peut étre dilaté
par la plus grande chaleur que I'eau bouillante
puifle lui donner fans le faire bouillir. Il seft
~déterminé a faire remplir les Thermometres
'[ad’un Efprit deVin, dont le volume étant de
1000 parties, lorfqu'il a pris Ie froid de l'cau
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qui commence i fe geler, devient 1080,
lorfqu'il a pris le plus grand degré de chaleur
que I'eau puifle lui donner fans le faire bouillir.
H eft aif¢ de trouver par-tout des Efprits de
Vin beaucoup plus rectifiés ; & c'eft ce'qui a
déterminé en faveur de celui-ci, parce quen
affoibliffant 'Efprit de Vin trop fort, en y
mélant de I'ean, on le ramene a éire de’Efprit
de Vin foible, tel que celui qui eft demandé;
au lieu qu'il fautavoir recours a des opérations |
que tout le monde neft pas en état de faire, |
pour reifier un Efprit de Vin plus qu'il ne
Peft. Dés que I'on ne demande quun Efprit’
de Vin foible, on peut par-tout en avoir pour |
conftruire des Thermometres, & on ne pour=|
roit pas par-tout en avoir un trés-rectifié.

L'eflentiel de ce qui vient d’¢tre expliqué,
eft écrit fur les planches des Thermometres,
mais trés en abrégé. On trouve au haut de la
Planche, a gauche, Que le volume de la ligueur,
ou de I Ejfprit de Vin, condenfe par la congeélation
de l'eau , eft de 100 o parties ou mefures, & que.
Iz volume de la liqueur dilatée par l'eau bouillante
eff de 108 o parties. On a éerit fur la méme
Planche, de l'autre c6té, Que chaque portion du
Tuyau, marquee pour un degré, contient precife=
ment une de ces parties ou mefures, dont il y en @
1000 dans le volume de la liqueur condenfee pag
la congélation de l'eants - o
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_ Ce petit nombre (de ie)'marquescontient ce
que la conftruction de ces T hermometres a
d'important ; mais ceux qui ne font pas in-
Atruits des viiés quion s'eft propofdes, ne fcau-
roient entendre ce que ces remarques {igni-
fient.
~ Audeffous, ou a coté du terme ou la li-
queur doit fe trouver, quand il fait aflés froid
ur geler 'eau, on a écrit Congélation artifi-
gielle de I Eau, A gauche, vis-a-vis le trait qui
marque ce terme, eft écrit 7000, ce qui
fignifie le nombre des parties ou mefures du
volume qu’a alors la liqueur. A droite, vis-
3-vis autre bout de ce trait, eft éerit o, ce
qui fignifie qu'il y a la o degré, ou que c'eft
de-la qu'on commence a compter les degrés,
dont les uns vont en montant, & les autres en
defcendant.

Chacun des uns & des autres eft exprimé
de deux maniéres. A droite, par un chiffre,
qui marque quel quantiéme eft ce degré dela
fuite de ceux qui font au deflus ou au deflous
de la congélation de l'eau ; 10, par exemple,
dans les degrés alcendants, marque le 10m¢
degré de la fuite des degrés afcendants. Mais a

- gauche, ces degrés font exprimés d'une autre
“maniére ; ils le font, dans Ja colomne afcen-

dante, par Je nombre 1000, augment¢ du
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nombre qui exprime 2 droite la valeur de ce
degré ; & dans la colomne defcendante par le
nombre 1 000, dont on a fouftrait le nombre
qui exprime a droite la valeur de ce degré;
ainfi 3 gauche, vis-a-vis Je 1o™¢ degré de Ia.
colomne afcendante, on écrit 7070, & vis=
3-vis e 1ome¢ degré de la colomne defcen-
dante, 9 9 0. Les nombres de la gauche expri-
ment le volume actuel de la liqueur, qui eft
vis-a-vis un degré; & les nombres de la droite
expriment la diftérence de ce volume a celui !
de la liqueur condenfée par le froid de Ia|
congélation de Yeau. | #

On a mis bien moins de degrés au deffous |
de la congélation de {'eau qu'on w'gn a mis au
deflus, parce que dans les plus grands froids
qui nous font connus, fa liqueur ne defcend
pas autant au deffous de la congélation qu'elle
s'éleve au deflus dans les plus grands chauds.

Entre Ies Thermometres conftruits fur ces
principes, il y en a qui ont bien moins de
degrés afcendants & de degrés defcendants
que d'autres ; ceux qui en ont le moins, en ont
probablement afiés pour fournir au jeu de la.
liqueur, pourvil qu'ils en ayent 20 au deflous
de la congélation, & 40 au deflus; cen eft
de refte pour des climats tels que le notre, &

il 'y a apparence que cen eft aflés pour les
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“climats les plus froids, %{) pour Jes climats les
plus chauds. La différence des rapports entre
{es diametres des Boules & ceux des Tubes eft
caufe de cette différence du nombre des degrés,
‘mais elle n'en produit jamais dans fa valeur de
chaque degré. :

Outre que ces Thermometres ont pour
point fixe le degré de froid qui gele 'eau, ils
‘ont auffi celui du plus grand degré de chaud
que Teau bouillante puiflfe donner a I'Efprit
de Vin du Thermometre, fans le faire bouil-
lir. Quoique ce terme ne fe trouve pas or-
dinairement fur la planche, on{a aflés déter-
miné en caratérifant 1’ Efprit de Vin, en di-
fant que la dilatation de I'Efprit de Vin par
Peau bouillante, au deflus du volume ou il eft
réduit par la congélation de Peau, eft de 8o
degrés. Car que la liqueur foit au 2 0™¢ degré
afcendant ou de dilatation, de-1i on fcait
quelle eft & 6o degrés de celui ot fa chaleur
de 'eau bouillante la feroit monter; quelle
en eft A 9o degrés, quand elle eft defcendué
au 1 om¢ degré defcendant ou de condenfation.

On a marqué {ur fe Thermometre un ter-
me de température d’air, un terme de froid,
& un terme de chaud remarquables; {cavoir,
la température dair des Caves de I'Obferva-
toire, qui eft environd ro degrés 5 de ces



Thermometres. La :(:nn{{ance de ce degré de
température eft tres-finguliére. M. de 1a Hire
a trouvé fon Thermometre au méme degré
dans ces Caves pendant les plus violentes cha-
leurs de nos Etés, & pendant le plus rude
froid de 1709. . |

On a marqué aufli quel a été le plus grand
degré de froid a 'Obfervatoire’en 1709, &
quel y a été le plus grand degré de chaud dans|
les années 1706, 1707, 1724, qui {ont|
les plus chaudes de celles fur lefquelles on a
fait des oblervations. Pour déterminer ces ter-|
mes, on a comparé une fuite de degrés dn
Thermometre de 'Obfervatoire avec une fuite
de degrés du nouveau Thermometre. Du ré-
{ultat de cette comparaifon, on a conclu que|
{1 les marches des deux Thermometres étoient |
par-tout dans le rapport trouvé, en 1709
-le nouveau Thermometre elit marqué le plus
- grand degré de froid & 14 degrés 1, & le plus
grand degré de chaud des années 1706,
1707 & 1724. 4 29 degrés 2. Mais ces
conféquences pourroient bien n'étre pas ab-
folument exactes, & ne donner qu'un a peu
prés. Dans la fuite, lorfquon aura comparé,
en Eté & en Hyver, le nouveau Thermo-
metre avec celui de 'Obfervatoire, on pourra
rapporter, avec une exactitude fuflifante, les
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obfervations de l’anc(ia? l%lr le nouvean, & ra-
mener 2 des mefures plus connués la belle
fuite d'obfervations qui y ont été faites pen-
dant plus de trente-deux ans. Si ce Thermo-~
metre de I'Obfervatoire venoit a ctre caflé,
Je fruit de toutes ces obfervations feroit perdu.
Au lieu qu'on les confervera pour totijours,
des quielles auront été rapportces en degrés
dun Thermometre, qui font des parties con-
nués d'un volume connu dune liqueur con-
nué. Si on vient jamais 3 effuyer unauflt rude
Hyver que celui de 1709, on {caura quand le
froid fera 4 ce point. Quand nous nous plain-
drons TEt¢ du chaud, on fcaura fi ce chaud
‘eft moindre ou plus grand que celui qu'on a
reflenti dans d'autres années.

On auroit pti divifer chaque degré en deux,
ils euflent ét€ encore plus grands que ceux des
Thermometres ordinaires, & on en auroit
doublé le nombre. Mais il a paru plus com-
mode de les prendre une partie d'un volume
de 1000 quune partied'un volume de2000.
Dans le fond,, tout cela revient au méme, cax
un demi-degré & un quart de degré font aifés
3 eftimer {ur ces Thermometres.

11 eft agréable de fcavoir I'état de lair de fa
‘Chambre qu'on habite; un Thermometre qui
-y eft placé nous Papprend. Mais Lair eft plus
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ou moins froid dans(diﬁgrentes Chambres de
la méme Maifon, & méme dans différents en~
droits de la méme Chambre. Leés obfervateurs
qui veulent contribuer i nous inftruire fur le
plus grand chaud & le plus grand froid des dif=
férents climats, doivent tenir feurs Thermo=
metres expofés 4 Tair extérieur, en dehors
d’une fenétre, avoir attention de les expofer
au Nord, & de facon que le Soleil ne puifle
jamais donner deflus. Quand on eft abfolu-
ment maitre de choifir la fituation, on évitera
meme de placer Ie Thermometre dans un en-
droit ot un grand Mur voifin puiffe réfléchir
deffus les rayons du Soleil, carle Thermome-
tre pourroit alors marquer un degré de chaud
plus grand que celui de Tair libre. |
- Lesobfervations, par rapport au froid, doi~
vent étre faites le matin, vers’heure ot Ie So-
leil eft levé depuis peu ; & celles par rapport &
1a chaleur, doivent étre faites aprés midi, vers
les deux, trois ou quatre heures, felon les fai-
fons. Quand on veut déterminer un dégré fur
un Thermometre, ou quon veut comparer
ceux de diftérents Thermometres, fa détermi~
nation de cedegré & Ia comparaifon de ceux
de Thermometres différents neft bien flire
que quand la fiqueur a refté conflamment 3 ce
terme pendant quelque temps , par exemple, |
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endant un de_mi—q-ilart _d)’heure; car dans des
hermometres diftérents, dont la liqueur doit
river au méme terme par le méme degré de
haud, celle des uns pourra parvenir a ce ter-
me un peu plus tard que celle des autres par
différentes circonftances. Le plus ou moins
d'épaifleur du Verre, une plus grande quantité
de liqueur, pourroient étre caufes que la li-
queur des uns ne feroit pas aufl1-tot échauffée
ou refroidie que celle des autres.
- On ne seft arrété ici qua expliquer les
caufes des irrégularités les plus confidérables
des Thermometres communs, & commeng
on les évite par Janouvelle conftruction. Mais
il refte encore aux anciens Thermometres des
caufes d'irrégularités plus délicates, auxquelles
on ne devoit pourtant pas négliger de cher-
cher des remedes. M. de Reaumur leur en a
trouvé de convenables, mais Jes inconvé-
nients auxquels il a fallu obvier, & la maniére
| dont il I'a fait, ne fcauroient étre bien expli-
qués que dans des Diflertations aflés longues ;
celles qui ¢toient néceffaires pour donner des
éclairciffements complets, {eront imprimées
| 'dans les Mémoires de I’ Acad. des Sciences.
~ Les premiers Thermometres qui ont ¢té
conftruits fur les principes de M. de Reaumur
“étoient tres - grands, & il ¢toit ablolument
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néceflaire de commencer par en conftruire de
tels : mais le Public a defiré d'en avoir del
petits, ail¢s a placer par-tout & a tranfporter,
dont la marche fut proportionnelle a celle des:
grands. M. de Reaumur a plus fouhaité que
perfonne d’avoir de ces petits Thermometres,
propres 2 multiplier les obfervations , & quil
pouvoient {ervir a bien des expériences aux-|
quelles les grands ne pourroient point étre!
employés; il lui a paru que les grands don-|
noient le moyen den faire de petits trés-
exadls ; qu'il n'y avoit qud les faire fervir
d’Etalons pour les petits. M.TAbb¢ Nollet, !
connu par fes cours de Phyfique expérimen-|
tale, s’eft chargé du foin & de fa conftruction
de ces petits Thermometres, & y a parfaite-
ment réuflL |

M. I’ Abbé Nollet demeure rué du Mouton
pres Ja Gréve ; on trouve chés lui des Ther-
mometres de toutes les grandeurs, depuis fix
pouces julqua {ix pieds de longueur. Tous
expriment le méme état de FAir par le méme
nombre de degrés ; les petits ont cependant
un avantage {ur les grands, en ce quavec fa
méme exactitude ils marquent plus prompte-~
ment les changements du chaud & du froid;
fa liqueur du petit Thermometre eft arrivée
3 fon terme avant que fa liqueur du grand foit
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u fien ; lorfqu'on veut3c2}mparer deux Ther-

hometres de différentes grandeurs, on doit
onc attendre P'inftant ou la liqueur du grand

efle de monter ou de defcendre fenfiblement.

- On trouve aufli chés M. I' Abbé Nollet des

['hermometres dont les Planches font vernies,

qui peuvent demeurer expolés a Pair libre,

ans qu'il 'y ait & craindre que la pluye gite

eur graduation. Avec ces Thermometres,

ux qui en auront un autre dans leur appar-

tement, qui {oit conftruit fur les mémes prin-

ipes, feront continuellement en ¢tat de {ga~

oir les différences du froid & du chaud du
ieu qu'ils habiteront , au chaud ou au froid
tle I'air extérieur.

Les expériences auxquelles M. T'Abbé
Nollet eft journellement occupé, & qui de-
andent fouvent a étre faites avec le Ther-
ometre, lui ont fait imaginer d’en conftruire
dont les Planches fe brifent, au moyen de
quoi on peut les plonger dans toutes fortes de
liqueurs fans altérer leur graduation ; ces der-
miers {ont trés-commodes pour les Bains.

1l arrive quelquefois, en tranfportant les
hermometres , que la liqueur fe {épare dans
le Tube, & qulelle laifie des vuides dans Ia
|Boule ; quand cela arrive, il faut {ecouer le
Thermometre perpendiculairement , julqu’a







