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AGLI AMATORI DELLA RUSTICA
ECONOMIA
L AU T O RB;

A Voi [aggi [pecularori [ul foffentamens
to della umana vita, @ VO innocenti cong-
feitori delle produzioni della natira, a vos
gindici imparfiali; a voi amici degli womi-
#i o 10 prefento quefla mia Operetta. Me
fortunato (& giugnerd ella a meritare la
voftra approvazione! Quella [ola potrd ba-
Parmi per convincermi che non avro affa-
ticato invano .

1o [0 bene che ciaftun di woi mi dird;
ehe un giudizio dato alla Campagna, giu-
gne difficilmente alla Citsd ; e quindi per-
che le mie fatiche aveflero s meritandola g
Una ricompenza s mediante almeno lo [pac-
¢io del Libro, era neceffario ¢b’ io prefie-
gliefle piattofte un Meeegara s 8 di cui noe

- mie
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me defle eredito al fronte/pizio; mea chi ve-
lete che aveffe j&ﬁm‘a & imbrattare il fio
siome per entro-un Pollajo , e per entro una
Colombaja, che fon0 i foggetti dell’ Opera?
Dall altro caunio potea dirfi allora , cb’
io avelfi fatio una dedica mercenaria , di
quelle ciod , per meazo delle guali ff mettono
a profitto le edulazioni ; e quefla iaccia i0
doveva evitaria , fapendo 4" avere auvuto in
mire di far a’e[ bene altrui > 207 di rice-
verne . |
- So ancorg , che aleune infra i critici,
al folo aprire del Libro, dira a guifa & O-
razio, rifum teneatis amici: #s Prete oc-
cuparfi in cofe di ruflica economia , in luogo
a occaparfi alle cofé ecclefiaftiche! Ma le co-
fe di ruflica economia , vifpondo io , non dege-
nerano dagli aliri fludy [cientifici , e gli fludy
Jcientifici non fanno demeriiare un ecclefia-
fiico. Oltrediche chi conofca quefta materia,
e con effa conofta anche gli Autori che ne
han tratiato , érovera fra quefli degz’a eccle-

fia-
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fiaftici in numero , e fard perfunfo che ? es
[empio nen comincia in me.

Altri dira cb’ io ho tratiate male la
materia , e per confeguenza bo fatto un cai-
zivo Libro. Ma troppo fard, che in tanto
di cattivo non fi trovi qualche piccola par-
te di buono! Cinquanta volumi 4 una ac-
cademia di [tienze , al desto di un tanto le-
pido quanto celebre Autore , non infegna-
vano nemmeno [ arte di far delle [pille (1).
fo ho auto in mira di [crivere una Ope-
retta, in cui qualche cofa s infegni a pube
blica utilita .

S’ 70 ¢i fia 0 no riuftito, voi amaiori

delle truftica economia [apreie deciderne .
Valete.

(1) Candide Chap, XXV.
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CAPITOLO L

Del Pollajo.

Sfendo le Galline di una mag-

giore utilitd all’ uman genere di

quello effer poflano i Piccioni,
meglio fard , che prima di quelle, e poi
di quefti {i ragioni, cominciando in pri-
mo luogo dalla loro abitazione detta co-
munemente il Pollajo.

Sono le Galline di loro -natura timi-
de, e familiari a un tempo fteflo, e pe-
r0 giova il tenerle in luogo n¢ tanto a-

A perto
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perto , n¢ tanto racchiufo. Quindi il luo-
go pil adattato per la loro abitazione, o
Pollajo dove devono andare a dormi-
re, far le Uova, e qualche volta co-
vare, dovra effere una f{tanza, ove non
penetri molt’ aria, quadra, e di una di-
menfione nella quale pofla comodamente
abitarvi quel numero di Gailine, che 11
vorra tenervi. Quefta ftanza dovra effer
contigua all’abitazione del cuftode, e col-
locata a levante, o almeno a mezzo gior-
110, e non mai a tramontana, affine di {ot-
trarla all’ ambiente rigido , e maflime ful far
del giorno, quando le Galline fortono
fuori. Dovrd effer pure fabbricata tre
braccia almeno alta da terra; si per libe-
rarla dall’ umidita , quanto per impedire
il facile ingreflo agli animali nocivi alle
medefime, come f{arebbero Volpi, Faine,
Donnole, Topi ec. E quando al di {otto
di detta ftanza {i fabbricafle un forno per
cuocervi il pane, quefto farebbe di un
utile {pecialiffimo, perche oltre all’ affor-
bire qualunque umidita , fomminiftrerebbe
di tempo in tempo un grado di calore
quafl neceffario, maffime in tempo d’in-
verno, ad unanimale che molto {offre per
- I’ umi-
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I’ umido, e per il freddo (1). Abbia que-
fta ftanza al pari del mattonato uno, o
due fineftrini voltati pure a levante, o 2
mezzo giorno, tanto grandi quanto vi pof-
{ano comodamente entrare le pilu grofie
Galline. A ciafcheduno di efli fi appoggi
un legno a foggia di fcaletta, che ferva
di comodo a falire, e difcendere. Quefto
{i levi ogni fera, o veramente f{i ferrino i
detti fineftrini per maggiormente impedi-
re I’ingreflo agli Animali nocivi; febbene
{ard regola utiliflima il ferrargli coftante-
mente nell’ inverno e {olamente nell’ efta-
te tenerli aperti, ma aver la cura di levare
la fcaletta. Dalla parte la pii comoda al
cuftode, dovra avere la ftanza una porta
grande tanto da potervi pafiare un Uomo,
e quefta ferva per !’ occorrenze, ma {i ab-
bia cura di tenerla ben chiufa per impe-
dire ai ladri, che poflano di notte rubbare
le Galline. Sia la {tanza bene intonacata,
ed imbiancata, e {i confervi {fempre pu-
lita; imperocche febbene fieno quefti ani-
mali di loro natura {porchi, amano cio non
oftante la pulizia, e {i prefervono pilu fa-
A2 cil-

(1) Fiorentino Cap. VIL lib, XIII, Le Galline domefti-
ghein caldi, e ftretsi luoghi ove nafca il fumo £i nudri(cano,



cilmente dai Pedocchi pollini, e dall’ epi-
demie di cui fon fufcectibili (1). Dinanzi
alla detta {ftanza o Pollajo farebbe necef-
faria una {pecie di loggetta, perche le
Galline poffano ancor quando piove man-
giare , e {tar fuor del Pollajo, nen aven-
do efle piacere di ftarvi, che quando fo-
no forzate dalla notte, o dall’ occafione
di dover far I’uova, o per sfuggire qual-
che tempefta; {otto quefto loggiato f{ar
bene di tenervi fempre {parfa della arena,
cenere, o polvere, si perche le Galline
poflano rafciugar(i eflfendo bagnate, e ri-
fugiarvifi quando piove, si perché quetti
animali amano, e godono molte volte di
{tarvi accovate, e di {pollinarvifi {pecial-
mente in tempo di eftate, quando fono
infaftidite dal caldo. Non meno utile, e
neceflario farebbe, che preflo al detto log-
giato foffe una piccola macchietta di verdu-
ra , accio nell’ eftate particolarmente pof-
{fano ftare all’ ombra, ed effer meno fog-
gette agli animali di rapina.

Sotto quefta loggetta, oppure appic

del

(1) Bando di fanitd del Magiftrato di Livorno del 22,
Maggio 1767. Che in occafione di epidemia ne’ Polli or-
dina tener pulito , e imbiancato il Pollajo.



del Pollajo {i procuri, che vi{ia {fempre un
vafo di acqua accid poflano bevere a lor
piacere, € {i avverta di rinnovare I’ acqua
ogni mattina, e di pulire il detto vafo,
perch¢ effendo {porco potrebbe effere a
loro dannofo , come bene fpefio {uccede.

In quefta ftanza cosi fabbricata ad ufo
di Pollajo devonii porre orizontalmente al-
cune pertiche, pilt e meno, fecondo il
numero delle Galline, che vi devono {ta-
re. Quefte devono eflfere alte dal {fuolo
un braccio almeno, ¢ al di {fopra, e nona
nivello dei fineftrini per impedire il com-
modo ai ladri, (1), e {i procuri, che
quelle fiano ben confitte , accid non f{i
muovano, € le Galline non {i sdegnino,
ed abbiano paura.

In ciafcun lato della ftanza {i pongano
alcune cefte , o corbelli fofpefi al muro con
una giufta inclinazione, e altezza ove ie
Galline vadano a far I’uova, e pofiano con
pili comodo falirvi, e di{cendere. Infon-
do di effi {i ponga della paglia, o fieno (2),

03 e {1

(1) Sono ftate rubate alcune volte le Galline da! Pol-
lajo fenza entrarvi, e cid con alcune pertiche impaniate, ti-
randole fuori dalle fineftrine.

(2) Maifon Ruftique part. 1 1ib, 2, cap. 1, In luogo

i
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e {imuti almeno ogni otto giorni per con-
{ervare la pulizia; {fopra di detta paglia, o
fiene fi ponga un ovo guafto, o finto co-
me di marmo per affuefare piu facilmen-
te le Galline a farvi ’uova. Dico di por-
vi un ovo guafto, o di marmo accid que-
{te non prendano il vizio di mangiare le
loro uova, come {pefle volte accade.

Parendomi aver parlato abbaftanza del
Pollajo, e di avere {chiarito la maniera di
coftruirlo, paflerd adeflo a parlare delle

Galline.
CAPITOLO 1L
7
Delle Galline.

A Gallina fra il genere dei volatili,

¢ un animale domieftico il quale con

le ali poco fi {olleva da terra, ed & abba-

{tanza noto per rifparmiarmi una efatta de-
{crizione.

Il nome di Gallina viene dal Vocabo-

lo Greco Keéaagiov , che vuol dire Palea, che
cosi

di paglia & meglio mettervi del fieno, perché egli é pid
caldo , pit dolce, e meno foggetto deila paglia agli infec-
l nocivi aflai, come Pidocchi pollini, Pulci ec.



cost chiamafi quella cartilagine rofla, che
hanno i Galli, e le Galline fotto la gorgia
da noi detta barba, o bargiglio. Alcuni
perd vegliono, che quefto Animale {i chia-
mi Gallina per eflere in Italia pervenuto
da un’ Ifola del Mar Liguftro detta Galli-
naja. Comunque fiafi, egli & un animale
utile per piu conti al genere umano, ed
il primo, che ne {coperfe I’ utilita fu M.
L.elio Strabone in Brindifi fecondo ci affi-
cura fra gli aleri il Tanara.

Vero ¢ che la Gallina i fuddivide in
pitu {pecie . In Padova {fono pilu grofie dell’
ordinario, ed hanno poca crefta, e barba,
ma ’una, e I’ altra circondata di penne,
e con grofio ciuffo in tefta. Quefte fon
poco utili , perché fanno poche ova, e
le fanno anche pill piccole delle comuni.
Sono perd buoniflime perritrarne dei pol-
laftri, e fare dei Capponi, i quali riefco-
no molto groiii, ma perd pericolofi aflai
nella loro piccola etd, perché {tando mol-
to a coprirfi di penne, fono per confe-
guenza piu offefi dal freddo.

Nell’ Inghilcerra ve ne fono delle afiai -
piccole, dimodoche le addimandano na-
ne. Di quefte fanno molto cafo i naturas

A 4 - lifti



a |
lifti per effer molto feconde. La loro car-
ne ¢ delicatiffima ; non camminano come
le altre ;, ma vanno {empre faltellando.

Nella Barberia fono di una forma or-
dinaria , ma di penne di vari colori, e
belliffime.

In Sardegna fon piccole, e con le
gambe pelofe, come qualchedune che ne
abbiamo in Tofcana.

In Perfia ve ne fono delle pit1 groffe
dell’ ordinario, ma {enza coda, e {groppo-
nate , con piccola crefta, e picchectate di
bianco, e turchino, o nero: quefte le do-
mandano meleagridi, e noi le diciamo di
Faraone.

Nella Chinain vece di penne fon co-
perte di lana , come le noftre pecore, e
in qualche parte dell’ Indie hanno la car-
ne, e 1’ ofla nere, e fon di un gufto gra-
tifiimo.

Paflando poi alle noftrali, che comu-
nemente {i chiamano lombarde, diro che
quefte, come le piu adattate al nofire
clima devono effere le prefcelte a feconda-
re la {fpecie, e lafciare, che le altre fer-
vano di paffatempo.

Quefte fono come fi vede di una giu-
{ta
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{ta groffezza, {enza ciuffo, ma crefta alta,

e {cempia. Il loro colore ¢ o nero, o bian-
0, 0 miftio. Sono feconde afiai dl uova.
La loro carne & {ana, e delicata, {ebbene
quelle bianche fieno delle nere meno {ti-
mabili , perche meno fertili, di carne me-
no {ana, e pill {fottopofte a effer preda di
animali rapaci.

Quelle poi fra le nere, che hanno la
teftagrande, creftaalta,rofla, e pendente,
gli occhi allegri, e {vegliati paflano per le
pit1 buone, e piu feconde, ma particolar-
“mente poi quelle, che oltre tali requifiri
fogliono avere cinque dita.

Ve ne fono alcune, che hanno gl
{proni e fon dedite a combarttere, e can-
tano, e rafpano come i Galli. Quefte fo-
no le meno utili, si perch¢ fanno poche
uova, si perche covano dirado; {fono im-
pazienti nei loro covi, e {peflo rompo-
no le proprie uova.

Si crede da molti, che le Galline ne-
re facciano I’ uova piut grofie, come gli
antichi credevano, che cid accadefle nelle
Galline di piuma rofla, ali nere, e groffa -
tefta; aleri poi vogliono che quelle che {o-
no macchiate di nero e bianco fieno prefe-

ribili
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ribili alle grigie, e alle cenerine, non ei-
fendo quefte, buone che per fervire di
cibo, come pure lo {fono quelle di crefta
a corona, ¢ {econdo diconc le noftre con-
tadine a paniera.

L.a Gallina dunque la migliore, e atta
a rendere maggior profitto, ¢ quella, anche
a fentimento di Pietro Crefcenzio (1) di
rofla piuma, penne nere, dita impari, ca-
po groflo, crefta levata, e amplia. E a
{fentimento del Tanara (2), le buone {on
quelle di mediocre corporatura, amorevo-
li, di color nero, o rofficcio. Il che vien
confermato anche da Plinio (3) il quale
agoiunge di piu il becco rofieggiante, €
lo confermano ancora Fiorentino (4) ,
Africano (5), e Gallo ec. (6)

Una Gallina , ¢ fruttifera per anni
quattro fino a cinque, e anche a fei, ben-
cheé di rado. Fa I’ uovo in ogni ftagione,
prefcindendo dat mefi della bruma che
{fono come dicevano gli antichi I’ ottobre,
. e il

El'} Crefcenzio lib, IX. cap. 84. .

2) Vincenzo Tanara lib. 3. nel Cortile,

(3) Plinio IIL lib. X. cap. s6.
(4) Fiorentino lib. XIIIL. cap. 7.

(5) Africano lib. XIV. cap. 16,
(6) Agoftino Gallo Giornata X,



it
e il novembre. Alcune le fanno ogni gior-
no, altre ogni due, altre piu di rado a pro-
porzione della loro eta, fecondita, e nu-
trimento .

E' proprio di queft’ animale a diffe-
renza di altri di rafpar {fempre co’ piedi
in addietro, nel cibarfi, ed & tanto portato
a queft’ ufo, che non fe ne aftiene , ef-
{endo ancor fopra un monte di grano; di
qui il proverbio.

Chi di Gallina nafce avvien che rafp:.

L.a Gallina giovine ben nutrita, tene-
ra, di cute gialliccia, & ottima per cibar-
{fene (1), come cofa di facile digeftione,
che produce un buon {ucco , e pettorale,
accrefce gli {pirici vitali, mollifica, rinfre-
{fca, ed ¢ finalmente molto convenevole
alle perfone convaleicenti, e maflime a
coloro che menano una vita delicata; on-
de difle Marziale.

Lft Gallina cibus nulli bonitare fecunda .

All’ incontro quando & vecchia ha la carne
dura, profciugata, e difficile alla digeftio-
ne, € non ¢ mangiabile, che nei tempi
1 d’ in-
(1) Lemery degli Alimenti cap. 16,
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d’ inverno, quando fia prima bene ingraf-
fata percheé cosi {i rende pill tenera e de-
licata, e fa un buoniffimo brodo, come fi
dice anche per proverbio.

Tutte le Galline fon atte, come f{i
vede, a far uova {fenza I’ ajuto del Gallo,
ma ¢ da notarfli che le uova nate fenza
I’ opera di quefto non {fon buone a propa-
gare la {pecie, e fono dall’ altro canto me-
no fane alla nutrizione del corpo umano.
Oltreche le Galline fenza effer calcate dal
Gallo ne fanno in aflai minor quantita.

Util cofa fard dunque di far ufo dei
Galli ancora , e di quefti parleremo nel
{feguente Capitolo.

CAPITOLO 111
De’ Galli.

L Gallo, che ¢ il mafchio fra la fpe-

cie delle Galline , & un animale aflai
particolare per molte caratteriftiche qua-
lith, che lo fan diftinguere fra tucti gli al-
tri Animali.

e 1.l



13
- Allor che & Gallo e vigilante, e [nello
Col fir0 canto.il Leon timido rende
E & Elmo armato , e di Cimier piu bello
E con livrea di variate bende,
All opere civili, alle rurali
Meflaggiero del di defia i mortali.

Egli veftito di belle piume, e di diverfi
colori, portando fopra la tefta un’ amplia
crefta, fotto la gorgia le barbe, che comu-
nemente {i chiamano bargigli, gli {proni
ai piedi, la tefta e la coda in alto, bra-
veggia, € maeftofamente va paffeggiando.

Quefti come credono i Sapienti ha
particolar proprieta di far fuggire il Leo-
ne col canto; egli annuncia il giorno {em-
pre a un iftefia, e metodica ora, quafi ftia
in guardia per deftar gli Uomini, e chia-
marli all’ opere, ¢ cosi rompendo il {fon-
no infegni la vigilanza, e la {ollecitudine .

Auroram cantiy criftatus prevenit ales.

Egli ha pure la proprietd d’ indicare
col canto la mutazione de’ tempi, e {pe-
cialmente la pioggia. Va a dormire prima
che il fol tramonti, e fi alza prima che
forga il fole. Egli impone alle {ue Galli-

ne
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ne je difende, le ricompone dalle loro di-
{cordie, e procaccia loro il vitto , chiaman-
dole, e conducendole feco a cercarlo, €
giunge per fino a far parte ad effe, di cid
che ha trovato per fe medefimo.

Avviene talora, che Gallo con Gallo
combatte, e quindi il pii1 delle volte non
termina la zuffa fenza la morte di uno di
efli, ed & cofa ben particolare di veder
dopo I’ azione, che quello, che refta vit-
toriofo va vantando col canto la {ua glo-
ria, e quello all’incontro, che ¢ vinto {i
nafconde, ovvero afflitto refta in filenzio.

Da tutto quefto puo dirfi, che il Gal-
lo ¢ I’ orologio dei Contadini, il maeftro
di tutti gli Uomini, il modello dei Pren-
cipi nel governare, I’ immagine di un ve-
ro Padre di famiglia, un valorofo milita-
Ie ‘ec. eci

Fra tutti gli animali il Gallo & il pil

bravo per I’ atto generativo non eflendovi
altro volatile, che fodisfaccia a tante fem-
mine.

Furono fingolariffimi per la battaglia
i Galli di Rodi, e di Tanagra, e quei di
Mela, e di Calcide. Da quefti la Roma-
na Repubbhca prendeva gu auguri. 1}1_011

1
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i ufciva In Battaglia {enza aver prima efa-
minati i tripudi {olftizi. Quefti cantando
tutta la notte predifiero a’ Tebani la no-
bil vittoria contro gli Spartani. Eran te-
nuti il fimbolo di fortezza, ed ardire pref-
fo i Lacedemoni, che qudndo vincevano
qualche battag 11::1 {facrificavano un Gallo
agli Dei.

E' confiderato pure per un animale
de’ piu belli. Sedendo il ricchiffimo Cre-
{o fopmll fuo regal foglio, ornato di por-
pora in ffrandn’ﬁmd maef(td , tcumido di va-
nagloria, interrogo Solone {e mai aveva ve-
durto la pil bella cofa; rifpofe il favio: il
Gallo ¢ piu bello di te.

Sebbene noun fi ufi di cibarfi di que-
{to animale per la fua ordinaria durezza,
{1 ufa perd per medicina de’ vecchi, percheé
corrobora il calor naturale , rompe le ven-
tofita e 1 dolori colici, e rifolve il corpo.

Parlando poi delle qualitd {pecifiche
che deve avere il Gallo per profittarne con
la razza, diro che quefto deve effere non
molto grande, né molto piccolo; di piuma
nera, o rofla, crefta alta vermiglia, e ben
crefpatf: a foggia di una corona ( e non
mal piana per cfler cofa che lo indica di

ani-
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animo vile ), di tefta grande , bec€o groflo,
corto, e acuto, occhi neri, e lucenti, bar-
be lunghe, collo alto, e di vario colore,
petto largo, piedi groffi, {proni lunghi,
unghie forti, ali grandi, coda a due ordi-
ni, e alta tanto, che le penne fi volgano
verfo il capo, e quafi lo tocchino. Sia
nerboruto, pertinace, guerriero, ardito,
e gridante. Sia innamorato delle Galline,
e capace di affrontare qualunque animale
che lo volefie offendere.

Dell’ eta di un anno ¢ attiffimo alla
generazione , e anche prima, e ne ¢ capa-
cc per quattro fino a cinque anni.

Gli antichi, che tenevano delle Gal-
line a centinara, a ogni dodici di efle af-
{fegnavano un Gallo. I moderni vogliono,
che un Gallo ferva ancora a venticinque
Galline ; ma la buona regola ¢ di non afie-
. gnargliene , che quindici, poiche diverfa- -
mente egli s’ indebolifce ; reftano molte
uova non gallate, e in confeguenza non na-
{cono, e il Gallo campa meno.

Se {i acquifta un nuovo Gallo fi ava
verta di non lafciarlo andare tutto ad un
tratto fra le Galline per la ragione, che
gli altri non foflrendo concorrenti, egli cor-

re-
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rerebbe rifchio di effere da efli ucdifo.
Ma fard bene per la prima volta, che vi
fi pone di legarlo a una corda in luogaQ
{eparato, e nel darli il cibo ivi chiamare
anche gli altri, offervando, che non '@
fendano nel mangiare mﬁLme , e:cas¥ 1
accomuneranno {enza pericolo alc:unﬁ e
diverranno fia loro unanimi. |

Dice Plinio, che legando al collo di
un Gallo un farmento di vite, egli cefla
di cantare, ma quefta & cofa da me non
provata, e non afficuro, che poffa riufcire.

Si crede, che anche il Gallo quando
& vecchio faccia unovo, pilt piccolo del-
le comuni, e {enza torlo, e che dal mee-
defimo ne nalca un ferpente. Mi & {tato
¢io afficurato da piu di una Contadina di-
cendomi di averlo veduto. Ma quctito €
un error popolare. E in effetto eflendo-
ne {tata portata la propofizione all’ acca-
demia di Montpellier ne furono fatte delle
efperienze, e fu giudicato il Gallo incapa-
ce di far vova per mancanza d’organizza-
zione a ci0 neceflaria, bencheé fi fervifiero
d’ un Gallo che reputarono nato di Galli-
na imperfetta, e mal fana (1).

B Aven-
(1) Maifon Ruftique part. I, lib, 2, cap, 11,
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Avendo fin qui parlato della Gallina,
¢ del Gallo, tornera bene di parlare ora
del nutrimento a loro il pili confacente,
¢ quefto fi fard nel Capitolo che fegue.

C A B Lot ] odi 4800
Del Cibo, e nutrimento dei Polli .

' Cofa certiffima, che ad egni indivi-

duo ¢ neceflario un Cibo particola-

re, ¢ {pecifico per il loro nutrimento f{e-

condo, che richiede la macchlna, ed or-
ganizzazione del {uo corpo.

In quefto propofito parrebbe, che al-
quanto differifle dagli altri animali la Gal-
lina, imperocche vediamo , che in luoge
d’avere un cibo particolare,di tutto {i pa-
{cola, e con ingordigia, e {fenza prefcin-
dere nemmeno da cio, che dovrebbe cre-
derfi a lei pericolofo, e nocivo (1). Io
pill, e piu volte ho veduto queft’ anima-
le ingojare dei frammenti di marmo, pic-
coli pezzetti di ferro, e talvoltd dei palli-
ni di piombo, febbene quefti {pefle volte
gli sfondano il gozzo per cagione di gra-
VE€ZZa, ¢ muore. Una

(1) Dice Leoncio lib. 14. cap. 17. che mangiano an-
thke coi molto prd de’ cocci di pentola ben tritati,
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Una ragione perla quale tutto le {i con-
fa, crederei che fofle queila di un eccefiivo
calore naturale , maflime nelle parti digefti-
ve. In effetto io {ono ftaro teftimone ocu-
lare di due cali ben particolari, che ri-
guardano quefto punto. 1l primo & che
una certa Donna, la quale aveva in cafa
una Gallina, dopo di aver tenuto {marri-
to un fuo anello da cucire d argento, per
pilt, e pilr giorni, venuto il fine del car-
nevale, ed ammazzando la Gallina per ci-
barfene le trovo nel ventricolo lo {inarri-
to anello, dove molto aflfottigliato, ¢ do-
ve confumato affatto, ed in forma final-
mente da far credere, che un’altra dila-
zione di tempo lo avercbbe totalmente
disfatto , o vegliamo dire digerito.

L’ altro & che avendo altra Gallina
ingojato una rofetta di brillanti, accadde,
che nell’ eflere ammazzata {e le trovod quel-
l1a nel ventricolo; e {febbene 1 brillanti fof-
fero intatti , I’ oro per altro del cerchio,
ed 1 caftoni di efli erano quafli che con-
fumati affatto (1).

| B2 Il

(1) Mactioli nel 6. libro di Diofcoride cap. 39. Ef-
{endo le Galline caldiffime per digerire elleno il veleno,

che
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Il Cibo perd piu confacente, € pro-
prio alla natura di queft’ animale direi do-
verfi dividere in quattro {pecie, cio¢ gra-
nella, erbe, frutte, e infetti.

Frala {fpecie delle granella quelle, che
gli fon di maggior giovamento poflono
dirfi, il grano, granone, o fia granturco,
vena, miglio, panico, orzo, {cannella, e
loglio fpecialmente , perche le ingrafla, gli
accrefce il calore; e gii fa fare molte uova.
In fecondo luogo ne viene ogni forta di
civaje, come lenticchie, pefelli, fagioli,
ceci, vecce ec. e molti' femi ancora di
erbe, come di cavoli, rape, lino, canapa,
infalata , ed aleri da noi non conofciu-
ti, o non confiderati, di cui {i ciba da per
fe {teflo per le prata, per i campi, e gli
fono di un ottimo cibo. Anche di lupini
{i ciba, ma quefti faria bene impedirglieli,
perche {econdo Palladio, e fecondo an-
cora alcuni moderni fervono a farle acce-

care (1).
Yo

che {i mangiano, e per diffolvere i femi durifiimi di qual-
fivoglia forte, come pure le pietruzzole, e le granella del-
la rena, che per golofita grande inghiottifchino .
_ (1) Scrive Pietro Crefcenzio pel trattaco della fua a-
gricoltura lib, 1X, quefte parole. ,ﬁ; da guardar fono, che
s NON
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Io perd configlierei che dar gli {i do-
vefle in cibo quotidiano, e per economia,
e per maggior vantaggio un mefcolo com-
pofto di crivellature di grani, loglio, pa-
nico, {cannella, e vena, come pure dell’
orzo, ma quefto {ia prima mezzo cotto
per fcanfare, che le fue refte, o punte
non gli sfondino il gozzo, come fuole ac-
cadere, e perché anche cosi cotto gli &
di maggior nutrimento.

Una feconda fpecie del fuo cibo fu
detto effer I' erbe, come cavolo, infalata,
foglie di ortica, ed altro, che pafcolando
trovano da per {e ftefle ne’ campi, e negli
orti, e ferve quefto, fecondo il Tanara {1)
a farlo vivere piu1 {ano, e nel tempo i-
fteflo a farli far 1’ uova peggiori, e meno
faporite. Plinio dice (2), che quando le
Galline fono ammalate {ogliono mangiare
una certa erba, che egli chiama /e .

Tra i frutti poi, che piu piacciono
alle Galline fono i fichi, I’ uva, le more

B3 di

s» non bezzichino ( parlando delle Galline ) lupini amari,
,; imperocche agli occhi fanno nafcer granella, che I' ac-
sy Ciecano,,. E Vincenzo Tanara nel {uo Cortile lib. 3.
quande mangiano lupini acciecano,

(1) Lib. 3. del fuo Cortile.

(2) Itteria naturale lib. X, cap., LVII.
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gello maturate, I’ ulive, le caftagne, e le
ghiande {minuzzate, e {pecialmente {e fon
cotte, e molti altri di quefto genere, che
. per brevita tralafcio.

Si deve per altro procurare fecondo
1 Palladio , che non mangino ne fichi, né
uva, né uva agrefto, né vinaccioli, neé
ghiande, percheé 1 primi due fanno lor ve-
nire la pipita (1), gli alri eflfendo di na-
tura aftringenti tolgono loro la virth gene-
rativa dell’ uova.

Io perd farei di fentimento, che fic-
come nel mefe di {eccembre, e ottobre
non fogliono far uova, ed ¢ il tempo, che
fi ripofano, f{i potefie allora dare alle me-
defime dei vinaccioli (2), e ghiande pefte
benche in piccola quantiti per ragione,
che febbene fervono ad aftringere , giovano
perd ad accrefcer loro il calore , e render-
le pil vigorofe, e pilu atte a riprincipiare
pill prefto a far uova, e farle pii grofle.

Nel genere degh nfetti i migliori per le
Galline, e dei quali effe piti {i appetifcono,
{i peflono porre come le moiche, le for-

miche,

(1) Pipita é una matattia che viene fulla lingua delle
Galline, come fi dira a fuo luogo .

(2) Chamianfi vinaccioli quei femi, che fono degtro
il granello dell’ uve, |
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miche, le lumache, i bruci, gli ombrichi,
e {imili, ma fpecialmente i bachi da fera,
e farfalle, che {ervono a farle ingrafiare.
Ne ho vedute perfino di quelle, che man-
giavano le ferpi, ma quefto devefll impe-
dire, percheé poi la carne loro cagiona
delle febbri maligne a chi {e ne ciba, {fecon-
do var] Autori.

Dice il Tanara, che una Gallina va-
gante {i pud governare cen due bicchieri
d’ orzo il giorno, che equivagliono a due
once; e con quattr’ once il giorno una
Gallina racchiufa; che corrifponde a un
mezzo {acco di roba I’anno per le vagan-
ti, ed un facco per le racchiufe. Mi fem-
bra per altro, che una Gallina vagante
mangera o pit, o meno di mezzo facco
di roba I’ anno a proporzione del piu, e
del meno che ella {i procaccierd da per
{e ftefla. Ma fiflerei beniflimo, che una
Gallina racchiufa mangi un facco di roba
I’anno {econdo I’ efperienze da me fatte.

. Una parte effenzialiflima per il loro
nutrimento , ¢ anche I’ acqua da bevere,
e perd non folo non {i deve loro far man-
care, ma {1 deve anche avere la maflima
cura di confervagliela chiara, e pulita,

B4 per
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per {ottrarle da malori, e {pecialmente da
quello, che fi dice pipita.

Siccome fogliono quefti animali ufci-
re dal pollajo prima che {i alzi il {fole, {i
procurera percio di dar loro il cibo allor-
che il fole fi alza, e rinnovargliclo la fera
prima del tramontare; e {empre ad una
medefima ora, e nel medefimo luogo, il
quale {i procuri che fia piano, unito, e
riparato dai venti, e dalle piogge.

Il tempo di nutrirli in maggiore ab-
bondanza del folito, ¢ ordinariamente I’ in-
verno acciocche alla novella ftagione tro-
vandofi pitt robufti poflano fare una mag-
gior quantitd di uova. E' alwresi utile, e
vantaggiofa cofa il fare a pofta nella bafla
corte un monticello di fuge, o vermina-
ria (1) come da alcuni {i dice; imperoc-
ch¢ da quello ricaveranno un ottimo nu-

tri-

(1) Nel Di@ionnaire domeflique , s’ infegna la maniera
di fare quefta verminaria. Fatta una fofla larga braccia
dieci, e alta due, fi pone nel fondo un {uolo di paglia
alto quattro dita ; {fopra quefto,altro {uolo di ferco di ca-
vallo della fuddetta altezza, e dopo altro fuolo di terra
{imile, tornando poi a far I’ iftefTo fincheé la fofla non fia
ripiena 3 dopo vi fi femini erba, vena, e orzo; infine vi
i verfi del fangue di bue, o altro animale. Sia quefto
efpofto a mezzo giorno perché meglio germogli, ed ivi
natceranno moltiffimi vermi; fi fa I’ eftate, per fervirfene
I’ inverno.
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trimento e maffime i piccoli pollaftrini,
che eflendone appetitofi vi {i trattengono
tutto il giorno, e v’ ingraflano.

Ma perche non ¢ il folo cibo in ge-
nere , che rende le Galline feconde di uova,
ma ¢ bensl neceflario che vi concorrano
altre cure; percio {fu quefto fi fard un Ca-
pitolo a parte, e fara il feguente.

CAPRIE O L O V.
Per ottenere molte Upva dalle Galline .

A cura principale per pervenire a

quefto fine fia quella di fcegliere
quelle Galline che fi credono di miglior
qualita, o almeno dotate di quelie prero-
gative che poffono centtituirle tali, e di
cui abbiamo parlato al Capitolo IL ; {ebbe-
ne fe {i porrd I’ occhio {u quelle nate nel
mefe di Agof{to, e che perd {i dicono
Agoftine , pil difficilmente i sbaglierd {u
quefio punto.

Si governino in copia, e pil del {o-
lito, e con quei cibi ad efle piu grati, e
pilt adatcati, ma {pecialmente come dird
in apprefio.
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L’ orzo mezzo cotto in acqua pura,
o con un poco di miele come dice Cre-
{cenzio (1) fattoglielo mangiare tepido
fari un cibo melto proprio a renderle fe-
conde di Ugva: parimente il loglio cotto
in acqua, o vino; € cosl il miglio, e il
panico, e il grano f{eraceno: piu d’ ogni
altra cofa poi, fecondo il Tanara (2), il
pane inzuppato in acqua pura, o in vino.

Moltl buoni. autori aggiungono an-
cora, che la femola di grano, o farina di
orzo cotta nel brodo che fi fuol fare nelle
cucine , o veramente il rifo con lagufcia,
miglio , panico, e vena, tutto infieme
mefcolato, facciano un buoniflimo effet-
to (3)-

Leoncio poi antico conofcitore di
quefte marerie propone la femola di gra-
no cotta in vino coll’ aggiunta di pezzi
di pentola ben peftati, oppure farina, ¢
{femola cotta infieme (4).

Non ¢ da lafciarfi indietro il feme
della canapa domeftica e del lino, il qua-
le checche ne dica in contrario Diofcori-

de

1) Lib. IX. cap. 84.

(2) Lib. 11l nel fuo Cortile.

(3) Gallo Giornata X,
(4) Leoncio lib, XIV, cap, 17.
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de porta mirabilmente all’ effetto (1), im-

perocche aumenta la virtu generativa; e
folo bafta il vigilare che I’ animale non in-
grafli tanto, percheé in tal cafo non fard
Uova, e fard {oltanto buono a cibarfene.

Giova anche moluflimo il dargl di
tempo in tempo del pane arroftito mefio
in molle la notte precedente, e cosi il
feme, ed anche le foglie dell’ Ortica, e
della Ruta Capraria, {eccate, e confer-
vate per 'inverno dandoglicle cotte neil’
acqua.
| Lo fteflfo dird di tutti gli infetti, e
maflime i bachi da feta, e 1 vermi del {u-
go come ho dichiarato nel Capitolo pre-
cedente.

Sebbene I erbe non fieno ordinariae
mente giovevoli al noftro intento, pofio-
no non oftante in alcun tempo cooperar-
vi , fervendo quelle a tenerle ben difpofte,
e fane, e a fpegnere una foverchia abon-
danza di calore che poteITé pregiudicare
all’animale. Giacche il pil confifte in con-
{ervarle {ano, e in forza.

blccume la troppa graflezza impedi-
{ce, come fi ¢ detto il far Uova, cosi per

Ii-
(1) Mattioli .cap, 160,
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rimediare anche a quella, conviene procu-
rare di fcemargliela, mediante il mefcola-
re della creta nell’acqua che bevono, e
della polvere di matton pefto in cid che
mangiano (1)

Ad uva Gallina, che voglia covare
e fi bramu all’ incontro di farle far Uova,
{e le pafii una penna a traverfo il nafo, fe
li peli il petto, e il ventre, e {i ponga
nell’ acqua frefca per {morfare il di lei ar-
dore, o veramente {i faccia ftar digiuna
per qualche giorno fotto una cefta (2).
Pafferd adeflo a parlare dell’ Uova delle
Galline , e loro proprietd, formandone il
Capitolo che fegue.

AP 39090 YL
Dell’ Uvyo .

A parola Uovo che vien dal Greco
Wioy hgmﬁca quafi /olitario, forfe dall’
otiervarfi, che gl uccelli amano di farlo
in luogo ofcuro, e remoto.
L’ Uovo ¢ di fpecie differenti , fecon-
d.-w
(1) Maifon Ruftique pare. 1._lib. 11. cap. I.
(2) Maifon Ruftique part. 1. libe 11, €aps o
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do le differenti fpecie degli animali onde
¢ prodotto. Ma quando {i dice Uovo fi
intende il pi1 delle volte quello della Gal-
lina, perche egli ¢ in ufo piu che ogni
altro mediante la fua bontd, ed eccelien-
za. E perd di quefto per ora mi fo im-
pegno di parlare.

L’ Uovo & compofto di due {oftanze
bianca 1’una, che chiamafi Chiara, 1’ al-
tra gialla, e chiamafi Torlo.

Quefto Torio ¢ circondato da una
membrana, che lo tiene racchiufo, e che
lo {epara dal bianco. Alwre diverfe mem-
brane dividono le diverfe qualita della chia-
ra . Alcuni legamenti tengano il Torlo
notante in mezzo alla Chiara, e finalmente
al tutto ferve di riparo il Guicio. Tutte
le parti interne {fono le prime a formar{,
e l'ultimo ¢ il Gufcio; quefti fi indura
da un giorno all’ altro dalla depofizione
di molti fali, che vengono f{premuti da-
gli umori della madre, e che per mezzo
di un calore ecceflivo fi concentrano ail’
intorno dell’ Uovo, e vi formano quella
ipecie di dura crofla.

Suila membrana, che circondail Tor-
1o, quando la Gallina ¢ ftata calcata dal

Gallo
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Gallo {i vede una piccola cicatrice, o fe-
gno bianco introdottovi dal mafchio, e
quello ¢ il vero germe, dove dimora il
piccolo feto (1). Quefto germe rifcalda-
te dal caldo della madre, o altrimenti,
comincia a vivere; i pafce ful principio
della Chiara cominciando dalla parte pil
fottile, e fpiritofa, indi venuto piu grofio
{i pafce del Torlo; dipoi induritoli il bec-
co rompe col medefimo il gufcio, e fe
ne viene alla luce.

Quefte due foftanze cio¢ la Chiara,
e il Torlo fono fra di loro in virti mol-
to diffimili. In fatti la Chiara ¢ pregna di
parti oleofe, e balfamiche, e di fali ni-
trofi, che la rendono rinfrefcante, e nu-
tritiva, e aftringente ; laddove ‘il Torlo
abonda di principi volabili che fervono
di un cibo corroborante perché accrefce
1l calore, e gli {piriti animali.

I Uovo tutto infieme e cibo tanto
per i {ani, che per gli ammalati, tanto
per i giovani che per i vecchi. E' buo~

no
(1) La bonne fermigre dans fa Bafle-cour Chap. 1V,
Art, 1. Si vede facilmente quefta cicatrice, o fegno bian-
co fe {i confideri I"Uovo tenendolo in faccia al fole, o a

un lume in una ftanza, eflendo ferrate le fineftre, e cosi
facilmente {i conofce fe I’ Uove ¢é gallato, o nd.
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no in tuttl 1 tempi, ein tutte le ftagio-
ni, e puod dirfi latte fecondo dei fanciulli,
fortezza degli Uomini, fotegno de’ vec-
chi, cibo, e bevanda, medicina, e nutri-
mento del genere umano 5 E hmlmente
tanto neceflario, che fenza di effo men
facilmente iu{ﬁﬂ:mebbe il noftro corpo.

E' opinione di molti, che le Uova
delle Galline fieno. tutte {imili, e indiffe-
renti, Io ho creduto in molte ofiervazio-
ni fatte non efler cio vero ; imperocche
oltre all’averne vedute delle pitt grofle,
e delle piu piccole, delle pili rotonde,
¢ delle pilt acute, ne ho vedute ancora
molte picchettate, altre {anguigne, alcu-
ne col guicio lifcio, altre col gufcio ru-
gofo, alcune di gufcio tenero, altre di
gufcio duriffimo, alcune con un Torlo,
altre con due, e finalmente alcune fafcia-
te; e cosi {e fono diverfe nella forma,
{fembra, che devano eflerlo anche nella
foftanza, nella bontd , e nel nuwrimento.

Alcune di quefte fono deftinate per
propagare la f{pecie, altre {fon deftinate
per cibo del genere umano. Quefte ul-
time accio fieno buone, e giovevoli, &
bene fieno nate di frelfco , e di poco

{cl-
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tempo, come c’infegna la fcuola di Sa-

lerno .
Si fumas evum molle [it , atque novum .

Di {orte, che quanto piu fono fre-
{che, tanto migliori dir {i poffono. Seb-
bene alcuni vogliono che oltre all’ effer
frefche {i richiede ancora che fiano nate
di Gallina giovine, e meglio {e fia negra,
grafla, feconda, e calcata dal mafchio; che
fia pafciuta di granella, e pane, e non
di fola erba; che I’ uova fiano delle piu
lunghe, perche nella lunghezza confifte
la fortezza del calore; che fiano piccele,
perché da quefto {fi conofce, che {ono
di Gallina giovine, come da’ verfi {feguen-
ti c¢i viene additato.

Regula presbiteri , ubet hac pro lege teners
Quod bona fint eva, parvula, longa , nova.

Non tutte quelle, che fon buone per
mangiare , fono atte ancora alla propaga-
zione della {pecie, e in quefto deve averfi
la maggior cognizione, e premura per far-
ne buona fcelta. I requifitii pilt neceflari
devono efler quelli che appreflo defcrivo.

De-
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Devono principalmente effer nate non
da piu di dieci giorni, né da meno di fei.
Non da pi di dieci , perche effendo {tan-
tie (1), 1i rendono infeconde : non da me-
no di fei, perch¢ farebbero infeconde
ugualmente. Cosi Plinio lib. 10. cap. 54.
Devono in oltre eflfer piene, mentre
le {ceme o non fon feconde, o nafce un
pollicino debole, e {tentato, e di poca
vita. Per conofcere poi fe {fon piene non
- {i sbattano, perche {i apporta loro pregiu-
dizio non poco, ma {i conofceranno con
lo {pecchiarle al {ole, o al lume, poich&
eflendo {ceme tralucono; oppure {i pon-
gano nell’ acqua, e quelle che vanno al
fondo {i confiderin piene , e da porre, e

quelle, che reftano a galla {i rigettino .
Siano nate dall’ Equinozio di Prima-
vera, all’ Equinozio dell” Autunno, o fia
da mezzo Marzo a tutto Settembre. Le
nate innanzi, ¢ dopo, come dice Crefcen-
zio (2) non fon da porre, e devono prin-
cipiare a covarfi a luéa nuova, come di-

ce

(1) Uovo ftantio fi chiama quando quefto & mato di

piit di dieci giorni, e che per il tempo principia a cor-
romperfi, e pmrefﬂri‘

(2) Lib, IX, cap. 86.
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ce Igiinin (1) altrimenti riefcono &ariac-
cie (2).

Siano pure lunghe, e non rotonde,
perche moftrano avere maggior fortezza,
e calore, e piu atte a nafcere. Evvi chi
crede, che dalle lunghe ne nafcano le fe-
mine, ¢ dalle rotonde i mafchi (3), del che
per altro io dubiterei volentieriflimo . Ari-
ftotile, Storia degli Animali lib. 6. cap. 2.
foftiene affermativamente queita propo-
fizione, ma viceverfa Plinio, Avicenna,
Crefcenzio, ed altri {foftengono il contra-
rio. Intanto ¢ manifefto, che quefta opi-
nione non ha fondamento alcuno, poiché
né quefti, ne quelll ci danno una buona
ragione, che ci provi, perche le uova lun-
ghe, e le rotonde fervano pil1 ad una {pe-
cie, che all’ altra. S’ abbia bene attenzione
che I’ uova fieno di Gallina nera, e calca-
ta dal Gallo, e quefto {ul reflefio, che le

Gale

{1) Storia naturale lib. X. cap. 54.

(2) Comunemente fi chiamano cosi quelle uova che
fono andate ammale, e {on marcie.

~ (3) La Bonne fermiére Art. I. dans fa volaille. Efa-

minando attentamente un uovo al lume di candela, o dail’
una, o I'altra parte fi vede un piccolo vuote ful gufcio s
f? quefto piccolo vuoto & giuftamente nel mezzo, cons
tiene un mafchio, fe poi € un poco da partg e una fems
mina,
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Galline nere, come {i diffe fon ke migliori,
piu feconde, e di maggior {alute, e {e non
fon calcate dal Gallo ’uova non nafcono.

Deve in oltre procurarfi che 1’ uova
non fiano fafciate , e che abbiang un Torlo
folo, perché diverfamente non nafcono,
oppure vengono i Pollicini ftroppiati, non
oftante, che Piero Valcriano, fecondo Cor-
nelio Celfo dica, che una volta di nume-
ro diciotto uova, ne nacquero trentafei
Pollicini (1).

Il numero dell’ uova da porfi fia fem-
pre‘in caffo, pit e meno {econdo la fta-
gione, e fortezza della Chioccia, e {e ne
{uol porre 17. 0 19. 0 21., e nell’ eftare
ad una Chioccia grofla anche 23. e 25.
Tanto m’infegnano tucti gli Autdri, che
trattano di quefta materia, e tanto vedo
praticarfi continuamente da tutte le noftre
donne. Il perchée devano eflfere in caffo
non faprei dirlo {fe non fofle che

Numera Deys impare gaudes .
Bt CA-

(1) Mi afficura una delle noftre Contadine, a cui ave-
vo fatto porre fotto una Chioccia alcune uova di due tor-
1i, che non ne venne a bene che un folo, e da quefto nacquero
due pulcini attaccati aflieme . Io non ebbi rifcontro di pos
terli vedere, perche appena fortiti dall’ uovo morirono.
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DMetodo per confervar F uova per molis
tempo , e per consfcerle, quando
fono flantie.

Ebbene abbiano le¢ Uova il loro gu-

{cio, o cuftodia di materia dura, con-
fiftente, e {pefla, cid non oftante il fluido
interno trafpira per mezzo d’ impercetti-
bili pori, e quanto piu la trafpirazione
porta feco delli {piriti volatili, tanto mag-
giormente il fluido {i corrompe, e {i gua-
fta. Cosi le Uova vengono men buone,
men falubri, ¢ meno atte agli ufi necefia-
ri , giugnendo col tempo perfino a un fe-
gno di putrefazione, che {i rendono in-
{offribili per il cattivo odore, che traman-
dano.

Per quefto dunque mi & parfo necef-
{ario d’ indicare qualche regola efficace
per impedire la trafpirazione detra di {o-
pra, e cosi infegnare a confervar I’ uova
per lunghiffimo tempo, e {pecialmente
nell’ inverno in cui ne abbiamo pilt di bi-
logno per la loro {carfezza; non eflendo

le
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le Galline cosi feconde, conte nell’ efta-
te.

Le Uova piu adattabili a confervarfi
.fon quelle che nafcono nel mefe di Set-
tembre, ¢ Ottobre , e che facilmente pof-
fono cuftedirfi per tutto 1’ inverno.

Il coftume ordinario dei Contadini &
di confervarle fra Ia paglia !” inverno, e
frala femola I’ eftate, tenendole in luogo
frefco.

Altri le confervano nel fale, e nella
fegatura di quercie; altri dentro un mon-
te di grano, o vena,- o fegale, o miglio;
altri fra il fieno, e altri fotto [’ arena.
Alcuni poi le pongeno per tre, o quat-
tro ore nella {alamoja, o in acqua frefca,
ove fia disfatto del fale, per confervarle
poi nelle {pecie {uddette; ed alcuni infi-
ne, {fenza altre cure le pongono in una
cafia di legno, o in un paniere, ammafla-
te diligentemente , e collocano la caffa, o
il paniere in luogo caldo 1’inverno, e in
luogo frefco I’ eftate difendendole {opra
tucto dall’ umido.

Tutte quefte diverfe maniere, che
{i praticano per confervare le uova, han-
no tutte per oggetto é’impedire appunto

3 la
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la trafpirazione gid-detta; ma altre manie-

re, ¢ piu ficure vi reftano, come appref-
fo vi diro. ;

L’ uova nate di frefco fi poffono con-
fervare non {olo de’ mefi, ma anche de-
gli anni, quando {i pafli leggermente una
vernice fopra il gufcio; o veramente fi
mettano in una pentola o altro vafo, e
fopra 11 verfi del fego firutto, ma tanto
caldo, che fia foltanto capace di {correre
per i vani che reftano fra un uovo, e
I’ altro, e riempirgli tutti (1). In quefta
ultima guifa {i confervano le uova ficu-
ramente anche per molti anni.

Quefta maniera di confervarle per
mezzo di fego, o graflo viene adottata dal
Celebre Reaumur, il quale foftiene, che
anche dopo un anno {1 potra in tal guifa
trovare I’ uova come foflero nate {ful mo-
mento.

Nell’ Indie le confervano per due, o
tre anni per mezzo di un empiaftro coms-
pofto di acqua, fale, e cenere; ove pon-
gono le uova involte ad una ad una in
foglie di cavolo (2). Hanno anche in que-

{ti

(1) L’ Agronome Di&ionnaire portatif du Caltivatur T, IL
(2) Dictionnaire Demeftique portasif T. 11,
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fti Paefi il fegreto di falarle fenza rom-

pere il gufcio nel farle cuocer dure; il
che oltre al renderle guftofe, giova anche
a {erbarle cotte lungo tempo, € cosi fon
comode a trafportarfi dovunque, {fenza il
penfiere di cuocerle. Se quefto fegreto
fofle conofciuto, e praticato anche fra
noi, non farebbe difvantaggiofo.

Un Uovo frefco cotto a bevere con-
fervafi {fenza alterazione un mefe e pil,
perche il chiaro rapprefo al didentro del
gufcio impedifce la trafpirazione ; rimefio
poi inacqua bollente torna in latte, come
non foffe mai ftato cotto (1).

Per conofcer poi I’uova f{e fieno fre-
{che ovvero {tantie, e quanti giorni ab-
biano , {i fperano al {ole, o al lume come
{i ¢ detto nei precedenti Capitoli, e quin-
di {fe gli umori interni {aranno tenui ,
¢ trafparenti, € parimente, fe alla {u-
perficie del gufcio non {i vedranno i pori
di effo dilatati, e circondanti nell’ inter-
no da una piccoliffima macchia, in tal
cafo I’ uova faranno nate di frefco, come
lo faranno ancora, fe accoftate leggermen-

Cy te

(1) La Nouvelle Maifon Ruftique Tom. 1, part. 1.
Iib, II. cap. 1.
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te 4&1 fuoco {i vedranno tramandare dell’
umiditd (1).

L.a maggior poi, 0 minor quantitd dei
detti pori dilatati , ¢ macchiati, indicheri la
magziore , o minor corruzione dell’uovo;
E vi fono alcuni, che per una pratica,
giungono a indicare da tali fegni di quan-
ti giorni fon nate.

Quando per altro I’ uova {on guafte
aflai, fi conofcono ancora da una f{pecie
di rumore interno, che fanno nello {cuo-
terle , parendo mezze vuote, € rompen-
dole , il torlo fi difcioglie, ed ha un co-
lore pallido, un odor cattivo, ed un f{a-
pore {ciapito, e difguftevole. <8

(1) Economie Generale de Taus, les biens de Cam-
pagne Tom, 1, part. 1, lib, 11, cap. 1.
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Della Cova delle Galline , e della
manicra di farle.

| Refcelte le Uova, che {ervir devono

alla propagazione della {pecie, co-
me abbigmo detto al Cap. VI., e fatte le
opportune diligenze , refta a {apere quali
fieno le Galline da deftinarfi alla Cova,
e quale fia il luogo il pili adattato.

Tutte le Galline dopo di aver fatto
un certo numero di uova, come a dire
18.0 20., fogliono naturalmente difmetce-
re, e prepararfi a covarle. I primi {egni
fono di cambiar voce, e fare c¢ro cro:
indi fi trattengono nel nido, dove {ole-
vano far le uova, non oftante che non
ve ne fiano: fi lafciano prendere pil fa-
cilmente ; fono alquanto abbattute, ¢ la-
{ciano ancora di procacciarfi il cibo. Al-
lora dunque pofiono dirfi Chiocce.

Non tutte quelle perd, che poflono
dirfi Chiocce fon da reputar{i buone per
la cova; imperocché molte ve ne fono,
che malgrado tutti i buoni fegni di €Chioc-

cia



A2

cia non vogliono per altro covare; que-
fto non {i conofce, che da una pratica.
In effetto alcune principiano la cova, e
poi I’ abbandonano, e cid accade maffi-
mamente in quelle troppo giovani, e in
quelle che {i {paventano facilmente: altre
poi I’ abbandonano per mancanza di ca-
lore, ¢ di robuftezza, e quefto accade
nelle troppo vecchie: altre fanno reftare
molte uova {enza nafcere, o nate lafcias
no i pollicini, i quali muojono per man-
canza di governo: altre finalmente fi vi-
ziano in rompere le uova, e mangiarfele.

ficco pertanto , che in prefcegliere
le Chiocce debbefi avere una particolar
cura a eleggerle tali, che non fiano neé
troppo giovani, ne troppo vecchie, ma
dell’ eta di circa a tre anni (1); che fia-
no delle meno paurofe; che dieno anzi
de’ fegni d’ effere amorofe, accid cufto-
difcano la figliolanza: che abbiano le ale
grandi, il petto pennuto, fenza {proni
alle gambe, di becco non acuto, di com-

pleflione forte , fana, e vivace; e fi
ab-

(1) Mortimer Tom, II. Chap. IX. de la Volaille le Me-
illeur 4g> pour faire couver une Poule eft depuis deux ans
fulqu’ a cing.
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abbia principalmente in mira di non met-
ter mai a covare una Gallina nata da uovo
covato da altra f{pecie di Animale (1),
come da Polli d’ India, e {imili, poiché
la cova rare volte riefcird propizia.

Il tempo il piu proprio di far le
Chiocce ¢ dal mefe di Febbraro fino a
San Michele; le noftre donne adottando
1’ opinione degli antichi, credono che il
por la Chioccia a covare due, o tre
giorni innanzi al plenilunio poffano i pol-
licini, che ne nafcano, crefcere con mag-
gior progreflo, e con maggior vigore.

Quanto poi al luogo da deftinar lo-
ro per la cova, {i procuri di evitare quel-
lo del Pollajo, sl per cagione degli infet-
ti, che potrebbero farle sdegnare, 51 per
non farle difturbare dalle altre Galline,
e finalmente per poterle pit {peflo vifi-
tare ; ma bensl accanto al Pellajo, o piil
vicino ad effo {i trovi una ftanza como-
da, pulita, difefa dalle ingiurie delle {ta-
gioni, e dagli Animali nocivi, e quivi {i
pongano 1 nidi in panieri, o corbelli, nel
cui fondo fia del fieno, e fopra al fieno
le uova che deve covare la Chioccia. Si

ten-

(1) La nouvelle Maifon ruftique pars, 1. lib, II, Chap, 1,
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tenga {a porta fempre chiufa accid non
vi penetrino n¢ Cani, ne Gartti, o {imili,
‘e parimente {i {focchiudano le finefire, ac-
cid non vi fia gran lume; baftando, che
vi i veda tanto, che poffa mangiare.
Qui fi ponga. dell’ acqua pura, e pulita
per bevere, e fi rinnovi bene {peflo, cosi
delle granella per loro cibo, poco diftanti
dal covo per lor maggior comoditd . Si
vifitino fovente per offervare fe la Chioc-
cia abbandona le uova, nel qual cafo {i
poflono prendere dei compenfi, come
quelli di porvi altra Chioccia, o di ri-
{errarvi quella deftinata, coprendola con
un paerno; e non {i faccia ufcire, fe non
quando deva nutrirfi.

Vogliono alcuni, che ogni tre o quat-
tro giorni giovi il muovere le uova, e
porre di mano in mano nel mezzo quel-
le che fono alle parti, e cid affinche tutte
ugualmente {irifcaldino ; e parimente che
fi debbano vifitare a mezza cova, e get-
tar vie quelle , che fi vedono fenza il
pollicino , il che fi conofce col porle
nell’ acqua calda, o fpecchiarle al lume.
Ma a tutto quefto io non acconfentirei,
anzl la credo cofa affai neciva alla gene-

ra-



razione dei pollicini; Imperocche il ma-
neggiarle produce fecondo me, che talo-
ra non nafcano. In effetto gli uccelli, che
covano con favorevol {ucceflo perfino
nelle macchie, e le Galline medefime,
che dopo aver fatte le uova le covano
furtivamente, fervono d’ efempio, che
in quefto particolare giova afisi il lafcia-
re operare alla natura, maeftra di tutee
e gofer

D’ altronde ben {i deve credere, che
le Galline coi propri piedi muovano le
uova, cosi dalla natura ammaeftrate,

Siccome ve ne fono alcune, che per
non abbandonare le uova non {i curano
nemmeno di cibarfi, in tal cafo coavie-
ne il levarle dal covo, accid che mangino
e non fi ammalino , e perche prendano
ancora un’ poca di aria.

Effendo tal volta foggette le uova a
degli accidenti come di guaftarfi tutte per
effetto di tuoni, o perche pud penetrar-
Vi un ferpente, e mangiarle, o perché
poffono prendere anche da per fe ftefle
qualche vizio (1), a quefto effetto dun-

que

(1) Coftantino Cefare lib. XIV. cap. XVII, Crefeenzio
Tom., I, cap, 9. Plinio IL Iib.X, cap. 54.
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que {i ponga fotto di efle o una bacchet-
ta di alloro, o un capo di chiodo, o un
ferro, o del corno di Cervio, le quali
cofe fon credute dagli antichi tanti pre-
fervativi, e che, comunque fiafi , non
poflono nuocere, quando non giovino.

Del refto in quanto a me, configlio
di non vifitar la cova, e non toccar le
uova, che nel tefmine di venti giorni,
dopo i quali {fi trovano ordinariamente
nati i pollicini, ed & neceffario di nettare
il covo dai guici d’ uovo ec.

Se in termine poi di 23. giorni non
faranno nati 1 pollicini fi potranno gettar
via I’uova, perché non vi fard pili {pe-
ranza, che poflano nafcere.

Quando f{i trova una buona Chioc-
cia {i potra far covare con buon fuccel-
fo anche per la feconda volta, dando ad
altra i fuoi pollicini, e {fecondo che viene
afferico {i puod farle fare anche una terza
cova, ma quefto a parer mio dee fucceder
di rado. Molte volte, e maffime in tempo
d” inverno non fi trovano Chiocce, ben-
ché vi fieno 1"uova, e cid con difvantag-
gio notabile perché mancano allora 1 Polli,
1n tempo, che {1 potrebbe efitarli pir vane-

(ag-
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taggmf'amente, ma quefto cafo {i potra
prevenire con 1 compenfi che {uggerird
nel Capitolo {eguente.

AP B O L:aslX.

Per avere Pollafiri in tusti § tempi deld
anno , ¢ [pecialmente neld inverno.

Ccid, che il noftro Pollajo fia fem-

pre fruttifero, ed abbondante di
Poliaftri , e {pecialmente nella ftagione,
anche la piu rigida dell’ inverno , tempo
in cui appunto fi rendono pili neceflarj
per la loro {carfezza, in confeguenza pii1
utili, perche {i foftengono piu in prez-
Z0o, varie fono le maniere fin qui prati-
cate , e che giornalmente {i praticano.
Ma io non dird fe non che quelle da me
confiderate di una piu facile efecuzione,
¢ di un fucceflo pilt ficuro, e {perimen-
tato.

‘Tutta queft’ arte fi puo ridurre a tre
principali oggetti: o in adoprar de’ mez-
Z1, accid le Galline covino anche nell’
Anverno : o in ricorrere all’ ajuto di qual-
che altro animale: o in trovare il modo,

per-
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perché le Uova nafcano fenza efler co-
vate da animale alcuno.

Per riufcire nel primo cafo & necef-
{ario di {cegliere fra tutte le Galline del
Pollajo quelle, che neoi giudichiamo le
migliori , fecondo quello abbiamo gia det-
to, ¢ metter quefte in luego {eparato,
¢ caldo; indi dar loro ( oltre al nutri-
tento indicato per farle feconde d’ uova )
di tanto in tanto, o del grano fe¢raceno,
o del pane inzuppato nel vino, ¢ qual-
che volta del feme, o foglie di ortica
polverizate , feme di canapa, e di lino;
imperocche quefti tali cibi hanno la vir-
tu di accrefcer loro il calore, e di obli-
garle non folo a far uova, ma difporle
ancora a covare. Ottenuto in tal guifa
ii noftro intento , e dovendofi porre in
cova fi procuri non {olamente di confer-
vare il luogo lor deftinato ben difefo
da ogni rigidezza, ma di tempo in tem-
po {i rifcaldi con un braciere, o ftufa;
¢ pofta la Chioccia tecondo le regole gia,
dette fi avverta, che in occafione di do-
verfi ella nutrire ftia fuori dal covo me-
no che fia poflibile, quando non fia fa-
cile di avvicinarle tanto il cibo, che pof-

{a
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{a affuefarfi a mangiare anche fenza al-

zarfi . Tanto maggiormente in quanto
che i pollicini da nafcere avranno allo-
ra bifogno di una maggior cura di quella,
che richiedono nell’ altre ftagioni.

Il fecondo oggetto di aver Pollaftri
ne’ tempi d’ inverno & quello di far co-
vare le uova da altro aniinale ; ed in quan-
to a quefto dird, che alcuni {i fervono
dei Piccioni grofli ponendo loro tre, o
quattro uova fotto, le quali poi nafco-
no; ed ¢ cofa {perimentata. Ma quefto
non {fi deve ufare per profitto, ma per
fola curiofita.

Il mezzo perd piu facile, piu ficuro,
e pitt vantaggiofo fard quello di porre
fino a 25. uova fotto una Pollanca, o
come altri dicono Pollo d’ India; la qua-
le purche fia -ben nudrita, e in luogo
aggiuftatamente caldo, le coverd con ot-
timo fucceflo.

Nafcono pure le uova al calore {fom-
miniftrato loro da qualunque altro ani-
male, ancorche non fia del genere de’ vo-
latili .

Anche una Donna, o Uomo, che
potefie tenere fempg caldo un uovo, o

in
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in mano, o in feno per venti giorni lo
farebbe ficuramente nafcere. In effetto
Livia madre di Tiberio, fecondo Sveto-
nio, confervo affieme con una fua Don-
na un uovo fempre caldo fintanto, che
ne nacque un Galletto, donde ella prefe
I’ augurio, che il {uo figlio farebbe ftato
Imperatore.

INe¢ quefto ¢ da far la minima {pe-
cie a chi fa, che I’uovo ¢ un Animale
in potenza , € che il piccolo feto con
tutti i {uol organi, e {piriti vitali dimo-
ra in quel punto bianco introdottovi dal
mafchio; e quindi per farlo nafcere non
¢ neceflaria la Chioccia, ma bafta un giu-
fto grado di calore di qualunque f{forta,
purche fia capace di fciogliere gli umorlt
nutritizj , e dilatare i piccoli vafi dello
ftefio feto, come vedremo con efperien-
za in apprefio.

Reifterebbe adeflo a indicare il mez-
zo di far nafcere le Uova fenza I ajuto
di alcuno Animale, ma quefto lo dicd
nel feguente Capitolo.
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CAPLITOL O

Modo di far naftere le Usva fenza I ajuto
di alcuno Animale -

Uole Democrito , che pofto in un gu-
VY {cio diuovo alquanto fterco di Galli-
na in polvere, e attorno attorno le penne
piu fini del medefimo animale, e collocato
{opra quello, e quefte un uovo diritto,
e in forma, che la parte acuta fia voltata
in alto, e coperto con altro fterco, e
moflo, erivoltato ogni due, o tre giorni,
perché abbia un ugual calore, in capo a
21. giorno, nafca 1’ animale ; dice pure,
che mettendo nelle gufcie dell’ uovo del-
lo fterco di Afino, e Cavallo mefcolato,
in capo a tre giorni vi nafcano piccoli
vermi, cibo adattatiflimo , € proprio per
1 piccoli nati pollicini.

Si legge in molti luoghi, che in al-
cuni Paefi ponendo le uova al fole, a-
vendole prima ricoperte di fottiliffima piu-
ma, dopo il {folito determinato tempo, ne
nafcono i pollicini. Io per altro credo,

che cid fegua in quei foli Paefi, ove il
- Do {ole
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folt:.- {i trattiene {ul loro orizzonte piu,
che ful noftro.

Mi ¢ {tato afficurato da chi ne ha fat-
ta la prova, che anche nella noftra To-
{cana poflano nafcere le uova, ponendole
in un monte di {ugo ben coperte, quan-
do quefto principia a rifcaldare.

Infegna Plinio, che ponendo dell’
uova nella paglia, facendo loro un conti-
nuo moderato fuoco , e rivolgendole
notte, e giorno, nafcono fenza dubbio i
pollicini.

La maniera per altro piu facile, e
pitt ficura di riufcirvi, e {perimentata
ancora in Tofcana , ¢ quella di fervirfi
dei forni, come quelli, in cui {i cuoce
il pane. Quefta pratica viene dalla Bar-
beria, e dall’ Egitto, e da altre parti del
Levante, ove non fi coftuma di far chioc-
ciare le Galline.

In tutte quelle parti, fecondo che mi
¢ ftato aflicurato da molti di quei nazio-
nali pongono in forno fino a 700. e 8oo.
uova, e quefte dal poffeflfore del forno
fono ricevute a mifura, ed alla ftefla mi-
fura fono riconfegnate in tanti nati pol-
licini , profittando egli foltanto della ri-

cres
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crefcita, che produce la differenza di un

uovo a un pollicino. Quefta facil manie-
ra di far nafcere i Polli apporta in quei
Paefi il vantaggio di una cosi prodigiofa
quantitd di effi, che una Gallina {fi com-
pra ad un prezzo, che equivale a due
crazie circa della noftra moneta, ed una
dozzina di uova ad un prezzo, che equi-
vale ai noftri due {oldi.

Io non capilfco pertanto, come non
{i pofla ancor noi profittare di un cesi
grande avvantaggio, quandol’ oggetto non
richiede , che un poco di pratica nel da-
re al forno un grado di calore tempera-
to, e continuo.

Varie per altro {fono le maniere, che
fi praticano a queft’ effetto in quei Paefi.
Alcuni {taldato il forno moderatamente
prendono una, o0 piu paniere a propor-
zione della grandezza del forno, le riem-
piono di fina penna, e vi pongono {o-
pra le uova a due fuoli; le cuceprono
di altre penne, e le metiono nel forno
caldo. Ivi le tengono per venti giorni,
€ quando accade di doverle rifcaldare, le-
vano le paniere dell’ uova, e le ferbano
in luogo caldo, ove Dﬁa un calor fufficien-

3 te
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te a mantener vivo il feto; temperato

poi il calor del forno tornano a ripor-
vele, e cosl di mano in mano le confer-
vano fra un calor dolce, e temperato,
finché ne nafcano i pollicint. Aggiun-
gono alcuni alle fuddette penne una por-
{fione di pollina polverizzata, come ma-
teria calida, e neceffaria a {viluppare il
germe.

Alcrt pot coftruifcono il forno in al-
tra guifa; Quefto & fabbricato principal-
mente di mattoni. Ha al di fopra un aper-
tura tonda di circa a un braccio di dia-
metro. Ogni forno {i divide ordinariamen-
te in ventiquattro forni, cioe dodici per
parte, che formano due piani di {ei forni
per ciafcuna parte, e 1’ una parte, e I’ al-
tra ¢ divifa da un paffatgjo aflai firetto
per comodo del fornajo. Diverfa ¢ an-
cora la maniera di far nafcere i pollici-
ni da quanto abbiamo detto di {opra.
Poiché mettono le uova nei forni da baf-
{0, ¢ mantengono per otto giorni un fuo-
co lento di paglia nel forno di fopra,
dopo di che fi chiudono quelli, ove fono
le wova, ed in termine di {ei giorni li ria-
prono per feparare le uova chiare dalle

plene.
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piano di {opra, e tengono per due gior-
ni un piccolo fuoco di paglietta in quel-
lo da baflo, e fi afpetta, che i pollicini
fieno nati; il che accade in capo a ven-
tidue giorni, cominciando a rompere il
gufcio il ventunefimo.

Non fi fervono di quefti forni, che
dal mefe di Decembre al mefe di Aprile,
non eflendo tempi propri cold quelli del
gran caldo.

Aluri infine ufano un piccolo forno
di ferro, o di rame, o di latta fatto a
foggia di un forno da pane; fe non che
{otto il piano di effo ¢ un altro fornello
per farvi fuoco, in guifa, che quefti re-
fti comunicato a tutto il refto del forno;
ma giova aflai per ddre un calor tempe-
rato I’ ufare in vece di fuoco vivo quat-
tro lampade accefe collocate ai quattro
angoli, in guifa che la loro fiaccola ri-
{caldi egualmente, e fempre col medefi-
mo grado di calore tutto il piano del
forno. Mettono {ul piano di fopra una
quantita di penne, e fopra di efie diften-
dono le uova, fulle quali poi fpargono
altre penne, ¢ le fermano ¢on una f{pe-

Dy cie
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CiES di guancialetto, come fe foffero co-
vate dalla Chioccia, ed in tal guifa fi
giunge all’ effetto.

Quefta maniera di far nafcere i pol-
licini dalle uova in forno, credono alcu-
ni, che non poflfa riefcire altrove, che
ne’ Paefi gid detti; ma I’ opinione é fal-
lace ; poiche anche in Tofcana & ftata
provata non folo da S. E. il Marchefe
Carlo Ginori ne’ fuoi ultimi tempi, ma
anche da me medefimo; ed ¢ ftata pro-
vata {econdo la qui fopra ultima manie-
ra, che fi ufa in Levante, non fenza un
favorevole {ucceflo.

C- P FO0-L"0" KK

Dei Pollicini y loro cibo, e mode
di cuftodirli.

Ppena principiano a nafcere le uova
i poflono togliere dal covo della
madre i piccoli Pollicini, e darli alla cu-
ftodia di altra Chioccia, o pure metterhi
in una paniera, dove fiano delle penne, e
coperta di un panno, e in luogo caldo;
na la regola migliore fara di lafciarli {ta-
IC
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re fotto la madre fino a tanto, che non

fiano nati tuttl, che fuol {fuccedere in ca-
po a due giorni, tanto pill, che in quefto
fpazio di tempo non han bifogno di ci-
barfi.

Nati dunque tutti, e dati in cufto-
dia alla madre {i pongano affieme con efla
in una piccola borticella, o altra cofa fi-
mile per un fol giorno, e non piur, {em-
pre in luogo caldo per eflere fenfibiliffi-
mi al freddo. Si dia loro di tempo in
tempo una poca di aria per affuefarveli
a poco a poco, e.-fi c1b1n0 di alquanto
panico, o miglio, o vermi di fugo di
Afino, e Cavallo mefcolato. Non torne-
rebbe male fino da quel tempo per ga-
rantirli dalla pipita, e altre malattie a cui
fon foggetti di far loro ogni tanto dei pro-
fumi di Puleggio, di Rofmarino, di Timo
falvatico, e di altre erbe odorofe, il fu-
mo delle quali ¢ ad effi falutevole. .

Il giorno appreflo {i pongano con la
lor madre fotto una cefta teffiita di falci,
o vimini in una camera aricfa, o in un
cantone della baffa corte efpofto al fole,
percheé il caldo li fortifica. Indi di due
in due giorni, e di quando in quando

per
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per I’ iftefla ragione {i facciano f{ortire all’
aria, ma {i riguardino dalla pioggia, e dal
vento, finché non hanno compiti i quin-
dici giorni, poiché merirebbero ficura-
mente. Spirato poi quel termine fi lafci-
no pure in liberta.

Il loro nutrimento in quefto tempo
fard miglio, o panico crudo, orzo, O
grano cotto ; qualche volta midolla di
pane inzuppata nel vino, o nel latte, o
fenza ammollirla. Tutto cid aguzza loro
I’ appetito, e |’ ingrafia . Vi fono alcuni,
che li nutrifcono in quefto tempo di fa-
rina di orzo, o di grano {temprata in
vino, 0 acqua; di che fanno un pane, lo
cuocono, e glie lo danno.

Sogliono altresi in quefti quindici
giorni non laffarli cibare {fopra i fafli, per-
ché non f{i guaftino il becco ancora tene-
re, ma {fogliono mandarli fopra un monte
di fugo, dove fi divertono, imparano a
mangiare, e vi trovano il loro nutrimento .

l.e foglie di porro trinciate minuta-
mente , e mefcolate con formaggio gli ap-
petifcono aflai, e ferve loro per rifcal-
darli, e gli fortifica il cuore. Sopra tut-

to abbiano {fempre acqua pura, € chiara,
Paf-
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Paffati poi i quindici giorni, tempo
dalafciarli, come {i & detto, in libertd, fe-
guendo la madre {i ptocacceranno il cibo
anche da per fe ftefli; il che & pure di
lor giovamento. Siavverta folo, che non
{corrino in luoghi pericolofi da perderii,
0o da efler rapiti, febbene la madre {uole
averne in tutto, € per tutto la cura, fino
a difenderli dai venti, e dalla pioggia, e
parimente dal freddo, chiamandoli, e ri-
coverandoli fotto le ali. Mo ficcome ta-
lora non poffono da loro ftefii, e {pecial-
mente in alcune f{tagioni procacciarfi tan-
to cibo, che bafti, cosl converrd in tal
cafo dar loro da mangiare almeno due
volte il giorno a proporzione della lore
etd, e continuare altresi verfo di loro
le folite cure dette di {opra, fintanto che

non abbandonino del tutto la madre.
Per rifparmiare le Galline, che han-
no covato, e renderle pitt prefto frutti-
fere di uova, I’ economia richiede, che
fi dia ad una Chioccia tanti pollicini ,
quanti ne pud condurre, o quanti ne puo
tenere fotto le ali, che fono dal nume-
ro di 25. ai 30. Per efempio due Galline
hanno covato, e fi ritrova ciafcuna di

loro
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loro quindici pollicini; fi tolgano i quin-
dici all’una, e f{i accrefcano all’ altrg, e
quella, che refta fenza {i rimetta a far
Uova, 0 a covare di nuovo. Avendo
pero la cura di toglierli alla pili giovine,
si perche le giovani fono piu feconde di
uova, ¢ dall’altro canto {ogliono per lo
piu eflere meno amorofe per i figli.

Non volendo poi dare ad altra Gal-
lina i pollicini, che {i tolgono all’ una, ad
eflfetto di una maggiore economia, {i po-
tranno beniflimo dare in governo ad una
Pollanca, la quale non folo li cuftodifce
in ogni genere, ma ne pud condurre an-
cora in maggior copia. Lo f{teflo bene-
fizio {i puo efigere parimente da un Cap-
pone, che fia groflo, {ano, e fvegliato;
e per affuefarvelo {e li pela il petto, e il
corpo; indi {i pugne ben bene con orti-
ca, e i cerca di ubriacarlo con pane in-
Zuppato nel vino. Trattato cosi per due,
o tre giorni {i riferri in luogo ftretto, e
{1 ponga con eflo un pollicino, che abbia
almeno 2o. giorni. Quefti credendolo la
madre gli andra attorno, e gli {i porra
fotto il petto per rifcaldarfi. Il Cappo-
ne {entendone benefizio anch’ efio lo ac-

ca-
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carezzery, e gli porra affetto. Il giorno
dopo {e li diano quei pollicini, che fi
vuole; E indi a pochi giorni {i lafci in
liberta. Allora {i conofceranno le cure,
che egli ha nel cuftodirli, pafcerli, di-
fenderli , e finalmente allevarli fintanto,
che non fiano grandi, il che fuole acca-
dere terminati i tre mefi.

ALl 01,0, XIL
Dei Pollafivi , loro qualita , ed u/0.

Rrivati che fono 1 Pollicini all’ et}

di tre mefi, e divenuti grandetti

{fi chiamano Pollafiri; e non avendo quafi
pit1 di bifogno dell’ ajuto della lor madre
per procacciarli il cibo, e efier difefi dai
loro aggreflori principiano ad abbando-
narla. In quefta etd, e anche prima fi
comincia a conofcere i mafchi dalle fe-
mine. Quelli i chiamano Gallerti, cio@
piccoli Galli, e quefte Pollaftre, fino a
tanto perd, che non principiano a far U
uova, poiche allora {i chiamano Galline,
Tanto gli uni, che le altre fino d’al-

lora principiano ad efler buoni per cibar-

{fene,
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{fene, e la lor carne in quefto tempo &
pit falutevole, che in qualunque altro.
Quefta ¢ un nutrimento pettorale, di fa-
cil digeftione, e che umetta, rinfrefca,
e conviene #d ogni eta, e temperamento.

Il Galletto per altro a differenza del-
la Pollaftra (la quale di giorno in gior-
po {1 fa migliore, fintanto che non do-
venta Gallina ) arrivato all’ eth de’ quat-
tro mefi, a caufa della di lui calidich, e
lafcivia, {i rende meno buocno, meno {a-
porito, e di una carne piu nera, livida,
alida, e poco f{ana. E tornera aflai bene
di non laffarli fra le Galline, perché mol-
to le inquictano, ed effi diventono peg-
glori.

Fin d’allora dunque, fcelti quei, che
& neceflario laffarli per la razza, dotati
di quelle prerogative, di che al Cap. IIL
Tutei gli altri, o fi vendano, o i man-
gino (1), o {i caftrino.

E' neceffario per altro di fare anco-
ra una buona {celta di quei, che devo-
no caftrarfi. Quefti fiano i piu grofli, i

_pili
(1) Ii vero tempo di mangiare il Galletto & nel mefa

di Agofto, fu tal rifleflo ful principio di detto mefe, in
Tofcana fe ne fa grand’ ulo in regali.
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pilt venienti, di buona razza, € che non
abbiano la crefta doppia, 0 a corona; per-
che dovendofi loro tagliare patifcono af-
{fai, e piu ritardano a guarire.

Sebbene in tutta I eftate {i pofia fare
quefta operazione, il tempo per altro pii
a propofito ¢ il mefe di Giugno.

In quanco aila maniera poi di caftrar-
H {i ufava in antico, e preffo i Romant
fpecialmente, di bruciarli con ferro caido
fino al vivo gli unghioni, o fiano {proni
delle gambe , e impiaftrargli poi, o cun
terra azzilla , o da far pentole (1). In
oggi per altro non {i plauca pitt cosi,
ma in miglior modo, e piu facile {i ca-
ftrano. E per rinfeirvi perfettamente {i
fa loro una incifione fotto il ventre col
coltello, tanto larga, che vi pofia pafla-
re un dito da una parte in diritccura at
tefticoli detti comunemente Granelli, ave-
vertendo perd di non intaccar loro le
budella, Ivi s’ inferifce il dito per cerca-
re 1 dettt Granelli, e trovati {i eftraggo-

no

(1) Varrone: de re ruft. lib. 3. cap. 10.
Candenti ferro inurentes ad infima crura .
@ Columella lib, 8. cap. 4.
Ferro candente calcaribus inuflis.
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no gentilmente. Levati quefti appena, fi
ricuce il taglio con ago, e filo, ¢ {i im-
piaftrano con burro frefco, o graflo di
Gallina. Alcuni vi pongono una penna
con olio di oliva, e cenere, e dopo ta-
- gliata loro la crefta fi laflano andare, {eb-
bene per non farli patire di pilt , molti non
glie la tagliano , ma tagliandola, fopra il
taglio pure della crefta {1 pone una pen-
na, olio, e cenere.

Da quefta operazione il Galletto di-
vien Cappone, e per qualche giorno fta
malinconico . Alcune volte gli marcifce
la piaga, e muore; E' parimente fotto-
pofto a morire {fe I’ operazione non &
ben fatta.

Appena caftrato {i ammotulifce, né
canta piut, n¢ pitt feguita le Galline, fe
gli ritira la crefta, ed i bargigli, e si I’una,
che gli altri gli diventano sbiancati. Cam-
bia temperamento, e perde il calor natu-
rale di Gallo. Si rende cibo faniffimo, e
buono piu di qualunque altra carne ge-
nerando fangue perfetto , ragguaglia gli
umori, eccita 1’ appetito, fortifica il ca-
lor naturale, e {1 conviene a tutte le com-
pleflioni, eta, e temperamenti, in ogni

{ta-
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ftagione, in ogni tempo, e {pecialmente
nell’ inverno . E perché fia anche miglio-
re deve mangiarfi quando & giovine, te-
nero, grafilo, ben nutrito, e meglio fe
fia di fette in otto mefi (1). Le carni
del Cappone hanno quafi le medefime
qualitd della Pollaftra, ma fono ancor
pilt nutritive , piu faporite, e pilli gen-
tili; cid che non fegue per altro, quane
do non reftano ben capponati; e {i di-
{tinguono tali quando refta loro la crefta,
e bargigli rofleggianti, e che cantano co-
me i Galli, eflfendo allora meno buoni,
e meno fani (2).

Le Pollaftre pure fi caftrano ancor
efle, ma in diver{a maniera dai Galletti;
aprendole nel medefimo luogo, e con
ferro adunco,levandoli la Matrice, o fia
I’ Ovaja.

Quefta operazione delle Pollaftre non
I’ ho vifta praticare fra noi, ma dice il
Tanara, che una volta {t praticava nella
Francia; come lo aflicura ancora Giovan-
ni Bruirino Campeggi, e che tuttora fi

E pra-

1) Niccold Lemery trattato degli alimenti cap. 17,
(2) Gallerone , o Gallaftrone fogliono ehiamarfi i Cap-
poni mal cafirati,
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pratica con molta utilita, e vantaggio,
si perche ingraflano meglio dei Capponi,
~si perche la lor carze € pil fana, gufto-
{a, e faporita; onde Marzlale..1

Paofcitur & dulci facili Gallina farina,
Pafcitur & tenebris : ingeniofa, gula eff.

CAPITOLO .XI1L
Della maniera & ingraflare i Polli.

Ebbene fia ftato fempre in coftume

d’ ingraffare i Polli in confiderazio-
ne di ricavarne un miglior cibo; e {eb-
bene fi veda altresi praticar tutto giorno,
non oftante fembra, che in quefti nofiri
Paefi, e fpecialmente al prefente non vi
{i ponga piu quell’ attenzione, che vi
applicavano gli antichi.

Si legge, che preflo i Romani arri-
vd a fegno tale il luflo &’ ingraffare le
Galline , che convenne 1’ emanare una
legge a pofta per proibirle. E di fatto
nel Confolato di Cajo Fannio, undici an-
ni avanti la terza guerra di Carragme fu
vietato di porre in tavola nei conviti pilt

di
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dl una Gallina per palto, e che quefta
non foffe ingraffata. Quefta {tefla proi-
bizione ‘fu.confermata in {ucceflo di tem-
po da diverfe altre leggi, e pare, che
fino da quei tempi fi cominciafie a tra-
lafciare ‘le - diligenze & ingraflare quefti
animali, e che di mano in mano fia fem-
pre andata decadendo fine a quefti ul-
timi noftri tempi, e {pecialmente in que-
fti Paefi. Alcuni luoghi della Francia per
altro , come nellabafla Borgogna, in Mans,
nella Brefla ec. anche al ‘prefente vi & il
gufto, e I’ ambizione di farleaflai graffe’,

Tutte le {tagioni {fou’ proprie -per
quefto effetto, ma nel tempo d’ inverno,
e in fpecie nel Gennaro', ‘e Febbraro i
Polli fogliono ingraflare piit che in altro
tempo . Avvertendo, che quanto piul” ani-
male fard-giovine, tanto maggiormente ,
¢ piu prefto prendera il grafio.

Nell’ iftefla maniera, che s’ ingrafia-
no le Galline, fi poflono ingraflare an-
cora 1 Poliaftri, ed i Capponi. L’ifteflo
cibo , € le medefime diligenze poﬂ‘c}no u-
gualmente {ervire a tutti, febbene i Cap-
poni fogliono ingrafiare molto pill , e'in
meno tempo. e

- E s Per
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~ Per ingraflare dunque fuori dell’ or-
dinario quefti animali, ¢ neceflario, che
fiano ferrati in luogo angufto, dove {ia
abondanza di granella, di acqua netta, €
pura, e di caldo, e f{carfezza di lume.
A quefto effetto {i procuri di riferrare
quel numero di quefti animali che fi
vorranno ingraffare, in una ftia, o gabbia
fatta a pofta per-quefto fine, e meglio
fara {e vi faranno nella medefima rante
divifioni, quanti fono gli animali, dimo-
doché uno refti feparato dall’ altro. Ogni
ftanzetta fia firetta, alta, e lunga in mo-
do, che il Pollo appena pofla girarii,
¢ follevarfi. Sia pure compofta tutta di
tanti fottili, e {tretti regoletti, con tanta
diftanza dall’ uno all’ altro, quanto vi
pofla paflare comodamente la tefta di
qgualunque Cappone, e co’ medeflimi re-
goletti fia ferrata di fotto, e al di fo-
pra. Il coperchio per altro fia fatto in
maniera da poterfi alzare a piacimento,
per mettere , o levare 1 detti animali.
Pofi quefta gabbia fopra a quattro piedi
alti almeno mezzo braccio, accio che il
fondo della medefima refti in tal diftanza
alto da terra; fia per fcanfar I’ umido , fia

per
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per confervare la pulizia. Per la ps?rte
d’ avanti fi ponga una caflfetta di man-
gime tanto lunga, che prenda tutta la
lunghezza di detta gabbia, e fofpefa alle
due cantonate in altezza proporzionata,
che facilmente I’ animale ponendo il ca-
po fuori da quell’ intervalli pofifa arrivar-
vi; {imilmente dall”altra parte fi ponga
uno, o piu vafi dove pofla bevere.

Quefta ftia fard pofta in luogo cal-
do, afciutto, e ofcuro, e prima di met-
tervi i Polli fi pelerd loro la tefta, e il
di fotto delle cofcie per liberarli dai pe-
docchi pollini. Vi & chi gli cava anche
gli occhi per renderli ciechi, perche f{i
crede, che il moto, la luce, e I’aria li
diffipi, e impedifca loro d’ ingraffare.

Il modo poi di nutrirli dentro que-
fta loro prigione & praticato diverfa-
mente .

Racconta Plinio (1), che i primi,
che ingraffaflero quefti animali furono gli
Uomini di Declo, dando loro latte me=
{colato col cibo ; e che cost paiciuti
riefcivano molto pilt grati, e faporiti.
Palladio vuole, che fi dia loro orzo mez-

o e Z0

(1) Storia Naturale lib. 10, cap, se.
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zo cotto. Gallo (1) poi crede, che fi
ottenga il medefimo intento, dando loro
{femola cotta nel brodo , vena, miglio,
e panico crudo, o pane inzuppato nell’
acqua, O Vino.

Cre{cenzio (2) configlia il formento
cotto. Fiorentino (3) farina di orzo ftem-
prata in acqua. In fomma, chi da loro
una cofa, chi I’altra. Vero ¢ per altro,
che tutti quefti cibi {fono buoniffimi per
ingrafiarli, o fiano mefcolati in un modo,
o in un altro, procurando, che lor non
manchino, come pure I’ acqua chiara,
e pulita. Se s’ ingraflano a forza di lacce
la lor carne divien piut bianca, fana, e
delicata. Perché facciano la cute gialla
fi dia loro del granturco. Vi & qualche-
duno, che per dar gufto alla carne me-
icola col loro cibo coccole di ginebro
ben pefte. Vi ¢ pure chi compone una
pafta di farina di orzo, di miglio, e di
avena diftemprata con latte, acqua, e
miele facendone alcune pillolette , quali
danno loro due volte il giorno. :

o}

(1) Trattato di Agricoltura giornata X.

(23 Trattato di Agricoltura vol. 11. cap. 84

(3) Notevoli ammaeftramenti di Agricoltura di Co-
fiantino Cefare libs 33, cap. 7.



73

fo ho piu, e pilt volte fatto prsﬁ:ica-
ve di farli ftare fenza mangiare il primo
giorno, che fi ferrano nella ftia; indi per
due giorni-gli ho fatti purgare, dando lo-
ro a mangiare delle foglie di Cavolo, e
infalata ben tritate, e cotte con femola
in graflumi di cucina . Finalmente poi
fenza altra diligenza ho fatto dar loro un
mefcuglio di grano , loglio, panico, e
granturco {enza mifura, e avendo cura
di confervarli puliti; e cosl in quindici
giorni circa fi {on trovati di una graflez-
za prodigiofa.

CAPERT.OLOVGXIV
Delle Malattie de’ Polli , e loro cura.

: Gli ¢ certiflimo, che anche i Polli

{fono foggetti a tutte le Malattie,
ed incomodi naturali, come lo fono tutti
gli altri individui, malgrado ancora le di-
ligenze , che poflano ufarfi per prefer-
varli fani. Vi {ono per altro alcuni mali
che fono pill particolari di quefto ani-
male , ed io credo una parte effenziale
del mio impegno il farne conofcere il

i ca-
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carattere , ed additarne i mezzi per gua
rirli.

Per tanto, i fegni pili comuni per
conofcere, quando un Pollo & ammazlato
fono il vederlo malinconico, inappeten-
te, pigro nell’ ufcir la mattina dal Polla-
jo, follecito a tornarvi la fera; il veder-
Io con le penne gonfie, ed arruffate, con
gli occhi fmorti, e fimili cofe; e quindi
{ara neceflario d’ individuare la fpecie del
male per devenirne ai remedi.

La pipita {uole eflere il male il pil
comune di quefto Animale. Confifte que-
fta in una cartilagine, o pelle biancaftra,
che viene loro fopra la lingua, e gli {erve
d’ impedimento al mangiare, e al bere.
L’ origine di quefto male il piu delle vol-
te & quella, o di aver f{offerto la fete, o
di aver bevuto dell’ acqua torba, e cat-
tiva, ovvero dall’ avere ufato cibi calo-
rofi, come f{arebbero fichi, uva, e {imili,
che gli rifcaldano il fangue; E cio {uole
accadere il piu delle volte dal tempo del-
la raccolta fino alla vendemmia,a cagione
non tanto dei detti motivi, come dice
Plinio (1), ma anche per la ﬂagiong cal.

al

(1) Storia Naturale libs X, cap. 58,
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da, la quale molto vi contribuifce.

Attaccato |’ animale da quefta malat-
 tia, che da a conofcere col non potere
ne bere, ne mangiare, e veautne in
chiaro con aprirli il becco, ed offervar-
li la lingua, {i deviene all’ operazione,
la quale riefce facile affai , confiftendo
{olo in toglierli con uno fpillo, o ago
di fopra la lingua la detta pipita, o fia
cartilagine biancaftra, lavandoli pero {u-
bite la lingua, e il becco con aceto te-
pido, o con pura f{aliva, o in luogo di
ufare I’ una, el altra {e li pud ftropicciare
la piaga con fale pefto. Ma ficcome que-
fta malattia ¢ la confeguenza di un ec-
ceflivo calore interno, cosl oltre al ri-
muovere | effetto bifogna rimuovere
anche la caufa, e perd conviene f{epara-
re I’animale dagli altri, e tenerlo per due,
o tre giorni fotto una cefta, dandoli a bes
vere dell’ acqua chiara, ove fiano immerfi
dei femi di cocomero, o di zucca, e
dopo di quel tempo fe gli mefcoli nell’
acqua un poco di zucchero candito per
due altri giorni, avertendo di non cibarlo,
che di orzo, o paftoni di {femola; e in
quefta guifa I’ animale tornera in falute,
- ¢ {i
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e {i potrd rimettere in liberth con gli al-
tri. Plinio (1) infegna, che f{i curino i
Polli dalla pipita, col rallentarli il cibo
d’ ogni forte, e farli dormire al fumo del
lauro . -

Si crede, che un prefervativo per
tal malactia {ia lo ftropicciare il nafo all’ ani-
male con aglio, e mettere una porzione
di quefto nell’ acqua che beve; parimen-
te profumare il Pollajo con erbe odoro-
{e, e aromatiche, e purgare gli animali
con dar loro a bere dell’ acqua, ove f{ia
del fucco di bietola. Finalmente poi al-
tro prefervativo ¢ il mefcolar loro nel
mangime, del grano, e {emi di liguftro,-
e {uffumigarli con fabina, aglio, e foglie
di porro.

Vi ¢ chi cura la pipita (2) tanto
dei Polli, che di altri volatili con me-
dolla di pane inzuppata nell’ olio caldo,
dandola loro a mangiare, quando ¢ rafired-
data. Altri con lavar loro la bocca con
orina umana; altri in fine con dar loro a
bevere dell’ acqua, ove fia ftato infufo

dell’

(1) Storia Naturale lib. X. cap, 58.
(2) Pietro de Crefcenzi Tom. 2. lib. 9. cap. 84. dice

che la pipita fi levi gentilmenite ¢on I’ unghia , e fi tocchi
la piaga con aglio trito.
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dell’ aglio. Io ho veduto daHe contadine

profumare ai Polli il capo con Timo, If-
fopo, Rofmarino, e altre erbe odorifere.

Altra malattia dei Polli & il f4ffe , o
{cioglimento di ventre, e quefto avviene,
quando efli non trovano da pafcolarfi,
che di fole erbe, e non mangiano neflu-
na porzione di granella. Quefta malatta
¢ tanto dannofa, che ne fa una fitraze
confiderabile , € per curarla bifogna dar
loro a bevere un poco di vino caldo bol-
lito con {corza di mela cotogna, e cibarli
di orzo cottos avvertendo di tenerli in
quefto tempo ferrati fotto una cefta. An-
che il dar loro per due, o tre giorni dei
torli d’ uovo fodo, tritati, e mefcolati con
orzo bollito, {corza di mela cotogna , o
ghiande ¢ un altro rimedio efficace per
il fluffo.

Ad un’ altra malattia del tutto oppo-
fta alla precedente {ono foggetti i Polli.
Quefta ¢ la flitichezza di ventre, e per lo
pit accade nei pollicini. Un rimedio per
la medefima & il pelar loro {ubito il grop-
pone, e il di dentro delle cofce, indi dar
loro a mangiare della bietola, e lattuga
ben tritate, ed unite a una porzionfe di

e"
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femola, ed il tutto cotto in acqua, ove
fia ftemprato un poco di miele: Aleri
curano quefto male con far loro pafiar
dall’ ano un filo di paglia, o penna unta
in olio.

Accade talora, che o per gran fred-
do, o per gran caldo foggiacciono i Polii
a fluffioni, catarri, o infiammazioni, che
hanno prinicipio da un riftagno di umori
nel capo. Si vedono allora difappetenti,
e fi fentono continuamente, quafiche for-
nacchiare. Un rimedio eflicace & il far
paflar loro una piccola penna per le na-
rici, onde fi promuova 1’ umore, e tra-
coli. Se poi la fluflione foffe paffata in
qualche parte del corpo, ed ivi avefle
cagionato infiammazione, donde una po-
ftema efterna, {i curi quefta con metter-
vi fopra del fale pefto.

Alcune volte {fi vede venire fu gli
occhi dei Polli una maglia, o vogliamo
dire una macchia bianchiccia. Quefta ma-
lattia vien detta /upinello, quafi da lupi-
no, a cul fi affomiglia la detta macchia,
e vogliono tutti gli Autori, feguitati dal
fentimento di tutte le noftre Contadine,

che ella derivi dall’ aver mangiato dei lu-
pini.



77
pnn . Ma io la crederei derivante da una

acrimonia nel fangue originata indiftinta-
mente da cattiva qualitd di cibi, dalla qua-
le per altro io non efcludo il genere dei
lupini. Si cura quefto male con rettifi-
care gli umori, e purgarli, come abbiam
detto di fopra, con dolcificanti. Per far
loro poi {maltire la maglia negli occhi
pongono alcuni nel di dentro della cefta,
ove {fono ferrati , alcuni baftoni di fico col-
locati, e fofpefi orizontalmente prefumen-
do, che I’ Animale fregando fu quelli
1’ occhio offefo pofia la qualitd del legno
aflai giovarli. Altri pongono {ull’ occhio
della chiara d’ uovo sbattuta con poco
alume, f{ale armoniaco, e miele. Altri
tolgono dall’ occhio con un ago la ma-
glia, e bagnano poi la parte con del lat-
te : Altri infine adoprano alume, orina
umana, € zucchero.

Altra malattia & quella detta comu-
nemente calcinaccio , perché evacuano
uno fterco bianco il quale s’ indurifce lo-
ro intorno 2ll’ano, e fembra calcina in-
durita . Quefta deriva da una eccefliva
caliditd interna, e da ftitichezza di ven-
tre , che nuoce loro alla mafla del fan-

gue.
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gug . L’ unico rimedio per quefto male
& di purgarli con dolcificanti, come fa-
rebbe erba, femola ec.

Altra malattia ¢ quella detta fmf&aﬁe,
e quefta per lo pill fuol far morire i pic-
coli pollicini, maffime quelli, che nafcono
troppo tardi. Gli attacca nel mefe di Set-
tembre, e di Ottobre, quando fpirano
venti frefchi, o veramente {ulla fine di
Luglio, quando regna un gran caldo ; {i
conofcono dal vederli malinconici, con
penne gonfie, e arruffate, e dal non vo-
ler mangiare. Per curarli {i fanno levare
dal Pollajo piu al tardi la mattina, e vi
{i rimettono piu prefto la fera, ed il gior-
no {i tengono al {ole, dandoli a bevere
dell’ acqua , ove {fiano infufe delle cortec-
cie, e foglie di fraflino, ‘e per cibo mi-
glio, € panico.

Finalmente ad altre malattie fon fog—
getti 1 Polli: Alcuni danno tal volta in
malinconia ; altrl danno in etifiz ; altri
foffrono la gosia; altri la rogna; altri il
mal caduco : Alcune Galline {i ammalano
per troppo far uova; altre per efler trop-
po attaccate a covare; altre fauno delle
uova imperfette, e inpanzi tempo: ed

a tutel
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a tutti quefti mali non sO 1ndicare alwro

rimedio, che quello di ufar loro. dell’ at-
tenzione per difenderle dall’ingiuria delle
{tagioni, e cibarle di un vitto rinfrefca-
tivo , e purgante, avertendo fempre, che
quando un Pollo ¢ ammalato conviene
{epararlo dagli altri, e riporlo {otto una
cefta, o gabbia deftinata a {imili cafi.

Un rimedio per altro particolare per
il mal caduco &, fecondo alcuni, il taglia-
re ai Pollil’ unghie, e bagnar loro {pefloi
piedi con vino caldo : altro rimedio pu-
re particolare per la gotta, & I’ unger loro
i piedi con burro frefco, e graflo di Gal-
lina.

Per accidenti firaordinari accade tal
volta una univerfale epidemia nei Polli
con grandiffima firage di efli, come nel
mefe di Maggio dell’ anno 1764. f{egul
nel Genovefato, nel Lodigiano , e nel
Cremonele. In tale occafione ¢ difficile
I’ appreftare dei rimedi , perche non fi
conoice, quando I’ Animale ne ¢ afialito,
anzi {e ne {a prima la morte del male.
Tutta volta indichero le difpofizioni pre-
{fe dai Magiftrati di Sanita 1’ anno fudd.
1764., che furono di ordinare di taglia-

re
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te ai Polli la crefta, e i bargigli per trar
loro una quantitd di fangue , come per
{allaflo, e oltre 2 quelto, che fi avefle
cura per la mafiima pulizia de’ Pollai, e
fi faceffero in cili det {fuffumigi odorofi,
come di ginebro, incenfo, alloro, e ro-
{marino, dando loro in quefto tempo a
bevere dell’acqua, ove fofle mefcolato
dell’ aglio, e fcorza di fraffino.

Oltre le malattie corporali, gia dette,
fono {foggetti i Polli ad altri incomodi,
e pericoli. Alcuna volta {ono attaccati
da piccoli infetti, come pedocchi polli-
ni, e pulci, i quali cacciandofi loro fra
le penne, e fucciando il {angue, non ki
lafciano dormire, né {tar mai quieti; on-
de & che allora diventono magri, le Gal-
line non fanno uova, né¢ poflono cova-
re, e talvolta ancora muojono. Per ri-
mediare a cio {1 unge 1’ animale con bur-,
ro, o olio, e fi lava in acqua, dove f{ia
ftato bollito del comino, e dei lupini ;
{ebbene Paxano (1) configlia in {imili cafi
di ufare in luogo di acqua il vino, ove
per altro {ia una ugual porzione di co-
mino, e di firafizeca, ma fopra tutto fi

ten-

(1) Lib, 14. eap. 23



31
“tenga 1’ animale pulito. Vi ¢ poi chi con-
figlia ancora dei f{uffumigi di zolfo, non
folo all’ animale , ma a tutto il luogo an-
cora, dove egli abita.

Dopo quetti infetti vi fono degli ani-
mali rapaci, si quadrupedi, che volatili,
che fanno de’danni ai Polli. Vi ¢ la Volpe
animale aftuto, e ghiottiflimo delle Gal-
line (1). Efla vive nelle macchie, ove
ha la fua tana. Ne efce la notte, e qual-
che volta ful mezzo giorno, maflime nei
tempi di eftate col comodo delle piante,
che {on riveftite, aﬂretta, o dalla fame,
o dal bifogno di nutrire i {uoi figliuoli;
ed acco&andoﬁ alle cafe, {enza entrare ne’
Pollai, {i pone in agguato, afialifce 1 Pol-
li, gli ammazza, e fe li porta via. Vi &
la Faina, e la Donnola piccoli animali, i
quali non appoftano i Polli di giorno,
ma entrano di notte nei Pollai, ne am-
mazzano quanti ne trovano, pill per fug-

¥ gerli

(1) Dice Crefcenzie Tom. 11. 1ib. 9. cap. 84. che I’e
1a Volpe trova la notte qualche Gallina fuori del fuo Pol-
lajo a dormire fopra qualche albero non potendo ella fa-
lire a prenderla, ufa Ia furberia di minacciarla con la eco-
da, come fe fofle un baﬂum:, e guardandola con occhi
{cintillanti, la Gallina impaurita cade, e la Volpe fe Ia
mangia.
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gerli il fangue, che per mangiarli, ed ivi
li lafciano. Anche 1 Topi {fon dannofi
affai , perche¢, o rompono le uova, o am-
mazzano i piccoli pollicini. Finalmente
vi fono degli uccelli di rapina, come il
Falco, il Nibbio, ed altri, 1 quali di gior-
no gettandofi a terra rapifcono i Polli,
¢ {e li portano via.

Il pitu efficace rimedio contro quefti
dannofi animali, {ard I’ aver cura di cu-
{todire il Pollajo, tenendolo ben chiu-
fo la notte, e procurare, che i Polli nel
giorno non f{i difcoftino troppo, per a-
verli {fotto gli occhi il pitt che i puo,
e non dare adito a detti animali di ac-
coftarfi fenza timore, o fuggezione. Sa-
rd anche un ottimo prefervativo il tener-
vi di buoni cani in guardia. Vi ¢ chi
crede, che mettendo un campanello al
collo del Gallo ferva a tenere difcofta la
Volpe (1).

CA-

(1) Coftantino Cefare nei notabili ammaeftramenti di
Agricoltura lib, 14. cap. 21. crede, che la Volpe, e la Fai-
na ( come pure neffun altro animale ) non peflano nuoce-
re alle Galline, ponendo loro fotto I’ ale Ia ruta falvatica,
e maflimamente, fe loro fi dard mefcolato col cibo il fiele

di Volpe, e vien cid confermato da Africano, e da De-
wmocrito ,



CAPITOLO XV.
Dell’ utilitd , e profitto de’ Polii.

Olui, che fapra ben cuftodire i fuoi

Polli, ed ufcra verfo quelli tutte le
atcenzioni a loro neceflarie, e che ab-
biamo fin qui infegnato, potrd cavar dai
medefimi un confiderabil vantaggio.

Un Pollajo ben condotto ¢ un vivo
teforo, una miniera abondantiflima, e che
rinafce tutti i giorni; ¢ un foccorfo giorna-
liero per una famiglia, un comodo par-
ticolare , e continovo alla publica necef-
fith . Ognuno fa il buon nutrimento di
un Pollo allefio, la delicatezza di un Pol-
laftiro, e I’ufo grande delle uova negli
alimenti: &' ben manifefto poi, di quan-
ta utilita {iano anche le peunne (1), e gli
efcrementi di quefti animali; I’ une {i de-
{tinano per ripofar; le membra (2), per

g di-

(1) Le opere di piuma, cosi naei ricami, come in
teflute, fono flate in ufo, e fi ufano tutto giorno, e ne
abbiamo molte teftimonianze referite, ed illuftrate dal cla-
rifimo Lodovico Ant. Muratori Tom, 1. differt. 23,

(2) Ogni uno fa, che di piume fi fanno guanciali,
® materaffe dette comunements colirigi.
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dif.;gdere dal freddo il noftre corpo (1),
e ral volta ancora per adornarlo. Gli altri
fono i migliori fra’ fughi, che {i {pargo-
po {ulla terra per readerla. fertile, ed a-
bondante di granella, di erbe, e di frut-
te; dunque {1 puo dire, che buona par-
te del noltro mantenimento, o mediata-
mente, o immediatamente da quefto ani-
male proviene,

Confiderato poi il commercio, che
fi fa tanto di Polli, che di uova ¢ for-
prendente il danaro, che circola. Quafi
tucti i Mercati, che {i fanno nelle terre,
e caftella della Tofcana, confiftono in
Polli, e quindi, cltre al fupplire efli ai
bifogni di una famiglia, fervono ad arric-
chirne altre.

In effetto per un calcolo da me fatto
fopra a una nota genuina, che mi & paf-
fata fra mano del numero dei Polli, e
uova, che entrano folamente nella Citth
di Livorno , proveniente dall’ interno del-
la Tofcana, trovo, che in un anno {e
ne introducono per un equivalente, che

forpafia le quattrocento ottanta mila lire,
Or

- (3) Seneca Epift. 9s. -
Non avium plume in ufum veftis conferuntur ®
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Or {e confideriamo I’ equivalente, cheacn-
tra nelle altre Citd di Tofcana, ed il con-
fumo , che fe ne fa in tutte le campagne;
noi ben vedremo a qual confiderabil {om-
ma pofla afcendere il valore del prodotto
totale di quefto genere in un anno ; non o-
{tante , che {1 tengano i Polli, quafi piu per
divertimento, € non per trarne profitto.

Ma affinche ogni uno pofla meglio
comprendere I’ utilitA preponderante, €
il profitto proveniente da quefti animali,
il quale {i crede a ragione di un cento
per cento 1’ anno, io efporrd qui abbaflo
un calcolo della fpefa, ¢ della rendita.

Si ¢ detto innanzi, che una Gallina
racchiufa mangia il giorno tanto, che
equivaglia a quattro once di mefcolo,
- Dunque cento Galline racchiufe mangia-
no circa a cento facca di detto mefcolo,
il quale computato un anno per I’ altro
a quattro lire il facco coftano lire quat-
trocento ; e tanta {ard all’ incirca la {pe-
fa del loro mantenimento (1). Confidera-
to poi, che le dette cento Galline produr-

F 3 ran-

(z) Le Galline vaganti, ciod a dire, che poffono {cor=
rere per procacciarfi il cibo per il loro mantenimento , co-
ftano la mera delle racchiufe, ed in tal cafo I’ utile fara
aflai maggiore.
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ranno f{olamente dodici dozzine di uova

per ciafcheduna , f{e ne trarrh in un
anno 1200. dozzine, che computaze a
{foldi otto per dozzina importano lire
480. (1) alle quali aggiunte lire 100. di
ricavato di facca 50. pollina, che ren-
dono ,{e ne avera una rendita di lire 580.,
e dedotte da efie la fpefa qui fopra de-
{cricta di lire g400., ne averemo dunque
un utile netto di lire 180. all’anno.
Refterebbe ora a calcolare 1’ utile dei
Pollaftri, che fi pofiono trarre, cosl dei
Capponi, ma quefto € un calcolo da non
poterfi fiffare. Io per altro dird, che per
quefto conto le dette cento Galline non
peffono in un anno produrre un minor
profitto di altre lire 220. Donde {i vede
chiaramente , che fe il profitto monta a
lire 400., € fe lire 400. ¢ la {pefa, che
portano, non ¢ da imputarfi, che il detto
profitto afcenda alla ragione di un cento

per cento all’anno.

(1) Quando foffe accordata I’efirazione delle uova
da quefti feliciflimi Sctati per fuorij il prezzo delle mede-
fime farebbe aflai maggiore, come fi é veduto per efpe-
rienza in occafione di eflferne ftate eftratte ; {i promove-
rebbe I’ induftria in quefto genere, e s’ introdurrebbe non
poco danaro,

Line della Prima Parie.



PARTE SECONDA

CAPITOLO PRIMO

Des Colombi, e loro particolariti .

WWWW
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Ebbene 1 Colombi, o Piccioni,
come volgarmente {i dicono, non
fieno alla vita umana di un tanto
benefizio, quanto abbiam detto di efier-
lo le Galline, non potendofi da quefti
avere altro prodotto, che dei loro pic-
coli figliuolini, cid non oftante fon cosi
numerofe , ¢ cosi benefiche le qualita,
¥y e pre-
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e prerogative loro, che non ammettono

trafcuranza , anzi richiedono una egual
premura, e confiderazione, quanta puod
averfene per le Galline medefime.

II Colombo ¢ un animale fra il ge-
nere dei volatili non ignotg ad alcuno;
animale dotato dalla natura 51 una par-
ticolar bellezza, fia per la variethd del-
le fue piume, fia per la fua vaga cor-
poratura, fia per la pulizzia, in cui egli
ama di mantenerfi fino al fegno di ap-
prezzare la {ua abitazione, allor che &
candida, e come dice Marziale.

Queeque gerit fimiles candida turris aves .

Non avendo egli, come gli altri ani-
mali arme valevoli per difenderfi, for{e
per quefto mai non {i adira, non {i cimen-
ta a battaglia, ma timido, e paurofo cer-
ca {fempre la pace, e fcampa con la fu-
ga gli aflalti de’ {uoi nemici; onde quafi
a ragione fu detto eflere egli {enza fie-
le. Per cagione parimente di {ua timidicd
sdegna lo ftar folo , e quindi volando
{i actruppa con gli altri Colombi, ed ama
ancora di- abitare preffo gli Uomini, {eb-
bene quefti I’ infidino tutto giornmﬁCo-,

a
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{ta anche poca premiira, € poca, o puil-
ta fpefa per cibarlo , poiche da per fe
fteflo efce dalla Colombaja, e va vagan-
do per la Campagna a procacciarfi il
cibo. Tutto quefto per tanto puo dirfi,
che efattamente corrifponda al fultlmen-
to di colui, che {crifle

Vola in ﬁbfﬁm il Colombo, e va wveloce,
Intorno all’ acque fi 1 aﬂ‘zdffs e gode,
Non ha fiele , e con I arme fire non nuoce
E par che pianga, [e cantar ei 5" ode,
Gii fuoi figli nutrir s affanna, e cuoce,
E di verace amor merita lode ;

- Per fuo cibo raccoglie i grani puri,

E per [uo nido elegge i f@?‘h’- muri .

Il pilt particolar pregio per altro del
Colombo ¢ quello dell’ amore; Egli a
differenza di tuttt gli altri animali pre-
{celtafi una, volta una compagna, mai piu
1 abbandonas; fi amano {empre con tene-
rezza, {i confervano una incorrotta fe-
delth, e foffrono {cambievolmente il pe-
{o del proprio mantenimento:, € di. quel-
1o dei loro figli; onde Properzio

Non me Chaonte vincant in amore Colunbe .
Evvi
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Evvi per fino, chi crede, che mor-
to I’uno, viva l'altro fempre vedovo,
e {compagnato piangendo la fua perduta
compagnia. Io per altro ho offervato piu
di una volta, che un Colombo {compa-
gnato dopo qualche tempo torna di nuo-
vo a riaccompagnarfi, quando egli non
fia troppo avanzato in eti.

A riguardo del {uo grand’ amore ,
e placidezza, egli & tenuto per il fim-
bolo dell’ amore fteflo , e della pace.
Per tale viene diftinto, e celebrato tan-
to nelle Sacre Storie, che nelle profane.
Si vuole ancora, che per la fua fedeltd
ritorni alla {fua abitazione, o Colombaja
tante volte, quante pofla efferne tratcto,
{ebbene fofle trafportato in luogo da efla
parecchie miglia lontano. Ed ¢ forfe per
quefto, che gli Antichi {e ne fervivano an-
che in cafi importanti, come di mefaggie-
ro di lettere, fecondo che dicono diverfi
Autori di credito; anzi fi vuol di piu,
che in alcune parti, e maffime nell’ E-
gitto anche ai noftri tempi, fe ne ferva-
no per tale effetto (1). Po-

(1) Maifon Ruftique part. 1. liv. 11. Ch. VIL Tout
le Mond faic I’ avantage, que le Romains en tirerent pen-

dant le {idgé de Modene: ils avojent tranfporic au é:amp
(3
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Pofto quefto per vero, conforme
io lo credo, per qualche leggiera pro-
va, che ne ho fatto, non {embrera {tra-
vagante , che Columella ci afferifca, che
a fuoi tempi 1 Colombi erano in tanto
pregio, che un paro di effi valeva fino
a 4000. danari Romani, benché M. Var-
rone ci dica, che prima della guerra Pom-
pejana un paro pure di efli fu venduto
1000, fefterzi, che equivagliono a du-
gento cinquanta danari Romani.

Le leggi Romane proibivano a chi-
unque {otto pena di effere feveramente
punito di ammazzare, o prender Colom-
bi, ancor che gli avefic trovati nel pro-
prio campo a guaftare le f{emente pro-
cacciandofi effi il cibo (1). La ftefla
proibizione efifte (2) pure in tutte le

Pro-
des pigeons de la Ville, & ils avojent envoye au Gouvet-
neur de la place des pigeons de la Campagne, au’ on li-
choit de part, & d’autre quand il y aveit quelque chofe
’ important A faire favoire . Le méme chofe fe pratique
encore tous les jours entre nos Marchands Frangois, d’Alep,
& leurs correfpondans d’Alexandrie; ils fe donnent réci-
proquement avis de I’ arrivée des Vaiffeanx d’ Europe, &
de tout ce qui peut intérefler Iéur commerce.,

1) Jurifp. §. 18, Tit, 11. lib. 8,

2) L’article XII. de I’ ordonnance de 1607, fait de-

fenfe a4 toutes perfonnes de quelque état , & condition
qu’ ils
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Provincie della Francia, e nella nofira
‘Tofcana maflimamente, avendo i trapaf-
fati noftri Sovrani confermate pili volte
tali Leggi con la comminazione di pene
pecuniarie, e afflittive ; fempre ad ogget-
to di aumentare ne’ fuoi dominj un pro-
dotto cosi confiderabile, e vantaggiofo (1)

Sono i Colombi di affai diverfa {pe-
cie, fia per la varietd delle penne, fia
per la maggiore, o minor groflczza, bon-
td, qualith, natura, e fecondith. Ma in
foftanza a due {ole {pecie poflfonfi ridur-
re, cio® a quella di Colombi Terrajoli,
ed a quella di Colombi Groffi. Tanto dell’
una, che dell” altra {pecie vi {fono i do-
meftici, e falvatici. I falvatici della pri-
ma {pecie fono le Colombelle, e i Co-
lombacci della {feconda. Ma io non par-
lerd , che de’ foli domeftici, come di
quelli, da cui pofia ricavarfene utilita.
Il Piccione, che vale a dire, Colom-
bo di tenera eta, e che non ha ancor
pro-

qu’ils fojent de tirer de 1’ arquebufe fur Ies pigeons a pei-
ne de vintg livres d’ amende.

(1) Bando della Grafcia della Cittd di Firenze de’ 29.
Gennajo 1560.

Bando de’ 6. Giugno 1565.

Bando de’ 6. Giugno 1618.
Dando del primo QOutobre 1633.
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propagato, &1 della {pecie dei Terrajoli,
che dei Grofli, fempre che fia graflo, e
carnofo ¢ molto falubre nell’ ufo, che fe
ne fa di alimentarcene; Impeérocche ol-
tre al nutrire, fortifica lo ftomaco, pro-
vaca le orine, e vogliono per fino alcu-
ni, che giovino alle malattie convulfive,
e prefervino dalla peite (1). A propor-
zione pol che egli crefce in etd, la fua
carne diventa piu afciutta, e di difficile
digeftione, maffime {e avera fecondato.
Avvertafi perd, che quanto all’ufo di
alimentarfene €& fempre preferibile Ia {pe-
cie de’ Grofii a quella de’ Terrajoli.

Abbiamo aleri uccelli, che portano
il nome di Colombo (2), come la Co-
lomba della China, la Colomba del Por-
togallo, ¢ fimili, ma quefti fono uccelli
acquatici, e non del genere di quelli di
cui {i parla.
CA-

(1) Dice I’ Aldrovandi, che quelli, che mangiano
Piccioni non pofsono morire di pefte, e che perd nell’
Egitto, quande fi fentiva, che principiava il Contagio,
con fola carne di Colombi fi preparava il cibo ai Regi.
E Plutarco racconta, che Catone Cenforio governava gli
ammalati di cafa fua con carne di Colombi.

(2) Albin Storia degli Uccelli,
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CAPITOLSG I

Dei Colombi Terrajoli,

Colombi Terrajoli, o Torrajoli fono
I quelli, che covano per le torri, e fi
procacciano il vitto da per fe {tefli fopra
la terra. Quefti Colombi fono i pin pic-
coli, e i pil comuni. Sono effi dotati di
un fottliflimo udito, d’una vifta acutif~
fima, di un finiffimo odorato, e di una
velocita tale nel volare, che ferve loro a
facilmente fcanfare gli aflalti degli uccelli
di rapina. Sono confiderati tra la ferie
degli uccelli domeftici, ma non lafciono
di partecipare del {alvatico, eflendo mol-
to timidi, e paurofi, e forfe per quefto
amano di abitare {ulle torri, o luoghi pil1
eminenti ; ne¢ {i familiarizzano con gli Uo-
mini, {e non {ono coftretti dalla fame.
Si vedono fra di efli dei piu groffi, e
dei piu1 picceli, e di piume anche diver-
fe, ma non ¢ per quefto, che non fieno
d’ una medefima fpecie, e di una mede-
fima natura, non dipendendo una tal di-
verfita, che dalla differenza del céima,

¢ del-
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e della ftagione, non meno, che del Iuo-

go, in cui nafcono. Ed in effetto quelli,
che nafcono in paefi freddi, e nella fta-
gione piu rigida, e in luoghi,in cui non
trovino da cibarfi {fufficentemente, {i ve-
dranno venire innanzi {ftentati, e per cons-
feguenza pilu piccoli dell’ ordinario. Sa-
ranno anche di peggior qualitd quelli,
che nafcono in buca, ed in paefi palu-
dofi, e in aria cattiva. Come viceveria
verranno piu grodi, e di miglior qualita
e fapore quelli, che nafcono In clima
temperato, in ftagione calda, in luoghi
abbondanti di cibo, in aria buona, e in
una Colombaja ariofa, col comodo dei
ceftini, e finalmente come {arebbero quel-
li, che nafcono nella ftate verfo S. Gio-
vanni. Vari fono i {fentimenti intorno alla
vita di quefti animali. Plinio, ed Arifto-
tile dicono, che fogliono vivere circa a
otto anni; ma io poffo afferire di averne
veduti vivere fino ai dodici.

Due uova fanno per volta, ed al-
cune volte fino a tre, ma di rado, ed
in tal cafo il terzo non nafce. Covano
tre volte I’anno, ed in alcuni luoghi fino
a quattro. In diciotto giorni nal‘c:Ir)).no i

1C-
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Piccioncini, e per lo pii un mafchio,
ed una femmina. Il primo a f{ortire dell’
uovo ¢ il mafchio, 1l qual fuol eflere
piu groflo della femina. Nel giorno co-
vano a vicenda il Padre, e .la Madre, e
nella notte fempre la Madre. Secondo ci
dice Fiorentino in {oli 40. giorni conce-
pifcono le uova, le partorifcono, le co-
vano, e nutrifcono i figliuolini, ed in 25.
0 30. giorni dalla lor nafcita fono capa-
¢i i figliuoli di volare alla Campagna, e
procacciarfi da per fe ftefli il vitto. In
capo poi a {ei mefi cominciano a ren-
derfi fruttiferi, ed a prepararfi alla cova.
Seguitano a far uova fino a fette anni
circa, dopo di che refi infecondi con-
viene toglierli dalla Colombaja. Egli &
certo ancora, che a mifura che crefco-
no in eta fecondano meno, ed alcuni ve
ne fono, come fra turti gli altri anima-
i, che fono intieramente infecondi, an-
cor che giovani; esjuefti non fervendo,
che ad impedire il profitto degli altri,
vanno fimilmente tolti dalla Colombaja.
Si diftinguono i piut anziani dai giovani
dal crefcer delle unghie; e fi diftinguo-

no i fecondi dall’ infecondi mediante la
di-
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diligenza del cuftode in offervare quelli,

che covano, benché in tutto quefto fia
neceflaria una pratica.

I Colombi bianchi fra i Terrajoli non
fi devono confiderare, né allevare, {ia
perche molti vogliono, che riefcano me-
no buoni, e meno fecondi, o pure per-
ché fono fottopofti ad effer rapiti dagli
uccelli rapaci, effendo 1 primi ad efler
veduti.

I Curiofi ftimano molto quelli, che
fono di colore di zuppa di latte, cioe a
dire rofli e bianchi, ma chi meglio I’in-
tende, vuole, che i migliori, e plu fe-
condi fieno quelli , che f{i accoftano al
cenerino mefcolato col nero; occhi, e
piedi rofli; collo gialliccio color d’ oro;
e di tali prerogative dovra {ceglierli co-
lui, che defidera di fare una buona, e
fructifera Colombaja di quelta fpecie di
Colombi (1).

G Scel-

(1) Dice Varrone lib. 3. eap. 7. e 8. Che colui, che
vuol fare Colombaja deve eercare di avere della miglior
razza , che fia poffibile, feguendo nei Colombi, quello che
fuccede negli altri animali: che {iano grandi di corpo ,
non molto giovani, né cosi vecchi, che non fiano piu buo-
ni per procreare, {vegliati, e de’ meno timidi. Vuol di
piv, che i coleri non fi offervino , nen potendofi dare i

que-
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Scelti 1 Piccioni per allevare, & ne-

ceflfario di trovar loro il luogo adattato
per dormire, dimorare, € covare, Circa
a quefto fi parlerd nel feguente Capi-
tolo . |

25 Sl 10 e B e i e o

Della Colombaja dei Colombi Terrajoli
e modo di fabbricaria.

Onofciuto I’iftinto dei Colombi fa-

ra facile di appropriare loro un luo-
go per fabbricare la loro abitazione det-
ta comunemente Colombaja; cosi la ma-
nicra di conftruirla, accio pilt facilmen-
te divenga abondante di Colombi, e e’
ne tragga proficto.

Siccome il Colombo {i ferve di que-
{ta per andarvi a dormire, per refugiarfi
nei gran freddi , e nei gran caldi, per
deporvi le {ue uova, covarle, ed al_legare

1 -

quefto una regola. Tutti fon buoni a riferva dei bianchi,
non perché non abbiano il medefimo fapore degli altri, e
la medefima bellezza, ¢ fecondita , ma folamente per il
maggior pericolo di effer rapiti dalli fparvieri; ma eITep@o
in luoghi dove non fia quefta razza di .amma]: rapaci ,
o dove fi poflano tener ferrati, fon buoni come gli altri.
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i figliuoli, e finalmente per dimorarvi

quafi fempre, a riferva di quando va, a
procacciarfi il cibo, & dunque neceffarig,,
che ella fia collocata in luogo aperto, €
lontano dalla macchia, a riguardo degli
ticcelli rapaci: in luogo coltivato, accid
il Colombo non debba cercare lontano
il fuo vitto: in luogo piano, o in Col-
lina, ed 2 Levante, o a mezzo giorno,
accio il freddo , o il vento non pofla
nuocer loro: in un luogo lontano da f{ire-
piti, da ftrade publiche, perche I’ ani-
male non f{i {paventi: in un luogo vici-
no all’acque correnti per quanto {ia pof-
fibile , perche poffano a lor piacere e be-
vere , e iavarfi, e ripulirfi: in un luogo
finalmente di un clima il pill temperato,
il quale niolto contribuifce alle prime
cove, ed all’ ultime, trattandofi, che le.
prime feguono in Marzo, e |’ ultime in
Settembre . |
Parimente {iccome il Colombo ama,
come {i & detto, di ftarfene in alto, e
{pecialmente fopra i tetti, cosl fopra il
tetto di una cafa potra fabbricarfi Ia Co-
lombaja, ammeno perd, che non inco-
modi il rumore , che fanno quefti sni-
G2 mali,
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mali; nel qual cafo fi pud fabbricare, o
4opra un angolo di detta cafa, o un po-
€0 diftante dalla medefima.
~ Si puo coftruire di figura quadra, o
tonda, come {i voglia. La mole non do-
vra effere , né piu alta di braccia venti,
per non {ottoporli troppo ai venti, € per
non renderla troppo incomoda ai Colom-
bi medefimi, né pit bafla di quindici
braccia per cagione della loro timidita.

Sia formata di due ftanze una ario-
{a al diforto, dove devono andare a ci-
barfi, e I’ altra piu ofcura al di fopra,
dove devono dormire, € covare. Sebbe-
ne anche una fola ftanza potra effer {uf-
ficiente, purche innanzi a quefta fia una
loggetta coperta larga almeno due brac-
cia, e lunga quanto tutta la f{tanza; ¢
quando anche non vi foffe il comodo
per detta loggetta, bafterd almeno che
dalla grofiezza del muro fi tragga un re-
cettacolo, formato a foggia di un fine-
ftrone, e chiufo da una f{ottil parete
fulla eftremitd interiore del muro mede-
fimo; la qual parete deve avere pero
parecchi fori in figura di triangolo.

Sia
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Sia 1a Colombaja fabbricata con efat-
tezza, e {opra tutto {i faccia bene into-
nacare, e imbiancare di dentro, e di fuo-
1i, amando il Colombo la pulizia {opra
ogni altro animale.

La facciata pure della medefima fia
voltata a Levante, o a mezzo giorno,
€ mai a tramontana, e abbia due fineftre
ben grandi in guifa, che nell’inverno vi
penetri il fole, e nell’ eftate il frefco.
Siano quefte due fineftre ferrate con una
parete di muro a mattone fopra matto-
ne, cio¢ a dire di quarto, e {i lafcino a-
perte in detta parete nove, o almeno fel
buche, che fervano d’ingreflo al Colom-
bo. Quefte buche fieno fatte a triango-
lo larghe un quarto di braccio, e alte
un terzo; ed abbiano al di f{otto tanto
nella parte interna, che efterna un mat-
tone in piano, che fporga all’ infuori alla
diftanza di tre dita almeno, accido i Co-
lombi poffano fermarvifi ufcendo, e en-
trando . Gli ftrati di dette fineftre fieno
tinti di un color vivo di pietra, e {i fac-
ciano dipingere nella facciata alcune Co-
lombe per allettare, e richiamare i Co-
lombi medefimi.

G 3 Si
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Si pud altresi fare una fineftra, che
rvefti fopra il tetto della Colombaja, vol-
tata perd a mezzo giorno, e ferrata, co-
me abbiamo detto.

Per la parte interna della cafa fi fac-
cia una porta tanto grande, quanto poiia

paffarvi un vomo; e ferva quefta per co-
modo del Cul‘cnde avertendo perd, che
chiuda bene, acc:lb non vi patlino altri
animali,

All’ intorno finalmente della Colom-
baja, e per la parte efterna fard bene, che
{fporgano fuori circa un terzo di braccio
o pietre, o marttoni, cosi piatti inverni-
ciati, o lamiera alle cantonate di effa;
Gli uni, o gli altri pofti in guifa, che
impedifcano il paflo agli animali nocivi,
come topi, ferpi ec.

CA-
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Del modo di preparare la Colombaja ,
e cuftodiria .

Abbricata che fia la Colombaja & ne-

ceflario di prepararla interiormente
per il comodo, che richiedono i Colom-
bi, e maflime per le loro cove. In quan-
to a queft’ Articolo varie fono le opinio-
ni, e le regole, che 1 noftri maeftri ci
infegnano. Alcun vuole, che nell’ inter-
no del muro fi lafcino delle buche per
ufo della cova ; altri vogliono, che
in luogo di quefte {i ufino caflette di
legno; altri di terra, e imbiancate; aleri
ceftelle coperte s altri ceftini torti, e a-
perti; e quanto a quefti alcuni voglio-
no, che fieno teffuti di vitalba, altri di -
ftecchi. Ogni uno cerca di far valere la
{fua opinione. Io poi confideratc il di-
verfo naturale dei Colombi: confiderata
la varieta delle ftagioni, e dell”ambiente,
direi, che fofle ben fatto il preparare la
Colombaja e con buche, e con caffette
di legno, ¢ di terra, e con ceftini di ogni

G4 qua-
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qualira, e tutto quefto difpofto con or-
dine attorno attorno la Colombaja a pit
regiftri, ed in maniera, che il regiftro
inferiore non refti coperto, e impedito
dal fuperiore, affinché le {porchezze dei
Colombi di fopra non vadano a cadere
fu quelli di fotto; anzi a queft’ effetto
fard bene, che fopra ogni ordine di ce-
ftini, o caffette fia collocata una tavola,
che difenda da tutto cid, che poteflfe ca-

dere fopra i Piccioni.
Il numero di quefti ceftini, caflette,

e buche, fia il doppio del numero delle
para dei Colombi, accid pofla ciafcun
Colombo trovarfi un nido; e la maniera
di collocare i detti nidi fia, come ap-
preflo. '
Si pongano nel muro dei capitelli lun-
ghi due terzi di braccio, e al di fopra di
efli {i collochino trafverfalmente due per-
tiche una rafente al muro, e I’ altra pa-
rallella alla medefima fulla eftremitd dei
capitelli. Sopra di quefte {i accomodino
1 predetti nidi, ma {i abbia turta la cu-
ra, che le pertiche fieno ftabili, e ben
confitte, ¢ i nidi {tefli vi fieno bene ac-

comodati, accid non fiano fuggetéi a cas
Ere-
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dere. Le buche poi fieno alte un qgar-
to di braccio, larghe un terzo, ¢ mezzo
braccio profonde; e per maggior comoa
do dei Colombi fi coftruifcano in dirit-
tura non della larghezza, ma della lun-
ghezza del muro, ed in forma, che en-
trato il Colombo volti, e i pofia na{con-
dere . Al di fotto dell’ ingreflo di effe
fporga tre dita in fuori un mattone, su
cui pofla pofarfi il Colombo. Non dird
come debbano efier lavorati i ceftini, 0
caffecte, eflendo cofa ben conofciuta ne’
noftri Paefi.

Olwre a tali comodi tornera bene di
porre anche a traver{o la {tanza altre per-
tiche, che trapaflino da una parte, all’
altra , e quefte fieno, e piu grofie, e
pill piccole, dovendo f{ervire per como-
do di dormirvi i Colombi.

Nella predetta {ftanza {i potrebbe te-
nere dell’ acqua, ove poflano bevere, ma
in tal cafo {i procuri, che effa fia in un
vafo coftruito in maniera, che non pof-
fano entrarvi i Piccioni, che vale a dire
da beverci per mezzo di alcuni buchi
tanto grandi, che poflano introdurvi il
capo; poiche, in primo luogo, {e potef~

fero
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fero i Colombi introdurvi le zampe, o
altra parte del corpo, I’acqua fi intor-
biderebbe , e non fervirebbe piu all’ ef-
fetto, perché non la beverebbero piu a
cofto di morir di fete: in fecondo luogo
poi, {e fofle in tempo di cova, potrebbero
i Padri, e le Madri bagnarfi, e pregiudi-
care poi moltiffimo alle uova, mediante
il frefco dell’acqua. In tempo poi, che
fon nati i piccoli Piccioncini vogliono
alcuni, che non vi {i deva tener acqua
di forte alcuna, fia per le ragioni dette
di fopra, f{ia perché¢ le Madri andando
fuori di Colombaja a ricevere dell’ acqua
per dare a bevere a’ fuoi figliolini di po-
co nati, hanno luogo di twrattenerla pil
-in gozzo, e rifcaldarla, in vece di darla
loro frefca, come feguirebbe {e doveffe-
ro prenderla da vicino, con pregiudizio
dei medefimi.

Quattro volte I’ anno almeno {i de-
ve ripulire la Colombaja per la ragione
tante volte addotta della pulizia, che ama
queft’ animale ; la prima volta al princi-
pio dell’inverno; la feconda a primavera,
¢ prima della cova; la terza volta, dopo
la prima cova; la quarta volta dopo la

cova
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cova feconda ; e cid perche in tem?po
della cova bifogna non toccar mai !’ ani-
male, tanto piu, che {e ne trovano al-
cuni, che fi fpaventano col folo entrare
in Colombaja, a fegno che abbandonano
non folo le uova, ma la Colombaja an-
cora.

Occorrendo di fpazzare la Colom-
baja in tempo, che vi fiano delle uova,
{i procuri di farlo cosi delicatamente da
non fare andar polvere fopra di efle, e
di farlo in oltre colla maggior preftezza,
accid i Colombi che covano, pofiano
tornar prefto alle loro uova, e prima
che raffreddino .

Allorché f{i cavano i .Piccioncini fi
abbia cura di levare dal ceftino il nido,
¢ nettarlo, e ripulire il luogo, dove {on
nati, accid non vi fi annidino i pedoc-
chi, ed altri infetti, i quali potrebbero
incomodare, ed annojare talmente i Co-
lombi di far loro abbandonare per fino
la Colombaja; {i procuri in oltre di get-
tar via tutti i Piccioni, che poffano tro-
varvi{i morti, perché potrebbero {paven-
tarli, ¢ inquietarli, e fviarli colla puzza.

CA-
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Modo di popolare la Colembaja.

L primo oggetto, che deve aver co-
lui, che vuol principiare a popolare
una Colombaja, fia quello di bene {ce-
gliere la qualitd dei Colombi, che vi de-
ve porre. Abbiamo detto di fopra quali
fieno le prerogative, che {i richiedono
in efli per fecondare con buon fucceflo,
onde farebbe fuperfluo il ripeterle.
Due fono le ftagioni le pili proprie
per pervenire a queft’ oggetto. La prima
¢ il mefe di Maggio, ed ¢ la migliore,
perche i primi Piccioni fi fortificano af-
fai nel tempo di eftate mediante il caldo,
il quale loro giova, e mediante il pil
abbondante nutrimento, che trovano per
cibarfi, e perd {fono piu atti a {ollecitare
il profitto. La feconda f{tagione ¢ il mefe
di Agofto, col favore delle granella, che
fono {ulla Campagna, e che i Padri, e
le Madri pofiono facilmente procacciare
in abbondanza per nutrirne i Piccioncini.
Il numero dei Piccioni da riporfi in
Colombaja fia adattato alla grandezza In:;lel-
a
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la medefima. Per efempio in una Co-
lombaja larga braccia 100. quadre, cre-
do, che fi potrebbero porre dugento
para di Colombi, ed anche qualche co-
{fa di pil, e comodamente.

Quanto all’eth, che devono avere
i Piccioni da porre nella nuova Colom-
baja fono difcordi in fentimento tutti
quelli Autori, che ne parlano. Alcuni
vogliono , che vi {i pongano, quando
hanno gid principiato a covare, e addu-
cono la ragione, che ailora concepifco-
no un maggiore affetto a quella Colom-
baja, e cosl non fe ne partono. Altri
vogliono, che fi prendano piu giovini.
Alwri poi configliano di fervirfi di quel-
li, che abbiano {ei mefi, e particolar-
mente di quelli, che nafcono nel mefe
di Marzo, o di Luglio. Ma per ordi-
nario i pilu, fogliono levarli di fotto alle
lor Madri, allorché hanno quindici gior-
ni, o tre fettimane, perché non fiano,
ne¢ troppo avanzati, neé troppo piccoli
da non poter effere allevati, che dalle
Madri loro.

Si ferrano nella Colombaja per quin-
dici, o venti giorni tenendoli forto una,

0 piu
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o piu cefte. Si abbia cura di ben nutrir-
li, e fi imbecchino fintanto, che non fo-
no in ftato di mangiare da per {e ftefii,
dando loro anche da bevere per mezzo
di un cornetto, o un imbuto. E per af-
fuefarli a mangiare da per fe fteffi pilu
prefto, fi ponga nella Colombaja affieme
co’ medefimi un Piccione gia groflo, o
dei Galletti, i quali {ervano loro di e-
fempio.
_ Quefti giovani Piccioncini cosi rifer-

rati fi nutrifcano di miglio, panico, vec-
ce, o feraceno; e di tanto in tanto qual-
che poco di grano, e qualche poco di
comino. Dopo i detti venti giorni {i ab-
bandonino pure, accid vadano a procac-
ciarfi il vitto, avendo per altro cura ful
principio di dar loro almeno una volta
il giorno qualche poco di cibo.

Accid non fi perdano la prima vol-
ta, che {i mandano fuori, e per confe-
guenza non tornino piu, ¢ neceflario di
{cegliere a queft’ oggetto un giorno {cu-
ro, e piovofo, ed aprire la Colombaja
in un ora, che fia vicina alla fera, per-
ché non f{i allontanino. Si & veduto con

efperienza, che la prima volta, che ef-
cono
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cono dalla Colombaja, altro non fanno,
che girare attorno di effa. lo per altro
fecondando il fentimento di Varrone non
li lafcerei ufcire fintanto, che non avef-
fero i figliolini , o almeno le uova, e
quefto potrebbe ottenerfi ponendoveli
nella primavera. Vi &, chi prima di la-
{ciarli ufcire toglie loro la penna maeftra
delle ali, accid non {i allontanino trop-
po. Il miglior mezzo per altro di far
che pongano affetto alla Colombaja fari
quello di nutrirli bene a principio.

Fiorentino configlia, che {i ungano
le porte, le fineftre, ed i cantoni della
Colombaja con olio balfamino, e che {1
dia loro a mangiare del comino, e len-
te, ed anche fi prepari loro della farina
di orzo cotta con fichi fecchi, e poco
miele. |

Dice in oltre, che ungendo le Co-
lombe con unguento, o profumandole
con odotri ne conducano feco altre, e
ci0 par che fi confermi da S. Bafilio
Epift. 175. a Julitta con quelle parole
Bene olentes  namque [equunmtur , & reli-
que , & iia in poteflatem Coluinbarii wve-

niunt .
CA-
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CAPIT OO VL

Perche 1 Colombi non abbandonine
la loro Colombaja .

E‘ vero, che i Colombi hanno per i-
{tinto naturale un attacco partico-
laritlimo al luogo, ove fon nati, che va-
le a dire alla loro Colombaja, ma anche
tal volta fuccede, che per qualche ca-
gione {i deviano, n¢ pilt vi ritornano.
Per ovviare quedto inconveniente i no-
ftri antichi maeftri hanno inventati infi-
niti fegreti, ma la maggior parte {uper-
ftiziofi, e da non preftarvi una intera
fede. In effecto, chi deve credere, che
pofiano obligare i Colombl a non abban-
donare la Colombaja, un capo di pipi-
{trello appefo alla medefima, un cape-
ftro 4’ appiccato, latte di donna, un cra-
nio di vecchio, pefelli inzuppati in fan-
gue umano, feme d’agno cafto, e fimili
altre ftravaganze, atte piuttofto a muo-
vere a rifo, che a meritare la credenza
etiamdio dei fanciulli.

I mo-
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T moderni con miglior configlio han-
no infegnato dei modi piu naturali, e
credibili, e affegnano a ciafcuno la ra-
gione. Efli vogliono, che f{i ponga in
Colombaja un vafo di {pirito di fpigo,
e fi unghino con eflo i Colombi, ovve-
~ro vi fi pongano dell’ erbe odorofe, poi-
ché allettati da tali odori non abbando-
neranno piu la Colombaja, fapendofi che
quefto animale ama moltiffimo gli odori
aromatici.

Altri vogliono che fi ponga in Co-
lombaja un pane di farina di orzo me-
fcolata con comino, e panico, e impa-
ftato con f{alamoja; altri dicono che fi
prenda la tefta, e i piedi d’ un Bue, fi
facciano bollire tanto , che la carne fi
ftacchi dalle offa, indi gettate via le offa,
{1 faccia ribollire 1a ¢arne nell’ ifteffo bro-
do, finche il brodo non fia tutto con-
denfato, e ridotto in una fpecie di gela-
tina. In quefta decozione i mefcoli poi
della terra da far pentole, fi paili quefta
materia per uno ftaccio, vi fi aggiunga
molto fale, orina umana, vecce, comi-
no, panico, miglio, e altre granella, fe
fi vuole, fi impafti tutto infieme, fe ne

fac-
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facciano tanti pani alla groffezza di due

pugni, e fi {ecchino al fole, o i cuo-
cano in forno, e {i pongano in diverfi
luoghi della Colombaja. 1 Colombi pro-
veranno del piacere a beccarli, ¢ vi tro-
veranno un cosi grato fapore, che non
abbandoneranno pilu la Colomb:ja.

Altri vogliono, che i faccia friggere
del miglio nel miele, aggiuntovi dell” ac-
qua , percheé non fi abbruci, ed allicu-
rano, che quefta preparazione ¢ si gra-
ta ai Colombi, che non folo fa aflezio-
nare alla Colombaja i propri, ma ve ne
attira degli aleri ancora.

Altri infegnano, che {i ufi farina di
orzo impaftata con ugual dofe di miele,
ovvero vi s’ aggiunga della terra arzilla,
fale, o quel liquore, che forte dal for-
maggio falato, ed oltre a cid fi dia loro
a beccare del comino.

Altri tengono per un fegreto eccel-
lente il far cuocere del miglio nell’ acqua,
indi feccato al fole, e farto ricuocere
col miele, ed ungere poi i nidi dei Co-
lombi, e il luogo dove vanno a dormire.

Il formento, 1 fagiuoli, ¢ fimili, tenu-

ti per qualche giorno in fufione in ac-
qua
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qua di anaci, oppure nel liele, o nel
vino odorofo, fi vuole, che fieno un al-
tro fegreto eﬂicace.

Il vero mezzo per altro di ritenere
i Colombi nelle Colombaje ¢ quello di
ben cibarli, quando conviene, e di te-
nere la Colombaja fteffa ben netta, g
pulita. _

CAPITO©LO: VIIL

Del Cibo dei Colombi , e m0do
di governarli .

. Colombo a differenza delle Galli-

ne non fi pafcola, che di fole gra-
nella farinacee, o di manipolazioni di fa-
rina. Non rafpa mai coi .piedi per cer-
care il cibo; fe egli ne trova fulla terra,
mangia, alcrimenti digiuna. Tutte le gras
nella fono confacenti per lui, ma le vecs
ce, il loglio, il miglio, il panico, e fis
mili , non meno, che i {femi di erbe, che
{i trovano frail grano {u’ campi piu lo ap-
petifcono , e fervono ad ingraffarlo, e
fomminifirarli un calore neceﬂano alla
cova.

H2 12



116

La forza digeftiva, ed il calor na-
turale di quefto animale fono tanto gran-
di, che ha bifogno di rettificare la dige-
ftione, e ritardarla; e talvolta gli {erve
ancora, come di medicamento, !’ ingo-
jare col cibo, dei piccoli fafletti, o fram-
menti di marmo, che trova per i cams
pi, 0 veramente calcinacci, 0 matton
pefto, che trova per la Colombaja. An-
zi a quefl’ effetto configlia MMortimer di
porre nella detta Colombaja un pane com-
pofto di ciottoli di pentole peftati, ter-
ra arzilla, calcinacci, e fale: I vinaccio-
li pure, che fono i femi delle uve, e
di una difficile digeftione , fono mol-
to buoni per il {uo cibo , fenonche a-
vendo eili una qualitd aftringente non
 fara bene di dargliene, che nell’inverno,
e quando non cova; anzi fi ufa fra noi
comunemente di darli nel Decembre, e
Gennaro alcuni pani di detti vinaccioli
mifchiati colla vinaccia, febbene altri glie
li diano feparati da efla, e puliti.

Si avverta di non darli n¢ orzo, né
vena in tempo, che haifigliuoli, perche
nucrendone quefti potrebbero sfondar lo-
vo il gozzo.

Si
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Si abbia nel governarlo la cura di
porre, come ci infegna Crefcenzio, un
mefcolo di diverfe granella in Colom-
baja, acciocche ciafcun Colombo poifla
cibarfi di quelle, che piu gli aggradano,
effendo anche in loro, come negli altri
- animali diverfo il gufto.

Sebbene fiafi detto, che i Colom-
bi fi procacciano il cibo da per {e f{tefli,
bifogna non oftante prevenire i tempi, in
cui non pofifono procacciarfelo, come
{arebbe nell’ inverno a cagione delle ne-
vi, e dei ghiacci, e parimente nei teme
pi, che le terre fono {provvifte di gra-
nella, come nell’ Aprile , e Maggio, ¢
quindi in tali tempi € neceflario di ap-
portar loro il cibo.

Vuole Crefcenzio, che a cento pa-
ra di Colombi i dia I ottava parte di
una corba, che corrifponde a un terzo
del noftro ftajo di roba il giorno; ma
il Tanara dice, che ogni cento para man-
giano un quarto di ftajo di roba per gior-
no, e che f{i dia loro in una, o piu por-
zioni. Convengono poi, che non con-
viene apportar loro il cibo, allorch® ne
‘trovano alla campagna.

H 3 il
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Il luogo poi per cibarli, quando con-

viene, deve eflere o fotto, o vicino alla
Colombaja, facendoveli venire, o fifchian-
do, o urlando , ma fempre nell’ iftefla
guifa ; e quefto luogo ancora {i abbia
cura di confervarlo pulito. L’ ora del
pafcolarli & la mattina, e la fera, non
mai a mezzo giorno, perche fon {oliti
allora di dormire; bensi {i avverta di non
darglielo mai {ulla f{teffa ora, si perché
non f{i partirebbero mai dalla Colomba-
ia, st perche¢ {cuoprendolo i Colombi
del vicinato potrebbero intrupparfi coi
propri, e defraudare a quefti il cibo.

Paffato il mefe di Gennaro {i puo
cominciare a dar loro del loglio, pani-
co, € vecce per rifcaldarli , accid piu
prefto fi difpongano alla cova.

CA-
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CAP I TO LG NILL
- Dei Colombi Groff.

Ono i Colombi Groffi di {fua natura

~meno atti al velo a cagione della
lor maggior corporatura , ed in confe-
guenza fono ancor piu fottopofti agli af-
falti degli uccelli rapaci 3 in oltre {ono
pitt delicati aflai dei Colombi Terrajoli,
e piu fenfibili all’ingiurie delle ftagioni,
e del freddo. Quindi come meno atti al
volo non {i fcoftano dalla loro Colom-
baja per andare a procacciarfi il vitto,
e come pitt bifognofi, e della difefa, e
dell’ ajuto degli uomini, i rendono a que-
{ti e domeftici, e familiari.

Quelta fpecie di animale cofta all’
uomo maggiori cure, e maggior difpen-
dio per doverfeli dare il cibo tutto |’an-
no, eflendo poco, o punto quello, che
da per {e fteflo {i procaccia. Egli & per
altro piu vautaggiofo, imperocche le fue
carni {ono, e pill fane, e piu faporite,
e oltre a quefto egli ¢ piu fecondo de-
ghi alri, e per confeguenza di maggior
profitto. H 4 11
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Il Colombo Groflo mentre fia di
buona razza ben nutrito , e cuftodito,
ficuramente, fecondo anche Plinio, cova
dieci volte I’ anno, e anche dodici. Ate-
neo vuole, che le femine fi lafcino cal-
care dal malchio I’ iftefio giorno, che
fanno 'uova, e dopo cinque giorni con-
cepifcono altre uova, e le partorifconos
in venti altri le covano, e in altri vent
allevano 1 piccoli Piccioncini, 1 quali ap-
pena nati partorifce la Madre altre uova,
¢ cosi nel tempo iftefio , che nutrifce
ella i figli {cambievelmente col maichio
fi occupano ancora entrambl a covare le
nuove uova; in tal forma {eguitano tut-
to I’anno, a riferva dei piut rigidi mefi
dell’ inverno. Quefti a fimiglianza degli
altri , cominciano ad effer proficui cinque,
o fei mefi dopo della lor nafcita, e vi-
vono otto anni fino a dieci.
| Anche quefta fpecie di Colombi {i
{uddivide in altre molte {pecie. Vi fono
i Mondani, che {fono una razza di Grofii
Colombi bianchi, ovvero neri e bian-
chi, o grigi macchiati di bianco, e que-
fti fono fra noi i piu comuni. Vi {ono
i Domenicani, cosi chiamati, perche¢ han-

. no
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no il dorfo nero, & il petto bianco. Vi

fono i Pollonefi , che hanno gli occhi
bordati di roffo. Vi fone i Bedor2, che
hanno il becco, e le zampe color d’ oro.
Vi fono 1 Colombi a code di Pawvone,
cosi detti, perché aprano, ed alzane la
coda come i Pavoni. Vi fono quelli di
groffa gorgia detti cosi, perché pende
Joro un groflo gozzo dal petto. Vi {o-
no i Calzari, che hanno le gambe groffe
coperte di piume {ino all’ eftremica dell’
un hie, con una aletta ai piedi. Vi fono
poi i Barbarefthi , gli Svedefi > gli Spa-
gnoli , & di altre fpecie da noi-non co-
nof’ciute | _

Quando fi vuole ornare una Colome |
baja ¢ neceffario .di fcerre i migliori, i
quali i conofcono dagli occhi {vegliati,
focoli, di un paflo fiero; e i procuri,
che ﬁeno figli di Colamhe le piu fecon.
de, piu betie e pilt amorofe. Il mafl-
chio nn[ﬁmamente ia bello, e forte,
ma difficile al velo.

Fra tutte le {pecie nominate i Man-
dant {on quelli da trarne maggior pro-
fitto. I Calzati fopra tutto fi fcanfino,
perche molte volte col pofarfi fulle uu-

t 5 va
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va co’ piedi molli le guaftano, Accops

piato poi il mafchio colla femina {i dia
loro ogni giorno il cibo in abbondanza,
poiché quanto piu {i governeranno tan-
to maggiormente faranno fructiferi.

Il cibo fia I'ifteflo, che fi ¢ addita-
to per i Colombi Terrajoli, e {i abbia
cura, che fempre, e in {pecie nell’ inver-
no, fia dell’ acqua chiara in Colombaja.

La Colombaja di quefti fia differen-
te a quella degli aleri. Sia {opra tutto
fabbricata in lnogo caldo, e difefo dai
freddi, e dai venti, voltata a mezzo gior-
no, o a Levante, € mal a tramontana,
INon fia pih alta da terra di braccia 10.
perche¢ queft’ animale non volando, non
¢ ‘neceflario di collocarlo in alto. |

Qualunque ftanza ¢ buona, purche
fia ariofa, e pulita, con una, o due fine-
ftre non molto grandi, e che poffano
ferrarfi la notte per riparo degli animali
dannofi, e del freddo. In tutto il refto
fia, come una Colombaja {imile a quella
dei Colombi Terrajoli, ma{enza buche,
perche in quefte i Colombi Grofli non

covano.
In
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In quefta ftanza fi pongano dei pic-
coli ftecchi, e paglie, percheé {i faccia-
no il nido, altrimenti farebbero 1" uova
fenza fare il nido, e difficilmente le cQe
vercbbero.

Nati i Piccioncini non {i tocchino
dal nido , finché non fono da levarfi,
altrimenti {i {paventano, e non vogliono
piu itarvi ; le Madri allora li perdono,
gli putrifcono poco, € ftando per terra
reftano offefi dagl’ infetti; e dal fudiciue
me con rifchio di pericolare. |

Si procuri di levar dal nido piu preés
fto, che fia pofiibile quelli, che {i vo-
“gliono, o vendere,; o cibarfene , e cid
pud farli dopo 1 quindici giorni della
lor nafcita,; fia per alleggerire il pefo ai
Padri, e alle Madri di nuortrirli 5 fia per-
che i Padri, e le Madri poffano covare
le nuove uova ; e fecondare pili pre-
fto (1). Di piu i Piccioncini di tale etd

He6 {a-
(1) Nati che fono i due Piccioticini, fi voltano nél
nido, uno col capo da una parte, e uno dall’altra, ftan-
do, come fi fuol dire, capiculati, e cid fegue quando
uno & mafchio, e I’altro € femina, fe poi fono, o tutti
due mafchi, o tutti due femine, allora i vedono voltati

ambedue col capo per I’ iftefla parte. Il mafchio guarda

fempre col capo la Colombaja , e velendolo toccare i
fol.-
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faranno anche migliori a cibarfene, e fe
tolti di Colombaja {i ammazzeranno, e
porranno al fucco, farh meglio, che laf-
farli frollare. Da quefto il proverbio,
Padella in mare, e Spiede in Colombare.
Tanto pili poi, che fecondo Creftenzio,
i Piccioncini nei primi quindici giorni
ingraffano, e poi per altri quindici {ma-
grano, ¢ la ragione ¢, che dopo i quin-
dici giorni le Madri cominciano a traf-
curarli.

CA-

folleva, e finge di volerfi difendere, e fa rumore col
becco. La femina poi guarda fempre il muro pil vicino
e la parte pid ofcura della flanza, non fi altera, né fi
muove . Cid fegue tanto nei Colombi Grofli, che nei Co-
fombi Terrajoli, t

3% Na
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CAPT T OEDTEX
Dei Colombi baftardi .

Vvi ancora una terza razza di Co-

lombi, dei quali non {i & pariato
fin qul per non efiere, né della fpecie
dei Grofli, n¢ di quella dei Terrajoli,
ma una produzione dagli uni , e dagli
altri, e che perd noi chiamiamo Baflar-
di, o Terzomi. Quefti {fono di una cor-
poratura mezzana, € per lo piu di piu-
me bianche. A fomiglianza dei Terrajoli
amano di abitare le alte Colombaje, e fi
ingegnano di volare alla campagna, co-
me i Terrajoli medefimi; né richiedono
maggiori cure di quefti.. A fomiglianza
poi dei Colombi Groffi fanno le uocva,
e le covano fette, o otto volte I’anno,
quando per altro nei tempi freddi fiano
ben nutriti. I loro figlivoli riefcono di
una carne buona, fana, e faporita.

Quetfti Colombi baftardi i fanno na-
fcere dal porre le uova dei Colombi
Groffi nei nidi dei Terrajoli , levando =~ '
prima le loro, e parimente dal mettere

| af-
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aflieme una femina giovine di Colombo

Groffo con un mafchio Terrajolo: e non
mai viceverfa, perché, come dice Mor-
timer 5 1 maichi dei Grofli non {i accom-
pagnano, che con le femine della loro
{pecie . Vi €& poi chi ufa di prendere
uova di Colombaccio, o di Colombella,
e unendole affieme le pone nei nidi dei
Terrajoli per farle covare. Da quefte na-
fcono aleri Colombi baftardi, ma piu for-
ti, pit induftriofi, pit vaganti alla cam-
pagna , e meno timidi degli Sparvieri.
Si pafcolano d’oguni {forte di cibo, e {cor-
rono fino alla macchia a procurarfelo; -
ricornano alla Colombaja ; come gli altri;
e {ebbene fogliono fecondare {ole tre vol-
te I’anno, quando fono {alvatici, ridotti
poi domeftici fecondano fino a fei vol-
te , purché non manchi loro il necefla-
rio nutrimento . Il precitato Mortimer
aflicura per efperienza, che in tempo
d’ inverno fi cibano di coccole di edera,
{femie di rape; e di molte altre cofe, che
non mangiano 1 domeftici. Io poi che ho
avuto in pratica, e di quefti, e degli al-
tri detti a principio; e che vedo tutte

le Colombaje del Piano di Livorno com-
pofte
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pofte di Colombi baftardi, poffo aflicu-
rare per efperienza, che gli ho trovati
di maggiore utile, e vantaggio tanto dej
Grofii, che dei Terrajoli,

R P Ol O X

Delle Malgitie dei Colombi, degli animals
ed infetsi a lovo dannofi, e della
maniera di prefervarl .

Ono i Colombi fottopofti non {olo

a molti mali, ma lo {ono ancora all’
ottefe di molei animali , ed infetti. La
malattia la pilt comune a loro & il vajo-
lo, che {uole aflalirli nel tempo di efta-
te. Quefto confifte in certe puftulette,
che vengon loro {ul capo, negli occhi,
e (ul groppone, I giovani corrono rifchio
di morire, ed 1 vecchi {campandolo re-
ftano debolt, e incapaci di andare a pro-
cacciarfi il cibo. Quindi fpefio accade,
che in pochiflimo tempo {i {popola una
Cﬂlomba_]a, avendo in fe quefta malat-
tia del contagiofo. Un efficace rimedio
per liberarli fard il prendere once tre di

falnitro , tre once di fal comune, una
lh
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libra di feme di finoechio, una libra di
anaci, una libra di comino, ed un on-
cia, o due di afla fetida, mefcolato il
tutto infieme con un poco di farina di
- grano, € terra arzilla , e meflo in due

vafi {i faccia cuocere in forno, e fred-
da che fia la materia, fi ponga in Co-
lombaja, e {e ne vedrd un efferto ma-
ravigliofo . lo per altro credo, che un
rimedio ancor pilt efficace poffa effer
quelio di effer pronti ad ammazzare
quelli, che ne fono attaccati, e man-
giarli vo[enda.

- Quanto alle altre malattie, ficcome
a differenza dei Polli é difficiliflimo a
conofcere , quando i Colombi ne fono
attaccati, pero io configlierei un remedio
univerfale, anzi un prefervativo, e fara
quello di profumare {pefio la Colomba-
ja, o fia con incenfo, o con belzuino,
o {torace, o pure con erbe odorofe, co-
me timo, {pigo, rofmarino, e qualche
volta con legno di ginebro, e fimili; im-
perocche non vi & cofa, fecondo ! ef-
perienze, che ne abbiamo, atta a purifi-
care il fangue ai Colombi, quanto il pro-
fumo di robe aromatiche, e odoro‘ff'e.

e
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Venendo agli infetti, ed agli animali
nocivi, fi confiderino in primo luogo i
pedocchi colombini, e le pulci, infetti
quafi fimili a quelli delle Galline. Quefti
nafcono dal letame della Colombaja, e
poflono fperperarfi con quei rimed), che
{i fono indicati per le Galline , ma {fem-
pre il remedio migliore fara, come fi &
detto di confervare pulita, e netta la
Colombaja.

Tra gli animali nocivi fon molto
dannofi i topi, i quali entrando in Co-
lombaja fucchiano le uova, ed ammazza-
no i piccoli Piccioncini col forar loro
il capo, roficare le ali, e {ucchiarne il
fangue. I ferpenti mangiano le uova e
i Piccioncini. Le donnole, e le faine
fanno grande ftrage dei Colombi. I fal-
chi gli rapifcono il giorno fuori di Co-
lombaja. Gli uccelli di rapina notturni,
come civette, gufi ec. entrano in Co-
lombaja la notte , e gli uccidono. Le
paflere per fino, entrando in Colombaja,
forano il gozzo ai Piccioncini per eftrar-
ne i grani.

A tutti quefti danni pud ripararfi,
{econdo erenuno, Democrito , Palla-

dio,
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dio, e il Tanara con diver{i fegreti. Vo-
gliono, che mettendo in Colombaja, o
alla fineftra di effa dei rami di ruta fal-
vatica, € verbena, pofia efifere uno {peci-
fico contrario a tutti gli animali nocivi
in generale. Dicono che col profumo di
peucedano {i fcaccino 1 ferpenti, e con
sineltra vecchia {parfa in Colombaja fi
tengano lontane le donnole, e faine. Col
fare alla Colombaja le buche piccole f{i
pud impedire I ingreflo agli uccelli di
rapina, poiche¢ quefti non poffono en-
trare nelle Colombaje, che colle ali a-
perte ; vogliono anche alcuni, che po-
nendo un tefchio di lupo in Colombaja
ferva ad impedire loro I'ingreflo; {i pro-
curi per altro di difendere 1 Colombi
con ben ferrare le porte, e fineftre della
Colombaja in tempo di notte, e di ucci-
dere gli uccelli rapaci coll’ ar{:hibufo, e
quefti faranno i rimedj i1 pitt femplici,
e i pill ficurl per difendere i Colombi.

:i’é"”"
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CAP. XI. ED ULTIMO.
Dell’ utilites dei Colombi .

Ice Fiporentino, che coloro, che fon
vaghi di agricoltura poffono ritrar
- grai profitto dai Colombi non tanto per
il comodo di cibarfi dei picceli Piccio-
ni, quanto per 1" utilitd del loro fterco
detto comunemente colombina ; anzi I’
ufo si degli uni, come delle altra {fem-

brano quafi neceflarj al comun bene.
In effetto € noto a chiunque 1 ufo
grande fra noi di alimentar(i dei Piccio-
ni, e maflimamente in alcune particolari
occafioni; onde ¢, che io ftimerei infe-
lici quei Paefi, ove non {i trovaffe que-
flo genere di animali per difetto d’ in-
duftria, o altra cagione; tanto piu, che
quefta fpecie -di alimento apporta del
rifparmio di {peta alle famiglie della Cit-
td , fenza che patliamo di quelle della
campagna, le quali, avendo una Colom-
baja, hanno il comodo di ben cibarfi
{enza {pefa. |
- Paf-
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Paffando poi dalla necefitha, all’uti-
lita , che ne proviene, ¢ da confiderarfi
principalmente il commercio grande, che
fi fa in certi tempi dell’ anno di quefto
animale per ogni Citta, e per confeguen-
za la quaatita del danaro, che per que-
{to verfo rigira, maflime a benefizio del-
la povera gente: E' da confiderarfi poi
I’ utile della detta colombina, la quale ¢
il migliore fra tucti gli {fterchi, ed il pil
atto ad incalorire il terreno, e renderlo
fruttifero, come pure per far vegetare,
e fruttare gli alberi si da firutta, che da
agrumi. Quefto & il fentimento del Ta-
nara, e di tutti gl’ intendenti; e Crefcen-
zio fra gli aleri, paffando piu oltre, affer-
ma, che un facco di colombina equiva-
glia ad una buona carrata di qualunque
altro fugo. Forfe f{u tal riflefTfo foftiene
I’ Agoftinetti, uomo che ha ‘faputo far
diftinguere 1 fuoi talent in quefio ge-
nere di agricoltura, che la colombina
pofia {upplire al mantenimento dei Co-
lombi, ed averne in avanzo i figliuoli.
In fatti quefta colombina ¢ cosl confi-
derata fra noi, che cofta il caro prezzo
di. tre pavoli il {acco.’ |

Un
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Un altro utile, che fe ne ritrae &
quello delle penne, le quali oltre al fer-
vire a tutti quegli ufi, che {i fono ad-
ditati per le penne delle Galline nel trat-
tato di eflfe, fervono piu particolarmente
all’ufo di far fiori finti, di cui i fa an-
cora gran commercio (1).

Ma perché vi ¢ ftato alcuno, che
ha rivocato in dubbio, fe in {foftanza I
Colombi rechino un benefizio reale, o
apparente al comun bene, valutato il dan-
no, che pofiono riceverne le campagne,
allorché vi f{corrono per procacciarfi il
cibo, io fon per quefto in dovere di a-
vanzare il mio fincero {entimento {u que-
{fio punto.

Il Colombo come {i & detto a prin-
cipio non rafpa mai il terreno. Il cibo
a lui piu confacente ¢ la veccia, il lc-
glio, e qualche altro feme indifferente ,
o piuttofto pregiudicevole al grani; on-
de quando egli {corre ancora per i luo-
ghi {feminati di frefco, direi che appor-
tafle forfe piu benefizio, che danno al
- {eme

(1) L’Arte di fare quefti fiori é quafi particolare nel-
Ia Citta di Piftoja; dove fe ne fa in gran quantita affaj
belli di tutti i colori.



134 '
feme medefimo, repurgandolo du Cid,

che gli nuoce. Ma dato ancora, che ol-
tre al detto loglio, veccia ec. togliefle
qualche granello di grano, il tenue dan-
no viene largamente ricompenfato dalla
colombina , che lafcia f{ul campo; in
fomma fino ai tempi noftri la cofa ¢ fta-
ta penfata cosi, e per fino S. Agoftino
ce lo attefta con quelle parole Victus Co-
linbarum innocuus .

I Romani, che forfe meglio di noi
conofcevano I’ utilitd , che fi ritrae dai
Colombi, tenevano Colombaje confide-
rabili. Quella di Aleflandro Severo, co-
me dice Lampridio , conteneva fino a
duemila nidi. Varrone nel {uo tratrato,
de re rufficee, rapporta, che una fua zia
aveva una Colombaja otto miglia diftante
da Roma, donde traeva il profitto di lire
venriquattromila I’ anno . Poche finalmente
erano a quei tempi le Colombaje, che non
conteneflero mille para di Colombi.

- Adeffo fe ne trovano in Tofcana
appena di quelle, che ne centengano
cento para, € da un sl tenue numero
nen puo rifultare, che un tenue profitto;
con tutto cid & fempre coaﬁderab‘(ille il

=
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danaro, ¢he s’ introduce nella campag?;a,
proveniente maffimamente da Livorno.

Per dare in fine un’idea all’ingrof-
fo del calcolo, che fi pud fare eirca il
{opradetto utile , ' dird che ordinaria-
wente cento para di Colombi produ-
cono annualmente quaranta {acca di pol-
lina, che fi valuta lire 8o.., e trecen-
to para di Piccioni, che fi valutano lire
100. L.e dette 100. para di Colombi po-
tranno coftare di vitto per due mefi da
governarfi, alla ragione di un quarto di
{tajo di mefcolo il giorno, che equivale
a 5. facca I’anno wvalutate lire 20., cioe
lire 4. il facco. Dunque da lire 180. di
fructo - detratte le dette lire 20., refterd
I’ utile netto alla fomma di lire 160.
ueft’ utile ¢ referibile ai Colombi
Terrajoli ; fe {i volefle calcolare quello dei
Colombi baftardi farebbe anche maggiore,
e maggiore aitresi {arebbe quello dei Co-
lombi Groffi, non oftante, che quefti co-
ftino piu di vitto; imperocche crefce in
maggior proporzione il loro prodotto, si
perche fono molto piu fecondi degli altri,
e rendono maggior quantita di colombing,

F oSN R,
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Pag. 5. v. 13. nivello

20.
20.
21,

87
30.
32.
39

9. le ingraffa

a1. a farle

14. trovano da per
fe ftefle

24. confervarle

18. volabili

17. uber

19, aranno

CORREZIONI

livello

lo ingraffa

a farlo

trova da per fe
ftefio

confervarle

volatili

jubet

faranne









