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12 DE LA TEINTURE EN SOIE

per dans de 'eau , les tordre enfuite, les foufrer , & aprés cela leur donner de
I'azur fur de I'cau claire ; les tordre de nouveau, & enfuite les foufrer une fe-
conde feis : du moins telle eft la méchode ordinaire.

Mais I'expérience a appris qu'on peut faire auflibien, en lestrempant dans un
bain de favon, comme pour le blanchiment , & chaud au point qu'on y puifle
tenir la main. On les life fur ce bain , en y mettant de I'azur s'il en faut. Lorf-
qu'elles font au point convenable, on les lave bien i la riviere, ce qui leur
rend la fermeté qu’elles perdent dans I'eau de favon; enfuite on les tord & on
les foufre.

11 faut obferver, que cette efpece de blanchiffage de la foie crue , ne s'em-
ploie que pour desfoies de pays de qualité inférieure; car les belles foies de
Nanquin, qui font naturellement d’un trés-beau blanc, n’ont aucun befoin de
cette opération.

De I Alunage,

L’aLunace doit tre regardé comme unedes opérations générales de la tein-
ture, parce que l'alun eft un mordan: fans lequel la plopart des couleurs ne
pourroient s'appliquer fur les matieres 4 teindre,, ou du moins n'auroient ni
beauté, ni folidité; ce fel réunic deux propriétés admirables, & de la plus
grande importance pour I'Art de la teinture ; il rehauffe I'éclat d'une infinicé
de couleurs, & les fixe furles matieres teintes dune maniere folide & durable.

On emploie I'alun dans lateinture de la laine , du coton, du fil & de la foie;
imais les manipulations pour appliquer, font différentes: voici celle donton
{e fert pour la foie, qui eft I'objec de ce Traité.

Dans une tonne oubacquetd'environ quarante ou cinquante {eaux, voyez B,
Planche IV, on met quarante ou cinquante livres d’alun de Rome, qu'on a faic
diffoudre d'abord dans une chaudiere pleine d’eau fufifamment chaude ; il faut
avoir attention, en verfant la diffolution d’alun dans latonne, de bien remuer
& braffer, parce que la fraicheur de l’eau pourroi le faire cryftaliifer ou conge-
ler, comme difent les Teinturiers ; & alors la foie qu’on mettroit dedans, feroit
toute enduite de petits cryftauxd'alun, ce que les Teinturiers appellent fz glacer,
Lorfque cetinconvénient arrive , on paffe la foie{ur un peud’cautiede, qui en-
leve promptement tous ces cryftaux, & l'on peut remettre cette eau dans la
tonne i 'alun,

Aprésavoir lavé les foies de favon, en leur donnant une batture , & méme
pour le mieux, aprés les avoir deaulées fur la cheville, pour éter le plus gros
du favon qui refte encore , on les pafle dans des cordes, comme quand on les
fait cuire. On plonge dans 'alun toutes les cordées les unes fur les autres, en
obfervant que les mateaux ne foient point trop roulés fur eux-mémes, ou valtés
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16 DE LA TEINTURE EN SOIE.

tiré du brevet fur l'indigo qui eft refté au fond du mortier; on recommence 3
bien broyer, & on enleve le clair qu'on met dans le chaudron, comme la pre-
miere fois ; on réitere cette manceuvre jufqu’a ce que tout l'indigo it paflé ainfi
avec la plus grande partie du brevet.

On le verle par chaudronnée & mefure fur le fon qui elt au fond de la cuve;
& quand le tout y eft, on jette deflus ce qui refte du brevetavec fon mare. On
remue ou pallie le tout avec un biton qu'on appelle rable, & on laiffe fans feu
julqu'a ce que le degré de chaleur foit devenu aflez modéré pour pouvoir tenir
la main dans le bain ; alors on met un peu de feu autour de la cuve pour entre-
tenir ce méme degré de chaleur; il faut le continuer jufqu’a ce qu'on s'apper-
goive que la liqueur commence & devenir verte, ce que 'on reconnoita laide
d’'un peu de {oie blanche qu'on y trempe.

Quand elle eft en cet éat, cela indique que la cuve revient, ¢’elt-3-dire, que
I'opération va bi#n; on donne alors un coup de rable pour I'avancer; & pour
voir fi elle fe détermine a venir, & on la laille repofer julqu’a ce que l'on ap-
pergoive une créme ou pellicule brune & cuivrée qui monte & la furface,, &
qui indique que la cuve eft revenue,

Pour étre certain que la cuve eft bien revenue, il faut obferver fi clle efk
bien crontée, & voir fi en foufflant deflus il fe reforme fur le champ une créme
4 la place de celle que I'on vient d'écarter: fi la liqueur donne ces fignes, on

Iz laifle repofer pendanttrois ou quatre heures , aprés quoi on refait un nouveau
- brevet pourlaccomplir ; & pour cela onmet dans une chaudiere la quantité d'ean
néceflaire pour achever de remplir la cuve, & on y fait bouillir deux livres de
cendres & quatre onces de garance , comme la premiere fois: on verfe ce nou-
veau brevet dans la cuve ; on pallie le bain, & on le laifle repofer pendant qua~
tre heures: alors la cuve eft en érat de teindre.

Les foies deftinées & étre teintes en bleu , doivent avoir été cuites & raifon
de trente-cing & quarante livres de favon pour cent, comme il a écé dic 4 I'ar-
ticle de la Cuite, & ne doivent point &we imprégnées d'alun, parce que la
partie colorante de l'indigo, & en général celle de routes les matieres rélineu-
fes n’ont aucun befoin de mordant pour s'appliquer fur les matieres i teindre.

Lorfqu'on veut teindre lafoie dans la cuve, on lalave bien de fon favon, &
pour la bien dégorger on lui donne deux battures & la riviere; on la partage par
matcaux propresi étre bien & commodément tords, On prend un de ces mateanx
on le pafle fur un rouleau de bois de quatorze pouces de long, furun pouce
& demi de diametre, lequel fe nomme lapaffe. Voyez (aforme en E, Planche II,
Fig. 2. Onle plonge dans la cuve, & on lui donne quelques tours pourl'unir &
lui faire prendre la nuance qu’on veut lui donner. Vioyez cette manceuvre en
D, Planche 11, Fig. 1.On le tord i lamain furlacuve, le plus fore qu'il effpoflible,
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Aprés la cuite, onles lave, on les met en alun, & aprés les avoir relavées, ( ce
qui s'appelle raffraichir, ) & dreflées, on lesmet en bitons par mateaux d’environ
fepti huitonces & on lespalfe en lifant {ur le bain deftiné i leur donnerle jaune.

Pour faire le jaune franc, que les Teinturiers en foie appellent jaune de graine,
ils n’emploient point ordinairement d'autre ingrédient que la gaude.

On met dans une chaudiere environ deux livres de gaude pour chaque livre
de foie, & pour que toutes les bottes de gaude trempent bien dansl'eau, on a
foin de les charger de gros morceaux de bois; lorfque cette gaude abouilli pen-
dant environ un gros quart-d’heure, on repoufle les bottes dans un des bouts de
la chaudiere , ou méme, i I'on veut, on les retire , & par le moyen d’:‘n feau
ou d'un eaffin, on retire tout le bain, & on le coule dans une barque de cuivre
ou de bois, telles que les barques de caivre B ou C, oucelle de bois D, Plan-
che 11, Fig. 2, c’eft-a-dire , qu'on le verle dtravers d'un tamis oud'une toile pour
le débarrallir de la graine & des petites pailles que la gaude laille aller en bouil-
lant. Lor(que ce bain eft ainfi coulé , on le laille refroidir affez pour pouvoiry
tenir la main ; alors on met les foies deflus , & on les life jufqu’a ce qu'elles
foient unies. Voyez la maniere de lifer les foies {ur une barque en C, Planche 11.
Fig. 1. Sile bouillon de gaude ne fe trouvoit pas (uffifant pour remplir la barque,
on y {uppléroic avec de I'ean qu'il faut metcre avant de lailler refroidir le bain;
enforte qu'il fe trouve toujours au degré de chaleur que nous venons de mar-
quer: en général , toutes les barques ou chaudieres dans lefquelles onteint doi-
vent étre pleines, la foie y érant jufqu'a environ deux pouces de leur bord.

Pendant qu’on fait cette opération, on fait bouillir la gaude une feconde
fois dans de nouvelle eau; & quand ellea bouilli, onleve i un des bouts de la
barque les foies fur un baillard , ou fur la téte dela barque. Alors onjette environ
la moitié du bain, & l'onreponchonne , c'elt-i-dire, qu'on remet du fecond bouil-
lon du nouveau bain de gaude , autant qu'on en a 6té du premier, & on obferve
de braffer le bain pour bien méler le tout: c’elt ce qu'il faut faire, en général ,
toutes les fois qu'on eft dans le cas de rajouter quelque chofe dans le bain, 2
moins que le contraire ne foit {pécifié. Ce nouveau bain peut étre employé un
peu plus chaud que le premier; mais cependant il faut toujours que la chaleur
{oit alfez modérée, parce qu'autrement on détruiroit une partie de la couleur
que la foie a déja prife; ce qui vient vraifemblablement de ce que les foies
fe défalunent par la trop grande chaleur du bain. On life fur ce nouveau bain
comme la premiere fois, & pendant ce temps-1a on fait fondre de la cendre gra-
velée 2 raifon d'une livre environ pour vingt livres de foie.

On met pour cela la cendre dans un chaudron; on coule deffus du fe-
cond bain de gaude tout bouillant, & I'on remue la cendre pour aider & en dil*
{oudre tout le fel. On laiffe repofer ce petit bain, & lurfqu'il el clair, on re-
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fur lequel on les life, ou bien fans les aluner en particulier, on met {eulement
un peu d'alun dans le bain méme de gaude.

Remarques fur le Jaune,

Daxs les Manufa@ures ot 'on ne peut pas avoir la gaude commodément,
on fe fere de graine d*Avignon qui emploie précifément de méme. Mais elle
a l'inconvénient de donner une couleur moins folide.

Il'y a deux fortes de gaudes; la gaude bitarde ou fauvage, elt celle qui
vient naturellement dans les campagnes: elle eft plus haute que Iautre, &
le brin en eft beaucoup plus gros.

La gaude cultivée, au contraire, poufle des tiges moins hautes & moins
grofles, & elle eft d'autant plus eftimée que les tiges en fone plus fines. Les
Teinturiers donnent toujours la préférence i cette gaude, parce qu'elle four-
nit beaucoup plus de teinture que la bitarde, & ils ont foin de Ia choifir bien
mire & bien jaune, :

Celle qu'on nous apporte quelquefois d'Efpagne, eft trés-bonne. Les Tein-
turiers de Paris fe fervent de celle qui vient dans les environs de Pontoife, de
Chantilly & autres endroits, ot on la feme dans le mojs de Mars , pour en faire
la récolte au mois de Juin de I'année fuivante. Ainf; ; cette plante paffe Ihiver
dans la terre, Les terreins fableux font les plus propres & cette forte de
Plante,

Lor{que la gaude eft mére, on I'arrache, on la laifle fécher, & on la met
en bottes; les Teinturiers font bouillir cette botte toute entiere parce que
toutes les parties de cette plante donnent de la teinture.

Pour teindre le jaune furcrud, on Pren::i des foies naturellement blanches ;
mais il n'eft cependant pas nécelfaire qu'elles foient de la plus grande blan-
cheur, comme pour les bleus,

Apres les avoir trempées,, comme nous l'avons expliqué en parlant du bleu,
on'les met aluner, & on les teint, comme cela a été dic, Le jaune de gaudeeft
une couleur folide & de bon teint,

D¢ Laurore, orangé, mordoré , coulenr d'or @& de chamois.

L'iGReDIENT, dont on tire ces différentes couleurs dans la teinture en {oie,
eft le rocau. Cetre plante ¢ft de la nature de celles dont la partie colorante
rélide dans une fubftance réfineufe ; elle doir, 4 caufe de cela, étre diffoute par
un fel alkali, comme on le dira bien-tét; & la foie qu'ony veut teindre, n'a au-
cun befoin d'étre imprégnée d'alun, parce qu'en général ce mordant n'eft né-
cellaire ; que pour faire tirer & aflurer les couleurs extractives nacurellement

2 diffolubles










































38 DE'LA TEINTURE EN S5SOIE
Jaffranum fe trouve fufifimment baigné d'eau, un homme muni de botees, com-
me nous avons dit, & qui {e tient & une corde attachée au plancher; monte fur
cefac, & le foule aux pieds pour dégorgerle faffran de fa couleurjaune. Voyexz
«cetce manceuvre en D, ibid.

- Quand I'eau s'elt bien chargée de cette couleur, on la vuide par le moyen
-d'un robinet oubondon qui eft aubas de la barque , dont le fond doit avoir un
peu de pente pour faciliter Iiffue de I'eau, comme on le voit en E , ibid. Enfuite
on donne de nouvelle eau; on foule de nouveau, on laille aller encore cette
eau, & on continue ainfi julqu'd ce que le fafframum foit entiérement lavé, &
qu'il ne colore plus I'eau en jaune.

Cette méthode de laver le fafframum, elt, comme on voit, beaucoup plu:
commode que l'autre,, & I'on s'en ferc toujours par préférence dans tous les en-
droitsot 'on a de bonnes eaux defontaine oude puits i fa portée. Cette métho-
de fe pratique & Lyon ot 'on a des eaux & des atteliers propres & ce travail,
Les facs qui ont fervi & ce lavage font toujours teints en couleur de cerife;
parce que le jaune extra@if diffoue & emporte avec lui une petite portion du

‘rouge rélineux du [affranum.

Lorfque cette fubftance eft débarraflée ainfi de tout fon jaune, on acheve
de la préparer pour la teinture, de la maniere fuivante,

On la met dans une barque de bois de fapin faite comme celles dans lefquel-
les on teint; comme le Carthame eft en motees, on le fif, ¢’eft-d-dire, qu'on
divife toutes ces morttes en les brifant avec une pelle : lorfqu'il eft bien divifé
on faupoudre deflus  diverfes reprifes de la cendre gravelée oude lafoude bien
pulvérifée & tamifée, & raifon de fix livres pour cent livres de [afranum. On
méle bien le tout enfemble , & mefure qu'on met le fel , comme on le voit en
¥, ibud.

On range le tout dans un coin de la barque , & on acheve de bien fuire le
mélange, en le foulant aux pieds par petites portions qu'on rejecte enfuite par
derriere {oi, i l'autre bout de la barque. Cela s'appelle ameffrer le faffi-anum.
Yoyez G, ibid.

Lor{que cette opération ¢ft faite, on met le (affranum ainfi ameftré dans une
petite barque longue, qu'on nomme grille, parce que le fond elt formé comme
une claie par des barres de bois placées 3 deux travers de doigt 'une de autre,
dans le fens de la largeur ; on garnit lintérieur de cette barque avec une bonne
toile [errée, & on remplit cette barque de faffranum: on le pafle fur la grande
barque, & onjette de I'eau froide deflus. Cette eau fe charge des fels qui ticn-
nent en diffolution la matiere colorante du faffran, & fe filere en tombant dans
labarque, deftinée i la recevoir. Voyez cet appareil marqué H, ibid. Fig. 1 & 2.
On continueaverferainfi de nouvelle eau, enremuant de tempsentempsjufqu’a














































































64 DE LA TEINTURE EN SOIE.

Le lendemain onremet le feu fous la chaudiere ot 'on a faic bouillir les dro-
gues, & 'on y fait rebouillir le bois d'Inde dont on s'eft déjafervi; on le retire
enfuite, & I'on met dans cette feconde décoction les drogues ci-aprés:

S§CAVOIR,
§
2 livres te Noix de Galle noire pilée. 1 livre}de Coloquiinte pilée.
% de Sumac. 2 d'Agaric pilé.
4  deCumin. 2 de Coques du Levant pilées:
5 de Nerprun. 5 de Pfeilium ou de Graine de lin
6 d’Ecorces de Grenades pilées.

On fait bouillir toutes ces drogues; on paflele bain, on le verfe dans le pied
de noir, comme il a éeé dit ci-deflus, & l'on garde le marc. On met un peu de
feu, fous la chaudiere, comme la premiere fois, & l'on y met aufli-tét les dro-
gues {uivantes:

SCAVOIR,

8 onces de Litarge f'orou d'argent pilée. | 8 onces de Fénugree.

8 d'Antimoine pilé. 8 de Sublimé corrofif.

8 de Plomb de mer aufli pilé, & livres de Couperofe.

8 d'Arfénic blanc pilé. 20 de Gomme Arabique ou de pays
8 de Cryftal mindral. Ceree derniere préparée com=
8 de Sel gemme. . me on Fa dit ci-deffus.

'Quand le bain eft devenu fuffifamment chaud, on retire le feu ; on couvre le
bain, comme les premieres fois, avec dela limaille, & onle laiffe repofer deux
Du trois jours.

Aubout de ce'temps , on pile deux livres deverd-de-gris, qu'on délaye avec
fix pintes de vinaigre dans un pot de terre, & on 'y ajoute environ une once
de créme de tartre : on fait bouillir le tout pendantune bonne heure, ayant ar-
tentian de rabattre le bouillon avec duvinaigre froid, lor{qu'il veut s'enfuir, &
V'on garde cette préparation pour la mettre dans le noir, lor(qu’on veut teindre.

Pour teindre en noir, on donne aux foies la cuite ordinaire; & aprés les
avoir lavées & battues A I'ordinaire, on leur donne l'engallage, qui fe faic deux
fois pour les nairs pefants , & une fois feulement pour les noirs kgers. Ces deux
noirs ne different point 'un de I'autre pour la beauté ni pour la nuance ; ils
ne different que pour le poids que prend la foie: cependant le noir léger a
plus de luftre.

Le bain de galle {e fait de la maniere fuivante : On prend pour chaque livre
de foie que I'on a i teindre en noir, trois quarrerons de noix de galle légere, ou
fi I'on veut, de gallon. Lagalle légere eft ainfi nommée , parce qu'elle eft effec-
tivement beaucoup plus légere que lagalle qu'on emploie ordinairement ; elle

eft aufli plus ronde, plus grofle , & moins épineufe. Legallon differedela galle

ordinaire
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aprés avoir donné quelques coups de rable, on y fond de la gomme de pays ;
par la méthode que nous avons prefcrice, jufqu'd ce qu'on s'appergoive que la
gomme monte {ur le bain, comme une efpece de crofite qui couvre le bain: fi
mieux on n'aime y jetter cing ou fix livres de gomme Arabique pilée; enfuire,
on jette encore dans le bain deux ou trois poignées de pfillium. Alors on met
dans le bain la moitié de la préparation de vinaigre & de verd-de-gris, avec
environ quatre ou cing livres de couperofe; ce qu'on a foin de faire 2 chaque
feu, c’elt-a-dire, chaque fois que I'on fait chauffer le noir pour y teindre.

Il faut avoir foin de rabler pendant que le feu eft fous la chaudiere; & pour
voir file noir elt affez chaud, on tourne le rable debout, appuyé fur le fond
de la chaudiere; fi la gomme s’attache autour du biton, & que le bain ne fe
découvre point dans le milieu de fon écume de gomme, c’eft une preuve qu’il
elt aflez chaud ; & pour lors on retire le feu, parce que, comme nous I'avons
déja dit, il ne faur point que le pied de noir bouille jamais. On retire aufli le
rable, & l'on couvre le bain de limaille, de la méme maniere qu'on a fait ci-
devant; enfuite on le laiffe repofer environ une heure , & au bout de ce temps
on remue la {uperficie du bain avec un biton , pour faire précipiter la limaille.

Avant d’expliquer la maniere de paifer les (oies dans le bain de noir, il eft
i propos de dire que cette couleur ne {e fait que par chaudrées, c'eft-a-dire , que
les Teinturiers en foie ne teignent en noir, que lorfqu'ils ont une fuffifante
quantité de foie pour faire trois pafles, fi c’eft du noir pefant ; ou deux pafles,
fic’eft du noir léger: & voici comment tout celafe pratique,

Lor{qu'on fair du noir pefant, on met en bitons le tiers de la foie qu'on a
i teindre, & on lui donne trois lifes fur le pied de noir; aprés quoi, on tord
les foies i une cheville ou efpart, au-deflus de la chaudiere ; on lui donne pour
cela trois coups de torfe; on peut tordre ainfi trois mateaux i la fois, parce
que c'elt une torfe foible & feulement pour écouler; on les remet enfuite en
bérons, & onles jette fur deux perches pour les faire éventer: cela s'appelle
les mettre au vergue ou fur le vergue,

Pendant que ces premieres {oies s'éventent,'on pafle fur la chaudiere le
fecond tiers, de la méme maniere que le premier , & de fuite le troifieme tiers,
toujours par la méme méthode; il fauc obferver que pendant que ces foiesf{ont
fur le vergue, on doit retourner de temps-en-temps pour les éventer,

Lorlque le troifieme tiers eft tors, on y remet le premier, & fucceflive-
ment les deux autres jufqu'a trois fois, en faifant toujours éventer a chaque
fois. Cela s'appelle communément domner trofs torfés , & les trois torfes font ce
qu'on appelle un feu.

A I'égard du noirléger, on lui donne de méme trois torfes par feu.

Aprés chaque feu, onréchanffe le pied denoir, eny remettant de la couperofe






68 DE LA TEINTURE EN SOIE.
{oies qui ont leurjaune naturel , parce que les blanches prennent un ceil moins
beau.

Apres avoir dénoué les foies, & les avoir mifes en mateaux de groffeur
ordinaire, on les trempe i la main dans le bain de galle dont nous venons de
parler; lorfqu’elles font trempées, on les volte un peu; & enfuite on les met
en corde, par huit ou dix mateaux.

Aprés cela, on les met dans le bain de galle , les cordées les unes fur les
autres, en laiffant méme aller les cordes dans le bain, On les laille pendant fix
ou {ept jours dans ceBain de galle froid ; on les leve enfuite, & on leur donne
une batture 3 la riviere. Aurelte, le temps de laiffer dans 'engallage dépend de
la force dubain de galle, & dela quantité de foie qu'on y met; mais quelque
fort que foit I'engallage, & quelque petite que foit la quantité de foie, on ne
peut pas moins 'y lailler que deux ou trois jours.

Lorlque les foies font lavées, on les remet en corde, on les laifle égouter;
& apris, on met les cordées les unes fur les autres dans la dishrodure ou laviire
du noir, elle fuffic pour les teindre; mais fuivant le plus ou moins de force de
la dilbrodure, il fauc plus ou moins de temps: cela va ordinairement A trois
ou quatre jours, Pendant que les {oies font dans la dilbrodure, il faut les lever
fur des bitons ou fur un baillard , trois ou quatre fois par jour; on les y laiffe
égouter; & quand ellesfont égoutées, on les met 4 terre dans un lieu propre,
& onles y étend pour les éventer, & leur faire prendre l'air fans fécher: ce
qui eft abfolument néceflaire , pour faire paroitre le noir; fans cela, les foies
ne prendroient qu'une efpece de gris-de-maure; mais ce gris noircic 2 air, &
pour lors on peut juger du degré de teinture que la foie a pris, & de celui qu'il
faut lui faire prendre encore. Si on lailfoit fécher lesfoies, il faudroit les retrem-
peravantde les remettre dans le bain , ce qui feroit une main-d’ceuvre de plus.
On continue cette opération de lever & éventer fucceflivement, jufqu’i ce
que les foies foient fuffifamment noires.

Lorfqu’elles font dans cet état, on va les laver i la riviere , en leur donnant
une ou deux batcures ; aprés quoi, on les laiffe égouter tour en cordées, & en-
fuite on les met {écher fur les perches fans les tordre , parce que {i on les tor-
doit, cela les amoliroit trop. Comme ces {ortes de foies font deftinées i faire
des gazes, des dencelles noires, & autres femblables ouvrages qui doivent
avoir de la fermeré, il faut avoir attention de conderver route celle que la foie
crue a naturellement.

Si on veut faire le noir crud avec plus de promptitude, il faut, aprés avoir
lavé les foies de leur engallage, les metere en bitons, & leur donner trois
lifes fur le pied de noir froid, les lever enfuite, les mettre égouter au-deflus
du vaiflcau qui contientla teinture noire, & les faire éventer fur de vergue,

; c'elt-d-dire,
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{oie alunée ainfi qu'on I'a dic ci-deflus , on s'eft fervi d'une chaudiere ovale 3
qui, remplie, pouvoit contenir deux cents pintes d’eau. Ona rempli cette chau=
diere au tiers, d’eau claire de fontaine : on ajetté enfuite dans cette eau , les
drogues fuivantes pilées & tamifes. Deux onces de tartre de vin 3 deux onces
de faffranum , & deux livres & demie de galle du Levant.

On aattendu que ces drogues euffent bouilli deux minutes dans lebain; aprés
quoi on y a jetté les onze livres dix onces de cochenille réduite en poudre &
tamifée ; & pendant qu'un Ouvrier faifoit tomber la cochenille peu 2 peu dans
le bain , un autre remuoit violemment le bain avec un biton pour faciliter la
fonte de la cochenille

Cela fait, on a rempli le bain d’eau claire , 3 un demi-pied du bord ; & tout
de fuite,, ony a mis tremper les trente- deux livres d’Organcin , éparties fur qua-

- torze baguettes. On les y a laiflées feules, julqu' ce que le bain fous lequel on
afait grand feu, aprés qu'on I'a eu rempli d'eau , ait été préc 2 bouillir : & afin
que la foie prit également la couleur, on levoit fans difcontinuer les baguettes
les unes aprés les autres, afin de faire aller alcernativement au fond de la chau-
diere, la partie des flottes qui fe trouvoit au-deflus & hors de la chaudiere,
n'y ayant jamais que les deux tiers , ou la moitié de chaque flotte, qui trem-
paflent dans le bain ; le refte éroit dehors , parce que les baguettes portoient
fur les bords de la chaudiere.

Quand le bain a éeé préc A bouillir, on y 2 mis tremper les quarante livres de
trame éparties fur dix-huit baguettes. On a continué pendant plus de demi-
heure i lever les baguettes les unes aprés les autres, tant celles de I'Organcin
que celles de la trame, afin de faire alternativement aller an fond du bain, ce
qui auparavant étoit dehors ; enforte que 1'Ouvrier , parvenu a la derniere
baguette , retournoit  la premiere , & fucceflivement des unes aux autres.

Cette premicre demi-heure paflée , 'Ouvrier amis environ un quart-d'heure
d'intervalle entre chaque manceuvre , de lever les baguettes depuis la pre-
miere julqu’a la dernicre, I'ayant réitérée cing 4 fix fois pendant I'efpace d'une
heure & demie. Pendant tout ce tems, on a toujours entretenu grand feu fous
la chaudiere. Alors I'Organcin avoit trempé deux heures & un quart dans le
bain , & la trame deux heures feulement. L'Ouvrier a 6té le feu de deffous la
chaudiere , & a pris une flotte de I'Organcin & une flotte de la trame, qu'il a
tordues & féchées autant qu'il a pa , afin de voir fi la couleur étoit A fon point.
Comme elle ne s’eft pas trouvée aflez foncée , il alaillé, rant I'Organcin que
la trame , un peu moins d'une demi-heure dans le bain , & mefure qu'il refroi-
dilloit. Enfuite, il a forti toute la foie du bain, & l'a tordue fur la cheville ;
aprés quoi il I'a lavée plufieurs fois dans de I'eau claire de fontaine , changeant
I'cau chaque fois, Cela fait, il I'a de nouveau tordue fur la cheville , & la mife
fécher : ainfi a fini I'opération.
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que la gomme eft bien fondue , arrangez votre foie {ur les lifoirs ; abbattez-I2
dans la chaudiere, & la faices bouillir deux heures : & elle fera teinte. Laiffez-la
refroidir ; lavez-la, & latordez fur la cheville; puis, lavez-la encore légérement.
Pour P'avoir violette , plongez-la bien épartie fur une cuve de bleu, jufqu'a
ce qu'elle aic pris un beau violet, Lavez-la dans de I'eau de fontaine bien pures
tordez-la, & la faices fEcher i 'ombre bien éendue & démélées

Demi-Fiolet.

Pour une livre de [oie , une livre & demie d'orfeille bien démélée dans le
bain ; faices-la bouillir un bon quart-d’heure ; paflez-y vorre foie rapidement 3
laiffez-1a refroidir ; lavez-la & la riviere , vous aurez un beau demi-violet , ou
lilas plus ou moins foncé.

Noir de Génes , pour le Pelours, Juin 1740,

On fait bouillir la foie pendant quatre heures, avec le quart de fon poids de
favon blanc de Marftille : on la laye & fond. Dans une chaudiere de cing cents
pintes d’eau, faites bouillir fept livres de galle. Laiffez dépofer la galle ; tirez
P'eau 2 clair , & ayant jetté le marc, remettez I'eau de galle dans la méme
chaudiere. Plongez-y 3 demi une cuiller percée i purée , dans laquelle vous
meterez {ept livres de gomme de Sénégal, fepe livees de vitriol Romain ou cou-
perofe , & fepe livres de la plus belle limaille de fer. Le bain ayant dilfout ces
drogues , laiifez éceindre le feu , & fermenter ce bain pendant huit jours. En
fuite, faites-le chauffer; & quand il fera prét & bouillir, mettez de nouveau,
fufpenduc dans la méme chaudiere, la méme pafluire ; & ayant faic fix paquets,
compolés de la fixiéme partie de la quantité de gomme , couperofe & limaille
deltinée & ce bain de noir, felon la quantité de foie ,  raifon d'une livre de
chacun de ces ingrédients, pour dix livres de foie, faites fondre dans la palloire
cette fixieme partie du total. Le feu érant 6té, & ayant faic jetcer dix pintes
d'eau froide fur le bain , qui doit refter chaud 3 y pouvoir tenir la main , faites
mettre la foie fur des lifoirs; plongez-la dans le bain, & I'y tenez pendant dix
minutes ou environ. Lifez les écheveaux quatre fois; aprés quoi, tordez-les 2
la cheville fur la chaudiere.

Pallez fur le méme bain de nouvelle foie fans rien ajouter , & la traitez de
méme., Commencez d'abord parla ame, enfuite paflez le pal. Enfin, le bain
érant beaucoup refroidi, paffez-y la chaine qwon ne veut teindre ordinaire-
ment qu'en gris-noir.

Toute la foie ayant paflé dans ce premier bain , réchauffez-le, & y re-
mettez la pafloire avec une autre fixieme partie de gomme , vitriol & li-

maille de fer. Quand le bain fera raffraichi comme ci-deflus, paflez-y la
foie
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cent livres de foie, on fait bouillir pendant une heure vinge livres de noix de
Galle d’Alep en poudre , dans fuffifante quantité d’eau. On laiffe enfuite repofer
le bainjufqu'i ce que la galle foit précipitéeau fond de la chaudiere,d’'ott onla
retire. Aprés quoi, on'y met deux livres & demie de vitriol d’Angleterre, &
douze livres de limaille de fer , vingt livresde gomme du pays, c'elt-d-dire, de
prumier, cevifier, &c, qu'on met dans une efpece de chaudron ddeuxanfes , troué
de toutes parts. On fufpend ce chaudron avec desbirons dansla chaudiere , de
maniere qu'il n'aille pas au fond. On laiffe diffoudre la gomme pendant une
heure,, en la remuant légérement de temps en temps avec un biton. Si heure
pallée,, il refte encore de la gomme dans le chaudron, c'eft une marque que le
bain, qui eft de deux muids, ena pris autant qu'il faut. i, au contraire , toute
la gomme eft difloute , on peut en remettre trois ou quatre livres. On laifle ce
chaudron continuellement fufpendu dans la chaudiere, d'ott onne l'dte que
pour teindre, & on le remet enfuite. Pendant toutes ces préparations, la chau-
diere doir étre tenue chaude , mais{ans bouillic. L'engallage de la foie fe faic
avec un tiers de Galle I’Alep. On y laifle la foie d’abord pendant fix heures,
puis pendant douze. Le refte felon I'Arc.
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