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DU DISTILLATEUR
D’EAUX~FORTES.

Par M. DEMACHY.
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1. X.E commerce des eaux-fortes était depuis long-tems une branche de
celui des Hollandais & de quelques villes Flamandes. On ignore ablolument
le nom du premier artilte qui en introduific la fabrique en France: il paraitra
méme par ce que je dirai par la {uite, que ce n’a pas été par imitation du
travail des Hollandais, que {e font établies les manufactures frangaifes. Mais
bientot les premiers fabriquans d’eaux - fortes étendirent les objets de leurs
travaux ; ils {e chargerent de fournir aux différens ouvriers les liqueurs {piri-
tueufes & les autres préparations chymiques, que ces artiftes , ou ne {e procu-
raient qu'a grands frais, ou compofaient plus ou moins mal-adroitement. De

1a la diftribution naturelle de I'art que je décris, en trois parties.

( 1) Je reunis dans ce volume les deflcrip-
tions de deux arts dont I'analogie eft ma-
nifefte , & qui ont pour auteur un favant
connu par {es profondes lumieres dans la
chymie. La premiere fut publi¢een 1773,
& la feconde 'année fuivante. Elles ont me-
rité 'une & Pautre une approbation diftin-
guce & les cloges de 'académie. Il en eft
peu , dans la collection des cahiers in-folio,
qui ait éte travaillé avec autant de foin &
d'intelligence. L'auteur a fu méme rendre
agréable une lecture qui paraiffait ne pou-

voir étre quiinftructive. Mais a peine l'ai-
je commencée , que je prévois que cette
delcription , 4 laquelle prefident la clarte
& l'exa®itude , ne me laiffera que le foin
d'y ajouter dans mes notes quelques pra-
tiques fuivies par les chymiftes Allemands,
ou des decouvertes qui ont eu lieu de-
puis I'époque de la publication de I'ou-
vrage dont je vais m'occuper. 1l pourra re-
fulter de cette efpece de fupplément , des
termes de comparaifon toujours intéreflans
pour les progres des [ciences & des arts.

A ij



4 LA R-To-B-U-sD 38T 1. LLAT.EUR.

2. DAxs la premiere que yintitule Préparation des eanx-fortes & autres aci-
des, je traite de tout ce qui eft néceflaire pour fe procurer en grand, les
eaux-fortes, Pefprit de fel, I'huile de vitriol & méme le vinaigre. Les labo
ratoires, fourneaux, uftenfiles, matériaux, manipulations, y font decrits ,
ainfi que le choix, les moyens d’éprouver & de reconnaitre les chofes mal pre-
parces, fans omettre de parler des fignes qui caractérifent la bonne marchamn-
dife, dans le fens que entendent toutes les efpeces d’acheteurs. |

3. JE traite dans la feconde partie, avec le méme ordre & dans le méme
détail, de la diftillation des eaux-de-vie pour les convertir en efprit de vin.
Jy décris les procédés d’ufage pour préparer & diftinguer les efprits & eaux
aromatiques ; ce qui me donne occafion de parler des méthodes f{ingulieres &
peu connues pour Pextraction de certaines huiles , & notamment du raffinage
du camphre des Hollandais. Je n'omets pas les accidens auxquels ces tra-
vaux en grand font fujets, ni les moyens, ou de les prévenir, ou d’y remé-
dier : yintitule cette partie, Préparation des produits chymiques fluides.

4. La troifieme partie, que jappelle Préparation des produits chymiques fo-
lides , contenant une trés-grande quantité de travaux de nature ablolument
différente, fe trouve divifée en plufieurs {ections. Dans la premiere, il s’agit
des fubftances falines que les diftillateurs d’eaux-fortes, ou retirent de leurs.
premiers travaux , ou font dans Pufage de préparer en grand , que ces fubftan-
ces foient neutres ou alkalines. Les produits terreux de ces mémes artiitess.
tels que le ciment, la terre a polir, &c. occupent la feconde fection: je parle
daus la troifieme des travaux en grand fur Pantimoine, & dans les fuivantes
des mémes travaux {ur le mercure, le plomb, le cuivre, &c.

g. EN exécutant chacune de ces parties, je ne me fuis pas contenté d’ex~
poler ce que chaque artifte a pu me dire, ou ce que jai pu voir dans leurs la-
boratoires, & verifier par mes propres travaux; j’ai di rendre compte a ceux
pour qui cet ouvrage eft deftiné, de tout ce qui peut les éclairer. Ainfi les fa-
vans s'appercevront que j'ai développe les motifs phyfiques de quelques ma-
nipulations fecrettes ; les artiltes verront peut-étre avec plaific des moyens:
de perfe@ionner ou d’économifer leurs travaux ; les ouvriers des ditférens:
genres me fauront gré, je efpere, de leur avoir indiqué a quels lignes re-
connaitre la bonne qualité des marchandifes dont ils ont befoin.

6. VAURAIS cru ne pas entrer dans les vues de I'academie fous les an{-
pices de laqueile doit paraitre cet ouvrage, fi je. m’étais borné a la deferip~
tion fimple de Part du diltillateur d’eaux-fortes, L'invention eft fon point de
vue, la perfection elt fon occupation journaliere; prefque tout ce que jai &
dire érant inventé, il ne me refte que Pavantage de bien voir, de déerire
chirement, & de fournir des vues nouvelles; & c’eft a quoi J'ai mis toute
mon. attention.
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PREMIERE PARTIE.

DE 14 PREPARATION DES EAUX-FORTES ET AUTRES ACIDES.

CHAPILTRE PREMIER.

Des “atteliers , fourneaux & autres nfienfiles du diftillatenr deanx-fortes,

. ON ne peut rien dire de déterminé fur la grandeur de 'emplacement ot
P'on veut établir une manufaéture d’eaux-fortes, parce que cette grandeur
dépend de la quantité de fourneaux ou galeres qu'on a deflein d’y conftruire,
& de celle des galeres méme. Il fufht que cc lieu foit aflez efpacé pour
que les ouvriers puiffent, fans fe geéner mutuellement, tourner autour de
leurs fourneaux & y manipuler. Ainfi un laboratoire, dans lequel on vou-
drait , par exemple , conltruire fix galeres, doit étre un quarré long, ayant
pour longueur deux fois & demie celle d’'une galere, & pour largeur fix fois
Pépaiffeur de ce fourneau. On fait enforte que la porte {oit ouverte dans le
milieu d’une des faces, afin que les bouches ou téetes des galeres , qui {ont
toutes alignées vers le milien de Pattelier , regoivent uniformement l'air de
dehors. On drefle fur les quatre murs une imple charpente recouverte de
tuiles , enforte que le faite foit a fix ou huit toifes auv-deffus du {ol. Cette pro-
portion eft effenticlle , non qu’on ne puiile 'exhauffer davantage , mais parce
que (i le toit était plus bas , les fumées plus rapprochées incommoderaient les
‘ouvriers.

8. DANs quelques laboratoires on ouvre {ur le mur oppolé & celui o
elt la porte, une fenétre de chaque coté, a laquelle on donne huit a dix
pieds en quarré ; dans d’autres on ne ménage aucane efpece d’ouverture que
celle de valtes tuyaux de cheminces conitruits le long des deux murs laté-
raux ; mais ces conltructions ne valent pas celle qui eft le plus en ulage &
qui confifte 4 ouvrir fur le toit une douzaine de faitieres environ vers cha-
cune des extrémités du toit : par ce moyen les fumées ont une ilfue fuffifainte ;
& le paflage de Iair extérieur par la porte pour fe diltribuer enfuite dans les
fourneaux allumés, elt modifi¢ de maniere i ne pas donner au few plus d’activité
qu’on n'en defire.

9. LE {ol du laboratoire eft ordinairement de terre battue. On fufpend au
milieu , ¢’eft-a-dire , vis-a-vis la porte, une petite lampe de cuivie a deux



6 AR TR U DD S T THEE AT UeR.

meches, qui fuffit pour éclairer les ouvriers lorfque le travail éft continué
dans la nuit. J'ai vu dans quelques laboratoires, des elpeces de hottes ren-
verfées , de tole, avec leurs tuyaux placés au-deflus de chaque galere, a
deflein de recevoir les fumées ; mais ces mémes laboratoires m’ont toujours
paru plus enfumés que les autres. Il eft avantageux pour'la facilité du travail ,
que le batiment foit dans une vafte cour, & quaux environs il y ait quel-
ues autres petits batimens pour y tenir les différens matériaux dont je parlerai
plus bas.

10. LE fourneau dans lequel e traitent les eaux-fortes , eft appellé galere ,
vraifemblablement a caufe de la reflemblance que les premiers conftructeurs
ont cru appercevoir entre ce fourneau lorfqu’il eft garni de droite & de guuche
de fes récipiens, & le batiment marin de ce nom, dont toutes les rames fe-
raient actuellement en montre. On trouve un modele de galere dans un livre
italien intitulé, la Pyrotechnia di Biringuccio , volume in-4° , imprimé a Venife
en 1550. On voit dans le frontifpice , que 'auteur était noble Siennois. Son
ouvrage a ¢té traduit en francais par few maitre Jacques Vincent en 1552 ,
date du privilege , quoique celle de Pépitre dédicatoire foit de 1555, & celle
du frontilpice de 1576. Ce livee précieux eft fupérieurement bien fait pour fon
tems , & on tient de lui beaucoup de chofes qu'on a voulu donner depuis pour
des nouveautes.

11. CommE la grandeur & la capacité des galeres varient au point qu’il
y ena telles quine portent que vingt-quatre vaiffeaux , douze de chaque cote,
d’autres qui en portent trente-deux, d’autres enfin ou on en place jufqu’a qua-
rante - quatre ; je vais prendre pour modele de conftruction une galere de
trente-deux, parce que c’elt celle dont les artiltes de cette capitale {e fervent
plus volontiers.

12, ON établit fur le fol du laboratoire un premier maflif en moéllons ou en
pierre de tuf & ciment; on lui donne trois pieds de profondeur en terre; &
lorfqu’on eft au niveau du {ol, on acheve de I’élever en pierres taillées a4 un
demi-pied au-deffus. Clelt fur ce maflif que fe conftruit enfuite le fourneaun
en briques de bon choix. Ce maflif porte quatre pieds {ix pouces de face, afin
qu'il y ait de droite & de gauche de la galere un trottoir d’'un bon pied de
large : ainfi cette dimenfion varierait, {i, de hafard, le conltruétenr donmnait
moins d’épaiffeur a {a galere.

13. SUR ce maflif ou immeédiatement au niveau du fol, fi on ne fe foucie pas de
meénager un trottoir, on range un premier lit de briques, auquel on donne douze
pieds de long fur vingt-huit 4 trente pouces de face. Sur ce premier lit agencé a
chaux & ciment, on en établit un fecond en pofant les briques debout au licu
de les pofer a plat, ce qui doit donner a peu pres neufa dix pouces d’¢lévation
au-deflus du maflif ou du fol; parce que dans la fuppofition ou les briques po-
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{€es debout par leur largeur ne donueraient pas la hauteur defirée , on les pla-
cerait debout par leur longueur.

14. A cette hauteur de neuf a dix pouces on divile la largeur de la galere
en trois parties égales, dont le milieu doit refter vuide. On y place fur la
face un chaflis de fer fondu , auquel font attachés a droite deux forts pitons
pour y {ufpendre une porte de tole garnie d’'un loquet qui va fe fermer
dans une mentonniere placée a gauche. Ce chaflis porte dix pouces de haut
fur onze de large; il détermine jufqu’a quelle hauteur on doit exhaufler les
deux parties latérales, qui {e batiflent, ainfi que le refte du fourneau, a
briques & ciment. Loriqu’on eft parvenu a la hauteur du cadre de fer, on
batit en plein fur la face, de I’épaifleur de trois briques, & on donne neuf
2 dix pouces d'¢lévation ; mais le refte , c’eft-a-dire, les deux murs latéraux
du fourneau, s’élevent, avec cette attention d’en diminuer I'épaiffeur de celle
d’une brique ou méme de deux pouces de chaque coté; & on met le tout
de niveau.

1§. S1 l'on veut donner plus de folidité 4 la galere, on en garnitla’téte &
les cotés avec des bandes de fer {cellées de diftance en diftance. Quelques
conftructeurs font au-deflus de la porte ou bouche de la galere, une efpece
de ce parapet ceintré , dont 'inutilité eft abfolument démontree ; il nuit méme
dans certains cas au gouvernement de la galere.

16. LE fond de la galere s’appuie toujours contre les murs de Pattelier, ot
elle eft terminée par un contre-mur en briques, dont les proportions {font
les mémes que celles de la téte. Le fieur Damois, diftillateur d’eaux-fortes,
eft un des plus intelligens conftructeurs de galeres que je counaifle; on
peut en juger par celles de fon laboratoire, rue de la Lune, & par celles
de laffinage de la monnoie, qu’il a conftruites depuis peu.

17. UNE galere eft, comme on voit, un quarré long compofé dun maft
fif ou fol, de deux murs latéraux, d’'un mur de face, dans lequel eflt ména-
gée la porte, & d’'un mur de fond. La galere qui réfulte de cette batiffe {e
divife naturellement en deux parties , dont la plus profonde , jufgu’a Ia
hauteur de la porte, a quatte pouces de moins large que la partie fupé-
rieure. Telle eft la portion demeurante de ce qu'on appelle une galere; mais
cette galere a une partie effentielle qui e conftruit a chaque fois qu’on la
fait travailler , & qu’on détruit 4 la fin du travail.

18. UNE galere neuve bien conftruite, garnie fuffifimment de bandes
de fer, y compris fon maflif, les briques, les journées d’ouvriers , eft un
objet d’environ 450 liv. de dépenfe; & le moins qu’on puiffe en avoir eft le
couple, ce qui fait une avance de 9oo livres; elles ne travaillent chacune
quun tiers de Pannée, & leur entretien annuel eft douze franes au moins;
a l'aide de cet entretien elles peuvent durer vingt ans fans qu'il {oit beloin

se les reconftruire a neuf,
-
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19. ON était autrefois dans Pufage de fceller de diftance en diftance &
tranfverfalement _des barreanx de fer, a la hauteur ot jait dit qu'on dimi-
nuait 'épailfeur des murs de deux pouces pour chaque. On en a {enti I'in.
convénient, parce qu'a mefure que le fen venait 4 détruire quelques bar-
reaux, il fallait démolir une partie de la galere pour en replacer d’autres,,
ce qui rendait la reparation difpendieufe & longue. On y {ubftitue mainte-
nant des efpeces de chaffis de fer fondu, qui portent onze pouces de long
fur quatre-de large, & qui font traverlés par une bande dans le milieu.
Ces eipeces de chaffis font d’un feu! jet & ont a peu prés un pouce d’équar-
riffage , de maniere a avoir les quatre angles de cet équarritfage en lofange ,
placés haut & bas, & latéralement. Les premiers qu’on ait fait conftruire
n'étaient que deux lames jointes par le milieu a Paide d’une traverfe. Il
refultait de cette forme que le feu les amolliffait aflez pour {e chantouiner
ou perdre leur parall¢lifme. On ne craint plus cet inconvenient maintenant
qu’ils ont trois traverfes, une au milieu & une autre a chaque extrémite.
Outre l'avantage de les remplacer facilement en cas de befoin , les ouvriers
y trouvent celui de pouvoir les placer a leur gré a des diltances varices
que détermine la capacité des cuines on béres qu'elles doivent fupporter.

20. ON fe précautionne encore de fers pareillement fondus , qui portent
environ neuf pouces de long fur deux pouces d’équarriffage, & qui font
montés a la hauteur de trois pouces fur quatre petits pieds de fer ; le tout
elt fondu d'un feul jet & porte le nom de chevrerzes. Leur ufage eft d’étre
placées tranfverfalement a la tete de la galere, 4 peu de diftance de la porte
pour recevoir les biches & les {outenir au -deffus du {ol; car on a pu ob-
{ferver que nos galeres different des autres fourneaux en ce qu’elles n’ont
abfolument rien qui fafle fonéion de cendrier. Il y a quelques artiftes qui
trouvent plus d’avantage 2 placer une feconde chevretre 2 deux pieds de dif-
tance de la premiere. _

21. POUR le fervice dela galere, il eft encore befoin d’avoir une lame de
fer d’une longuecur proportionnée a celle de la galere , emmanchée par une
de fes extrémités, qui fait la douille, 2 un morceau de bois rond, léger,
facile a empoigner & de la longueur de deux pieds environ. L’autre extre-
mité de cette barre eft terminée en crochet formant une courbure de dix
bons -pouces. On connait cet inftrument dans d’autres atteliers fous le nom
de fourgon ; mais nos diftillateurs le nomment /% rable. On trouve auffi chez
quelques-uns une autre tige de fer de méme longueur , & pareillement
emmanchée, dont Pextrémitté {upérieure, au lieu d’etre en crochet, eft
garnie d’un morceau de fer plat, de {ept pouces de long fur deux pouces
de large & un peu tranchant par fes bords; on peut appeller /e rateau :

nous verrons ,en traitant du gouvernement de la galere, de quel ufage font
¢es deux inltrumens: ' 12,
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22. J'A1 parlé ci-devant des cuines on béres , ce font les deux noms que
donnent les diftillateurs d’eaux - fortes 3 un vafe de grés fait en forme de
poire, ferm¢ de tqutes parts , & ayant latéralement vers fon extrémité la
plus large une efpece de goulot d’un pouce de long {ur un grand pouce de
diametre , dont la direction elt de bas en haut. Ces cuines ont leur bafe moins
large, toute plate, & elles f& polent droites par cetre bafe fur les traveries
de fer fondu.

23. La capacité de ces cuines eft ordinairegient de cing pintes , elles

portent quinze pouces de haut {ur {ix pouces de plus grande largeur. On
les fabrique pour Paris au village de Savigny prés Beauvais, lien ou la
poterie de gres eft fupérieure a celle de tous les autres endroits connus du
royaume.
-124. LEs ouvriers qui les fabriquent ont foin de lés mettre deux fois
au four; ce qui nempéche pas qu'il ne s’en cafle toujours quelques-unes du-
rant le travail. Les diftillateurs ont en confiquence le fvin de luter ou
garnir ces cuines avec une pate melée de terre 4 four & de crotin de che-
val ; & on les fait fécher immédiatement fur la galere tandis quelle travaille ,
ou fur des planches dreilées au-deffus. Lorfque yindique la terve a four &
le crotin, ce n'eft pas a dire qu’on ne puife fe {ervir d’autre lut, toute terre
un peu tenace étant trés - fuffifante pour cet ufage; ni meme qu'il {oit né-
ceflaire de luter. M. Charlard , par exemple, ne lute jamais ; mais il a grande
attention a choifir des cuines non-feulement bien feches , mais encore qui
n'aient point été mouiliées. Clelt en effet un abus, que l'ufage ou font
plufieurs artiltes d’eflayer les cuines, cornues & cucurbites de grés qu'ils
veulent acheter , en y introduifant de P'eau & foufHant fortement par Pori-
fice. Il eft vrai que,s’il y a quelque trou, félure ou accident pareil, Pean
en s’y infinvant a Paide du fouffle, les fait appercevoir ; mais les vaifleanx
de terre ainfi mouillés fe felent fi-tét qu'on les chaunffe affez fortement pour
réduire en vapeurs ‘eau qui et demeurée comme cachée dans les parois
terrenfes du vafe.

25. QuELQUEs diftillateurs font dans 'ufage de recommander dans la fa-
brique de Savigny, quon fafle les cols des cuines longs julqu’a trois &
quatre pouces, pour eviter de fe fervir des goulors , qui {ont de petits vales
de terre parcille, d'a peu prés trois pouces de long, évalées en forme de
godet a deux pouces de diametre julques vers le milieu de leur longueur,
en formant pour le refte un petit canal de demi-pouce de diametre. On ajufte
Ia portion la plus large aux cols des cuines, pour rendre plus facile la jonc-
tion de ces cuines avec les poes ou récipiens. D'autres diftillateurs pretendent
ap contraire avoir appris par Vexpérience, que Lufage des goulots érait pré-

~Tome XI1I, : : -
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férable aux cols longs. Jaurai par la fuite occalion d’expofer leurs raifons

refpedtives. ( 2 )

26. LEs pors ou récipiengne different point des cuines pour la forme ; ils
font feulement moins ventrus, toute proportion égale; mais au lieu d’un
col latéral, c’elt une ouverture ronde de trois pouces de diametre = on & dils
penfe de luter ou garnir ces derniers. On achete les cuines & les pots trente-

(2) Comme je ne trouve pas que l'au-
teur foit entré ailleurs dans de plus grands
détails fur les gowlots & fur les longs cols
des cuines, je vais placer ici ce quel'expe-
rience peut m’avoir appris a cet cgard. Les
goulots me paraiffent tres-utiles , {ur - tout
fi leur capacité intérienre eft un peu confi-
dérable: car 1°. ils augmentent celle’ de
Tappareil , & donnent ainfi plus de jenavx
vapeurs.29. Ils ¢loignent le récipient du feu,
& empéchent qu'il ne fe rechautfe trop |, fur-
tout vers la tin de l'apératien, ottle feu eft
allez foct. i

Cette derniere raifon fuffirait pour recom-
mander les gouloats, Ceft le moyen de pre-
venir les accidens auxquels expole 'elal-
ticité des vapeurs, dont la force elt augmen.
tee par la chaleur , & qui cefle aufli-tot que
le froid les condenfe; car en y appliquant
des récipiens d'un col de quelques pieds de

long , on n'a rien a craindre de I'elafticicé

des vapeurs , quand méme l'appareil apeu
de capacitt, & cela par'la feule raifon Que
le récipient eft aflez ¢loigné du feu pour ne
pouvoir pas étre rechauffe.

Les cuines qui ont un long col , font tou-
jours trés-avantageules ; car plus le col entre
dans le récipient , moins les vapeurs ont
waction fur les luts ; mais il ne peuvent ja-
mais remplacer les goulots. el

M. Baumé propofe, pour fubvenir al'¢-
lalticité des vapeurs, de faire une ouverture
dans le récipient, qu'or peut ouvrir toutes
les fois que I'on craint la rupture des vail:
feaux. Mais je ne puis approuver cette mé-
thade, puilque de fon propre aveu & par
Vexpérience on perd un fixieme de I'cau-
forte en vapeurs, ce qui elt bien confide-

rable. Je préfererais d’employer des goulots ,
ou de donner de longs cols aux cuines ou
aux récipiens. On peut aufli augmenter la
capacité des ballons en réuniffant deux ré-
cipiens par un tuyau, ou en prenant pour
ballons de grandes caiffes garnies intérieu-
rement de {oufre.

L’appareil de Kunckel , dont je parlerai
plus bas, & que je ne puis aflez louer,
a aulli de grands avantages dans ce cas.
Cet appareil met a méme de finir en douze
heures une diftillation qui en durerait
vingt - quatre par la méthode ordinaire ;
il permet de pouffer le feu fans avoir be-
foin pour ainli dire de precautions ; il
met 4 Pabri du danpger de I'élafticite des va-
peurs ; il ne laiffe Men ¢chapper dans 'opé-
ration, & tout lui peut, pour ainfi dire,
fervir a le luter.

J'avoue qu'au premier abord , cet appa-
reil parait compliqué & difficile 4 exceuter;
mais {i an Ticu de fiire la diftillation dans
une cornue , on diftille dans un pot ou verre
{urmonté d'un chapitean dont on Fait en<
trer le bec dans une cornue tubulce , toute
la difficulte s'évanouir. ()

On pate aufli a I'élafticite des vapeurs,
& lon empéche que les ballons ne fe ré-
chauffent, foit en interceptant la chaleur
par le moyen d'une plinche qu'on place
entrele ballon & le fourneau, foit ¢n ap-
pliquant des linges mouilles {ur la partie
fupérieure du ballon ; ce qu'on renonvelle
de tems en tems, afin de faciliter la ‘con.
denfution des vapeurs de 1'acide nitreux.
Lorfquon rafraichit ce vaiffeau , il faut ob-
ferver qu'il ne foit pas trop chaud ; glill'¢é-
tait, on courraic rifque de le Liire rompre.
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cing livres le cent I'un dans 'autre, & les goulots {e fourniffent par-deflus e
marché & {ans compte.

27. UN laboratoire d’eaux-fortes eft encore garni de différens ultenfiles,
tels qu'une pelle de forte tole large & plate, emmanchée dans un manche
de bois, des étouffoirs a braife , des marmites de fer, une hache 4 fendre du
bois , des coins, un maillet , des marteaux, des cifeaux, une auge 4 magon,
une truelle de fer, de la terre a four, un panier ou corbeille d’ofier ferré ,
longue & a anfes, un crible pareillement d’ofier, des battes a ciment, qui
font des billots ronds, garnis de clous {ur une deleurs faces & emmanchés
de biais par l'autre face. Tous ces inftrumens qui font trop connus nayant
rien de particulier pour les diltillateurs, je ne dois pas m’arréter a les
décrire. _

28. ENFIN on trouve dans les laboratoires d’eaux-fortes, un pétit inf-
trument de fer de demi-pouce d’équarriffage, finiffant en pied de”biche , &
saminciffant tant pour la largeur que pour 'épaiffeur ; les ouvriers lui don-
nent aulli le nom de basze. Il leur fert, foit 4 réparer le dome, dont je vais
parler au chapitre troifieme, lorfqu’il yient a fe crevaflfer dans le travail ,
foit 4 le percer lorfqu’ils veulent donner de I'évent, {oit enfin 4 le détruire
lorfque leur opération eft finie.

ﬁ‘t&:ﬂmg——”
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Des matieres employées par les diftillateurs deanx - fortes pour tirer les
acides , & de lenr choix.

29. & Ans entrer encore dans le détail des circonftances ot le diftillateur
d’eaux-fortes emploie chacune des matieres dont je vais parler, ce que je dois
faire dans le chapitre fuivant , je me contenterai dans celui-ci d’expoler ces ma-
tieres, en indiquant les fignes auxquels on les reconnait, les lieux ou magafins
- qui les fournillent 2 nos artiftes, & le choix quils en font pour le fravail dont
ils s’occupent. Ces matieres font las argilles , les vitriols , P'alun, le {alpétre,
Phuile de vitriol & le bois ou fubftance combultible.

Des argilles.

30. AUTANT quwon peut le conjecturer en lifant Libavius, Adgticnla .

Rubzus, Biringuccio , l'auteur des {ecrets & fraudes de la chymie évoiles ,

& en un mot , la plupart des écrivains chymiftes ,, il pm:aitB que les eaux-
Yy
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fortes fe traitaient autrefois rarement pac les argilles. On trouve méme
quelques autcurs alfez modernes qui en blament Pufage, {ous le prétexte
que I'eau-forte qui en réfulte eft trop faible. J'ai {ous les yeux une lettre
de M. Roland de la Platiere , inlpecteur des manufaétures 2 Amiens, qui me
marque gqu'au contraire une fabrique deaux - fortes rraitées par le vitriol
avait paru donner de I'cau-forte trop faible ; mais il parait que c’eft moins
la faute de la chofe que celle de l*entreprencur, qui avait déja échoué dans
le Brabant.

35, Quot quil en foit, I'expérience a démontré & nos diltillateurs Fran-
cais qu’ils devaient préférer les argilles, puifqu’il y a tel art pour lequel
FPeau-forte traitée autrement eft ablolument rejetée ; yen ferai plus longne
mention en parlant du choix des eaux-fortes.

32. L’ARGILLE qu’emploient nos diltillateurs dleaux-fortes elt plus con-
nue des naturaliltes fous le nom de glaife ; & le village de Gentilly prés Paris,
en fournit non-feulement aux diftillateurs de la capitale , mais encore a ceux
de plulieurs provinces ¢loignées. Ce n'eft pas que les villages de Vaugirard &
d’lily ‘ne fournifent auflr de la glmf‘q qui pourrait entrer en concurrence avec
cetle de Gentilly s mais comme elle s’émiette , tandis que celle de Gentilly refte
en mafles, elle fait trop de déchet dans le tranfpﬂrt.

33 QUEIIQ_DE , ablolument parlant , largille grife ou hTEuE, cette argille qul
fert a la conllruétion de nos fourneaux pur!:anff:, puifle , a deéfaut de toute
autre., etre employée par nos dlﬂmatcurs, ils ne s’en chargent pas volontiers,
a caufe de la qu"lﬂu[{'! de pyrites qui s’y rencontrent: les pyrites, autrement
appellées par les ouvriers feramines , y font pour la plupart dans un état de
décompofition qui fourniraic peut-étre un acide étranger A Peau - forte. Ce
fout les raifons que donnent les artiftes mtelligﬂls dans cette partie pour
ne pas s'en {ervir; ils donnent la préférence 2 une glaife dont le lit eft au-def=
fous de -r.ede dont Je viens de parler; elle eft dun gris plus blanc , abendam-
ment marbeée de rovge, plus ccnnpﬂrf’tf: & par cmzﬁqueut plus denfe.

34. Les diltiflareurs achetent cette argille 4 la voiture compofée de cin-
quante-deux cubes {.i*uﬂ pied de lurge & d’épailfeur, fur vn pied & demi de
long, &qui pelent de cinqhante a foixante livres chaque. Il n’en elt livré que
cinquante pour le compte du '.emicm* les deux autres font le pour=boire du
voiturier; on les lui paie 2 pare, & la voiture complete coiite ‘onze livress
favoir, dix livres dix lols pour Je vendeur, & dix {o!s pour le voiturier. Cette:
terce arrivée, refte dans un hangar jufqu’a ce qu’on en ait befoin; & voiei
comme on la prépare.

35. A la fin du travail d’'une galere, ce qui arrive ordinairement vers les:
eing heures du foir quand le travail a commenceé @ cing heures du matin,
apres qu'on a retire toute la braife, on enfourne les mottes dargille ; cou-
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pees feulement en deux, & on les laiffe jufqu’au lendemain matin, qu'on
acheve de dégarnir la galere. Cette terre {e trouve affez {eche pour étre brifee
avec les battes a cimen#en poudre grofliere qu’on pafle au crible d’ofier, pour
eétre melangée & empotée dans la journée, Cette diffication de la glaile lui
fait perdre prés d’un tiers de fon poids. On était autrefois dans I'ufage, avant
de la faire fécher, d’y méler le falpetre dans la proportion d’une partie con-
tre {ix; on formait des boules du total en les humectant avec de I'ean ; mais
on a reconnu que cette manipulation confumait inutilement du tems, & que
d’autre part I'eau-forte qu’on obtenait n'avait jamais une force égale; on fe
contente donc de la preparation de I'argille marhrée que je viens de décrire.

Des vitriols.

36. ON donne le nom de vierio/ 4 la diffolution du fer, du cuivre & de
zing, par l'acide vitriolique. Lorfque cette diffolution eft réduite en cryftaux,
le premier {e nomme vizriol martial ou verd , le fecond vitriol blen ou de Chypre ,
& le troilieme vitriol blanc ou de Goslar. On les connait encore mieux dans le
commerce {ous le nom de couperofes ; & independamment de leur couleur qui
les diftingue fufhfamment, les négocians les défignent quelquefois par le nom
des pays d’ou ils les tirent : ainfi ils difent, couperofe &’ Angleterre, &’ Allema-
gne o de Dantzick , &c. "

37- DEces trois couperofes ou vitriols, le verd eft celui dont fe fervent
plus ordinairement les diftillateurs d’eaux-fortes. Si quelquefois ils emploient
le vitriol de cuivre, ce n’elt que pour fatisfaire quelques particuliers qui le
leur commanderaient: le troifieme n’eft jamais en ufage dans l'arc dont il
sagit. (3)

38. LE vitriol ou couperofe verte eft une maffe faline, verdatre, trani-
parente , compofée de cryftaux plats, amoncelés les uns fur les autres. Lor[-
qu’il eft fec & un peu ancien, {a furface jaunit; & foit Pintenfité de cette cou-
leur , foit fa quantité, peuvent fervir a déterminer fon degré de {écherefle & de
vétufté. Je décris dci ce vitriol moins en chymifte qu’en marchand, parce que
les diftillateurs ont plus d’intérét a le connaitre fous la forme qu’il a dans
les magafins, que {fous la configuration réguliere que lui donnent les chy-
miltes dans leurs laboratoires; fi 'on defirait connaitre cette derniere confi-
guration , on peut confulter la Cryftallographic de M. Rom¢ de Lisle, & mes
procédés chymiques.

39. La faveur du vitriol verd eft acerbe, fuivie d’un goiit d’encre infuppor-
table. On le trouve dans le commerce, venant epn tonneaux de différentes ca-

€3) Tl eft cependant probable qu'on pourrait Pemployer avec avantage , ainfi qu'on
le verra dans la {uite de ces remarques,
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pacités d’Angleterre, d'Italie , d’Allemagne & de quelques-unes de nos provin-
ces, entr'autres du Lyonnais. Il importe peu aux diftillateurs de quelle contrée
vieniie leur couperofe, pourvu qu’elle foit 4 bon compte : fon prix courant
eft, pour Pinftant o yécris, de 12 liv. le quintal. Il ne leur eft pas égale-
ment indifférent que cette couperofe {oit pure,, & ne contienne pas de cuivre;;
on en fentira la raifon lorfque je parlerai de la terre 4 polir. Pour s'affurer de
cette pureté, on en frotte un échantillon du vitriol fur une lame de fer
fraichement récuorée, & il eft pur lorfgw’il ne laiffe aucune trace de cuivre
fur le fer. Ce vitriol {fe conferve tel quon I'achete dans les magafins , & I'on
a {oin de le tenir dans un lieu qui ne {oit ni trop fec, ni trop humide. Dans
le premier cas, il perdrait trop d’eau, dans le fecond il en conferverait trop.

40. CommE il peut arriver., ainfi ‘que je le difois il n’y a qu'un inftant,
qu'on fe ferve de vitriol bleu ou de cuivre pour la dilftillation des caux-
tortes , il eft bon d’obferver que ce vitriol doit étre d'un bleu d*azur, en petites
pierres les moins poudreufes poffibles, & fur -tout ablolument exempt de
teinte verte. Ce dernier vittiol , dont la faveur elt corrofive, tient beau-
eoup moins d’humidité que celui de fer.

41. ComME il y a dans cet ouvrage un chapitre entier deftiné a décrire
la fabrication de I'huile de vitriol & {on choix, il ferait inutile d’en parler
.pour le.prefent; il futht qu'on. fache ici que cet-acide eft un des intermedes
dont nous aurons befoin dans le prochain chapitre.

e Palun.

42. CEsT encore plutdt par une {uite du caprice de quelque particulier
que par un ufage habituel, que {e fait la diftillation des eaux-fortes par I'in-
termede de Palun. ‘Ce fel eft une guatrieme efpece de vitriol, qui eft en
maffes blanches, ‘tran{parentes comme du cryftal, qui {e prépare dansle
nord , & qui vient abondamment de Dantzik & d’Angleterre. Il a une fa-
‘veur fucrée d’abord ., puis aultere' & nauféabonde. 1l eft reconnaiffable a la
‘propriété qu'il a de {e bourfouffler fur le fen. On choifit par préférence
celui quon appelle dans le commerce alun de roche , qui eft de toute blancheur
a moins qu'on ne defire particuliérement 'alun de Rome, quieft caractérife
par une légere teinte rouge. (4) Le prix de ces différentes fubftances eft
trop {ujet a variations! pour donner ici aucun tarif. /Il n’en eft pas de méme
du falpétre dont nous allons parler. :

(4) Le [el catarctique-amer, ou le' fel -dans la’ {uite. Aucun chymifte n’en ayant
dAngleterre , peut encore fervir @ la dif- parlé,il n’eft pas furprenant que M.de Machy
tillation des eaux-fortes, comme je le dirai  ne faffe aucunc mention de cet emplei.
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Dy falpetre,

43- Du travail des falprétriers réfulte un fel roux qu’ils font obligés de
porter aux arfenaux. Les prépolés aux poudres & falpetres ont {feuls le droit
de vendre & de raffiner ce fel. Dans fon état roux,on le connait fous le
nom de falpétre de premiere cuite ; lorlqu'il elt raffiné & purifié, il porte le
nom de fel de nitre ou de falpétre de feconde & de troifieme cuite, Sans prétendre
entrer ici dans aucun détail fur Part du falpétrier ou du raffineur de falpe-
tre, il eft cependant effentiel de faire quelques remarques principales {ur
leur travail.

44. ON fait que, lorfque le falpétrier cuit {es eaux ou leflives, il y a
un inftant on il {e précipite durant P’ébullition une fubftance grenue, que
méme ils appellent fe grain. Ce n’eft autre chofe que du {el marin uni pref:
que toujours 2 un peu de fehlor. Tout le fel marin n’elt pas enlevé dans
cette opération. Le nitre rapproché trop précipitamment , non - {feulement en
conferve dans les interftices de fa cryltallifation confule , mais méme dans fa
combinaifon. Il conferve outre cela une quantité confidérable d’une ligueur
roulle ,épaifle , qui falit fes cyftaux , & dont il sagit de les débarrafler, ainfi
que du [el marin.

45. CEsT ce falpetre charge de {el marin, roux a canle d'une faumure
domt nous expoferons la nature inceflamment, que les diftillateurs prennent
par préférence. Il eft taxé a dix {ols la livre ; & comme ils n’ont pas le droit
de choilir, il y a tel falpetre qui n’a pas été aflez dégraitfé par le falpétrier,
& qui fournit quelque chofe d'ammoniacal. Le dgftillateur qui s’en appergoit
dés le commencement de fon travail, eftalors obligé de deflegmer au vene ;
je dirai dans le chapitre {uivant, en quoi confilte cette manipulation. Le
bon marché de ce falpetre a pu, pour les premiers artiftes, étre la plus forte
confidération dans le choix qu'ils en font; mais I'expérience leur a démon-
tré que cette efpece était plus aifée 2 décompofer que ceux des feconde &
troilieme cuites, exigeait moins de feu, & fourniffait un réfidu de défaite 5
tous avantages qu’ils croient ne pas trouver dans les autres {alpétres.

46. LEs ouvriers des arfenaux retirent, par la premiere purification du
falpétre dont il s’agit, wite eax mere moins épaiflc & moins brune , que les
diftillateurs d’ecaux - fortes achetent a trés-bas prix; il ne palle pas un fol
la livre. Quelques-uns arrofent de préférence avec cette ean mere leur me-
lange pour la diltillation d’eaux-fortes, & tous s’en fervent pour tirer Pef-
prit de fel par Pargille. On croit communément que cette eau mere quils
appellent entr'eux, eau fure ou aigre, ne tient que du fel marin 2 bafe ter-
reufe ; mais ils favent tres - bien qu’elle contient aufli du nitre a bafe rerrenfe.
Left le nom que portent ces deux {els, lorfgwau liew d'un alkali fixe il
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ont une terre pour bafe; dans cet état, ils ne cryftallifent jamais, & voila
pourquoi ils {e trouvent dans cette eau mere, Comme leut combinaifon elt
plus lache . leur decompofition devient plus facile ; mais )’en parlerai ailleurs.
Obfervons feulement ici que dans prefqu’aucun des travaux dont je pourrai
parler dans tout cet puvrage, les diltiliatenrs d’eaux - fortes n’emploient le
nitre ou falpétre de troifieme cuite ; @ moins que leur travail ne foic pour
le compte du particulier; ont-ils toujours raifon? Nous le verrons duns le
dernier chapitre de cette premiere partie,

Du bois.

JE croirais manquer a P'exa&itude, i je négligeais de dire un mot
fur le choix du bois qui f{ert aux diitillateurs d’eaux- fortes pour chauffer
leurs galeres. En ftyle de marchand de bois, il y a le bois neuf, le bois
de gravier, le bois flotte & le bois pelard, qui {fe vendent a la corde. Le
premier de ces bois ne convient pas a nos artiltes, parce que, confervant
encore toute fa feve, il eft lent & allumer, & par conféquent ne donne pas
une flamme vive & égale. Le bois pelard qui elt toujours du chéne , mais
qui a long -tems refté a linjure de Pair, aprés avoir perdu fon écorce dont
on fait le tan, donne bien une flamme vive; mais {& confumant trop vite,
il devient trop cofiteux, malgré le bas prix de fa taxe. Le bois flotte % a
peu pres le méme défavantage; on fait que c’eft tout le bois qui compols
la partie {fupérieure de nos rrains. Quant i la partie inférieure qui eft tou-
jours dans la vafe, qui ef® moins expofée au flot & 4 I'évaporation, celui
que Pon nomme éois de gravier, eft préféré par nos diftillateurs, parce que
dans fa combuftion il n’a pas la lenteur du bois neuf ni la trop grande acti-
vité du bois flotté ou du pelard.

48. Ck bois, pour étre propre au fervice d’une galere, a befoin d’etre fendu
dans fa longueur en morceaux de trois 2 cinq pouces de diametre, & on
lui fait pafer la nuit le long de la galere qui a travaillé pendant la journée
précédente. Lorfqu’on donne le dernier feu, on fe difpenfe de bois {i menu
on fend feulement chaque biiche en deux; mais on les fend parce que par
cette préparation on multiplie l'iflue des vapeurs que donne tout bois avant
de s'allumer , & qu’on rend par conféquent fon infammation plus prompte
& plus generale. , -

49. DANs le pays de Liege, ot on eft dans P'ufage du charbon de houille,
on chauffe les fourneaux '( car ce ne font pas des galeres) avec cette efpece
de combuftible; il en eft de méme a2 Amiens, o on les a chauffés avec la
tourbe. Je najouterai rien fur ce chauffage 2 ce qu'a dit dans fon Are du
charbon de terre, M. Morand le médecin , membre de 'académie des :I"ci&spes:

igne

r L]
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digne de toute reconnaiffance pour les foins qu’il a apportés dans la defcrip-
tion tres- détillée de cet art utile, & peu connu avant lui.

~ 70. QuoiQUE dans leurs autree travaux les diftillateurs d’eaux - fortes
chauffent de préférence avec le bois, ils ont cependant quelques opérations
qu’ils menent au charbon; je dirai donc ici, panr n’y pac revenir, que le
charbon doit étre d'une groffeur moyenne, d’un beau noir luilant dans l'in-
térieur , fans écorce, léger, fec & fonore, & qu’on doit le conferver dans
un endroit qui ne foit ni humide ni trop aéré. On peut confulter {ur fom
choix I'Are du charbonnier, donné par M. Duhamel ; ouvrage qui jouit de I'hon-
neur d’avoir ouvert la carriere, & d’avoeir pour auteur le plus zélé, le plus
infatigable, & un des plus honnétes entre le favans coopérateurs de cette
valte & utile colle¢tion. Aprés ces preliminaives , nous voict en état de voir
comment on gouverne uue galere, & comme on traite le {alpétre avec dific-
rens intermedes.

e ———— e Y
b ol P LT e B L

Dn gouvernement d'une galere, € des trois procédes dufage pour
retirer les eaux - fortes.

1. CDMME les diftillateurs d’eaux-fortes retirent leur acide , foit a I'aide
d'une argille, {oit par I'intermede du vitriol martial, ou enfin par celui de
I'huile ou acide de vitriol, ce chapitre fe trouve avoir naturellement trois
divifions, .

PREMIER PROCEDE

§2. Je fuppofe que ce {oit pour la premiere fois qu’on faffe travailler
une galere; lartifte a di fe précautionner de cuines lutées ou garnies &
féchées , & dargille pareillement féchée & mife en poudre grofficre ; je fup-
pofe encore qu’il monte une galere de trente-deux cuines. On pele foixante
& quatre livres de falpétre de la premiere cuite, & cent quatre-vingt-douze
livres d'argille toute defléchée & criblée. Pour éviter de perdre du tems par
la fuite, on voit combien de fois il faut emplir la corbeille,, ou panier d’ofier
long & a deux anfes, pour tranfporter cette quantité de terre; & tant que
la corbeille dure, on eftime le poids de cette terre par le nombre de fois

u'on emplic la corbeille. Ainfi je {fuppofe que nos cent quatre-vingt-douze
%vres de terre criblée faffent cing corbeilles; on ne les pefera plus, maig
Tome X1I, C 5
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on mefurera pour chaque garniture de galere cing mrberll:s tel eft 'ufage
des diftillateurs.

" §3. ON fait un tas de cette terre fuc le {ol & contre le mur du labora«
toire; on met le falpéetre a coté; on Iécrafe avec /e barze a ciment, & on
ie Paﬁ'g au crible d'ofier {fiir lc tas d- H.I'g'l lle. Lnrf'que toutle falpétre Bﬂ:illlﬁ
criblé, on' verfe fur le tas le ‘quart du poids du falpétre, c'eft-a-dire ,
feize lvres, ou de premier phlegme des eaux- fortes déphlegmeées, ou d’ean
fure, ou, a défaut de 'un ou de Pautre,, d’eau de puits ;ce quuide eft bientot
imbibé; & deux ouvriers armeés chacun d’une pelle de bois etrmte {e plagant
de droite & de gauche du tas, le reverfent par pcllees ou était le falpetre 3
ils reprennent ce nouveau tas en le rechaflant de la méme maniere contre
le mur, ce qu'ils répetent une troifieme & derniere fois.-Leur mélﬁngﬁlinﬁ
fait , ils le prennent par portions dans une mefure de fer faite en boifleau’,
qui tient & peu pres huit livres, & ils introduifent chaque mefure dans
une cuine a P'aide d’'un entonnoir de fer - blanc, dont la douille en téle a
trois pouces de long & deux tiers de pouce de diametre. Les trente- deux
cuines étant chargées, on les place dans la galere {ur les traverfes de fer
fondu , dont jai parlédans le chapitre premier. On les pefe debout ; & comme
elles ont plus d’un pied de haut, elles dépatient le rebord de la galere de trois
a quatre pouces. Dans cette [Jtuatzun leurs cols font placés de basen haut,
c’eit-a-dire que leur orifice extérieur eft plus élevé que la portion qui tient
a lintérieur des cuines. On les range 4 cote Pune de lautre a peu pres a
un pouce de diltance ; & pour les tenir folidement dans cette diftance, on
place entre - deux un pet:lt morceau de tuile brifée. Cet arrmgement donne
lieu a la flamme de lécher les cuines de toutes parts. -

§4. LES cuines ainfi rangées & affujetties, le principal ouvrier fe Fa.lt ap=
porter de la terre a four gichée en forme de pate ; & a 'aide de teflons en forme
de tuiles ou de cuines caflées lorfqu'il en a, il recouvre fon appareil de ma-
niere a former un dome ou portion de cercle, dont les extremites de la corde
polent fur les deux murs latéraux de la galere. On donne a ce dome deux
pouces d’epailleur , & a I'aide de la truelle onle polit {ur fa furface extérieure.
Lorfqu’on eft parvenu a Pextrémité de la galere du cété oppofc a fa porte,
on place quatre tuiles fur dedx cuines , de maniere a former a cet endroit un
trou quarré dettiné a fervir d’iffue ala fumée , & & déterminer le courant de la
flamme. Il'y a quelques artiftes qui ne muﬂg&rﬂ; ce trou quarré que fur la
quatorzieme & quinzieme cuine de chaque coté, & qui achevent de couvrir

“en dome plein‘la feizieme & derniere. 1ls prétendent que, par cette: conftruc-
tion, la flamme eft répercutée vers intérieur du fournean avant de s'échapper
par la cheminée, & qu’il doit en réfulter plus de chaleur.

~ 5. DaNs ce premier arrangement des cuines & du dome, les’ m:rls de

&
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chacune d'elles ne faillent que d’'un demi-pouce, ce qui ne fuffirait pas poug
y aboucher les pots ou récipiens. On place donc vis-a-vis de chaque ¢ol un
goulor qui {e trouve natufellement luté en Penfoncant dans la batie encore
molle, & on ajufte 2 chacun de ces goulots un pot que 'on incline 1égére=
ment du c6té de la galere. Alors on acheve de garnir avec la terre a four,
tant ces goulots que les tétes des pots qui ayant un diametre moindre que les
cuines , ne fe touchent pas, & permettent a 'ouvrier de pafler la truelle entre
deux. Ces pots font pofés par leur bafe fur le plan fupéricur des deux murs la=
téraux de la {gﬂiﬂrﬂ. On a foin de luter les pots avec de la terre a four qui n’ait
e

pas encore fervi.
§6. ON remarquera, pour n'y pas revenir dans I'occafion, que dans les

cas ou on veut obtenir de 'eau-forte plus dephlegmée, on ne lute les pots
qu’apres le premier feu: c’elt de cette attention que dépend le degré de con-
centration qu'on donne a 'eau-forte ; enforte que {i 'on n'a retiré que le pre-
mier phlegme, I'eau-forte eft du fecond degré; & {i 'on a pouflé la déphleg-
mation julqu’a attendre les vapeurs rouges, I'eau - forte qu'on obtiendra fera
du troifieme degré ou de la troifieme force. Les phlegmes paflés {e {eparent en
vuidant les pots, & on les conferve pour arrofer le travail {uivant, par prefeé-
rence a de I'eau commune.

77. Icr le diftillateur eft trés-attentif 4 la nature des premieres vapeurs
qui s’exhalent; pour peu qu'il y remarque une odeur urineufe, il enleve fes
récipiens, ou ne les met point en place, & laifle exhaler toute cette odeur
avant de les placer & luter. C'elt ce qu'ils appellent dephlegmer au vene,

8. Querquesartiltes, en conftruifant leur déme , ménagent dans {a lon-
gueur des ouvertures circulaires dang lefquelles ils placent des marmites de
fer dont le fond porte fur le fommet des cuines, & dans lefquelles ils font
évaporer des liqueurs falines en cas de befoin ; mais des artiftes économes ont
cro remarquer que loin d’étre une épargne, cette pratique confumait plus de

bois aire marcher la galere.
§9. chofes en état, on met a l'entrée ou téte, ou bouche, ou porte

de la galere , une pellée ou deux de braife qu’on laiffe bien allumer; alors on
pofe fur'la chevrette deux ou trois biiches fendues & féchées, comme nous
avons dit au chapitre fecond; lorfqu'elles font bien allumées, on les poule
en avant dans la galere avec de nouvelles baches, qui, par ce moyen, {e
trouvent a leur tour placées fur la chevrette; fi-tot que ces dernieres font
bien enflammées, on-les poufle avec les premieres 4 Paide d'autres biches;
moyennant cela , le feu fe trouve établi dans toute la longueur de la galere.
‘Dans ce premier inftant le'dome en fe {échant eft fujet i crevaifer , & le {oin
principal de celui qui dirige le travail ¢{t de boucher exactement toutes les cre-
valles, en paffant & repaffant fur la terre molle Je perit inﬁEm_t}cnc.d;- er
e
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appellé batee. On entretientle feu a ce degré pendant une couple d’heures, &
meme quelquefois davantage, fur-tout lorfqu’il s’agit d’obtenir de I'eau-forte
déphlegmée ; alors on augmente le feu proportionnellement en mettant le dou-
ble du bois, & on Pentretient dans ce fecond état durant huit bonnes heures,
en renouvellant le bois par la méme manceuvre que nous avons indiguee.
On {e fert en cas de befoin du rable, pour attifer lorfque quelques biiches
:lgz dérangent ; c’eft pendant ce période que pafle le plus abondamment Peau-
orte.

60. Mars il arrive quelquefois que, foit défaut d’¢lafticité dans Pathmol-
phere , foit obftacle dans la conftruction du déme, le feu ne tire pas affez :
ce qu'on reconnait lorfgue la pointe de la flamme ne forc pas d'un demi-
pied environ par le trou ménagé & Pextréemité de la galere. D’autres fois
cauffi Padtivité du feu étant trop grande , toute la chaleur {e porte vers cette
extrémité , & il arrive que les cuines placées a la téte & méme jufqu’an
milieu de la galere n’étant pas chauffées, ne travaillent point, tandis que
les autres travaillent trop vite.

61. DaNs le premier cas on nettoie le fol de la galere avec le rable, en
enlevant le plus de braife qu’il eft poffible ; on élargit 'ouverture de Pextrémité,
ony jette méme au befoin quelques poignées de paille feche , ou bien on donne
le vent. L’ouvrier {e plagant vers la cheminée de la galere , y fouflle im-

¢tuenfement & une {eule fois avec la bouche. Ce moyen, rifible d’abord
a caufe de {o médiocrité apparente , fuffit pour faire pafler la flamme , &
pour communiquer fon aétivité au refte du bois contenu dans la galere.
L’action de la flamme augmentant, elle prend plus efficacement fon iffue;
ceft fur-tout au dernier feu qu’on emploie ce petit manege.

62. DaNs le fecond cas, on creve avec la batte le dome ver® la téte 5
afin de diminuer Pactivité de la colonne dair en la divifant. Les diftillateurs
ont obfervé que ce dernier moyen leur confumait toujours une trop grande
quantité de bois , ce qui confirme leurs idées fur les marmites placées fur
le dome, dont nous patlions précédemment. Ceflt pour cela qu* bons
artiltes aiment mieux pofer une ou deux briques de champ fuf" Porifice
qui fait fonétion de cheminée ; ce qui concentre davantage la chaleur dans
- Pintérieur de la galere , & ils les enlevent lorfque le fourneau eft affez
échauffe. :

63. IL ne refte plus aun’a donner le dernier feu pour achever de faire pal-
fer la portion d'acide Ia moins phlegmatique , & par conféquent la plus dif-
ficile a chaffer de deffus fa bafe. Le principal ouvrier commence par retirer
toute la bratfe avec le rable , avant de donner ce dernier coup de feu; alors
i met quatre fortes biches, & continue ce feu pendant une couple d’heu-
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res ( § ), enforte que la lamme s’éleve de trois bons pieds au-deffus de la
galere en fortant par fa cheminée. Vers la fin de ce tems 'ouvrier détache en
Pébranlant, un des récipiens ou pots vers la téte , & un autre vers Pextrémité
de la galere ;, & il juge fon opération finie, lorfqu’il ne {ort plus de vapeurs
par le goulot, & que l'intérieur de la cuine lui parait tout rouge ; il dit alors
que [a fournée e_:ﬁ cuite. (6)

64. ON fe hate de retirer toute la braife, & de Iéteindre pour la mettre
enfuite dans les étouffoirs. On remplit tout de fuite Patre de la galere par
les morceaux d’argille, ainfi que je Pai dit au chapitre fecond, & deux
heures aprés on dépote %au-fnrte, dont le produit eft ordinairement , 2 trés-
peu de variétés preés , égal en poids a celui du falpétre employé (7). Les bou-
teilles de grés, dans lefquelles on la verfe,font de trois grandeurs: celles depuis
une pinte julqu’a huit confervent le nom de bouteilles , celles julqu’a la ca=
pacité de feize pintes {e nomment rouries, & celles qui peuvent contenir
julqu’a quarante pintes fe nomment doubles rouries. La durée du travail d’une
galere , lorfqu’elle eft bien conduite, eft ordinairement de douze heures (8 ).
On remarque que le travail a confumé les deux cinquiemes d’une voie de bois ,
& qu’on en retire cing a fix boiffeaux de braife qu’on crible pour en {éparer la
poufliere. Les artiftes charitables donnent volontiers cette derniere aux pau-
vres de leur voifinage ; quelquefois aufli, en éwé fur-tout, ils la vendent a
ceux qui préparent pour les peintres le noir de charbon.

- 65. IL faut deux ouvriers pour la conduite d’une galere; mais ces deux
ouvriers peuvent fans furcharge en conduire deux enlemble, comme trois.
hommes fuffifent pour la conduite de quatre galeres; enforte que, plusle
diftillateur fait travailler de galeres 4 la fois, plus il épargne du cété du
falaire des ouvriers, tout médiocre qu’il elt. Un maitre ouvrier gagne qua=
rante fols par jour au plus, & fes aides depuis vingt-cing julqu’a trente, en
porportion de leur force, de leur intelligence , & du travail dont on les charge.

66. J'a1 dit au commencement du premier chapitre, que le laboratoire

(5) Il faut remarquer qu’on doit donner
ce dernier coup de feu avec toute la yiva-
cite poffible.

(6) La marque la plus certaine que la
diftillation eft achevée, eft quand les réci-
piens ne s'échauffent plus; car comme ils
ne s'échauffent que par les vapeurs qui y
entrent, leur refroidiffement eft une preuve
qu’elles ceflent de monter.

(7) Cela peut étre vrai dans le cas on
Yon diftille avec de l'argille ; mais en fai-
fant P'eau-forte par le moyen d'autres fubfs

tances , la quantité qu'on obtient eft beau-
coup plus confiderable.

(8) Le tems que nolre auteur prefcrit
avec tous les artiftes, eft, comme jofe I'af- .
firmer par des expériences réitérées, beau-
coup trop court; & I'on ne peut, fans une
perte confidérable d’acide nitreux, finir en
fi peu de tems la diftillation ; il faut au
moins dix-huit heures pour 'achever : fou-
vent j’en ai employé vingt - quatre , méme
plus, & le produit m’a toujours récompenig
amplement de mes peines.
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doit étre conftruit propottionnellement 4 la quantité de galeres que le diftil
lateur {e propofait de mettre en ceuvre. J'ajouterai qu'il doit toujours y avoir
autant de galeres de relais qu'il y en a qui travaillent, parce que c'elt pen-
dant le travail des galeres actuellement chauffées, que les ouvriers s’occu~
pent a battre leur argille , & méler le falpetre, a placer les cuines, les gou-
lots, les pots, & a conftruire le dome; enforte qu’il ne refte plus que le feu
4 mettre le lendemain matin fous les galeres ainfi préparées, & que par confé-
quent le {fervice n’elt jamais interrompu. 1l eft inutile de direici que les cuines
qui ont fervi fe vuident ailement en les renverfant, & qu'on appelle cimene
d’eaux-fortes la matiere qu'on en retire ; je dois emgparler plus au long dans
1a troifieme partie.

67. IL elt rare qu'a chaque travail de galere il ne fe trouve cing a fix
cuines caflées , dont les teffons {ervent a reconitruire de nouveaux démes,
pour lefquels on emploie aufli la terre 4 four qui y a déja fervi, & qu'on
détrempe de nouveau dans une auge 4 demeure ou foflé long, ménagé dans
un des coins du laboratoire. Les diftillateurs qui font dans 'ufage d’arrofer
leur mélange d’argille & de falpetre avec 'eau fure dont j'ai parlé dans le fecond
chapitre , dans la proportion d’un quart du falpétre employé, obtiennent
par ce moyen un produit plus fort en efprit, mais dont la pureté eft beau-
coup plus équivoque.

68. CEsT avec la plus grande reconnaiffance que je publie que MM. Chae-
dard, Azema, Damois, tous diftillateurs d’eaux- fortes, ainfi que M. Sau-
grain , directeur des affinages, le plus ancien de mes camarades & amis,
m’ont ouvert leurs laboratoires avec empreflement, & ont répondu a toutes
mes queftions avec cette franchife qui diltinguera toujours les bons citoyens
& les vrais artiftes. M. Damois, I'un d’eux, a pouflé la complaifance jul-
qu'a me faire travailler {fous fes ordres, & a me diriger dans tous les dé-
tails qu’exige la conduite d’une galere; & c’eft de concert avec M. Char-
lard , que jai fait les épreuves dont j’ai pu avoir befoin pour lever certains
doutes qu'on trouve eclaircis dans le cours de cet ouvrage.

SEcoND PRoOCEDE

69. LorsqQuE I'on monte une galere avec le vitriol martial & le falpétre ,
ce qui elt le {fecond procédé ufité, tantdt on emploie le vitricl martial tel
qu'on le trouve dans le commerce , & tantét on le fait calciner ( g ) dans

(9) On le calcine prefque toujours; car  gonfle & monte en écume dans le rc"cipient ;
fi on ne le fait pas aufli-tdt que la chaleur inconvénient qui, comme on le fent, e
agit fur ce mélange, le tout fc liquéfic, fo  tsés-grand.
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une marmite de fer julqu’a ce qu’il ait pris la couleur d’un blanc {ule (1a),
& dans ce cas quelques artiltes mettent dans les pots ou récipiens une
quantité d’eau égale a celle qua perdu le vitriol durant fa calcination (r1);
d’autres I’évaluent -a.deux onces par livre du melange fait. On écrale 'un
ou Paotre vitriol dans un mortier de fer , & on y mele partie ¢gale de
falpétre de la premiere cuite, de maniere a pouvoir charger chaque cuine
de trois livres de mélange fait avec une. livre & demie de vitriol & auntant
de ce falpétre. On garnit la galere, & l'on {uit en tout point tout ce que
nous en avons dit précédemment, fans en excepter la premiere conduite du
feu. Mais , foit parce que le phlegme eft trop promptement échappé, fois
parce qu’y ayant plus de falpetre, il fe trouve pour chaque cuine plus
d'elprit a chaffer , {oit enfin parce que les diltillateurs veulent donner a la
mafle qui refte dans les cuines le plus de calcination poflible), non-feulement
ils font durer le feu pendant trente-fix heures en "'augmentant, mais encore
la quantité de bois employé vers la fin eft double decelle qui {ert au dernier
feu d’'une galere travaillante a D'ordinaire. La calcination du vitriol étant
fouvent la feule qui détermine les diltillateurs a tirer Peau- forte par cet
intermede , il y en a tels qui mettent julqu’a deux parties du vitriol contre
une de falpetre. (12) !

[

(10} Plufieurs artiftes le calcinent, il eft
vrai, julgu'a ce point , mais la plupart le
calcinent a rougeur. Cependant il faut avoir
attention de ne pas pouiler trop loin la
calcination, fans quoi le vitriol n’a prefque
point de reaction fur le nitre; le mieux eft
de le calciner jufqu’au jaune orange.

Four calciner le. vitriol, on le met dans
une marmite de fer, fur le feu, & on le
remue continuellement jufqu’a ce qu'il foit
{uffifamment calcine. On I'dte alors dugfeu,
& on continue de le remuer, fans quoi il
fe formerait en giteaux qu’il faudrait piler.
Quand il eft un peu refroidi, on le méle
avec le [alpétre,

(x1) Comme le vitriol perd. par Ta cal-

cination la moiti¢ de fon poids, & que ce
qui {e perd eft de I'ean , il faut ajouter dans
le récipient autant d’can que pefe le vitriol
calcine. On peut aufli ajouter un poids
d’eau, cgal a celui du falpétre employe; &
c'eft la proportion la plus jufte. Si 'on defire
une eau-forte qui ait plus de force que.celle

qu’on met ordinairement dans le commerce,
on ajoute alors une moindre quantite d’eau.

¢12) Il eft de la derniere importance de
determiner au julte quelle doit étre la pro-
portion du vitriol au falpétre; car fi P'on
prend trop peu de vitriol, tout le falpétre
ne pouvant étre decompofé, la portion qui
ne leflt pas, eft, pour ainfi dire, perdue,
& l'on obtient moins d'eau - forte qu'on
n'aurait dd ‘en avoir. Si au contraire on
prend trop de vitriol , le furplus eft en pure
perte , & rend par'acide vicriolique qui s'en
dégage, I'eau - forte impure.

Pour trouver la proportion que 'on doit
établir, il neft point de meilleur moyen que
celui de confulcer les obfervations que les
chymiftes ont faites a cet egard.

Bernhard , celebre chymifte Allemand,
ayant pris parties cgales de falpétre & de
vitriol calcing, favoir, huit liyres de chaque
forte, revra du refidu de la diftillation
prés d'une livre de falpétre ; & ayant répete
la méme expérience a plufieurs reprifes,
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70.. R1IEN n'eft plus ordinaire dans cette diftillation, que de woir le Tut
du dome fendu vers Iendroit ot il couvre les goulots ou les pots, parce
que Peau - forte pafle en vapeurs extrémement rouges & élaftiques ; ce qui
donne 4 Pouvrier beaucoup d’occupation pour boucher ces crevafles 4 mefure
qu'elles donnent iffie aux vapeurs rouges. Si de hafard les cuines étaient
humides, ou le vitriol trop phlegmatique, a4 l'inftant ol I'acide du vitriol
agit fur le ﬁﬂpetr{: pour le décompofer, l'air qui {fe développe eft fi abon-
dant & fi impétueux, que {ouvent il fouleve lacuine, brife le dome, &la
jette hors de la galere. On évite cet accident en redoublant de {oins dans
le choix des cuines, en ne les empliffant qu'au tiers de leur capacité, en
préférant le vitriol calciné , & en conduifant le feu par degrés , fans trop fe
hiter de le donner vif. On laiffe refroidir au moins pendant douze heures
les cuines & les pots avant de les deluter ,(13 ) & l'on verfe I'eau - forte
tres-concentrée & dont le poids n’elt jamais certain, ( 14 ) dans des bouteilles

a part. On la connait plus volontiers fous le nom d’efpric de nitre.

le refultat fut toujours le méme, 4 quelque
petite différence prés. D'aprés ces expérien-
ces , la meilleure proportion ferait donc de
prendre fept parties de falpétre contre huit
de vitriol calciné , ou feize de \ritriﬂl or-
dinaire’; car le vitriol perd la moiti¢ de
fon poids quand on le calcine 4 blanc , &
un peu plus en le calcinant a rouge. Putt elt
aufli d'avis qu'en prenant parties égalesde
vitriol calcine & de falpétre,, tout le falpé..
tre ne peut pas étre d:cumpuﬁ. & qu'alors
on en prend trop peu ; mais qu’en mettant le
double de vitriol, on en prend trop. Il faut
donc en revenir a la_proportion moyenne
que j'ai propofee.

Les remarques que je viens de faire, font
d’autant plus importantes, que la pluparr.
des artiftes manquent a cet egard, & ne
prennent pas affez de vitriol pour décom-
pofer toutle falpétre qu'ils emploient. Par-
la ils obtiennent moins d'eau - forte, & re-
tirent par conféquent moins de bénéfice
de leur travail. On ne {era donc plus étonne
de ce que les diftillateurs obtiennent {i peu
d’eau - forte , fur-tout en joignant a cette
raifon celles dont nous aurons occafion de
parler dans la fuite.

Nous n'avons qu'a lire les ouvrages on

la diftillation des eaux-fortes eft décrite,
pour nous convaincre de la.mauvaife pro-
portion qui eft en ufage dans 1’npcratmn
ordinaire. Simon veut qu'on prenne trois
parties de vitriol calciné a rouge , & quatre
de mitre, ou deux de vitriol, & trois de fal-
pétre. Ercker prtnd quatre parties de nitre,
& trois & demie a quatre de vitriol calcine. .
Doffie , Beguin , le Febvre , & tous les au-
tres ont des proportions analogues , & par-la
méme vicieufes.

(13 ) Cette précaution eft des plus im-
portantes, parce qu’il faut laiffer le tems
aux vapeurs répandues dans 'appareil de
fe condenfer.

( ﬁ) Voici quel a été le réfultat de mes
expériences pour déterminer la quantité
d’'eau-forte qu'on obtient.

Quatre livres de falpétre, & quatre li-
vres & demie de vitriol calciné m’ont donné
en douze heures de tems, en mettant deux
livres d'eau dags le remp;ent, quatre livres
d’efprit de nitre concentré , qui, méle avec
deux livres d’eau, était de la force de celui
qu'on a dans le commerce.

Trois livres de falpétre, & trois livres
& demie de vitriol calciné m'ont donné en
douze heures de tems, en mettant vingt-

78
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=71. QuorqU'acide nitrenx , efprit de nitre , ean - foree , foient des fyno-
nymes pour le chymifte qui n'y voit que 'acide du nitre plus ou moins étendu
dans de I'eau; dans le commerce on appelle eanx-fortes les acides obtenus
du falpétre par V'argille, efprit de nitre celui obtenu par le vitriol 5 & ce der-
nier obtenu par Thuile de vitiol, elt connu généralement fous fe nom d’ef~
prit de nitre fusnant. Ce n’eft pas qu'autrefois , & méme encore de nos jours,
-les étrangers ne croient que le mot eau-foree {uppofe un mélange d’acide
nitreux & d’acide vitriolique : on sten aflurera en confultant les ouvrages
de Libavius, de Lémery & de Dozy.

72. COMME le traitement des eaux-fortes par le vitriol de cuivre ou par
alun ne font que des opérations de commande, nous oblerverons en géné-
ral qu’on les traite comme nous venons de le dire avec le vitriol verd ; mais
qu’on a le foin de ne jamais employer Palun qu’il n’aic été calemé, comme je le
dirai dans la troifieme partie. o

TrovsteEME PROCEDE

73. LE troifieme procédé pour obtenir Pefpriz de nitre fumant , elt générale-
ment attribué a un chymifte nommé Rodolphe Glaubert, quiI'a décrit dans un
de fes cuvrages intitulé , Furni philofophici. Ce procéde ne s’execute prefque
jamais dans une galere; mais comme les diftillateurs d’eaux-fortes s’en chargent
volontiers lorfqu’on le leur commande , je crois devoir le décrire ici, & I'on me
permettra de {uppofer connu le fourneau dans lequel ils placent ordinairement
leur appareil. Ce fourneau eft le méme dont on trouvera la defcription au com-
mencement de la {feconde partie, & j'aurai foii alors d’avertir de 'ufage actuel
dont je vais parler.

74. CEsT donc fur ce fourneau a demeure que les diftillateurs placent nn
cercle de terre cuite d’un diametre égal a celui de fon foyer. On lui donue trois

quatre onces d’eau dans le recipient, trois
livres d’eau - forte qui , mélée avec une livre
& demie d’eau, me donna quatre livres &
demie d'eau - forte de la force de celle du
commerce.

Six livres de falpétre avec fept livres de
vitriol calciné, & {ix livres d'eau que j'a-
vais mis dans le recipient, me donnerent
pres de douze livres de benne eau-forte,
apres un feu de vingt-quatre heures.

Bernhard ayant diftille quatre-vingt livres
de falpétre avec quatre-vingt livres de vi-
triol calcing , qu'il avait diftribue dans plu-

Tome XII,

fieurs cornues, & ayant mis quatre- vingt
livres d'ean dans les recipiens, obtint au
bout de vingt - quatre heures cent foixante
livres de bonne eau - forte.

Ces experiences montrent évidemment
qu'une livre de [ulpétre donne une livre &
demie d'eau - forte par un feu de douze heu-
res,& pres de deux livres par un feu de vingt-
quatre heures , fi I'on fuit les proportions
que j'ai indiquées; ce qui s'¢loigne bien
du calcul des diftillateurs ordinaires , qui
n'attendent que quinze livres d’eau - forte
de douze livres de falpétre.

D
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A quatre pouces d’épaiffeur & un pied & demi de hauteur; il eft maintenu
dans cette hauteur par deux bandes circulaires de fer doux; il elt échancre vers
un de fes bords pour faire pafler le col de ce vaiffeau fi connu des chymiites,
- appellé cornue ou retorte. Aprés avoir luté comme I'on faic les cuines , on fur-
monte le tout d’une vofite applatie , ouverte vers fon fommet, pareillement

échancrée vers {on bord , appellée déme & faite de la méme terre. Ce font
les fournaliltes ou potiers de terre qui fabriquent & vendent ces pieces ,
dont la defcription plus détaillée fe trduvera dans I’ Are du potier de terre , par
M. Duhamel. .

=§. AYANT mis dans la cornue la quantité qu'on defire de nitre bien pur,
qu’on a méme defiéché légérement , & la moitié de fon poids d’huile de vitriol
trés - concentrée ( 145 ), on place au col de la cornue un vafte récipient ou
ballon de verre; on met le dome, & on lute toutes les jointures avec force
terre a four. o

76. ON prépare maintenant & Savigny pres Beauvais, des ballons de gres
de 1a plus vafte capacité; s'ils ont le defaut d’empécher qu’on ne voie dans
leur intérieur comme dans les ballons de verre, ils ont 'avantage d’etre moins
cafuels & beaucoup moins difpendieux. Il faut feulement obferver qu’ils foient
faits de terre bien épluchée & fortement cuite. '

. LE tout étant luté & {feché, on établit le feu par degrés avec de petits
éclats de bois bien fecs, fendus & coupés {uivant le diametre intérieur du
foyer du fourneau. On continue & augmente le feu jufqu’a donner a la cornue
une couleur rouge de cerifes; on laiffe refroidir, & on obtient une troifieme
elpece d'eau-forte trés-peu phlegmatique , & plus généralement connue fous

le nom d’¢fprit de nitre fumant.
/P
78. Nous allons voir dans le chapitre fuivant les différences que ces eaux-

fortes ont entr’elles, foit relativement a leur nature, foit et égard an befoin
gwen ont les différens artifans. Je remets a dire dans la troifieme partie, ce
gqu'on fait de tous les réfidus des trois procédés expofcs dans le préfent

chapitre. ( 16)

(15) Cette proportion eft 1a meillenre,
comme nous le verrons plus bas; ce que
Pon mettrait de plus d’huile de vitriol fe-
rait a pure perte.

(16) M. de Machy a trés-bien décrit
trois proceédes , pour obtenir Peau-forte par
le moyen de Pargille, du vitriol & de huile
de vitriol. Je vais en indiquer encore quel-
quesautres qui pourront avoir leur utilite,

1¢. On peut employer avec avantage le
{el catharétique amer, dans les endroits ou

il eft a bon compte , comme par exemple
pres des falines.

Pour cet effet,on diftille le falpétre avec
une ou deux parties de fel amer. L'eau-forte
qui en provient eft trés-bonne , & le réfidu
fournit du tartre vitriole & de la magnefie,
qui, par le prix ot elle eft , peut rendre
cette diftillation fort avantageufe.

29, On peut encore {e {ervir du vitriol
blanc dans les endroits ol il n'eft pas ex<
ceflivement cher. Une livie & trois onces
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Des différentes efpeces d’eanx—fortes , de leur choix , purification , épreuves .
&5 préparations.

9. A\ NE confidérer les produits réfultans des trois procédés qui ont
faie-la matiere du chapitre précédent, que relativement au diftillateur qui
les obtient, il n’y en a que de trois efpeces, Pelprit de nitre fumant, Pefprit
de nitre ordinaire & les eaux-fortes; ces dernieres ne {e foudivifent méme
gu’en premiere, feconde & troifieme forte ou force. Mais lorfqu'on confulte
les marchands, on apprend avec étonnement qu’il v a des eaux - fortes de
tous les prix , depuis dix-fept {ols jufqu’a trente, & que ces variations dé-
pendent {fouvent du caprice de Pacheteur, plus que de la nature intrinfeque
de la chofe. En {e rappellant en effet que les diftillateurs arrofent leur me-
lange de terre & de {alpétre , les uns avec de l'eau de puits, les autres
avec le phlegme des eaux- fortes-déphlegmées au vent, la plupart avec de
I'eau {fure & toujours dans la proportion de la quatrieme partie du falpétre
employé; en fe fouvenant encore que le plus leger accident dans la conduite
de la galere peut varier a linfini le produit de chaque cuine, on ne {era
plus furpris {i quelques diftillateurs obtiennent une eau - forte trés-plegma-
tique , & {i d'autres 'obtiennent toujours d’une force égale. Ajoutons a cela
que le falpetre de la premiere cuite, qui eft le feul qu'emploient nos dif-
tillateurs , eft toujours chargé de fel marin dans des proportions qui varient;
enforte que, plus il yaura de ce dernier fel, moins le produit {e trouvera
chargé d’eau-forte proprement dite, '

~il ) e ———  ——

de ce vitriol fuffifent pour décompofer une
livre de falpétre, & le réfidu ferait certai-
nement plus utile que celui de la diftillation
avec le vitriel ordinaire.

3°, Le foufre méme peut fervir; maisil y
a trop de danger a I'employer, pour le re-
commander aux artiftes.

4°. L’arfenic degage tres-bien 1'acide ni-
treux. Si I'on diftille parties égales d’arfenic
& de falpétre, on obtignt, en mettant dans
le récipient autant d'eau qu'on a pris de
falpétre , une eau-forte excellente , bleue &
tres-fumante.

¢ @, M. Sidion , habile chymifte Allemand’,
emploie un melange de vitriol & de lapis

de pyrmiefon ou de tribus, & il obtient par
ce moyen une eau-forte qu'il vante extré.
mement, & dont on fait beaucoup de cas
pour les couleurs aufli bien que pour la
teinture,

On prend cing livres de vitriol calciné,
fix livres de nitre & une once de lapis de
tribus , que l'on diftille dans une cornue a
laquelle on adapte un recipient ot l'on met
cing livres d'eau. De cette maniere on ab-
tient dix livres d’efprit de nitre trés-pur,
d'un beau bleu & un peu fumant. 1

Il eft remarquable que 'argent diflous.
dans cette eau-forte, depofe au bout d’up
certain tems un peu de chaux dor,

D i
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80. Ux vieil ufage fert prelqu'uniquement a démontrer les degrés de force
de ’eau-forte qu'on met dans le commerce. Le vendeur en ver{e une goutte
fur une piece de cuivre, & i'on juge a Pweil de la bonté de Peau-forte
par la vivacité avec laquelle le cunivre elt corrodé, par la forme ronde que
conferve la goutte fur la piece de monnoie, par le brillant que prend le
cuivre ainfi corrodé, & par la profondeur de Pefpece de cavité qui en
réfulte. ;

81. I eftinutile d'infifter fur Pincertitude d’une pareille pratique : le degeé
de chaleur du lieu oir eft employée 'eau - forte, Pétat plus ou moins gras
de la piece de cuivre, & une infinitéd’autres accidens doivent rendre cette
epreuve plus que douteufe ; mais enfin on n'en a point de meilleure jufqu’a
préfent. ( 17)

62. IL en elt bien une que I'habitude donne , fur-tout pourle commerce
en gros. J'ai dit que les eaux - fortes s’empotent dans des bouteilles ap-
pellces rouries 5 Pufage eft dans les manufactares de fe fervir des memes tou-
rics » & par confequent elles doivent toujours contenir le méme poids, puif-
quelles ne changent pas de capacité. Les "ouvriers intelligens ne feraient
pas un crime au diltiliaceur fi le poids était plus forte, parce que ce ferait
une preuve que 'eau - forte ferait plus concentrée ; mais fi le poids eft moin-
dre , 'cau - forte eft accufée d’étre de trop faible qualité. (18 )

83. JE ne puis m’empecher de faire mention ici.d’un moyen trés-ingénieux
fans etre neuf , dont fe fert M. Azenra, un des artiftes que yai cités. Il a appli-
qué le pefle-liqueurs ou aréometre commun 2 la vente des eaux-fortes, &
voici comment il a procédé A fa graduation. Il prend un aréometre ordi-
naire , dont cependant la tige porte huit pouces de long fur une ligne &
demie a deux lignes de dizametre , & la boule on corps a un pouce & demi
de diametre : cet aréometre pefe, y compris fon left, dix gros & demi.
Pour graduer ce pefe- liquenrs, M. Azema a pris fucceflivement les diffée-
rentes caux - fortes de fon commerce , relativement a leur prix courant en
Pannée 17723 & ayant plongé d’abord fon pele- liqueurs dans Pean - forte
a dix-fept fols, qui elt le prix le plus bas, & par conféquent Peau-forte
I plus faible, il a marqué le lieu ou s'arrete la tige du pefe - liquents; il
en a fait antant decelle a dix-huit fols, & des autres jufqu’a celle de trente
fols, quielt la plus concentrée & Ja plus chere fous la qualification d’ean~

¢ 17) Cette prenve it infoffifante. Une ( 18) Une bouteille qui, remplie deawr ,
bonne eau-forte & laguelle on aurait ajougé  pefe feize gros, en pefe vingt & vingt & demi
vn mdélange d'eau & d'huile de vitriol avec  étant remplie d'eau-forte ordinaire,, telle
@ fel commun, pour la falfifier, fe mon-  qu'elle eft dansle commerce , & vingt-quatre
tierait & cette epreuve meilleure apeés la lorfu’elle eft remplie d'efprit de nitre fue
falification qu'auparayant. mant,
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forte. Ces différentes marques tranfportées fur un rouleau de papier, for-
ment Péchelle dont-les degrés font marqués depuis dix-fept julgw’a trente.
A Taide de cette conftruction, M. Azema eft fur de vendre toujours pour
le méme prix la meéme efpece dlean - forte, & que ces prix ne fout plus
arbitraires, mais dépendans: du degré démontré de leurs différentes concen-
trations. ("'19) .

84. CE neft pas'icile lieu de difcuter {i le pefe-liqueurs en général a acquis
toute la perfection dontil eft fofceptible, & fi I'on peut obtenir un aréometre
univerfel. Il fuflit davoir montré qu'outre les moyens d’effai mis en ufage
par les commercans d’eaux - fortes, celui que je viens d’expofer mérite
d'etre préféré, parce qu'il indique des points certains de variations , & qu'il
doit par conféquent étre propofé aux autres diftillateurs. -

85. Jarinfinué dans le précédent chapitre , que les diftillateurs nommaient
efprit de nitre le produit de la décompofition du falpétre par le vitriol ; mais
je dois ajouter pour plus d’exactitude , que quelques artiftes donnent le méme
nom a leur eau-forte la plus concentrée.

86. AvaANT de terminer ce que jai a dire fur le choix des eaux - fortes ,
relativement a leur concentration, il eft jufte d’avertir que les eaux - fortes {e
pefentdans des plateaux de bois , & non dans des plateaux de cuivre ; & qu’on
a grand foin que le méme platean {erve toujours a recevoir les bouteilles.
ou touries, afin que les poids de fer mis dans Pautre plateau, ne foient
fujets 4 aueune altération par Pacide qui peut tomber durant la pefée. Exa-
minons maintenant ce qui concerne la pureté des eaux - fortes.

87. Jar infinué dans )& fecond chapitre, que le falpétre employé par les
diftillateurs étant toujours celui de la premiere cuite, {e trouve contenir.,.
outre une grande quantité de fel marin a bafe alkaline, une autre portion,
tant de ce fel que de nitre a bafe terreufe. Ces fortes de fels font plus faciles
a décompofer, parce qu’ils font toujours déliquelcens, & que cette bale

guere de place,

( 19) Je me fuis fouvent fervi da pefe-
liqueurs; mais & moins qu'il ne foit conftruit
d’'une maniere & étre trés-f{enfible, il n'eft
guere propre a determiner au jufte la force
des eaux-fortes, parce que la différence de
poids_dans les eaux-fortes de differentes
fortes, eft trop pen confidérable pour fe
faire remarquer. On peut s'en convaincre
en prenant une eau-forte de moyenne qua-
lite, en y trempant cet inftrument, & eny
ajoutant peu a peu de J'eau: aprés avoir
agité le mélange, pour le rehdre uniforme,
‘on verra que le pefe-liqueurs ne changera

1l ferait intéreffant de voir quelles Toix
fuit la gravité {pecifique dans les différens
mélanges d'eau & dlelprit de nitre; car
quoique l'efprit de nitre fumant foit de
beaucoup plus pefant que I'eau, cependant
le mélange de parties égales d'efprit de nitre
fumant & d'eau, eft de nature a ne pas varier
fenfiblement la fituation du pefe - Hqueurs
quand on ajoute de P'eau. Cet inftrument
ne peut donc pas fervir de moyen de com- /
paraifon jufte . a moins , comme je I'ai dit,
qu'il ne foit des plus lenlibles.
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leur eft faiblement unie; enforte que, s'il était poflible d’aveir 4 aufli bon -
compte du nitre de houflage ou du nitre a bafe terreufe , Partifte écono-
miferait beaucoup, &] fur le tems & fur la confommation du boeis. Il réfulte de
ces obfervations, que la décompofition du nitre dans les galeres fe fait dans
I'ordre fuivant. D’abord I'eau de cryftallifation pafle infipide, puis 1égére-
ment acidule vers la fin, enfuite les efprits acides produits par les fels dé-
liquefcens , & enfin P'acide di 4 la décompofition du vrai falpétre.

88. Lorsque le feu a été trop brufquement ou trop violemment pouffg ,
il fe décompofe un peu du {el marin dont eft charge le falpetre , & ce furcroit
d’acide étranger rend de plus en plus impure Peau-forte qui en réfulte; car
tout le fel marin a bafe terreufe eft néceflairement décompofé prefgu’en méme
tems que le falpétre a pareille bales mais nous verrons dans le chapitre
fixieme , que le {el marin pur exige, pour fe décompofer , une chaleur plus
grande que celle qui fuffic pour opérer la décompolition du nitre par l'ar-
gille. Toute eau-forte contient donc plus ou moins d’elprit de fel; & c'eft
la préfence de cet acide qui fait dire & nos artiltes , que leur eau-forte tourne .
au blanc. 1'eau-forte de la troifieme force en contient cependant moins que
les autres quand le feu a été bien adminiftré. :

89. LEs diltillateurs font dans 'ufage d’¢prouver leurs eaux-fortes en y .
verfant quelques gouttes de diffolution d’argent faite dans lacide nitreux ;
& ils jugent par Pépaiffeur du blanc qui fe forme fur-le-champ , de la quantité
d'acide marin meélé a leur liqueur. Il eft fort fingulier que toutes les ordon-
nances défendant exprefféement aux diftillateurs de faire aucune ean régale ,
ce foit cependant toujours cette efpece d’acide cofipolé qui réfulte du travail
des diftillateurs.

90. L’ESPRIT de nitre obtenu par le vitriol, eft bien autrement charge d’efprit |
de fel, tant parce que la chaleur qu'on donne a la galere eft plus vive & plus .
long-tems continuée , qu’a caufe de 'action evidente & energique de l'acide.
du vitriol {ur le falpétre. Indépendamment de cet acide marin , 'efpece d’efprit
de nitre dont nous parlons , tient de P'acide vitriolique ; c’eflt méme pour cela
que la plupart des diftillateurs ne font aucun cas d’un pareil efprit de nitre.
Comme cependant il eft tres - concentré, quelques - uns Pétendent dans de
Peau, & le paflent a ceux des ouvriers dont le travail n’exige pas d’eau-forte -
bien pure, comme les relieurs , &c.

9t. JE parlerai, dans le dernier chapitre de cette premiere partie , “des
moyens que propofent les chymiltes pour purifier cet efprit, & celui qu’on -
nomme efpiie de nitre fumant , & leur enlever I'efprit de fel. Quant a Pacide
vitriolique , on I'y découvre en y jetant quelques gouttes de la diffolution de
mercure , qui forme un precipité plus ou moins jaunatre en raifon de la
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quantité d’acide vitriolique qui y eft contenu. (20)

« 92. EsT-1L poflible d’obtenir , dés le premier travail , de Peau-forte abfo.
lument pure, en premant , par excmple » du falpétre bien purifié? Jai vu un
diftillateur qm m’a affuré que fon eau-forte blanchifait toujours, méme en
prenant la précaution que )’indique. Il ne fait meme pas difficulté d’attribuer
cetaccidenta eau de puits dont on {e fert dans les arfeneaux a purifier le
falpétre, & dans les laboratoires a humecter le meélange de terre & de fal-
pétre. Je ne difcuterai point ici ce qu'on doit penfer de cette opinion. Si
'elprit de nitre obtenu par le vitriol contient de I'acide vitriolique , & plus forte
rai%n Pefprit-de-nitre fumant en contiendra-t-il, lui qui doit fon exiftence
fous cette forme a I'acide nu & concentré du vitriol.

93. JE viens de détailler ce que les diftillateurs eux-mémes obfervent {ur
les degrés, {oit de concentration , foit de purete des eaux-fortes ; il me refte
a parler du choix qu'en font les ouvriers qui les achetent pour les em-
ployer, ainfi que de quelques manipulations particulieres qu’exécutent nos
artiftes avant de les leur livrer. On doit {e rappeller ici qu’indépendamment
de leurs différens degrés de concentration, les eaux-fortes peuvent fe dif-
tinguer en deux claffes, ou comme mélées 4 de Pefprit de fel feul, ou comme
mélangées de celui-ci & d’acide vitriolique.

94- JE ne parlerai pas des ouvriers fans nombre, pour lelquels il eft indiffé-
rent quelles eaux-fortes ils emploient, pourvu gw’elies mordent, comme
{ontles relieurs , les chauderonniers , les fondeurs en cuivre & plufieurs au-
tres qui ne fe fervent ordinairement de I'ecau-forte que pour commencer a
nettoyer les ouvrages fortis de leurs mains, ou pour les préparer & étre
ouvres. Les orfevres, les teinturiers, les ﬁ:-ulr-:urs les graveurs, les chape-
liers , font ceux des manufacturiers qui ont le pius befoin d’eau- forte , &
pour lefquels il faut que nos diftillateurs la travaillent avec plus de foin :
je vais en parler dans ordre ou je viens de les citer. Lorfque je dis les or-
fevres , yentends parler aufli des affineurs : il importe pour les uns & les
autres que 'eau-forte foit abfolument débarrafléce d’acide marin, parce que
le but de leur travail étant de féparer Por d’avec Pargent, la portion régalifée
de I'eau-forte diffoudrait en proportion de ce métal précieux. On donne le nom
d’eau régale au diffolvant de Por compolé d’acide marin & d’efprit de nitre.

I'acide de fel, il fe.forme bien le méme

(20 La diffolution de plomb dans le i
precipite , mais avec cette ditference , que

vinaigre eft un moyen bien plus {ir pour

découvrir la préfence de acide vitriolique,
Si on verle quelques gouttes de cette diflo-
lution dans I'eau-forte qui contient de l'a-
cide vitriolique, il s’y formera aulli-tét un
precipité blanc. Si l'eau-forte contient de

le precipité qui refultera dans le premier
cas, ne {e diflout point en ajoutant dix fois
autant d’cau diftillee qu’on avait pris d'eau-
Fﬂrt.h
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9. LEs effayeurs remarquent que I'eau-forte , quelque bien purifiée qu'elle
foit, emporte toujours un peu de fin dans l'affinage, ce qui fait un déchet
dans le produit. Ce déchet elt’connu des Allemands {ous le nom d'Tnzerkalt :
nous n'avons pas I'équivalent de ce mot dans notre langue, & nos afh-
neurs n'ont aucun terme qui le reprélente. On trouvera dans Cramer , Schind-
ler , Gellert, Juncker & autres, comment on procede en Allemagne & don-
ner 4 Peau-forte bien pure le degre de force fuffifant pour qu’elle fafle le moins
d’interhalt poflible.

96. EN France voici comment on purifie I'eau -forte pour les affinages+
aprés avoir effayé par quelques gouttes de diffolution d’argent, combien il peut
y avoir d’efprit de fel, on met dephis un ferupule julqu’a un gros d’argent
par livre d’eau~-forte de la premiere force; on met le tout dans un matras
fur le feu. L’eau -forte, en diffolvant l'argent , {e répand dans le refte du li-
quide ,ou il rencontre acide marin , avec lequel il fe précipite fous forme
d’'un caille blanc qu'on laiffe bien rafleoir ; on verle par inclination I'eau-
forte qui furnage; elle prend alors le nom d’eax-forte de dépare , & a acquis
un degré de force fupérieur, a caufe du phlegme qui s’elt diffipé pendant
{a purification. (22 ) Quoique par le fait la préparation , {oit pour la force,
foit pour la pureté de I'eau-forte de départ, appartienne a l'art de P'affi-
neur, je n'ai pu me difpenfer d’en donner le procédé, parce qu'on charge
{fouvent de ce travail les diftillateurs d’eau-forte. Je ne parle pas ici de la
maniere dont on retire I'argent du précipité en caillée blanc, parce que cette
manipulation tient effentiellement & uniquement a Partde Paffineur. (23 )

97. LE plus d'ufage d’eau-forte que faflent les teinturiers, c’eft pour tou-
tes les couleurs a cochenille, dont on rehaufle 'éclat avec de la raclure d’étain
& de l'eau-forte ; mais comme la diflolution de I’étain {e fait beaucoup plus
eflicacement dans 'ean régale que dans I’eau-forte, plus nos eaux - fortes
tournent au blanc, plus elles méritent pour eux la préférence.

(21) On peut {éparer le caillé blanc que
contient cette eau-forte, & en geéneral tou-
tes les faletés qu’elle pourrait avoir, en la
filtrant par un papier de pofte double ; car
le papier a filtrer ordinaire eft rongé dans
inftant par I'eau-forte, a caufe des parties
animales dont il a ete*compofe, & fur lel-
quelles cette liqueur agit avec beaucoup de
force.

{22) Je crois que M. de Machy fe
trompe ici, Il eft évident que l'eau-forte
doit pegdre par ce moyen un peu de fa
force; & G elle agit avec plus de facilite

fur P'argent, ce n'eft que parce qu'elle eft
plus pure. _

(23 ) Je vais donner ici un procédé pour
purifier I'eau-forte , bien fuperieur a la ma-
thode ordinaire. On prend un peu de mer-
cure & on le diftille avec I'eau-forte qu'on
veut purifier, alors 'acide de fel & de vitriol
reftent unis au mercure , & 'eav-forte paffe
tres-pure dans le récipient. 1l ne faut pas
croire que le mércure foit perdu, car le {el
mercuriel qui refte dans la cornue, peut
fervir adifferentes opérations dans lefquel-
les on I'emploie.

98.
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68. TL n'en elt pas de méme des eaux - fortes qui contiennent acide vie
triolique. La plus légere trace de cet acide fuffiraic pour noeircir une cuve
d’¢carlate ; les teinturiers s’en rapportent cependant {ur cela d la bone - foi
diftillateur , & n’ont ablolumient aucun moyen ¢onnu pour s'en affurer avant
d’en faire leur provifion. Celubque jai ‘indiqué a la page précédente, qui
confifte a y verler une dilffolution faturée de mercure daus 'eau-forte, pour-
rait leur fervir. ( 24)

99.;ILs ont bien d'autres couleurs pour lefquelles il leur ferait indiférent
d’avoir de I'eau - forte vitriolifée ; mais ils $'en tiennent toujours a une méme
efpece, & cette partie de I'arc du teinturier parait mériter encore beaucoup
de recherches, que fera fans doute lauteur, auquel on elt déja redevable
de UAre du teinturier en foie ; on peut d'ailleurs confulter ce quont déja
ecrit fur cet art, MM. Hellot & Macquer, tous deux de l'académie des
{ciences.

100. Sil'on jette un coup-d’eeil {ur les différens écrits ot il eft queftion de
‘Tart du graveur en eau-forte, on verra avec ¢tonnement dabord, que leur
cau-forte était un fecret; enfuite que tous les écrivains recommandent qu’il y
ait du vitriol dans le mélange dont ils la retiraient; auili les caux-fortes de
Hollande & de la Flandre Autrichienne leur ont-elles long - tems paru mé-
riter la préférence fiir nos eaux-fortes de France. S'ils étaient encore dans ce
préjugé , il eft aifé de les fatisfaire, en livrant aux graveurs lefprit de nitre
du fecond procédé; mais Pexpérience les a détrompés, & ils {e contentent
de Peau-forte de premiere force, qu'ils font meme obligés d’étendre dans de
Peau pour en diriger I'adtivité, en raifon de la délicatefle des traits fur lels
quels elle doit agir. ( 25 )

101. CEsT icile lieu de parler de I'efpece d’eau - forte qui originairement
était le refte de Paction incomplete de cet acide {ur un méral, & qu’on noyait
d’eau, ou de la précipitation que 'on fait de 'argent par le moyen du cui-
vre ; elle {fe nomme ean Jfeconde dans le commerce. Comme cette marchan-
dife eft & vil prix, elle {e trouve fous toutes fortes d’etats chez les épiciers
detailleurs. J'enai vu de verte, de bleue, de jaune; j'en ai vu qui avait odeur

graveurs au contraire peut non - fgulement

(24 ) Pour “les teinturiers , il eft de la
en contenir, mais méme il eft utile qu'elle

derniere importance de favoir fi leur eau-

forte contient de I'acide vitriolique. Cette
experience ne {erait pas [uffifante, comme
je I'ai déja dit; il faudrait employer Pépreuve
par la diffolution de plomb, dont jai parlé
ci - deffus.

621 ) L'eau- forte des teinturiers ne doit
pas contenir d’acide vitriolique; celle des

Tome XII, *

en contienne: c’eft pour cette raifon qu'on
fait I'eau - forte des graveurs, en mélant
de I'eau - forte ordinaire avec de l'huile de
vitriol & ‘de l'eau. L’acide vitriolique fait
que l'eau - forte agit moins fur le vernis
dont ils couvrent leurs planches, & pene-
tre plus profondément dans le cuivre.

E
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de la térébenthine, d’autre qui était louche. Cleft vraifemblablement cette
confuﬁnn qui a déterminé les ouvriers pour lefquels Pean - feconde eft ne-
cellaire, a4 la préparer eux-mémes, comme nous venons de dire que les
graveurs plepdrcnt leurs ecaux-fortes. Ils melent a de bonne eau-forte la
quantite d’cau qwils jugent néceffaire poungla mettre au degré de faiblefle
convenable a leurs travaux , & par ce moyen leur c.:.t.r:-,-‘e.famfa elt pure
& exempte de tout mélange étranger ou nuifible. On ne confondra pas
cette ean-{econde avec la leflive alkaline ; a laquelle les peintres donnent
aulli ce nom. : |
102. C’EsT leau-forte de la troifieme force que les fourreurs ou pelletiers
emploient , {oit pour luftrer & dégrailfer les peaux d’ours, foit pour entrer
dans le mélange d’une fauce avec laquelle ils teignent en brun ou en noir
certaines pelleteries. Enfin, les chapeliers demandent aux diltillateurs de
Peau - forte toute preparce pour faire ce qu'ils appellent leur fecrer , & voici
cﬂmment ceux - ci procedent a cette préparation. Pour une livre d’eau-forte
du plus bas prix, on fait dilfoudre une once de mercure. L’eau-forte char-
gée de cette diffolution {& trouve plus lourde , & le pefe hqueurs y plonge
jufgu’an degré vingt- quatre, qui eft prumf‘émeut le prix qu’on leur vend
leur eau {ecretee. ( 26) Il elt inutile de dire icia quoi & comment les cha-
peliers emploient cette liqueur 3 mais dans le neuvieme chapitre je ferai ob-

24

ferver fon danger. (27)

(26 ) Leschapeliers Aliemands font dif-
foudre une a deux onces de mercure dans
une livre d’eau - forte, & y ajoutent un pot
de vinaigre.

(27 ) Je croisfaire plaifiraux artiftes,
en leur communiquant ici les recettes que
I'on fuit pour preparer les differentes caux-
fortes qui ont cours dans le commerce.

I. Quand on n’emploie point d'eau, &
que Pon f{e fert de vitriol calcine ou d’huile
de vitriol , on obtient I'efprit de nitre flam-
mifere, dont nous parlerons.

II. Quand on ajoute une fois & demie
plus d'€au qu'on n'a pris de f{alpétre, on
a leau - forte commune des orfeores.

III. Si I'on n'ajoute qu'une livre & un
quart d’eau pour chaque livre de falpétre ,
on obtient une eau- forte pour orfevre
trés-forte. -

IV. En ne prenant que trois quarts de
livre d’eav pour chaque livre de fa'pétre , on

a par ce moyen leau-jforte double des
orfevres.

V. Neuf parties de I'eau - forte n®. IV,
donnent avec une partie Thuile de vitriol
Ieau - forte double a I'ufoge des fondeurs ,
qui leur fert a nettoyer leurs ouvrazes au for-
tir du moule.Cette cau-forte eft aulli connue
fous le nom d'eau - forte double des gra-
veurs. 11 eft cependaut rare que celle du
commerce ait cette force. Elle equivaut
pour 'ordinaire a celle que 'on ferait en
mélant neuf parties de I'eau- forte n®. 111
avec une partie d'huile de vitriol.

VI. L'eau - forte commune des graveuss
€ fondeurs peut fe faire en mélant vingt
parties de I'eau - forte ne. III, fept parties
d’huile de vitriol , & trente parties d'eau.

Y1I. L'eau -forte pour la gravure au
pinceau {e prepare en faifant diffoudre dans
une partie de 'eau - forte ne. III , autant
Fargent qu'elle pourra en diffoudre, &en ¥
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De"quelques appareils ufités aillenrs qua Paris | pour obtenir Peqn-
forte, & dn moyen dont on retire & laffinage celle qui a fervi au
depart.

103. Dts le commencement de cet ouvrage, jai dit qu'il y avait grande
apparence que nos manufactures n’avaient pas eté élevées a I'imitation de celles
des Hollandais. C’eft qu’en effet le traitement des eaux-fortes par les argilles,
& dans les fourneaux appellés galeres, n’eft pas encore ufité dans cette partie
de PEurope. A Liege méme qui {¢ rapproche beaucoup de la France, a OL
tende & a Bruges, la diftillation des eaux-fortes fe faic dans des vaifleaux
de fer, & avec Pintermede du vitriol. Si I'on {e rapproche davantage , on voit
cette efpece d’appareil confervé dans la capitale de la Flandre, 2 Lisle, 4 Rou-
bais, &c. Pour ne point multiplier les defcriptions, je me contenterai de dé-

crire ici I'appareil des diftillateurs de Roubais.
104. Sous une valte cheminée on établit un fourneau long de huit pieds,
qu'on divife en quatre ouvertures larges chacune d’un pied, fur un pied &

melant huit 4 nenf parties d'cau diftillée,
Quelques artiftes y ajoutent une diffolution
de terre d'alun dans Pefpric de nitre.

_ VIII. Pour obtenir leau - forte des tein-
turiers, tout ce que 'on fait, eft de prendre
dans fa diftillation un peu plus de fal-
pétre que l'onn’a coutume, ayant foin de
mettre affez d’eau dans le récipient, pour
qu’elle ne foit pas trop forte, On m'a affuré
qu’en ajoutant a de I'eau - forte , mais pure,
un peu de diffolution de mercure , les cou-
leurs en devenaient & plus belles & plus
durables : ce que je croirais volontiers,
puilgue la diffolution de mercure dansl’a-
cide nitfeux , delayée avec une portion con-
venable d’eau, teint la foie en beau rouge,
couleur indeftructible & la plus folide qui
exifte , comme je I'ai démontré daasun me-
moire fur ce fujet, ol j'enfeigne la maniere
de préparer des couleurs pour teindre &
pour peindre la foie, qui furpaffenten fo-
lidite tout ce que I'on connait julques ici,

IX. Leau réglle des teinturiers doit étre
de nature a conferver l'etain diflous dans
la chaleur. Toute fa preparation confifte a
faire fondre un quart de livre de fel dans
une livre d’eau - forte n®, II. La meilleure
{e fait en mélant foixante- [ix parties d'el~
prit de nitre concentré, avec douze patties
d’efprit de fel du plus concentre, & cent
[oixante-cing parties d'eau.

X. L'cau - forte pour les ouvriers en
laiton fe fait en mélant une partie d'eau
régale des teinturiers avec vingt parties de
I'eau -forte ne. 1L

XI. L'eau -forte des chapeliers eft com-
pofée d'une livre d’eau - forte ordinaire,
dans laquelle on diffout une once de mer-
cute , & a laquelle on ajoute, fil'on veut,
du'vinaigre. Ceux quiprennent deux onces
de mergure pour chague livre d’eau-fort
ont tort ; car alors cette eau-forte agit tro
fur les peaux, & forme un efpecede croite

fur les poils. X
E1
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demi de haut s ¢’elt le cendrier ; le foyer a neuf pouces de haut, le bas du
foyer et garni d’une grille, & le haut d'un cercle rond qui fert a. placer les
potins ; ceft le nom quw’on donme aux marmites de fer fondu, dont le diametre
eft de quinze a {eize pouces dans le fond, & qui va en diminuant infen(ible-
ment julqu’a n'aveir a leur orifice que trois a quatre pouces; ces marmites-

ortent ordinairement deux a trois pieds de hauteur. Les marmites pofées
fur leur cercle , on acheve la conftruction du fourneau julqu’aux devx tiers de
leur hauteur, en laidant entr’elles & les parois du fourneau un pouce & demi
a deux pouces d’clpace vuide. Ces marmites ou cucurbites de fer doivent
etre recouvertes chacune par un vafte chapiteau dé terre cuite, conforme a
ceux que connaiffent tous les chymiltes, a exception qu'il a deux becs, &
que chaque bec a un pouce de diametre.

10§. ON met dans chaque potiz ou marmite, depuis quatre jufqu’a dix
livres de falpétre de premiere cuite, & depuis huit jufqu’a vingt livees de
vitriol calcine en jaune, c'eft-a-dire, le double du poids du falpétre, & le
tout proportionnellement a la capacité des marmites qui ne doivent étre plei-
nes que jufqu’a moitié. On lute les chapiteaux avec de la terre détrempée,,
& on ajoute des pots ou ballons de terre a chacun des becs. Alors on établit
dans le foyer, fous les quatre marmites, le feu avec du charbon de tourbes
c'elt de la tourbe qui a perdu fa premiere humidité. ( 28)

106. ON trouve dans les mémoires de MM. Jars & Morand le medecin ,
les procedes pour congertir en chacbon la houille ou /ythanthrax ; mais je ne
connais jufqu’a prefent aucun ouvrage qui donne la méthode de convertir la
tourbe en charbons , quoique cette méthode foit trés-commune en Picardie,
& dans tous les endroits ou ce combultible eft en ulage. Car on ne peut faire
aucun fond fur les éerits qui parurent il y a plus de trente ans dans Paris, ot
Pon_voulait introduire la tourbe pour chauffage.

107. APRES trois heures de premier feu donné avec le charbon de tourbe ,
on met dans le foyer,a laide d’une efpece de pelle longue & plate, de la &
tourbe en fubltance, en ayant le foin de la ranger de maniere a n’etre pas em- -
pilee. On augmente le feu jufqu’a faire rougir le fond des marmites , & on les:
entretient en cet état durant buit heures. On hifle refroidir, & lorfqu’on dé-
lute, on trouve dans les ballons une eau-forte trés- concentrée que le diftil-
lateur méle a de 'eau, pour la mettre au degré de force que lui demande Ia-
cheteur. A Pappareil pres, cetse cau-forte elt, comme on voit, dans le cas de

(28) En pénéral, la quantité du mé- la marmite doit étre large au bas , afin que
lagge a diftiller ne doit pas écre trop con-  la couche foit mince, & que le feula pé-
fidcrable ; le plus qu'on peut en employer, netre fuffilamment..
ne doit pas exceder dix livees. Qutre cela,,
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celle obtenue par le fecond proceédé, décrit au troifieme chapitre, pour la
nature du produit, & celle du caput mortuum dont il {era queltion dans la
troifieme partie.

108. UN Flamand nommeé Lagache , elt le dernier qui ait fait ufage de cet,
appareil dans la capitale de la Picardie. On traite actuellement les eaux - fortes
a Amiens par Pargilles& dans des galeres; mais ce Lagache était aflez peu in-
telligent pour croire fon opération finie, lorfgu’er débouchant leg tubulures,
non de fes potins , mais de fes réecipiens, il ne voyait plus de vapeurs. Comme
il faifait toujours un feu égal, il ”’achevait jamais la décompofition de fon fal-
pétre, & fes eaux-fortes avaient a peine la force de I'eau-feconde. Son entre-
prife n’a pas été heureule, & il fallait fon époque pour introduire le nouveau
procédé dans Amiens & Abbeville, ot cependant tous les matériaux {2 paient
plus cher, puifqu’on fait venir Pargille des environs de Paris ; & que, malgré
le voifinage , la poterie de Savigny s’y vend , pour Amiens, plus cher qu’on ne
Pachete 4 Paris méme. On tirait aulli de Paris Pcau-forte dans le tems que
Lagache en fabriquait de (i faible; & ce n’eft que depuis qu’un ouvrier de
M. Godin a établi {es galeres a Amiens, que les teinturiers entr’autres de cette
ville confomment fon eau-forte ; encore plufienrs ont-ils confervé Pufage de la
faire venir des fabriques de Paris. Je dois ces détails fur le travail des egx-
fortes 4 Roubais & Amiens, a M. Roland de-la Platiere, infpecteur des ma-
nufactures de Picardie, & a M. Godde , mon ami & mon confrere dans I'a-
cadémie de Rouen, ville dont il elt commiffaire des guerres.

109. CE monument de la diltillation des eaux - fortes par Pintermede du
vitriol, conforme a ce qu’on trouve dans tous les auteurs qui ont parlé de ce
travail , fuffic pour prouver que la méthode de diftiller les eaux-fortes par les
argilles eft trés-moderne, & pourrait étre une invention frangaife. (29 )

f29) M. de Machy ne parle que des
cuines de terre qu'on emploie pour la diftil-
lation de l'eay-forte avec Vargille, & des
pots de fer des diftillateurs de Roubais.
Pour ce qui eft des cornues enduites, il

n'entre dans aucun detail a leur fujet. Ik

aurait cependant ddi , ce me {emble , decrire
les autresappareils que 'on peut employer

avec avantage , puifque fon but était d'infl-

truire les artiftes & de gedtifier leurs mé-
thodes, en faifant connaitre celles des
autres.

* Jai effayé toutes fortes d’appareils. §ls ont
tous leurs avantages, Chacun d'eux peut,
dans certaines circonftances , mexiter la pré-

férence , (uivant le cas o fe trouve un ar
tifte. 11 eft donc utile de les connaitre;
J'en parlerai en pew de mots, afin de ne
pas pafler les bornes qune je me fuis prefs
crites dans ces notes.

On peut diftiler les eaux - fortes, ow
dans des vailfeaux entiers, ou dans des
vailleaux compofis de plufieurs pieces; les
uns & les autres peuvent étre de verre ,
de terre, de gres, ou de fer, & l'on peut
y appliquer le feu mediatement ou immé-

diartentent.

Ordinairement le vailleao qui fait office
de cornue, ou qui contient les matieres
propres a étre difkillées, eft d'une feule
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110.

JE pourrais bien inférer ici la deflcription que nous ont laiffée du

‘travail des eaux-fortes la plupart des écrivains chymiftes; mais je m’en dif- .

‘piece, Mais, foit parce qu'il eft plus facile
‘d’exécuter de grands vaiffeaux en plufieurs
pieces qu’en unefeule, foit pour pouvoir en
tirer avec plps de facilite le *¢lidu, on a
imaginé d'en faire de deux pieces qui fe
joignent exactement. Mais comme alors on
eft obligé de garnir de lut une grande cir-
conference, les avantages qu'on en atten-
dait, fe trouvent bien contrebalancés par
la perte de l'acide qui fc Fait & travers le
lut.

L’on devrait donc chercher les moyens
d'avoir les avantages des vales de plufieurs
pieces , fansen eprouver lesinconvéniens.

Ce que j'ai trouvé de mieux 4 cet egard,
c'elt de lutez 'appareil avec du gyps delaye
dans aulli peu de vin que poflible. Je com-
prime fortement ce lut en I'étendant, je le
{‘aft%nudre avec un peu de vitriol calcine,
& je le prefle encore par-tout également.

Si les jointures ne fe trouvent pas trop
pres du-feu , je fais fondre du foufre, & j'y
incorpore le plus que je puis de'gyps pul-
verife , pour que le mélange refte fluide a
une chaleur confiderable, & je lapplique
alors tout chaud.

On peut diftiller 'can-forte dans le verre,
en employant 'huile de vitriol, en appli-
quant le fen immediatement fous le verre ,
dans un fourneau femblable au fourneau des
étudians de Boerhaave. Mais ordinairement
on fe fert d'intermede pour diftiller 1'eau-
forte , foit avec le vitriol, foit avec 'huile
de vitriol, dans le verre. Les uns pofent la
cornue dans le {able, d’autres dans de la
chaux éteinte oudu gyps calciné ; d'dutres
mettent la cornue tout uniment dans une
calotte de terre, a P'exemple de Viganus;
& enfin d'aucres la pofent dans un pot de
fer incliné, en ayant {oin de faire repofer le
fond de la cornue fur un peu de fable, &
c'eft ce qu'on appelle diftiller au pot. La
plupart cependant, quand ils diftillent dans

le verre, gdrniffent la cornue d'un lut ; mais
comme je fais beaucoup de cas des cornues
enduites, pour la" diftillation*des eaux-for-
tes, & qu’elles font employées dans beau-
coup de laboratoires , j'entrerai dans quel-
ques details a leur fujet.

Il me parait que, lot[que le verre eft a
bas prix, on peut s’en {ervir avec beaucoup
d’avantage ; car il n'eft ni difficile ni coi-
tenx d'enduire en grand des cornues , &
cela ne prend pas beaucoup de tems. Elles
ne rifquent pas de Je caffer. Si la cornue
{e fend , & que l'enduit foit bon, le lut la
{outient , & méme i bien, que quelquefois
j'opere dans des verres fendus. Leur emploi
n'eft pas plus diipendieux que I'emploi des
pots de fer, nmigrf: la perte de la cornue,
qu'on eft obligé de caffer apreés I'opération,
parce que, comme nous l'avons vu , on ne
peut guere empécher qu'il ne fe fafle dans
le fer une perte confidérable d’eau-forte,
qui s'échappe en vapeurs & travers le lut;
perte qui furpafle le prix des cornues.

Pour les enduire, on prend en géneral
de I'argille, que 'on méle avec du {able fin

& du poil de vache. On I'applique a diffe-,

rentes reprifes, en remettant une feconde
couche aufli-tdt que la premiere eft feche,
ou en une feulé fois, en appliquant fur le
verre une boulie ou une pite tres- epmﬂ"er
quon ferre bien. Mais, pour que Paraille
puilfe s"actacher au verre, il faut la mouiller
avant que de 'appliquer. Les cofnues ctant
enduites & feches, on peut, fi Lon veuty
paffer une couche d’huile fur 'enduit.
Simon loue extrémement le lut fuivant,
que j'ai trouvé excellent, & qui refterait
attaché quand méme le verre fe fondrait.
Prenez quatre livres de terre graffe pallce
par un tamis, une livre de verre pile &
autant de litharge , & deux poignées de poil
de vache ; uniflez le fout avec de l'ean,
& enduifez-en les cornues a I'epailfevr d'un
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penfe, pour éviter 'examen que je ferais obligé de faire des défavantages de

leyrs procédés. ]

’

demi-pouce. A mefure que le lut {e {eche,
ferrez ou comprimez-le pour qu’il ne fe fafle
point de fentes.

Le lut anglais, dont voici la compofi-
tion, eft aufli trés-bon. Prenez du miiche-
ter pulverife, du fable fin , de vieilles cordes
hachées, de chacun quatre livres, de h
terre graffe huit livres , du verre pile & de
la potaffe de chacun une livre : faites du
tout une pate avec de I'eau, & enduilez
les cornues comme a l'ordinaire.

Lorfque les cornues font enduites & fe-
ches , il faut s’affurer fi elles ne font pas
Endommagees. Pour cet effet, on les pole
fur une main, & on frappe de l'autre les
cotes 3 fi le fon en eft fonore, c’eft une
preuve gu’elles font entieres.

11 faut alors les charger : la maniere eft

toute fimple, On prend le falpétre & le
vitriol, ou i au lieu de vitriol on prend de
Ihuile “de vitriol , il faut avoir I'attention
de la méler avec del’eatl, ayant la précau-
tion de ne mettre qu'une partie d’eau fur
quatre d'huile de vitriol ; car moins il y a
d’humidité , & mieux ; puifque fi la cornue
vient a {e fendre, le lut eft en état de re-
tenir ce qu'elle renferme.
. Les cornues chargées, on les met dans
un fourneau de galere, ou on les pofe fur
des barres de fer dans des fourneaux a vent
ordinaires, qui font fort commodes a canfe
de la facilite qu'on a de diriger le feu a
volonte. Elles ne doivent pas étre trop gran-
deg; il faut qu’elles ne contiennent que
guatre a {ix livres de falpétre. Les plus
grandes ne peuvent pafﬁ:r huic livres, parce
que la chaleur ne pourrait pas les yenetrct
fuffifamment.

Je n’ai parle julqu’ici que des vafes de
verre. Aprés eux, les meillenrs font ceux
qu’on fait de gres 3 mais il faut avoir l'at-
tention de n'y appliquer l¢ feu que par de-
gres, afin de les chauffer peu a peu, La

’nh@rve feulement qu’il parait que la prefence de l'acide

terre de Waldenbourg eft une efpece de
gres, & les vaiffeaux qu'on en fait peu-
vent fervir a la diftillation du falpétre ; mais
comme fouvent elle n'eft pas aflez cuite,’
les vapeurs & le falpétre s'échappeht par
les pores,

On peut fe trouver dans le cas de ne
point avoir des vafesde grés. Alors on em-
ploie avec fucces d'autres matieres. J'ai
fait faire des cornues avec un mélange de
trois parties d'argille cuite, & dedenx de
bonne argille réfractaire. Apres la premiere
cuite j'ai fait couvrir lintcrieur de mes
cornues d'un vernis compofe de verre de
barometre & d’un peu de nitre, ou je les ai
fait cuire trois fois , & les ai imbibees dans
chaque cuite d'une diiffolution de borax.’

L'emploi des vafes de fer eft aufli en
ufage pour la diftillation des eaux-fortes.
Ceux dont on fe fert communément, font
des marmites qu'on {urmonte de grands
chapiteaux de verre ou de terre;on peut
aufliles couvrir d'un chne trongue de verre,
de terre ou de fer, auquel on adapte un
chapitean de werre. -Mais ces vailleaux de
fer ont deux inconveniens : le' premier c’eft
qu'ils ne peuvent fervir que pour diftiller
Jeau - forte avec le vitriol, & méme alors
I'acide les detruit peu a peu, & 'on eft obli-
g¢ de les renouveller. Le fecret d'émailler
le fer ,nfet a labri de cet inconvénient. On
fait actuellement a Konigsbrunn, dans le
duché deWirtemberg, des pots de fer ¢émail-
lés exprés pour les diftillations de I'eau-
forte , & leur emploi dans les fabriques eft
fort avantageux,

Le fecond inconvénient , c’eft la diff-
culté de fortir le réfidu. On fait qu'apres
ladiftillation cela donne beaucoup de -wine.,
& qu’ 'il. faut fe fervir du marteau & du ci-
feau;, ce qui expofe au rifque d’endommas
ger les vales. Ceux qui ne pourront pas
avoir de tels vailleaux emailles, peuvent
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vitriolique dont eft imbue Peau-forte obtenue par tes procédés divers, n"&
jamais été pour leurs auteurs un obftacle & Popératiop du départ. Aucun
d’eux n’indique comment enlever cet acide ; plufieurs fe plaifent 4 en re-
commander la préfence: c’eft aux affineurs de nous dire jufqua quel point
les chymiltes en queftion peuvent avoir raifon. Ces memes affineurs font
ufage de la galere, telle a peu pres qu'on la trouve décrite dans cet ou-
vrage, & comme on la trouve dans l'auteur Italien Birigﬁguccia, dont jai
déja parlé. Pour expliquer comment la galere fert aux afhineurs a retirer
Peau-forte, il m’eft indifperfable de dire un mot du départ en grand.

111. Sous une vafte cheminée font places des fonrneaux compofés uni-
quement d’un foyer , qui doit étre chauffé avec du bois fec & bien fendu, &
d’une marmite de fer encadrée dans la magonnerie; ces marmites {ont pleines
du fable qui entoure les matras ou plutdt les cucurbites de gres dans lefquelles
on a mis le metal & deépartir réduit en grenaille, & I'eau-forte bien pure &
bien graduée pour ronger le moins de fin poflible. Le feu de bois eft affez
vif ; la liqueur travaille fortement, & [P'artifte juge fon opération finie, 1°,
lorfqu’il ne fort plus de vapeurs rouges, 2°. lorfqu'on n’entend plus que le
bruit d’un liquide bouillant, au lien du f{itHement que produit I'eau - forte
tant qu'elle réagit fur Pargent. Alors, comme la dofe de 'eau-forte eft aflez
communément {ufhfante , tout 'argent y elt diffous, & T'or ou fin fe trouve
au fond des cucurbites en forme de poudre noire. ; :

112. POUR enlever maintenant I'argent a I'eau-forte , oh le précipite, a
Paide du cuivre. Dans de grands vaiflfeaux en forme de cuves de la capacité
d’un a deux muids , on place des briques de cuivre rouge d’un pied & demi
de long {ur huit pouces de large & deux pouces d’épais; elles fervent jufqu’a
ce qu'elles foient amincies au point de fe rompre par morceaux. On les fait
rougir au feu, puis refroidir d’elles-mémes ; aprés quoi on les arrange dans
la cuve, pofées 4 claire-voie les unes {ur les autres; on emplit les cuves
jufgu'aux deux tiers d’eau commune & pure, puis on acheve de les rem-
plir avec eau-forte chargée de argent qu’on veut précipiter: ainfi délayée,
elle mord {ur le cuivre, & largent fe précipite en forme de chaux. La K-
queur qui furnage eft de couleur verte & chargée du cuivre ; mais ce procade
ferait encore trés-difpendieux, il fallait perdre une fi grande quantité d’eau-
forte & le cuivre.

113. ON met dans une grande cuve gle cuivre (30) montée fur un four.

garnir I'intérieur de leur marmite degyps. de ia diftillation, ce qui eft certainement
Si cette pratique ne les mer pas @ I'abri de  d’'un tres-grand avantage.
I'infenfible corrofion de l'acide nitreux, ils ( 30) Ces cuves doivent étre faites d’une

ont du moins la facilite de fortir leréfidu  feule picce ; car fi elles en ont plufienrs,
neau
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neau toute cette eau verte , & on I'y fait évaporer julqu'a ce qu'on s'apper-
goive qu’elle réagit fur le cuivre (31); on a pour cet effet une petite piece
de cuivre décapée & recuite, qu'on y plonge de tems A autre. En cet état
on la tranfvafe dans des efpeces de cucurbites qui reflemblent alfez bien a
des pots a beurre , capables de tenir chacune vingt pintes 4 peu prés de ce
liquide. Elles font placées deux a deux fur la galere (32), & le dome elt faic de
la meme maniere que pour les cuines, 4 'exception que le tiers de la hauteur
des pots ou cucurbites dépaffe , pour étre recouvertes par des chapiteanx
de grés qu'on lute, & auxquels on adapte des bouteilles de grés & mame des
cuines en guife de récipiens, qui pofent par leur bas fur le mur de la galere.
Il y a eu un tems ou l'on chargeaitimmédiatement les cucurbites avec I'ean
non-cvaporée, & on ne placait les chapiteaux qu’d Pinftant ou les vapeurs
rouges {e faifaient appercevoir; on a abandonné cette pratique , parce qu’elle
employait trop de tems , & que U'évaporation n’était jamais uniforme; ce qui
faifait trainer la conduite de la galere. .

113. La galere de I'affinage de Paris, ainfi chargée de I'cau-forte déja évapo-
rée, en peut tenir environ 60c pintes. On établit un feu égal qui falle monter
I'eau-forte en vapeurs, & on donne un dernier coup de feu vers la fin pour
chafler plus énergiquement le refte de I'eau-forte. On trouve le cuivre au fond
des cucurbites en poudre noire quand I'eau-forte eft toute chaflée , & parlemée
de taches vertes, lorfqu’il en elt velté un peu.

114. LORsQU’ON veut, on change de récipiens vers la fin, & alors on ob-
tient 4 part une eau-forte des plus concentrées ; d’autres fois on charge des
cornues de gres de la matiere de{échée, & on pouile au feu de réverbere tette
derniere eau-forte ; mais ces procédés ne font rien moins qu’économiques, la
pratique ordinaire eft celle que jai décrite d’abord. *

115. La totalité d’eau-forte qu'on trouve dans les cuines ou bouteilles de
grés qui ont fervi de récipiens eft beaucoup trop concentrée; les affineurs s'en
{ervent pour animer leur eau-forte fimple , c’elt leur exprellion. Une galere de
trente-deux cucurbites rend ordinairement quatre cents cinquante livres de
cette bonne eau-forte. Quelgque foin que prennent les affineurs, il fe perd
toujours une portion de I'eau-forte ; mais la pureté, le degre de concentration
de la grande portion qu'ils confervent par le procédé que je viens d’expoler,
fait plus que les dédommager des frais de la galere & de fon travail ; ajoutons

la liqueur paffe affez vite par les endroits royale des {ciences de 1728, avoir vu une
ou elles ont été foudées ou réunies, comme  cuve de cuivre fervir pendant une annce
le remarque trés-bien le célebre Lewis. entiere a la méme opcratign. ;

(31) L’eau-forte faturée de cuivre, at- (32) On ne doit remplir ces cucurbites
taque fort peu ce métal, au point que M. du  .que jufgu’aux deux tiers de leur hauteur.
Fay alTure,dans les Mémoires de 'académie

Tome X1I. ¥
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a cela qu'ils retrouvent prés de cent cmquante lwres de cuiyre en chaux* qu ﬂ
refondent dans le fourneau a manche. (33)

116. JE ne quitmrm pas ce chapitre fans faire' mention d’une e['p::’ce.de galere
a bain de fable que jai trouvée dans le laboratoire de quelques-uns de nos dif-
tillateurs , & qui peut en cas de hefoin fervir, foit pour des fublimations dont
nous parlerons dans la troifieme partie , foit pour les athneurs qui n"auraient
qu’une petite quantite de liqueur cuivreufe a diftiller, {oit enfin pour ceux qui
vnudraie_nt diftiller des eaux-fortes dans des vaifleaux de verre.

A Tendroit ou la galere {& trouve c':largiu' pour former un fupp‘nrt

{'ur lequel pofent les traverfes de fer fondu qui loutiennent les cuines, a
cet endroit-la, dis-je, on établit de diftanice en diftance des barreaux de fer
connus dans 1:: commerce fous le nom de céte de vacke, & longitudinale-
ment on en place un autre qui coupe ceux-ci par le milieu; on pofe fur
cette elpece de chaflis de la téle de la plus forte épaifleur, on garnit le
tout deffus & defous avec de la terre corroyée de maniere 4 recouvrir
enticrement les deux furfaces de la tole. Depuis cette tole on n’éleve les
murs lateraux de la galere que de fix pouces, au lieu de neuf que pn‘rtcnt
ceux des galeres ordinaires , & en élevant ces deux murs on en diminue Pé-
puiffeur infenfiblement du c6té de leur face intérieure, de maniere a fe ter-
miner par une épaiffeur de cing a fix pouces. A Pextrémité de cette galere,
on menage un trou rond dont le diametre doit étre proportionné a Pouver-
ture de la porte ou bouche. Cette forte de galere pouvant étre conftruite
depuis les proportions de nos galeres ordinaires ;ufqu i deux pieds de Jon-
gueur, les épaiffeurs, ouvertures & hauteurs doivent etre dans Je méme ordre.
Sur la téle dont le lut eft bien {ché, on verfe du fable , dans lequel fe pofent
les vaiffeaux de verre nécellaires pour le travail qu'on s’y propofe. Comme
dans cette conftruction les murs latéraux ne peuvent fervir 4 foutenir les ré-
cipiens; s'il en était befoin, on fait faire par le menuifier deux banes de la
longueur de la galere & d’unc hauteur proputnmmee , pour renfphr c:ette func-
tion lorfque le cas } échoit.

CH.ﬁLPTTR_E VI

Des prﬁpﬂmtiam er grand de Pefprit de fel.

118. CE chapxtre fera d’autant plus ‘court que je n’ai rien a ajouter,
foit pour la préparation des matietes , foit pour le gouvernement du feu, 2

( 33) On a differens moyens d’employer* avantageufement cette diffolution de i:mm
fans la diftiller, ainfi que nous le verrons dans la fuite.
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ca que j'ai dit en traitant de P'eau-forte. En aucun des trois procédés pa-
reillement ufités pour lelprit’ de fel, il n’y a de différence que pour la ma-
tiere qu'on decompole, & pour lintenfité du feu qu'on eft quelquefois obligs
de donner dans le premier procédé, celui qui confilte a dégager les acides
par Pintermede des argilles.

119. JArremisala troifieme partie de cet ouvrage i détailler la nature
des fubftances que laiffle en arriere la diftillation des eaux-fortes par les
argilles; j'oblerverai feulement d’avance qu’aprés avoir fourni une quantité
aflez conlidérable de fel marin bien configuré, il refte une liqueur ou ezn mere
que tous les diftillateurs s’accordent a regarder comme un fel marin a bafe
terreufc ou de facile décompofition. L'eau fure ou aigre qu'’ils achetent
bon compte dans les ar{enaux, eft en grande partie du {el marin de méme
nature ; ¢'elt pourquoi les plus intelligens des diltillateurs bliment ceux qui
s'en {ervent pour arrofer leur melange dargille & de {falpetre avant de les
mettre dans la cuine. Ils prétendent avec julte raifon , que plus il {e trouve de
ce fel marin dans le melange, plus 1'eau - forte qu’'on obtiendra doit tourner
au blanc. Cecielt démontré par leur propre manipulation, lorfqu’ils traitent
lefpece d’acide dont il s’agit dans le prélent chapitre, & remplit la promefle
que j'ai faite préecédemment d’expofer leurs raifons réciprogues.

120. TouTEs les fois que les diltillateurs peuvent {e procurer fufhifam-
ment de ces fortes d’eaux mere ou fure, ils s’en {fervent uniquement pour
la préparation de leur efpric de fel. Ils en imbibent une quantite d'argille
feche, proportionnée de maniere a en équivaloir trois parties contre une de
fel; ils chargent leurs cuines de ce meélange , garniffent la galere & proce-
dent en un mot avec les mémes precautions que pour l'eaun-forte. Dans ce
premier cas, ils n’ont méme pas befoin d’un feu plus violent; ils ne confu-
ment pas plus de bois, & la fournée eft d'une égale durce; tellement qu’ils
menent fouvent enfemble dans la méme galere l'eau-forte d’un cété & efprit
de fel de l'autre. (34 ) :

121. MaIls lorfqu’ils emploient le fel marin lui-méme, celui qui a pour
bafe un alkali fixe particulier, ils font obligés, pour obtenir leur efprit, d’hu-
mecter davantage leur mélange, & de donner vers la fin un feu plus violent.
Cette pratique eft fondée fur ce que jai dit dans le troifieme chapitre, que

(34) La meilleure maniere de faire 'a- julqu'a ce que toute la terre calcaire e foit
cide de fel avec leau-mere, eft de la deffa- {eparce; il ne faut que méler 'eau- mere
cher & de la diftiller fans addition. Il faut avec parties egales d’eau, avant que &'
obferver que les eaux-meres qui ont pour verfer 'huile de vitriol. On doit cette de-
bafe une terre calcaire, peuvent fournir de  couverte & M. Weber , celebre chymifte
Pacide de fel fans feu, fimplement en y Allemand, dont j'aurai fouvent occafion de

verfant goutte a goutte de huile de vitriol,  parler. iy
1



44 PART DU DISTELEELEALATEUR.
I'eau - forte ne tournait an blanc qua caufe du peu d’efprit de fel ou fourni
ou développé par le dernier coup de feu. Cela deviendra encore plus fen-
fible par ce que je dirai dans la premiere fection de la troifieme partie.

122. QuerLqQues diftillatenrs, croyant abréger leur befogne, & quelques
amateurs qui penfent Paméliorer, recommandent d’ajouter au mélange une
portion de fel ammoniac; c’eft le méme efpric de fel combiné avec Palkali
volatil ; il en fera fait mention dans la troifieme partie ; mais par le fait ils
ne font qwaugmenter leur dépenfe, & Pefprit de fel qu'ils retirent, n'efl
ni plus fumant ni plus pénétrant que Pautre; encore moins eft-il chargé
de cet elprit diffolvant univerfel que les alchymiltes cherchent par-tout, &
ne trouvent nulle part.

123. Dans le fecond procédé , celni on Pon traite le falpétre , oule fel
marin, avec le vitriol martial, non - feulement il eft indifférent d’employer
le fel marin le plus pur, mais on remarque qu’il ne faut pas plus d'eflort de
la part du feu pour opérer fa décompofitions (37)

124. CoMME je n’ai rien 4 ajouter relativement au troifieme procédeé,
3 ce qui a été dit pour Pefprit de nitre fumant, que toute la différence elt
gu’en fubltituant le fel marin on retire un efprit de fel fumant; (36) je
prie le le¢teur de trouver bon que jexpofe ici fur la décompofition , tant
du falpétre que du fel marin, lorfqu’on en retire les acides, une théorie
que yenfeigne. depuis long-tems, & dont jai configné les fondemens dans
mes Inflitnes, ouvrage élémentaire qui fuppole & ne fupplée pas les déve-
loppemens que ja donnés publiguement pendant plus de dix ans, {oit dans
mon laboratoire, foit dans celui du jardin des maitres apothicaires de Paris.

125. JATTRIBUE la décompofition du fel marin & du falpétre par les
argilles , non a Pacide vitriolique que je fuis certain n’y eétre que fortuite-
ment quand il s’y rencontre, mais a la trés - grande divifion méchanique
que donne a ces deux fels, forrdus par ka chaleur, la prélence de trois par-
ties d’'un corps. infufible au degré de chaleur employé, contre une d’une

( 75) La diftillation du fel marin avec fifait pour décompofler trois parties de fel

le vitriol, n'eft pas aulli facile que celle
du falpétre avec le vitriol, a caufe de la
grande affinité de l'acide de ce [el avecle
fer. ?r la méme raifon 'on ne peut guere
diftiller cet acide dans le fer. Mais cette dil-
tillation {e fait trés-bien en prenant au licu
de vitrial du fel catarétique amer

( 36 ) La proportion de I'huile de vitriol
au fel et la méme que celle de Phuile de
vitriol au falpétre. Vogel s'eft trompe en
aflurant qu'une pactie d’huile de vitxiol fuf-

commun, comme on peut s'en aflurer par.
les experiences de Vimmortel Wentzel. Une.
livie de fel commun diftillé avec denti-
livie 'huile de vitriol donne un réfidu qui,
diffous dans Peau & cryftallife, fournit deux
livres & trois quarts de fel de Glauber. Dans
cette diftillation il faut diriger le fen avec
Ia plus grande prudence , & luter avec beau-
coup de foin, Il faut auffi des récipiens auflt
g:i.u‘iis que poflicle , & des coznues a long
€
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fubftance qui fe liquéfie facilement & ce méme degré. :

_126. L'UsAGE ou font nos diftillateurs de rechercher de préférence I'ar-
gilie privée de feramines ou pyrites, celle qui contient le plus de fub(tance mar-
tiale d‘dl.ﬁ état de chaux, {futhrait pour appuyer ce que j"avangg; jr_: pﬂUI’E“HiS .
encore invoquer le fuffrage de M. Pott, P'un de nos plus célebres chymiltes ;
mais mes propres expériences vont donner le plus grand degré de certitude a
cette théorie.

127. J'ar mis en fufion dans des creufets, des quantités égales de nitre
purifi¢ ; dans cet état fluide, il fe perd trés-peu de wapeurs acides. Au bout de
deux heures, j’ai melé dans un premier creufet le triple du poids de nitre en
quartz concaflé que j'avais au préalable fait rougir ; les vapeurs rouges fe font
développées {ubitement, & n’ont ceffé de pafler qu’aprés Ientiere décompofi-
tion du nitre. Dans un fecond creufet, a peine le nitre a-t-l été fondu , que
Yy ai verie trois parties de verre blanc connu fous le nom de cryftal d'An-
gleterre , en poudre grofliere; le nitre s'elt promptement décompofé, & en
moins d’une demi-heure, il ne s’exhalait plus de vapeurs. Dans un troifieme
enfin, j'ai ajouté au nitre en fufion du ciment d’eaux-fortes épuifé de toute
fubftance faline par des lefives réitérées , & la prompte décompofition du nitre
a cu pareillement lieu : voila des fubftances a I'abri du foupgon de contenir I'a-
cide vitriolique , & qui n’en décompofent pas moins le nitre.

128. Quoiqu’oN dife que largille qui a fervi 4 cette décompofition four-
nit,a Paide de quelques manipulations, du tartre vitriolé, formé par Palkali
du nitre | & par l'acide vitriolique contenu dans les argilles; tous les diftil-
lateurs font d’accord fur.ce point. Le ciment d’eau-forte ne leur fournit pas
un atome de ce fel; il ne s’en trouve ni dans les eaux-meres ni dans le ci-
ment. Mes trois réfidus ne m’ont {emblablement donne que de Palkali fixe
caultique, & une liqueur gélatineufe, toute femblable au liguor filicum. L ex-
périence par laquelle on dit retirer le tartre vitriolé du ciment ne m’a jamais
réufli, & je ne m’en fuis pas rapporte a moi feul; j'ai prie des artiftes in-
telligens & incapables de préoccupation de répéter Pexpérience , & aucudl n'y
a appercu meme les veftiges de tartre vitriole.

129. PoOUR découvrir d’abondant fi cet acide réfide dans les argilles qu'em-
ploient nos diftillateurs, jai traité une partie d’argille marbree de Gentilly,
& deux parties d’alkali fixe en poudre, avec un quart de charbon, dans un
creufet au feu de ma forge pendant un quart- d’heure. La maffe retirée du
creufet n'avait aucune forte de reflemblance a du foie de foufre; yen ai lef.
fivé une partie , & quelqu’acide que ce foit n’a deéveloppé 'odeur d'eeut convé:
Pefpece de précipite qui a lieu, elt une pure terre qui ne brile pas, ce que
ferait certainement le foufre. La meme expérience a été répétée fur largille
blanche d’Alengon, & fur celle de Saint- Yriex, fans y découvrir plus de
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foufre. Ces deux argilles décompofent trés-bien le nitre.

130. JAPPRENDS que M. Spielman, mon confrere dans l'académie de
Berim & dans celle des curieux de la nature, pcmtrc des mémes idées, a fait’
‘une {uite de recherches qui tendent toutes a prouver que largille ne tient
point efentiellement d’acide vitrioligue; je tiens a honneur de m’étre ren-
contré avec ce chymifte, dont la probité eft aufli reconnue que le favoir,
pour prouver la méme verit¢ dont je pourrais au befoin accumuler les preu-
ves, en y joignant les expériences faites I'année derniere par M. le Vieillard ,
propriétaire des eaux de Pafly, qui les a communiquées & P'académie. '

131. Mars il me {ufit d’avoir montré que le nitre & le {fel marin peu-
vent étre décompofeés par lintermede de fubftances qui font connues pour ne
contenir aucun acide vitriolique; qu'il n’elt pas de P'eflence de l'argille de
contenir cette efpece d’acide, & que par conféquent la décompofition du
nitre & du {el marin par les argilles, eft due 4 ce que la préfence volumineufe
de ce corps infufible empéche les fels fondus de {fe réunir en un corps liquide ,
& facilite aiiifi leur évaporation ou celle de leur acide, phénomene propre @
tout corps fluide chauffé fortement.

132. JE winfifterai pas a répéter fur le {&l marin en patticulier les expérien-
ces précédentes; leurs réfultats font les mémes. Un ob{ervateur precis remar=
quera feulement que le {fel marin en fufion répand plus de vapeurs que le falpé-
tre ; peut-etre & caufe de la portion de ce fel quielt a bafe terreufe : mais ce n’elt
point ici le lieu de difcuter cet objet. On trouvera plus loin une derniere
preuve faite en grand, qui prouve que les fels en queftion ne font pas décom-
pofés par P'acide vitriolique contenu dans les argilles que nos diftillateurs em-
ploient dans leurs travaux: aufli quelle différence entre les produits du pre-
mier procedé par P'argille, & celui par les vitriols! Dans le premier cas, ces
{els ne fe décompofent qu'en raifon de la facilité que chacun d’eux peut avoir
pour entrer en fufion, & de I'adhéfion de fes parties entr’elles dans cet état
fluide: de 14 la durée de I'opération & l'intenfité de chaleur néceflaire. Dans
le {econd cas au contraire, comme ¢’elt un agent puiffant qui agis évidem-
ment & prelqu’également fur les deux fels, ils font décompofes en méme
tems & avec la méme énergie, fans méme entrer en fufion ; ainfi §’il y avait
un atome d’acide vitriolique dans l'argille de nos diftillateurs , ils ne retrou-
veraient pas de {fel marin dans leur ciment.

193,51 j’ai trouvé quelque fatisfaction a développer dans cette circonf-
tance mes idées, trop mppmchues peut-étre dans mes Inftituts, cette farisfac-
tion augmente parce que j'ai répondu au defir des plus intelligens de nos dif-
tillateurs, que cette explication fatisfait, parce qu’ils ne concevaient pas com-
ment dans un cas l'acide vitriolique ne décompofait pas Pacide marin, tandis
que dans Pautre il opérait cette décompofition ; ce qui faifait pour eux un pro-
bleme inexplicable.
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'134. LE choix de efprit de fel ne s'établit que par fa couleur plus ou
“moius fafranée , & fur les vapeurs blanches & abondantes qu’il répand a
slair-libre; enforte quaprés P'efprit de {el fumant dont les vapeurs {ortent
fpontanément des flacons de cryftal dans lefquels on 'enferme, le meilleur
celprit de fel elt celui dont on fait fortir plisde vapeurs blanches en pouffant
fon haleine vers le goulot de la bouteille. L’acide marin a la propriété de
donner”a cette haleine une confiftance remarquable, pareille 4 celle qu'on
lui voit dans les tems froids. L’aréometre ou pefe-liqueurs dont jai parlé
pour eau - forte ne peut fervir pour lefprit de {el; il s’y précipite entiére-
ment. (37) :

e e —————— . — - e

e H AR TR YT
De la diftillation du vinaizre.

17§. SI Pon jette les yeux fur les différens écrits des auteurs chymiques,
on ne verra gu’embarras & inconvéniens dans les procédés qu'ils donnent
pour la diitillation du vinaigre; c’elt, comme l'on fait, une liqueur vineufe
qui a contracte I'etat acide a 'aide d’une fermentmmn particulicre. Cet acide
dans I'état naturel du vinaigre {e trouve noye dans beaucoup de P]l]Eng .
& accompagné d’'une matiere colorante & d’une fubftance muqueule. Ii s’agit
de laiflfer en-arriere ces deux fubftances, & d’enlever le plus poflible de
I'acide proprement dit , qui toutefois n'elt jamais dépnuﬂ]é de cette fubftance
muqueude ; au contraire, elle 'accompagne en s’atténuant avec lui, & on
la retrouve dans les preoduits les plus cmnphquns de cet acide. Ce peu de
mots eft fuffifant pour ce que nous avons a dire de la diftillation en grand
du vinaigre.

136. LEs diftillateurs ont deux manieres d’y proceder. La premiere con-
fite a placer fur un fourneau ou fur une petite galere deux ou trois cu-
curbites de cuivre, contenant chacune dix a douze pintes; ces cucurbites
pofees fur les travcgﬁ;:s de la galere font lutées vers le milien de leur hau-
teur, comme nous avons dit en traitant du procédé des affineurs. On y

( 37) Jai peine aconceveir qu'un chy-
mifte aufli habile que I'eft M. de Machy,
ait pu croire que les pefe-liqueurs ne fau-
raient fervir pour efprit de fel , par la rai-
fon qu'ils s'y précipitent entiérement. On
fait que cet infirument delcend davantage

dans Pelprit de vin ; dira-t-on pour cela qu’il
n'eft pas propre a I'examen de cette liqueur ?
1l doit étre adapté 4l'ufage qu'on veut en
faire , & lorfqu’il eft bien conftruit, il ne fe
précipite jamais dans le liquide pour lequel
il eft defline,
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ajufte des chapiteaux de verre ou de terre, & I'on ﬂgrncede 4 la diftillation
en établiffant un feu qui fafe bouillir le vinaigre. Lorfgqu’on a retiré les deux
tiers a peu prés, on verle dans les cucurbites par une tubulure placée fur
leur coté , & bouchée durant Ja diftillation avec un boichon de liege, autant
d’eau qu'on a retiré de produits’, & 'on regoit le produit de cette feconde
diftillation dans les mémes vaifleaux qui ont requ les premiers, qu’on a eu
le foin de vuider dans des bouteilles. La feconde diftillation fe continue juf-
qu'a ce qu'il ne relte plus qu'une livre a peu prés de matiere dans les cucur-
bites. Si-tot qu’on cefle le feu, on verfe dans chaque cucurbite de I'eau froide
pour détacher plus EFHE&GEI‘!‘IE:IH: a l'aide de la chaleur reftante du four-
neau, la matiere qui pourrait étre adhérente aux parois de ces cucurbites.
Cette matiere donnerait au nouveau vmmgre qu’on diltillerait par la {uite, un
goit de feu qui mettraic obltacle 4 fon débit.

137. ON obfervera qu’avec la précaution de tenir les cucurbites bien éta=
mées & d’y placer des chapiteaux de terre ou de verre, le vinaigre qui diltille
n'emporte avec lui rien de métallique. Si par hafard Tacheceur avait quelque
foupgon , il peut & doit meme ’éprouver en verfant {ur un eflai quelques gout-
tes d’alkali volatil ; la couleur bleue manifefteraic le cuivre, & Pétain ferait
dévoilé par la couleur d’opale.

138. Querques diftillateurs, pour éviter jufqu’an foupgon de poifon ,
etabliffent {ur leur galere a bain de fable de grandes cornues de verre , dans lef~
quellesils font la méme diftillation; avec cette différence,que ne pouvantajouter
de I'eau durant le travail , ils diltillent julqu’aux trois quarts & méme plus du
vinaigre contenu dans chague cornue , & verfentles refidus dans un vaiffeau
commun , pour les diftiller enfuite {éparément, & aprés les avoir noyés d’eau.
Ces deux manipulations procurent, comme 'on voit, deux fortes de vinaigres
diftillés , Pun plus acide que l'autre , & le fabricant en établit le prix a raifon de
cette dlﬁ'erence.,

. Les diftillateurs font encore dans P'ufage de donner i leur vinaigre
diftillé plus de force en Pexpofant 2 la gelée ; & plus il a été expolé de fois a
cette gelée, plusils en augmentent le prix, en raifon de la diminution qu’ils
trouvent dans la quantite. Ainfi, s’ils ont pris cinquante pintes de vinaigre
diftillé dansle prix de vingt fols la pinte , & que par des'congelations réitérées
ils Paient réduit a vingt - cinq pintes, ils I'établiront dans le prix de quarante
fols qui eft le double du premier prix, comme les vingt-cing pintes font la
moitié de cinquante.

140. MA1s comme tout tend 4 I’économie dans leurs travaux , que ce n'elt
méme que par cette grande économie qu’ils trouvent le bénéfice di a2 'hon-
nete induftrie, ils ont {oin de porter les glagons du vinaigre dans un lien on il
ne gele pas, Ces glagons en {e réfolvant refticuent la portion d'acide qui s’était

pour
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peur ainfi dire cachée entre leurs lames, & ils mélent cet acide avec leur vinai-
gre diltille du plus bas prix. Par une {uite de cette économie, ils ne diltillent
pas le premier vinaigre venu. Les vinaigres rouges trop chargés de tartre & de
matiere muquenfe font plus difficiles a diftiller, & contracent le goiit de feu.
Les diftillateurs donnent la préférence au vinaigre blanc , & parmi ces derniers
au vinaigre d’Orléans.

' 141.. 81 fe puis parvenir a obtenir quelques détails fur la fabrique du verdet
diftillé, efpece d’art pour lequel le vinaigre diftillé eft finguliérement néceflaire,
puifgu’il confifte a diffoudre entiérement dans cet acide le verd-de-gris & a

le faire cryftallifer, je ne manquerai pas d’en faire mention dans une des
fections de la troifieme partie,

: D =1 ———:’fhb?.& — e — ——— .

e H R RS T K E WL

Expofe de ce quwon foit fur la preparation de Phuile de vitriol par
le foufre.

142. f& PRENDRE le mot huile de vitriol ou acide vitrioligue dans fa
{ignification la plus f{tricte, c’elt I'acide retiré des {fubftances que j’ai défignees
dans le {econd chapitre fous le nom de vitriols ou couperofes. 1l parait qu'en
effet c’érait de ces fubftances que les anciens chymiftes retiraient a grands
frais cet acide plus ou moins concentre. -

143. DEpuIs long - tems les Hollandais étaient en pofleflion de diftribuer
dans ’Europe cet acide a un prix fi modique qu’on eétait dégouté de la con-
currence. L’induftrie des Anglais leur a fait découvrir dans ces dernieres
années , finon le procédé des Hollandais , au moins un autre {i peu difpen-
dieux qu'il ne peut manquer d’avoir toujours la préférence. Je viens de
dire que c’était depuis peu d'années; en effet les deux {euls auteurs qui en
aient parlé , & qui vivent encore actuellement, le docteur Lewis, dans fa
Chymie abrégée de Newmann , & M. Dozy dans le livre des Secrees & fraudes
de la chymie dévoilés , difent que cette invention eft toute moderne ; le dernier
ajoute que 'huile de vitriol quelle procure ne revient pas a plus de quatre
fols la livre. | : ,

144. SANs vouloir affurer fi c’eft le procédé des Anglais qui elt paffe
en France, on fait quil geft établi une manufacture d’huile de vitriol dans
un des fauxbourgs de Rouen. Elle a pour auteur M. Holker , infpecteur
des manufactures, & pour protecteur un miniftre qui fe fait gloire de mar-
cher fur les traces du grand Colbert. On dit que depuis il s’en eft établi

Tome XII. G
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une & Nantes. L’huile de vitriol de cette fabrique, ou l'on travaille auffi
les caux - fortes, non-fenlement fouffre la comparaifon avec celle de I’étran-
ger , mais encore a mérité la preférence dans Pefprit de plufieurs manu.
facturiers.

14f. ON favait depuis long-tems que le foufre n'eft, pour ainfi dire,
qu'une huile de vitriol rendue concrete par la préfence. d’un trente-deuxieme
de fon poids de matiere phlogiftiquée ; mais on favait auili qtie ce foufre
ne fe décompofe que par Pinflammation, & des expériences {ans nombre
{femblaient prouver que cette inflammation ne pouvait {e faire qu’a lair
libre; d’on il réfultait-une déperdition confidérable de cet acide,a laquelle
fe joignait 'inconvénient de vapeurs {fuffocantes, incommodes en propor-
tion que Popération s’exécutait plus en grand. Les artiltes étaient par confeé-
quent bien éloignés de foupgonner jamais qu'on pii tirer du foufre fon huile
de vitriol avec avantage. Celt cependant ce qu’ont exécuté, avec un fucces
inattendu, les artiltes Anglais & Pauteur de la fabrique de Rouen, fans que
je prétende pour cela que le procédé de M. Holker foit celui indiqué par
M. Dozy. Je vais donner la defcription qu’en a faite ce dernier, avec d'au-
tant plus de conbance que je me fuis afluré de fa valeur par ma propre ex-
pésience. Ce fera donc I'expofé de mon travail particulier , calqué fur les
circonftances du travail des Anglais décrit par M. Dozy , & comparé au tra-
vail actuel des Liégeois, dont je rends compte dans ce chapitre.

146. IL faut fe procurer des ballons de verre de la plus grande capacité
poflible , comme de [oixante, cent pintes, & au-dela. L’auteur Anglais fait
entendre que le tour de main par lequel on fait dans les verreries ces bal-
lons d’'une capacité démefurée, eft une chofe de nouvelle invention. Il con-
fifte, ce tour de main , & charger la canne d’une quantité {uffifante de
verre , foufller d’abord comme Pon fait pour toutes les bouteilles, & en-
fuite & poufler par la canne de fer une once ou deux d’eau que le verrier
tient dans fa bouche. Cette eau eft réduite en vapeurs avant d’arriver dans
la capacité déja foutlée de la mafle de verre & la grande quantité d’air qui
{e forme par ces vapeurs, ou, {i I'on veut, la trés - grande dilatation dont
eft fufceptible I'eau en vapeurs, reéagit fur la mafle molle du verre, la dif
tend de toutes parts , & lui procure {ur-le-champ une capacité confidérable.
On a vo ces années dernieres dans Paris trois de ces ballons, dont chacun
tenoit prés d’un demi-muid. J'aiappris qu’ils avaient paffé dans la fabrique
de Rouen.

147. ON fait faire des efpeces d’efcabelles quarrées en bois bien équarri,
d’a.plomb & {folides, furmontées d’une planche épaiffe, échancgeée vers fon
milien d’un trou rond ayant un pied & plus de diametre. On n’attache
cette planche f{ur P'efcabelle que d’un coté par deux charnieres, enforte
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qu’elle peut {e haufler & s'abaiffer comme un couvercle. C'eft dans 1'échan-
crure de cette planche que 'on place les grands ballons, en ayant foin d’a-
doucir la tranche du trou & méme d’y clouer des morceaux de feutre. Le
ballon eft placé de maniere que fon col foit horifontal & la planche & tourné
du coté ou font les charnieres, ce qui donne la facilité de vuider ce ballon
fans y toucher , en foulevant feulement la planche, fur laquelle on a eu d'ail-
leurs la précaution de Paflujettir d’une maniere fare.

148. SuRles traverfes du bas deefcabelle {e pofe une autre planche defti-
nee aporter un petit fourneau bas, évalé, & furmonté d’un large bain de
fable qui remonte jufqu’a un doigt prés de la planche échancrée. 1l eft aifé
de fentir que toute la portion du ballon pofée {ur cette échancrure {& trou-
vera plongée dans le fable du bain.

149. ON fe précautionne d’autre part de cuillers de terre bien corroyée
& bien cuite, creufes, larges autant qu'il {e peut pour entrer fans peine dans
le col du ballon, Ces cuillers ont un manche d’une longueur proportionnée
a la capacité du ballon, de maniere qu’étant placées, le creux de la cuiller fe
trouve dans le centre. Ce manche eft terminé par un bouchon de la méme
terre ajulté fur chaque col des ballons pour les remplir exaGtement. Pour plus
d’exactitude on peut terminer ces bouchons par un rebord plus large que
n'elt le diametre du ballon, & garnir dans le travail ce rebord avec un, lut
gras, ou méme de l'argille détrempee.

1§0. ToUTES ces chofes étant en état, on a fait dans un mortier ou
fous une meule un mélange des plus exaéts de quatre parties de foufre fur
une de nitre bien pur. L’auteur dit un cinquieme, ce qui laiffe du louche.
Le cinquieme du foufre {erait une livre de nitre contre cing livres de foufre;
{i c’eft la cinquieme partie du total, c’elt une livre de nitre {ur quatre de fou-
fre. Dans mes effais 'une & lautre proportion ayant réuiii, je crois devoir in-
diquer la premiere de ces deux-ci comme plus économique ; mais M. Lewis
abréviateur de Neumann, en difaht que les ballons anglais {ont de la capa-
eité d’'un muid, ajoute que {ix livres de nitre {uffifent pour un quintal de
foufre , ce qui fait un peu plus du {eizieme.

171. LE melange étant bien fait, on. en charge une des cuillers en in-
terpofant deux ou trois lits de filafle ou étoupes extréemement minces, &
meéme cardées. On a mis au préalable dans le ballon trois a quatre pintes d’cau,

ue l'on a chauffée par le moyen du bain de fable & du petit fourneau pofé
fous I'efcabelle. Si-tot que P'eau elt affez chaude pour répandre des vapeurs
dans le ballon, & I'en obfcurcir, on allume le mélange contenu dans une des
cuillers, & on la place promptement dans le ballon , de maniere que fon col
foit exactement fermé par le bouchon ajulté au manche de la cuiller. L'in-

térieur du ballon eft fur-le-champ rempli de vapeurs blanches qui le rendent
G i
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opaque comme dans le procédé de Pefprit de fel fumant, & ce phénomene
dure autant que la flamme, enforte qu'il fert a indiquer quand 11 faut chan-
ger de cuiller.

152. A Taide de ce léger artifice, le foufre qui fe confume réduit la
filaffe dans I’état de charbon ; ce charbﬂn fait détonner le nitre , & ce dernier
donne une nouvelle activité a la combuftion du foufre ; enforte que les artiltes
Anglais ont tiré parti de deux proprictés contraires remarquees par les phyfi-
ciens entre le foufre & le nitre. Le premier abforbe beaucoup d’air en fe
cmﬂhmunt, Pautre en produit beaucoup lorfqu’il détonne; de la refulte qu’il
s’en trouve toujours aflez dans l'intérieur du ballon, quoique bien clos, pour
ne pas étouffer la lamme.

1§3. LORSQUE la premiere cuiller r:ﬂ: confumée, on en tient une autre
toute prete qu'on lui fubftitue, & ainfi de {uite julqu’a ce que le ballon fe
trouve rempli a peu prés a muitié de fa capacité; alors il faudrait d’une part
trop de feu pour échauffer le fluide, & la capacité vuide du ballon fe trouve-
rait de Tautre trop circonferite, {i Pon continuait; ainfi on tranfvafe le pro-
duit qu'il ne s’agit plus que de déphlegmer s'il en eft beloin, car il parait
qu’en Angleterre on n’en prend pas la peine.

174. Ir eltinutile de faire oblerver que chaque ballon doit avoir au moins
deux cuillers dont les bouchons foient ajuftés a fon eol. On fent auili, fans
que j'en avertifle, que, malgré les. précautions pour eéviter les vapeurs ful-
fureufes, il s'en. exhale toujours affez pour exiger que dans un travail "en
grand le laboratoire foit {pacieux, bien ouvert & place dans un endroit tres-
ifolé, pour ne nuire en aucune forte aux voifins ni a leurs poffeflions.

175. Nous avons parlé dans le chapitre précédent, de la galere’a fable;
elle convient fupcrieurement pour déphlegmer I'huile de vitriol. On emplit
de valtes cornues de verre jufgu'aux deux tiers de leur capacite avec la liqueunt
retizée des ballons; on y ajulte des récipiens proportionnés, qn les recouvre
pre'que tout entieres de fable; alors on échautle pen & peu, & on poufle
le teu par degrés aflez fortement pour chafler le phlegme, dont les dernieres
portions {ur-tout ont de la peine a s’élever. On s’appercoit qu'il en eft forti
affez , lorfque les gouttes qui tombent par le col de la cornue font lentes a
tomber, & forment un petit fitlement en tombant dans le récipient. On laiffe
refroidir 'appareil, & 'on entonne fur - le - champ Phuile de vitriol , dont la
pefanteur doit étre telle quune bouteille de pinte en contienne trois livres
fix a huit onces. On la traniporte pour le commerce dans de grofles bouteilles
de verre verd, plus larges que hautes,'& qui en contiennent quatre-vingt &
cent livres. Ces bouteilles font placées dans des paniers d’ofier a deux anfes &
remplis, bourrés meme de foin, pour les garantir de fradture & faciliter Jle-
tranfport. On ne laiffe paffer que le col trés-court de ces bouteilles, & on les
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bouche avec un morceau d'argille modelée & cuite , qu'on recouvre d’une
forte toile bien ficelée , & d’un maftic commun.

1§6. LE phlegme qu'on a obtenu durant la rectification, & qui eft plus
qu’acidule {ert a charger les ballons ot l'on doit bréler le foufre, au lieu de
Peau quwon y a mife a la premiere fois qu'on a travaille: & voila pourquoi les

Anglais ne rectifient plus.

157. Tout ce travail que j’ai exccute en petit, ainfi que je l'ai dit pré-
cédemment, produit trois cents cinquante livres au moins de bonne huile de
vitriol commercable , pour quatre cents livres de {oufre employé. Or le foufre
coatant actuellement dix - {ept livres dix fols le quintal, il en faut pour foi-
ante & dix livres; & celui de nitre raffin¢ des Indes revienta quatre-vingt
livres ; ajoutons pour la journée de deux hommes qui peuvent en vingt-quatre
lleures employer cette dofe, & qui, dés le {fecond jour, peuvent conduire
enfemble la combuftion du foufre & la déphlegmation de 'acide vitriolique,
quatre livres: de plus pour les intéréts journaliers des avances 11LLLiTu1res,
douze livres; on a un total de cent foixante & fix livres de dépenfes, qui
produifant trois cents cinquante livres d’huile de vitriol, la rendent 4 neuf
fols cing deniers & deux tiers la livre, Le prix fera encore moindre {1 on fuit le
confeil de Lewis, qui ne demande que vingt-quatre livres de nitre au licu de
cent, ce qui donne une diminution de trois fols dix deniers par livre, &
rend 'huile de vitriol a cing {ols fept deniers & deux tiers la livee. On peut
veir que jai porté les intéréets bien haut: douze francs par jour font 4680 liv,
par an, qui a cing pour cent {fuppolent un capital de quatre - vingt - treize
mille {ix cents livres.

158. On a eflayé de fubftituer aux grands ballons de verre des vafes
de terre de Savigny de méme volume; mais on a cru remarquer que huile
de vitriol contractait dans ces derniers un etat alumineux qui en altérait la
vertn pour certaines manufactures; il a donc fallu revenir aux ballons de
verre ; encore faut-il que le verre {oit de 'efpece la plus dure & la mieux
Tecuite.

179. LEs teinturiers font les plus grands confommateurs d’huile de vi-
triol , & ce font eux entr’autres qui ont oblervée que I'huile de vitriol de
Rouen ne diffolvait pas indigo aufli bien que celle de I’Angleterre: peut-
étre cela dépendrait-il encore d’un plus grand degré de concentration qu’a
cette derniere; car il arrive quelquefois que la meme bouteille qui pleine
dhuile de vitriol anglaife en contient trois livees fix onces, ne puifle rece-
voir que trois livres, trois livres & une once de celle de Rouen. Cette dif-
férence pourrait 4 la longue unire a la fabrique francaife, puifgu’encore ac-
tuellement , malgre les droits affez forts dont on'a chargé cette marchan~
dife venant de I'étranger, leg fabricans préferent de la payer vingt & vingt
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& un fols la livre, & ne prennent pas celles de France , qui ne leur cofite-
rait que quatorze i quinze fols. On verra dans le chapitre fuivant, que nos
diftillateurs pourraient, en imitant les étrangers, traiter leurs eaux - fortes
par lintermede de 'huile de vitriol, & qu’une pareille ean-forte n’en fervi-
rait pas moins au dépaft & méme aux’ teintures en écarlate, avec une trés-
légere attention.

160. J'a1 fait enforte, ainfi que je P'ai annoncé, de concilier dans ce
chapitre les récits de MM. Lewis & Dozy avec ce que ma propre expérience
a pu me faire connaitre , avec ce que j'ai pu apprendre de la fabrique d’huile
de vitriol ¢tablie a Liege, & enfin avec ce que d’autres artiltes ont eu occa-
fion de connaitre en vérifiant les procédés indiqués dans les auteurs que jai

cités. (28)
mﬂ%ﬂ%---—_
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Obfervations €3 expériences fur les corveitions €5 améliorations écono-
migues € autres , dont eft fufveptible Part des eaux - fortes.

161. 1.A delcription feche d’un art ne fuppofe ordinairement qu’une bonne
mémoire ou de bons yeux; mais il n’eft guere poflible que ceux qui ont fait

( 38 ) Comme je me fuis occupé pendant
long -tems de la fabrication de 'huile de
vitriol , je vais faire part aux leéteurs de
deux methodes que j'ai imaginees & mifes
en pratique avec fucces.

1l s'agit de décompofer le foufre, afin
d’en obtenir I'acide. Pour cet effet, il y a
deux indications a remplir: la premiere,
d’avoir un courant d’air qui entretienne U'in-
flammation ; la feconde , d’obtenir un acide
dépouillé de I'odeur fulfureufe que lui pro-
cure le principe inflammable.

Pour remplir ce double but, je prends
une {uite de ballons de grés, qui commus-
niquent les uns aux autres. Ils font tous a
moiti¢ remplis d’eau , excepte le premier,
qui repofe {ur un fourneau a vent, pendant
que les autres repofent fur de petits four-
neaux qui contiennent affez de feu pour
faire évaporer I'eau. Je fais dans le fours

neau qui foutient le premier ballon, un fen
capable de le rougir. Alors au moyen d'une
ouverture de deux pouces, pratiquée au
cote du ballon, j'y introduis continuelle-
ment du {oufre. On fent que cette matiere
s'enflamme fur-le-champ , & qu'elle brile
avec une vitelle inconcevable. L’air du bal-
lon étant prodigieufement rarefié , celui-qui
I'environne entre par Touverture dont je
viens de parler, & poufle avec beaucoup
d’impetuofite les vapeurs acides dans les
ballons fuivans, garnis d’ean. La elles fe
condenfent dans les vapeurs de gette eau,
& Tair fort enfin degage de I'acide par I'ou-
verture du dernier ballon, qui n’eft que le
tiers de celle du premier. ;

Pour peu qu'on ait quelques, connaiffan-
ces en phylique, on comprendra qu’il ya
un courant dont la direction va du premier
au derni®® ballon ; que ce courant entraine
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quelques réflexions en vifitant les laboratoires on atteliers , n’aient appercu des
abus, des préjuges, ou meme des défauts d’économie.

.. ¥62. L'ART que je décris, exercé par des artiftes de la claffe de ceux dont
yai parlé jufgu’a préfent, peut bien étre a I'abri de ces obfervations : mais
obliges de {e {fervir en fous-ceuvre d’ouvriers d’autant plus habiles qu'ils ont
exercé plus long-tems leur métier , ces derniers quittent difficilement leur
routine & leurs anciennes opinions. Ils ont par con{féquent befoin d’étre éclairés
dans leur travail , & )y’avertis que fi ce chapitre leur eft particuliérement deftiné,
il elt concentré avec pluficurs des diftillateurs d’eau-forte.

163. EsT-IL plus avantageux, {oit du coté de Péconomie , foit pour la
bonte de Pefprit qui doit en réfulter, de fe fervir, comme on eft dans Pufuge
de le faire, de nitre de la premiere cuite ? Ne vaudrait-il pas mieux prendre
celui de la troifieme cuite , celui qui eftle plus raffiné? Pour réfoudre cette
queftion , M. Charlard a bien voulu placer dans quatre cuines d’une de fes

ces vapeurs, & que l'air qui en eft charge
ne peut {ortir que par l'ouverture du der-
nier ballon, & fculement aprés s'étre de-
pouille de P'acide qu’il contenoit. Il eft fi
vrai que cet air ne contient pas la plus
petite portion d’'acide, que j'ai fait {ouvent
Pexpérience avec un appareil de fept bal-
lons , & elle m'a toujours reuffi au point
que perfonne dans la maifon ne fentait 'o-
deur de foufre , quoique je ne fiffe pas I'ope-
ration {fous une cheminee.
* Ce procede, tout fimple qu'il eft, répond
a toutes les indications. On fait que plus
lIe foufre brile avec vitefle, moins il a d’o-
deur {ulfureufe ; & que plus la chaleur qu’on
applique au foufre eft forte, plus il fe con-
fume avec vitefle. Ainfi la chaleur que jap-
plique au premier ballon, me procure une
grande chaleur, un courant d’air violent;
il fait que je puis briler en peu de tems
beaucoup de foufre , & que jobtiens un
acide prefque depouille d'odeur. '
On comprend que efprit de yitriol , ob-
tenu de cette maniere, contient plus oun
nioins d’eau, felon la quantité du foufre
qu'on a brilé. Pour avoir cet acide con-
centré , il faut faire évaporer l'ean fura-
bondante , en y ajoutant quelques gouttes
d'efprit de nitre, afin de detruire le peo

d’odeur {ulfureufe qui pourrait y étre refté.
Cette concentration peut {e faire dans des
vales de plomb, cependant je préfere le
gres.

I’autre maniere ne demande que deux
vafes , 'un qui contient P'eau par laquelle
les vapeurs acides doivent paifer pour fe
depouiller; 'autre qui y communique , fert
a faire broler le foufre. On v introduit le
foufre par une ouverture latérale. L'air qui-
entre par cette ouverture , reffort par le
{econd vaifleau au moyen d’une pompe que -
I'on y a appliquee, qui 'oblige a paffer au
travers de I'eau, pour fe dépouiller des va-
peurs acides qu'il contenait , & entretient
par-la le courant d'air.

Je crois en avoir aflez dit pour tout ar-
tifte intelligent. 11 ferait inutile d’entrer ici
dans de plus grands détails, & je les don-
nerai avec plaifir a ceux qui defireront de
les connaitre,

Jai appris qu’un celebre chymifte Alle-
mand , nomme M. Weber, vient de décou-
vrir un moyen de faire 'huile de vitriol
avec du gyps; mais comme cette méthode
n’a pas encore toute la perfection dont elle
eft fufceptible , y'attendrai, pour en parler,
qu’on ait fait des expériences ultéricures &
mieux vérifices.
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galeres huit livres de ce falpétre raffine , pour les faire travailler avecle relte
de la fournée, & en comparer les produits a ceux des quatre cuines qui leur
correlpondaient. Les unes & les autres avaient requ la méme quantité d’ar-
gille, & ces mélanges avaient été humectés par la méme quantité d’eau pure.
Les produits furent égaux en poids, mais ils éraient bien différens pour la
qualité & la pefanteur {pécifique; eau-forte ordinaire donnait dix-huit, &
celle des quatre cuines d’expérience donnait vingt-fix; ce qui prouve qu'il
était pallé¢ plus d’acide nitreux proprement dit, & que la méme durée de
feu , la méme confommation de bois fournit, en employant du nitre raffiné, un
elpritqu’on peut vendre vingt-{ix fols, tandis que le nitre de premiere cuite n’en
donne un que dans le prix de dix-huit fols: il faut convenir que Pun & l'autre
elprit tourne au blanc.

164. Mais ferait-ce une économie de fubftituer ce falpétre qui coiite dix-
huit {ols la livre, 4 celui de la premiere cuite qui ne coiite que dix fols # Pour’
réfoudre cette {feconde queftion, il eft aifé de concevoir que la différence ne
doit confifter dans la quantité, ni du bois, ni de la terre, ni du produit,
mais qu’elle roule uniquement fur le prix des deux falpétres. Le raffiné cofite
les 4 cinquiemes de plus que celui de premiere cuite ; & la qualité fupérieure
de Pefprit qu’on obtient elt dans la proportion d'un grand tiers en plus du
prix de Peau-forte commune : il y a donc de I’avantage,, il y a donc du bénéfice
a preférer le falpetre rafhne, 1l elt vrai que le diftillateur ne tire prefqu’ancun
produit falin de ce qui relte dans les cuines, & je vais expofer inceffamment
quelle différence cela peut apporter dans le travail en grand.

165. EsT-1L poflible de trouver encore un moyen plus eéconomique
d’obtenir les eaux-fortes # M. Dozy, auteur du livre des Secrees & fraudes
de la chymie dévoilés , nous fournit la réponfe a cette queltion; & 'expérience
que j'en ai faite confirme ce- qu’il a écrit. Sur du falpétre bien pur il faut
verfer la moitié de fon poids d’huile de vitriol , en un mot, {uivre a la let-
tre le troifieme procédé indiqué dans le troifieme. chapitre, en ayant le
foin de mettre dans les pots ou récipiens le double du poids du nitre
€11 eau.

166. L’EsPRIT de nitre fumant au fortir des cuines {e méle exactement
a cette cau, & donne une eau-forte du prix de vingt - quatre a vingt-fix
{fols. Or il faut un feu beaucoup moins long pour mener a fa fin une galere
ainfi chargée; fix heures de tems fufhifent: il y @ donc économie du cote
du tems; on met dans chaque cuine plus de deux livres de falpetre, fe-
conde épargne , puifque le produit obtenu dans le méme nombre de cuines
elt plus abondant. Il ne faut que demi- livre d’huile de vitriol pour livre
de falpétre , tandis qu'il faut trois livres d’argille {échée & calcince, dans
le procédé ordinaire. Enfin ce qui refte dans les cuines eft un tartre vitriolé:

dont
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dont la manipulation pour le mettre dans le commerce n'elt pas coiteufle,
ainfi que nous le verrons dans la troifieme partie, & dont le prix, quelque
médiocre qu’on le fuppofe, elt toujours fupérieur a celui des {ubftances reftan-
tes aprés la diftillation des eaux - fortes ordinaires. Tous ces détails {font les
réfultats d’expériences que j’ai faites en grand dans le iaburﬂtulrc de M.

Charlard. (39)

( 39) La dittillation de I'efprit de nitre,
par U'intermede de I'huile de vitriol, eft trop
intérefTante pour que nous ne la dévelop-
Eiuns pas ici. Mes expériences me mettent

méme de donner plufieurs détails que
M. de Machy a omis, & qui font de la plus
grande importance pour les artiftes.

Pour déterminer la quantité d’huile de
vitriol par rapport a celle du falpétre , il
eft neceffaire de confidérer la quantiteé d’al-
kali qui fe trouve dans le falpétre, & com-
bien il faut d’huile de vitriol pour faturer
cet alkali. Or on fait, par les expériences
du favant M. Wenzel, que 175 grains de
falpétre contiennent 120 grains d'alkali,
que ces 120 grains d'alkali donnent, avec
87 grains & demi d’huile de vitriol la plus
{:nnccntréc, 153 grains de tartre vitriulé,

& qu'il fe perd dans le mélange 37 grains
d'air , que l'alkali fixe laiffe echapper. 1l
faut donc, pour decompu['cr 195 grains de
falpétre , 89 grains & demi d'huile de
vitriol. C’eft-a-dire , qu’une livre de falpétre
demande demi-livre de benne huile de
vitriol, pour étre entierement décompofée.
M. de Machy nous indique la méme pro-
portion ; mais quoiqu’elle foit exacte, ce-
pendant I'on doit toujours prendre un peun
plus d'huile de vitriol , parce que celle qu’on
a dans le commerce , n’eft pas toujours dans
le plus grand état de concentration. On peut
s'affurer de ce degré de concentration au
moyen de {a gravite {pecifique, & {e diriger
‘en conféquence pour la quantité qu'il faut
mettre dans le nitre. Celle de l'huile de
vitriol tres-concentree eft prefque le double
de celle de I'eau. Un verre pefant 16 gros
¢tant rempli d’eau, en pefe 30 & demi étant
gempli d’huile de vitriol concentrée, A me.

Tome X1,

fure qu'elle fe trouve plus légere, elle eft
moins forte, & il faut en employer un pen
plus que la proportion indiquée ci-deflus.

Plufieurs excellens chymiftes fuivent des
proportions vicieufes. M. Macquer méme eft
du nombre , & veut que l'on ne prenne
qu'un tierg du poids du nitre, d'acide
vitriolique rectific & concentre.

La proportion une fois établie, il faut
faire le mélange. Des artiftes le font tout
uniment en mélant les drogues; mais ils
ont tort ; car aulli-tdt que 'huile de vitriol
touche le falpétre, il fe dégage une bonne
partie d'efprit de nitre en vapeurs; ce qui
non -{eulement eft prejudiciable , mais en-
core nuifible & la fanté. Pour prévenir ces
inconyéniens, il faut méler huile de vitriol
avec de 'eau. J'ai trouve qu'il fuffifait de
prendre une partie d’eau, {ur quatre d’huile
de vitriol. Si on en met davantage, la diltil-
lation eft prolongée. Ce mélange fe fait en
verfant peu 4 peu l'huile de vitriol dans
I'eau , par le moyen d'un tuyau de verre qui
va jufgu’au fond de la bouteille. Il faut alors
laiffer le tout en repos pendant vingt-quatre
heures, aprés quoi on l'agite peu & peu avec
précaution ; & quand le mélange s’echauffe ,
on le laifle de nouveau tranquille pendant
une heure. On répete cette ag:tatmn jufgu'a
ce que le mélange (oit entiérement fait.

L'huile de vitriol étant ainfi préparée,
on la verfe fur le falpétre , dans une cornue
de grés ,ou, fi l'on veut, de verre, par le
moyen d'un entonnoir de verre a long
tuyau , qui deflcend ]ui'qucs dans le ventre
de la cornue, afin qu'il n’en refte point aw
col. M. Baume pour éviter cet inconveé-
nient , garnit Vintdrieur du col avec un
rouleay de papier, qu'il ne fait defcendre
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167. Ir ne refte qu'un inconvénient. (40) Jai dit dans le quatrieme
chapitre que les teinturiers ne pouvaient faire ufage des eaux - fortes dans
lefquelles il {er trouvait un peu d’acide vitriolique , parce qu’il noirciffait les

qu’on peu au-deflous de fa courbure , avant

que d'y introduire le tuyau de verre! Si

alors, lor[qu'on retire le tuyau, il s'échappe
quelques gouttes d'acide, elles tombent fur
le papier: on le retire promptement, afin
de ne point lui donner le tems d’étre pe-
netre , ni celui de mouiller les parois du col
de la cornue. On lute a la cornue un réci-
pient convenable, dans lequel on met de.
Yeau a volonte, felon la force qu'on defire
que lefprit.de nitre ait, & on fait la diftil-
lation a un feu des plus doux. Au bout de
douze heures, on augmente le feu ; & enfin
on celle quand le ballon ne s’échauffe plus.

Notre auteur, ne parle point du lut que
Yon doit employer. pour unir le récipient
aux cornues; cependant cet objet n'eft point
indifferent : car & le lut n’eft pas bon,il [e
perd au moins un hupitieme d’eau forte, qui
paile en vapeurs fouvent imperceptibles a
travers le lut,

La pratique ordinaire ¢ft de prendre tout
vniment de la terre grafle. pure. 1l en
eftiquity mélent aflez de fable fin , pour
qu’elle n'adhere plus aux mains ; d’autres
ajontent un peu de chawx; quelques- uns
font un mélange de chaux & de bol réduit
en bouillie avec du blanc d'eenf, & l'em-
ploient tout f[implement , ou le frottent
quand il eft fec avec de I'huile ; mais tous
ces luts ont un grand inconvenient ., ¢'eft
qu'ils font attaquables par les vapeurs aci-
des, qui non-feulement paflent au travers,
comme je l'ai dit, mais s’y imbibent en
partie.

Jai donc cherché a4 employer des luts
inattaquables aux acides; & ceux dont je
me fuis le mieux trouve, font:

19, Le gyps delaye dans un peu de vinai-
gre, & applique avec un linge. Lor{que ce
mélange eft bien applique, je ie faupoudre
de gyps, pour abforber plus vite Phumidite.
Ce lut a beaucoup d'avantages. On peut
commencer la diftillation aufli-tét qu'il eft

placé ; fon application n’a rien d’embarraf-
fant, il eft inattaquable aux vapeurs, & ne
les laifle point pafler, a‘ moins que le:feu
ne foit trop violent, & dans ce cas il a
l'avantage de laiffer paffer Pexcedent des
vapeurs qui cafleraient le ballon avec tout
autre Jut ; & cela fans étre devenu moins
bon ; parce que le fen. etant diminueg,
le lut elt en ctat de contenir les vapeurs
comme fi elles n'y avaient point pafle,
Enfin, il {e detache facilement quand on
veut deluter. 22. Le gvps pulverife , ou
aufli la craie de Briancon pilee & réduite
en pate avec de l'huile, de noix., Enfin
l'on peut., avec M. Baumé, luter les join-
tures des vailTeaux avec du lat gras, ayant
{foin d'appliquer par-deflus les luts dont
nous venons de parler, des bandes de toile
enduites de chaux ¢teinte a l'air, on ce qui
vaut mieux, de gyps delaye avec un peu
d’ean & des blancs d'ceufs; on affujettit ces
luts avec de la ficelle,, dont on fait plu-
fieurs tours. Ce fecond lut ne fert pas a
refiiter aux vapeurs de I'acide nitreux ; mais
en fe durciffant & en fe fechant, il fert a
maintenir le: premier lut qui n'a pas ailez
de tenacit¢ pour n'érre pas dérangé au
moindre ébranlement , & par I'élatticité des
vapeurs qui le déplaceraient bientot s'il
n’était retenu par ce fecond lut & la ficelle
qui Yaffujectit. ' '

Le luc gras a I'avantage précieux , dit
M. Baume , de ne jamais {echer a fond , &
de pouvoir s'enlever facilement, méme apres
des diftillations de plufieurs jours: il ne fe
deffeche jamais affez pour mettre les vail-
feaux cn danger d’étre cafles, lorfqu'il eft
nécellaire de les déluter ; ce A quoi on eft
expolé avec duo lut de vitrier: ce dernier
eflt fait avec de la craie; il eft d’ailleurs
diffoluble par les acides. Le lut gras éﬂ:
compof: d’argille feche réduite en poudre
fine,, dont on fait une pite ferme avec de
Ihuile de lin cuite.

4
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couleurs écarlates. Or nous avons obfervé que le fecond & le troifieme pro-
céde portaient avec cux cet inconvénient. Il eft jufte cependant de le cit-
confcrire;; puifqu’il w’a lieu que pour le cas des écarlates , il fuffirait pour
ce cas feulement de purifier Peau - forte vitriolée. Car, ainfi que je ai déja
dic , les affineurs & autres qui traitent Por & Pargent dans les pays étran-
gers, non - feulement ne paraiffent pas occupés de ce défaut, mais ils fem-
blent encore imbus du préjugé qu’une eau-forte doit contenir de lacide
vitriolique, & les anciens chymiltes attribuaient a cet acide la propriété de
developper du nitre un elprit particulier qu’il étaic eflentiel , felon eux, de

conferver en faifant ’eau - forte.

168. POUR y parvenir, Kunckel avait imaginé un appareil quon retrou-
vera peut- etre ici avec plaifir. 1l faifait fon melange dans une cucurbite de

3°. J'ai déja parlé du lut qu'on peut faire
en mélant du gyps avec du floufre.

4°. Jai aufli employe avec fucces des
cendres de foyer réduites en pite avec de
leau,

. Je remarque que M. de Machy ne donne
aucune regle fur la direction du feu. On
fait que c'eft la vitefle avec laquelle les
gouttes {e fuccedent qui doit (ervir de regle.
Je compte vingt-cing a trente entre chaque
goutte, & fuivant I'exigence du cas, je fais
aller la diftillation plus vite ou plus lente-
ment. Mais il faut obflerver avec M. Baume,
qu'elle dure le double en été qu’en hiver,
& qu'on ne peut compter que dix dans cette
derniere faifon entre chaque goutte, au
licu que dans 'autre on peut aller jufqu’a
quarante. Quand on emploie des ballons de
gres, l'on ne peut, il elt vrai, pas voir tom-
ber les gouttes ; mais on entend ordinaire-
ment leur chite. Lorfque cela n’arrive pas,
il faut fe diriger par la chaleur du récipient,
dont le fond ne doit jamais s’echauffer.

11 importe en général de menager le feu
avec le plus: grand foin. Loin de rifquer
quelque chofe avec un feu des plus doux,

il eft avantageux pendant le cours de 'ope-
ration ; ce n'elt que lorfque la diftillation
eft prefque finie, & que le recipient fe re-
froidit, qu'il faut denner le feu le plus
violent.

Quant a la quantité d’eaun-forte qu'on

obtient au moyen de 'huile de vitriol , voici
ce que l'experience m’a appris: 6o onces
de f{alpétre, méle avec 30 onces & demie
d’huile de vitriol , & 15 ences d'ean, m’ont
donné, ayant mis 29 onces d'eau dans le
récipient , 8o onces d'efprit de nitre fumant
& jaune, qui, mélé avec 3z onces d'eau,
me donna 112 ences d'eau-forte un peu
jaune & un peu fumante; de facon qu'une
livre de {alpétre donne prés de deux livres
de bonne eau-forte.

Pour ce qui elt de I'efprit de nitre flam-
mifere , on le fait de la méme maniere que
le précédent , excepte qu'on ne met point
d’eau dans I'huile de vitriol , non plus que
dans le récipient , & que 'on fe fert volon-
tiers de retortes tubulees pour verfer I'huile
de vitriol fur le falpétre. 6o onces de fal-
pétre donnent, avec la moiti¢ d’huile de
vitriol concentree, 31 onces d'elprit de
nitre lammifere. Afin de le'rendre plus actif
pour l'inflammation des huiles, on y ajoute
un cinquieme a un quart d’huile de vitriol
concentrée.

(40) L'on n’a point a craindre cet in-
convénient. L’eau-forte faite avec I'huile de
vitriol , et excellente pour les teinturiers;
i'en parle par expérience: elle ne contient
point d’acide vitriolique, [i 'on procede
comme je l'ai dit. Ce n'eft que quand on
prend trop d’huile de wvitriol qu'on peut
craindre que Veau-forte n’en contienne,

H i)
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verre placée fur un bain de fable ; le bec du chapiteau dont cette cucurbite était
recouverte , plongeait par une tubulure dans une cornue a demi pleine d’eau,
qui fervait de premier récipient, & le col de cette cornue entrait dans celut
d’un matrasalongé. En comparant cet appareil un peu compliqué avec celui
que j'ai exécuté chez M. Charlard, on voit que dans 'un & l'autre eau ne
fert qu'a fixer & retenir les vapeurs rouges de Pacide nitreux, qui , fans cette
précaution , s’échapperaient & feraient en pure perte pour ’eau - forte. (41 )

169. EN faveur des teinturiers & de tous ceux qui defireront enlever a
Peau - forte de ce dernier procédé Pacide vitriolique qui ne peut manquer
d’y étre combiné, y’indique avec confiance le moyen donné par M. Pott, tant

(41) Il me parait que M. de Machy s'eft
trompé en fuppolant que les anciens chy-
miftes ¢taient imbus du préjugé que I'eaun-
forte devait contenir de ’acide vitriolique,
& qu'ils attribuaient a cet acide la propricté
de developper un efprit particulier du nitre ;
qu'il ¢tait effentiel , felon eux, de Ie conler-
ver en faifant ean-forte , & que ¢’¢tait pour
¥ parvenir que Kvunckel avaitimagine fon
appareil. Voici le fait : du nitre étant diftillé
par quelqu'intermede que ce foit, il fe dé-
gage au commencement un acide trés-vo-
Iatil fous la forme de vapeurs fort élaftiques,
qui_perce les luts & s’echappe. Cet acide
volatil donne a I'eau - forte différentes pro-
prictes trés-remarquables ; Kunckel imagina
en confcquence un appareil pour le con.-
tenir, appareil des plus ingénieux & des
plus commodes , dont jai déja eu occafion
de parler.

Cet acide volatil n’eft pas un acide par-
ticulier ; c’eft implement de I'acide nitreux
modific par le principe inflammable.

L’acide de nitre diftillé par l'intermede
du vitriol martial, contient, comme I'ob-
ferve tres-bien M. Macquer, le plus de cet
acide volatil. Si 'on n’ajoute point d’eau
‘dans le recipient, on Pobtient dans un
trés-grand degre de concentration ; fes va-
peurs font d’'un rouge roux prefgue brun,
& elles font en méme tems plus expan-
fibles & moins difpofees 4 fe condenferen
liquenr, ce qui eft caufe qu'on en perd
une grande quantité, elles paraiffent, dit
M. Macquer , s’approcher beaucoup de la
nature des vapeurs nitreufes qui s'elevent

de la diffolution des métaux , & fur-tout
du fer & duv zinc par 'acide nitreux , aux-
quelles le celebre docteur Prieftley a res
connu plufieurs belles propriétes. Il parait
qu'en effet la partie la plus {ubtile ,la plus
volatile de ces vapeurs, s’approche beau-
coup de la nature des gas. Cleft probable-
ment , dit 'auteur du DiGtionnaire de chy-
mie, la furcharge du principe phlogiftique
qui donne ces proprictés a l'acide nitrenx 5
il devient par - 1a moins mifcible avec 'ean :
ce qu'il ya de certain, c’eft qu’en pouffant
la concentration de cet acide au dernier
point dans {a diftillation par le moyen du
vitriol ‘martial , on obtient , outre les va-
peurs incondenfables dont nous venons de
parler , deux acides en liqueur qui ne fe
mélent pas, & dont I'un qui eft probable-
ment le plus phlogiftique , furnage Fautre ,
contme Phuile furnage Uean. MM. Baume,
Rouelle, Bucquet, & autres grands chy-
miftes , ont eu occafion d'obferver ce phe-
nomene intére{Tant.

M. Scheele, chymifte Snedois, un des
plus grands hommes que nous ayons peut-
étre en ce genre, a fait les expériences les
plus intéreffantes fur la modification de
I'acide nitreux par le principe inflammable,
1l ferait a fouhaiter que l'on traduisit les.
ouvrages de ce favant, qui fait tant d’hon-
neur a fa patrie.

MBI Simon & Kunckel ont parlé des
moyens de charger Pefprit de nitre de prin-
cipe inflammable , & croient le rendre par-
Fa trés-efficace pour opérer des changemens
fur les metaux.
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patce que j'en connais par moi-méme la valeur, que parce qu’il n'eft pas
difpendicux. Il s'agit de rediftiller cette eau-forte en mettant dans chaque
cuine une demi- livre a peu prés de nitre bien {ec. On prévoit ce qui ré-
fultera. L’acide vitriolique concentré vers la fin de la recification, réagira
fur ce nouveau nitre, & il paffera en place une nouvelle quantité d’eau-
forte. Ce procédé pourrait a la vérité renchéric d’un fol I'eau - forte ainfi
retifiée. Je ne propofe au refte ce moyen que pour montrer la poffibilité
de purifier a bon compte I'eau -forte vitriolilée ; car pour ce qui eft de fa
propriété de tourner au blanc, plus I'eau - forte elt regalifée , meilleure elle eft
pour le cas unique de nos teinturiers , & leur confommation pour ce genre de
couleur fait une bien faible portion de la confommation totale de 'eau-forte.

170. QUOIQUE je n'aie encore parle quen paflant de Ia nature des pro-
duits du travail des galeres, que je dois examiner dans la troifieme partie,
je vais les mentionner dans le tableau fuivant ou devis que je vais expoler
en fuppofant une galere de trente - deux cuines , chargée, 1°. en argille &
{alpétre de premiere cuite; 2°. en argille & falpétre rafhné; 39. en falpétre
raffiné & huile de vitriol.

Premier devis. Second devis. Troifieme devis. .
e lit:res ipss . . e 128 livres de
Igir?i\?m;Zr;?}fé yalivtpis 64]':“:5 :je o ! falpétrea 18 xxg liv. ¢ L.
{eche formant pétre 3 18L syliv. 12 f. / .
un fixieme de : 4 64 livres huile
Smbhic o g Hamy Mgille de vitriol &
%es d_e voie de journee, frais, LSRNy
I bc"f’ : ;i,' - 8 comimne au pre-
ournée d'ou- R ;
T T mier devis .. 19 Fauk frais, bois
Faux -frais. .. 6 & ouvriers.. 18
Dépenfe . . . 51 liv. Dépenfe..... =6 liv. 12 {{Dépenfe . . . 163 liv. 41.
Produits. Produits. Produtts.
64 livres ean- 64 livres d'eau- 160 li-.rrf:s eau- _
forte 218 L. g7liv. 12f)] fortea 261 83 liv. 4 f.| forte d 26 { 208 liv.
6 bnijﬂ'. hmife_. 12 Hraife AR £ O ST st
2 quintaux cCi- Ciment a pa- .
ment lave ... 2 veurs , deux go livres tar-
16 livres fel ma- quintaux non tre vitriole a
pnashl... & R R = MO PR gl 1 TR
64 liv. 4 1. 86 liv. 16 I 220 liv. 18 1.
Déductionde de- ~ |Déduction de Déduction de :
peifec it s g1 liv, dépenfe . . 76 liv. 16 £] dcpenfes... 163 liv. 4 L.
Profitnet . . .. 13 liv. 4 £|Profit nec. . . 1o liv. 4 £]|Profit net.... g9 liv. 14 §
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177. ON obfervera que dans le {econd devis le profit net devient plus mar-
qué i 'on établit cette eau-forte dans le prix de dix - huit{ols, en la noyant
de vingt- deux livres d’eau; & que le troifieme devis donne un profit fi mat-
qué , que quand méme il faudrait perdre moitié pour la rectification, le peu
de bois, de tems qu’il exige, & la bonté de I'eau-forte qu’il produit, au-
raient dit depuis long - tems Jui mériter la préférence, ainfi qu'au procédé
fait avec du falpétre raffiné. J'ai averti que I’eau-tforte obtenue avec ce fal-
petre tournait un peu au blanc : {ferait-il poffible de {e procurer un nitre
alfez pur pour ne contenir ablolument point de fel marin 7 J'effaierai de
r¢foudre cette queltion dans la troifieme partie , lorfque je décrirai le travail
du cryftal minéral en grand.

172. ON eit dans la perfuafion qu'une argille ne peut pas f{ervir deux
fois; c’elt - a- dire, qu'apres avoir été retirée d’une cuine {ous la forme de
ciment, puis letlivée & féchée, on la mélerait inutilement avec de nouveau
falpétre ; ce dernier, dit-on, ne ferait pas décompofé. En vain j’ai demandé
aux différens diltillateurs, sils en avaient la preuve par leur propre expé-
rience. Aucun ne I'aacquile; ce qui m’a engagé & prier M. Charlard d’exé-
cuter en grand ce que javais déja fait en petit. On peut fe rappeller ce que
j'ai dit dans le chapitre fixieme en difcutant la nature de largille & fa ma-
niere d’agir {ur le falpetre, lors de la formation de I’eau - forte. Quatre cuines
furent en conféquence chargées avec une partie de falpétre de premiere
cuite, & trois parties de ciment bien lavé & bien - defléché ; elles ont éte
placées au milien d’autres cuines dans la méme galere, & I'on a {uivi pour
le travail de la galere tout ce qui eft d’'ufage & décrit dans le troifieme
chapitre ; en dépotant, nous avons trouvé pour quatre livres de falpétre
deux livres & demie d'eau-forte qui tournait & peine au blanc & qui don-
nait vingt-trois au pefe- liqueurs de M. Azema; ce qui fait cing degres
de plus en force, ou prés d'un tiers de plus pour fon prix, que leau-
forte des autres cuines, & une livre & demie ou les trois huitiemes de
produit de moins. '

173. LE plus grand abus qui {fe commette dans le débit des eaux-for-
tes , confifte a les étendre dans plus d’eau qu’il ne leur convient, 4 deflein
de les affaiblir en bonté , & non pas en prix. Cet abus ne fe pratique que
par ceux qui la revendent en detail ; il {erait affez difficile d’indiquer, outre
le pele-liqueurs, quil n’eft pas poffible d’employer dans ce cas, d’autres
précautions pour s'en garantir que d’acheter toujours les eaux - fortes chez
ceux qui les fabriquent.

174. Puisque je parle d’abus, je dois faire mention d’un dont les diftil-
lateurs font les caufes involontaires. J'ai annoncé que le fecrer des chape-
liers était une diffolution d’une once de mercure dans une livre d’eau-forte,
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& que les diftillateurs leur tenaient tout préparé ce prétendu fecret. Un fa-
hriquar‘t de chapeaux , aufli recommandable par {a probite que par fon hu-
manité , M. Chatelain , m’a fait part 4 ce {ujet de deux remarques 1M por-
tantes que je communique avec empreffement. .La plupart des ouvriers ,
ceux qui coupent le poil, comme ceux qui fecretent les peaux, & meéme les
touleurs qui doivent feutrer , font fujets a des tremblemens de membres qui
{e terminent par des paml}rf'es incurables , & ces maladies ne font connues

parmi les chapeliers que depuis qu'on fait ufage de mercure dans les fabri-
ques. La {feconde obfervation eft, que 'eau - forte toute ﬁmple & fans aucun
mélange ni de mercure ni de ce qu'ils appellent /lz prifanne, étendue feule-
ment dans une quantite fufhfante d’ean pour modifier fon action, a toujours
{fufh ace f.ibrlquant ainfi qu’a fon pere, pour {ecréter les peaux ( - P

Pourquoi donc ajouter i cette liqueur active, mais incapable d’altercr la
{fanté de ceux qui 'emploient avec précaution , un {fuperflu dangereux &
capable de priver des ouvriers du moyen unique qu’ils aient de gagner
leur vie , & de foutenir une famille fouvent nombreufe & prefque toujours
indigente ¢

(42) Cependant je puis affurer que la
diffolution mercurielle a de grandes préro-
gatives fur 'eau-forte fimple ; car, premie-
rement, 'on peut avec fon fecours prepa-
rer des peaux de qualites inférieures, de
maniere que les chapeaux que l'on en fa-

brique, égalent ceux que I'on aurait faits
avec des peaux de premiere qualite; & en
{fecond lieu, la couleur prend beaucoup
mieux , & elt plus belle apres emploi de
Ia diffolution mercurielle, qu’apres I'ufage
dela ﬁmp]e cau-forte,
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SECONDE. PARTILE

DE L4 PREPARATION EN GRAND DES PRODUITS'

CHYMIQUES, FLUIDES.

wilp T — = ﬁt&w*
CHAPITRE PREMIER

Des laboratoire , alambics € uftenfiles propres & la diftillation en grand.

1. L. £ laboratoire deftiné aux opérations dont nous allons étre occupés
dans cette {feconde partie, ne peut abfolument pas étre le méme que celui ol
I'on traite les efprits acides. Il regne dans ce dernier, 4 I'inftant du dépote-
ment ou verfement des liqueurs dans les touris, une atmofphere qui corro-
derait infenfiblement les vaiffeaux de cuivre ou d’étain. On choifit donc un
emplacement qui fera fuffifamment grand, lorfqu'il aura 4 peu prés le double
de profondeur que 'efpace occupé par les fourneaux qu'on doit y conftruire.
Autant qu’il eft poffible on s’arrange de maniere que le grand jour vienne
en face de la cheminée, en tenant la face du laboratoire prefque toute ou-
verte & garnie de vitres. Cette cheminée peut avoir plufieurs tuyaux , {i par
hafard on a la facilité de les conftruire ; mais a la rigueur un feul fufhit, pourvu
qu'il foit large & bien percé. La portion qui dans les cheminées ordinaires {e
nomme le mantean , doit occuper toute la longueur de Pefpace dans lequel
feront conftruits les fourneaux; on lui donne la forme d’une hotte renver-
fée, & on la tient affez élevée pour que Partifte puiffe pafler & I'aife deflous;
pourvu toutefois que fa bafe faffe une bande large & plate dont on va con-
naitre Putilité. Au refte, cette conftru@ion eft I'affaire du magon, qui doit
favoir comment conftruire avec folidité & légéreté ces fortes de manteaux,
Mais il n’eft pas aufli indifférent de le laiffer le maitre de la conftruction des
fourneaux, l'artilte feul doit donner les proportions & meéme furveiller le
magon durant fa batifle; ce dernier trop fouvent accoutumé a une routine ,a
bien de la peine a s’en écarter. -

2. La bale ou rebord du manteau de la cheminée cft garnie d’une planche
large , & le long de la hotte renverfée on en établit d’autres en forme d’am-
phithéatre, dont les unes font pleines, les autres percées de plufieurs trous,
& toutes garnies d’un rebord fur le devant, Ces planches {ervent a pla{ier

es
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les differens vaiffeaux de verre dont lartifte pourra avoir befoin dans fon
travail ; ils font a la vue, & ajoutent 4 la décoration de la cheminée P'avan.
tage de pouveir choifir ceux qui conviennent, fans déranger les autres, &
de les remettre en place avec la méme commodité : en face de la cheminée
au bas des fenétres d’ot vient le jour, on établit une table longue & folide
qui fert a placer les produits & autres ultenfiles actuellement de {ervice,
comme terrines pleines de fel 4 cryltallifer , bouteilles pleines de liqueur dif-
tillée,, évaporatoires, &c.

3. PLUSIEURS des opcrations dent je traiterai dans la troilieme partie,
s’exécutant dans un pareil laboratoire, je vais décrire de fuite ce qui con-
cerne la conftruction de tous les fourneaux gu’ona coutume d’établic fous
la cheminée. Dans les travaux en grand on {e fert rarement de fourneaux
portatifs ; & dans le cas ot 'on s’en fervirait, on les achete chez le potier
fournalifte, dont-I'art vient d’etre publié par les {oins infatigables de M.
Duhamel ; il eft {eulement eilentiel de recommander an fournalifte de les
cercler avee des baides de tole d’'un pouce de large,, & non avec ces brins
de fil d’archal que le plns petit accident brife ou détruit. On place les four-
neaux portatifs de petit volume {ur la table du laboratoire ; & ceux quifont
plus valtes , ou qui doivent fouffrir une chaleur plus vive, fe dreflent fous
la cheminge fur les fourneanx 4 demeure, dont on couvre les ouvertures
avec une forte planche. -

4. Sur le fol & au-defflous du manteau de la cheminée, on établit un
mallif en briques pofées de champ d’un demi-pied a peu prés de haut,&
on le fait dépafler d'un bon pied en avant de la cheminée. Ce mallif {e
nomme la paillaffe; on fait recrépir le mur quifert de ceeur a la cheminée
en platre fin, pour y tracer les hauteurs & traits des differens fourneaux
qu'on fe propofe d’y élever. Je fuppole que ces fourneaux font 1°. un double
fourneau a alambic; 2° un fourneau a bain de fable ; 3°. deux fourneaux
deftinés, 'un a recevoir des baflines ou chaudieres, & I'autre qui contient
une marmite de fer cimentée a demeure ; 4°. un fourneau de fulion; §°. un
tourneau de forge.

5. ON obfervera d’abord, que tous ces fourneaux, excepté les deux der-
wiers, font conftruits pour étre chautfés en bois & non en charbon ; qu'ils
doivent étre tous alignés pour étre d’une méme hauteur ; ce qui fuppole
dans la batifle, que ceux dont les proportions feraient d’'une moindre ¢léva-
tion , font conftruits fur un maflif qui les tient tous au méme niveau . ou
bien que le {urplus de leur hauteur, 4 prendre depuis la paillafle, eft voute
pour fervir a placer le bois, le charbon, pinces & autics ulleniiles grofiiers
dun laboratoire,

Tome XII, 1444 | I



66 DART DU DI THEE EATEUR
Fourneaux ‘ponr les alambics.

€. AriN de donner des proportions jultes fur cet article, il Faut conve-
nir dun volume déterminé ; ainfi fuppofons aux alambics une capacité de
‘gent pintes; ils auront quatorze pouces de diametre, & quinze pouces au
plus de hauteur , & il Sagit d’en placer deux. On é¢leve donc fur la pail-
lade trois murs paralleles depuis le eccur jufqu’an devant de la cheminée.
Celui du milieu a trois fois 'épailfeur des deux autres ; or les deux ayant
‘chacun Peépaiffeur de deux briques, celui du milieu a celle de cing a fix
‘briques au moins. On les tient eloignés 'un de Pautre de quatorze pouces,
“qui eft la proportion du diametre des alambics. Du c6té du ceear de la che-
minée on établic pareillement un mur de briques, auquel on ne donne fi
Yon veut qu’une brique & demie d’épailleur ; le mur de face a, comme les
“deux murs latéraux , deux briques d’épaiffeur ; ces épaifleurs, jointes aux dia-
metres des deux alambics qui doivent y étre placés, déterminent'la lon-
guenr & la largeur du quarré long que ces deux fourneaux enfemble doivent
former. On éleve le tout en plein julgu’a la hauteur de fix pouces, a Iex-
ception du mur de face, dans le milieu duquel on laiffe un efpace vuide
de quatre pouces de large fur cing de haut; ce quarré vuide eft rempli par
un cadre ou- chailis de fer garni de fa porte de téle ; ce chaflis elt {cellé dans
la batiile par quatre a {ix pattes de fer qui y fout clouées.

7. A la" hauteur de fix pouces, on place tranfverfalement ‘des barres de
“fer d’un demi-pouce d’équarritfage & ‘qu’on tient diltantes de quatre 4 cing
‘lignes en les plagant fur leurs -angles, & non fur leurs faces; d’autres artiftes
“font faire expres une {feule & meme grille qui pole a cette hauteur fur des
“portions- de briques qu’on fait faillir a ce deiein. Cette derniere methode a
“le meme avantage que celle des challis de fer dont nous parlions a Particle
“de la conftrucion des galeres.

8. O continue d’élever les murs 4 la hauteur de cing a fix pouces, &
‘Pon ménage pareillement fur-le mur de devant une ouverture quarree de

quatre pouces en tout fens, qu’on garnit d’un chatlis avec fa porte de tole.
On fcelle le chaflis de maniere que fa bale foit de niveau avec la grille.
Parvenu & cette hauteur de cing pouces, on {celle deux fortes barres qui
- partagent le diametre intérieur en trois parties a peu pres égales. Clelt fur
" ces barres que doit pofer la bafe de Palambic. D’autres conftructeurs, au lien
de barres, ménagent un rebord d’un pouce faillant en briques pour recevoir
‘Palambic qui y pole dans toute fa circonférence; ils prétendent que V'alambic
“lui-méme eft moins fatigué dans cet appareil : dans ce cas on-a'le foin de
commencer le foupirail dont je vais parler des la hauteur de la grille. 1l en
eft d’autres encore, qui ne placent ni barre de fer ni rebord en: briques;

#
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I'alambic , dans cette derniere conltru@ion, pofe uniquement par fon colles
fur le cercle de fer qui termine le diametre intérieur du fourneau. Pour les.
trés-grands alambics , tels que celui de 'Hétel - Dieu de Paris, qui débite
un demi-muid ou deux cents cinquante pintes d’eau par jour, & dont le
chapiteau ne peut fe lever qu'a I'aide d'un levier, le corps de l'alambic eft
garni de diltance en diftance d’oreilles fortes & larges, par lefquelles il et
maintenu dans le corps du fourneau, qui, foit dit en paffant, n’a point de
cendrier,

9. REVENONs 4 notre premiere conftruction. On éleve encore le fourneau
de douze pouces ou un pied, toujours dans les mémes proportions. A cette
hauteur on s’eflt pourvu d’un cercle de fer qui embralle exaétement alam-
bic au défaut de fon collet, & on le {celle en recouvrant le fourneau de
maniere qu’il n’y ait d’ouverture que celle que laiife ce cercle de fer ; mais
a mefure que lon batit d’a-plomb pour Pextérieur , op ménage en-dedans
ceuvre une vohte douce qui fait que, de quarré qu’était l'intérieur du four-
neau depuis la paiilaife julqu’aux barres traniverfales, il {e trouve a cette
hauteur prendre une forme ronde & fe rétrécir vers le cercle qui détermins
cette rondeur.

10. VERs un des angles du fourneau, prefqu’au niveau des barres tranf-
verfales, on ménage obliguement un foupirail qui vient s’ouvrir {ur le four-
neau , & qu'on termine par un tuyau de poéle, dont le diametre doit étre
proportionné a celui de la porte du cendrier, fans quoi on ferait infecté
de la fumeée du- bois qui doit briler quand les fgurneaux travaillent; car
on ne doit pas oublier qu’il s’agit de deux fourn¢siix-qu’on éleye enlemble,
& que ce-quej'ai dit pour un.doit s’entendre de tous les deux.

11. On acheve de revetir Pextérieur de ces fourneaux avec du platre fin ,,
& le deffus avec des carreaux a carreler. On donne ordinairement plus de
folidité a ces fourneaux en placant de diftance en diftance de bas en haut des
bandes de fer d'un pouce de large & de deux lignes d’épaiffeur, que 'on affu-
jettit avec deux cercles ou bandes pareilles qui, {fcellées horifontalement,
prennent 'une au niveau du deflus de chaque fourneau , & 'autre entre les
deux portes du mur de face. En conltruifant le mur du milieu, celui qui {¢pare
les deux fourneaux ; & dont Pépaifleur elt confidérable , on larrondit fur fa
face de maniere a former une niche deftinée a recevoir le ferpentin latéral
dont je parlerai incefamment.

12. ON elt dans Pufage dappeller cendrier Iefpace d’un fourneau quel-
conque, qui prend depuis le fol jufqu’a la grille ; on nomme foyer I'efpace
contenu entre la grille & les deux barres tranfverfales, parce que c’eft le lieu
ou I'on place la matiere combultible; enfin, le Zaboratoire et I'efpace voite
du fourneau dans lequel doit plonger le ventre de Palambic; & quelle que

i1y
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foit I'efpece de fourneaw, le liew qui contient le vafe, creufet, marmite ,
bafline , &c. dans lequel eft la matiere que 'on veut travailler, ce lieu-con-
ferve le nomr de laboratoire , ( ergaftulum ) en changeant quelquefois de fitua~
tion, & fe confondant méme avec le foyer , comme dans les fourneaux de
fufion. Comme dans la conftrudtion particuliere que nous dennons , le four-
neau eft double, on fait enforte que les deux foupiraux fortent chacun par
I'angle poftérieur & le plus prés du mur du milien, parce qu’on les fait
rendre plus aifément a une feule & méme embouchure, {fur laquelle on place
le tuyan de tole.

17. LE choix desfabriques n’eft'pas chofe indifférente pour un artifte éco=
nome & intelligent ; il prétere avec raifon les briques provenantes de la démoli-
tion d’ancieng fourneaux , parce qu’ctant plus cuites & privées de toute humi-
dité , elles durent davantage; a leur défaut, on choifit les briques de Bourgo-
gne. Ce ne {erait pent-etre pas une dépenie fuperflue , quoique confidérable ,.
d’imiter les entrepreneurs des grands atteliers , comme de forges, de verreries ,
&ec. qui font dans Pufage de faire faire par leurs propres ouvriers le mélange:
de bonne argille , & de la méme terre deja recuite , qu’on fait cuire de nou-
veau, pour la pétrir avec de nouvelle argille. On répete cette préparation
jufqu’a fept fois, pour former enfin leurs briques, dont la durée & la refif~
tance aux feux les plus violens exigeant moins de reconftruction , dedomma-
gent bien de cette premiere main-d’ceuvre. Les fournaliltes de Paris fabriquent
a la vérité des briques pour les fourneanx de nos diftillateurs ; mais elles n’ont:
fouvent que Pélégance extcricure de la forme, & font d’une pate grofliere &
peu confiftante.

14. Pour unir les briques , on met entr’elles le moins poffible de terre & four
détrempée en pate bien liquide. Le platre {e brilant bientot , n’y vaut ab-
folument rien; il ne fert qu’a revetir les dehors, auxquels on donne un air
de brique, en les peignant avec de Pochre rouge ou jaune, & tragant des
lignes blanches, qui figurent la pofe des briques les unes fur les autres.
La terre a four elle- méeme n'elt pas préférable 4 un bon ciment de chaux.
& fable qui ferait bien corroyé; mais il faudrait laiffer un fourneau conf~
truit ainfi pendant trois mois fans le faire travailler, pour donner au ciment
le tems de prendre corps; c'elt ce qui fait que la plupart font batis 4 argille
detrempée. (1)

Fournean a bain de fuble.
1. CE fourneau n’elt, a bien dire, qu’une galere d’une trés-petite di-

- (1) 1l y aurait quantité de choles a dire  de M. Baumé & de M. Mollines, inférés
fur les fourneaux pour les alambics; mais  dans le Journal de I'abbé Rozier, juillet
je renvoie le lecteur aux favans mémoires: & aofit 1778. Aar
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menfion ; il peut méme 4 la rigueur fe pafler comme elle de cendrier, &
n'étre garni que d’une petite chevrette pour placer le bois. Cette obferva-
tion convient aufli 4 tous nos autres fourneaux qui ne doivent chaufler
.qu'an bois; on prétend méme que de cette fagon ils font plus écono-
miques. ;

16. ON ne donne ordinairement au fourneau i fable que 'épaiffeur d’une
brique a {fes quatre murs, & un tiers de moins de largeur que n’en ont les
fourneaux précédens ; c’eft-a-dire, qu'il a dix pouces de large fur dix-fept a
dix-huit pouces de profondeur, ce qui donne la forme d’un quarré long dont
le petit coté eft fur le devant. On ne donne que quatre pouces de haut a fon
cendrier & cing a fix a fon foyers ces deux parties font {éparées par une
grille longue, dont les barreaux font efpacés a quatre lignes de diftance; il
importe peu que ces barreaux foient en travers ou dans la longueur; le
cendrier & le foyer ont chacun une porte proportionnée en tole, & montée
fur fon chaffis.

17. LE bain proprement dit confifte en une forte tole, plus longue &
plus large que la capacité du fourneau, afin de pouvoir en relever les bords,
& on établit de cette maniere. On trace fur la téle un quarré long qui en
occupe le milieu dans les mémes proportions du diametre du fourneau ; cela
fait, on coupe les bords vis-a-vis chaque angle de ce quarré julqu’au point
de réunion des deux lignes tracées qui forment cet angle. Les quatre coupes
faites , on ploie la téle a coups de marteau , en {uivant les lignes tracées; &
quand les bords ainfi ployés font rapprochés de maniere a former une efpece
de boite, on la pofe {ur le fourneau en 1'y enfongant julqu’a quatre pouces
3 peu prés ; le furplus des bords elt de nouveau reployé en {ens contraire pour
former un rebord qui pofe extérieurement fur les briques; enfin on acheve
de garnir le deffus du fourneau avec un rang de briques, ou de carreaux a
carrcler.

18. L’AVANTAGE de cette méthode de conftruire le bain de fable eft aifé
fentir : lorfque la téle eft détruite a force de fervir , il n’y a qu’un rang de bri.
ques 4 enlever pour Oter toute la boite de tole & en replacer une autre. Ce-
pendant quelques artiltes préferent encore la conftruétion fuivante. A la hau-
teur de cing pouces qui forment le foyer, on établit intérieurement une faillie
de briques de deux pouces environ, fur laquelle on pofe fans Paffujettir une
plaque de fer fondu de la dimenfion requife. On la tient feulement plus
courte & moins large d’un pouce , pour éviter un effet dont {e font apperqu les
artiltes.

19. LE premier effec de la chaleur eft, comme on fait , de dilater tous
les corps, les métaux, & le fer entr’autres, d’'une maniere plus énergique. $i
la plaque de fer éraic jultement de la dimenfion du fourneau, lorfquon
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'échaufferait, elle ne manquerait pas, en {e dilatant , de poufler les briques,
& par conféquent de détruire la batiffe. En la tenant plus: étroite , I'effet de
Ia dilitation ne trouve aucun obftacle & n’a rien a repoufler ni i renverfer.

20. J’A1 vu dans le laboratoire de M. Léguillé, au fauxbourg. S. Mattin 5
deux tres-grands fourneaux a bain de fable, dont le bain eft fait avec un plans
cher de briques taillées en bifeau fur les cotés, pour s'agencer & fe foutenir
mutuellement en forme de voite plate. Le premier rang tient dans Pépaiffeur des:
murs du fourncau de maniere a faillir du tiers de leur largeur, & elles fervent:
d’appui a tout le refte de la volite. M. Léguillé, qui eft Pauteur de cette elpece
de bain defable, trouve que fon plancher n’eft pas trop épais, & vaut mievx que
tout autre} fait avec du fer ; ce dernier fe detruit & deégrade le fourneau plus,
ou moins vite.

21. JE winfifterai pas ici, ni par la {uite, fur le befoin de portes de téle:
& d’un foupirail, parce que c’eft une chofe eflentielle a tous les fourneaux,,
& que leurs dimenfions, leur pofition, {e comprennent aifément par le détail
de chaque efpece de fournecau. L'expérience a démontré aux diftillateurs
qu’avec un fourneau a bain de fable, conftruit dans les proportions que je viens.
de décrire, on fait avec un dixieme de voie de bois autant de befogne qu’on.
en ferait avec une voie de charbon ; ce qui fait une économie de plus de moitié.
dans la dépenle, fans compter celle du tems, la lamme du bois chauffant
bien plus énergiquement que le charbon.

22. QUELQUES opérations dont je parlerai dans la troifieme partie , s'exécu-~
tent en Angleterre dans des elpeces de marmites de fer , plus profondes que
larges , pofées fur le fourneau par un rebord. Les Anglais nomment ces bains.
des pots a fable. 1ls y trouvent la facilite d’enfabler profondément les vaiflfeanx:.
{ublimatoires ; mais nos marmites de fonte placées 4 demeure, nos bains de:
fable un peu profonds, ont le méme avantage que ces pots a fable, qui ne.
paraiffent commodes que pour quelqu’objet de petit volume ; & dans ce cas
le premier creufet large & bas fait 'affaire. '

23. AFIN de n'y pas revenir dans la defcription d’opérations qui s’exécu-
tent dans le fourneau 4 bain de {able , jobferverai ici qu’on. prefere, pour
charger le bain , une efpece de {able connu fous le nom de fablon d Etampes ;
mais qu'en général tout fable fin & d'un grain uni, quel qu'il foit, peut
{ervir, pourvu qu'on ait la précantion de le faire rougir avant de s’en fervir
la premiere fois. Le fable eft fujet a tenir des grains de la nature du caillou,
qui s’éclatant fortement, {eraient dangereux pour les vailleaux de verre qu'on
y place. Une fois rougis , ces cailloux ont fait leur effet, & les vaiffeaux ne
{font plus en danger d’en étre maltraités. (2).

(2) Je joins ici une table des proportions que doivent avoir les fourneaux 2 bain
de fable, fur laguelle les artiftes pourront fe régler pour cette conftruction.
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Fourneaux o baffine.

ON conftruit ordinairement deux fourneaux i peu prés pareils A coté
l‘un de l'autre. Quelquefois on {e difpenfe de leur donner un ceadrier ; mais

Avec les charbons, Avec le bois.
Le baffin du bain, ou le pot & fable, doit Pouces.
avoir @ épatleus Ll ivas i e Gl e S oIl L A :
.De largeur. . . e AL 7 9 12
De profondeur ou hauu:ur 3 6 9 10&plps. Elle peut étre plus
La hauteur du foyer ou de la gnlle al’nbjr:t 3 confidérable.
eitde . . . . s ot 9 12 8a81ai1ziig
"La partie du ﬁ}yer qui contient l-:s char— ' E:
bons, doit avoir de profondeur . . . g4

"NB. Si T'on fe ferc de bois , le bas du foyer
" eft ouvert & de niveau a la grille,
‘Hauteur du cendrier. i Fad i
-Porte du cendrier a de ]argeur,, e
e RORIISTIR S g dad e b i i a1
La grille a de largeur. -

‘La diftance des barreaux eft de quatre
lienes , ou telle qu’on ait de la peine a y
paffer Pindex. On la place de fa-

Porte du fﬂ]fﬂl'. On ]II P]ﬂCE de fa{;ﬂﬂ que gon que le bas de
le fond du pot a fable I"I".I.Pﬂﬂdﬁ au mi- la porte Tépﬂﬂdﬂ
lieu de fon ouverture ou un peu au-defTus. a.la grille.
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Portette qui fe trouve au m:[mu de la pﬂrtc
du foyer,en diametre . . . . . .

T 1 g s e O S CERE B B

Trou pour introduire des charbons quand
la porte du foyer eft fermce , place au-
‘deffus de cette porte; en quarté, . . -4

Trou de paffage 2 la chaleur, quand on
veut, pour ne la pas perdre, la faire
paffer fous une autre bafline ; en quarré. -3 3 4 10 pouces

Cercles de fer dans lefquels on pofle les - fur 3
pots a fable pour les affujetcir, -
Si I'on change les pots, & qu'on en ait de
plufieurs grandeurs, on a des cercles de
differens diamerres ; par exemple de. . 13
' 12
11X
Et un cercle ayant deux ouverturesde . ¥
pour retenir deux petits pots a fable.
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il elt mieux d’en faire un qui méme ait le double de hauteur. Ainfi 'on donne
douze pouces de hauteur au cendrier, & fix pouces au foyer ; le refte du
fourneau elt élevé de cing pouces & circulairement , de maniere A faire pour
I'un des deux une efpece d’évafement de feize 4 dix-fept pouces de diametre,
terminé par un cercle de fer garni de trois oreilles fur lefquelles doivent
pofer les marmites & baflines; les oreilles font placées quelquefois fur le
bord extérieur du cercle en faillant au deffus du fourneau, d’autres fois elles
font arrangées de haut en-bas en s’avancant vers le centre & le foyer du
fourneau. Quelques artiftes fe contentent de ménager fur la circonférence
qu’occuperait le cercle de fer, trois efpaces placés a des diftances égales, de deux
‘pouces de longueur & d’un pouce & demi de largeur, qui viennent fe perdre
dans Pintérieur du fourneau, & font , lorfgue la bafline eft placée, autant
de petits foupiraux qui difpenfent de faire un foupirail ou cheminée pareil
a ceux des aurres fourneaux, & dont a la rigueur on {e palle dans I'efpece
que je décris. Un de ces fourneaux n’a qu'un cercle de fer fans oreille , &
fert principalement a placer Pappareil dont j’ai parlé én déerivant le troifieme
procédé pour faire 1'efprit de nitre. Ce fournean ‘garni de la piece de terre
& du dome que j'ai décrits alors, fait un vrai fournean de réverbere , dont lgs
ufages font affez nombreux pour mériter d’etre remarqueés ici.

Avec les charbons. Avec le beis,
Epaiffeur du fourneau. Epai{ﬁ:ur d’'une
brique. u.: . S RRPF R

Figure, s'il eft puﬂible f:ll:pt:quc
Diftance qu’il doit y avoir entre les parois
du fourneau & les cotés des pots a fable
dans la partie {'upérieurr: du fourneau, .
Dopille.: . =2 . 2 .
Diftance a laqueﬂc Icq p1rms du ﬁ;:urneau
font des parties latérales des pots a fa-
ble dans le milieu du fournean. . . _2

Si on ajoute aux fourneaux a bain de fable
une tour pour en faire des athanors.
Cette tour doit avoir de diametre inte-
MOBEIE L s L e R

De hauteur . . . i Do ch e Rl

Hauteuor totale du Fuurneau. A « 4X51. 20

Diamette intérieur au milien du Fonrnesn 3
ou grand diametre {i le fourneau eft ellip-
tique . . A - 10 4 11 3 13

Diametre 1nt=:rieur, dans lr: cas ou le Fuur-
neau n'eft pas elliptique, & que les pa-
roig {oient p:rpend:cvl.ur:s. A e T

3
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2¢. LEs autres {ervices qu'on tire de nos deux fourneaux a bafline , font
de recevoir les marmites, chaudieres , baffines , qui pofent fur le cercle de
fer ou plongent dans le fourneau jufqu’au tiers de leur hauteur. Comme
ces marmites, &c. ne font pas toutes d’une égale capacité , on a des trian-
gles de fer de diftérente grandeur, pourvu que leurs oreilles puiffent pofer
{ur le rebord intérieur du fourneau, & 'on choifit dans Poccafion celui qui
convient 4 la grandeur du vale qu'on veut faire travailler.

26. A coté de ceux-ci 'on conftruit un autre fourneau qui leur reffemble
en tout , & dont le laboratoire elt rempli par une marmite de fer, enchafée
par fes oreilles , & cimentée a demeure dans le fourneau. Comme cette mar-
mite eft particuliérement deftinée a la fonte du falpétre, on prend toutes les
précautions poffibles pour éviter qu'il ne vienne a y tomber , lorfque le feu
eft allumé, Ia plus petite étincelle. Cette marmite peut néanmoins fervir
au befoin, pour diftiller au bain de fable, pour faire quelques {ublimations,
ou meéme pour évaporer des liqueurs chargées de fel, &c.

Fovrneanx de fufion € de forge.

27, ComME les deux fourneaux dont il s’agira ici, ne chauffent jamais
au bois, & que dautre part ils doivent étre conftruits de maniere a pou-
voir donner la chaleur la plus vive , on pourra y remarquer une difference
notable par la defcription que je vais en faire.

“2+4. Les fourneaux qui vont au bois, ont un cendrier plus petit que n’eft
le foyer, & n’en ont méme pas toujours; les fourneaux.a charbons ontle
foyer plus petit que nelt leur cendrier. La raifon de cette différence tient
a la matiere du chauffage. Le bois en chauflant darde une flamme d’autant
plus vive que les fluides qu'il conferve toujours, font plus vivement ra-
duits en vapeurs; il n’a par conféquent befoin de Pair extérieur que pour
aider {feulement la flamme i s’entretenir & poufler les fumées par le {oupi-
rail ou cheminée. Cette flamme frappe les corps qui font expofés a fon adtion
avec une énergie comparableafa vivacité plus qu’a fa mafle. Les charbons,
au'contraire , ne chauffent que par leur mafle ; & pouvant fe confumer fans
flamme, ils ont befoin d’un courant d’air, tant pour demeurer incandef~
cens, que pour:communiquer leur chaleur aux corps qu'ils environnent.
Ce courant d'air, plus il eft adif, plusil porte d’humidité qui fait naitce
la lamme & augmente la chaleur. Or rien n’eft plus propre a procurer ces
avantages que les vaites cendriers; ils nuiraient.an contraire a la, combuf-
tion dubois, en hi donnant occalion de fe détruire trop vite , & a la lamme
celle de porter peut- étre fon activité au-deld du corps fur lequel elle doit agir.

29. Un fourneau de fufion eft une efpece de tour quarrée ; dont chaque
Tome XII. ! K
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mur a Pépaiffeur de deux briques. On lui donne dans cenvre de huit a feize
pouces de diametre, & il porte dans la fuppofition du laboratoire que nous
décrivons , deux pieds de haut; la grille ne {e pofe qu’a la hauteur de guinze
pouces , & les neuf pouces reftans forment le foyer. Le cendrier a fur le
mur de devant une ouverture ou fente d’'un quart de brique de largeur, &
de dix a douze pouces de hauteur. Quelques artiltes conftruilent cette ou-
verture plus large én - dehots qu’en - dedans , enforte qu’elle reffemble affez
bien aux fenétres des fortereffes. D’autres font vers le bas du fourneau &
fur un des murs latéraux v trou en forme d’entonnoir, auquel on ajufte
des tuyaux de pocle rampans, & qui vont rendre hors du laboratoire quel-
quefois dans une cave: cet artifice donne un courant dair trés - vif, lorf-
que le fourneau travaille ; mais il faut avoir foin de murer Pouverture du
cendrier. La batille de ¢e fourneau a fur-tout befoin d’étre maintenue par
des cercles de fer. On forme la grille avec des barreaux d'un quart de
pouce d’¢quarriffage , & efpacés d’un bon demi-pouce, afin que les cendres,
le menu charbon ou brafil ne mettent aucun obftacle au courant d’air. De-
puis la grille jufgu’a la plate-forme du fourneau , on fait enforte que lin-
térieur du fourneau foit arrondi, & méme que cet arrondiffement ait la
forme d’une portion d’ellipfe, afin qu'avec le dome mabile ‘qui a une figure
pareille , tout I'efpace o doit braler le charbon ; ait une figure oYoide. .

30. S1 Pon ne {e {oucie pas de {e fervir de domes mobiles qu’on trouve
tout faits chez les potiers fournaliftes , & dont les dimenfions font déter-
minées par celles du foyer du fourneau , on acheve de conftruire une brique
d’epaiffeur autour du cerele de fer qui en détermine le diametre; le mur du
fond eft d’a-plomb, mais en diminuant infenfiblement de largeur jufgu’a
n'avoir plus que eelle d’une demi-brique : les denx murs latéraux fe coni-
truifent de maniere a venir rejoindre cette demi-brique & angle droit; &
enfin le mur de face, apres s’étre élevé d’a-plomb, fe continue fur les deux
murs latéraux pour {e terminer avec eux & a la méme hauteur par une
demi-brique , ce qui forme un trou quarré de quatre pouces environ de
diametre. A 'endroit ou les murs en queftion s’¢loignent de Pa-plomb, on
tes maintient par une forte bande de tole, & le mur de face ne s'établit qu’a-
pres avoir placé un cadre garni de fa porte de tole, cadre qui porte les deux
tiers de la largenr de ce mur & toute la hauteur de Pa-plomb. Quelquefois
on commence la pente douce des deax murs latéraux dés leur bale, & par
cette conftruction le mur de face ainfi que fon cadre fe trouvent pofés en
pupitre. Comme la porté de téle de ce cadre elt trés-expofée a étre tour-
mentée par la chaleur , on la conftruit ordinairement avec des rebords ren-
trans d’'un bon pouce, & on garnit Pefpece de boite que forment ces rebords
avec de l'argille & de la brique pilée, dont on fait une pate qui donne a la
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porte elle-méme un pouce d’épaiffeur. Il eft inutile d’avertir que c’eft par
cette porte qu'on introduit le charbon , qu'on place les creufets , qu'ony
verfe les melanges qu’on veut traiter par la fulion, parce que c’elt chofe
geénéralement connue, ainfi que la précaution de placer les creulets fur des
efpeces de valets de terre cuite, appellés des fromages, & de les couvrir de
couvercles faciles a enlever avec les pinces. La forme, la matiere , le choix
de ces inltrumens de chymie font du reffort de 'académicien refpeable qui
a publié l'art du potier fournalifte. (3)

31. QUANT au fourneau de forge, fa bonté dépend de fon foufflet; car
rien n’elt plus fimple que fa conftruction. Sur un maflif quelconque , qu’on
ne conftruit pas en plein , mais avec une volte comme font tous nos four-
neaux de cuifine; fur ce mafhf, dis-je, plus long que large, on établit & un
de {es cotés un contre-coeur folide , d’'un pied de haut & de quatre a fix
pouces d’épaiffeur, en briques bien recuites , ou garni d'une forte plaque de

(3) Voici les proportions que 'on peut fuivre dans la conftrution des fourncaux
de fufion.
Pouces.

Corps du fourneau. Hauteur. . . . . 6 a 8§ a 83 a 12

S T S T

Si le fourneau eft elliptique, le grand dia-
metre au milien du fourneau doitaveir 8 9 9

En genéral, V'efpace entre le creufet & les
parois doit étre de 4 pouces, pour un
creufet de 2 pouces & demi a 4 pouces
& un quart.

Si I'on fait un foupirail dans le corps du
fourneau , ou dans la cavite qui renferme
les charbons, il doit aveir. . . . .

Déme ou la partie qui repofe fur le corps du
fourneau. Hautenr. | . . . . . 30

Orifice fupérieur du déme. . . . . . 33 3 4

Auquel on adapte, fi 'on veut , un tuyau,
dont lextrémité a . . . . « + . 12 1

La porte du foyer, pratiquée au bas du
dome, a pour hauteur. . . . . . 6 7 71

Jargeur . . . . « 4. s v + s o le quart de la circonférence.

Cendrier, ou la partie du fourneau fur la-
quelle repofe le corps du fournean. Hau-

| I

4 pouces de largeur fur 2z de hauteur.

Wl

o R EEF PR S I T R LT $! Rel LB
Grille; Largenr: . o« 5. o sbimilajime 8
Diftance des barreaux. . . . . . . & pouvoir paffer le doigt.
Epaiffeur du fourneaw. . . . . - 12 2 3

K i
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fer fondu. Cette plaque eft tronée ou échancrée A un pouce & demi au-deffus
du niveau du maflif dans ce contre-ceeur; & par ce trou pafle un canal long
& étroit, connu généralement fousle nom de zuyere, dontle diametre Elepend
de la capacité du foutHler. Cette tuyere ou tient inmédiatement & ‘ce ‘qu'on
appellé le ney du foutHet, ou n’y communique que par un tuyau ‘de méme
diametre - qu’elle , coudé fuivant les circonltances, & dont il eft effentiel feu-
lement d’arrondir les condes & non pas de les tenir a angles aigus ou drmm,
comme font la plupart des placeurs de foufflets de forge. @
32, LA capacité dufoufHlet n’eft’ pas indifférente s plus il eft grﬂnd plus
il donne de vie 4 la flamme; & fon effer tient 4 ce que nous difions dela
maniere dont'le charbon chauffe & donne de la lamme. Peut'- étre eft ce le
feul moyen de produire la ‘chaleur artificielle la plus vive;‘toujours eft-il
certaint queé ‘pour les etfets il n’y a pas de comparal{'un entre un fourneéan de .
verrerie , par exemple ; ou de fafancerie ; ou meme de porcelaine , qui chaufs
fent cxccmwmcnt & une forge animée par quatre vaftes foutHets; on fondra
dcecte forge des chnles que le feu de porcelaine n’aura pas meme amollies.

33. Pour ce qui eli dela conftruction du fuul—] et , on en connait de deux
fortes : Pun elt connu fons le nom de fouffler a deux wents ; il elt en bois
leger, de forme d’un quarré long , compofe de feuillets lies enfemble par
des peaux tres-minces , & de trois planches, dont une . celt celle du miheu,
et immobile , garnie d'une foupape & du bout dormant d’un reflort ; les
deux autres: font mobilés , la fupérieure fans-{oupape regoit le bout élaftique
du reifort qui la fait tendre a fe levery & Pinférieure n’a point de reifort,
mais une foupape. Au refte, une plus Im1gue'deﬁ:.riptim1 anticiperatt fur Vart
du boilfelier, art trop intéredant pour ne pas mériter fa place parmi ceux
que V’académie publiera. La feconde efpece de foutflet , plus connue des
maréchaux & .autres ouvriers en fer, fe nomme la vacke; il elt rare qu'on
gen {erve dans les laboratoires de nos diftillateurs.

34. ON place le {fouttlét au hant du laboratoire, & on l'affujettit par fa I"

planche immobile ; on établit u-deffus une bafcule dﬂnt la branr:he la plul

::mlrtr: eft attachée par une chaine a la planche ‘moblile inférieure’ quon
charge dailleurs d’un petit poids pour ‘faciliter le travail du fouﬂ'leﬁr Ala
branche la plus longue pend une autre chaine terminée par un etrier ou uneé
poignée , que faifit ce!ui qui.fait agir le foulHet. La planche mobile rupcneure
du foutHet elt chmaee de poids qui fiffent une 1éfiltance proportionnée 4
Vaction de Pair qui s’y infinue, & concourt an jeu alternatwf dela machine,
d’ot nait le fouffle continuel- qui en fort: L'énergie de ce fouffle dépend
du diametre de la tuyere , de la capacité du- iouH%ct, & cle la cumpenfatmn de
fa charge avec Pélafticité du reffort.’ ;

3 Les r.huﬁ:s en place , onl a des pi¢ces de terte chite demi - circulaires »
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d’épaiffeurs & e diametres différens, quon nomme fer dochevally parce
qu'en effet il en ont la figure. Dn place vis-a-vis de la tuyere celuiquicon:
vient au volume du creulet qu’on veut chauffer; & :voila le fournean: de
forge conftruit; il ne s’agit plus quede placer le creufet, de: Perivironner.de;
chatbons qu'on allume; & de faire mouvoir le foufet. Les artiftes! économes:
ne manquent pas de {e procurer de ces fers a ckcw.f en fer: ceux de t;errm
cuite font trop Fu}et‘s a {e brifer. b

' 36. Comme je me fuis fort étendu {fur les détails de cunﬂ:méhnn, pcmr
le premier “fourneau dont j'ai parlé, j'ai évite les répétitions , en {fupprimant:
pour les fuivans les mémes inftructions détaillées.” Onidoitde {fouvenir que!
jai fuppﬂfé un laboratoire en gr‘.’md dans lequel 'deux perfonnes: peuvent:
etre occupées “journellement; jajoute que‘jai pris-pour les: fourneanx une
dimenfion’moyenne. Avec le nombre de fourneaux que Je viens de décrire,:
un diftillateur eft en érat d’exécuter non-feulement les opérations (qui vont
étre expofées dans cette feconde partie y mais encore plufieurs de celles dont
il fera que[hun dans la trmﬁeme.

-

- Des m'nmﬁu:.r.

37. Les'vaiffeaux ou inftrumens les plus effentiels pour les travaux qui
font I'dbjet dont nous devons fious occuper dans cette partie, {font I'alambic
& le ferpentin, auxquels il faut ajouter d’autres inftrumens moins confidé-
rables , dont je parlerai & mefure que 'occafion s'en prélentera.

38. Je crois inutile de remonter'a lorigine de l'alambic; je difcuterai
encore moins {i la forme moderne qu’on lui donne eft ou n’elt pas une imi-
tation des Arabes, parce qu'il faudrait dimimuer des prétentions de ceux qui
paraiffent jaloux de pafler pour en' étre les inventeurs. L'alambic moderne
eft compolé de quatre pieces effentielles. La premiere eft une cuve de cuivre
étamé qui, contenant cent pintes, doit avoir quatorze pouces de diametre &
fon fond , & autant de hauteur depuis' ce fond jufqu’a fon ®rifice. La piece
va en s'élargiffant jufqu’aux trois' quarts de cette hauteur. La elle eft bom-
bée de maniere a faire un rebord faillant , terminé par un cercle de cuivre
jaune tourné , d’un demi- pouce d’épaiffenr, & qui a pareillement quatorze
pouces de diametre. Sur la partie la plus bombeée de ce rebord, on ménage
une ouverture occupée par un tuyau ouvert par fes deux bouts, qui a deux
pmrces a peu pres de long & un bon pouce de diametre. Ce tuyau qui eft
foude a ’ouverture.en queftion,{e nomme zubulure , & toute la piece de cuivre
que nous venons de décrire eft appellée la cucurbite lor{fque 'alambic tra-
vaille a feu nu , & cuve quand on la fait fervir de bain-marie. Cette piece
doit etre d’une bmme épaiiieur ,' comme d’une llgne, de cuivre rouge battu a
froid & foudée a foudure forte.
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39. La feconde piece eftun vale détain, épais de deux lignes environ,
devant contenir cinquante-deux pintes, quand la premiere en contient cent.
Elle a deux ptuces de diametre & de profondeur de moins que la premiere
picce; mais fon rebord eu collet eft double au-dehors , de maniere que par la
moitié¢ de fon épaiffeur il pofe fur le cercle de cuivre jaune de la cuve. On
foude extérieurement fur ce collet deux poignées d’étain , comme on en a atta-
ché deux de cuivre {ur la partie bombée de la cuve. Cette {econde piece ne
fert que dans les cas ou I'on diftille au bain-marie, & conferve toujours le
nom de eucurbice. Ce n'elt pas que pour plufieurs infufions on ne s'en ferve
fouvent , indépendamment de fon ufage pour Palambic; alors on a foin d’y
ajufter un couvercle plat de pareil étain, qui puifle le fermer exadtement.

40. La troifieme piece qui fe nomme le chapiteau, et un cone pareille-
ment d’étain , dont la bale a le méme diametre que Porifice de la cuve & celui
de la cucurhite , & dont 1'épaiffeur eft un peu amincie d’abord pour pouvoir
s'aboucher avec ces deux pieces en y plongeant de deux pouces; a cette
diftance, ce cone eft renforci par un rebord d’étain pareil 2 celui de la cucur-
bite ; & ces deux rebords venant % fe rencontrer quand le chapiteau eft en
place, concourent par leurs faces, bien unies fur le tour, a fermer exacte-
ment l'alambic. Le cone s’éleve perpendiculairement jufqu’a la hauteur de
huit pouces, en confervant le méme diametre; la il s’élargit d’un pouce , &
forme en s'enfongant d’un pareil peuce une gouttiere, puis il fe termine en
pointe 4 une diftance égale a fon diametre. Vers un des points de la gout-
tiere on creufe dans {2 bale un trou auquel on foude un canal pareillement
d*étain, appellé le bec: il peut avoir un bon pouce a fon ouverture, & n'avoir
que trois a quatre lignes a/fon extrémité oppofée, fur une longueur de deux
pieds 4 pen prca. (4) Dans quelques alambics on tient ce canal fort court,
pour y ajouter & volonté d’autres tuyaux d'étain , dont quelquefois le bout
elt recourbe.

41. JE fuis dans Pufage de placer a la pointe du c6ne qui forme mes
chapiteaux , un tuyau d’étain de demi- pouce de diametre ; ce tuyau ouvert
dans toute fa longueur va par une des extrémités & fleur du réfrigérant dont
il va étre queftion, & de Pautre defcend julqu’au niveau du reberd intérieur

(4) Les dimenfions que M. de Machy
donne au bec, ne font point avantageufes.
Plus le bec eft large, plus la diftillation fe
fait vite, C'eft un fait prouvé par le do&eur
Venel , dans les mémoires de Berne , &
derniérement par M. Baumé , qui a démon-
tré qu'on peut finir une diftillation dans la
moiti¢ du tems que I'on y emploie ordinai-

rement , en prenant des chapiteaux dont les
becs ont de plus grands diametres. 1l fau-
drait qu'il y elit un rapport entre la quan-
tité de vapeurs qui s’clevent dans-la diftil-
lation & 1’orifice-du bec. J'ai vu un mémoire
dans lequel ce rapport eft fixé, & qui con~
courra. pour le prix fur les alambics pro-
poles par la fociété libre d’émulation.
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de la gouttiere. Ce tuyau, dont la portion extérienre-eft fermée par un bou-
¢hon de liege , me fert 4 donner iffue a Pair trop dilaté; s’il en eft befoin;
a reverfer la liqueur pour la diftiller de nouveau, ce qu'on appelle cokober ;
a remédier, s’il.le faut , aux accidens aflez fréquens dont je patlerai au
chapitre VI; a agiter. les matieres avant leur ébullition ; -enfin J’y trouve
plus de commodité qu’a la tubulure latérale, Jen dois I'idée a2 un amateur
tees - intelligent, M. le Veillard , propriétaire des nouvelles eaux: de Pafly.

42. O revet le chapiteau du réfrigérant, qui eft la quatrieme piece d’un
alambic ; ceft un feau de cuivre étameé, foudé exadtement 4 la bafe du cone,
de maniere a embrafler la gouttiere , & dont la hauteur dépafie d'un pouce
environ la pointe du cone; on lui donne une forme agréable en 'évafant un
peu plus vers le bas : on place au méme, endroit un robinet gui-foisdu plus
grand debit poflible ; quelques artiltes {& contentent méme d’un fimple degor
qu'ils tiennent bouché avec un tampon de bois, La place de ce robinet w'eft
pas indifférente ; il faut toujours que Palambic étant non-feulement monté,
mais en place fur fon fourneau, le robinet foit fur le devant , quelle que foit
d’ailleurs la pofition du bec. Voici maintenant I'nfage de ce feaw ou réfrigérant.
On Pemplit d’eau froide , pour tenir le chapiteau le moins chaud potfible,
& faciliter la condenfation des vapeurs qui s’exhalant de la cucurbite , viennent
y reprendre état fluide , & fe gliffant le long du plan incliné intérieur du cone ,
{fe rendent dans la gouttiere que forme fa bale, d’ou elles tombent en liqueur
par le bec de cette meme gouttiere dans le récipient qu’on y a adapté. Comme
cette eau froide du réfrigérant ne tarde pas a s'échauffer, on la fait écouler
pat le robinet & on lui en [ubftitue de fraiche, On trouve un avantage réel
pouvoir difpofer d’un vafte réfervoir qui puifle fournir a peu de frais beaucoup
d’eau , parce que dans ce cas on rafraichit le chapiteau de la maniere {ni-
vante. On ouvre au-deflus du chapitgau le robinet du refervoir de maniere a
donner un filet d’eau tombant continuellement {fur la pointe du cone; &
comme Peau froide eft evidemment plus pefante que la meme eau échauffée ,
celle-ci{e trouve toujours au haut du réfrigérant, d’on elle s'échappe continuel-
lement par un degor ou tuyau de cuivre placé au bord fupérieur du réfrigérant;
on le tient aflez long pour que I’eau en coulant tombe au-dela des fourneaux,
que cette chite ne tarderait pas a dégrader,

Des ferpentins.

43. ON était anciennement dans Pufige de dénner 3 Pouverture des cu-
curbites, & 4 la bale des chapiteaux, un diametre fort étroit; & on'les éloi-
gnait Pun de Pautre a 'aide. d’une colonne de méme diametre en cuivre érame
ou en étain, dont la hauteur variait depuis denx;pieds jufqu’a quinze. On
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voyais ‘encore un de ces alambics , il y a quelques années, dans les labora-
tofres publics. §'il en rencontre encore, ils ne {font’ plus que des m[tn!:-
‘mens ourieux. & da

44 L’INTENTID\F de leurs auteurs était de &eplegmer les ef'pr!rs plus éner-
giquement ; parce qu'ils penfaient que p]us le phlegme avait haut a monter’,
plus il étaiv obligé de {e condenfer en route. D'autres ne fe contentaient
pas de cette colonne pure &' fimple, ils y contournaient une ou deux {pi-
rales qui multipliaient, fuivant cux, la dif Ficulté de monter pour le phlegme ;
& c'elt ‘ce quils appellaient plus particuliérement Jerpentin. H exilte dans
Paris un monument lingulier de ce préjugé de nos anciens. Un alambic d"une
treswvalte capacité eft furmonté d’une colonne’ a fpirale de feize pieds de
haut, le bec de fon chapiteau ‘4 cing ‘ou’ fix pieds de long ; il {¢ ‘courbe
pour venir plonger dans ‘une vafte piece d’eawr, ol & trouve une@utre ‘lp:-

rale de deux pieds de diametre, & ‘qui a' au moins vingt pas; c'eft apres
avoir parcouru-eent-vingt pieds au moins iU fort enfin P'efprit-de-vin plus
uie que rectifié.

45, QUELQUES expériences avaient déja détrompé plufiears de nos diftilla-
teurs, & peu @ peu ces ferpentins coloffaux ont fait place a ceux qui font d'ufage
maintenant. Qu’on ne les' croie cependant pas d’invention ‘moderne. Ray*
mond Lulle les connaiffait; Libavius, Biringuccio, les ont fait graver‘dans
leurs ouvrages’; les hrﬁleura d’eau - de - vie ne fe font jamais fervi d’autres. Il
eft vrai que leur{erpentin’'n’était pas ﬁelegant fi propre & i folide que ceux
dont nous nous fervons.

46. 0N fait'un {eau de cuivre rouge & étamé de deux pieds environ
de diametre's {fon fond eft fur un rebord qui'le dépafle de trois bons pouces;
il'a ordinairement deux pieds & demi'de haut en le fuppofant deftiné @ nos
alambics de cent pintes : vers fon fond eft un robinet deftiné au meme uﬁage que
celui du réfrigérant ; on le garnit au-dehors de 'deux poignées de cuivre, pour
faciliter fon tranfport. Dans ce feau font placés deux tuyaux d’étain d’environ
un tiers de pounce de diametre (), tourncs en 'fpirales’, dont on foutient
les pas a des diftances égales par trois trifigles'd'étain ‘perpendiculaires , aux.

(5) Ce ferpentin eft trop petit. Les va-

peurs qui s'elevent dans les parties voides

de la chaudiere paffent & [e condenfent’

dans la capacite du ferpentin, & aperent
ainli la diftillation, 5i on les uhhgf a.en-
filer un canal étroit, elles trouvent beau-
coup de réfiftance ; s ce gui retarde confi-
derablement la diftillation. Il faut donc ou
augmenter ' le diametre du ferpentin, on

adapter le ‘plus grand nombre de becs &
de ferpentins poflible, afinde prefenter aux
vapeurs un plus grand nombre d’ouvertures
par ol elles puiffent s’échapper. Cleft le
feul moyen de diftiller beaucoup de liqueur
dans le moins de tems pollible &, avec, ja
plus grande économie. Yoyez lt m-:mmr

fut les alambics , par I.'le_ﬁau

quellcs
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quelles elles font foudées ; le diametre des fpirales eft d’un pied , chaque orifice
elt élargi en entonnoir, placé de maniere & dépafler de deux pouces le bord
fupérieur du feau, fur lequel ces deux tuyaux font foudés L'un vis - - vis de
Pautre. Leurs extrémités inféricures fortent vers le fond du feau de droite &
de gauche du robinet; enforte que, le feaun en place, les deux becs font fur
le devant , mais également diftans de ce robinet qui eft dans le milicu pré-
cis ;5 ces deux becs faillent de deux A trois pouces, & 'on a des ajutages
plus étroits , & quelquefois recourbés , pour placer au befoin & fervir 4 con-
duire la liqueur dans les bouteilles qu'on doit mettre au bas.

47.- QU'ON s’imagine maintenant nos deux alambics placés chacun dans
fon fourneau, & notre {erpentin monté fur une efcabelle & mis dans la niche
que fait le mur de milieu de ces deux fourneaux, chaque bec de I'alambic
entrant dans extrémité {upérieure des fpirales du ferpentin, & une bou-
teille ou récipient & chacune de leurs extrémités inférieures, le réfrigérant
ainfi que le feau du ferpentin remplis d’eau froide, & I'on aura Pidée de
l'appareil d’une diftillation en grand. Les vapeurs, quelles qu’elles foient, ne
feront, pas plus tot parvenues dans les {pirales du ferpentin, qu’on appergoit
aifement qu’elles vont fe condenfer, attendu la fraicheur du refrigérant , &
que s’écoulant par un canal fort court, elles fe trouvent plongées de nou-
veau dans un bain trés-froid, ou elles achevent de {e condenfer, & confer-
vent au fluide qui en réfulte, plus de fes parties tant conftituantes quodo-
rantes. Ce n’eft pas que la diftillation par le {erpentin n’ait quelquefois fes
inconveniens , & jaurai foin de les faire remarquer dans I'occafion.

48. LEs chauderonniers & potiers d’étain font dans P'ufage de preparer
ces fortes d’inftrumens fans qu’on les dirige ; mais j’ai cru, en entrant dans
ces détails , faire plaifir aux artiftes qui n’auraient {ous la main que des ouvriers
peu intelligens. On paie ces pieces depuis quarante {ols julgu’a un écu la
livre ; & avant de recevoir un ferpentin on eft dans 'ufage de l'efiayer:
1°. on emplict d’eau les {pirales, pour voir {i elles ne fuieut pas par quel-
qu’'endroit ; 29. on y fait tomber une balle de plomb qui doit fortir par en-
bas fans s’y étre arrétée, fi le canal intérieur eft bien égal & uniforme. Je ne
dois pas infifter fur le befoin de pelles, pincettes, fourgons & autres ulteniiles
dont le befoin elt évident & la forme trop connue.

A ———=== = —_—'.__ﬂt&= . — e
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Gonvernement dun alambic pour lu diftillation de lefprit de vii.

49. }’AURMS pu, en commencant ce chapitre, décrire des laboratoires
uniquement deftines a la diftillation des efprits de vin ; mais comme ils ne
Tom: XII, : : L
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font pas de néceflité¢ abfolue , que les commodités qu'on y trouve ne font
point dépendantes de regles certaines & néceffaires, je me contente d'indi-
quer le laborateire du fuccefleur de M. Camus, rue Saint-Denis , prés la fon-
taine du Ponceau, comme un des mieux diftribués qu'on puiffe voir. Je ne
m’occupe ici que de la converfion des eaux-de-vie en elprit de vin , quel que
foit le lieu ou fe trouve établi Pappareil propre a ce travail.

so. QuoiQue je fuppole Part du brileur d'eau-de-vie décrit par un autre
chymilte , je ne puis traiter du travail en grand des elprits de vin, ﬁmf
faire obferver que ces bruleurs ou bouilleurs font des caux-de-vie de qualite
finguliérement diverfe, quoique brilées dans le meme pays.

§1. INDEPENDAMMENT des eaux-de-vie de lie & de marcs, il y a telle
venue qui fournit une eau-de-vie d’épreuve, tandis que la fuivante, faite
du méme vin & dans la méme chaudiere , en donne une au-dedous de I'é-
preuve. D’autre part les vins d’'une contrée donnent des eaux-de-vie agreables ,
telles font celles de Coignac ; d’autres , comme I'Orléanais , donnent une
eau-de-vie plus feche ; enfin les eaux-de-vie de nos provinces meéridiona'es
font acres & défagréables. Il weft donc pas indifférent au diftillateur de fa-
voir de quel pays il doit tirer eau-de-vie qu’il veut convertir en elprit de vin.

s2. UNE autre obfervation effentielle encore , quoigu’elle tienne aufli &
Part du brileur deau-de-vie, c’eft qu’il dépend de lui de fabriquer fes eaux-
de-vie de différentes forces ; & fans expofer ici comment ils s’y prennent ,
& les précautions que le gouvernement a fagement ordonnées pour circonf-
crire la cupidité, je me contente d’expliquer comment le brileur & le né-
gociant s’entendent dans cette branche de commerce. Il y a donc des eaux-
de-vie trois-cing, quatre-fept, cing-neuf, & fix-onze ; ce qui fignifie quavec
les eaux-de-vie ainfi demommees, on fera de Peau-de-vie potable , ou faifant
preuve, aux termes des ordonnances : fi a trois , quatre , cing ou fix pintes de
pareilles eaux-de-vie on ajoute deux, trois, quatre ou cing pintes d’eau., -
il réfultera, felon eux, cing, fept, neuf ou onze pintes d’eau-de-vie fimple.
Je ne veux pas difcuter jufyu’a quel point une pareille eau-de-vie fimple differe
de celle qu’on aurait tirée immédiatement de la chaudiere dans fon état fim-
ple , ni quelle porte ce jargon ouvre aux abus, encore moins fi le fermier
a pris le vrai moyen pour y remedier.

Ffprit de win ordinaire.

3. LorQu'un diftillateur {fe propole de fabriquer de bon efprit de vin,
non-feulement 1l choifit I'eau-de-vie de Coignac , mais il donne la préférence
a celle qu’on appelle fix-onge , parce qu’elle contient moins de phlegme, &
qu’elle pafle prelque toute entiere en efprit de vin.

§4. Dans chacun de nos alambics on place la cucurbite d’étain en ayant
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foin de mettre dans la cuve affez d’eau pour que la cucurbite y plonge juft
qu'aux deux tiers de fa hauteur; on met dans chaque cucurbite quarante-
huit pintes de I’eau-de-vie qu’on veut diftiller, on la recouvre du chapiteau.
dont le bec entre dans Dorifice fupérieur de chaque fpirale du ferpentin; on
lute les jointures avec un linge fin enduit de colle, ou avec du papier pa-
reillement enduit; on emplit le réfrigérant & le ferpentin d’eau froide , &
on place a Porifice inférieur des fpirales , des bouteilles ou récipiens, Quel-
ques diftillateurs tiennent, pour plus d’exactitude , fur le dehors & le long
de leurs bouteilles une bande étroite de papier blanc, qui y eft collé, & fur
lequel on a marqué par des lignes tranfverfales I'efpace qu’y occupe chacune
des pintes que peut contenir la bouteille , en numérotant chaque ligne par
un, deux, trois, &c.

7. LE tout étant en état, on établit un feu clair dans les fourneaux, &
on augmente inlenfiblement , julqu’a ce qu’on s’appergoive que le bec des
chapiteaux elt d’une chaleur aflez vive ; alors il tombe déja quelques gouttes
dans les bouteilles , on on n’en laiffe couler qu'une chopine au plus, qu'on
retire, pour la reverfer {ur-le-champ dans Palambic. Cette premiere portion
n’elt pas eflentiellement phlegmatique , comme dans la diftillation du vin, pous
avoir de I'eau-de-vie ; mais elle a entrainé néceflairement le peu d'eau reftée
dans le chapiteau & dans le {ferpentin , qu’on a toujours {oin de bien nettoyer
& de rincer avant de s’en fervir, indépendamment du meéme {oin qu’on prend
en ceflant de diftiller.

§6. APRES cette premiere précaution , on replace les bouteilles & on en-
toure leur orifice & le bec du ferpentin qui y entre, avec un linge fimplemens
humide. Le feu fe continuant, la liqueur ne tarde pas a couleren forme de
filet; & en {uppofant quarante - huit pintes d’eau - de - vie {ix - onze dans la
cucurbite , on a dans chaque bouteille fix pintes de liqueur diflillée; on la
tranfvafe dans de vaftes bouteilles de verre de la contenance de vingt a vingt.
quatre pintes, entourées de paille nattée , & on ’emmagafine ; c'elt ce quen
terme d'ouvrier on appelle la mere goutee. |

§7. La diltillation {e continue, & I'on retire’ de fuite trente pintes d’ef-
prit qu’on verle dans- d’autres bouteilles ; c’eft Pefprit de vin ordinaire. Enfin
on continue la diftillation jufqu’a ce que I'eau de la cuve, au lieu de frémir
comme elle a fait julqualors, forme des bouillons ; ce qui annonce que
tout elprit eft paffé. On réferve: cette derniere portion, ou pour de I'efprit
trés - commun, ou pour étre rectifié une feconde fois. Pendant tout ce tems
on ne renouvelle I'eau du réfrigérant que lor[qu’on s’appergoit gu’elle fume
trop confidérablement; mais quant & celle du ferpentin,’il eft rare qu'elle
s'échanffe au - dela du tiers de fa hauteur. On retire par ce moyen les dix
onziemes de Peau-de-vie en elprit de vin de trois qualités, i

1
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78. LE premier eft trés-fuave & autant redifié qu’il eft pﬂfﬁble comme
on peut s’en aflurer par tout pele-liqueurs qui ne plongera ni plus ni moins
qu’il faifait dans ce premmr efpr!t . quand méme on le rectifierait quacre fois :
ces rectifications réitérées font feulement perdre une partie de Pefprivqui fe
diilipe ou fe décompofe ,fans améliorer celui qui relte. La feconde forte eft
de bon elprit commergable ; celvi-ci pourra bien, par une feconde redifica- .
tion , devenir plus fec, mais il n’acquerra jamais lodeur fuave & agréable
du premier. (6) Le troifieme enfin elt plutot de forte ean-de-vie qu'un elprit
de vin, Le grand art du diftillateur dans cette opération confifte a2 maintenic
fon feu €gal & pas plus fort qu'il ne faut pour ¢eablir le filet, & a changer
a propos de récipient pour féparer exactement fes trois fortes.

59. CE premier procédé n'eft pas le feul ; il ¥ ades dittillateurs qui pré-
tendent avoir un efprit plus fec & meilleur, ent’autres poue les vernis, en
diltillant leur eau -de-vie a feu nu;.ils fuppriment Ja cucurbite detzuu,
mettent quatre-vingt pintes d’eau-de-vie dans la cuve de cuivre étamé, &
:ﬁ:pt a huit pintes d’cau. L'opération elt hcmlcuup moins longue , & il faut con-
venir qu'au premier prmlmt les dix prem:eres pintes d'elprit {ont d'une
bonne qualité ; mais quelqu’attention qu’apporte Iartifte , il ne lui elt pas pof-
fible d’empécher que fon efpric de vin de {econde forte , & a plus forte raifon
le dernier , ne contraéte ou ne conferve une acreté que lui communique la
chaleur immédiate.

€o. JE nefais quel préjugé a fait imaginer aux chymiltes que Pefprit de
vin contenait quelquefois une furabondance d’huile; ils attribuent a cette
hwile une acreté qu'ont quelques efprits, & qu’ils ne doivent qu’a la combufs
tion d’une matiere réfineufe. (7) Kunckel a contribué a perpétuer cette erreur,

(6) L'efprit de vin, méme celui qu'on
tire du mdrc, acquiert une odeur des plus
fuaves, & pert tout ce qu’il avait de defa-
greable a l'odorat & au geit, en le redti-
fiant felon la methode des celebres Ludolf
& de Klein. L’'on met, pour cet effet, de
Palkali fixe dans Pefprit de vin que Pon
veut diftiller, & au bout de quelques fe-
maines on e diftille, avec le triple d'ean,
a unTeu des plus doux. L'efprit de vin palle
trés-pur, & l'eau qui refte eft chargée de
fa mauvaife cdeur qu'il avait. En diffillant
encore deux fois cet elprit de vin avec de
Peaun, & une fois {ads addition , il acquiert
wne odeur de fleurs de vigne , que n'a ja-
mais le meilleur efprit de vin qui {e trouve

dans le commerce ; & on peut l'employer,
aufli bien que le plus parfait, 4 la compos
fition des liquenrs fines & des eaux de [en-
teur. 1l eR fi vrai que cette rectification
{elon la methode de MM. Kanckel & de Lu-
dolf , fournit une cau-de-vie & un efprit de
vin des plus purs, que toutes les liqueurs
fines qui nous viennent d'Italie, e font avec
une eau [piritucufe, préparee felon les pr{n-
cipes de ces deux auteurs. On peut voir,
fur les avantages de cette pratique, I‘Eﬂ‘m
Jur la chymie de M. Struvr:.

(7) M. de Nachy n'a pas, & ce qu'il
parait , bien compris le {ens da:s chymiltes ,
& particulicrement de M. Kunckel. Ils ne
foutiennent point que lefprit de vin cone
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en prétendant avoir vu fur de Pefprit de vin noyé d’eau , des gouttes d’huile.
Ce n’eft pas le lieu de diflerter plus longuement {ur cet objet; je pourrai
prouver ailleurs combien cette opinion eft erronée, & que Velprit de vin ne
contenant eflentiellement rien.qu’on puide appelier Auile, il n’elt pas vrai-
{ensblable qu il puilfe y en avoir par {furbondance. Dans cette opinion , quelle
qutn foit la valeur , ces diltillateurs rectifient leur efprit & fur-tout celui
de fezonde forte, en le noyant dans la cucurbite d’étain avec partie égale d’eau,
& féparent foigneufement la premiere moitié du produic qu’ils regardent
comnme pareil en bonteé a la mere gourre. Il peut bien eétie aulli fec; mais les
connaiffeurs ne s’y méprennent pas, {ur-tout lorfqu’il s’agit d’en faire choix
pour des liqueurs potables. )

61. N trouve dans quelques livres de chymie une énumération de fous-
divifions des produits {piritueux , qu'on rectifie fans celfe jufgu’a ce que la
totalité d’une venue d’elprit de vin ait acquis , dit-on , la premiere qualité de
celui que j’ai recommandé de mettre de coté. Tous les diftillateurs {ont d’ac-
cord que ces fpéculations peuvent étre fort belles dans les gros livres, mais
ne valent rien dans de bons laboratoires , ni du cété de la chole, ni du coté de
Iéconomie. Le tout fe réduit donc a obtenir trois fortes d’elprits de vin: le
premier qui joint une odeur Exquife a toute la legerete & la fécherefle pof-
fible 5 celui-ci fert pour les opérations délicates de chymie & d’ofhee , tels que
Iéther , les liqueurs fines , &c. L'efprit de vin de feconde forte a bien le degré
de fcchereﬂ"e ou de reéhﬁcatmn fuffifante pour étre employé dans des vernis
& autres préparations ou il importe {eulement que Uefprit de vin ne {oit pas
phlegmatique. Enfin, lorfque la troifieme forte “eft tirée de I'eau - de - vie fix~

tienne quelquefois une furabondance d’huile  davantage , ce fut avec cette derniere qu'dl

principe , comme c'elt I'idée de M. de Ma-
chy, i j'en juge par ce qu’il dit un peu
plus bas : qulil pourrait prouver que cette
opinion ¢ft erronce, &5 que Fefprit de vin
ne contenant effentiellement rien que Fon
puifie appeller huile , il n'etait pas vrai-
Jemblable qicil plt y en avoir par fura-
bondance..

M. Kuncke! s’eft appercu que différentes
eaux-de-vie contenaient de I'huile qui leur
ciait étrangere’, qui devait fon origine aux
fubftances d'outr on tirait 'eau-de-vie, &
qui en vertu de {a volatilité & de fon affi-
nit¢ avec l'eau-de-vie , montait avec elle;

- & comme celles qui font tirées des marcs
de raifins & des lies de vin en contiennent

fit fa premiere expérience. Il mit avec fon
ean-de-vie dans 'alambic au bain-marie, le
double d’eau commune, & reitera trois fois
la diftillation ; de cette maniere il depouilla
fon elprit de vin des derniers atomes de
Phuile étrangere, qui refterent avec l'eay
dans l'alambic.

Cette pratique eft fondce fur ce que I'e-
prit de vin a plus de rapport avec ['can
qu’ave-:: I'hnile ; car il sen fepare aulli-tos
qu'on le méle avec celle-ci.

M. Teichmeyer, enfuite MM. Ludolf &
Klein perfeétionnerent cette mcthude en
ajoutant un peu d'alkali fixe a leﬁmt de
vin avant de le diftiller, comme jel'ai dé-
crit dans la note precédente.
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onze , il peut fervir aux lampes 4 efprit-de-vin , & 2 la préparation de quelques
efprits aromatiques , ain(i qu’il va étre dit dans le chapitre fuivant.

Efprit de win de mélaffe. ;

62. Ma1s avant de quitter celui-ci, je ne dois pas négliger, pour la plus
grande utilité dont je delire que {oit mon ouvrage, de parler d’une pratique
ancienne a la vérité & tres - connue dans toute la Flandre , que la difette de
vins , & par conféquent d’eaux-de-vie,a rendu plus commune en France "
vers ces dernieres années ; c'eft la fabrication des eaux.de-vie & elprits de
mélaffe ou firop de fucre. Les rafhneurs de {ucre appellent ainfi la liqueur
épaifle , brune , incryftallifable , quon fait écouler des moules lorfque’le fucre
eft grené, & qu'on I'a cerré. Vooyez {ur cet objet Part du raffineur de fucre , qu'a
publi¢ M. Duhamel.

63. ON vendait autrefois cette mélafle cing livres dix {ols a fix livres le
cent; elle vaut actuellement vingt-cing francs , & je fais que le fermier, voyant
P'ufage plus abondant dont elle eft , en a fait cette année une levée confidérable
4 Orléans pour en augmenter encore la valeur en diminuant {a quantité. Il ne
faut pas confondre la mélafle avec le vin de cannes des isles, qui fermente fi
aifément, ni avec la liqueur épaiffe écoulée des ‘moules 4 caflonade , dont les
colons de Saint-Domingue, & autres, préparent le tafia, dans 'endroit de
la fucrerie qu’ils nomment la vinaigrerie. La mélafle de nos raffineries fran-
caifes elt moins vifqueufe, & ayant un bien plus grand nombre de coc-
tions, parait avoir {es parties conftituantes d’une ténuite plus grande & plus
homogene. .

64. DaNs une barrique qui contient quatre cents cinquante a cing cents
pintes, on met f{ix {feaux de mélafle , qui font foixante & douze pintes, & fix
{eaux pareils de lie-de-vin , ce qui fait cent quarante-quatre pintes de matiere
fermentefcible ; on acheve de remplir la piece ou barrique avec de I'eau plutét
chaude que froide, & on mélange le tout avec un baton. On ne fe met a
travailler que dans le mois de juin, pour continuer jufgu’en {eptembre ,
c’elt-a-dire,'dans la faifon ou athmofphere eft le plus chaud. On a placé les bar-
riques dans un endroit bien expofé a la chaleur , & avec ces précautions la fer-
mentation s’établit trés-promptement. Comme toutes les parties de la fubftance
a fermenter font & peu pres également tendantes a la fermentation, celle-ci
n’elt pas plus t6t commencée qu’elle s'acheve en trente-fix ou quarante heures
au plus.

65. Dis que la liqueur commence i s'affaiffer, on nlattend pas qu’elle le
foit entiérement , parce que ce retard fait perdre du produit {piritueux, En
général, on tire plus d’eau-de- vie en prenant les liqueurs & cet inftant
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ou la premiere fougue eft paffée, que lorfqu'on les laiffe raffeoir entiére-
ment. On charge une chaudiere en tout femblable & celle des braleurs d’eau-
de-vie, & on établit un feu chir & vif; au bout du ferpentin eft pofé le
petit barril appeli¢ le baffior. T paile d’abord un phlegme infipide, puis 11
commence a devenir un peu fpiritueux; enfin la liqueur bout dans la chau-
diere, & il {ort un filet continu : alors on retire promptement la ligueur phleg-
matique du bafliot, qui va quelquefois 4 trois ou quatre pintes, & on la re-
jette comme mutlle on ferme exactement la porte du foyer, & la liqueur
continue de diftiller au filet. Lorfqu’on en a retiré un peu plus de quatre-vingt-
dix pintes . on eilaie celle qui pafle, en la répandant {ur le chapiteau & y préfen-
tant un papier allume; fi la vapeur s’enflamme aufli , c’elt une preuve que
ce qui ditille tient encore du {piritueux, & I'on ne ceile la diftillation que lorfs
que le papier nallume plus la vapeur. On a obtenu ordinairement de cent a
cent ¢ing pintes d’eau-de-vie, pour la dofe de mélafle que jai indiquée; & clle
fournit, en la traitant comme d’autre eau-de-vie , conformément 4 ce qui elt
dit au cominencement de ce chapitre, de foixante a foixante & dix pintes d’el-
prit de vin. Il elt inutile de répéter que, tant pour eau-de-vie que pouwr fa con-
verfion en efprit de vin, le diltillateur a le foin de faire des fractions de fon pro-
duit, pour ne pas gater par le mvﬂ-hnge des derniers produits trop phlegmati-
ques, la bonté & la force des premieres venues. jc ne prc\rlﬂndm! pas non plus
que l'ean-de-vie de mélafle eft roujours acre & n’a jamais la faveur agréable
qui donnera toujours la préférence a notre eau-de-vie de vin fur toutes les
aptres eaux-de-vie poffibles. '
66. DEux chofes font effentielles 4 obferver dans cette manipulation pour
le chymilte , pour le diftillateur , & méme pout le brileur d’eau-de-vie. La pre-
miere eft la quantit¢ de phlegme qui coule toujours avant I'eau-de-vie , & qui
elt trop grande pour qu’on puifde Pattribuer , ainfi que je I'ai déja dit & qu'il
elt vrai, pour la redification de V'efprit-de-vin, i 'humidité provenante des
chapiteaux & ferpentin rincés. J'ai été témoin dans une fabrique en grand,
quaulli-tot apres une premiere diftillation finie, on a charge la chaudiere de
nouvelle liqueur fans rien laver, on a diftillé fur-le-champ , & on n’en a pas
moins obtenu la premiere pnrtinn de quatre a cing pintes en ph!egmc Inde-
pendamment de cette expérience , on fait que i’uﬁ]ge des braleurs d’eau-de-
vie elt conforme a2 mon obfervation ; j'y ajoute que y’ai diftillé plufieurs fortes
de liqueurs fermentées, telles que de raifin, de mores, de ceriles , de cynor-
rhodon, de grofeilles, d’epme vinette , &c. que J’avais toutes faites moi-meme,
avec l’attfnuon d’avoir refluyé avec la plus grande exactitude mon chapi-
teau & le ferpentin, d’avoir coulé dans 'un & l'autre de Pefprit de vin tres-
rectifié , de Juiavoir donné le tems de s’écouler entiérement & meme de laiiler
{écher ces pieces: je n'ai jamais obtenu d'eau-de-vie qu’il n'aic pailg d’abord
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un phlegme plus abondant, quand les liqueunrs doivent moins fournir d’eau-
de-vie. 1

67. LA feconde obfervation eft que, pour avoir de Ieau-de-vie, il faut
que la liqueur dont on veut Pextraire foit bouillante, fans quoi on nobtient’
qu'un phlegme trés-peu fpiritucux. Jai eu la curiofité de rafraichir fubite-
ment une chaudiere qui bouillait, & de prendre la liqueur qui a coulé depuis
ce refroidifement fubit; ce n'était plus de 'eau-de-vie de la méme force : on
rallumait le feu, laliqueur bouillait , & ie produit reprenait fa premiere qualité.
Jai fait fur différens vins 'expérience fuivante: jen diftillais une quantité au
bain-marie & a feu trés-lent, & une autre quantité a feu nu & en la faifant bouil-
lir. Le premier appareil me donnait un produit a peine fpiritueux, le {fecond
etait prelque toute eau-de-vie de la meilleure qualité. Ceci m’a fait reconnai-
tre que les vins chauds de Rouflillon, Barcelone & autres pays {emblables &
meridionaux, ne {font chauds que parce que dans le pays on y ajoute de I'eau-
de-vie pour les tranfporter plus {irement; aufli donnent-ils leur eau-de-vie
avant le phlegme, ainfi que les vins auxquels on les mixitionne.

68. JinsisTE fur ces deux obfervations faites en grand, parce qu'elies
prouvent & développent ce que j’ai dit dans mes inftituts , que Peau-de-vie
n'exifte pas dans le vin en tant qu’eau-de-vie, mais qu’elle eft le fruit de
'action de la chaleur fur quelques parties du vin déja ‘fermenté. Mon in-
tention eft de détruire dans I'efpric des gens honnétes un préjugé défavo-
rable qu'on a répandu fur ces inftituts, en difant que c’était bien dommage
qu’ils continflent trop de choles nouvelles. Il n’y a pas un de ces dommages-
la que je ne fois en état de réparer de la méme maniere.

CHIU A BrbaliaRehE« bl
5 Boeamaudidih
De la préparaffc;u en grand des efprits aromatiques.

69. 0 N appelle efprit aromatique toute liqueur {piritueufe, quelle qu’en~
foit la force, chargée de l'odeur d’'une ou de plufieurs fubftances vege-
tales. Les recettes en font fans nombre; les diftillateurs fe bornent a pre-
parer celles de ces liqueurs qui font les plus fimples, ou dont le débit eft
plus répandu. Ainfi Peau ou efprit de lavande, Peau ou efprit d’anis, I'eau
vulnéraire {piritueufle, 'eau de méliffe compofée, paraiffent étre les efprits
quils préparent de preférence , depuis que I'éther vitriolique & la qulifur

anodine
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anodine minérale d’Hoffmann, font devenus plus ufités dans la pratique;
entre ceux de nos diftillateurs qui ont acheté le droit de faire les pharma-
ciens, quelques-uns préparent en grand ces deux dernieres liqueurs. Je
vais expofer de {uite leurs procedes,

70. ComME il eft indifférent pour la plupart de ceux qui achetent de
pareils efprits aromatiques, que ces efprits aient le degré de {écherefle de
Pefprit de vin le mieux rectifie , pourvu que la liqueur foit inlammable, &
porte avec elle une forte odeur de ce qui la doit compofer , on trouve ces
efprits a4 des prix finguliérement différens dans les magafins, & ce n’eft pas
toujours le mieux prepare qui {e vend le plus cher. L’habileté du diftillateur
& fa bonne-foi, dans cette circonftance comme en beaucoup d’autres, ne
font pas toujours mifes en confidération par 'acheteur.

Eau-de - vie de lavande,

71. METTEZ dans la cuve de cuivre de l'alambic les fommités fleuries
de la lavande des deux elpeces, de celle fur-tout qu’on appelle*afpic,
vingt livres, par exemple ; verfez deflus vingt-cing pintes, tant d’eau - de-
vie fix-onze , que d’efprit de la troifieme venue, {i vous n’avez pas d’autre
occalion d’en avoir le débit. Ayant chargé 'alambic le {oir, on le laiffe juft
qu'au lendemain matin, couvert de fon chapiteau qu’on a luté. Alors, avant
de mettre le feu dans le fourneau, on verfe dans 'alambic dix pintes d’eau
pure ou d’eau de lavande fimple, de I’année précédente, pourvu toutefois
qu’elle n'ait pas contracé Podeur de térebenthine, & quoi elle eft fort {u-
jette. On procede a la diftillation comme il a été dit pour l'efprit de vin,
& on met de coté les fix premieres pintes, pour étre vendues {ous le nom
d’cfprit de lavande ; on continue de diftiller au filet julqu’a ce qu’il ne {orte
plus d’efprit, & c'eft Veau-de-vie de lavande. Comme il relte beaucoup de
phlegme, on diftille encore, en augmentant un peu le feu, pour retirer
deux a trois pintes d’eau, dont la premiere pinte qu'on rélerve elt laitenfe
& abondamment furchargée d’huile eflentielle de lavande. Cette pinte {e dil-
tribue avec économie dans les deux portions d’efprits qui ont diftillé : c’elk
elle qui y porte vraiment P'odeur; car ces deux elprits, le premier fur-tout,
n’ont par eux-mémes qu'une odeur tres-{uperficielle. Ce phénomene tient
2 ce que Pefprit de vin a une légéreté {pécifique beaucoup plus grande
que les huiles effentielles les plus légeres; enforte qu’il ne s’éleve de ces
dernieres avec lui, que la portion la plus légere, ou celle que 'efprit a ren-
due plus volatile, ou celle qui eft naturellement plus approchante de ce que
les chymiltes appellent efprie rectenr.

72. Ja1 dit qu'on diftribuait cette eau avec économie, parce quily a

Tome X1I. : M
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telle perfonne qui veut fon efprit de lavande plus aromatique que d’autres
ne le fouffriraient. Ordinairement cette diftribution fe fait ainfi : on met un
demi - feptier de I'cau laiteufe fur les fix premieres pintes, & les trois autres
demi- feptiers dans les dix-neuf 4 vingt pintes du fecond produit.

Eau des dames de Trefuel.

=3. IL exifte dans Paris une eau de lavande fameufe a caufe de la forte
odeur de lavande qu’elle porte; on la nomme l'ean des dames de Trefnel , &
nos diftillateurs ne {e font aucun fcrupule de l'imiter. Si l'on allume une
once de cette eau dans une cuiller d’argent, il refte une grande demi-once
de phlegme dcre, laiteux & méme chargé de plufieurs gouttes d’huile. Aun
lieu d’eau-de-vie forte, on verfe fur la lavande du vin blanc deux tiers, &
un tiers {feulement d’eau-de-vie ordinaire ; on laifle digérer deux a trois jours,
& on diftille a bon feu , fans rien féparer. Il monte plus que moitic de
phlegme chargé d’huile eflentielle qui fe réfout a la longue avec Pefprit.

74. ON trouve dans quelques livres la prefcription fuivante, pour avoir,
dit-on, les meilleurs efprits aromatiques ; c’eft de les rectifier , ou diltiller de
nouveau fur beaucoup d’eau, pour en féparer, a ce qu'on prétend , une huile
icre qui altere "'aromat ; & I'on donne pour preuve que ces efprits font meil-
leurs , expérience de les jeter dans de I'eau qu'ils ne rendent point laiteufe ,
tandis que les efprits faits par nos diftillateurs la blanchiffent fortement. Quoi-
que l'exemple de 'eau de lavande de Trefnel, a laquelle prefque tous les
amateurs de cette odeur donnent la préférence , ajoute beaueoup a l'idée que
cette acreté d'huile elt une chimere : jai cru devoir {ur cela confulter les
fabriquans & les marchands, dont Pintérét elt d’avoir au moins pour affor-
timent , les meilleurs efprits poffibles. Ils m’ont tous dit que cette délicatefle
d’écrivain avait un peu lair d’une charlatanerie ; que les meilleurs efprits
aromatiques, ceux qu'on préférait d’acheter , étaient toujours les plus char-
gés d’odeur , & que Podeur réfidant dans huile effentielle , leurs elprits étaient
d’autant {upéricurs qu'ils tenaient plus de cette huile. J’expoferai au chapitre
cinquieme une autre méthode pour fabriquer {ur-le-champ des efprits aroma-
tiques, qui confirme ce que difent les diftillateurs. Au refte, ce que je viens
de dire de la diftillation de l'eau & efprit de lavande , s’applique naturelle-
ment a P'ean de la reine de Hongrie, & Pefprit de citron , &c. en fubltituant
a la lavande pour la premiere les fleurs & feuilles du romarin , & pour le
fecond les zeftes frais du citron.

F

Eau on efprit danis,

75- 1L n’y a peut-étre pas de liqueur diftillée qui fe prépare plus abondanza
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ment chez les diftillateurs, que Pefprit Qanis, attendu la confommation éton-
nante qui s'en fait chez les vendeurs de ratafias.

76. ON met dans la cucurbite de cinquante pintes , depuis cing jufgu’a
vingt livres de {emence d’anis, bien [eche, d’'une couleur verte, d'une odeur
aromatique, point vermoulue, & de 'année. On emplit la cucurbite jufgu’a fon
rebord avec de I'eau-de-vie fix-onze ou de la meilleure qualité , en y ajoutant
une couple de pintes d’eau ; on place & lute le chapiteau , & on ¢rablit la
diftillation au filet qu’on entretient julqu’a ce qu'il ait paflé autant de liqueur
qu'on a mis d’eau-de-vie. Les limonadiers qui préferent d’acheter cet efprita
le diftiller eux-mémes, comme ils en ont le droit, jugent rarement efprit
d’anis par fon degré de reclification, mais par I'odeur & plus encore par la
faveur d’anis dont il eft chargé ; mais comme ils veulent fouvent avoir cet
efprit a trés-bas prix, les diftillateurs en fontde plufieurs {ortes qui ne varient
que par la proportion d’anis dont on charge la cucurbite , comme je I'ai dit
précédemment,

=7. IL ne monte dans cette diftillation qu’une trés-petite portion de 'huile
effentielle. d’anis, celle qui eft la plus fluide. Les huiles effentielles de Panis,
du fenouil & de leurs analogues , {font {ujettes a prendre une confiftance {olide ,
& ont plus de peflanteur {pécifique que l'eau, au-deflous de laguelle elles {e
tiennent. Toutes ces circonftances s’oppofant a ce que Pelprit de vin qui eft
d’une ténuité extréme , s’en charge beaucoup , les diftillateurs tirent {ouvent
leur efprit d’anis a feu nu; c’eft-a-dire , qu’au lieu de mettre Peau-de-vie &
I'anis dans la cucurbite d’étain, ils les mettent dans la cuve étameée , & par
ce moyen la chaleur plus vive fait monter vers la fin, & plus de phlegme
& plus d’huile effentielle. Si P'efprit d’anis préparé de cette maniere eft moins
coliteux , & plus ehargé de {on aromat, la quantité dhuile qui a paflé eft
toujours trés-médiocre ; aulli les diftillateurs vraiment artiltes ne negligent-
ils pas de continuer la diftillation aprés avoir verfe promptement de I’eau
chaude dans la cuve. Comme cette manipulation donne un nouveau produit
& m’a conduit & des expériences pour tirer avec profit certaines huiles eflen-
tielles , je donnerai dans la {econde {ection de ce chapitre , Pexpofition de
tout ce qui concerne les procédés de cette efpece , toujours confidérés comme
objets ‘'de commerce , fur lefquels un diftillateur doit étre éclaire,

* Eau de mélifJe compofee.

»8. Daxs la diftillation de Pefpece d’eau compofee , connue maintenant
fous le nom d’ean de méliffe , & qu’on reconnait dans toutes les pharmacopces ,
quelque variés qu’en foient les titres, les artiltes obfervent de fe fervir par

préférence de Ieau-de-vie la plus forte ; & dans le cas ou ils n’en auraient
M ij
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pas, ils prennent de Pefprit du {fecond produit. Ils ont 'attention de recevoir
tous les efprits qui diftillent, & de laifler pafler un fixieme du total en phlegme
laiteux. Le point eflentiel pour donner & cette eau toute {a perfection , c’eft
qu’elle ait aflez vieilli pour que les différentes fubltances aromatiques aient pris
avec Pefprit un ton uniforme d’odeur.

~9. Lorsque le diltillateur elt preilé, il concilie en apparence cette per-
fection en laldant fa bouteille ou fon matras pendant a peu prés douze heures
dans un bain d’eau tiede, & la faifant {éjourner en{...ce durant le meme tems
dans une giaciere, ou dans de I'eau qu'on f'ﬁlppﬂ de glace. Il faut avoir at-
tention que le matras ou bouteille foit bien bouché avec un parchemin o
Pon minage fzuement un trou d’épingle, & qu'’il refte un bon tiers de fa
capaci ¢ vaide."Ce procédé des diltillateurs imite & perfectionne ce qu’a ob-
fervé M. Geofroy, apothicaire, fur de 'eau de fleurs d’orange. Le {Ejour
dans 'ean tiede, en dilatant toutes les parties du fluide, facilite & acheve
la combinaifon des fubftances odorantes. Le féjour dans la glace, en concen-
trant ces mémes parties, les rend inféparables, & procure un autre avan-
tage, dont il {era queftion dans le chapitre fixieme de cette feconde partie.

80. Riew n’eft plus commun que cette eau de mélifle compofée ; on peut
s'en affurer en parcourant le Corpus pharmaceuticum Junckenii & la Blibliotheca
pharmacentica Mangeti, Elle a pris en France une réputation nouvelle entre
les mains de certaines perfonnes qui font parvenues a lui preter tant de
vertus & a lui donner une valeur numéraire fi exceflive , que perfonne ne
seft avifé de foupgonner le piege. Il n’eft méme prefque pas permis d’en
vendre 4 un prix modique , fans courir le rifque d’etre taxé d’impéritie ou de
bafle concurrence.

81. LEs drogues qui entrent dans 'eau de mélifle fpiritueufe , font de la
meélifle feche , deux livres ; écorce fraiche de citrons, une livre ; coriandre
& noix mufcade , de chacune demi-livre; gérofle, cannelle & racine d’angé-
lique , de chaque quatre onces pour feize livres de bon efprit de vin, qui
font 4 vingt-quatre onces la pinte, dix pintes & deux tiers de pinte , & pour
quatres pintes d’eau de mélifle fimple. On concafle ces différentes drogues,
on les met infufer pendant deux a trois jours dans Pefprit de vin ; on ajoute
'eau de méliffe a Pinftant de la diftillation qu’on gouverne ainfi qu'il elt dit
an commencement de cet article.

g2. QueLquEs diftillateurs ne fe font pas de ftrupule de fubftituer de
Peau pure a 'eau de mélille fimple ; d’autres qui tirent a la quantité, dou-
blent la dofe d’efprit de vin preferite, & prétendent qu’il n’y en a pas trop
pour la quantité de fubftances aromatiques; d’autres enfin, & I'on en foup-
gonne les premiers fabriquans, fongeant plus a P'odeur qu’a la vertu , {fup-
priment de la recette la racine d’angélique , dont Paromat a une arriere-odeur
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defagréable. L’eau de mélifle compofée doit étre d’une trés-grande limpidité
d’un odeur gracicufe & pénétrante. Frottée dans la main, elle ne doit pas dé-
velopper un aromar plus que I'autre , & ne s’évaporer pas trop vite , {ans ce-
pendant laiffer d’humidité. On la diftribue dans de petites bouteilles longues ,
de verre blanc, contenant une ou deux onces de cette liqueur.

Eau vulnéraire [piritucufe.

83. Nous n'avons rien a ajouter {ur la compofition de cette eau, finon
qu'on la tient moins feche que I'eau de mélide , & que les diftillateurs ne
font entrer dans fa recette que celles des plantes vulnéraires qui portent de
lodeur. Je ne dois cependant pas pafler fous filence deux pratiques diffé-
rentes qui font en ufage , tant parmi les diftillateurs que dans certaines com-
munautés religieufes , ot il s’en fait un débit aflez confidérable.

84. LEs uns verfent fur leurs plantes épluchées , hachées & pilées, autant
de vin blanc d’une benne qualité, qu’il en faut pour qu'elles y nagent 2
laife. Apres quelques jours de digeftion, on diftille & feu nu , & 'on retire
d’abord un tiers de vin blanc, qui {e trouve étre une véritable eau - de - vie
chargée de la partie aromatique ; on appelle eau vulneraire fpiritucufe. Si-t6t
que le phlegme commence a paraitre, on change de récipient , & "on con-
tinue de diftiller, en tenant la chaleur un peu plus vive, jufqu’a ce que
I'eau qui pafle ne {oit plus odorante ; on la connait fous le nom d’ean vul-
néraire fimple , ou @ l'eau. 1l eft fupperflu de faire obferver l'inutilité du fer-
pentin dans cette derniere partie de la diftillation, & le befoin de rafraichir
{fouvent le chapiteau. Je crois avoir oblervé que I'eau vulnéraire fimple , ob-
tenue par ce moyen , n'avait pas autant d’odeur que celle préparée comme il
va étre dit; mais qu’elle €tait moins fujette a fe corrompre.

85. DaNs le fecond procédé 'on fait macérer les plantes vuluéraires dans
I'eaun; & lorfquon vient a diftiller a feu nu & affez vif, & fans {erpentin,
on met de cOté les quatre premieres pintes du liquide qui diftille ; il eft or-
dinairement laiteux & chargé d’huile furnageante ; on ajoute a ces quatre pintes
autant de bon efprit de vin du fecond produit , & I'on a huit pintes d’eau vul-
néraire fpiritueufe. On continue la diftillation , & ce qui pafle eft de 'eau vul-
néraire fimple; mais J’anticipe {ur ce qui doit étre traité dans le chapitre fuivant.

Deléther, & de la liquenr anodine minérale @ Hoffmann , préparés
en grand.

86. Ir fuffit qu’un médicament ait une certaine vogue, pour faire maitre
Penvie de le rendre , pour ainfi parler , commergable ; car il y aura toujours
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cette différence entre les préparations chymiques , faites par les artiftes chargés
d’en faire la diftribution pour I'ufage des malades , & les mémes préparations
faites 4 deffein de les repandre dans le commerce. Les premiers mettent toute
leur application 4 donner un degré de perfection fupérieur 4 ce qu'ils pré-
parent , & n’y épargnent aucune dépenie: leur honneur y eft intérellé , puif-
qu'ils {font par état, aupres du malade & du médecin, les cautions des médi-
camens qu'ils fourniffent. Le commergant, au contraire , n’a d’autre objet que
d’avoir le plus de débit poflible ; c’eft le principal reflort de fa concurrence:
auili lui fufht-l fouvent que ce qu’il regoit dans fon magafin porte avec le
nom, les qualités les plus frappantes, & que Pouvrier qui les lui prépare ait
affez d’adreffe pour lui en livrer beaucoup pour peu d’argent. Sa marchandife
une fois fortie de {fes magafins, il n’en répond plus: ainfi, ne rifquant rien
pour fa réputation , il ne remplit d’autre objet que celui de fon plus grand
débit ou de {on plus fort bénéfice. Je ne demanderai pas fi un pareil com-
merce doit étre tolére , puilgu’il y va de la vie des hommes. On ne peut
ignorer Pintérét chaud que j’ai 4 en démontrer les dangers; il y a toujours a
rougir pour l'artifte honnéte, de voir compter pour rien {es foins , fes études,
{a vigilance continuels, & d’entendre parler de valeur intrinfeque; comme
fila valeur intrinfeque du metal employé dans une montre , fufhfait pour
appreécier le mérite de I'horloger.

87. UNE chofe étonnante, c’eft que ces efpeces de marchandifes foient
achetées dans les provinces par des gens qui ont exercé la pharmacie dans
les grandes villes , & qui ont plus de loifir qu’il ne leur en faut pour s’occu-
per, sils le voulaient, a préparer des remedes certains, au lieu d’acheter
des marchandifes infidelles, 4 Paide defquelles ils abufent de la confiance de
leurs concitoyens.

88. CEes réflexions générales font finguliérement placées pour Pobjet que
je traite dans cet acticle. Depuis que I'éther vitriolique & la liguenr anodine
minérale ¢’ Hoffmann font devenus un médicament néceffaire au médecin , il
n'y a pas une boutique d’apothicaire , en quelqu’endroit que ce foic, qui n’ait
Pune & Pautre liqueur : mais combien y a-t-il d’apothicaires qui aient fait
celle qu'ils débitenc? -

89. JE ne crois pas neceflaire de décrire ici la maniere légitime de les pré-
parer. Quand je dis légitime, je n’entends pas parler du procédé que je vais
expofer & que je tiens pour fort bon, c’eft celui que mettent en pratique les
diftillateurs Anglais, & que jy’ai fouvent exécuté moi-méme; je veux dire {en-
lement que je ne parlerai pas de la méthode adoptée par les auteurs de la
pharmacopée de Paris , & qu’on pratique par toute la France.

90. DaNs un bain de fable on place quatre cornues de verre de la capa-
cité de fix 4 huit pintes chacune, & I'on fait chauffer le {fable en allumant dans
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le fourneau un feu aflez vif. Pendant ce tems on méle dans chaque cornue
la valeur de deux pintes, en mefure & non en poids, d’huile de vitriol du
commerce, de cette huile que M. Dozy prétend ne revenir qu’a quatre {ols la
livre, & qui en France doit coater au fabriquant fix a {ept fols au plus, &
deux pintes d’efprit de mélafle , ou a fon defaut d’efprit de grain trés-rectifié.
On obferve que les deux pintes d’huile de vitriol pefent plus de fix livres,
& que les deux pintes d'efprit pefent au plus cinquante-deux onces ou trois
livres un quart ( 8 ). On fait le mélange en verfunt d’abord dans la cornue
Pefprit de mélaffe, puis I'huile de vitriol en quatre ou fix reprifes (g); on
agite la cornue, tant pour faciliter le mélange, qu’afin de Péchauffer unifor-
mément; & dés que la chaleur eft au point de ne pouvoir tenir le vaifleau
long-tems dans les mains, on peut verfer le refte de P'huile a grande dofe, &
fans rifque; on tate {1 le fable a une chaleur a peu pres égale a celle de la cor-
nue, il vaut mieux qu’elle foit un peu moindre que plus forte; on y place la
cornue, on 'enfable jufqu’a la hauteur de la liqueur; on y adapte prompte-
ment un vafte ballon tubulé par le ventre, & a cette tubulure on place oun
un flacon ou un autre petit ballon (10 ); on lutte les jointures avec de la
veflie mouillée, ot on laifle feulement un trou d’épingle (11). Le petit
ballon e plonge dans un feau rempli de glace ou d’ean trés-froide ( 12); on
couvre le vafte ballon avec des linges qu’on entretient pareillement le plus
troid pofhible, en les plongeant de tems a autres dans de I'eau froide. On con-
tinue le feu en Paugmentant jufqu’a faire bouillonner la liqueur (13 ); alors

(8) La quantité dhuile de vitriol que

prend notre auteur, eft de beaucoup trop
grande , & augmente inutilemenc les frais:
Je ne prends que quatre livres de bonne
huile de vitriol , pour trois livres defprit
de vin, & je m’en trouve trés-bien. M. Mac-
quer prend parties egales en poids de 'un
& de lautre, & j'ai fouvent eu occaflion de
voir que méme dans cette proportion il y
avait affez d’huile de vitriol.

(9) En mélant ainfi l'huile de vitriol
avec Pefprit de vin, le mélange bouillonne,
s’échauffe, & il en fort des vapeurs accom-
pagnces d'un fiflement affez fore. Pour pré-
venir cette perte en vapeurs, & les dangers

.qui refultent de la violence avec laquelle
T'acide vitriolique agit fur I'efprit de vin,
- je prefere de verler I'huile de vitriol dans
. Yelprit de vin au moyen d'un tuyau qui
aille julqu’au fond de la bouteille, 4 I'exem-

ple de M. Geoffroi & de M. Cartheufer. De
cette maniere , 'acide va d’abord au fond,
fans {e méler avec I'efprit de vin. D’heure
en heure on remue doucement la bouteille
qui contient le mélange, afin d’unir peu 4
peu les deux liqueurs; & quand elles font
entierement mélees, on les diftille dans des
cornues de verre.

(10) Ce fecond flacon n’eft pas abfolu-
ment neceflaire.

(11) Pourvu que le ballon foit grand,
il eft inutile d'y laiffer un trou , par lequel
il fe fait toujours une perte affez confide-
rable d’ether.

( 12) Cette précaution eft bonne ; mais
elle et embarraffante, & l'on peut s'en
pafler.

( 13) M. Macquer , d’accord avec la plu-
part des chymiftes, recommande exprefle-
ment de diftiller ce mélange par un feu
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elle diftille abondamment, & en trois ou quatre heures au plus il a paflé prés
de quarantﬂ onces de fluide dans I'un & lautre ballon.

On éteint le feu; & lorfque le tout eft refroidi, on enleve d’une parl:
la llqueur diltillee pour la traiter comme il va étre dit; de 'autre on verfe dans
chaque cornue trois pintes d’efprit de melafle, qui peut etre moins rectifié
que le premier (14 ). Le melange s'échauffe de nouveau; on replace & on
lute le méme appareil, on établit la diftillation comme dans le premier, on
réitere ce procédé julqu’a fix fois, en ajoutant a chaque fois trois pintes def-
prit de mélaile , en remuant le melange , & en mettant de coté le produit de la
diftillation , ce qui fait dix-huit pintes d’efprit de mélafe qui diftillent fur deux
pintes d’huile de vitriol , fans compter les deux premieres pintes rélervées pour
en faire de ’éther. Dans cette {uite de diftillations , on remarque que la cha-
leur diminue a chaque mélange , & que durant les dernieres diftillations, on
elt obligé de diriger le feu plus doucement, pour éviter des foubrefauts qui
arrivent dans la liqueur, & feraient pafler hors de la cornue de la matiere
colorante.

92. LEs dix-huit pintes mifes en diftillation fucceflivement, {ont autre-
ment altérées par Pacide vitriolique, qu’elles ne le feraient (i on les mettait
toutes 4 la fois ; parce qu'a chaque opération I'acide vitriolique reprend un de-
gré de concentration qui lui donne une énergie qu’il n’a jamais en tant qu’acide
délayé. Ces dix-huit pintes en ont produit a peu prés quinze ; on les met dans
un alambic ordinaire, monté pour le bain-marie; au fond de la curcubite on
met environ quatre livres de ce que les Anglais appellent de la cendre gravelée,
& qui eft notre potafle; ils diftillent au ferpentin, comme f{i ¢’était de Pefprit
de vin ordinaire.

93. COMME on a mené quatre cornues parmlles a la fois, il s’enfuit qu ul'l.
a a peu preés {oixante pintes de liqueur a rectifier a la fois, dont on retire pres
de cinquante , & c’elt ce que les Anglais diftribuent dans I’Allemagne & dans
la Hollande, fuus le nom de liguewr minérale anodine & Hoffmann , dans le prix
de deux a trois {chellings, ou gquarante - deux fols a trois livres trois fols de
notre monnoie , pour la livre. Pour apprécier au julte cette liqueur, ce n’elt
que de l‘e{'prlt de vin Iegcremeut éthére & chargé d’un peu d’huile douce du
vitriol , qui n’ayant été diftillée dans aucune occafion, fe diffout a chaque fois
dans la nouvelle dofe d’efprit de mélafle qu’on y ajoute.

94. QUELQUE loin qu’il y ait de cette liqueur anglaife a la véritable li-
queur d’'Hoffmann, encore eft-elle dans fon genre plus parfaite que n’eft celle
que vendent les colporteurs en France. Sur une pinte d’efprit de vin on

de charbons affez fort pour faire bouillir (14} Je crois que DM. de Machy fe
promptement la liqueur, & pourentretenir  trompe ici. L'efprit de mélaffe que I'on em-
toujours bouillante, ploie, doit toujours étre des mieux rectifies,

verle
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verfe un gros d’huile douce de vitriol, & fouvent Pefprit eft tiré des eaux-
de-vie de vernis; voild ce que des apothicaires de province achetent & ven-
dent, voila ce qu'ofent préparer, je ne dis pas des ouvriers oblcurs, mais des
gens qui prétendent a la plus haute réputation.

97. IL eft tems de pafler 4 la rectification de la liqueur obtenue par la pre-
miere diftillation. Les quarante-deux onces de liqueur fournie par chaque cor-
nue donnent pour les quatre cornues prés de neuf livres de fluide a rectifier.
On met le tout dans une vafte cornue avec deux onces au plus de gravelée
anglaife, & I'on diftille au bain de fable a un feu extrémement doux, de ma«
niere cependant qu'il y ait un léger frémiffement dans le fluide. L’appareil du
récipient eft le méme que pour la premiere diftillation. On cefle lorfqu'on
voit que les ftries qui fe forment dans l'intérienr de la cornue, ont une cer-
taine onctuofité qu’elles n'ont pas dans le commencement. On retrouve or-
dinairement de f{ix a {ept livres d’éther, ce qui donne a peu prés la moitié
du poids de l'elprit de mélaffe. La nature de cet efprit concourt avec la dofe
d’huile de vitriol 4 fournir cette grande quantité d’éther que lelprit rectifié
du vin ne fournit jamais; cet efprit eft encore la caufe de la quantité affez con-
fidérable qui fe forme d'huile douce de vin ou de vitriol , & qu’on obtiendrait
fi on voulait en continuant la premiere diltillation , au lieu d’y verfer de nou-
vel efprit ; mais ce n'eft pas le licu de dilerter fur la nature ou lorigine de cette
huile douce. ‘

96. L’ETHER obtenu par le procédé anglais eft 4 toute épreuve , c’eft-a-dire,
qu'il furnage Peau & qu'il [e dulipe fans laifler d’humidite. 1l n’a qu’un défaut,
c'eft de porter avec lui une odeur bitumineufe qu’on a effayé en vain de lui
enlever en le noyant dans 'efprit de vin bien pur & le diftillant de nouveau.
L’efprit de vin demeure, a la vérité, chargé d’odeur; mais I'éther n’en eft pas
dépouillé, parce que ce n’elt qu’en dilfolvant une portion de ce dernier, que
Pelprit de vin eft odorant. Les mémes qui vendent la liqueur anodine a nos
colporteurs, leur fourniflent aufli de Iéther qui fe reffent de leur méthode;
fur fix onces de bon éther ils ajoutent deux onces d’efprit_de vin, & ont grand
foin de recommander qu’on.ne verfe pas d’eau fur cet éther, dans la crainte ,
dilent - ils, de le gater ; mais, pour dire la vérité, de peur qu'en ne découvre
la fraude. Celt ainfi qu’ils abufent d’une précaution phyfique publiée par un
artifte qui a beaucoup éerit fur cette matiere. En effet, Punique moyen de recon.
naitre le melange de Pefprit de vin dans Pether, eft davoir une phiole longue,
comme celles ou {& débite l'eau de méliffe. On y met de 'eau julquaux deux
tiers de {a hauteur; on colle a cette hauteur & exterieurement une petite bande
de papier; on acheve d’emplir avec Iéther foupgonné ; la bouteille bouchée,
on la {ecoue fortement, puis on la laile repofer; l'elprit de vin feul fe méle
a 'eau, & Péther dégagé de cet efprit furnage, ce qui fait remonter le limbe

Tome XII, N
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au-deflus de la bande de papier, parce que le volume de la liquenr furnd-
geante eft diminué, tandis que celvi de la liqueur de deffous eft augments
a fes dépens.

SEcT10XN 11

De la préparation en grand de certaines huiles effentielles.

97. En parlant, dans la premiere fection , de I'efprit d’anis, jai annonce
pne {uite du travail par lequel les diftillateurs retirent I'huile eflentielle de
Panis, aprés avoir obtenu de deffus cet anis Pefprit de vin chargé d’une tres-
petite quantité de cette huile; & je me {uis réfervé de donner {ur les manipus-
lations propres a traiter en grand certaines huiles effentielles, des éclaircif-
{emens d’autant plus néceffaires que plufieurs de ces manipularinns {ont miles
en pratique par des gens ifoles., que d’autres font encore un myftere , & que
yai fait enforte de porter fur le total les lumieres dont une étude afhidue & un
travail fuivi m’ont pu rendre capable,

Huile effenticlle danis.

98. LE diftillatenr, aprés avoir retiré a feu nu fon efprit d’anis, {e hite
de verfer dans 'alambic autant d’eau chaude qu’il y avait d’efprit; il fup-
prime le ferpentin dont la fraicheur nuirait 4 fon opération ; il augmente le:
feu ., & regoit dans un matras {ix a fept onces d’huile effentielle, s’ila mis
wugt-mnq livres d’anis ; cette huile pafle avec une eau laiteufe & ahondﬂnte,
il faut obferver que le réfrigérant {oit plutdt tiede que froid; on place le
matras dans un feau plein d’eau froide , toute huile d’anis fe cungele ;. on {é-
pare I'eau, puis a la plus douce chaleur I'huile redevenant fluide, on la verfe
dans un flacon pour la conferver. Les vingt-cing livres d’anis fourniflfent par
ce moyen huit onces au moins d’huile effentielle , en comptant celle qu’a dif~
fout 'efprit de vin (15). Ce produit m’ayant paru plus abondant que lorfqu’on,
diftille Panis immédiatement 4 ’eau, fans Pavoir traité d’abord avec Pefpsit de.
vin, j'ai fait fur d’autres huiles guelques expériences qui tiennent de trop pres.
3 lart du diftillatepr pour les négliger.

Huiles de cannelle €F de geérofie..
99. ON fait que les huiles de camelle & de gérofle , indépendamment de:

( 15 Huit livres de femence d’anis nou- l'eau de la diftillation precédente, j'ai. tiré.
veau, diftillé au mois de mars 1760, m'ont  trois onces & demie d’huile effentielle. Au
rendu deux onces fix gros d'huile eflfen- mois de janvier 1761, jai diftille feize'
tielle , dit M. Baume. Dans une autre opéra-  livres de pareilles femences nouvelles; jai
tion, & a la méme dofe, en me fervant de  tir¢ fept onces d’huile eflentielle..
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leur prix confidérable, font 4 jufte titre au moins foupconnées de falfification
lorfqu’elles ont pallé par les mains des commergans , & peut-atre par celles des
fabriquans. Les artiltes qui ont effayé de les tirer eux-mémes, ont été dégoités
par la petite quantité de produit qu'ils obtenaient. Mais ayant foupgonné que
cela dépendait de I'état rélineux ou peu fuide dans lequel les huiles effentiel-
les font contenues , foit dans le fruit, foit dans écorce d’oti 'on veut le tirer;
ayant remarqué d’autre part que 'efprit de vin, en donnant plus de fluidité 4
Phuile d'anis, étaitla caufe que les diftillateurs en obtenaient une quantité fi
confidérable , yai eflayé d’appliquer a la cannclle & au gérofle la méme mani-
pulation que pour I'huile d’anis.

~ 100. PomET nous dit que les Hollandais viennent en Picardie acheter
les vins, qui par parenthefe y font trés - rares; qu’ils débondonnent les pie-
ces pour y verfer dans chaque une pinte de liqueur compofée, dont ils
font un fecret; ils laiffent la bouteille renverfée par le trou du bondon, &
au bout de quelques jours elle {fe trouve pleine de la portion la plus {ubtile
du vin; ils Pemportent foigneufement & abandonnent le refte du vin qui fe
trouve putride & gate. Avec cette liqueur précieufe ils traitent la cannelle &
Ie gérofle pour obtenir toute 'huile. Voila jufqu’ou va la crédulité du mar-
chand Pomet : paflons a quelque chofe de plus intéreflant.

“101. J'ar fait mettre en poudre groffiere quatre livres de cannelle, jai
arrofé cette poudre, & je P'ai mife dansla cuve de Palambic avec une cho-
pine au plus de bon efprit de vin, autant qu’il en a fallu pour la mouiller
{feulement. Au bout de deux jours j’ai ajouté douze pintes d’eau, & jai dif-
tillé fans ferpentin 4 une chaleur affez vive, avec le foin de ne pas trop re-
froidir le refrigérant, & de verfer de nouvelle eau bouillante 4 chaque fois
que y’en avais retiré quatre pintes ; je n'ai ceflé de diftiller que lorfque I'eau
a paru s’éclaircir. La diftillation a duré prés de fix heures, & j'avais a peu
pres douze pintes d’ean laiteufe, an fond de laquelle s’eft ramaflée huile
que j'en ai {éparée avec le plus grand foin ; & j’ai obtenu onze gros & demi
d’huile de cannelle , ce qui fait trois gros moins douze grains par livre. (15)
La méme opération faite fur le gérofle m’a donné plus de trois onces d’huile
par livre, puifgue les quatre livres en ont douné treize onces bon poids.

102. VOGEL, un des plus exacts auteurs qui nous aient donne le poids
des huiles effenticlles obtenues par livre de fubftances, ne donne pour la
cannelle que deux gros, & pour le gérofle que deux opces deux gros par livre.
Il eft donc évident que le produit par mon procédé eft plus abondant ; mais

(16) On a préfentement dans le com- nent par la diftillation une huile en tout
merce les fleurs de Callia, [ flores Caffie] {emblable & I'huile de cannelle.
qui, macerées avec de I'eau & dufel, don-
N ij
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fuffit-il pour dédommager le commercant, ¢ elt-a-dire, pour les lui pouvoir
livrer 4 un prix concurrent de celui qu'il le paierait a I'étranger ?

103. La cannelle donnant trois gros par livre, trois livres donneront une
once & un gros; or trois livres de cannelle cottent actuellement quarante-
cing livres ; ajoutons, {i 'on veut, douze francs pour la main-d’ccuvre : cette .
huile reviendra a cinquante-fept Frzmcs Ponce. Je néglige le gros en-fus , pour
rendre le calcul plus aifé. Suppofons que quelques efpeces de canuelle, ou
quelque défaut de manipulation portaflent 'once au prix de foixante & dix
livres, le commergant elt encore en état de la livrer a quatre - vingt livres,
prix actuel de cette huile fuperfine. Qu’on fubftitue maintenant a la cannelle
venue de Hollande, celle qu’ona vue dans Paris il y a cinq 4 fix ans, &
qui a valu depuis cinq livres jufqu’a neuf francs au plus; qu’on autorife nos
négocians dans I'Inde a s’en charger ; que Dartilte compare {on produit en
huile avec celui de la cannelle hollandaife, & I'on verra combien il fera facile
d’avoir 4 bon compte I'huile de cannelle , & combien il eft gracleux pour les.
artiltes Frangais d’etres fars que cette huile a une pureté qu'on n'a jamais,
été tenté d’accorder a celle qui vient de P’etranger.

104. CE que je dis ici de I'huile de cannelle elt bien plus évident encore
pour huile de gérofle, & je me flatte d’avoir ouvert aux diftillateurs une
nouvelle branche de commerce & de travail. Je vais parler d’'une autre fubf-
tance bien répandue dans le commerce, & dont la purification a long - tems.,
paflé pour un fecret.

De la purification du camphre.

105. QUELLE que {foit la nature des arbres auxquels on doit la fubftance ,
particuliere appellée camphre , fans difputer ici s'ils font d’une feule & méme
efpece, ou {i Pon retire cette matiere de certains canneliers & de certains .
lauriers , fans méme vouloir difcuter fi le camphre du commerce eft fem-
blable , ou en quel point il differe de celui que quelques chymiltes ont trouvé
dans I’huile efientielle du thim, & que yai moi-meme oblervé dans Ihuile
effentielle de cubebes; moins difpofé encorea difcuter dans cet ouvrage file,
camphre appartient aux rélines ou aux huiles eilentielles , ou sil le faut re-
garder comme un corps a part; il nous fufhira de dire que la traite du cam-
phre brut {e fait par Sumatra & Berneo, & que ce dernier elt plus onétuenx,
moins {ec, que celui de Sumatra. Celt un compolé de petits corps ifolés,
blancs , folides, demi - tranfpareus; il eft friable, & répand une forte odeur
quand on le chauffe ; il brile & s’enflamme avec une lenteur & une, efpece
d’obftination qui permet difficilement de I'éteindre avant qu’il foit confumé. .
Il elt melé de morceaux de paille, de bois, de terre & autres ordures. Dans,
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eetétat on l'appelle camphre brut 5 & depuis que les Venitiens ont abandonné
lufieurs branches de commerce, les Hollandais {ont les {feuls qui le prennent
ous cette forme pour le raffiner chez eux.

106. LA raffinerie du camphre a long-tems été regardée comme un fe-
cret, tandis que ce n’était qu'un myftere d’ouvrier. La préoccupation a cet
égard a été (i grande qu'un de nos chymiftes, qui dans fon tems a fait beau-
coup de bruit, a prétendu que les Hollandais {e contentaient de faire fondre
le camphre, & que c’était pour en impofer quils donnaient aux pains de
camphre la forme convexe, & le bouton qu'on y voit; il a perfilté dans fa
prévention, meéme apres avoir vu le travail des Hollandais exécuté par M.
Bomare, qui avait eu occafion de le fuivre dans {es plus petites circcnn[?ances.
En expofant cette méthode, je ne ferai que donner le prcms de Pouvrage de
M. Bomare, & de {es mmnpu!atmns dont jai été le témoin.

107. LE labotatoire qui fert a Amfterdam pour la purification du camphre
elt une piece quarrée, plus longue que large, éclairée de dix fendtres, {avoir,
trois fur chacun des deux cotes, deux au. fond, & deux fur le devant a c6Hté
de la porte ; elles font toutes a peu pres au tiers de la_hauteur du batiment,
a prendre depuis le fol, fermées par des chaffis qui peuvent, a laide de:
cordons, s’ouvrir & {e fermer a volonte dans leur totalité. Ce détail n’eft pas
1nd1.fferem: la porte elt grande, & au milieu d’un des cotes étroits du quarre-
long. ‘Lintérieur elt garni de vingt fourneanx adoflés le long des murs,
huit de chaque coté & quatre dans le fond. Chaque paire de ces fourneaux
a une chemince commune qui fe perd dans le toit. Le cendrier en eft fort
bas; le foyer qui ne doit étre chauffé qu'avec du charbon de tourbe, eft
garni {ur le devant d’une porte plus large que haute, & peut tenir au plus
un tiers de nos boideaux de charbon; {ur le foyer eft établi 4 demeure un
pot a fable de dounze pouces dc diametre fur cing de profondeur ;5 chaque
tourneau a encore au-deflus de lui, attaché contre le mur, un petit ther-
mometre 4 efprit de vin, {ur lequel font marquées en traits fort apparens les
hauteurs auxquelles la liqueur doit éetre dans les différens inftans de Io-
peration.

108. Sur le devant du laboratoire, c'eft-a- dire , aux deux cotés de la
porte , {font deux grands mortiers de fer fondu, qui fervent 4 faire le melange
dont nous allons parler; dans. le miliev eft une table longue; & 'efpece de
grenier que forme Pefpace entre le toit & le plafond du laboratoire, {fert de
magafin pour {erver entr’autres les ballons ou wailfeaux fublimatoires, qui
font d’un verre blanc & mince, ayant la capacité de huit a dix livres, & d’une
forme fphérique applatie par le col & le fond ; ce col a lui-méme trois 4 quatre
pouces de ong fur un pouce douverture.

109. DEUX ouvriers {ullifent pour la conduite d’un laboratoire tel que je
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viens de le décrire ; un d’eux, qui eft le chef, prend tant6t partie égale de.
camphre brut de Sumatra & de Borneo, tantét deux parties de celui-ci.
contre une de Sumatra, felon le degré de fecherede & d’on&uoficé qu’il

remarque dans chacun de ces camphres; {fon aide les mele exactement dans

les mortiers, tandis qu'il prepare {es ballons; il tient d’'une main un enton-
noir a tige courte & large, & de l'autre une {ebille de bois qui peut contenir

fix livres du mélange; il place 'entonnoir fur un ballon, verfe ce qui eft

dans la febille, & palle de {uite a un autre ballon : le fecond ouvrier prend

le ballon chargé, le porte dans le potafable, & I'en recouvre jufqu’a deux

travers de doigts au-deilus de Ja matiere qui y elt contenue : cet ouvrage eft

par ou l'on finit chague journée.

" 110. LE lendemain, des fix heures au plus tard, on commence 4 établir

le feu dans les fourneaux, vis-a-wvis chacun delquels le fecond ouvrier a

placé un panier contenant ce gu'il faut de charbon de tourbe pour parfaire

le travail. Pendant ce tems la porte & les fenetres font exactement fermées;

fi-tot qu'en augmentant le feu Pouvrier appergoit les thermometres montés

au plus haut degré néceflaire, il juge que {fon camphre eft fondu & com-
mence 4 {e {ublimer. En etlet, on voit le long des parois du ballon , dans

{a partie vuide, des ftries onctueufes qui retombent fans cetle fur le refte

de la matiere. L’ouvrier failit cet inttant pour ouvrir toutes les fenetres & la

porte, & fe procurer ainfi un courant d’air frais; il va pailer le doigt au-

tour de chaque matras, pour le défabler légérement, & il bouche chaque

orifice avec un tampon léger de coton cardé. Alors la partie fupérieure des

ballons blanchit intérieurement, les thermometres baident ; & {i-tot qu'ils

font defcendus 2 la ligne qui indique le point de chaleur convenable a la

{fublimation , il referme quelques fenétres ou toutes ; & tant que Popération

dure , 1l n’a d’autre attention que de vifiter les thermometres pour ouvrir

ou fermer, {elon la circonftance, celles des fenétres qui doivent procurer

le frais a celui des ballons qui en a befoin. L’opération dure ordinairement

huit & neuf heures, Quand il ne fe {ublime plus rien, 'ouvrier faifillant

chaque ballon par fon collet, le tire hors du fable, & le pofe feulement

deflus ; puis il ouvre de nouveau porte & fenétres : on retire le feu des four-

neaux, & deux heures aprés on tranfporte les ballons 'un aprés l'autre {fur

la table longue , ot I'on acheve de caffer le ballon pour en {éparer les pains

blancs & tranfparens de camphre raffiné, quon enveloppe fur-le - champ

dans une feuille de gros papier rouge dont les bords font repliés dans la

partie concave du pain fublimé. Clelt en cet état que les négocians le dé-

bitent enfuite a leurs correfpondans. Le refte de la journée eft employé 2

préparer le travail du lendemain, & ratiffer les pains qui auraient quelque

faleté, a achever dans le verre ce qui en refte quelquefois d’adhérent au verre, 2
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examiner fi ce qui eft au fond du ballon, eft bien épuilé de camphre; ces
ratiflures & reftes du ballon {e fubliment a part , & ’on attend pour le faire,
qu'on en ait dé quoi faire un travail entier. Et comme I'efpece de verre
dont on fait ces ballons, eft un peu rare en Hollande, on met a partles
débris des ballons, & on les fait pafler au verrier qui eft dans I'ufage de
fournir la fabrique.

111. L’EsSENTIEL de la purification du camphre confifte a faifir Pinftant ou
cette fubftance velatile {e liquéfiant , commence 4 fe réduire en vapeurs;
tandis qu’on le conferve dans cet état dansle fond duballon, on en rafrai-
chit la partie fupérieure pour donner aux vapeurs 'occafion de fe conden-
fer & de faire une croiite premiere, a laquelle les autres vapeurs s’attache-
ront plus facilement. Sans cela, ces vapeurs trop échauflees confervent I’é-
tat fluide, & retombent dans le fond du matras fans prendre confiftance.
Cet accident arrivé au chymifte dont je parlais au commencement de cet
article, I'a induit en erreur ; mais je ne fais ce qui I'y a fait perfévérer. Je
parle, ainfi que je I’ai dit, d’aprés ma propre obfervation: M. Bomare imi-
tant la rafhinerie hollandaife , faifait naitre & difparaitre ’état concret du
camphre {ublimé 4 volonté.

112. PouR donner plus de poids encore a ma defcription d’un art ifolé
& ignore prefque généralement , je termine par annoncer que M. Model,
chymifte de Pétersbourg, a fait les mémes obfervations dans fon laboratoire
fur du camphre brut qu'on lui avait adreilé;il a donné le détail de fon
travail , en tout femblable 4 ce qui précede dans {on Jivre allemand, qu’il a
intitulé Récréations chymigues, & dont M. Parmentier , apothicaire - major
des Invalides, a fait a ma follicitation une traduction qu’il fe propofe de
donner inceflamment au public. ( 17)

De Pextraition en grand de I'huile dafpic.

113. PUISQUE yai eu occafion de parler de plufieurs travaux {ur les huiles
eflentielles, je ne laifferai pas échapper celle de parler d’un art d’autant plus
ignoré, que d’une part les auteurs ont beaucoup contribué 2 écarter les fa-
vans & les diftillateurs de la vérité, & que de 'autre on ne {& doute pas quelle
elpece d’ouvriers tient cette fabrique, & encore moins ou ils établident leur
laboratoire. Cette huile prefqu’auili commune que celle de térebenthie , avec
laquelle prefque tous les auteurs 'ont confondue , ou I'ont {foupgonnée d’etre:

(17 Je fuis étonné que M. de Machy qu’on vient d’expofer, trois a quatre parties
ne falle point mention de la maniere de de camphre , avec une }'r_ar_tie de chaux
raffiner & de purifier le camphre. de M.Mar-  eteinte a I'air. Par cette addition on obtient
graff. Elle confifte 2 fublimer de lamaniere un camphre des plus beaux..



104 DART DU DISTILLATEU-R

falfifide, fe prépare en pleine campagne par les bergers & autres patres du
Languedoc & de la Provence. r

114. LorsQuE Pelpece de lavande appellée levande fauvage ou afpic, qui
croit avec profufion fur les coteaux & dans les prairies un peu élevées de
ces deux provinces , elt en pleine floraifon , les bergers viennent a'la ville pren-
dre chez les négocians qui font ce commerce, un grand alambic de cuivre,
avec fa téte ou chapitean étamé & un trépied un.pen exhaufle: ce trépied et
leur fourneau. Ils s'¢tabliffent dans la prairie prés d’un ruifeau , & les voila
diftillateurs d’huile d’afpic. Ils ceupent fur pied les épis fleuris de Tafpic, en
empliffent leur alambic ; ils y ajoutent de |’eau , placent le chapiteau, allu-
ment bon feu avec des plantes {eches {ous le trépied , & recoivent dans une
grofle bouteille de verre ce qui coule au filet. I_yar-Fqu’iIs ont retiré ce que I’ha-
bitude leur a montré que donnait une charge dalambic, ils vuident leur
chaudiere, la rempliffent de nouvelle fleur , & {fe remettent a diftiller, {oit en
changeaut de place, foit en allant plus au loin cueillic la fleur d’afpic, & ils
continuent cc manege julqu’a ce que 'afpic ne foit plus fleurie. A chaque fois
ils ont eu le foin de retirer 'huile & de la verler dans des outres de cuir. La
faifon paflée , nos diftillateurs reviennent a la ville, rendent leur appaveil chy-
mique 2 fon propriétaire, & lui vendent a un prix trés-modique le fruit de
leur défecuvrement. On fait qu’un patre ne peut quitter {es troupeaux de vue;
& ce travail quine les aflujettit pas, eft tout bénéfice pour eux. Croirait-on
que , malgré la modicité du prix, il y a encore a fe méfier de ces travailleurs ;
ils ont quelquefois la galice de bien remuer I'huile a P'inftant ou ils vont la
livrer , pour y méler de 'eau qu’ils y ont laiffee expres, & qu’on leur paie-
rait pour huile, filen n’avait I'attention de laiffer repofer les outres deux a
trois jours avant de les dépoter & de pefer I'huile. On y joint le {oin de ren-
verfer 'outre pendant ce repos fur I'endroit par ot on 'emplit; lorfgu’on
vient a Pouvrir, eau fort la premiere, & dévoile la petite fraude.

115. CETTE huile, comme il eft aifé de le préfumer , n’eft pas des plus
fines pour l'odeur ; mais elle differe de 'efflence de térébenthine par une cou-
leur jaunitre & par fon odeur de lavande. Il eft vrai que je fais quelques
pays ol Pon fait de I'huile d’afpic en infufant pendant vingt- quatre heures
un quarteron de lavande {zche dans une pinte d’eflence de térebenthine. On
reconnait cette fraude en frottant 'huile dans la main. Si l’huile d’afpic elt
pure , Podeur de lavande refte julqu’a la fin; fi elle eft melée d’effence de
térébenthine, cette. odeur de lavande fe diffipe la premiere , & 'on ne fent
plus que la térébenthine. Les peintres verniffeurs en emploient beaucoup ,
& la tirent du pays, ou I'achetent chez nos diltillateurs d’eaux - fortes, qui
paffent pour en étre les fabriquans. 4

116. ON fait pafler 'huile d’alpic, qui vaut dans le commerce de douze a

' quinze
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quinze fols la livre , dans des vafes de cuivre rouge trés-minces , ayant une
torme quarré-long dontles angles font arrondis ; on les nomme des effagnons.
Ceux pour l'huile d’afpic tiennent de {oixante a quatre-vingt livres. Les négo-
cians de Provence & de Languedoc envoient dans des eltagnons plus petits
I'eau de fleur d’orange , 'efflence de citrons, &c. Il ne faut pas les croire
lorfgwils difent qu’il y a une ditférence entre la marchandife en eftagnons &
celle en bouteilles; la différence n’eft que dans le prix qu’ils y mettent, &
point dans la chofe. Je ne dois pas anticiper fur I'act du parfumeur ,en ajou-
tant ici le travail des eflences , & les moyens {ecrets de les alonger. |

De Phuile de cade.

117. LEs mémes raifons qui m’ont décidé & donner ici cet art ifolé de
- la fabrique d’huile d’afpic, me déterminent a parler aufli de I'huile de cade
que les maréchaux achetent chez nos diftillateurs. La plupart des auteurs
{ont dans la perfuafion que c’eft une huile tiréedla cornue: nos plus mo-
dernes écrivains Pont dit , & cependant voici le fait; ce font encore les pay-
fans du Languedoc qui en {ont les fabriquans.

118. IL y a dans cette province une efpece de grand' genevrier appellé
par les botaniftes , juniperus bacca rubefcence. (18) On fait un abattis de bois
de ce genevrier , & on le brile fur le lieu. On place les fagots,, un bout trem=
pant dans un petit foflé qu'on creule expres & qu’on tient plein d’eau; lautre
bout eft plus élevé, & ceft celui-ci quon allume ; tandis que la flamme le
confume, il fuinte par I'extrémité plongée une huile noiratre & légere qui
furnage Teau ; lorfqu’on a brilé fucceflivement tout I'abattis, on recueille
P'huile & on la porte en ville. Je n'ai pas befoin d’avertir que nos patres
chymiftes ont linftinét d’arranger leur feu de maniere que le vent ne de-
range pas leur appareil, {foit qu’ils diftillent Pafpic , foit qu’ils bralent leurs
fagots de genevrier.

ot —

e —————
TN "R TS T ERYES ‘TG

Diftillation en grand des caux aromatigues.

119. QUEL QUE nombreufle que foit la lifte des eaux diftillces, les diftil-
lateurs doiit nous expofons le travail, fe bornent a celles qu’on retire de deflus

(18 ) En place des mots juni perus bacca rubeftente , mettez ; juniperus major, bacca
rubeftente Bauhin, pin. 489. Juniperus oxycedrus Linngt,
Tome XII, O
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les plantes aromatiques; encore ne s’occupent-ils que de celles dont Podeur
eft plus connue & le débit plus certain. L'eau vulnéraire a I'eau, qui eft le
réfultat du mélange d’une aflez bon nombre de plantes aromatiques , I'eau rofe
& belle de fleurs d’orange, que les patiffiers , les parfumeurs entr’autres em-
ploient abondamment, {ont les trois principales que les diftillateurs préparent.

120. APRES ce qui a été dit 4 larticle de Peau vulnéraire fpirituenfe , &
fur-tout en indiquant le dernier procédé, ce ferait tomber dans une répe-
tition inutile , que d’entrer {ur 'eau vulnéraire a 'eau dans quelques details 5
il fuffit de faire fouvenir ici, qu'elle eft, ou la fuite de la diftillation de I'ean
vulnéraire {piritueule, en ayant {foin de remplir alambic avec de I'eau , ou
le produit immédiat de la diftillation a P’eau, dont on a feulement enlevé les
premieres pintes pour les méler a de Pefprit de vin, & en faire 'eau vulné-
raire {piritueufe.

Ean rofe.

121. Pour diftiller de Peau rofe, les diftillateurs prennent la rofe a cent
fenilles: ils en empliffent un alambic, en les y foulant meme a I'aide de quel-
ques coups de pilon; ils verfent de I'eau tant qu'il en peut entrer, & placent
le chapiteau, dont le refrigérant {e remplit d’eau froide. Le feu doit etre
clair, point lent, mais vif & cependant d’une chaleur moyenne ; on 'entre-
tient jufqu’a ce que la liqueur diftille au filet, & tombe immédiatement, c'eft-
a-dire , fans Pinterpofition du ferpentin. dans la bouteille qui fert de récipient.
Lorfque pour un alambic chargé de quarante livres de rofes, & d’a pen pres
autant de pintes d'eau, on a retiré {ix pintes de liqueur, on garde ce pre-
mier produit fous le nom d’eau double de rofes.

122. LEs rofes alors {font amorties dans Palambic, & prefqu'en bouillie ;
elles font on ne peut plus difpofées 2 monter avec I'eau, ce qui gaterait le
produit. On introduit autant d’eau que cet amortiffement & la partie de
liquide déja paffée le permettent. On tient le feu égal , Ieau du réfrigérant
plus tiede ; & on retire depuis douze jufqu’a vingt pintes d’eau rofe fimple.
On eft averti de cefler la diftillagion en flairant I'eau qui coule ; dés quelle
eft faible, ou tout-a-fait fans odeur, on retire le récipient , & tout elt fini.

123. JE connais un diftillateur qui, par une théorie peu éclairée , fait
fon eau derofes double ,en verfant dans fon alambic plein de rofes fraiches,
de I'eau de rofes fimple , & il croit que parce qu’il la diftille deux fois, elle
eft double. Il n’en fait pas plus ; aufli elt-il le feul. Les autres diftillateurs , en
fuivant la pratique indiquée ci-deffus , favent trés-bien que , toutes chofes
égales, la partie la plus tenue de ce qui conftitue l'odeur pafle , & la premiere,
& le plus abondamment, & que par conféquent le premier produit eft tou-
jours du double odorant plus que celui qui le {uivra, & que cette odeur va
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toujours en diminuant 4 mefure que Pon diltille. Les artiftes qui joignent
Ia probite a lintelligence, ne tirent pas a la quantité , & aiment mieux cefler
de diftiller lorfque 'odeur eft faible , que d’altérer la bonté de ce qui eft pafé
en y laiffant meler trop de phlegme inodore. Ceux au contraire qui font
alfez cupides pour donner leur ean rofe au rabais, comme a quinze fols la
pinte, font prodigues de ce dernier produit inodore. Les uns & les autres
font dans 'ufage de meler dans un feul & méme vaifleau tous leurs produits
d’eau rofe quand le tems de la diftillation en eft paffé, a Pexception de I'eau
double, & par ce moyen ils ont une eau rofe dont l'odeur eft égale.

124. ComME plufieurs de nos diftillateurs font dans lufage de fournir
aufli en grand cerraines préparations de pharmacie ; ceux-1d, au lieu de jeter
le réfidu de la diftillatien des rofes, renverfent la cuve de 1'alambic {ur un
tamis de crin placé {ur une grande terrine, & expriment le marc avec les
mains, ou méme a la prefle; la décoction louche, acide & défagréable , qui
en decoule,, mélée a deux tiers de caffonade & un tiers de miel, devient entre
leurs mains un f{irop qu'ils vendent fous le nom de firop de rofes pales. Je
laiffe penfer quel firop , & je m’abftiens de toute réflexion, afin qu'on ne dife
pas , fecit indignatio verfum. Les diftillaceurs honnétes font bien ¢loignés de
tripoter ainfi,

12§. JE me fuis engagé a indiquer, dans le conrs de cet ouvrage , des ma-
nipulations tendantes ou a la perfection ou a I’économie. J'ai déja rempli
cette promelle, & je vais le faire dans cette nouvelle circonftance pour I'un
& Tautre objet. Je prends quarante livres de rofes que je fais piler dans un
mortier de marbre avec un pilon de bois : je les mets a la prefle , & je tire
pres de quinze livres de {uc, avec lequel je prépare le {irop de rofes piles,
en {uivant les memes proportions que pour le firop de noirprun, c’elt-a-dire ,
une partie de caffonade fur deux de fuc de roles, que je clarifie & fais cuire
en confiftance.

126. LE marc qui en réfulte porte avec lui une odeur de rofes fingulicre-
ment développée; je le fais éparpiller, on le met dans 'alambic, je verfe par-
“deffus’le fuc de rofes de Pannée précédente, lorlfgue par hafard il m’en refte),
“ou a fon défaut de l'eau fimple, de maniere que le tout ait la confiftance
de bouillie tres-claire. Je laifle macérer pendant vingt-quatre heures; au bout
“de ce tems jacheve de remplir alambic; & en diftillant avec les mémes pre-
cautions que yai trop de fois indiquées pour y revenir, jobtiens feize pintes
d’cau rofe, non - feulement tres - odorante , mais finguliérement chargee de la
matiere {ébacée connue fous le nom d&huile de rofes. Comme cette {ubftance,
quelqu’abondante qu’elle paraifle, eft difficile a féparer, parce qu’elle s’acta-
_che aux parois des bouteilles, je fuis dans l'ufage, lorfque toute mon eau
rofe eft diftillée, de la verfer, comme font les diftillateurs , dans un vafe com-
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mun; puis avant de la reverfer dans les bouteilles de quatre pintes, je mets
dans chacune a peu prés une once d’elprit de vin trés-rectifié ; il diffout toute
cette matiere {ébacée, & la répand uniformément dans le fluide, d'ot réfulte
une odeur plus durable & plus forte. Je crois y avoir remarqué un autre avan-
tage, dont j'ai d¢ja fait mention dans l'article de 'eau vulnéraire au chapitre
précédent ; cette petite quantité d’efprit de vin femble garantir de la moifif-
fure toutes les eaux fimples. Une pareille eau-rofe a le double d’odeur qu’a
celle des diftillateurs , méme celle qu’ils vendent comme eau double; il y a
donc, comme on voit , dans mon procédé un double avantage, celui de I'é-
conomie & celui de la meilleure qualité de la chofe. Le méme marc ainfi privé
de fon {uc, me fert aufli a préparer les deux compofitions pharmacﬂunques
appellees I’;&mﬁc&furzgnmr rofat ; mais je ne m'amuferai pas a décrire ce tra-
vail particulier , qui n’a avec mon but principal aucun rapport évident,

Eau de fleurs dorange.

ra7. ON faifait autrefois plus qu’a préfent des eaux de fleurs d’orange de
qualités & de prix finguliérement variés, depuis deux louis jufqu’a trois livres
la pinte 3 mais les diftillateurs du Languedoc en ayant fourni tous les magafins
prétendus de Montpellier établis a4 Paris, dans un prix encore au - deflous de
trois livres , puifqu’on en a vu ne valoir que vingt-quatre fols, & que le prix
courant eft de trente a trente-fix fols, nos diftillateurs ont appris d’eux a cou-
xir 4 la quantité, en négligeant la qualité.

128. I’EAU de fleurs d’orange des Languedociens, vient dans des efta-
gnons; elle eft extremement limpide ; elle a une odeur acre herbacee, tourne
facilement a l'aigre; on n’y trouve jamais d’huile; pour dire, en un mot, la
vérité {ans prévention, le bon marche en fait tout le mérite. Outre nos dif-
tillateurs, les confifeurs qui emploient beaucoup de pétales ou feuilles de fleurs.
d’orange, ainfi que les officiers de maifon & les liquoriltes, ont pris I'habi-
tude de diftiller les calices & étamines de ces fleurs qu'ils rejetaient autre-
fois. Les eaux de fleur d’orange ainfi preparees ayant les memes inconvé-
niens que celle des Languedaciens, y’ai cherché 4 découvrir la méthode de ces
derniers. -

129. LEURS orangers font non -feulement abondans en fleurs, mais en-
core en jeunes fruits; la trop grande quantité de ceux - ¢i nuirait 4 la maturité
de ceux qu’on veut faire parvenir au dernier période; on fait donc a leur égard
ce que dans nos vergers les jardiniers intelligens font dans les annces d’abon-
dance ils font main-baffe fur de jeunes fruits mal placés, ou qui ne paraiffent:
pas d’une belle apparence. Les Languedociens, en jetant par terre les jeunes:
fruits des orangers, les joignent apx fleurs & aux fevilles que le vent ow
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Pexcés de maturité fait tomber ; on ne cueille rien fur P'arbre, on porte &
la diftillation les feuilles paflées, les fleurs fanées, les fruits avortés ; & voila
ce quils donnent aprés pour de I’eau de fleurs d’orange. Eft- il é¢tonnant
maintenant que cette eau foit {i tranfparente & d'un goiit {i délagréable 7
Joignez a cela le peu de foins qu'on apporte i la conduite du feu dans la
diftillation. ;

130. Nos diftillateurs de Paris font ordinairement de deux f{ortes d’eaux
de fleurs d’orange ; 'une qu'ils appellent dowble, & Pautre qu’ils nomment
femple. Tls y procedent comme nous avons dit pour Peau -rofe , avec cette
différence, qu’ils ne tirent pas leurs deux eaux fucceffivement. Quand ils
chargent pour l'eau double. fur trente livres de fleurs ils verfent vingt
pintes d’eau & en retirent quinze. Lorfque ¢’eft pour P'eau fimple , fur vingt
livres de fleurs ils mettent trente pintes d’eau, & en retirent vingt- cing.
L’eau qu’ils obtiennent, elt un peu louche, blanchitre, & chargée d’une
huile brune qu’on en {épare le plus exactement poflible ; parce qu’a vieillir
elle devient confiftante , une partie s'en rediffout dans I'eau , la colore d’une
maniere défagréable, & lui concilie de Pamertume.
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Des moyens imaginés pour mafguer les efprits de vin, € leur rendre
leur premiere purcte.

131. ¥ L fut un tems o les Languedociens & les Provencaux avaient
la réputation d’étre les {feuls qui entendiflfent a préparer les efprits odorans
ou aromatiques. Efprit de lavande , elprit de thym , eau de la reine de
Hongrie, tout venait de chez eux. Les effences , pommades de la ville de Grafle
fur - tout, ont encore confervé la réputation dont elles jouiffent. Ils faifaient
leurs efprits aromatiques d’une maniere fort fimple. Leur efprit de vin étant

tiré de vins trés-liquoreux, eft toujours icre & fec; ¢’elt a quoi on reconnait
~les liqueurs de Montpellier; ils y mélaient a volonté I'efpece d’huile eifen-
tielle qu'ils jugeaient a propos, & 'envoyaient . avec le nom d’elprit de telle
ou telle plante.

132. COMME cette pratique peut étre de reffource dans un cas preflé,
& eft imitée par nos diftillateurs quand ils ne veulent pas fe donner la peine
de diftiller; je fuppofe qu’ils veuillent faire de I'efprit de lavande, ils met-
tent fur vingt pintes d’efprit de vin de la premiere force une livre d’huile ef-
fentielle de lavande & dig pintes d’ean; le melange repofé eft claix & d’une
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forte odeur. Il faut convenir cependant que ces elprits faits impromptuy
nont pas la finefle de ceux qu’on a diftillés , parce que cette opération acheve
une eombinaifon qui n’eft jamais qu'ébauchée par le fimple meélange. Ce n’elt
pas qu’on ait pouflé Part de marier les odeurs dans ces fortes d’elprits, de
maniere 4 y faire pafler l'odeur fugace des plantes, telles que la jonquille &
le jafmin , apres 'avoir fixée fur des huiles exprimées ; mais la connaidance
de ces manipulations appartient a Vare du parfumenr , & je n’ai aucun deﬂ'ﬁm
d’envahir fur le travail d’'un autre auteur.

132. Nos d1l’t1ilateurs n'eurent pas plus tot été en état d’établir une con-
currence avec les Provengaux dans cette branche de commerce , que ces
derniers s’appercurent que leur confommation diminuait {enfiblement. On
ne continua pas moins de tirer des efprits de Montpellier, mais avec une
précaution qui devenait lucrative a nos artiftes. Par une diltinction dont on
ne peut deviner la caufe, P'adjudicataire des fermes ne recevait a Ientrée
de Paris, pour les efprits odorans de Montpellier, qu’un droit trés-médio-
cre; tandis que Vefprit de vin pur payait comme aujourd’hui des droits exor-
bitans. Pour fauver ces droits, nos négocians recommandaient a leurs cor-
refpondans de ne mettre pour chaque bouteille ou ronlean tenant a peu pres
chopine , qu'une goutte d’huile effentielle qui donnait le nom a toute la li-
queur ; d’autres {e contentaient de frotter feulement les bouchons des rou-
leaux avec cette huile. Les prepolés fentant 'odeur étrangere a celle de I'ef~
prit de vin,n’en demandaient pas davantage, & Iefprit de vin entrait fans
payer des droits que I'induftrie trouvera toujours onéreux , puifqu'ils nuifent
a fa perfection, & néceflitent ’homme induftrieux a ne porter fa fagacité que
vers la fraude & autres moyens nuifibles a la focicté en géneral , plus encore
qu’ils ne font de tort prétendu au fermier en particulier.

174. PENDANT long-tems ces {ortes d’elprits de vin ne fervaient que puur
le vernis; leur odeur empéchait, quelque légere qu’elle tut, quon ne les em-
ployat, ou pour les liqueurs potables, ou dans les préparations de chymie.
Un frere bénédicin, nommé frere Mathuriz, fut pendant long - tems le feul
qui efit ou qui pratiquat a Paris le {ecret d’enlever odeur a de pareils elprits;;
& ce {ecret lui donnait occafion de faire un bénefice confidérable, parce que
vendant fon efprit de vin toujours quelques fols au-deflous de fon prix cou-
rant dans le commerce, il en avait un débit trés-grand. N’examinons pas fi
le commerce de notre moine était bien légitime ; ce fut a qui pourrait I'imiter,
& enfin on sapperqut que "deux livres de cendres de farmens délayces dans
douze pintes d’elprit aromatifé de Montpellier, {uffifaient pour fixer I'huile
étrangere & donner un efpric de vin diftillé de nouveau, ablolument inodore.
Voici le détail de 'opération. A

13 7. ON mettait la cendre de farmens au fond de la cucurbite d’¢tain; on
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y verfait deux zaupettes ou rouleanx d’eforit odorant , pour délayer uniformé-
mentla cendre ; & quand le melange était bien fait, on achevait de remplir la
cucurbite avec le méme efprit, en le verfant de haut & remuant le total. On
procédait a la diftillation ; {fur douze pintes on retirait la premiere chopine qui
{e trouvait encore odorante & qui {ervait aux vernis, baumes, eaux aromati-
ques, &c. Les dix pintes qui {uivaient, étaient de pur elprit de vin de la
meilleure qualité; il n’y avait que la pinte & demie qui paffait en dernier,
qu'il fallait encore mettre de cé6té, {i 'on voulait fauver une faveur amere
que cette derniere portion enlevait & aurait communiquée au total. Un vrai
phyficien congoit aifément ce qui fe paffe alors; la partie la plus éthérée,
la plus volatile de I'huile étrangere , aidée par Pefprit de vin, monte avec lui,
& {e {épare du refte; puis ce refte d’huile, devenu pour cela méme moins
volatil, demeure dans l'alambic, julqu’a ce que la durée de la chaleur, I'ef-
fort quelle faic pour enlever les dernieres portions d’elprit qui, je le ré-
pete , {ont toujours moins ténues que les premieres, agiffent {ur le refte de
I'huile, en détachent quelque portion, & Pentrainent par le méme effort
avec ces dernicres porcons. Voila toujours fur douze pintes d'efprit , dix
pintes d’excellent efprit inodore; & les deux autres pintes propres a étre
employées , foit par le chymifte, {oit par le verniffeur: yai dans le tems re-

été plufieurs fois ce procédé , & je me fuis affuré de fon fucceés. Je I'ai méme
étendu plus loin, conjointement avec M. Bataille, apothicaire également re-
commandable pour fon induftrie & pour fa probité; je vais en patler dans
un inftant.

136. Nos diftillateurs poflédant le {fecret du frere Mathurin , ne jouirent
pas long-tems de leur découverte. On impofa {ur les efprits odorans le méme
droit que {ur 'efprit de vin ordinaire ; enforte que je ne fais mention de cette
premiere induftrie , qu'afin de ne rien laiffer 4 defirer fur I'art que je décris.

137. DEPUIS ce premier moyen avorté, pour ainfi dire, on fait entrer
dans Paris des eaux-de-vie de la premiere qualité , fous le nom de vernis fim-
ples , & qu’on aurait mieux fait d’appeller ¢fpriz @ vernis, parce qu’en effet
on ne peut dilconvenir, 19. que ces eaux-de-vie ne contiennent des fubltances
propres a faire du vernis, comme {ont Parcanfon, le galipot & autres; 29.
que la quantité de ces fubftances n’elt rien moins que fufhfante pour les
qualifier vernis, puifque le vernis le plus fimple tient au moins un tiers de
{on poids de matiere réfineufe , tandis que les prétendus vernis fimples du
commerce n'en tiennent pas une once par pinte. Les conteftations nouvelles
entre le fermier & le négociant & propos de cette efpece de vernis, ont fait
naitre la curiofité de voir fi, comme le prétend le fermier, 'efprit qu’on en
retire eft de toute qualité ; & voici expérience fort fimple que j’ai eu occafion
de faire avec M. Bataille, auquel j’en dois I'idée toute entiere.
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138. Nous avons mis dans un alambic une pinte de vernis {imple & une
pinte d’eau ; nous avons diftillé a feu nu, avec l'attention de fractionner
ou féparer le produit par demi-feptiers ; le premier érait chargé d’huile &
louchiffait avec l'eau; les deux {uivans étaient de toute qualité, fecs, ino-
dores , {fe melant a Peau {ans y blanchir ; le dernier était acre , d’'une faveur
amere melée d’un goit de fuif, & louchiffant légérement 'eau. Nous avons
laiffé ce dernier de coté , & ayant mis les trois premicres portions dans la
cucurbite d'un bain marie, avec moiti¢ d’'eau, nous avons procedé a une
nouvelle rectification , en ayant le foin de fractionner le produit par deux
onces ; les deux premieres onces blanchiffaient légérement avec I'eau ; mais tout
ce qui pafla enfuite était de tres-bon efprit de vin, tellement bon qu’un chymiite
qui eut occalion de le confronter avec le fien propre, & qui avait fans doute
alors quelque difltraction, prit le fien pour Pelprit rectifié¢ des vernis fimples.
Mais que {ervirait a mos diftillateurs ce nouveau procédé plus fimple & auffi
for que celui du frere Mathurin ? Le fermier n'eft-il pas aux aguets pour
folliciter a fon profit un impot {ur cette nouvelle induftrie 2

139. CE qui précede fuffirait fans doute pour détruire le préjugé ou 'on
eft que Pefprit de vin contient de 'huile, & qu’il lui doit {fon inflammabilité ,
quand elle y eft en jufte proportion, & {fon acrimonie fi elle y eft {urabon.
dante. J'ai ofé dire le contraire dans mes inftituts , & le prouver dans mes
cours , ce qui n'empéche pas qu’on ne m’ait fait le reproche de m’étre trompé ;
il eft vrai qu'on a oubli¢ d’en fournir la preuve. Comme je ne tiens jamais
obltinément 4 mes opinions , mon premier foin, lorfqu’on m’a critiqué , a
toujours été de revoir fi je ne m’étais pas trompé. Pour cet effet jai ajouté
a de bon efprit de vin bien recifié depuis une goutte jufqu’a deux gros par
once d’huiles effentielles les plus odorantes & les plus analogues a l'efprit
de vin pour la volatilité , telles que l'effence de térébenthine , I'huile de
citron, celle d’afpic & celle de lavande. En traitant Pefprit de vin par le pro-
cedé que je viens d’indiquer, non-feulement I'huile eflentielle n'a pas monté
avee Uefprit de vin, mais elle s’en eft {éparée ; enforte que , malgre ce mélange ,
en le diltillant, Pelprit reprend fa premiere pureté, & n’en conferve pas la
moindre trace d’odeur,

140. J'A1 noyé une pinte d’efprit de vin dans fix pintes d’eau dans un
vaiflfeau fermé; il ne s’y elt formé aucun atome des prétendues gouttes hui-
leufes de Kunckel ; j’ai débouché le vale, & au bout de huit jours il y avait
quelques taches que j’ai enlevées avec {oin: ce n'était rien moins que de
Phuile, mais une matiere tenace & refiniforme, qui pefaic au plus trois grains ;
or la préfence de cette réfine ne fuppole pas meme implicitement celle d'une
huile. En comparantau pefe-liqueurs huile la plus volatile & U'efprit de vin le
mieux rectifié, la plus grande pefanteur de Phuile eft finguliérement fenfible.

141,
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T41. POUR ne rien omettre , fans cependant entrer dans la {uite d’expé-
riences que jai confignées dans mon mémoire fur les differentes tables des
rapports , \'ai voulu dépouiller de Pelprit de vin de cette prétendue huile par
un nouvel intermede dont on vantait {inguliérement Pefficace pour déshuiler
l’t:i"pnl: de vin; & M. Charlard a eu la complailance de faire avec moi cette
épreuve en grand. Nous avons mis dans la cucurbite d’un de {es alambics
de Pefprit de vin 4 rectifier, en le noyant de moitié d’eau; & dans la cucurbite
de l'autre, le méme efprit de vin noyé avec une pinte de lait pour feize pintes,
& le furplus en eau. La diltillation a été établie en méme tems ; le feu con-
duit par la méme perfonne , & les produits requs en méme tems par chacun
des tuyaux du ferpentin , & nous avons mis de coté le premier quart. On
prétend que rien ne déshuile mieux Pefprit de vin que le lait : le pefe-liqueurs
m’a prouve que , bien loin de cela , Pelprit rectific a I’eau était d’'un quator-
zieme plus léger. que celui rectifié au lait.

142. S1 P'on réunit ce précis d’expériences avec les faits expofés dans ce
chapitre , & ce que j'ai dit dans le fecond chapitre de cette partie, rien ne
fera plus démontré que la pmpnﬁtznn [uivante : I'efprit de vin ne contient effen-
ticllement aucune fubftance a qui le nom d’huile convienne ; & 'auteur du
Dictionnaire d& chggaie a eu raifon d’obferver qu'il fallait bien prendre
garde 4 I’abus qu’u t trop fouvent du mot huile , pour défigner des fubfs
tances qui n’en ont aucun caractere. Poyer Dictionnaire de chymie, au mot
huiles. Cette légere difcuflion ferait fuperflue , fi nos diftillateurs n’étaient des
artiltes bien capubles de {entir les moyens de perfection qu'on leur propofe,
& d’en apprécier les raifons. .
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Accidens qui penvent arriver dans les travaux precédens , €5 moyens
d'y remédier.

143- 3k foin des alambics dans les labotatoires de nos diftillateurs éeant
confié pour 'ordinaire a des ouvriers qui ne {e conduifent que par routine ,
& qui d’ailleurs ont fouvent plufieurs travaux a conduire en méme tems, il
neft pas pniﬁblc que leurs diftillations entr’autres ne foient fujettes a quel-
ques inconvéniens. Le plus fréquent eft celui qui nait de leurs diftractions ;
un coup de feu inopiné & trop violent fait fouvent gonfler les matieres con-
tenues dans 'alambic, au point de les faire paffer avec la décoction par le bec
du chapiteau : cet accident eft fur-tout fréquent , lorfque la diftillation s’exé-

Tome XII, B
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cute a feu nu, que les ingrédiens {ont en poudre trop fine, ou que les plantes
font muqueufes ;’enforte que les rofes, par exemple,y font plus {fujettes
dans leur état entier , que lorfgqu’elles ont été mifes a la prefle , conformément
an procédé que j’ai indiqué : dans quelqu’état qu'on les diftille, elles y font
plus fujettes que la fleur d’orange. Lorfque cet inconvénient a eu lieu, il em
réfulte toujours un mal irréparable ; celt Podeur herbacée que contracte
toute 'ean qui difltillera enfuite, & la plus grande tendance  fe corrompre
qui s’enfuit. ,

144. Quor qu'il en foit, dés qu'on s’appergoit que I'eau qui diftille eft
colorée, le premier foin doit étre de fupprimer promptement le feu , de laiffer
gouler la liqueur julqu’a ce qu’elle reprenne fa tranfparence ; alors 'ouvrier
reverfe tout ce qui a diftillé par une des tubulures dans P'alambic , nettoie:
bien fon récipient, rallume fon feu en le ménageant avec un {oin d’autant
plus grand que cet accident eft précifément plus prompt a renaitre parce qu'il
eft arrivé une premiere fois.

14§. L’ATTENTION & prévenir tout ce travail, en conduifant bien fon feu ,.
eft bien autrement importante quand on diftille des huiles effentielles; une:
grande partie de Phuile eft réabforbée par la liqueur colorée & acide qui
paile, & le déchet devient d’autant plus confidérable qug?s- huiles qu’on veut
obtenir font plus précieufes. w

146. LE fecond accident qui puiffe arriver aux eaux diftillées n’eft pas
toujours la fuite du premier; ¢’eft cette tendance  contracer la moififfure,
qui fuppole ou que le feu a été trop vif, fans que pour cela la hqueur ait
depaflé , ou que la piante qu’on a diltiliée eft trop abondamment vifquenfe.
C’elt par conféquent toujours un défaut qu’écraler fous le pilon les plantes
fraiches fans les exprimer enfuite. Les premiers auteurs de la Pharmacopée:
de Paris , celle qui a été imprimée fous le décanat de Jacques Hardouin ,.
avaient en partie {enti "avantage du procédé d’écrafer & exprimer les plantes;
mais en mettant indifférement le fuc récent de toutes les plantes qu’ils vou--
laient qu’on diftillat, ils retombaient dans Pinconvenient que leurs eaux
¢taient furchargées du muqueux de la plante , & par conféquent {ufcepti-
bles de fe giter trés-promptement. C’était pour prévenir cette moififfure ..
que quelques ‘auteurs prefcrivaient de verfer dans les eaux diftillées quel-
ques gouttes d’acide fulfureux. _ \

147. J’A1déjaeu occafion de faire obferver dans les chapitres précédens,.
que pour toutes les eaux aromatiques, une once d’elprit de vin par quatre:
pintes , procurait deux avantages, 'un de diffoudre toute I'huile éparfe, &
par conféquent de donner a ’eau une odeur plus marquée & plus conftante ;.
& V'autre, de les garantir de la mucofité. Ce moyen peut donc étre employé:
avec fuccés pour toutes les eaux de ce genre; & je laiffe aux diftillateurs &

-
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re decider pour celui-ci, ou & continuer I'ufage dans lequel ils font d’expo-
{er les boutcilles pleines d’eaux diftillées, aromatiques ou non , pendant les
trois mois de I’éte,au grand foleil, enles tenant bouchées d'un fimple pa-
pier ou d'une patte de verre a boire. On s’appergoit qu'au bout de quel-
ques jours elles louchiflent ; enfuite elles s’¢claircilfent infenf(iblement, en
dépofant une légere quantite de fediment rerreux;alors elles font plus a
d'dbri de contracter aucune mucolite.

148. Pounr les .maintenir dans cette bonne difpofition, il faut obferver de
ne jamais boucher les bouteilles pleines d’eaux diftillées avec des bouchons
de liege , fous lequel I'eau Ja mieux diltillée ne tarde pas a fe corrompre. On
a meme remarque, & j'ai eu occafion de P'obferver pour de 'eau double.de
fleurs d'orange , que les caux aromatiques qui ont perdu leur odeur quand
on les a bouchées avec du liege , reprennent cette odeur fiPony fubftitue
le bouchon de papier ou quelque chofe d’équivalent. _

149. LE méme moyen d'expofer au foleil les eaux diftillées, fert effica-
cement a nos diftillateurs pour enlever a leurs eaux 'odenr de feu dont eft em-
preinte toute liqueur fraichement diftillée. C'elt une odeur défagréable, que-
les chymiltes appellent Pempyreume , mélée de celle de la plante, & de I'o-
deur que répand un végetal qui brile. Elle eft le refultat néceffaire de 1ac-
tion du feu ou violent ou long-tems continué. Cette odeur fe contracte
d’autant plus volontiers qu’il y a eu dans I'alambic une plus grande quantité
de la plante a diftiller; elle {fe paffe bien a la longue, mais-elle eft plus promp-
tement diflipée en expofant les eaux au foleil.

150. CETTE odeur de feu parait une fuite néceffaire de la forme & de
Pappareil des vailfeaux diftillatoires. Quelle que foit la chaleur extérieure,
celle qui nait dans l'intérieur de ces vaifleaux fermés de toute part, eft tou-
jours trop confidérable ; les vapeurs, avant de {e condenfer ou d’avoir en-
filé le bec du chapiteau pour s’écouler, fe refoulent; & I'on fait de quelle
chaleur {ont capables les vapeurs dans cet état , qui approche plus ou moins
de celui quon leucdonne dans la fameufe machine de Papin. Aufli ’eau la
plus pure qu’on diftille feule , & fi 'on veut dans des vaifleaux neufs, con-
tracte-t-elle cette odeur de feu. Aufli les efprits de vin, {foit puss , foit aroma-
tiques , quoique diftillés an bain-marie, emportent-ils cette odeur qui con.
tribue aleur faveur acre. Comme nous avons obfervé que ce qu'on appelle
la mere-goutte pafle @ un degré de chaleur ni long ni vif, on fent pour-
quoi cette mere-goutte conferve toujours 'avantage {fur les autres portions
du méme elprit qui paflent enfuite, & qui demeurent plus long-tems & plus
vivement chauffées. Qu'ajouteront les redtifications réitérées , tant recomman-
dées par quelques auteurs? Un goat de feu de plus, ou plusfortement
adhérent. Ajoutons que la mere-goutte eft compolce des pD;tit:‘J_IIS les plus

ij
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uniformément atténuées de Peau-de-vie qu’on diftille, & que les re@ifications
ne peuvent jamais donner cette uniformité de ténuité , ot réfulte la finefle
& lexcellence de ce premier produit.

151. LE foin de garder long-tems les liqueurs diftillées, fur-tout celles
qui étant {piritueufes, ont en outre leur aromate produit par des plantes
diverfes ; ce foin concourt aufli tant 2 détruire cette odeur de feu qu’a donner
un ton plus égal & mieux combiné aux aromates divers. J'ai indiqué fuffd
famment au chapitre quatrieme , comment on remplit promptement la méme
intention lorfqu’on eft preflé. 1l s’agit d’expoler la liqueur qu’on améliore,
d’abord a une douce chaleur, puis & un froid exceffif.

172. Dans la diftillation des liqueurs {pirituecules , on court un rifque
tres - grand , lorfquen diftillant & feu nu, la liquenr vient & bouillir forte-
ment & a.s’échapper par toutes les jointures; ou lorfque I'ouvrier, en tra-
vaillant dans Pob{curité , approche de trop prés une chandelle ou une lampe
allumée. Dans le premier cas, il faut jeter beaucoup d’eau froide fur l'a-
Tambic, & dans le feu,pour éteindre celui-ci & rafraichir lautre fubite-
ment. Il faut beaucoup de fang-froid dans 'ouvrier; il y a trop d’exems
ples de malheurs arrivés lorfqu’il perd la téte; le feu le gagne , il brife
tout , il {e trouve étouflé par I'air trop raréfié, brilé par la flamme de el
prit de vin, & paie ainfi de la vie, ou par des fouffrances trés- longues , un
moment d’inattention. Heureux celui qu'on peut fauver ,en 'enveloppant
au plus vite dans des draps mouillés , pour éteindre la flamme & lui rendre
Ia refpiration! :

173. DANs lefecond cas, le-danger eft plus grand & plus fubit; la vapeur”
qui fort par le bec du chapitéau s’allume & communique la flamme a la
liqueur contenue dans P'alambic; le fracas, le renverfement du chapitean
ne font rien en comparaifon du danger que P'6uvrier court d’étre renverfé
& fuffoqué fur-le- champ par effort de la vapeur qui s*chappe. Le plus
fur, s’il en a le tems, eft de Woucher exadtement le bee du chapiteau, d’é-
teindre le feu, & de rafraichir trés- promptement. Quand il eft affez heu-
reux pour avoir étouffé la flamme, il doit attendre une bonne heure avant
de recommencer {a diftillation. 1l peut encore, §’il a2 quelqu’un peur l'aider,
enlever premptement le chapiteau, & couvrir la cuve d’'un drap mouillé.
Ce dernier accident étant le plus dangereux, on fent combien il eft effen-
tiel de veiller les omvriers quand ils travajllent de nuita ces fortes de dif~
til lations, '

o
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Des épreuves par lefquelles on saffure dans le commerce «des degrés de
force des efprits de vin , & de ce quon pourrait faire pour le mieux.

1§4- C E qui elt dit jufqu’a préfent fur le choix des eaux-de-vie, & fur
les fortes fous lefquelles les efprits de vin doivent {e trouver dans le com-
merce , laiffe affez 4 entendre que le prix de ces différens elprits devant
etre établi fur leurs variétés , il a été naturel d’'imaginer des moyens prompts ,
faciles 2 exécuter, pour s’affurer des degrés de force des efprits répandus
dans le commerce. Pour dire la vérité, tous ces moyens ont leurs imper-
fections méme aux yeux du commergant, qui n’eft pas a cet égard aufli {cru-
"puleux que le doit étre le phyficien.

1f5. UNE belle tranfparence cryltalline , une “mobilité finguliere , un bel
@il , font des premieres preuves qui fatisfont I'acheteur. Si en fecouant la
hnutmlle qui contient efprit, il nait des bulles qui, fe portant avec rapi-
dité & comme des perles détachées vers le haut, y crevent fur-le-champ,
cette marque elt encore de bon augure. Si 'on prend un peu d’elprit de vin
dans la main , & qu’en Iy frottant fortement il {fe diflipe fans laifler d’humi-
dité, fans donner d’odeur défagréable , & en communiquant aux mains un
froid trés-fenfible’, on préfume encore avec raifon quun pareil efprit eft de
bonne qualité.

156. Tous ces fignes ne caractérifent point une comparaifon marquée
& certaine entre les efprits qu’on marchande dans les magafins; & quoiqu’a
force d’habitude ils puifent fuffire a la rigueur entre commergans de bonne-
foi, ils ne fuffifent réellement pas ep bonne phyfique , & I'adjudicataire des
fermes les a trouvés encore plus infuffifans depuis Pintroduction dans le
commerce des eaux-de-vie fix-onzé, &c. Par une raffinerie dont lui {feul a Ja
elef, il a prétendu que plus les eaux-de-vie approchent de I’état d’efprit de
vin, plus I'impét qu’il pergoit doit étre.fort. Puifque lui-méme était 'au-
teur de la prétention , il aurait fallu lui impofer la loi de déterminer évi-
demment a quel point une liqueur fpiritueufe doit ceffer d’étre eau-de-vie,
pour porter le nom d’¢fpriz de vin, & aquels fignes on doit recoimmaitre ce
dernier.

1§7. ON s'eft beaucoup attaché , dans ces dernieres années, a 2 faire des
recherches fur les pefe - liqueurs, jugés Pinftrument le plus commade mais
manquant d’une uniformité ou d’une précifion comparable, pour remplir &
les vues du négociant & l'intérét du fermier; mais avant de parler de ces
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pefe-liqueurs, je dois faire mention des deux fortes d’épreuves dont on fe.
{ervait autrefois a Paris; on difait que Pefprit était & 'épreuve de I'huile ou
a celle de la poudre, & voici comme on conftatait ces deux épreuves.

158. Dans une bouteille longue de deux a trois pouces, d’'un demi-pouce
de diametre, arrondie vers fon fond, & ayant un col étroit & renverfé qu'on'
appellait 'éprouverte, on verfait quelques gouttes d’huile d’olives & & peu prés
jufqu’aux trois quarts , de I'efprit qu'on éprouvait; en {ecouant I'éprouvette ,
{i 'huile tombait au fond en confervant fa tranfparence, c’était de Pefprit de
vin; & la promptitude avec laguelle I'huile tombait, indiquait le degré de
bonté de cet efprit. D’autres faifaient fervir I'éprouvette en y mettant un peu
d’alkali fixe bien {ec, & verfant deffus I'elprit 4 éprouver. On agitait forte-
ment ; & aprés avoir laiflé ralfeoir, on voyait fi alkali était devenu pateux
ou liquide, ce quiindiquait que Pefpric était phlegmatique. A peine Pefprit
bien {ec fait-il pelotonuer I'alkali fixe: mais les vendeurs {ubtils avaient tou-
jours lalkali préc, & ne fourniffaient pour I'épreuve que de l'alkali tiré de la
potafle qui contient julqu'a un tiers de {fon poids de tartre vitriolé, & eft
dautant moins fujet & shumecter. L’éprouvette fert encore pour les eaux-
de-vie; & lorfqu’en la {fecouant elle forme un chapelet de gouttes perlées,
détachées & uniformes, on dit que cette eau-de-vie fait preuve de Hollande :
ce qu'on reconnait aufli en verfant I'eau-de-vie de bien haut dans une taffe.
Il eft bon de remarquer que les eaux-de-vie imples faites avec le fix-onze , &c.
ne font la preuve de Hollande que pendant peu de tems aprés leur mé-
lange , & qu'au bout de douze heures elles ne {outiennent plus cette efpece de
probation.

179. L’EPREUVE de la poudre {e faifait de la maniere {uivante. Dans une
cuiller d’argent, ou dans une gondole légere de méme métal , on mettait une
pincée de poudre a canon, on verfait deffus de l'efprit de vin qu'on allumait.
Lorfqu’il ceffait de fe confumer, la poudre devait prendre feu; & fi elle ne le
faifait pas, c’était une preuve que l'efprit trop phlegmatique avait humeée
la poudre. Indépendamment de Pincertitude d’une pareille épreuve , puifque
la chaleur de l'efprit de vin enflammé fuffit pour diffiper une bonne partie du
phlegme, les marchands avaient grand foin, quand Pacheteur n’était pas fur
{es gardes, de mettre beaucoup de poudre & peu defprit; la fommité du
tas de poudre s'allumait avant que le refte de lefprit fiat confumeé. C'était
pourtant une pareille épreuve dont le fermier inquiet voulait encore fe fervir
2 Paris, il n’y a pas deux ans. :

160. L’ INCERTITUDE de tous ces moyens n’échappait cependant pas au
phyficien qui ne peut étre trop {crupuleux, au fermier qui voudrait que tout
fut efprit de vin, & au marchand qui veut bien favoir comment faire illufion
a I'acheteur, mais qui ne veut pas que le fabriquant lui en impofe. Le pefe-
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liqueurs s'offrait 4 tous trois; mais qutlel choifir ? Sera -ce celui de Hom-
berg ? fera - ce celui de Fahrenheit? s'en tiendra-t-on au pefe - llqueurs com-
mun, en lerectifiant ?

161. MALGRY la précifion du pefle-liqueurs de Fahrenheit que M. Lavoi-
fier a imité en quelque forte pour conltruire fon pefe-liqueurs a eaux, il eft
trop incommode dans le commerce ; & les phyficiens feuls qui en ont le lmf ir,
& qui cherchent la plus grande exactitude, peuvent s’en {ervir.,

162. L’AREOMETRE de M. Homberg eft une petite phiole légere , garnie
de deux cols, dont 'un extrémement fin n’a que les deux tiers de la hauteur
de Pautre, qui a un petit bouton extérieur a cette hauteur. On tare cette pe-
tite bouteille, c’eft-a-dire, qu’on s’affure de fon poids; puis I'ayant emplie
d’eau diftillée, on la pele; on fait par ce moyen une fois pour toutes quel
poids d’eau diftillée elle peut contenir. En y faifant paffer fucceflivement diffé-
rens autres fluides, & les pefant pareillement, comme ils occupent un volume
égal 4 celui de ean, on fait aifément quelle eft la difference de leur poids
comparé i celui de I'eau..

163. PRESQUE tous les phyficiens ont fait {ur cet inftrument & fes de-
fauts , des obfervations critiques que je n’expoferai ni ne difcuterai; j'obfer-
verai {eulement, qu’il ferait trés-facile de rendre cet aréometre utile dans
le commerce , en convenant d’abord de lui donner une capacité toujours égale
& déterminée, telle que celle qui contiendrait trois cents foixante & qua-
torze grains d’eau diftillée. Ce poids étant celui du pouce cube d’une pareille
eau , généralement reconnu par les phyficiens Iorfque Pathmolphere eft d’une:
zha]eur tempf:ree on fer# far que toutes les fois qu’on emplira un pareil aréo-
metre jufgu’a la hauteur délignée, on aura un pouce cube de tout autre
fluide. La variation de denfité entre le plus grand froid & le plus grand chaud
athmofphérique donne, fuivant Mufchenbroeck , pour difference de poids du
pouce cube, un foixante & quatrieme du total : or une pareille précifion peut
bien s’évanouir pour le commergant; d’ailleurs 'infpection du barometre &
du thermometre, dont font ornés pour le préfent la plupart des cabinets de
nos négocians, doit fuffire pour évaluer cette trés-légere différence.

164. RESTE 'embarras de la balance & de fon appareil, joint a la fragilité
de I'aréometre : ceci n’eft pas encore {fans remede. On voit les marchands de:
pialtres porteurs d’une boite garnie d’un trébuchet & des poids tout préparés.
pour vérifier la bonté de P'efpece de monnoie: d’or qu’ils vendent ou ache-.
tent {ur la place. Nos négocians ne vont pas en emplette de liqueurs fpirituen-
fes , fans avoir dans leur poche le pefe-liqueurs dont ils {e fervent, enfermé
dans un étui de fer-blanc. Qui empécherait que,dans une boite double:
peut-étre en hauteur & moins longue que ces étuis, ils n’euflent d’une part:
dans un compartiment garni de coton leur aréometre de Homberg , armé dun:
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petit crochet pour étre attaché immédiatement a un bout du fléau d’une ba-
lance trébucher , & leur balance ayant a 'autre bout de fon fléau-un petit pla-
teau fufpendu a des foies, deja lefté pour étre en équilibre avec Paréometre
vuide lnriqu on Paccrochera au fléau ; puis une douzaine ou davantage de
poids marqués chacun fuivant la peﬁmteur que doivent avoir les différentes
eaux-de-vie, efprits de vin, fous le volume du pouce cube qu’ils' auront né-
ceflairement dans I'aréometre: la méme boite peut, en cas de befoin, con-
tenir jufqu’a un trés-petit entonnoir pour emplir plus commodément le pefe-
liqueurs. Ne pourrait-on pas encore attacher 'aréometre de Homberg a une
petite romaine dont la tige {erait divifée en poids connus , ce qui abrégerait fon
{ervice , & en rendrait le tranfport plus facile ? :

165. EN attendant qu’on fafle attention @ mon idée , 'aréometre de Hom-
berg n’en eft pas moins abandonné par lés négocians. On s’en tient au pefe-
liqueurs commun, dont on attribue P'invention a Hypacie , fille de Theon,
qui brillait dans Alexandrie au commencement du cinquieme fiecle: ce qui
peut bien étre ; mais les phyficiens modernes en font honneur, les uns a
Amontons, les autres au P. Merfenne. Boyle eft le premier qui {ubftitua
le verre au fuccin, dont étaient conftruits autrefois les ﬁjgsﬂmtﬂrﬂi ; clelt le
premier nom que porta I'inftrument dont nous parlons. Il parait le plus com-
mode , & chaque négociant s’en munit d’un , fans s’informer {ur quels prin-
cipes il eft conftruit, & chacun fait par fa propre expérience &4 quel degré
de {on pefe-liqueurs doit {e trouver Iefprit qu’il examine ; c’eft fon petit {ecret.

166. TouT pefe-liqueurs eft compofé de.trois parties ; la tige ereule eft
grofle au plus comme le tuyau d’une plume 4 écrire & longue de trois a quatre
pouces s la boule, creufe aufli, d’un pouee & demi de diametre; & le lefte,
autre boule de cing a fix li gnes de diametre, chargée en mercure & ﬂttanhée
a la boule creufe par une tige trés-menue d’d peu prés un pouce de lnng 3
ce lefte fert 4 faire tenir Pinftrument perpendiculaire ; plus il eft éloigné ‘de
la boule, plus il donne de fenfibilité au pele-liqueurs. La boule creufe déplace
une furface de liquide confidérablement {enfible , mais tDujours proportion-
nelle au poids du corps qui la deplace 7 & la tige fert & diriger 'immerfion
de l'inftrument & a indiquer les degles de cette immetfion par une échelle
tracée fur un rouleau de papier qu’on a introduit dans fon canal. Au refte,
ces inftrumens de toutes les formes, grandeurs & divifions poflibles, font
exécutés a Paris avec une précifion & une adrefle finguliere par le fieur Capy,
ouvrier en inftrumens de phyfique pour la partie qui s’exécute en verre,
& dont I'abbé Nollet faifait, -avec raifon, le plus grand cas. Je crois inutile
d’infifter fur la maniere de fe fervir de cet inftrument: il ne faut pas étre bien
fin pour en fentir P'ufage , & appliquer 4 Pachat des liqueurs fpiritucufes.

167. LA maniere de conftruire I'échelle , arbitraire d’abord, & abandanneic

e
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le plus fouvent 2 des faifeurs de barometres, qui ont une mauvaife routine;
cette conltruction d’echelle a été foumife par bien des phyf(iciens & des prin-
cipes. Hoffman , dans fes Obfervations chymiques , propole de plonger le pefe-
liqueurs dans le meilleur efprit de vin , {eize onces, par exemple , puis d’ajou-
ter {ucceflivement , & once par once, jufqu’a quinze parties d’eau contre une
d'efprit de vin. Chaque mélange donnant uit degré d’immerfion différent, non-
leulement ces différens degrés forment fon échelle , mais indiquent encore,
felon lui, la proportion du phlegme & de I'efprit qui fe trouvent dans un
liquide fpiritucux quelconque. M. de Réaumur a nui a cette théorie fi fimple,
en démontrant que tous ces melanges n'avaient jamais un volume comparable
a la fomme des volumes de 'eau & de Pefprit pris {éparément.

168. LA jultice de Saint-Jean-d’Angely , celle de Coignac & des environs,
ontun étalon auquel on {e rapporte en cas de contefltation; le pefe-liqueurs
elt d’argent ; {a tige eft divilée en vingt-deux parties ¢gales; mais chaque
partie elt elle-méme divifee en deux , & voici leur ufage: en été, il faut que
le pefe-liqueurs plonge jufgu’au numéro plein marque; en hiver, il {uffic qu'il
plonge jufqu’au point qui divife le degré en deux. .

169. LEs fermiers, les hotels de ville n’en defirent pas moins un pefe-
liqueurs comparable , de conftruction facile'; & les premiers ont adopté det-
niérement la graduation d’un fieur Cartier, qui, dit-on , prend , comme I'avait
fait déja M. Baumé, I'eau faturée de fel marin pour principe de conftruction,
M. de Parcieux en avait conftruit un dont la tige trés-longue & trés-délice
avait une marche i fenfible , que pour quelques grains de ditférence dans une
pinte d’eau de puits, le pefe-liqueurs remontait d'un pouce & plus. M. Lavoi-
fier en a conftruit un pourle méme objet; c’elt le pele-liqueurs de Fahrenheit
corrigé. Ces deux pefe-liqueurs ne peuvent fervir que dans les cabinets des
curieux. M. de Montigny , tréforier de France & membre de I'académie , en
a propofé un trés-favant & trés-fimple. M. de Lantenay a pareillement donné
une théorie de conftruction fort bien congue. D’autres phyficiens propofent
de changer la graduation , & de faire les degrés inégaux en raifon de I'iné-
galité remarquée entre les volumes avant & aprés les melanges d’eau & d’elprit.
Toutes ces theories, dont je ne dois donner ici que la netice , ne paraifient
pas encore atteindre le but defiré , puilque les états de Languedoc en parta-
geant entre deux auteurs, dont le travail n’elt pas encore public, le prix qu’ils
avaient promis , propofent de nouveau le méme objet a traiter. J'indiquerai
les deux moyens fuivans de fatisfaire 2 tout ce qu’on. defire ; en attendant
toutefois un moyen plus {far & plus fimple, que fans doute les états de Lan-
guedoc adopteront & publieront.

170. JE crois qu'un pefe-liquenrs doit indiquer non-feulement le degre de

légéreté comparable entre différentes liqueurs , mais encore le volume déplacé
Tome XII, Q.
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par ce pefe-liqueurs , volume qui varie  raifon de la denfité de chaque liqueur.
Pour cet effet, je fais enforte que mon pefe-liqueurs , tout lefté , pefe julte
374 grains , poids affez généralement reconnu , du pouce cube d’eau; puis
je plonge Pinftrument ‘dans de Peau diftillee , & le lieu de repos eft marque
par zéro ; le refte de la tige eft divife en 66 parties égales, parce que je fais
d’autre part que le pouce “cube d e{"prit de vin mere-goutte , clt de 308 grains,
ou 66 grains en moins. J'ai donc la certitude qu'en quelque degré que mon
pefe-liqueurs arréte , il me donne la différence en légéreté par grams qull}r
a entre le pouce cube d’eau & le pouce cube de la liqueur que Jexamine.
171. MArs, quoique mon pefe - liqueurs pefe autant qu'un pouce cube
d’eau, il ne déplace pas ce cube entier, parce que fon volume eft different.
En plongeant mon pefe-liqueurs dans ’eau avec les précautions requifes, je
m’aflure de la quantite d'eau veéritablement deéplacée , & tracant {ur une
autre échelle zéro au haut de la tige, comme repréfentant le point o doit
etre deplace un volume d'eau de 374 grains, je divile le relte de la tige de
haut en-bas en autant de parties égales qu’il {fe manque de grains d’eau dé«
placee réellement pour aller julgu’a 374. Cette {econde échelle m'indique ce
qu'il fe manque du pouce cube de tout liquide que jexamine, & jen fais la
defalcation pour apprécier jufte” le degré de légérete trouve par la premiere
¢chelle. Par cette double échelle, je crois qu'on eft fir d’avoir, 1°. le volume
du liquide qwon examine, eftimé ; 2°. {a différence entre Peau diftillée &
Pefprit de vin 5 30. la pefinteur reelle de fon pouce cube, tandis que les
autres graduations indiquent bien que différens liquides ont des pefanteurs
vari¢es , mais ne donnent pour marche de ces variations que des divifions
arbitraires, Au refte, je ne ferais ni étonné ni mortifié, quead il fe trouverait
yue ma conftruction fut reconnue défectuenfe ; je n’ai deffein que de con-
courir au bien commun , fans aucune prétention , & Iﬁuls entetement : tel a
ete de tous les tems mon principe.
172. Voict un fecond moyen que je foumets volontiers 4 'examen des
perfonnes intéreflces a la perfection du pefe-liqueurs. Je fuppofe cette per-
- fection , finon impofhble , au moins difficile 5 & dans ce cas je laifle 4 chacun
Ia liberté de {e fervir de tel pele - liqueurs qu’il jugera a propos de préférer ;
mais il faut que le vendeur, lacheteur , le fermier , le brileur, le diftillateur,
tous ces gens-l4, dont les intérets partlf;uhers font dﬂTmEM pulﬁ'{:nt au moins
s'entendre en fe fervant chacun d’un pefe-hqueurs dlﬂét&t‘lt. Pour cet effet,
exécutons pour le pefe-liqueurs ce qu'on a fait depuis long -tems pour les
thermometres , une table pareille a celle que ’abbé Rozier a inférée dans fon
journal de décembre 1772. Pour la conftruire avec fucces, j'ai pris les li-
queurs dont il va étre quellion au degré de la température moyenne ; Pim-
merfion fucceflive de chaque P&Fe-hqueurs dans le fluide fpiritueux a été faite
avec toutes les précautions requiles par les phyficiens, & jen ai formé le



I.
}

: il
ARTIE IL De la préparation des produits chymigues , &c. 123

tableau fuivant, que je ne préfente que comme un effai ; on lui donnera a
volonté 'extenfion & la correion fuffifantes.

TABLE de comparaifon pour jauger les efprits & autres ligueurs,
avec tel areometre qon voudra.

PESE-LIQUEURS DE MM
Ligqueurs a : 5 . LEs Ju- cﬂimnq :
avens ou v otn Foaud, s | P28 | 051 | o

Efpric de vin

eres-reclifié . .| 80 | 36fort] 40 106 16 130 166 o
Efpric de mé-

Lallen aiaiiies < 278 35 38 93 X5 2| 127 |64 1
Ejprit de vin

ordinaire . .| 74 33 373 87 13 121 |62 2
Ean-de-viede '
Coignac6-11.| 6% 31 323 .79 ; 106 |52. 7
Idem, 47 . .| 60 30 32 75 IT5]| 100 |49 9
Idem , de Bar-

celone « . . .| 61 31 323 | 79 1h: | 102" fyril 3
[dem, de Mon:z-

pellier . . . .1 59 293 | 31 75 13| 96 |47 9%
Eau-de-vie po-

table ou ﬁmpfe X

de quatre ans| 30 20 301 40 3z 48 |23 % 22
Idem , de ving: |
A L 3
ok gl 23 20 20 40 25 40 12 22}
Idemarrificielle

avec le 6-11.] = 2% 19 1331 34 23| 40 |20.233
Fin rouge de :
Champagne, .| * § 12 11 10 | neant. 13 %37
Fin blanc de :
Bourgogne . . 4 I 11 9 neant. 14 Y
Finaigre blanc ' )
d' Orléans. . ,|fouszéro 10 9 2 neant. |fous zéro | fous zéro
Eau diftillée . . o I 10 § BE:tlli"lf.'g:ﬁ 0 0 34
aun tiers.
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173. A laide de ce tableau , tel qu'il eft, fept perfonnes, ayant chacune
un des pefe-liqueurs dont il y eft fait mention , pourront{e comprendre , juger
leur marchandife & fe concilier. (19} Pour rendre ce tableau authentique,
il ferait befoin fans doute, que les expériences qui doivent concourir a fa for-
mation fuffent faites par plufieurs artiftes , en préfence de députeés de chaque
ordre des perfonnes intéreflées a la perfection de la chofe, afin qu'on ne
put foupgonner le réfultat de ce travail d’aucure partialité ; il ferait auffi.ne-
ceflaire de fe pourvoir de toutes les liquears fpiritueufes commergables , dans
leurs dillérens ages, & des différentes provinces. Mais je craindrais d’abufer
de la permiffion de differter fur cet objet, malgré fon importance pour l'art
que je traite, {i je m’y arrétais plus long - tems: je paffe donc a la troilieme
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partie.

(19} M. Baumé donne, dans fes Ele-
mens de pharmacie, la conftrution d'un
nouvel aréometre ou pefe-liqueurs de com-
paraifon , qui met @ méme de connaitre avec
exactitude les degtes de rectification des
liqueurs {pirituenfes , par le moyen d’une
table qui montre les degrés que donnent
au pefe-liqueurs les mélanges d’ean & d'el-
prit de vin faits felon 'différentes propor-
tions.

Je wais donner un extrait de la maniere
de préparer ce pele-liqueurs, en y joignant
une table que j'ai dreflce fur les principes
de la fienne.

Pour tonftruire ce pefe-ligueurs, il faut
deux ligueurs propres a fournir deux termes
fixes & invariables: ces liqueurs font Peau
pure , & I'eau chargée d'une quantité de fel
* determinee & connue. Pour préparer cétte
liqueur, on prend, par exemple , dix onces
de fel marin, qu'on fait diffoudre dans qua-
tre-vingt-dix onces d’eau.

Alors on prend un pefe-liqueurs de verre
erdinaire 4 deux boules, chargeé de mercure
& ouvert par le haut; on le plonge dans
cette liqueur. Il doit s’y enfoncer 4 deux
ou trois lignes amn-dellus de la feconde

boule; 'il senfonce trop, on 6te un peu
de mercure de la petite boule; 5l ne s'en-
fonce pas affez, on y en ajoute fofhfam-
ment ; lorfqu’il s'enfonce convenablement,
on marque zéro a l'endroit ou il s'arréte:
cela forme le premier terme, enfuite on
lave I'inftrument , & on le plonge dans de
I'eau diftillée ; on marque dix a I'endroit on
il s’eft fixé: on divife en dix portions éga-
les Pefpace compris entre ces deux termes,
ce qui donne dix degrés. Ces degres fervent
d'ctalon pour en former d’amtres dans le
reftant de la partie fupérieure du tube. L'e-
tendue de cinquante degrés {uffit , parce
qu'il n’eft pas poflible d'avoir de I'efpri

vin affez rectifie pour donner ce nombee de
degres.

Le plus grand des pele-liqueurs de M.
Baums a la boule de 27 lignes de diametre,
& la tige de 16 pouces & demi de long,a 4
lignes de diametre, * Wi

Le plus petit a la boule de g lignes de
diametre , 2 pouces & demi de tige, & celle-
ci 2 lignes de diame're.

Voici maintenant la table dont je wiens
de parler.
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TABLE qui contient le rcfultat des experiences faites fur lefprit de vin, €& qui
apprend a connaltre la quantité de [iqueur fpiritucyfe contenue dans les caux-
de-vie, par ke moyen de l'arcometre.

L'efprit de vin trés-redific marque au Gravite | L'efprit| L'efprit de vin & les' mé-
pele-liquenrs, quand le thermometre de [pecifi- ?ﬁ vin :?l:‘::]ft‘.;{:",;':f‘g_",?ff,,,‘:,"";';:
I{iéaumur eft 4 5 degres au~deflus de la : %%, 3 q:: Ell:::-l:':f'lﬁlsfirﬂagﬁgeti
i R i e g ] 4| 18 &

Un mélange de : 4 et da':;tai' 4
2 patt, d’eau & de 30 part. delprit de vin 3§ | 8174 13 34
s b Aie e B8 wrbine arei e 3% 41 8393) & |34
Giplate w0 126, v sanl algo ]| 839 22 32
RO SRR R s W A AT 3 29 %

T R AR TR O B Ak Y O B~

TR skl soh 4 BSnaa inmsici et . Aiitae A8s b1 90 SN slirb biscs!

PRnG-xunsd enaBullidiib.rod ol 12E 9 186 s 23

¢l S M (R R TR T« 8 177 SO S D2

AR S s e 1A TR € Yo't

T R AT N OISR ¢4 . 18

g ol auphdet 100 ciskrdind ol 199798 lnogg 16 3

SanA MR R AR IR, SLGI 3L R UESIOL geae) o1 15

26 .. s %+ 6 . . . ... 14 ] 9708 52 14

L e R A SR R TR ) T T 13

ga) it abedisnam ot ol woll nen I 9854 o 12

L’inu diftillée marque fur le pefediquenrs. - 10 [Fooco| ' 10

L'eau chargée d'une partie de fel fur neuf ' '
parties d'ean'marque. ‘. . . v v 0 {10730 1 o

L’on peut, pour fe fervir en méme tems du tablean de M. de Machy, compater Ia ce-
Fonné intitulée Baume , avec la derniere colunne de notre table.
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TROTSTEM E"PA R TR

DE L4 PREPARATION EN GRAND DES PRODUITS
CHYMIQUES SOLIDES.

1. A.Es différens travaux que j'ai expofes ]ufques ici, font entre les
mains de la plupart des artiftes connus fous le nom de d.f:fr‘auun deaux-
forzes , &c. qui, $'ils ne font pas un corps particulier, n’en font pas moins en
affez grand nombre pour que leurs operations paffent pour appartenir 4 une

elpece d’artiltes connug. Si, dans 'une & Pautre partie, j'ai ajoute quc]ques
mmupuhuons particulieres & quelques fabriques, ¢’a été pour ne pas déran-
ger l'ordre de 'ouvrage, & traiter {ous un méme point de vue tout ce qui
peut avoir rapport aux produits chwmques acides & fluides. Les objets qui
VNt nous occuper dans cette dermere partie, appartiegnent 2 des fabriquans
particuliers qui n’ont rien de commun -avec nos diftillateurs d’eaux-fortes.
Difperfés & établis chacun dans le pays qui_lui convient, non- feulement
ils n’envahiflfent pas fur leurs befognes réciproques; mais ils s’occupent
uniquement de 'objet de fabrique qu'’ils cultivent. Ainfi I'antimoine fe pre-
pare a Orleans par des entreprencurs qui {eraient bien embarraflés de faire
aucune autre preparation chymique. Le Hollandais, qui fabrique le ver-
millon, n’a jamais entrepris de fabriquer le {fublimé corrofif que prépare fon
compatriote.

2. DaNs les préparations chymiques {olides, il en elt cependant qui deé-
pendent encore du travail de nos diftillateurs' d’eaux - fortes ; elles font le
complément de leur économie, lient entr’elles les trois parties de mon ou-
vrage, & autorilent les efpeces d’excurfions que je fais dans des fa.briques
etnmgeres a nos artiftes ; enﬁ}rte que, fous le titre d’un feul art, j'en décris
un tres- grand nombre qu'on auraic ey peine a faire connaitre fr.parement
& que pai raffemblés pour la plus grande fatisfaction du lecteur, en faififz
{Imt I'efpece de connexion qu’ils peuvent avoir entr’eux.

3. PRESQUE tous les arts chymiques ont entr’eux une liaifon pareille, qui
wéchappera pas @ ceux qui en entreprendront la defcription. Ainfi Partdu
teinturier , déja décrit en partie par M. Macquer , a encore trois branches
au moins indépendantes 'une de Pautre. Ainfi 'art du fondeur comprend
le fondeur du grand & du petit moule, le fondeur en caracteres, &c. Toutes
ces confidérations exigent que cette troifieme partie ne {oit pas divifée par
chapitres, qui fuppofent une {fuite de travaux du meme artifte ; mais en
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fe@ions, dont chacune réunit fous un titre général les travaux analogues i
une méme fabrique, lefquels y font décrits en autant d’articles. Je ne ré-
pcterai pas ce que j’ai dit en commengant cet ouvrage , {ur la matiere traitée
dans chaque fection ; yobferverai feulement une fois pour toutes, que dans
tes circonltances on je n'ai pu m’aflurer par moi-meme des chofes que jattri-
bue a chaque manufadture, j'ai toujours exécuté en petit, & {ouvent avec
les memes appareils, les procédés eflentiels. Jentre en matiere.

S,/ SN
SECTION PREMIER E

) ey e——

Préparations chymiques en grond de fubfances terreufes.
ARTILCLE PREMIER.

Du ciment.

4. O~ peut fe fouvenir qu'en finiffant d’expofer le travail des eaux-
fortes par largille, jai dit dans. la premiere partie, qu'il reftait dans les
cuines une matiere rouge pulverulente, connue fous le nom de ciment &eau-
forte ; c’elt P'argille elle-méme, durcie au point de reffembler a de la brique
bien cuite ; elle contient tous les fels que lé feu n’a pu exalter ou décom-
pofer. Les paveurs Pachetent dans cet état {ur le pigd de dix-huit livres le
muid, pour le meler a de la chaux, & s’en fervir a paver les cours, réler-
voirs , & autres endroits qui doivent étre folidement pavés. On fait qu'un
pareil ciment durcit bientot, & fait un ouvrage de refiftance; ce qu'il ne
fait plus quand il eft leflivé & privé de tous fes fels, de la maniere qu'il fera
dit dans la feconde fection. Dans ce dernier état, il ne {fe vend plus que
douze franes le muid ; & Pouvrage des paveurs, qui le préferenta caufe du
bon marche , eft bientdt dégradé - il eft donc effentiel pour les propriétaires
qui veulent avoir du pavé {olide , d’acheter eux - mémes le ciment non lavé
chiez des artiltes honnétes.

5. Ja1 fait voir dans le dernier chapitre de la premiere partic, que l¢
ciment lavé pouvait {ervir encore a décompofer de nouveau falpetre. J'elpere
que les artiltes de province, qui tirent a grands frais leur argille des environs
de cette capitale, me fauront gré de cette branche d’économie que je leur
préfente. Ce n’elt pas le feul ufage quon fafle du ciment lavé; les jardiniers
d’'ornemens s’en {ervent pour varier les couleurs de leurs compartimens ;
on s’enfert encore avec avantage pour terraffer & donner dela folidité aux
lieux {outerreins.



128 DART DU DISTILLATEUR
A mar 1o o milwmikE

De la terre a polir.

6. CETTE terre eft due a la décampofition du falpétre par le vitriol , ingdi-
quée fous le nom de fecond procédé dans le troifieme chapitre de la premiere
partie. Le vitriol martial , ou couperofe verte, eft prive de toute humidite, &
reduit par I'exces de chaleur en une {ubftance rouge qu'il ne s’agit plus que
de deffaler & de mettre en poudre fine. Pour cet effet, on vuide les cuines dans
des tonneaux defoncés, & I'on y verle beaucoup d’eau; on agite de tems a
autre la matiere avec unrbiton; on la laifle éclaircir, on la fait écouler, on en
ajoute de nouvelle julqu’a ce qu’elle ne porte plus de faveur avec elle. La
terre elb deflalée: alors on remuge cette maffe dans dé 'eau; & lotfgu'elle eft
bien trouble, on 1a tranfvale promptement dans d’autres tonneaux, ou on la
laiffe {e raffeoir ; on ne cefle ce dernder travail qu&lnrfque Peau ne {e charge
plus de couleur on decante l'eau claire , on laiffe bien égoutter la terre qui
eft au fond; & Ir:;ri"qu elle w'eft plus humide qu'autant qu'il le faut pour fe
pétrir, on la moule en bitons longs & ronds, qui pefent 4 peu pres cing a fix
onces; on les met fecher au grand air, mais ni au foleil ni prés du feu. Les
polifleurs de glaces & ceux qui veulent donner a leurs ouvrages un poli tres-
luifant, achetent cette terre ainfi préparde, quon leur vendait autrefois beau-
coup plus cher, parce qu’il y avait peu de diftillateurs qui fufient en tirer parti.

Ox abrege le deflalement du vitriol en verfant Peau bouillante qui difs
Fout les {els bien plus pgomptement. Plufieurs ne traitant leurs eaux-fortes que
pour avoir cette terre, mettent le vitriel, ainfi que y'en ai averti, jufqu’au
triple de ce qui en fuflit pour décompofer le ﬂllpet:e D’autres plus économes ,
épargnent le tems & le bois, fur-tout quand ils n’ont pas befoin de Pefpece
d’cau- forte du fecond procédé. Sous la cheminée du laboratoire on met fur le
fourneau a baffine une marmite de fer qu’on emplit a moitié de vitriol ou cou-
perofe verte. A Paide d’une chaleur douce qu’on donne d’abord, le vitriol
fe liquéfie , fe deffeche & prend une couleur d’un blanc fale ; on le détache
exactement des parois de la marmite , & on I'écrafe le plus qu’on peut avec une
fpatule de fer; on augmente alors le feu, la couleur devient jaune; puis lorf
que le fond de la marmite rougit, la maﬂe fe change en une poudre rouge
connue plus généralement fous le nom de colcothdr, & que les diftillateurs ven-
dent fous le nom de ¢erre & polir, aprés Pavoir lavée & modelée comme il eft
dit plus haut. C’elt en effet la méme chofe ; mais il faut croire que les polifs
feurs ont remarqué que le colcothar était trop lavé ;s ils achetent le réfidu de la
diftillation du fecond procédé, tel qu’il fort des cuines, & le p*cp&renr euxs
mémes comme il {uit, .
a.
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8. ILs ne délayent la terre 4 polir que pour la débarraffer de grains fa-
bleux qui nuiraient a leur travail; mais ils ne rejettent point l'eau : ils la
font deffécher avec la terre ainfi délayée, julqu’a ce qu’ils puiffent en former
des batons. Par cet artifice, outre la terre a polir, ils ont tout le tartre vitriolé
contenu dans le réfidu des cuines , & dont je parlerai dans la {ection {uivante.
Ils conviennent tous que la terre a polir non deffalée et plus gripante {ur la
glace , & donne un poli plus parfait. ( 20 ) Nous obfervions il n’y a quun inf-
tant, que le ciment d’eaux-fortes non laveé donnait au ¢ciment des paveurs une
qualité plus ferme & plus dure; voila deux effets bien analogues, & que je
creis bien dignes d’étre remarqués.

A Ay iy Woetip N VST LD

De la magng’ﬁ.': blanche.

9. DEPUIS qu'un médecin célebre d’Allemagne eut indiqué comme re-
mede une efpece de poudre qu’on tirait 4 grands frais par la calcination de
eau-mere du nitre, poudre qu’on a appellée magnéfie blanche ( voyez Hof-
mann , Obfervations phy fico-chymiques , édition franqaife , tome I, page 217 )5

(20) M. de Machy ne parle point du
brun rouge de Pruffe & du brun rouge d’An-
gleterre, qui cependant font affez en ufage,
& fourniflent aux artiltes de nouveaux
moyens d’employer avantageufement le re-
fidu des eaux-fortes.

Pour faire le brun rouge de Prufle , on
fait moudre avec de I'eau, du colcothar ou
le refidu de la diftillation du falpétre avec
le vitriol en poudre trés-fine; on lave cette
poudre avec beaucoup d’eau, qu’on décante
& qu'on change jufqu'a ce qu’enfin on n’ap-
percoive plus avcun gont de fel, & que
'eau qui en fort foic abfolument infipide;
on fait alors fecher cette couleur rouge,
qui eft fort belle ; on la réduit de nouveau
en poudre par un fimple rouleau de pierre;
ou on la met, quand elle elt feche, dans
de grands coffres de bois, couverts d’une
toile ferme, collée a la colle forte, pour
que rien n'en puiffe tranfpirer. On y met
aulli deux grofles boules de fer. Le coffre
eft {ufpendu en l'air par une chaine atta-

Tome XII.

chée aux foliveaux , & par le fecours d'une
corde attachée 2 une des extrémités du
coffre, on le fait balancer. Par ce balance-
ment les boules roulenc continuellement,
& réduilent en deux heures de tems trois
cents livres de couleur en poudre pre(qu’im.
palpable. Cette maniere de réduire le brun
rouge de Prufle en poudre, eft bien meil-
leure que I'emploi du rouleau de pierre,
puifqu’un enfant feul peut tenir en mou-
vement le coffre {ufpendu, & que la poufs
fiere ne {aurait fe communiquer a 'ouvrier.

Le brun rouge d’Angleterre fe compofe
des {imples fécules de la couperofe que les
Anglais fabriquent 4 Deptford , prés de
Greenwich, a fept milles de Lendres. I1s les
calcinent dans un fourneau de reverbere,
en les remuant continuellement julqu’a rou-
geur parfaite , & les traitent enluite comme
le rouge de Pruffe dont nous venons de
parler. Au lieu des fécules de vitriol, on
peut prendre du colcothar. Le rouge que
T'on en obtient eft tout aufli beau.

R
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depuis ce tems cette préparation a été d’une affez grande confommation pour
exciter nos diftillateurs d’eaux-fortes a la travailler en grand.

10. JE n'examinerai pas ici fi la méthode de la calcination qui n’eft pra-
tiquée par aucun d’cux, eft cr:pcnd.-.mr: préférable, ni laquelle des deux magné-
fies que je vais décrire, mérite la prcfarcnce ; encore moins difcuterai-je fi la
magnéfie elt due ala bafe du fel marin ou a la terre des platras qui ont fourni
le nitre ; je m’éloignerais trop de mon objet principal ; c’eft Pexpofé du travail
en grand de la magnélie par nos diftillateurs.

11. Ox {e procure de I'eau-mere de nitre de la premiere ou de la feconde
cuite, & jamais de la troifieme: yai déja dit que les diftillateurs achetent
eette eau-mere un fol la livre, tandis que les apothicaires la paient aux arfe-
naux, une pinte fur le prix de la livre de nitre, dix fols la pinte d’eau - mere
de premiere cuite, &c. On ¢étend cette liqueur lourde, rouile & épaiffe , dans
une trés - grande quantité d’eau, telle que vingt pintes fur une, & on y verle
Ie cinquieme de fon poids de leflive alkaline faite avee la potafle, comme il
fera dit a la feconde fection. Le total devient fur-le-champ laiteux; on Pagite
fortement, puis on le laifle raffeoir. On verfe {ur la portion éclaircie quel-
ques gouttes de la leffive alkaline; i la magnéfie eft toute précipitée, I'ean

elte claire; finon elle {e trouble, & 'on ajoute encore , fuivant P’exigence,
quelques onces de liqueur alkaline. Quand toute la magnéfie elt preécipitée ,
on la laiffe raffeoir, on tire 'eau & part pour la faire évaporer & en retirer
un vrai nitre formé par l'alkali qu'on y a verfé , & par Pacide nitreux qui for-
mait avec la magnéfie I'état can-mere de la liqueur qu’on a précipitée. On lave
a grande eau la matiere précipitée, on la verfe fur des filtres de papier ponr
Fégoutter & achever de la laver, ce qui s’appelle en général édulcorer ; puis
on la fait {écher 4 I'étuve ou au grand air, en la garantiffant de la poufhere
par des feuilles de papier qu’on éteud fur les filtres. C'elt dans cet état une
poudre d’un blanc éblouiffant, finguliérement légere, d’une fineffe extréme
& de toute infipidité. Le nitre qu’on retire fuffifant lui feul pour dédom-
.mager des frais de fa préparation, la magnéfie réfultante de ce premier
procédé donne un profit prefque entier, a quelque prix que I'établiffe le fa-
briquant.

12. Ew attendant que nous parlions plus au long des préparations falines .
il fe vend dans le commerce un faux {el d’eplom qui vient d’Angleterre, du
Boulonnais , & qu'il faut diftinguer de celui qu'on prépare dans les falines
de la Lorraine. Ce premier {el elt moins aqueux, plus mat, & plus amer que
le {econd ; c’eft lui que choifilfent encore nos diftillateurs pour en retirer la
magnéfie, ou bafe alkaline terrenfe qui le caractérife.

13. ON le difout donc dans beaucoup d’eau, & on y verle une leffive de
foude, en fe comportant précifément comme dans le précédent procedé. La
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Teule différence eft que la liqueur furnageante évaporée donne un vrai fel de
glauber a bafe alkaline, au lieu de nitre que procure le premier procéde.
Quant a la magnéfie qu’on obtient, elle ne differe de l'autre par aucune qua-
lité reconnue ; la différence n'eft que dans la prétention de chacun de ceux qui
adoptent 'un ou l'autre procédé. Cinguante livres d’eau-mere du nitre don-
nent 2§ livres de nitre, & vingt livres de magnéfie ; cinquante livres de fel
d’epfom anglais, donnent vingt-cing a trente livres de fel de glauber veéri-
table , & vingt-cinq livres de magnéfie. (21)

14. QUELQUE facile que foit cette préparation , quelqu'évident qu'en foit
le bénéfice pour celui qui la prépare en grand, j’ai vu un marchand aflez
ofé¢ pour faire bouillir de la craie dans de 'eau, & un autre pour faire la
méme chole avec de la chaux vive eflleurie 4 I'air libre, & vendre ces deux
{ubftances au lien de magnéfie ; il s’agiffait de la donner encore au - deflous du
prix médiocre ou I'établiflent les fabriquans honnstes. La vraie magnéfie fe
diffout en entier dans les acides , & {ans y caufer d’effervefence {enfible; la
craie & la chaux laiflent toujours un dépoét, & ne fe diffolvent gu’avec bruit.
(22). Sil'on frotte une piece d’argent avec la craie ou la chaux , elles s’y
noirciffent trés-fort; la vraie magnéfie s’y noircit beaucoup moins ; 'une &
Pautre enfin ont fous la dent une alpérité , une maniere de deflécher la {a-
live , que n’a pas la véritable magnéfie.

15. J'Ar vu dans Paris un pretendu diftillateur qui préparait fa magnéfie
en verfant {ur fon eau-mere du nitre, trés-peu d’acide du wvitriol ; il lavait
a 'eau froide le précipité abondant, talqueux & trés - blanc qui en réfultait :
la beauté apparente de cette magnefie prétendue n’empéche pas que ce ne
foit un wvrai plitre artificiel que fabriquait notre mechant artilte fans s’en
douter. Il eft du moins plus excufable que les écrivains chymiltes qui ont
prefcrit ce procedé; il n'eft ni chymifte , ni inftruit dans la langue latine ;

(21) Pour préparer la magnéfie avec le
{el d’epfom , je me fers, afin de Ia précipiter,
d’une leflive de potafle, en place d'une lef-
five de foude, & jobtiens de fix livres de
fel d’epfom , deux livres un quart de magnc-
fie, en employant une leffive de fix livres
de potafle. L'eau-mere des falines a ordi-
mairenment pour bafe la magnefie unie a
Tacide de fel, & l'on peut en faire de la
magnéfie en precedant de la méme maniere
qu'avec l'eau-mere de nitre. Suivant I'ob-
{ervation de M. Weber, un pot d'eau-mere
donne, avec deux livres dec potafle , une

livre de magnefie ; & la liqueur qui furnags
fournit quatre livres de fel digeftif de fyl-
vius. Comme la magnefie [e {feche aflez dif-
ficilement , on en {epare la plus grande hu-
midite en 'exprimant dans des facs de toile.
22 ) La meilleure maniere de connaitre
{i la magnéfie eft falfifice, c'eft de la jeter
dans de 'efprit de vitriol. Si elle s’y diffout
en entier & fans bruit, elle eft pure; fi
elle contient de la craie ou aurre {ubftance
calcaire , l'efprit de vitriol la change en
gyps fans la' diffoudre. L’épreuve avec les
autres acides eft toujours incertaine,

iaye
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mais toujours peut-on lui demander , pourquei travaillez-vous aux chofes que
vous ne connaiffez pas ?

§ W SRR L g T VRS AR R4
Des yeux d'écreviffes.

16. Riex n'eft plus commun que la diftribution de la craie trochifquée .
par ces colporteurs qui craignent toujours de ne pas donner leur marchan-
dife a affez vil prix. Entre leurs mains & celles de leurs fabriquans particu-
liers , la craie s’appelle yeux d'écreviffes , corne de cerf, écaille dhuitre , coguille
d’euf, corail blanc ; enfin elle porte le nom de tous les trochilques blancs,
ufités en médecine comme abforbans. Tant pis pour ceux qui leur donnent
leur confiance. Pour ce qui regarde I'art que je décris, ce que jai a dire {ur
les veux d'¢crevifles confilte Aindiquer comment on abrege l'art de les
broyer & de les réduire en trochifgues, apres avoir dit un mot de la ma-
niere dont on {e les procure, & de celle de les fabriquer ou contrefaire.

17. LEs yeux d’écreviffes font, comme l'on fait, de petites pierres dures,
rondes, légerement chagrinées , d'un blanc fale , quelquefois tachetées de
rouge & ayant {ur une de leurs faces un petit enfoneement qui refflemble
affez bien a 'empreinte d’un cachet. En les caffant on y diftingue des lignes
tranfverfales qui annoncent qu’ils font formés par couches. On ‘les retire
abondamment du Boryfthene & des autres grands fleuves qui arrofent la pe-
tite-Tartarie , la Valachie & I'Ukraine. Les villes d’ Aftracan & d’Oczakow {ont
les entrepots d’ou on les diftribue enfuite dans toute PEurope.

18. Tous les teftacées font {ujets 4 une révolution annuelle, dans laquelle |
ils perdent leur ancien teft: 4 cette époque , les écrevifles ont intérieurement
de chaque c6té , vers la bafe de leurs ferres, une concrétion qui commence
par étre glutineufe , parvient enfuite 4 etre fort dure , & finit par difparaitre
enticrement; c’elt ce qu’on appelle improprement yeux d'écreviffes.

19. Pour les recueillir, les habitans pechent ces teftacées 4 I'épogue que
je viens de dire, pour les porter dans de grands foffes tres - ¢loignés de toute
habitation ; on les y écrafz, & on les laifle pourrir pendant tout Phiver ; on
les lave enfuite, & les yeux d’écrevifles {e {eparent aifément du refte qui eft
putréfié. La quantit¢ annuelle de cette péche n’étonnera plus, quand on
faura que les habitans de ces contrées ne mangent point d’écrevifles; leur
reproduction n'elt ni interrompue ni confommée , comme dans les pays ou
les écrevifles fontun comeltible recherché.

20. ON a lart de faire des yeux d’écrevifles artificiels , foit avec d’autres
teftacées , {oit avec de la craie; on les meten pate avec de la colle de quelque
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fubftance animale , comme la colle de peaux de parchemin , de poiffon, &e.
on en fait de petites boules, dont on applatit une partie en y enfongant une
efpece de petit cachet, puis on les fait fécher. M. Kruger a connu un juif
qui faifait ce commerce. ( Voyez Ephem. natur. curiof. tom. XXI, pag. 262,
obll 147. ) Ces yeux d’écrevifles factices ne {ont jamais chagrinés a la {fur-
tace; ils ne {font pas difpofés par couches; leur efpece de cachet eft toujours
uniforme ; ils font d’un blanc poudreux, fe collent fortement a la langue ,
font toujours tres-gros , & ne font ni fi pefans ni {i fonores que les véritables
yeux d’écrevifles. '

21. ON met en général les corps durs en poudre, en les broyant fur une
pierre dure appellée /e porphyre , avec une autre pierre nommeée la molete. Tci
ce mot ne defigne pas Pefpece de pierre trés-dure , connue par les naturaliftes
fous le noni de porphyre , mais toute pierre dure fur laquelle on broie, ce qui
s'appelle porphyrifer un corps. Ce mot vient de ce qu'en effet les meilleures
pierres a broyer font les porphyres , verd & rouge ; apres eux I'efpece de
pierre appellée, je ne fais pourquoi, écaille de mer , puis les granits durs.
Les peintres broyeurs de couleurs ont des porphyres de marbre , de gres,
de pierre de liais, &c.

22. APRris avoir concaffé les yeux décreviffes dans un mortier de fer,
pour les réduire en poudre grofliere, on les jette dans de I'eau, & on les y
fait boullir trés-long-tems, en la renouvellant, jufqu’a ce qu'elle ne {oit plus
jaune. On les lave enfuite 2 I'eau froide , & on les broie par parties , en les
tenant en forme de pate liquide, julqu’a ce qu’on les trouve en poudre aflfez
{ubtile pour ne point crier {ous les ongles quand on Iy frotte.

23. CETTE longue ¢bullition enleve prefque toute la {fubftance gélatineule
des yeux d’écrevifies , & les rend fi faciles a s’éerafer fous la molette , qu'entre
deux hommes de force égale , auxquels on donnerait égale quantité d’yeux
d’écreviffes a broyer , Pune qui ne ferait pas préparée par I'ébullition , I'autre
qui aurait bouilli, celui qui traitera cette derniere partie en aura porphyrifé
douze livres avant que le premier ait pu achever trois livres de fa part. On
réduit en trochifques les yeux d’écreviffes ainli broyés, comme tout autre
corps dur préparé de la meme maniere. On a un entonnoir fixe par fon collet
fur une planchette longue , aun pouce du collet de l'entonnoir , & en-deflous
il'y a'un petit pied pareillement fixé a la planchette, & qui eft de deux a
trois lignes plus longue que n’eft le col de I'entonnoir. On met dans 'en-
tonnoir les yeux d’écreviffes broyés, & en pate légérement liquide ; on a des
feunilles de papier étendues fur une planche , ou encore mieux des dalles de
craie, fur lefquelles on promene Pentonnoir & aide de la planchette, dont
une extrémité elt arrondie pour pouvoir 'empoigner, en la frappant a petits
coups par fon pied fur la feuille de papier ou {ur la craie; cette {ecoufle fait
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tomber une goutte arrondie & en pointe de la pite d’yeux d’écreviffes; &
c’eft ce qu’on appelle des trochifques. L'artifice que je viens de décrire abrege
finguliérement le tems, & eft connu de toutes les perfonnes qui broient des
corps durs.

A BT e AL SeE TV

De la corne de cerf,

24. ON prépare la corne de cerf de deux manieres , 'une par la calcination ,
l'autre par ébullition ; cette derniere nous occupera d'autant plus qu’elle exige
plus de manipulation.

2§. ON. met dans la cucurbite d’'un alambic autant de cornichons de cerf
qu'elle peut en contenir; on y met de 'eau de maniere a les {urnager; on
bouche la cucurbite avec fon couvercle d’étain , & I'on établit deffous un
feu modéré jufqu’a faire bouillir Peau. On entretient cette chaleur pendant
trois ou quatre heures , en ajoutant par la tubulure de nouvelle eau bouillante ,
s’il eft befoin; il n’y a d’autre terme a I’ébullition que celui ol quelques cor-
nichons retirés de la cucurbite montrent qu’ils {font amollis au point de
pouvoir étre taillés avec un inftrument tranchant. Alors, {ans retirer la cucur-
bite de deflus le feu, qu’on diminue feulement, on retire I'un aprés lautre
les cornichons pour en enlever promptement & a l'aide d’un canif ou de tout
autre inftrument tranchant, mince & afhlé, la premiere écorce qui eft tou-
jours brune , & la portion de fubftance médullaire qui peut {e trouver au
centre 5 on les jette a mefure dans de I'eau tiede ; on les en retire pour les
laver a plufieurs eaux, puis les faire {écher 4 une chaleur douce, afin de leur
conferver la blancheur éclatante qu'ils doivent avoir. On les traite enfuite fur
le porphyre & de la méme maniere que les yeux d’écrevifles.

26. Ceux denos diftillateurs qui ont une machine de Papin, garnie de fon
fourneau, telle que M. Tilhaye , artifte intelligent, en fabrique & en vend,
tant @ Rouen qu’a Paris ; ceux-la épargnent beaucoup de tems & de charbon,
& obtiennent les mémes réfultats en y traitant les cornichons de cerf. Cleft le
nom qu'on donneaux extréemités des cornes ou bois de cerf. Il s’agit, comme
V'on voit, d’enlever parla chaleur & I'eau la partie gélatineufe de ces cornes,
en ne confervant que la partie terreufe bien blanche. Ce n’eft pas qu’il ne
refte toujours une portion de gelée quand on multiplierait a l'infini les ebul-
litions & les lotions; ceft méme cette {ubftance reftante qui diltingue la
corne de cerf philofophiquement préparée, de celle qui eft calcinée.

27. CETTE derniere confilte a prendre les morceaux de corne de cerf
reftans dans la cornue fous une forme charbonneufe apres la diftillation de
cette fubftance, & & détruire , par l'action nue & immediate du feu, cette
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couleur noire. Pour cet effet on met dans la capacité d’un fourneau ordinaire
dont on a 6té la grille, un lit de charbon & un lit de cette corne de cerf; on
continue d’emplir ainfi le fourneau, en finiffant par du charbon ; on laifle le
fourneau ouvert de toute part, afin de modérer la violence du feu qui fixerait
indefltru@iblement certaines portions de noir,en donnant a4 quelques mor-
ceaux un commencement de vitrification ; on met le feu par_le bas du four-
neau ; & quand le tout eft confume, éteint & refroidi ,on retrouve la corne
de cerf calcinée & blanche ; on [épare les morceaux qui ne feraient pas abfo-
lument blancs , on lave les auttes , & on les broie fur le porphyre, comme
il a déja ete dit. :

28. DEs artiftes peu curieux de travailler loyalement , broient une partie
de cette derniere corne de cerf avec de I'eau rendue légérement glutineufe
par des rognures de peau blanche qu’ils y font bouillir , & la vendent pour
la corne de cerf philofophique. Mais je ne dois pas quitter cet article {ans
faire mention d’une autre fal{ification que M. Dozy préte a fes compatriotes ,
& qui eft la fuite d’un procéde dont jaurai inceflamment occafion de parler.
Ils diftillent les gros os de beeuf, & calcinent le charbon qui en réfulte ,
avec lequel ils préparent tous les abforbans poflibles, en leur faifant porter

différens noms.
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De In fabrique de plufieurs [els.
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Du [el retiré du ciment d'eaux - fortes,

29. } E difais en commencant la précédente fection, que le ciment devait
etre conflidérélou comme chargé ou comme prive de {el. Pour le mettre dans
ce dernier état, les diftillateurs jettent leur ciment dans des tonneaux défon-
cés & placés debout fur des banquettes qui les tiennent & un pied & demi
a peu prés au-deflus de terre. Aubas & fur le devant de ces tonneaux, eft
un trou bouché avec de la paille, fous lequel on place une cuve ou demi-
tonneau deftiné a recevoir la liqueur qui coulera, En un mot , c’eft préci-
{ément le méme appareil que pour le travail de nos falpétriers & des blan-
chiffeufes. On verle de ’eau fur ce ciment; elle pénetre julqu’au fond, & s’¢-
coule dans la cuve mife au-deflous. On la fait paffer une {econde fois pour la
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charger davantage; puis on retire cette premiere leflive. On verfe de nou-
velle eau fur le ciment, pour achever de le deflaler; & comme cette {feconde
eau eft peu chargée de fel , on la réferve pour la pafler en premier fur de
nouveau ciment. Lorfque le ciment eft bien deffalé, on le porte en tas fous
un hangard pour le laiffer {écher & l'aife. Celt ce ciment dont je me {fuis
{ervi pour décompofer avec fucces de nouveau falpétre, ainfi que je lai dit
dans le dernier chapitre de la premiere partie.

30. Dans des marmites de fer encadrées, quelquefois dans le déme des
galeres, au nombre de trois, elpece de méthode dont je ne repéterai point
les inconvéniens ; dans ces marmites on met évaporer la leflive julqu’a ce
qu'une goutte verfée {ur un corps froid y prenne fur-le~champ une confiftance
{olide. A ce point de concentration on verfe la liqueur dans des terrines ot
elle cryltallife ;-au bout de trois jours on renverle les terrines fur d’autres
vuides , pour faire égoutter tout ce qui n'elt pas cryftallifé. Cette eau-mere
qui contient, outre le {fel marin a bafe terreule , une petite quantité de vrai
fel marin, {e réferve ou pour diftiller Pefprit de fel, ainfi que je I'ai dic
au chapitre IV de la premiere partie , ou doit fervir a la fabrication du fel
ammoniac , dont je vais incefamment déerire le procédé.

31. ON trouve dans les terrines égouttées quelquefois un peu de nitre
non décompofé, qui fe diftingue par {es cryftaux en aiguilles tranfparentes ;
mais la plus grande partie du fel qu'on retrouve eft un vrai fel marin cu-
bique, dont j’ai averti qu’était rempli le nitre de premiere cuite. Il eft effen-
tiel de remarquer qu'on n’y trouve, méme avec la plus exacte recherche,
ni fel de glauber ni fel de duobus. Comme le diftillateur a réellement acheté
fon nitre du fermier , le {fel marin qu'il en retire eft fon bien; auffi en dif-
pole-t-il, & le vend -il de fix a fept {ols la livre. Ce {el a la propriété de
rougir les viandes qu’il a falées, & T'on eft prefque d’accord a préfumer que
cette propriété eft due a ce qu'il conferve toujours quelque chole de nitreux,

/A0 o T o AR SR &
Du tartre vitriolé , tiré des eaux - fortes.

32. LE détail des fecond & troifieme procédés pour obtenir 'eau - forte, ’
expolés dans le troifieme chapitre de la premiere partie , a laiflé a entendre
qu’il reftait dans les cuines une matiere faline réfultante de I'acide du vi-
triol & de la bale alkaline du nitre que cet acide a décompofé. J'ai décrit
dans la fe@ion précédente, en parlant de la terre a polir, comment on pat-
vient a deffaler cette terre, & jai méme averti que ceux qui voulaient con-
ferver ce fel, failaient leur leflive 4 I'eau bouillante; mais les différentes

proportions
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proportions employées par les artiltes, jointes & l'incertitude on I'on elt
tant de la quantité précile dalkali qui fert de bale 4 une quantité donnée
de nitre, que de celle d’acide vitriolique proprement dit, contenu dans les
dofes employées de vitriol verd. Ces obltacles empechent que la liqueur
tirce de deflus la terre a polir, foit exactement {aturée ; elle peche ordinai-
rement en ce qu'elle tient plus d’acide vitriolique que d'alkali fixe. Les dif-
tillateurs ont donc foin, avant de la faire evaporer, d’en faire 'effat. Il confifle
ay verfer quelques gouttes de letlive alkaline; i la liqueur fe trouble, foit
en blanc , foit en verd, c’elt une preuve qu'elle tient du vitriol non décom-
pofé. On acheve cette désompofition , en verfant fur le total la meme lelfive
alkaline ju{qu’a ce qu’on s’appergoive qu’il ne fe fait plus de précipite. On filtre
de nouveau la liqueur (23), on la met évaporer dans des marmites de fer
tres-propres { 24 ) ; & lorfqu’elle eft en confiftance de petit firop, on la verle
dans des terrines, ot elle cryftallife a Iaife en un fel brillant, mat , trés -dur,
conformé en pointes de diamans, qu’on connait fous les trois noms d’arca-
num duplicarum , de fel de duobus , de tartre vitriolé , qui, quoi qu’en aient
dit quelques puriltes en chymie, font conftamment la meme chofe. Avang
de les fécher, on les lave avec un peu d’eau froide qu’on joint a I'eau-mere
qu’on en a déja égouttée, Cette eau-mere étendue danus de P'eau, faturée de
nouveau s'il en elt befoin, filerée ( 2§ ), puis évaporée, donne une feconde
venue de cryftaux pareils.

33. LA mafle qui relte dans la cornue aprés le troifieme procédé de Ieau-
forte, ne differe de la précedente, qu'en ce qu’il n’y a ni fer ni {ubltance
étrangere ; c’elt une pure combinaifon d’acide vitriolique & d’alkali du nitre:
ce qui n'empéche pas qu’il ne faille effayer {1 par hafard elle ne contiens pas
un excés d’acide. On en fait la leflive, on y ajoute ce qu'il faut d’alkali fixe
pour la faturer parfaitement , puis on procede au furplus précilément comme
je viens de P'indiquer. Ces deux fels dédommagent amplement d'une partic
des frais de la galere, par la quantité qu’on en retire, & par leur prix cou-
rant dans le commerce , ainfi que je I'ai expolé a la fin du dernier chapitre de
la premiere partie.

( 23 ) On filtre ]a liqueur par un papier
gris a fix doubles , fans quoi elle ne pafle-
rait pas ailfez claire pour fournir de beaux
cryftaux blancs.

(24) Ou aufli dans des baflines de
cuivre.

(25 ) Il eft inucile de la faturer une fe-
conde fois , lorfqu'elle I'a deja eté. Quant
@ la filtration , il faut remarquer qu’on doit

Tome XN,

la filtrer avant l'évaporation, & point,
comme on le fait avec les autres {els, quand
on veut la metere cryftallifer , parce qu'on
n’obtiendraic de cette facon que peu de cry

“taux. Je dois obferver qu'ordinairement la

liqueur fournit dans les dernieres cryltallic
{ations , du falpétre qui a échappé a I'action
de l'acide vitriolique, & fouvent affez pout
mériter I'attention de lartifte.

S
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34. INDEPENDAMMENT de ces deux moyens d’obtenir avec économie le
tartre vitriolé , les Allemands le préparent en grand par un procédé connu des
chymiftes fous le nom de Tackerins fon auteur. On met un quintal de cou-
perofe verte dans de grandes cuves de bois, avee le triple de fon poids.d’eau,
de maniete que les cuves ne foient emplies qu’a moiti¢ ; on a d’autre part pre-
paré une leflive alkaline avec trente livres de potafle & cinquante pintes d’eau,
qu'on laiffe éclaircir d’elle-meéme; on en prend plein une cuiller de fer ap-
pellée poche , de la contenance de quatre a fix pintes. Lorfqu’on a vetfé cette
cuillerée dans la cuve ou eft le vitriol en {folution, on agite le tout avec une
longue tige de fer, dont le bout eft taillé en pele. 1l {e fait un mouve-
ment violent dans la cuve, & l'on attend, pour verfer une nouvelle po-
chée de leflive alkaline, que ce mouvement foit paflé. Lotfgu’on sapper-
coit, 1°. que la liqueur ne {e gonfle plus dans la cuve, 2°. qu'elle s’éclaircit
tres-promptement fans laiffer aucune écume a la furface, c'eft une preuve que
Popération elt finie; on s’en aflure définitivement, en verfant fur un eflai
quelques gouttes d’efprit volatil; il a la propriété de former un précipité d’'un
verd fonce, s'il refte un atéme de fer. )

5. SUR une grande elcabelle quarrée de bois , on attache par quatre clous
dont la pointe eft faillante , placés {fur chacun des montans de 'efcabelle , une
groffe toile , ni trop ni trop peu ferrée, & au-deflous on place une terrine. La
méme poche qui a {ervi au mélange, fert 4 puifer dans la cuve, tant 'ean
éclaircie , que la boue qui eft au fond , pour les verfer fur cette toile, Les pre-
mieres cuillerées paflent néceffairement troubles a travers cette toile; mais
bientét la boue en bouche les mailles , & devient un filtre a travers lequel le
relte®de la liqueur pafle limpide. On fait évaporer cette liqueur, & on la met
a cryltalliler dans des terrines; avec cette différence , que les Allemands met-
tant plufieurs venues de liqueur a cryftallifer fucceflivement dans la meme
terrine, ils obtiennent des fels en plaques d’une épaiileur confidérable, a quoi
contribuent la forte évaporation de la liqueur , & lalenteur du refroidifement;
Tes cryftaux de ce fel {font quelquefois trés-gros, mais toujours confus & par
gouches. _

36. LE bas prix du vitriol verd & de la potaffe en Allemagne , met les
préparateurs de ce fel en état de le donner a fi bon compte , que nos diftilla-
teurs ont pour la plupart renoncé a le retirer de leurs réfidus d’eaux-fortes.
Ils n’y perdent rien; & M. Charlard, un des plus induftrieux d’entr’eux, a
¢té le premier a préparer fa terre a polir fans la deflaler, & a la tenir, a caufe
de fa fupériorité , 2 un plus haut prix.

37. LEs Allemands négligent de tirer aucun parti du marc qui refte fur
la toile; il eft cependant certain qu'en le faifant légérement calciner dans une
marmite de fer , on obtiendrait une terre a polir {upérieure & toute autre pour
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la fineffe & la beauté. Jai eu occafion d’en préparer en grand pour un fpécu-
lateur qui prétendait ouvrir les entrailles du fer, & lui arracher Por ou la ma-
tiere aurifique qu’il v {uppofait cachés : jai peu vu de fafran de mars plus fin,
plus éclatant en couleur. Je dis ceci en pallant, parce qu'on trouvera dans
Part du peintre {fur verre, combien le fer bien calciné elt effentiel pour cer-
taines couleurs: or cet objet utile vaut bien la recherche fantaftique de mon
adepte.

- TN TRt Y ORY N, A JRPRE) § i A

Du fel de glauber.

38. ON peut fe fouvenir qu'en parlant de Uefprit de fel dans la premiere
pactie, j'ai dit que nos diftillateurs I"obtenaient par les trois mémes procédés
qui leur donnent les eaux-fortes ; avec cette difference , qu'ils fe {ervent pour
le premier, celui par l'argille, de I'eau fure , ou encore mieux de l'eau-iere,
dont j'ai fait mention a Particle premier de cette fection ; tandis que dans les
deux autres, celui par le vitriol calciné & celui par I'huile de vitriol,, ils em-
ploient le fel marin cryftallifé obtenu de leur ciment. C'eft la bafe de ce fel
marin décompofé par ces deux intermedes, qui s'uniffant a 'acide vitriolique ,
donne le fel de glauber ; car le ciment ou argille reftant du premier procedé,
n’en donne pas un atbme , méme en le {furchargeant de leflive de foude.

TouTes les précautions détaillées dans larticle précédent , pour s’al-
furer i la liqueur faline eft pure & faturée , {e trouvent pareillement néceffai-
xes; avec cette différence , qu’a la leflive de potafle il faut {ubftituer la leflive
de foude, qui tient un alkali analogue & femblable 4 celui qui {ert de bafe au
fel marin.

4c. Tourt le relte du travail étant ablolument femblable a celui du tartre
vitriolé, je ne crois pas devoir y infilter. Le fel de glauber qu’on obtient, eft en
pyramides longues, d’'une tranfparence aqueufe , de facile diffolution & s’ef-
fleuriflant a I'air avec une promptitude remarquable. Il revienta fi bas prix,
que je fnis étonné comment on {e donne la peine de contrefaire ce {el, comme
je vaisle dire. En effec, fi on a fait travailler ving-cing livres de {el marin
avec douzggivres d’huile de vitriol , il refte dans les cornues une mafle pefant
pres de vingt livres, laquelle fondue & mife a cry(tall ifer, fournit jufqu’a trente-
«cing livres de fel de glauber ; parce que ce fel en cryftallifant prend preés des
quatre [ixiemes , & au moins plus de moitié de {fon poids d’eau. Mais, comme
je l'ai oblerve dans le chapitre de l'efprit de fel, la confommation de cette
{orte d’acide n’elt pas aflez abondante dans le commerce pour fuffire a la
quantité de fel de glauber qui s’y diltribue. Ce [el eft d’ailleurs en concurrence
‘avec celui qu'on prépare dans quelques-unes de nos falines , & dont je vais

donner la préparation,
S 1)
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41. DaNs toutes les fabriques ou fauneries, ol I'on fait évaporer au feu
les eaux chargées de fel marin, on trouve aprés la cryftallifation une eau-
mere {femblable & celle de nos diftillateurs , & un dépét connu dans les fa-
briques fous le nom de Schlor ; on mele ces deux rélidus avec de 'alun en
poudre en forme de pate, & Pon porte la maffe fous des hangars, o elle
ne tarde pas a fe durcir; on la conferve dans cet état jufqu’a ce qu’on veuille
ta convertir en fel de glauber. Alors en la brifant, la leffivant , filerant &
mettant 4 évaporer , on obtient par le refroidilffement un fel qui eryftallife
4 volonté en grandes ou petites aiguilles. Je dis a volonté, parce que Pou-
vrier chargé de cette befogne eft far d’obtenir de grands cryftavx : celt du
{el de glauber, s’il tient fa liqueur paifible & un peu moins concentrée (21 ):
s'il I'agite an contraire , il a de petites aiguilles; c’eft alors du fel d’epfom =
il {e comporte 4 peu prés comme font les raffineurs de fucre pour avoir le
fucre en moules, au lien de fucre candi.

42. QuoIQUE le procédé que je viens d’expofer foit commun aux falines
de Lorraine , a celles des cotes d’Angleterre & 2 celles du Boulonnais , il faut
convenir que les fels de glauber & d’epfom , de la Lorraine , different effen-
ticllement de ceux des deux autres endroits. Ces derniers fourniflent abon-
damment de la"magnéfie blanche , & ont une amertume particuliere ; ceux
de Lorraine au contraire ont plus de fraicheur que d’'amertume , ne donnent
prefque point de magnéfie, & tombent trés-aifément en cflorefcence : aufli
paraiffentils approcher davantage du vrat fel de glauber.

43 LE fel d’epfom refondu dans Peau & cryftallifé- paifiblement , fe forme
en grandes aiguilles que les gens capables de cette petite fineffe vendent en-
fuite pour du fel de glauber. Cependant le fel de glauber, obtenu comme il
convient. ne revient pas a huit fols la livre , & I'on paie encore dix fols la
livre de {el d’epfom. Il y a donc moins d’économie dans ce tripotage : mais
telle eft la preoccupation , que la facilité du travail & la routine I'emportent
fur des vues économiques. ;

44. Ce n’eft pas le feul moyen de fe procurer du fel de glauber. Indcpen-
damment des cendres du tamaris, dans lefquelles M. Montet , chymilte de
Mountpellier , plus habile encore que célebre, en a découvert wme quantité
confidérable; je connais deux pays maritimes , dans lefquels on eft dans Pufage
de briler du varec, dont lefpece de foude qui en réfulte donne une quantité
confidérable de {el de glauber. L’un eft la c6te du Boulonnais, deux lienes

-

(26) Pour avoir de beaux cryftaux de vin favorife aufli beancoup Ia beauté des
fel de glauber , & en quantité, il favt laiffer  eryftaux; & P'on remarque que plus on met
eryftallifer la liqueur pendant trente a qua-  cryftallifer de liqueur a la fois , plus les
sante-huit heures. Une addition d'efprit de  ¢ryftaux font beaux. "
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2u-deflus & au-deflous de la ville ; yai retiré des foudes de ce canton pres de
neuf onces de fel de glauber par livre, ce qui revient a quatre onces & demie
au moins, i caufe de 'eau de cryftallifation qu'il faut en défalquer.

45. LEs ances de la baffe-Bretagne donnent une autre efpece de foude que
yai trouvée*d'une odeur finguliérement difgracieufe, parce qu’elle avait paffé
par les mains d’'un homme qui prétendait qu’en bralant le varec ou fa foude
avec du fiel de boeuf, il convertirait tout le fel marin en alkali. Je cite ces
petites circonftances , afin qu'on {e tienne en garde contre ce fabricateur
de projets; car il elt bon de favoir que fon varec ainfi briilé ne tient pas un
atome de fel alkali nu, & que voila peut-étre le vingtieme projet dont autant
de compagnies ruinces lui font redevables. Cette foude fournit a peu pres
trois onces par livre de {el de glauber, fans compter I'eau qu’il prendra en
eryftallifant. Ainfi, (i quelque chole elt admirable dans le fel de glauber, ceft
moins fa nature & {es propriétés , que la quantité de fubftances dans lelquelles
on le rencontre.

As TR CRe e B eV
Du cryflal minéral.

46. TouTes les pharmacopées indiquent une prefcription qui confifte 2
faire fondre du nitre trés-pur, a y ajouter une pincée de fleurs de foufre , pour
braler , dit-on, les faletés qui s’en féparent en forme d’écume, a verfer ce
nitre fondu dans de petits baflins de cuivre, qu’on nomme aufli des poéles ,
& qu'on a chauffés ; il s’y congele en forme de plaques, & voila ce qu'on
appelle cryflal minéral.

47. LE{alpétre rathné cotitant dix-huit {ols lalivré , & perdant toujours un
peu de fa fubftance par le procédé qui vient d’étre décrit, on ne concevait
pas comment les diftillateurs d’eaux-fortes pouvaient vendre ce meme cryftal
treize fols Ja livre. On les a plufieurs fois accufés d’y méler de I'alun; mais
Paccufation tombe d’elle-meme ; I'alun {e gonfle en fondant; il eat d'ailleurs
décompofé une partie du nitre. Le procédé des diftillateurs eft beaucoup plus
fimple,

48. ILs mettent dans la marmite de fer fellée 2 demeure , ainfi qu'il eft
dit dans le premier chapitre de la feconde partie,ils y mettent, dis- je, du
nitre a dix {ols. En chauffant la marmite , le nitre {e fond , pouffe une écume
aflez fale, dont une portion fe deffeche quelquefois au point de faire fufer
le nitre. Lorlqu’ils voient leur nitre d’une belle fonte & bien claire, ils le
puilent dans I'endroit ou il n’y a point d’écume, & le vesfent par portions
dans de petites poéles de fer {emblables aux poéles & frire, bien feches &
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méme chauffées : on agite la poéle pour donner une épaifleur égale a la ma-
tiere qui ne tarde pas 4 {e refroidir; elle fe dérache de la poele, on la dépofe
{fur un papier , & l'on continue ainfi julqu’a ce qu’on ait épuifé la marmite.

49. LA précaution de chauffer les baflins de cuivre ou les poéles de fer,
eft trés-conféquente; la plus légere humidité fait éparpiller au loin le nitre
fondu qui brile, & blefle dangereufement. On a vu long - tems dans Paris
un particulier qui avoit perdu un ceil pour avoir négligé ce foin important.
Il eft bon d’avertir anfli que, fi le cryltal minéral préparé de cette maniere
eft trés - blanc, il n’elt pas pur ; les faletés {ont confumées, mais le fel marin
y eft tout entier: or le nitre de premiere cuite en tient beaucoup ; aufli un
pareil cryltal minéral shumecte-t-il a Pair, & eft -il falé, au lieu d’étre frais
fur la langue.

so. Les diftillateurs fondent de cette maniere le nitre qu’ils retrouvent
dans la leffive de leur ciment, pour le blanchir ; ils en font des pains d’a
peu prés trois pouces d’épais, ce qui leur facilite de le conferver en tas jul-
qu'a ce qu'ils en aient befoin dans leur commerge. Ils en obtiennent du nitre
purifie & en belles aiguilles. Ils font réloudre un de ces pains , par exemple,
dans ce qu'il lui faut d’eau froide ; aprés avoir filtré & légérement évaporé,
ils placent les terrines dans I'étuve, ou le nitre {e forme feul en beaux cryftaux,
parce que le fel marin n’a pas eu occafion de cryftallifer dans un liquide
aufli peu rapprocheé. Cette méthode d’obtenir du nitre tres-pur fatisfait a une
des queftions que j'ai faites a la fin de la premiere partie. Peut- étre y par-
viendrait - on aufli en changeant quelque chofe dans I'appareil de la fufion
du nitre. Toutes choles égales , le {el marin eft plus lourd que le nitre. Dans
Pétat de fufion, chaque {el jouiflant de fa peflanteur,le fel marin doit fe
{éparer & fe précipiter ; il ne s’agit que de rendre cette {éparation plus fen-
fible. Subftituons a la marmite un creufet plus profond que large, tenant
long -tems le nitre ensfufion & le laiffant refroidir dans le creufet; on verra
fi le fel marin n’elt pas dans le fond de ce creufet. Quelques effais faits en
petit femblent m’autorifer a indiquer avec confiance cette manipulation.

AL SRV T ey i Ein G

Fabrigue de Ualkali fixe.

§1. JE m’écarterais de mon fujet,fi je donnais ici le détail des travaux
par lefquels les Suédois, les habitans de la Forét - Noire en Allemagne &
ceux des Pyrénées, préparent la pozaffe , dont le mom allegiand fignifie cen-
dres cuites ou despot; il m’aurait auffi fullu rendre compte de la combuf=
tion des varecs & kalis, d'ou réfultent les difiérentes foudes , & de celle de
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la lie de vin, ou clavélle, qui donne la cendre gravelée. Les mémoires de I'a-
cadémie de Suede, publiés en frangais par M. le baron d'Holback, les tra-
vaux entrepris par ordre du miniltere , par MM. Tillet , Fougeroux & Guet-
tard, & l'auteur qui {e chargera de publier I'art du vinaigrier , me difpenfent
d’un détail érranger aux artiftes dont je décris les opérations ; il leur fufhit
de {c connaitre en potafle,, pour choifir celle qui leur donnera le plus pol=
fible dc {el blanc.

§2. La meillcure potafle eft celle de Norwege ; elle doit étre feche , d'un
blanc bleuitre , & que fur-tout elle n’ait pas I'apparence d’etre vitrifice.
Quand on doute qu’elle foit bien recuite , on la met pafler la nuit dans une
galere qui a travaillé le jour précédent, en I'y arrangeant comme on fait
Vargille pour I'y {écher. Cette chaleur fufhit pour achever de détruire les
matieres qui ne font pas aflez bralées, & pour développer plus d’alkali.
On la coneafle enfuite grofliérement , on en charge des tonneaux défoneés
& mis debout , & on jette de I'eau pour en faire la leflive , comme on I'a
fait pour le ciment. On fait paffer cette lellive dans un autre tonneau ou
eft de la potafle deffalée , meélée a un peu de chaux. Par la premiere mani-
pulation on déepouille la potafle de {fon fel : par la feconde on en dégraifle &
on clarifie la leffive qu’on fait évaporer dans la marmite de fer du fourneau
a marmite. Lorfque la matiere commence & fe fécher, on diminue Pactivité
du feu , on remue inceflamment & on écrale la mafle faline avec une efpece
de pilon de bois, dontla tete eft garnie d’'une plaque de tole. Si-tot que le
tout eft bien {ec, on met le {el dans des cruches exactement égouttées &
fechees , on les bouche avec {oin, & on les emmagaline dans un lieu bien
lec. Tel eft ce qu'on appelle dans le commerce Ze f&/ fixe de rarere. Quand
la potalle elt de boune qualité , elle en fournit de {foixante & dix a {oixante
& quinze livres par quintal , qui ®olite le plus cinquante - cinq livres; le
quart de dechet mis pour equivaloir aux frais, un pareil {el fixe ne revient
jamais aux fabriquans a plus de feize {ols la livre. Mais ce {el n’a point de
prix fixe; il dépend du nom de la plante dont on le fait porteur : ainfi le
fel fixe de plantain {e vend plus cher que celui d’ablinthe, celui de gen-
tiane plus que le fel de centaurée, quoiqu’ils foignt tous pris dans la méme
cruche.

§3. CeTTE manufacture n’exilte point a Paris; c’eft dans la Champagne , &
fur-tout a Saint - Dizier, qu’elle eft en pleine vigueur. J’ai eu occafion d’exa-
“miner une caiffe adreffée de cette ville 4 un de nos droguiftes de Paris;
elle contenait dix - huit bouteilles de fels fixes, étiquetées chacune diverfe-
ment. Je ne fus pas mediocrement furpris de leur trouver un air de famille,

ue je confirmai par des effais exacts, & je fus convaincu qume ces dix-huit
E&Is fixes étaient fils d’'une meme mere, portant feulement un nom & des
prix différens.
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4. Ir s’en faut, outre cela, de beaucoup que le fel fixe prépare en Cham-
pagne {oit un fel pur. Plus la potafle eft ancienne, plus eile tient de tartre vi-
triolé ; la plus nouvelle en tient une affez notable quantités on ne fe donne
pas la peine de le retirer: au contraire, on le conferve & on le méle foi-
gneufement au fel fixe en faifant les leflives avec de l'eau bouillante , qui
diffout efficacement 'un & Tautre fel. Ceux qui veulent purifier un pareil
fel alkali, font obligés de le diffoudre a froid dans le moins d’ean poifible,
de laiffer plufieurs jours la folution dans un endroit frais; 4 la longue, le
tartre vitriolé qui va quelquefois jufqu’a faire le tiers du total, {e eryltallife,
& l'on fait deflécher la leffive reftante, qui eft un pur alkali.

55. LE fel fixe des Champenois a encore un autre défaut ; il eft fouvent
caufique au point de paraitre une vraie pierre 4 cautere. Cet accident vient
de ce qu'en travaillant en grand, ils negligent de modérer le feu vers la fin
de’ 'exficcation ; la matiere s’attache aux parois de la marmite , & s’y décom-
pole au point qu’en diffolvant & filtrant un pareil {el, on trouve fur le filtre
beaucoup de terre grifitre, qui, combinée avec I'alkali, lui donnait fa caufti-
cité; joignez a cela Pufage ou ils font de purifier leur leflive fur de la chaux
ou de la craie. :

§6. Les diftillateurs de Paris préparent reellement un alkali fixe du tartre.
- Les mémes raifons qui m’ont fait {upprimer la defcription du travail de la
potafle & autres, me difpenfent de faire, a Poccafion de la purification du tar-
tre, autre chofe que renvoyer au mémoire de M. Fizes, publié dans le volume
de 'académie des {ciences pour 1726, & a la differtation de M. Defmarets fur
la méme purification exécutée a Venife, inferée dans le journal de M. I'abbé
Rozier.

§7. Pour faire l'alkali du tartre, les diftillateurs mettent dans des cornets
de papier de la créme de tartre concaflée’ a la dofe de deux onces au plus ;
on etablit dans le fourneau de réverbere, dont ona 6té la grille, un premier
lit de charbon, un lit de ces cornets, & on 'emplit de cette maniere jufgu’a
ce que le fourneau foit comblé. On met le feu par le haut du fourneau. Si
on l'allumait par le bas, la totalité du charbon sallumant a la fois , non-feu-
lement la calcination du tartre , mais la vitrification en partie de Palkali for-
mé, aurait lieu. Il m’eft arrivé d’avoir une fois toute une maffe de créme de
tartre vitrifiée au point de ne plus fournir d’alkali. Pour éviter cet inconve-
nient, quand une fois le charbon eft bien allumé, on bouche la porte du cen-
drier. On retrouve aprés 'opération les cornets convertis en une mafle {pon-
gieufe d’un blanc verdatre, qu'il ne s’agit plus que de lefliver, filtrer & faire
évaporer 4 {iccité: La créme de tartre fournit depuis trente julgu’a trente-trois
livres d’alkali fixe au quintal, ce qui fait prés du tiers ; & on veut nous faire

accroire que ectte quantité d’alkali eft toute dans la creme de tartre; enforte
que
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que ce ne ferait qu'un fel neutre avec furabondance d’'un tiers dacide. Ad
populum phaleras. :

§8. LE fel de tartre préparé de cette maniere eft dés la premiere exficcation
fuffifamment blanc, ce qui n’arrive pas toujours avec le tartre : voila pout-
quoi nos diftillateurs préferent la créeme de tartre; ils évitent la peine de cal-
ciner leur produit une feconde fois. Qu’on compare maintenant les deux opé-
rations, celle de Champagne & celle de Paris: le fel préparé par les diftillateurs
de Paris leur revient toujours au moins a deux livres la livre. ‘

§9. Ir fe prepare aufli 2 Grenoble, dans la fabrique de M. Molard & com-
pagnie, de vrai fel de tartre. Le Dauphiné abonde en vins qui {e tranfportent
rarement, & qui {ont trés-tartareux. Cette derniere matiete y ¢tant prefgue
fuperflue , met le fabriquant a portée de livrer fon fel de tartre a un prix
aflez modique ; mais foit qu’il le calcine trop, comme font les Champenois ,
foit que Pufage ou il et de filtrer fes leflives fur de la craie pour les dégraif-
fer, y combine une partie de cette terre , le fel de tartre de Grenoble a
Pexces de caufticité de celui de Champagne , & dépofe beaucoup de terre lorf-
qu'on veut le purifier.

A Vs g ieAe VL
Fabrique de fel de feigneree.

6o. LA combinaifon de la créme de tartre avec le fel alkalin qu'on retire
de la foude, a peu prés de la méme maniere qu’on retire celui de la potafle ;
cette combinai{on cryftallife en cryltaux atlez gros , taillés en tombeau , courts,
fouvent grouppés , d’une laveur plus falée qu'acre , & fe nomme fel de feignerte.
La réputation finguliere que fon premier fabriquant lui procura, I'efpece
de gloire qu'on attacha 4 la découverte qu'en firent dans le méme tems les
deux plus célebres apothicaires d’alors ; Padoption prefgue générale qu’en fi-
rent les praticiens pour en faire I'affaifonnement des prefcriptions purgatives,
piquerent bientdt Pémulation de nos diftillateurs; & fuivant Pufage, cette
émulation dégénera en différens abus dont il eft bon d’etre inftruit.

61. Pour préparer en grand le fel de feignette, on prend cent livres
de foude d’Alicante; on la calcine légérement comme la potafle, s'il en eft
befoin, & on en fait la leflive avec les mémes précautions indiquées daus I'ar-
ticle précédent; on fait évaporer cette leflive julquaux deux tiersa peu pres,
& on la met refroidir; il {fe forme dans les terrines une maffe de cryftaux
rangés les uns fur les antres en piles comme des jetons; 'eau-mere qui relte
eft ordinairement chargée de fel marin. On s’en tient a ces cryftaux qu'on dif-
fout de nouveau dans le double de leur poids d’eau; on fait bouillir cette

Tom: X1l1. iy
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{olution dans une marmite de fer, & on y jette peu a qgeu de la créme de tartre
en poudre fine. A chaque projection,, il {e fait une etfervefence qu’on follicite
en remuant le mélange avec une Ipatule de bois. Lor{que cette effervefcence
n’a plus lieu , méme en y ajoutant de nouvelle créme de tartre, on acheve de
remplir ]a marmite avec de Peau, & on fait bouillir ; alors on filtre la liqueur 4
travers le papier gris ; on nettoie de nouveau la marmite ; on y met & évaporer
la liqueur filtrée; & lorfqu’elle a la confiftance de petit firop, on la verfe
dans des terrines qu’on tient dans un lieu plutédt chaud que froid : av bout de
deux jours, on égoutte ces terrines, on rince les cryltaux avec de I'eau froide
qui enleve le furplus de créme de tartre qui fe dépofe quelquefois, ainli que
Peau rouffe qui peut f{alir la cryftallifation; on met le {el a fécher dans Pé-
tuve, & on le garde pour le befoin. Voila la méthode ufitée par les bons ar-
tiftes; il elt vrai que par ce moyen le fel de {eignette ne peut pas {e livrer
au prix modique auquel P'établiffent certains fabriquans; ceux-ci prennentla
leflive toute brute fans en retirer les cryltaux; ils la mettent dans un barril,
y verfent de la créme de tartre en poudre , agitent le mélange , & I'abandon-
nent; au bout de quinze jours ou un mois, ils décantent la liqueur, & de-
tachent les cryftaux qui font attachés aux parois du barril, pour faire le fel
de feignette de montre; puis évaporant le relte de la liqueur jufqu’a ficcité,
ils ont une poudre blanche qu'ils appellent le fe/ de feignette commun , & qu'ils
mettent en paquets d’une once dans des papiers faits exprés pour cette ef-
pece de {el. S’ils sappergoivent que leur poudre shumecdte, ils y ajoutent a
vue d’ceil de la créme de tartre en poudre. D’autres font encore plus fimple-
ment, ils mettent des cryftavx de foude, vingt livres, par exemple, en pou-
dre, avec trente livres de créme de tartre , & diftribuent cette poudre fous le
nom de fel de feignetze.

62. La fauflc méthode du fel évaporé i ficcité {fe reconnait en le diffol-
vant dans Peau, qui {e colore fenfiblement a caufe d’une portion d’eau-mere
deiléchée avee le fel proprement dit. En diflolvant pareillement dans I'eau le
prétendu fel de {eignette de ceux qui ne font qu’une poudre de fel de foude
& de créme de tartre, on voit naitre Peffervelcence qui annonce que les deux
fubftances n’étaient pas combinées. Je ne parle pas ici de ces miférables col
porteurs qui vendent du fel d’epfom effeuri pour du fel de feignette ; mais
diftinguons toujours les bons artiftes qui procedent loyalement a leurs pré-
parations , de ceux que la cupidit¢ aveugle & rend trop induftrienx.

63. LA quantité d’eau-mere qui relte aprés les premiers cryftaux obte-
nus de fel de feignette, a mérité qu’on Pexaminat, & elle n’elt pas perdue
pour Partifte écomome; on la noie dans le triple de fon poids d’eau; on la fait
chauffer, on y verfe de la créme de tartre qui y fait une nouvelle effervel-
ecnce, on filtre la liqueur quand toute effervelcence elt paflée, on la meta
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évaporer & a cryftallifer, & on obtient une nouvelle venue de beaux cryl-
taux. On répete {i Pon veut ce travail julqu’a la fin, & on parvient & conver-
tir en fel de feignette parfait toute la guantité de cryftaux de foude em-
ployés s on a fouvent beloin du double & davantage de leur poids en créme
de tartre. e

64. EN répétant {fcrupulenfement ce travail, de maniere 3 mettre en diff
{folution nouvelle tous les cryltaux dont la configuration était douteule, j'ai
eu a peine pour dix livres de cryltaux de foude & vingt - cing livres de créme
de tartre, une demi-once d’eau-mere ; encore aurais-je pu la convertir en fel
de feignette. Je puis aflurer qu'aucun des cryftaux n’avait de configuration
equivoque; jen ai rediffous une partie a froid pour voir s’ils ne contenaient
pas de creme de tartre non combinée. Aprés étre bien certzin que tout mon
produit etait du {el de feignette, je demande a ceux qui prétendent fi libéra-
lement que la créme de tartre contient un tiers de fon poids d’alkali fixe vé-
gétal, ce qu'elt devenu cet alkali fixe végétal, & pourquoi I'on n’a pas du
moins en proportion de cet alkali, une partie du produit configurée comme
Pelt le fel végéal, celui qui réfulte de la combinaifon de la méme créme de
tartre avec l'alkali du tartre ? Il eft bon de remarquer qu’a trés-peu de chofe
pres Palkali de la foude & celui du tartre abforbent une quantité égale de
créme de tartre. Encore un coup , que devient I'alkali inné de la créme de tar-
tre daus la fabrique du fel de {eignette ? Il refte, me dira-t-on , combine dans
Ja créme de tartre, qui fe fépare toute entiere & fans étre altérée par les
moyens connus de tous les chymiftes: a la bonne heure. Pourquoi donc avoir
dit dans le Journal de médecine d’avril 1773, que 'on avait recombiné la
créme de tartre , tandis qu'on n’a fait que la précipiter du phlegme acide ni-
treux dans lequel elle était en diffolution, en préfentant un alkali fixe a ce
phlegme, nitreux ?

Aua Tl o Tl el VL EE
Fabrique du fel ammoniac.

65. JE vais traiter dans cet article d’'un objet que fa nouveauté rendra
intéreffant. Il s’agit de faire en France du fel ammoniac qui revienne a meil-
leur marche que celui d’Egypte.

66. DEpuUIs les dernieres obfervations , on ne doute plus que le fel am-
moniac ne {e fabrique dans cette contrée (i fameufe , par la fublimation des
fuies d’excrémens des animaux ; ces excrémens font la matiere combulftible la
plus commode dans ce pays dénué.de bois. Nous avons bien le méme chauf-
fage dans quelques - unes de nos provinces parecillement privée?r de bois. Dans

ij
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la baffe - Bretagne, la bafle - Normandie, une partie du Poitou, dans le pays
d’Aunis, & peut-étreailleurs, on ne brile que des bouzes de vaches quon a
defléchées en les appliquant contre les murailles. La fuie qu’on tire de la com-
buftion de cesE_hnuzcs , paraitrait avoir une analegie parfaite avec celle que
Pon traite en Egypte ; mais cette contrée abonde tellement en {fel marin qu’on
le retrouve dans les plantes les plus nitreufes. Une pareille différence en éta-
blit une fi confidérable fur la nature de la fuie, que fi vingt-cing livres de
fuic d’Egypte donnent de {ix a huit livres de {el ammoniac, pareil poids de
fuic de nos provinces en donne a peine une demi-livre. Je parle d'aprés ma
propre experience. Des {uies venant du Poitou , trait¢es par la {fublimation,
par I'analyfe, avec le fel marin, avec {on eau - mere, avec fon acide , ces fuies
m’ont toujours donné un produit de {fel ammoniac, mais toujours en trop pe-
tite quantité pour pouvoir établir une fpéculation raifonnable fur leur exploi-
tation en grand. '

67. LE nouvel artifice dont je vais parler differe en tout point de celui
des Egyptiens ; il eft indique d’une maniere trés-claire par M. Shaw, page
443 de la traduction francaife de fes Legons de chymie. Le fel volatil tiré
des os de beeuf qu’il y indique , doit revenir prefqu’a aufli bon marché que
celui dont je vais parler, en Angleterre [ur - tout, ou la groffe viande parait
etre un aliment de premiere néceflité. (27)

63. J'Ar déja eu Poccafion de parler de I'eaun-mere que les falpetriers &
nos diltillateurs appellent eau fure ; on la retrouve encore apres la leflive
du ciment deaux-fortes , & dans toutes les falines de Lerraine, Franche-
Comté & autres; Pacide du fel marin eft (i lichement combiné dans cette
liqueur qu’on pourrait, a la rigueur, Pen tirer fans intermede 5 il s’agit de
{faturer cet acide avec un alkali volatil , & de faire enfuite {fublimer la maffe
faline qui en réfulte ; le tout avec aflez d’¢conomie pour que le produit n’en
{oit pas colteux.

69. Pour cela on {e procure I'alkali volatil de la maniere fuivante. On
achete des chiffons, ou rognures de draps, étoftes de laine , & autres fubf~
tances animales. Les chiffonniers appellent Jocgues tout ce qui eft en fil,
coton ou {ubftance végétale; ils les vendent pour les cartonneries & pa-
peteries. Le mot ¢hffon eft confacré a tout ce qui a pu appartenir aux ani-
maux ; ces matieres {e vendent a Paris fur le pied de quinze {ols le quintal.
On a fait faire dans la fonderie des elpeces de cylindres en fer fondu, de
“vingt-deux pouces de diametre & de cinq pieds de long; un des orifices de
ces cylindres elt fermé en s’arrondiffant, & ayant un trou vers fon centre 3

(27) Lalkali volatil tiré des ongles de pieds de beeuf, revient a meilleur marché que
- eelui des os, parce que les os en contiennent moins , & demandent plus de feu.

n
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ge trou elt occupé par un bout de cylindre de huit pouces de diametre , &
de deux pieds de long; l'autre orifice eft terminé par une plaque quarrée
précifément comme le font les tuyaux de fonte deftinés a la conduite des
eaux. Cette plaque trouée dans {es quatre coins, recoit autant de chevilles
de fer, fur lefquelles gliffe un morceau de fer quarré, dont le milieu eft
un peu bombé; lorfque ce fer eft prés du cylindre, il bouche exactement
fon ouverture , & on laflujettit avec des clavettes de fer qu’on entre de
force dans les chevilles. Ces cylindres {e pofent au nombre de {eize , fur une
efpece de galere, de maniere & étre appuyés fur les deux murs latéraux,
d’'un cbté par le tuyau de petit calibre, & de l'autre par le corps du cy-
lindre méme; ils {ont arrangés alternes, afin qu'il y ait autant de petits ca-
libres d'un coté que de 'autre; & entre chacun il y a un vuide de Pefpace
d’un demi-diametre de chaque cylindre. Cette galere eft plus large que les
galeres 4 caux-fortes, & recouverte par un dome folide & a demeure.

»o. Voict maintenant leur ufage : par Porifice quarré de chaque cylindre,
on fait entrer des chiffons tant qu’il y en peut tenir ; on bouche cet orifice
en gliffant la piece ou bouchon quarré fur les chevilles & enfongant les cla-
vettes ; a I'autre extrémité, on abouche au tuyau de petit calibre de groies
bouteilles figurées en ballons de terre de Savigny; on les lute avec de l'ar-
gille détrempée , & Pon établit le feu dans la galere; on Paugmente julqu’a
faire rougir obfcurément les cylindres ; & au bout de huit heures au plus,
Popération eft finie. On 6te les clavettes , pour enlever le bouchon de chaque
cylindre ; on retire avec un crochet les chiffons réduits en charbon, & on
en introduit de nouveaux pour rebomcher enfuite & faire une feconde dif~
tillation ; ce qui donne par jour le produit de trente - deux cylindres char-
gés chacun au moins de quarante livres de chiffons. Ainfi un feul homme
peut dans une journée Aiftiller douze cents pefant de chiffons ; & on trouve
dans les ballons de terre neuf cents livres de produit , dont trois cents a peu
pres en huile empyreumatique inutile pour 'opération principale , & fix cents
qui font le phlegme charge du fel volatil obtenu par la combuftion des chif
fons qui, en y comprenant tous les frais, reviennent au plus a dix-huit livres.

~1. ON a eu d’autre part des eaux-meres de falines en abondance , & qui
cotitent au plus, & caufe des frais de tranfport , dix livres le quintal. On les
fait évaporer dans de grands vaiffeaux de plomb , (28) en y jetant de tems
en tems un peu de chaux éteinte , pour fixer P'acide marin qui pourrait s’éva-
porer. Quand la liqueur eft épaiffie au point que le pefe-liqueurs de M. Baumé
indique le quarantieme degré, alors on verfe pour cinquante livres de cette

(28) On pent hardiment évaporer les eaux - meres dans des vales de fer; car jai
~eprouve quelles ne les attaquent point.
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liqueur rapprochée cent livres du phlegme chargé de Palkali volatil de chif-
fons. (29) La maffe devient bourbeufe; on la laiffe dépofer, on lave le {é-
diment, on filtre toutes les liqueurs, & on les met a évaporer jufgu’a fic-
cité. Cette mafie eft un nouveau compofé d’acide marin & d’alkali volatil;
c’eft-a-dire, un vrai fel ammoniac qu'il ne s’agit plus que de fublimer.

=2. ON la diftribue dans des ballons de verre de la contennace de fix a
{ept pintes, de maniere & ne les remplir qu’d peu prés a moitié. On place
ces ballons dans la galere ou fourneau a fable dont il a été fait mention pre-
miere & {econde partie; on les enfable jufqu’a la hauteur de la matiere qu'’ils
contiennent; on allume le feu & on le poufle par degrés, en oblervant de
déboucher le col du ballon dans le commencement de la {ublimation , pour
eviter la fracture que ferait naitre le peu d'air confervé dans lintérieur du
ballon. Lorfqu’une fois il a été chaflé entiérement ou tellement dilaté par
la chaleur qu’il elt preljue nul, cette précaution devient inutile. Au bout
de fix heures on donne le dernier coup de feu, qui rougit obfcurément
le fond des ballons; c’elt ce qu’en Egypte ils appellent le fen d'enfer. On
le continue pendant une bonne heure, puis on laiile refroidir;(30) on
trouve dans chaque ballon , en le caffant, un pain de {el ammoniac trés-blanc
& treés-tranfparent; & les proportions indiquées ci - deffus fourniffent au total
trente livres de ce {el, qui, {i Pon veut en établir la valeur, {e trouvera re-
venir a dix - huit fols la livre au plus. Suppofons qu’il coiite vingt - quatre
fols, il y a encore bien loin de la a cinquante -deux {ols que coiite le {el
ammoniac d'Egypte. J'ai vérifié , tant en mon particulier que chez M. Char-
lard, tous les détails du procédé que je viens de décrire; avec cette diffe-
rence ; que les chiffons ont été diftilles dans une cornue de fer , au lieu des
‘cylindres dont nous devons la connaiffance a actifte qui a préfidé pendant

Ijo

_ (29) Une des principales manipulations
dans la fabrication du fel ammoniac avec
I'cau-mere, et de I'évaporer jufqu’au point
ot lindique M. de Machy, & méme jufl-
qu’a ficcité ; fans cette précaution , I'alkali
volatil ne décompofle pas complétement
I'eau-mere, comme je n'en ai fait que trop
{ouvent la ficheufe expérience.

(30) La fublimation du fel ammoniac
en giteaux compactes, comme celui d’E-
gypte , elt plus difficile qu'on ne le penfe;
& je la regarde comme l'un des points les
plus délicats dans la préparation de ce fel.
Yoici en peu de mots les regles que I'ex-
perience m'a fait decouvrir.

12, Tl faut que les matieres a fublimer
{oient exactement mélées & pulvérifées.

29, Le vafe ne doit pas étre trop grand ;.
fa figure oblongue, munie d'une petite ou-
verture, environ comme les cruches d'ean
minérale.

31°. Il faut qu’il foit rempli jufqu’au tiers
de fa hauteur, & que la moitie du vale foit
enfonce dans le fable ou dans le feu, pour
qu'il foit expofé a la plus forte chaleur.
On bouche l'orifice avec un bouchon de
papier. On donne alors un feu vif jufqu’a
ce que le fel ammoniac monte, ayant tou-
jours attention d’'empécher, par_une ba-
guette qu'on introduit de tems en tems dans



ParTIE III. De la préparation des produits chymiques folides. 151
long-tems & une fabrique en grand qu’on a établie aux environs de Paris. (31)

73. IL faut convenir que notre fel ammoniac n’elt pas aufli bon pour
les {oudures fortes que Pelt celui ’Egypte. Je crois avoir remarqué que cet
inconvénient vient uniquement de ce que notre {el elt entiérement fait avant
qu'on le {ublime, ce qui donne a {a texture plus de folidité qu’a celui d’E-
gypte , & Pempéche de fe décompofer authi facilement fous la main de Pou.
vrier qui veut fouder. J'appuie ma conjecture fur un fait & {ur une obferva-
tion. J'ai fouvent refublimé du fel ammoniac, & jai toujours oblervé plus
de dureté & de confiftance dans le pain que jobtenais. On a voulu tirer a
Paris un parti des raclures & miettes de {el ammoniac qui {& trouvent dans
les magafins de nos droguiftes: on les a fublimées; mais les étameurs, {ou-
deurs & décapeurs refuferent de s’en {fervir, parce qu’ils y remarquerent
la meme dureté, qui pour eux eft un défaut. Celt encore pour cela qu’ils
refufent de prendre le fel ammoniac de Marfeille, quoique plus blanc &
plus tranfparent; il eft pareillement fait par la {ublimation de ce qui refte au
fond des caiffes dans lefquelles arrive le {el ammoniac du Levant. 1l ferait
peut-etre poflible de remédier a ce léger défaut, celt-a-dire, de rendre le
fel ammoniac de fabrique frangaife, propre aux chauderonniers, potiers d’¢-
tain, ferruriers & autres , en le melant avec un quart de fon poids de fuie
avant de le mettre 4 fublimer. Ainfi 4 tous égards 'établiffement d’une pareille
fabrique ne peut qu’étre avantageux au commerce de France.

=4. M. Geofroy dit que de fon tems il y avait du {el ammoniac venant
des Indes, & fublimé en forme de pain de fucre. Je n’ai pu voir de cette
elpece de fel ammoniac ; mais ’ai vu dans Paris des pains coniformes de {el

le pot 4 fublimer, que Porifice ne {e ferme le fublime. Jai fait 4 ce fujet nombre dex-

pas trop vite, fans quoi I'on aurait a crain-
dre la rupture des vaifleaux.

Ce font la les attentiens principales. 11
y en a quantite d'aucres qu'il eft plus facile
de montrer ou d’apprendre par des expé-
riences réiterées , que de decrire.

(31) M. Wenzel a découvert une mé-
thode des plus ingénieufes pour faire le fel
ammoniac. La voici :

On méle de Palkali volatil délaye avec
de I'eau & du gyps, qui en s'uniffant avec
I'acide vitriolique du gyps , forme le fel am-
moniac fecret de glaiher. On evapore la
lqueur ammoniacale, afin d'obtenir fous
forme {eche lé fel ammoniacal; on le méle
avec parties ¢gales de fel commun , & on

périences, qui m’'ont confirme la vérite de
l'affertion de M. Wenzel . & m’ont donné
licu a differentes obfervations, Jai trouve
que l'alkali volatil n’agit pas tout de fuite
{ur le gyps, mais feulement au bout d'un
certain tems , & qu'il faut par conféquent
laiffer ce mélange quelques jours avant de
decanter la liqueur qui furnage le gyps de-
compof¢, Jai aufli obferve qu'il fant avoir
foin de braffer & de remuer fouvent le gyps;
fans quoi il e forme en giteaux durs, {ur
lefquels I'alkali volatil n’a plus d’action.
Aprés avoir préparé la liquenr ammonia-
cale, je 'évaporai dans une bafline de plomb
battu d’Angleterre , & je mélai le fel obtenu ,
avec parties ¢gales de [&l commun, & le
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ammioniac venant de Pologne. ( 32) Ce fel eft d’'un blanc 4 éblouir, & tout
formé par cryltaux & non par aiguilles : ce ‘qui annonce que celui qui le
fabrique en Pologne ne le fait pas {ublimer , mais que lorfqu’il eflt cryftal-
lifé, il en emplit des moules, ou ce {el s'entafle, {e déforme un peu, & fe lie
a Paide d’un peu d’humidité qui accompagne les cryltaux, pour prendre la
figure du moule ou on I'a dépole.

VIIL

A iR TR enLl e

De Lefprit & du Sel volatils ammoniacs.

75. LE principal ulage que faflent les diftillateurs du fel ammoniac ,
c’elt d’en obtenir 1'efprit & le {el volatils , dont plufieurs elpeces d’ouvriers ,
& notamment les fabriquans de perles faufles, {e fervent dans leurs fabriques
particulieres. Le premier elt un liquide qui doit fa pénécration & {fon état
fluide 4 la chaux vive qui fert d’intermede a la décompofition du {el ammo-
niac que nous avons vu étre un compole d’acide marin & d’alkali volatil.

=76. Le {el volatil ammoniac eft plus connu chez nos diftillateurs fous le
nom de fe! volatil &’ Angleterre , quoique dans la vérité ce nom n’appartienne
qu'au.fel volatil obtenu de la foie crue. Celt quaprés avoir penfé pendant
long-tems que les alkalis volatils différaient en raifon des fubltances animales
dont on les obtient, on en eft venu a croire qu'ils étaient tous parfaitement
humﬂgeues A une opinion trop rigide en a fuccedé une trop relachée, & il

s'en eft fuivi un abus qu’il eft bon de

fublimai dans un matras de verre; ce qui
me donna un tres-beau fel ammoniac.
On peut fe procurer 'alkali volatil pour
cette operation , foit en diftillant des ongles
de pieds de beeuf, foic en diftillant , dans
de grandes chaudieres, de l'urine pourrie.
Quinze ongles, qui pefent environ cing li-
vres & dix onces, donnent aflfez d’alkali
volatil pour faire une livre de fel ammo-
niac, & trente pintes d'urine {uffifent pour
obtenir la méme quantité de ce fel.
(32) Le fel ammoniac dont parle ici
M. de Machy, eft cclui que font les freres
Gravenhorft a Brunfwic, ot ils en ont établi
une fabrique trés-confliderable. Voici la ma-
niere dont ils s’y prennent pour le faire.
Ils diftillent de I'acide de fel avec de
Thuile de foufre, en faturant de Purine

connaitre. M. Dozie, auteur que jai

pourrie, I'evaporent pour lors a ficcité, &
{fubliment la maffe qu’ils obtiennent. Ce {u-
blimé aurait befoin d’'une feconde fublima-
tion, pour pafler dans le commerce ; mais
foit qu'ils trouvent l'opération de la fubli-
mation trop difficile , foit par d’autres rai-
fons , ils preferent la cryftallifation. Ils font
donc diffoudre ¢e fublimé dans de l'eau
bouillante, & ¢vaporent la liquenr a pelli-
cule; ils la mettent pour lors cryftallifer,, &
agitent la quueur . aﬁn.que les cryftaux ne
deviennent ni grands ni tranfparens. On
prend enfuite des cones qui ont a leur ex-
trémit¢ une ouverture fermée avec du pa-
pier caflé. On y met ces petits cryftaux fort
ferrés; l'ean s’¢coule, & P'on obtient des
pains de fel ammoniae femblables aux pains
de fucre. )
diia
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deja cité plus d’une fois, dit que les diftillateurs dont il révele les fecrets &
les fraudes, fe procurent une quantité confidérable de fel volatil en diftillant
des os de beeuf. 11 faut croire que ce n’eft pas de leur part un {fecret, puifs
que M. Shaw appelle fans fagon ce fel, le f&l volatil ordinaire d'os de bauf;
ce qui femble annoncer que cette preparation eft notoirement ufitée & connue
en Angleterre; mais voici ce quaffurément aucun medecin Anglais ne peut
approuver.

=7. LEs fabriquans du fel volatil d’os de bocuf le débitent i tout venant
fous les noms de fel volatil d Angleterre , de viperes , de crapauds, de crine
humain, &c. Et pour fauver au moins 'odeur qu’ils conviennent devoir étre
particuliere 2 chacun de ces fels, voici leur tour de main : ils font une
diftillation de chaque efpece, pour avoir {Eparément un flacon d’efprit volatil
de viperes, &e. Suppofons maintenant qu'on leur demande un envoi des
quatre fels volatils ci-deffus, ils emplilfent quatre flacons de {el d’os de boouf,
& verfent {ur chacun deux gros pour quatre onces de Pefprit volatil parti-
culier de viperes, &c. puis, a4 peu prés comme nous avons dit que fai-
faient les Champenois pour le fel fixe, on met une belle ériquette portant
le nom de chacun des {els volatils demandés, & voila la commillion exécutée.

78. Un diftillateur de Blois s’y prend un peu differemment: {ur la quan-
tite de mélange que je vais décrire pour retirer le {el volatil. ammoniac, il
ajoute deux livres, ou de viperes, ou de crine humain, ou de {oie, {ui-
vant -I'efpece de fel volatil qu’il defire; il diftille : cette {fubftance animale,
en fe décompofant, fournit fon fel particulier, qui {fe mele, ainfi que fon
efprit, 4 la trés-grande quantité de fel volatil ammoniac; ce qui, fuivant
lui, procure un vrai {el volatil de I'efpece qu'il defire. Voici maintenant les
procedés légitimes de nos diftillateurs pour préparer Pefprit & le fel volatils
ammoniacs.

79. DANs une cornue de grés tubulée & de la capacité de dix - huit 4 vinge
pintes, placée dans un fourneau de réverbere, on a introduit a peu pres
douze livres de chaux vive caffée par petits morceaux; on a luté au bec de
la cornue un tres-valte ballon de verre ou de terre de Savigny, capable de
contenir vingt a trente pintes. On a préparé d’autre part la folution de fix
livres de fel ammoniac dans neuf pintes d’eau, qu’on a filtrée enfuite pour
en Oter toute faleté qui colorerait l'efprit. On verfe par la tubulure un tiers
a peu prés de cette {olution , puis on bouche la tubulure ; il fe fait une vive
effervefcence dans Pintérieur des vaiffeaux; on la laiffe paffer, & pendant ce
tems il diftille {pontanément, ceft-a-dire, fans autre chaleur que celle que
produit cette effervelcence, une affez bonne quantité de liqueur. Cette pre-
miere fougue paflée , on verle promptement le refte de la folution , & 'on
attend , pour mettre q uelques charbons dans le fourneau, que la chaleur com-

Tome XII, v
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mence a diminuer : on entretient le feu trés-doux jufgu’a ce qu'il ne coule
plusi rien, & aprés avoir laiffé refroidic Iappareil une boune journée, on
fépare le ballon avec précﬂutiou, & Pon vuide dans des flacons huita dix
livres d’efprit trés - volatil & tres-pénetrant qui s’y trouve.

8o. CommEe le premier effet du mélange eft terrible, on a des ballnns
auxquels il y a une tubulure vers le ventre ; on Ja bouche & débouche de
tems en tems, pour donner iflue a une quantité prodigieufe d'air elaltique
qui briferait tout §’il érait retenu. On fait maintenant ces tubulures dans
les verreries ; autrefois on les faifait avec un poingon bien acéré & tm petit
marteau , & y’ai vu un tems ou un chymilte qui n'aurait pas fu forer lui-meme
fes ballons, eiit eté regardé comme un ignorant par ceux que I'habitude avait
rendu habiles a ce genre de travail.

8. IL faut convenir que 'efprit volatil que I'on retire (i abondamment,
porte avec lui Pinconvénient de perdre tres - facilement fon odeur , parce que
le {el volatil dont lui vient {a force , elt noyé dans une trop grande quan-
tite d'eau; ce qui le rend en outre peu propre a préparer cette liqueur lai-
teufe , connue fous le nom d’ean de luce ; mais il fufht pour étre liveé aux
fabncans & ouvriers qui en ont befoin & qui s’en contentent.

82. LEs apothicaires de Paris préparent autrement leur efprlt volatil de
{el ammoniac, & il n'eft ni trop phlegmatique ni trop concentré pourl’ean
de luce; dans le premier cas la liqueur s’éclaircit en dépofant en forme de
créme la {ubftance qui la blanchiffait; dans le fecond , cette meme fubltance
eft bituminifce & durcie, & fe fépare de la liqueur par grumeaux.

83. ON prend deux livres de chaux, par exemple 5 on y verle une lwre
d’eau ; on Jaifle le melange dans la terrine ]ui"qu au lendemain; on le pele
alors pour y ajouter la quantite d’eau qui a di s’en echapper pendant 'ex-
sinction de la chaux; enforte qu'on ait a mettre dans la cornue toujours
trois livres de ce meélange. On a d’autre part une livre de {el ammoniac bien
net en poudre fine ; on la méle avec les trois livres ci-deflus, & l'on fe hate
de faire entrer le tout, pefant quatre livres, dans une cornue de gres dontle
col foit large & garni d’'une efpece d’entonnoir formé par une fenille de pa-
pier ronlé , qui garantit ce col d’étre fali pendant cette introduction de la ma-
tiere a diftiller ; on y adapte promptement un vafte ballon tubulé qu'on lute
exactement avec de la ?clT?e bien affouplie ; on faitun feu trés-modéré , qu’on
augmente a peine vers la fin; & quand il ne paffe plus rien , on laiffe refroidir 3
on trouve une livre a peu prés defprit volatil , bien autrement pénétrant que

celui des diftillateurs , & tel qu’ils le préparent eux-mémes lor{qu’ils le defti-
nent a faire Feau deluce. (33 )

{ 33) La meilleure maniere que j'aie avec la chaux vive, eft de prendre huit
trouvee pour faire Pefprit de {el ammoniac’ onces de fel ammoniac en poudre , de l'in.
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84. CETTE liqueur a joui & jouit encore d’une certaine vogue, & fa
préparation était un de ces petits myfteres qui enrichiffent leur propriétaire
tant qu'ils ne font pas révélés. Jleus occafion de lever le rideau dans le
Journal de médecine , dont jétais alors coopérateur {ecret. Ma diflertation
en fit naitre beaucoup d’autres , & chacun donna fon procédé. 1l 'y eutque
le poflefleur du petit {ecret , qui voultt donner le change fous le nom d'un
chevalier. Malgré la nobleffe du malque, le motif du vrai perfonnage perga,
& il eft demeuré pour conftant que deux gros d’huile de fuccin rectifiée
a l'eau, un gros de baume de la Mecque , & quatre gros d'alkali fixe tri-
turés dans un mortier de verre pendant un quart-d’heure , puis mis a digé-
rer dans huit onces d’excellent efprit de vin , forment une teinture dont quatre
gros donnent a la livre d’elprit volatil 'état conftamment laiteux qui lui 2
fait donner le nom d’ear de luce. (34 )

85. Pour faire le {el volatil ammoniac, I'intermede & le procédé font
différens ; nos diftillateurs font {écher {éparément de la craie, de la potaile
& du fel ammoniac, qu’ils meélent enfuite dans les proportions {uivantes :
quatre livres de craie , autant de fel ammoniac, & huit livres de potaffe. On
met le mélange dans une valte cornue de grés; on la place dans un four-
neau de réverbere, & on y lute un grand ballon. Quelques-uns mettent,
avant de luter , une demi-livre de bon efprit de vin dansla cornue ; d'autres
regardent cette précaution comme fuperflue ; quelquefois aufli entre le ballon
& la cornue on place une alonge ou un ballon a deux becs; le tout étant
bien luté avec de la vellie afouplie, on chauffe le fourneau, & on en aug-

troduire dans une cornue, & d'y ajouter
huit onces d’eau chaude. On introduit pour

lors dans la cornue feize onces de chaux

pulvérifee , & ayant un peu agité le mé-
lange , on y ajoute une livre d’eau chaude;
en diftillant le tout a ficcite, on obtient
vingt-huit onces d’elprit de fel ammoniac
trés-cauftique.

Pour faire I'efprit de fel ammoniac avec
Palkali fixe, je prends huit onces de fel
ammoniac en poudre, & douze a quatorze
onces d'alkali fixe. Je mets le {el ammoniac
& Talkali dans une cornue, 'y ajoute dix
onces d'eau ; & la diftillation achevée, je
retire {eize onces & demie pafle d'elprit de
fel ammoniac trés-fort.

( 34) La Pharmacopée de Londres donne
la recette {uivante, pour préparer U'eau de
luce. C'elt vne des meilleures méthodes ,

& M. Macquer lui donne fon approbation.

Prenez quatre onces d’elprit de vin recti-
fi¢ : diffolvez-y dix a douze grains de favon
blanc; filtrez cette diffolution ; faites dif=
{oudre enluite dans cet efprit de vin charge
de favon , un gros d’huile de fuccin recti-
fice , & filtrez de nouveau a travers le pa-
pier gris: mélez de cette diffolution dans
Iefprit volatil de fel ammoniac, le plus fort
& le plus penetrant , jufgu’a ce que le mé-
lange qu’on doit faire dans un flacon, &
gu'on doit fecouer a melure qu'il {e faiz,
{oit d’'un beau blanc de lait bien mat: 'l
{fe forme une créme a la furface, ajoutez-y
un peu. de Pelpric de vin huileux. En ge-
néral, le point eflentiel pour reuflir a faire
de bonne ean de luce, c’eft d’employer de
I'alkali volacil cduﬁique le plus fort & le
plus déphlegmeé qu'il eft poffible,

V i)



IART DU DISTILLATEUR.

mente par degrés la chaleur, fans cependant faire jamais rougir le fond de
lh cornue; Popération dure de quinze 4 dix-huit heures: pendant ce tems,
fi Pon a ajotité de Pefprit de vin, il paffe chargé d’'une certaine quantité de
{fel volatil, qui lui a faic donner, fur-tout fi I'on y ajoute des aromates, le
nom d’¢fprie volatil aromatique. Lotfgu’on n’a pas mouillé le mélange d’ef-
prit de vin, il paffe a peu pres douze onces de liqueur trés - penétrante, qui
{ouvent cryftallife apres coup dansle flacon o on la tranfvafe. Les récipiens
{e chargent de cryltaux falins, blancs, tranfparens, quifont alkali volatil
tellement accompagné de craie, que pour les quatre livres de {el ammoniac
employé, on trouve quelquefois deux livres & demie d’alkali volatil. (37 )

86. M. Duhamel, quiavaitil y a long-tems connaiffance de ce phénomene, a
enfeigné comment reconnaitre la préfence de cette craie. (36) 11 s’agit d’expo-
fer a Pair un effai d’alkali volatil foupgonné ; celui-ci fe diffipe & laiffe la craie
en arriere. En me fervant d’'un moyen femblable, j’ai reconnu que tous les
fels volatils des animaux emportent avec eux affez’'d’acide pour qu'une partie
{oit dans l'état vraiment ammoniacal. (37) L’académie eft dépofitaire de ce
travail , ainfi que d’un affez grand nombre d’autres, que je me fuis fait & me
ferai toujours un honneur & un devoir de lui préfenter A titre ’hommage
fait au juge le plus compétent.

87. Ston fupprime la craie, & fi 4 la potaffe qui rend le fel fujet & shumee-
ter (38) on {ubftitue le fel de foude, on obtient le vrai fel volatil , exempt
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( 35 ) On obtient beaucoup plus d’alkali
volatil fi l'on fait bien le procede. Deux
livres de {el ammoniac donnent, avec trois
livres d’alkali fixe, plus de deux livres de
fel alkali volatil ; & méme preés de trois
livres, fi 'on doit en croire les obfervations
de M. Wenzel. Les expériences nombreules
& demonftratives qu'on a faites fur lair
fixe , fourniffent 'explication de ce pheno-
mene remarquable. L’air fixe qui {e dégage
de I'alkali fixe, s'unit a lalkali volatil, &
en augmente ainfi la quantite.

( 36) M. Duhamel, I'un des premiers
phyficiens qui ait examiné toutes les cir-
conftances de cette decompofition du fel
ammoniac par la craie, & qui a trés-bien
obfervé cette augmentation étonnante de
Talkali volatil , a penfé qu’elle venait d’'une
portion de la terre calcaire qui était enle-
vce , incorporce , & méme combinee avec
cet alkali volatil. M. Baume ayant fait difs

foudre de ce fel dans 'eau, n’en ayant retiré
que deux grains de terre {ur une livre de
fel , & n’en ayant point pu {¢parer du tout
en le combinant avec 'acide du vinaigre,
il en conclut que l'augmentation de f{on
poids ne vient point de la terre , & M. Mac-
quer prouve gu'elle eft due a l'air fixe qui
fe degage de la craie,, & s'unit avec l'al-
kali volatil du {el ammoniac a mefure que
cette terre {¢ combine avec 'acide de ce fel.

(37) MM. Wiegleb & Weber ont fait
voir que les parties animales coritenaient
un vrai {el ammoniac tout formé, qui s'e-
levait dans leur diftilation avec l'alkali
volatil.

(38) Le fel volatil n’eft pas plus fujet
a shumeéer quand on le prepare avec de
la potafle , que quand on prend de la
foude pour 'obtenir; & Pexpérience m’a
fait connaitre que M. de Machy {e trompe
a cet égard,
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de tout mélange ; & c'eft ainfi que le préparent les artiftes qui ne courent
pas toujours a la quantité ; car ce procédé fournit a peine la moiti¢ du poids
de fel ammoniac en fel volatil, (,9} -

®8. Comme il arrive fouvent qu’a force df* dcboucher les macons , Palkali
volatil peed de {a torce , j'indique volontiers le moyen de la lui rendre. En
perdant fa volatilité, il a toujours perdu de l'humidité qui lui donnait une
{orte de tranfparenee. Je lui reftitue cette humidité en y verfant de efprit
volatil de la plus grande pénétration , celui, par exemple, qu’on obtient par
lintermede du minium , en {uivant le procedée de Neumann, qui fubftitue
cette chaux metallique a la chaux vive pour décompofer le {el ammoniac.

89. ON ne {era peut-etre pas faché de trouver ici le petit tour de main
de ceux qui prétendent diftribuer des fels volatils de thim, de lavande , &c.
ce {ont les finges des diltillateurs Anglais. Dans de petits flacons pleins d’alkali
volatil ordinaire , ils verfent une goutte ou deux de Phuile eflentielle qui
doit donner le nom au flacon. Ce petit artifice rentre dans la clafle de ces
chofes qu’on ne pourrait défapprouver, (i les efpeces de parfumeurs qui le
mettent en ufage difaient qu’ils vendent du {el volatil a /e lavande , par exem-
ple, & non pas du {el volatil de lavande ; tantil elt vrai que la préciﬁan & la
valeur des mots font effentielles quand on veut fe faire entendre.

IX.

B Al Bkl QL R

Fabrique du fucre de lait & du fel dofeille, en Suiffe & en Lorraine.

90. ON apporta dans Paris pour la premiere fois, il y a 4 peu pres trente ans,
un fel que M. Prince, apothicaire 4 Berne [ * ] en Suifle , diftribuait dans des

fourni , fur cette intéreffante matiere, les

(39) Je penfe que M. de Machy fe
details que l'on va lire.

trompe encore ici. La quantite d’alkali vo-

latil eft la méme, foit avec la potafle, foit
avec la foude , pourvu qu'on emploie de
juftes proportions.

[*] M. Prince, apothicaire, eft établi
4 Neuchatel en Suiffe,, & non 4 Berne. Son
pere qui exercait le méme art, §'eft rendu
eelebre pour avoir trouvé un moyen d'ex-
traire & de preparer le fucre de lait, fans
appeller a fon fecours aucun ingredient
c¢tranger. Le fils qui continue a le debiter
avec fuccés, en {uivant la méme méthode ,
& a qui j'ai communiqué cette partic du
travail de notre favant académicien, m’a

Il parait que M. de Machy met peu de
différence entre le petit-lait qu'on peut faire
a Paris , & celui qui{e fait en Suifle; comme
fi les piturages n'avaient aucune influence
fur la qualité du lait & du petic-laic, &
par conféquent du fel ou fucre qu’on peut
en tirer. Il y a cependant toute apparence
qu’ils y influent beaucoup , puifgu’on n'a
pas pu reuflir a faire du fromage a Paris
aufli bon que celui qui fe prépare en Suifle,
quoiqu’on en edt fait venir des vaches &
des vachers.

1l y a des perfonnes délicates qui ne fup-
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boites de deux livres au plus , & qu’il intitulait ficre de lair. Cette nounveanté
fut accueillie fuivant I'ufage , & on ne parlaic que {ucre de lait. Il n’en fallut pas
davantage pour exciter 'émulation ; ce fut en Lorraine vers Sarlouis que fe
firent les premiers eflais fructueux, & les fabriquans Lorrains établirent leur
fucre de lait 4 beaucoup meilleur marché que M. Prince , qui profitait fans
doute de la certitude ou il érait d’en étre le feul préparateur. Ceft ainfi que
Seignette vendit long-tems fon {fel a un prix qui nous parait exceflif aujour-
d’hui. Le fucre de lait eft en crodites épaiffes d’un demi-pouce , blanches,
cryltallines fans avoir de configuration réguliere , ayant a I'extérieur beaucoup
de reflemblance avec la créme de tartre , mate, tres-dure , ayant un goit

portent pas le: petit-lait , & qui cependant
{fupportent fort bien le fucre de lait pris
en forme d’eau minérale & diffous dans de
I'ean, par la raifon que celui-ci eft purific
& dégage des matieres groflieres , caleeufes
& vilgueufes que contient encore le petit-
lait , quelque bien qu'il foit préparc. La
preuve en eft, qu'on ne peut pas le garder
{feuiement deux jours fans fe corrompre &
fe troubler, au lieu que le fucre de lait dif-
fous dans l'eau f{e garde beaucoup plus
long - tems , jufgu’a ce qu’enfin il fe moilit
par-deflus, fans que la diffolution de ce {el
ou {ucre fe corrompe , ni n'acquiere aucune
mauvaile qualité, fi ce n’eft un peu de goiit
de moifi. Elle refte cependant toujours lim-
pide.

M. de Machy indique bien la méthode
ordinaire de faire le fucre de lait , mais non
pas celle de M. Prince, qui lui eft parti-
culiere , & felon laquelle il purifie le petit-
lait non-feulement de toutes les parties
groflieres , mais encore d’un fel dcre marin
qu’il contient en abondance.

* 1l ferait a fouhaiter qu'on ne mit pas en
ufage de procedé plus mauvais pour blan-
chir ce fel, que celui qu'on attribue aux
Lorrains, qui, apres tout , ne peut pas faire
grand mal, vu qu'ils n'emploient que du
fucre ordinaire , & leur préparation ne con-
tient pas une huitieme partie du fucre de
lait ; mais il n’en eft pas de méme de celui
qui {e fabrique par les vachers, & qui en
fourniffent toute 'Allemagne , la France, la

Suiffe, la Lorraine méme , & 4 un prix tres-
bas, a railon du peu de valeur de l'ingre-
dient qu'ils font entrer dans cette prépa-
ration , au moyen duquel ils obtiennent le
{ucre de lait tres-blanc dés la premiere
cuite. Cet ingrédient eft l'alun de roche,
qui eft un fel acide, ftyptique & aftringent
trés-pernicieux, qui produit des effets dia-
métralement oppolés a ceux qu'on attend
du fucre de lait bien préparé; & qui plus
elt, il acquiert une autre qualité plus mau-
vaife encore, en attaguant les wvafes de
cuivre dans lefquels ces vachers le prépa-
rent.

Le fucre de lait fait de cette fagon, cft
trés-blanc, fert dur & ¢pais, & moins fucré
que celui qui {e fait fuivant la méthode de
M. Prince, fans aucune addition quelcon-
que. Comme il eft le feul qui la connailfe
& qui la mette enufage , il s’eft vu oblige de
prendre des precautions pour empécher la
fraude de ceux qui débitaient fous fon nom
de ce fucre de lait fophiftiqué. Pour cet
effet, il joint a chaque boite d'une livre,
poids de marc, de fon fucre de lait, un
imprimé qui indique les qualités & la ma-
niere d’'en faire ufage, avec fa fignature au
pied , muni de {es deux cachets, I'un avec
fes armoiries, & l'autre avec {on chiffre,
Enforte que tout fucre de lait qui n’elt point
accompagné d’un pareil mémoire , n’elt pas
de fa fabrique, la feule dans ce pays oi
on ne fafle pas ufage de Falun,
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{ucre. Celui de Lorraine a les mémes proprictés ; il parait feulement étre
moins compacte , plus foluble & plus favoureux.

91. LE principal ufage de ce {ucre de lait a été pendant quelque tems a
Paris de {ervir aux pareffeux pour faire du petit-lait , en diffolvant quatre gros
de ce {ucre dans une pinte d’eau, & filtrant la foluton. Je n'infifte pas fur
la diffemblance qu’un petit-lait de cette elpece peutavoir avec le vrai petit-
lait; il n’en a pas moins eu fa vogue ; & cela n’étonnera pas, quand on faura
qu'il y a eu un homme dans cette méme ville , affez of¢ pour faire accroire
qu’il avait trouvé le moyen d’enlever au petit-lait fon mauvais goit, & pour
faire payer en conféquence fon petit-lait quarante {ols la pinte. Ce moyen ,
digne de fon inventeur , confiftait a étendre une chopine de petit-lait bien
préparé dans une chopine d'eau filtrée, fucrée avec deux gros de {ucre, légé-
rement colorée par une feuille de fafran qu’il ¥ infufait. Je n’infulterai pas
aux dupes fans nombre qu’a eu ce charlatan ; mais j’avertis ceux qui pourraient
encore 8’y laiffer prendre, que c’eft ainfi que procedent ces affamés qui vont
toujours offrant au rabais leur marchandife ; on la_paie toujours trop cher,
ainli que les confeils perfides de ceux qui les préconifent.

92. La Suiffe eft un pays de laitage ; c'elt1a ou fe fabriquent le plus de
fromages de toutes elpeces ; ces fromages fuppolent qu'on a fait cailler le
lait , & leur fabrication apprend qu’on prive la partie caléeufe de tout le petit-
lait qui s’en peut égoutter. Ce petit lait elt beaucoup trop abondant, méme
pour les ufages les plus communs auxquels on le deftine. M. Prince le cla-
rifie , le fait évaporer en confiftance de petit firop, & Pabandonne enfuite ;
lorfqu’il a par ce moyen obtenu plufienrs quintaux de eryftaux ifolés jauna-
tres & peu confiltans, il les rediffout dans de 'eau, clarifie cette folution avec
le blanc d’cuf, filtre la liqueur fur des entonnoirs chargés de chaux éteinte
& bicn lavée, puis meti évaporer de nouveau ; il elt rare que le fel obtenn
de cette fcconde clarification foit encore tres-blanc; on le rediffout, pour le
clarifier , le filtrer & le faire cryftallifer une troifieme fois : lorfqu’il eft {uf-
fifamment blanc, on le fait {fécher a 'étuve , & on le met dans des boites
garnies de papier blanc. Il diminue ordinairement des cing f{ixiemes de fon
poids ; ¢’elt-a-dire, que cent vingtlivres de cryltaux jaunes {e réduifent 4 vingt
livres de cryftaux blancs & commercables.

93. J’A1 eu occafion de vérifier le fait {ur trente livres 4 peu prés de fel de
lait , qui me rendirent au plus cing livres de {el blanc, aprés quatre clarifica-
tions 3 & un de mes amis & confreres, M. Chellé, en acquit en méme tems
Ia preuve de fon coté, lorfqu’il était apothicaire gagnant maitrife de ’hépital
geneéral. H

94. ON attribue aux Lorrains un tour de main pour avoir leur fucre de
lait plus blanc & plus abondant; on dit que {fur chaque pinte de petit-lait , ils
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ajoutent quatre onces de fucre blanc, ce qui augmente le poids du fel 4 obte.
nir, & en rend la clarification plus aifée. J'ai eflayé en petit cette manipula-
tion , & j’ai en effet obtenu un fucre de lait que j'ai blanchi plus facilement,
mais qui {e diffolvait aufli bien plus volontiers dans I'eau. Je n’affurerai ce-
pendant pas que les Lorrains faffent ufage de cette mauvaife manipulation ;
j'aime mieux préfumer que le petit-lait étant aufli abondant en Lorraine quen
Suifle, puilque la fabrique des fromages eft également commune dans P'un
& lautre pays,deés que les Lorrains ont eu trouvé le moyen de faire le fucre
de lait, ils ont établi & un prix plus bas que celui de Suiffe, pour s’achalan-
der; & ils ont en effet réufli, puifqu’ils font prefque les feuls qui en approvi-
fionunent les droguiftes de Paris.

9. Les Suifles font dans la pofleffion de préparer encore une autre eft
pece de fel, appellée mal-a-propos fel d'ofeille ; c’eft le {el effentiel d’acerofella ,
elpece de trelle d’un goiit acidule, & trés-commun dans les vallées de la
Suifle. Zimmermann, abréviateur des écrits de Neumann , perfuadé que ce
fel ne pouvait étre {i abondant dans le commerce fans étre falfifié , donne plu-
fieurs recettes qui, fuivant lui, imitent le {el d’acetofella : je me fuis fingu-
liérement occupé a les vérifier toutes, & je puis certifier qu'aucune n’eft pra-
ticable , parce qu’il n’en réfulte abfolument rien de {emblable au fel d’ofeille.
Ayant plufieurs fois effayé de traiter Pacetofella elle-méme, je n’en ai retiré
qu'un fel rouffatre & fi peu abondant, que j’ai foupgonné au moins un tour
de main dans la manipulation. Comme le commerce de ce fel en France fe
fait par Strasbourg, j'en écrivis 4 M. Spiclmann, profefleur de chymie, &
mon confrere dans plufieurs fociétés favantes; voici le précis de fa réponle.
96. *“ Nous ne préparons pas nous-meémes le fel d’ofeille, ce font les
Suiffes qui nous envoignt tout préparé. La quantité qu’ils ont de cette

lante , leur permet de perdre beaucoup de {el par les clarifications réi-

,» térées, afin d’en obtenir trés-peu de blanc: il n’y a abfolument aucun tour
»» de main, les Suiffes font incapables de la plus légere fupercherie; s%ils le
»» vendent cher, c’eft a cavfe de la petite quantité de pur qu'ils en retirent. ,,
Jai reconnu depuis qu’en fltrant la folution de ce fel impur fur une terre
argilleufe un pen calcaire & friable, telle que la terre de Mervielle, on cla-
rifiait cette folution, de maniere a4 obtenir du premier coup des eryltaux
fort blancs.

7. LE premier ufage du fel d’ofeille était pour enlever les taches d’encre
taites fur les dentelles & autres linges d’une texture délicate. Les confifeurs
& quelques pharmaciens en ont compofé des tablettes acidules, qu’on a ap-
pellées rablettes ad fitim, limonnade feche , tablates de citron , &c. & voici
comme on les compofe. Sur quatre onces de fucre en poudre fine, on ajoute

deux gros de fel d’oleille pareillement en poudre fine; on ajoute au mélange ,
ou

3
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ou quatre gouttes d’eflence de citron, ou un peu dio!m-ﬁzrdmmm fait en frot-
tant {ur du fucre Pécorce fraiche d’un citron; avec un mucilage de gomme
adragant, on fait du tout une pate liée en la pilant fortement, & on divife
cette pate en paftilles ou en tablettes, fur lel[quelles on imprime a volonté un
cachet: on les feche a 'étuve. On obfervera que dans trés - peu de tems I'ef-
fence de citron acquiert un goat de térébenthine, & que Poleo-faccharum fe
rancit; ce qui démontre combien on a tort d’affurer au public que ces fortes
de préparations font d'une longue confervation.

ATRAN Rl LG pilarRi (e
Fabrique du fel de fuccin, par les Hollandais.

98. LA quantité aflez notable de fel volatil de {uccin, d’huile d’ambre
& de bitume de Judée, qui fe diftribuent 2 un prix modique de Hollande
dans toute 'Europe , a fait {foupgonner les Hollandais d’une falfification dont
ils ne {ont point coupables. Il elt vrai qu'en prenant le karabé ou {uccin le
plus commun, & le diftillant avec le plus grand foin, aucun autre artifte ne
pourrait en établir le débit a fi bas prix; mais il faut {favoir qu’une compa-
gnie Hollandaife seft chargée de I'exploitation de certaines mines de {uccin
de la Hongrie, & qu’aprés avoir retiré les morceaux aflez gros & tranfpa-
rens pour etre employés comme bijou, apres avoir trié cenx qui peuvent
etre bons aux verniffeurs, tout le refte qui eft fale, grifitre, meélé de terre,
eft fur le lieu méme diftillé dans de vaites cornues de fer tubulées; on met de
coté toute I'huile qui a pu pafler, & on réferve d'autre part Pefprit & le
{el volatils. Le tout s’envoie en cet état en Hollande; ce qui épargne les frais
de tranfport d’une marchandife qui ne ferait pas de défaite, & ceux de la
premiere fabrique. : '

99. EN Hollande, on diffout dans de I'eau ticde tout le {el volatil , & on
filtre cette diffolution, ainfi que le phlegme ou efprit volatil qu'on a trani-
porté ; puis on le fait évaporer trés-lentement jufqu’a ce qu'on voie la liqueur
épaiffie. Alors les uns fe contentent de laiffer {écher le total, & cette méthode
eft mauvaile; les autres mélent cette liqueur épaiffie avec du fable, placent
le mélange dans un pot plus large que profond, fur lequel ils mettent un pa-
reil pot renverfé : en chauffant le premier pot, le fel fe fublime & s’attache a
celui qui fert de couvercle; il eft en aiguilles, d’un gris fale, tres-acide, &
tenant tonjours un pen d’huile. On a prétendu que les Hollandais faifaient
cryftallifer leur fel de fuccin; j’ai reconnu que par ce moyen on perdait beau-
coup de fel, & que par conféquent il eft trop delrudif pour des artiftes aufli
économes qu’ils le font,

Tome XII, X
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100. D’AUTRE part, ils mettent dans de valtes cornues de grés toute "huile
qu'ils ont resue des mines, & la diftillent par un feu gradué, qui leur donne
d’abord plus ou moins d’huile égere, tres - peu ambrée , & trés - odorante,
fuivant le foin qu’ont eu les premiers fabriquans a ménuger le feu dans leur
travail , fuivant que le fuccin que ces premiers fabriquans ont travaillé, a
ét: plus ou moing melé de terre & de fable, en proportion enfin du déchet
qu’ont fouifert les bouteilles qui la tranfportent. Cette premiere huile fe vend
aux droguiltes fous le nom d’huile d’ambre fine. En augmentant le feu, il
palle une feconde huile, pareillement légere , mais rougeatre & beaucoup
moins pénétrante que fa premiere ; aufli eft-elle d’un bien moindre prix: ce
font les maréchaux & les peintres en vernis qui la confomment. S’ils pouf~
faient le feu davantage, ils auraient une troifieme hoile qui n’elt d’aucun débit =
mais en ceffant la diftillation & laidant refroidir Pappareil , ils trouvent dans
les cornues qu’ils calfent, une maffe luifance , feche, noire, friable, & qu’ils
débitent pour bitume de Judée; c'elt une efpece d’arcanfon du karabe.

101. CE détail futlit pour montrer comment les Hollandais peuvent éta-
blir un prix fi modique 4 chacun des produits du fuccin. - Je fuis certain du
moins, pour les avoir tous effayés , qu'aucun des tours de main qu’on leur
impute pour alonger le fel volatil de {uccin entr’autres , ne réuflit.

1oz. Jatcru fuperfla de donner unenotice hiftorique du fuccin- ou ka-
rabé que chacun fait maintenant étre un fofhile abondant dans la Prufle Du-
cale , dans la Hongtrie, dans le duché de Deux-Ponts & ailleurs. Tant de na-
turaliftes, d’hifioriens & de chymiltes en ont parlé, que je ne pourrais etre
que leur écho ou leur abréviateur ; & ce dernier {oin lui-méme elt {fuperfiu,
puifqu’on trouvera dans le dictionnaire de M. Bomare un abrégé qui contient
I'hiltoire de ce foflile, jufgu’a la découverte qu'en a faite en Suille M. Stoc-
kar dansle chevelu des {ouches abattues aux environs de Schafhoufe.

P, ORa SR s R e M e iy
R:{ﬁfmric du borazx.

Tovur le borax qui fe diftribuait autrefois en Europe, y était ap=
porrc & purifié par les Vénitiens. Quelques auteurs acculent les Hollandais
d’avoir ufé¢ de fupercherie, pour découvrir le moyen fecret de ratfiner cette
{ubftance ﬂlhum Que cette accufation foit fondée ou non , les Vénitiens ont
peccu tant de branches de leur ancien commeree, qu'il n’eft pas étonnant
que celle-ci leur foit L{.‘.hdp[}LL On ignore ablolument quel eft le procéde
des Ho'landais , & le peu qu'on en fait et di avx obfervations de M. Val-
mont de Bomare. Mais cc qui prouve qu’avec de la patience , de lintelli-
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gence , des tentatives , on peut aifément découvrir ce fecret prétendu fi ca-
ché, celt le fuccés de M. Leguillé, un de nos forts négocians de Paris; il
eft parvenu a purifier le borax :ilya a la vérité quelque différence entre 1:?
fien & celui des Hollandais. Avant d’expofer comment on peut parvenir a
le purifier, fans prétendre révéler la manipulation de M. Leguillé, que je dé-
elare ignorer ablolument , il et bon d’obferver qu’il vient dans 'Europe par
le commerce des Indes trois efpeces de borax bruts. -

104. La premiere efpece , appellée borax du Bengale , eft en petits cryltaux
jaunitres aflez réguliers & comme empités dans une matiere tehace, rance ,
dont Podeur approche beaucoup de la vicille cire jaune. La {econde efpece
elt en malfes & en cryltaux plus gros, d’un bleu verditre, comme fali par
un peu de terre qui les entoure. Ces deux efpeces nous font parfaitement
connues, & il ne s’en vend pas d’autre a 'Orient, qui eft le dépot géncral
de toutes les traites qui fe font aux Indes.

105. LA troifieme efpece elt une terre d’nn verd jaunatre, que les Hol-
landais & les négocians du Nord connaiflent particuliérement fous le nom de
tinckar ou tingual , que lui donnent encore les Efpagnols, qu'il ne faut pas
confondre avec un alliage métallique , auquel on a donné un nom femblable.
M. Model , chymifte de Pétersbourg , obferve dans {es Récréations chymiques ,
ouvrage allemand dont nous ne tarderons pas a avoir la traduction , que quoi-
que le tinckal {oit fujet 4 étre melangé de beaucoup de fable , il eft cependant
d’un prix plus cher que le borax le mieux raffiné: ce qui donne a penfer
que cette {ubftance ne contient que la partie inconnue du borax , cette fubi-
tance qu'on eft convenu d’appeller fe/ fédarif, a laquelle en raffinant on
ajoute la bale alkaline de la foude qui lui donne I’état borax. Les deux pre-
mieres elpeces font au contraire du borax tout formé; il eft vrai que l'art
de celui qui le raffine eft de voir fi cette fubftance , le fel fedatif, n’y elt
pas en trop grande abondance, parce qu’alors il compenfe fes frais par la
dofe de fel de foude qu'il y ajoute. Je parle de ceci pertinemment ; j'ai fous
les yeux un borax rathiné, que jai décompofg, felon l'ufage , par de l'acide
vitriolique, pour en avoir le fel {édatif, & yai déja retiré prelque tout le
poids de ce borax en fel {édatif , fans avoir encore un atome de fel de glauber.

106. QUoIlQUE tout le monde {ache Ihiltoire du Bracmane, quia douné
une recette de borax a M, Knott ; recette confignée par M. Trew , dans un
volume imprimé a Copenhague en 1773, & par M. Pott, dans le troifieme
volume de I'édition francaife de fes Diflertations chymiques ; & quelque foi
que mérite le récic fait par un Allemand appellé Neglin, 4 M. Geotroy le
jeune, qui 'a communiqué i l'académie des ftiences en 1732, je crois de-
voir encore donner ici les deux récits fuivans, les plus modernes qu'on ait
a cet ¢gard,
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107. M. Durabec, ci-devant négociant a Tranquebar , & pour le préfent un
des principaux directeurs de la compagnie des Indes, M. Durabec a affuré
M. Gauthier , qu'aux environs du Tibet, il y avait un lac appellé Necbal, du
fond duquel on draguait le borax , en {éparant les cryfltaux , & melant la terre
non cryftallifée avec partie égale de caillé de lait , & un tiers 4 peu prés d’huile
exprimée appellce dans le pays jwoline ; qu'on mettait ce mélange dans des
fofles peu profondes pendant deux a trois mois, au bout duquel tems on re-
trouvait cette terre toute convertie en borax. _

108. M. le marquis de Beauvau , qui voyageait en 1768 & 1769 comme
officier de marine, ayant {¢journé long-tems a Tranquebar, m’a afluré que le
rapport unaiime des négocians , des ofhciers de comptoir, & des Indiens qui
y apportent leurs marchandifes , était, qu'a quarante lieues de Tranquebar,
dans les terres , il fe trouve plufieurs lacs dont le fond eft argilleux , & defquels
on retire avec des cuillers faites comme nos curettes , une vale qu'on laiffe
fécher fur les bords des lacs. On en retire les cryftaux tout formés pour vendre
a part, & la vafe fe vend lous le nom de tinckal ou tinckar. Ces deux derniers
rapports {uffifent pour tenir en garde contre les fables que I'éloignement des
lieux autoriferait certains voyageurs a nous debiter.

109. EN 1766, M. le comte de Roedern , un des chambellans de fa majefte
Pruflienne, & I'un des curateurs de 'academie de Berlin , {e trouvant a Paris,
me pria d’examiner une terre quun directeur de mines des environs d’Hal-
berftadt lui avait confice , pour voir quelle efpece de métal elle contenait.
Mes eflais ne me donnant jamais, avec les réagiffans & les fondans connus,
qu'un verre plus ou moins opaque , je tentai d’en fondre une partie a la lampe
d’émailleur ; la plus petite chaleur la fit fondre avec tant de facilité , je crus
reconnaitre dans la lamme tant de rapport avec le borax, que je tournai mes
eflais de ce coté. Sur une portion , je verfai de I'acide vitriolique délayé; elle
fe diffolvit prefqu’en entier , & me donna du fel {fedatif tres-abondamment.
Jen déluyai une autre portion dans de I'eau ou j'avais diffous du {el de foude,
& au bout de quinze jours je trouvai dans cette mafle defléchée quatre cryk
taux bien diftinéts de borax , tel qu’il eft dans Pétat brut. Je m’afurai de fa
nature {ur un de ces cryltaux, & je ne pus douter que la terre d’Halberltadt ne
it une vraie terre de borax; elle eft d’un blanc grenu, un peu mate, a peu
prés comme la moélle de certaines oftéocolles. J'avais prie M. de Roedern, de
m’envoyer a {onretour plus de renfeignemens {ur cet objet; mais foit diftrac-.
tion par d’autres voyages, foit raifon d’intérét particulier, ce {eigueur a tout-
a-fait neglige de faive ce quil m’avait promis.

110. POUR procéder i la purification du borax, je fuppofe d’abord que ce
{oit le tinckal ; fur un fourneau de quatre pieds de haut & fans cendrier , on
£tablit une grande chaudiere de cuivre de trois pieds de diametre fur trois



Partie L Dela préparation des produits chymiques folides. 165

de profondeur, dont le fond fafle le cul-de-lampe ; on Pemplit d’ean aux deux
tiers , & on chauffe au bois; en Hollande c’eft avec de la tourbe. Lor{que I'eau
elt chaude , on plonge dans la chaudiere une petite haffine large & creufe,
dans laquelle on a mis cinquante livres de tinckal & cinquante livres de
bonne foude bien mélés enfemble : avec une longue ¢cumoire de cuivre , on
détache peu 4 peu ce mélange qui, a mefure qu’il chauffe, prend adhérence
contre les parois de la bafline ; c’eft pour éviter que cette adhérence ne de-
vienne confidérable au point de détruire la chaudiere, qu’on dopne i celle-ci
la forme d’un ceuf , tandis que la bafline eft plate ; avec cette précaution,
jamais le mélange n'eft chaufté au - dela du degré d’eaun bouillante. Lorfque
tout eft détaché de la bafline, on la retire de dedans la chaudiere , on diminue
la chaleur , & on laiffe repofer un peu ; avec une longue poche de cuivre ,
on puife la ligueur dufond , & on la verfe fur une toile montée fur un chailis,
lequel eft pofé {ur une tinette de bois large de deux pieds, & haute de trois.
Cette tinette eft {ur une efpece de fupport qui I'exhaufle encore d'un pied
& demi : toute la liqueur coule dans la tinette , & il ne refte que la terre, qu'on
enveloppe dans {a toile pour la mettre {fous une prefle dont le fond & la plaque
font dggpierre ; on ajoute ce qui s’écoule de cette maniere avec ce qui elt
déja dans la tinette, & on laiffe le tout jufqu’au lendemain. La tinette a fur le
cote & vers fon fond trois trous diftans en hauteur 'un de Pautre d'un bon
pouce, & bouchés avec des bondes de bois ; on ouvre la plus fupérieure, &
on laifle couler la ligueur, fielle eft claire; on retire par ce moyen toute la
leflive claire, en débouchant fucceflivement les trois bondes; on sallure que
la terre eft infipide , & on la jette comme inutile.

111. S1au licu de tinckal on a du borax brut 4 purifier, on fait bien la méme
manceuvre ; mais on ne met de cette {foude que ce qu’on croit néceflaire pour
parfaire Ja combinaifon de ce borax. Il ne s’agit plus que de clarifier. Pour
cela on remplit de nouveau la chaudiere avec la leflive de borax dépofée; on
chauffe, & a linftant ou la liqueur frémit, on a de la chaux éteinte & de
Pardoife en poudre d’une part, & de Pautre de la colle de poiffon , ou de Gand,
ou du blanc d’ccuf, bien battus & bien moulleux; on met plein une écumoire
de cette écume, & on jetté une poignée de chaux & d’ardoife quand le bouil-
lon eft bien établi. On continue ce manege julqu’a ce que la liqueur {oit bien
claire ; on la pafle alors dans d’autres tinettes fur des toiles bien ferrées, &
on la laifle égoutter & s'éclaircir julfqu’aw lendemain. On reprend cette li-
queur pour la faire évaporer en confiftance un pen épaifle , telle qu’un firop
ordinaire ; on la diftribue dans des terrines qui peuvent contenir huit a dix
pintes , & encore mieux dans de petits baflins de cuivre de la méme conte-
nance. Je dis beaucoup mieux, parce que le {¢jour dans le cuivre donne aux
cryftaux un ton blevatre qu’on elt pas fiché dans le commerce de trouver

au borax.
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112. ON place les terrines ou baifins de cuivre pleins de la liqueur évaporée,
dans une ¢tuve dont la chaleur eit entretenue entre trente & quarante degrés
du thermometre de Réaumur , & on les y laiffe plus ou moins long-tems,
Avec cetre chaleur les cryftaux ne font pas trop tét frappés par le froid ; &
au lieu de {e former en petites maffes régulieres, ils prennent une eonfiftance
tres - grofle , irréguliere, a la vérite, au point que pour les détacher il faut
les brifer. L’eau-mere qu'on en a égouttée , les eaux qui fervent a laver tant
les tinettes que la chaudiere & les toiles, enfin celles dans lelquelles on a
fait rebouillir les terres pour les deffaler entiérement , tout cela fe met de
nouveau dans la chaudiere, qu’on travaille au tinckal , c’elt- 4 - dire dans le
premier travail; car on peut oblerver que toute cette raffinerie confifte, 1°. a
debarrafler, en le fixant par l'alkali marin, le fel {edacit du refte de {a terre;
2°. a bien épurer les liqueurs; 39. a les clarifier a l'aide du blanc d’ceuf, ou
de fon équivalent, de la chaux éteinte & de I'ardoife 5 4°. 4 donner une forte
¢évaporation a la liqueur clarifiée; §°. a ne faire naitre la cryftallifation qu’a
'aide de la chaleur , afin quétant plus lente , les mafles falines prennent plas
de volume.

113. Lorsqu'iL fe trouve des cryftaux un peu jaunes, ou qui n’ont pas le
degré de blancheur fuffifant, on les met dans la chaudiere , lorfqu’dhi clarifie
a la chaux, &c. Il y a grande apparence que Pardoife ne fert ici qu'a malquer
le véritable intermede de la clarification ; cependant j’ai une expérience {ur
Vhuile d’olives, qui femble prouver que cette pierre a une propriété notable
pour décolorer les fubftances grafles de cette nature.

SECTION T“ROISIEME
Fobrique dantimoine.
B RS TR ORI R POR. BN T B
Ullenfiles propres a la fabrigue de I'antimoine,

114. 9.Es difputes fur les préparations antimoniées ne furent pas plus tot
terminées 4 'honneur de ce demi-métal , que chacun semprefla de jouir des
avantages qu’il pouvait procurer. Il parait que les maréchaux furent les pre-
miers a intreduire dans leur médecine vétérinaire ou hippiatrique , I'efpece

de preparation d’antimoine appellée crocus , ainli que le verre d’antimoine.
Les fondeurs en caracteres d'imprimerie étaient depuis long-tems en pofleilion
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de faire entrer dans leurs fontes le régule d'antimoine. 1l s’eft élevé de tems
4 autres des fabriques ot I'on préparait en grand ces trois objets. D’autre part
quelques artiftes ont érabli a Saint-Dizier en Champagne une manufacture de
kermés minéral, elpece de médicament dont la réputation a long-tems fur-
paflé le débit.

115. Nous avions autrefois 4 Paris une famille du nom de Fourcroy, qui
tenait fabrique de crocus , régule & verre d’antimoine. Quelle que foit la
caufe de fa deftruction, cette fabrique, établie jadis au fauxbourg Saint-
Victor , ne fublifte plus. Dans les dernieres années, ces trois préparations
étaient tombées a un fi vil prix, qu'il décourageait tous les fabriquans. Les
chartreux de Moulins ayant trouvé dans leur enclos une mine d’antimoine ,
Ia firent exploiter, puis convertirent le produit en crocus, régule & verre
d’antimoine 3 & pour en avoir le dcbit, qui ne manqua pas de leur venir,
ils les etablirent a un grand tiers au-deffous de la valeur du commerce. Quand
ils eurent vuidé leur magafin, les polefeurs d’autres mines d’antimoine , &
notamment ceux de Brioude, qui, déefefpérés de cette concurrence ruineunfe,
avaient négligé I'exploitation de leurs mines , voulurent les rétablir , & obtin-
rent un privilege exclufif pour le debit de leur antimoine, qu’a leur tour,
& pour {e dédommager, ils établirent a haut prix. Il en refultait Pinconvé-
vient que les préparations d’antimoine ou manquaient ou étaient d’un prix
excellif : on y a remédié en rendant a tout particulier la permiffion d’exploiter
des mines d’antimoine & d’en vendre le produit. C’elt dans cet état actuel,
que l'antimoine fe fabrique a Orléans entr’autres & a Pontoife.

116. La manufacure de Pontoife eft inabordable ; celle d’Orléans ne I'eft
pas moins : elle a le célebre Fournier le jeune, fondeur en cara@eres, pour fon-
dateur;il ena elguidlé le travail dans fon Art de fondre les caracteres d’im-
primerie, deux volumesin-8°, chez Barbou. Cette defcription n’était pas fuf-
fifante ; mais M. Prozet, chymifte tres-intelligent, & qui fait mettre a profic
les moyens de s'inltruire , eft parvenu a avoir {ur cette manufadture des détails
tels qu'on n’awrait pu les attendre du récit des directeurs meme. Il me les
a communiqués avec cette générofité qu’a tout galant homme ennemi des
fecrets, & avec cette confiance que lui donnait fur les procédés qu’il décrit, fa
propre expérience. Ceft fur fes mémoires , auxquels y'ai joint mes effais pour
en conltater de plus en plus la vérité & le fucces, que je détaillerai la fabrica-
tion des produits de Pantimoine. -

1.7. La principale, la premiere, la plus indifpenfable préparation d’ot
dépend le fucces de tous les autres travaux, c'elt la calcination de lanti-
moine. Pour la faire en grand & avec économie , on conltruic dans un la-
boratoire convenable, & fous la hotte d’une cheminée, un four a peu prés
femblable a celui des boulangers. Ses murs latéraux oni dix -huit pouces
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d*épaiffeur ; on lui donne en- dedans ceuvre {ix pieds de profondeur fur fix
de large, & la plus grande hauteur du fol a la voite n’elt que d’un pied un
ou deux pouces. Ce {ol eft etabli en briques debout, bien cimentees & bien
appareillées enfemble, pour laiffer entr’elles le moins de vuide poffible. Le
mur de fond ou pied-droit n'elt pas d’a-plomb, il va en talus; on en {entira
inceflamment la raifon. L’intérieur du four eft {épare en trois parties égales
depuis la bouche julqu’au mur de fond par depx petits murs qu’on y batit
a la diftance de deux pieds en-dedans ccuvre avec des briques: on leur donne
quatre pouces d’épaiffeur, & huit pouces de hauteur ; & afin de les rendre
{olides, on les maintient par deux barres qui regnent fur leur longueur,

118. L’EspAcE du milieu a done par ce moyen deux pieds juftes de large,
& les deux efpaces latéraux n'ont chacun que vingt poucesen largeur. Cet
elpace du milieu eft garni {fur le devant d’une porte de pareille largeur,
& {e nomme la chambre a calciner ;les deux autres n'ont qu'une porte d’un
pied de large, & {e nomment les chambres a fen. Comme les murs qui en
font les féparations ne vont pas julqu’a la voiite, il eft aifé de fentic que
la flamme du bois qu'on y allumera, paffera dans la chambre a calciner.
On les chauffe ordinairement avec du coteret batard. ‘

119. Ce four n’elt pas la {eule piece eflentielle pour les travaux qui vont
nous occuper. Dans le méme laboratoire, & & la plus grande proximité pol-
{ible du four, on conftruit un fourneau long , & dont un des cotés les plus
larges eft fur le devant. 1l doit &tre capable de contenir douze creufets, fix
de front & deux rangs; les murs de ce fournean ont épaiffeur de la brique ,
{fon cendrier a en hauteur celle de trois briques ou fix pouees, & le foyer
a un pied ; la longueur en-dedans ceuvre eft de fix pieds; la grille eft {ervce
& faite de barrecaux d’un pouce d’équarriffage ; on ménage a des diltances
égales cing 4 fix ouvertures au cendrier , affez larges pour y pafler une pelle,
& lon tient le fol un peu creux, afin &’y recevoir ce qui pourraits’ccouler
dans le cas de fracture de quelques creufets. ;

120. CEs creufets qu'on appelle auffi pors, ont un pied de haut fur huit
pouces de diametre ; chaque pot peut contenir douze livres de matiere. Leur
choix n’eft pas indifférent; il faut qu’ils {oient bien frappés & bien recuits;
la fabrique d’Orléans en a d’excellens qu’elle fait faire & Fontevrault. Chaque
creufet eft recouvert, loxfqu’il chauffe, d’une piece de terre cuite, quarrce
& plate, dont les angles font légérement échancrés; & dans le cas ou l'on
defire donner au feu plus d’activité, on forme un déme poftiche en adof-
fant par leur bafe deux creufets renverfés {ur chaque bande.de crenfetss
ils pofent par leur ouvercure fur ces pieces quarrées ou fur les murs du
fourneau , & viennent fe rencontrer en les penchant 'un vers l'autre.

121. LEs fabriquans d’antimoine ont d’autre part des fourneaux a marmit{?
pareils
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pareils & ceux que j’ai déerits {ous ce nom au commencement de la feconde
partie ; une de ces marmites entr’autres eft garnie d’un couvercle qui la ferme
exactement , & dont le milieu eft percé. On verra par la fuite I'ufage que
quelques fabriquans font de cet appareil.

122. IL elt ericore eflentiel pour toutes les parties du travail de 'antimoine,
d’avoir des mortiers de fer de plufieurs grandeurs, des filtres ou chailis
faits pour en {ervir, des terrines de grés, des tamis de fil de fer tres-ferré,
des cribles d’ofier, des chauffrettes de fer pour le régule, & des poeles de
cuivre pour le verre; enfin nous avons tant de fois parlé d’une étuve dans
la fection precédente, que nous la décrirons ici, parce qu’elle fert aufli pour
le travail de I'antimoine.

123. LEs mortiers de fer font deftinés a pulverifer antimoine & les autres
ingrédiens , en obfervant que chaque mortier ferve uniquement a pulvérifec
1a memg {ubftance.

124. Les chaufferettes de fer font des baffins d’un pied de diametre & de
deux a trois pouces de profondeur , reflemblant affez bien a un fond de
mortier qui {erait foutenu fur trois petits pieds; on les fait rougir, puis
on les graifle avec du {uif pour y verler le régule; il y en a de plus petites,
- {uivant Pexigence. -

12§. LEs poélettes de cuivre font des baflins trés-bas & peu creux, dans lef~
quels on verfe par cuillerces le verre d’antimoine , a peu pres comme jai
dit qu’on faifait le cryltal minéral. Le chaflis a filtrer eft un quarré-long com-
polé de deux pieces de bois de deux pouces fur trois d’équarriffage , longues
de fix a fept pieds, & aflemblées a des diftances égales par des traverfes d’'un
pied & demi de long. *Outre les chevilles d’affemblage de ces traverfes, on
introduit au centre de leur union avec les deux longues pieces, d’autres
chevilles de fer qui dépaflent d'un bon pouce, & qu’on arrondit de maniere
a {e terminer en pointe. Cette efpece d’échelle, car ce chaflis y reflemble
aflez bien , {e pofe horifontalement {ur deux treteaux ou quelque chofe d’¢é-
quivalent, de maniere que les pointes {oient en I'air. Sur ces pointes on
étend des toiles claires ou des réfeaux qui {fervent a {foutenir le papier a
filtrer. Il n’eft pas indifférent quel papier on emploie;; il faut donner la pré-
férence a un papier fort , d’un tiflu égal & qui ne {oit pas collé. On plie
ce papier comme on ferait unmouchoir ; c’elt- a-dire, que de quarré qu’il
elt, on en fait deux triangles, puis on replie encore pour former quatre
triangles ; enfin, a force de plier alternativement de maniere que . chaque
pli aboutiffe au centre de la feuille, on parvient a en faire un cone a plu-
fieurs pans alternes. Il elt rare quun chaflis tienne plus de quatre filtres;

& dans les grands laboratoires ils font plus commodes que tout autre appa-
Tome XIL !

-
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reil , parce qu’on peut les dreffer contre le mur comme une échelle , lorfqu’on
ne s’en fert plus.

126. LE rable du fabriquant d’antimoine eft une piece importante pour la
calcination. La tige & le rable doivent étre d'une feule piece de fer. Om
donne:a la tige fix pieds & demi de long: le rable proprement dic eft un demi-
cercle de dix pouces de long {ur huit de haut, & quatre lignes d’épaiffeur.
Qutre 'avantage de remuer exactement , fon poids procure a I'ouvrier la fa-
cilité d'écrafer les pelotons d’antimoine s’il venait a {e grumeler ou fe fon-
dre durant la calcination. Ce rable eft emmanché 4 un morceau de bois d’'une
longueur proportionnée a 'emplacement; il pafle par une chaine fufpendue
fous le manteau de la cheminée vis-a-vis de la bouche de la chambre a cal+
ciner ; & cette chaine foutenant le rable donne a Pouvrier plus de commodité
pour le remuer continuellement tant que durera la calcination.

127. L’ETUVE elt une piece dont ila été queftion pour la cryftallifation
de certains fels ; ¢’elt tantdt une armoire, tantdt un cabinet exactement clos,
garnis dans leur hauteur de tablettes rangées contre les parois de I’étuve ; oix
meénage au haut de cette étuve quelques trous faciles a boucher. Quand on
peut Pétablir aux environs des fourneaux qui font fouvent allumés, on mé-
nage entre ces fourneaux & I'étuve une communication qui fuffit pour chauf
fer cette derniere. A défaut de ce voilinage, fi 'étuve eft grande, on établic
au-dehors un petit pocle dont le tuyau traverfe I'intérieur de I'étuve ; oun bien
on y place des ballines de fer pleines de braife. Les étuves baffes & en forme
d’armoires , ont pour fond une tole percée de plufieurs trous, fous laquelle
gliffe un tiroir parcillement garni en tole, & qu’on emplit de braife allumée.
En un mot, quelle que {oit la conltruction d’une étuve, ce qui peut varier ,
foit a raifon de Pemplacement , foit a raifon de Pufage ou fréquent ou abon-
dant dont elle doit étre, ’eft toujours vn efpace bien clos & propre a confer-
ver long-tems une chaleur égale & continue. .

¥28. JE ne’ m’arréterai point a décrire les pelles, pincettes, tenailles, &
autres ultenfiles communs a d’autres arts, dont une fabrique d’antimoine doit
gtre garnie,

R RE B R

Calanation de Pantimoine.

129. L’ANTIMOINE eft une fubftance minérale obtenue de fa mine par
wne (imple fufion, & qu’on reconnait généralement compolée de parties éga-
les de foufre & de régule. On en connait de deux efpeces en France, celui de
Poitou & celui d#Auvergne. Malgré leur reflemblance exterieure, les fabri-
quans preferent celui du Poitou pour fabriquer le verre d’antimoine , parce
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qu'il conferve plus de foufre, & choififfent pour le régule celui d’Auvergne
qui fe calcine plus énergiquement. Dans les différens procédés des écrivains
chymiftes, on n’obtient ee régule quavec perte; c'elt pour cela que les fabri-
quans ont une toute autre manipulation.

130. ILs pulvérifent antimoine, & le paffent par un tamis de fil de fer;
on met deux cents livres de cette poudre dans la chambre a calciner du four
décrit 4 Particle precédent; on allume un coteret bitard dans chacune des
chambres a feu ; (i-to6t que Pantimoine fume & blanchit, on diminue le feu au
point de ne mettre qu’un morceau de bois ou deux dans chaque chambre; on
pafle le rable dans I'anneau de la chaine de fer [ufpendue hors du four, & l'on
remue fans difcontinuer Pantimoine en le ramenant du fond vers le devant,
& le repouffant enfuite au fond. Il elt effentiel de remuer fans reliche & de ne
pas augmenter le feu ; fans quoi 'antimoine, au lieu de fumer fimplement, fe
grumelerait & méme {e fondrait, & ce {erait a recommencer. Malgré ce foin,
lorfqu’il fe fait quelque peloton, Pouvrier foulevant le rable s’en fert comme
de marteau pour Pécrafer. Durant cette opération, il n'y a que le {oufre de
Pantimoine qui {e volatilife ; mais il ne faut pas qu’il s'allume en {e volatilifant.
La calcination dure ordinairement douze heures ; mais il y a tel antimoine qui,

lus difficile 4 défoufrer, exige feize heures de travail. Quinze a {eize cote-
rets {uffifent lorfqu’on chauffe un four pour la premiere fois ; & lorfqu’on fait
des calcinations de {uite , les {nivantes ne confument que douze coterets. La
calcination doit étre pouflée plus loin quand on veut faire du régule que pour
faire du verre. On la juge achevée fi la poudre eft douce fous le rable, ne fe
grumele plus, elt de couleur de tabac, & prend en refroidiffant une couleur.
grile cendrée; il fuflit pour le verre, que la poudre ait la couleur de crocus.
pulvérifée. Alors on éteint le feu, on remue encore pendant une bonne heure,
on met la poudre en un tas & on la laiffe pafler la nuit dans le four, ce que
les ouvriers appellent aiffer firer ; mais cette derniere précaution eltiau moins
fuperflue. Les deux cents livres d’antimoine donnent cent vingt-cing a cent

trente livres de chaux.
U A A - M ATl W B
Régule d’antimoine.

131. ON place dans le fourneau de fufion les creufets chacum fur un
petit fupport ; on garnit les interftices de charbon qu'on allume ; & lorfque
les creufets font rouges, on met dans chacun douze livres a peu pres du

melange {uivant.
132. SUR cent livres de chaux d’antimoine, (40) on méle cinquante

(40) En place de chaux d'zntimoeine, on peut prendie du verrg d'antimoine,

Y ij
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livres de lie de vin bien feche & pulvérifée. Cette lie fe trouve chez les vi-
naigriers , qui appellent fouvent gravelle; ils la tiennent en pains du poids
de fept & huit livres , & la vendent année eommune vingt- deux francs le
cent. On la fait {écher fur la volte du four pendant qu’on y calcine Pan-
timoine , & on la tamife {éparément.

133. LEs creufets érant charges , on les couvre chacun de fa brique ; o
emplit le fourneau de charbons, méme par-deflus les creufets; on donne
par ce moyen un bon coup de feu, pendant lequel les feories , c'eft le nom
qu'on donne a la matiere qui {urnage le régule, deviennent trés- fluides &
tranfparentes. On a d’autre part fait rougir autant de chaufferettes de fer
quil y a de creufets, & on les a graiffées pour recevoir cette matiere bier
fondue. Le tout refroidi, on retire les {tories , & P'on trouve de cinquante
3 foixante livres de regule fourni par quintal d’antimoine crud ; ce qui ne
fait prefque pas de difféerence du poids de la chaux employée.

134. Pour économifer , quelques artiftes avaient imaginé un fondant
compofé de parties égales d’alkali fixe & de poix-réfine ou d'arcanfon , dont
ils mélaient un cinquieme a quatre cinquiemes de chaux d’antimoine; ils
donnaient 4 ce mélange une vive chaleur; & lorfque le tout était en pleine
fonte , ils le verfaient dans les chaufferettes rougies & graiflées ; mais on en
elt revenu au premier procédé , a la lie de vin.

135. LE régule d’antimoine n’eflt pas toujours pur des la premiere fufion 3
on reprend les pains défectueux , on les concaffe , on en met deux dans cha-
que creufet bien rougi, & l'on y ajoute deux a trois poignces de {cories;
on donne une belle chaude , pendant laquelle une portion des {cories {e vi-
trifie , ce que les ouvriers appellent du mdche - fer; on le retire avec une
baguette de fer, & on en projette de nouvelles. Lorlque le régule eft bien:
fondu & bien rouge, on le verfe de nouveau dans les chaufferettes , avec
la précaution de faire retenir les {cories dans le creufet a 'aide d’une tige
de fer, julqua ce que le regule foit coulé ; puis on verfe -ces fcories rapi-
dement , afin de recouvrir le régule tandis qu’il refroidira. Ceft de ce tour
de main bien fimple que dépend la beauté de I’étoile qu'on remarque fur le
régule du commerce ; ¢toile {ur laquelle les alchymiftes & les chymiftes ont
tant {péculé. -

136. ILarrive quelquefois qu'on demande aux fabriquans du régule d’an-
timoine martial. Pour le faire, on met dans chaque pot ou creufet a peu
pres trois livres de limaille de fer doux, fraichement limée. Lorfque le fer
eft rougi, on y jette douze livres de chaux d’antimoine ; & lorfque le tout
commence a fondre, on y projette trois a quatre onces de nitre en poudre.
La fufion {fe fait plus difficilement; les fcories ne font jamais fluides, & il
faut refondre ce regule au moins trois fois avant de 'avoir pur, On croyait
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autrefois que ce régule martial était le feul qui pat avoir fa furface éroilés 5
on eft convaincu maintenant que I'étoile elt toujours la marque de Pexacte
fufion du régule dantimoine, quel quil {oit.

137. CoMME les artiftes Anglais paraifflent confondre ces deux régules,
qui different certainement , je crois devoir oblerver que le régule fimple
clt en plaques larges, comme ferait le bifmuth, 4 la couleur prés, & que
le régule martial elt en petits grains d’un brillant argentin. '

RO N R RN O R 1
Du verre dantimoine & du tartre émétique.

138. LEs traités de chymie, on 'on a décrit la maniere de préparer le
verre d’antimoine , font tous uniformes, & recommandent ou de calciner I'an-
timoine au point de répandre des vapeurs arfénicales, ou de calciner for-
tement fon régule qui-augmente fenfiblement de poids durant cette opéra-
tion , pour mettre enfuite 'une ou lautre de ces chaux dans I'état de verre,
a I'aide d’une chaleur fufhfante. Quelques auteurs modernes, tels que Lewis
& Zimmermann , obfervent que plus la chaux eft parfaite, plus le verre eft
de difficile fufion ; enforte que, pour accélérer , il faut y ajouter du foufre
ou un peu d’antimoine en poudre. En un mot, tous les chymiltes ont pen{é
julgu’ici que la vitrification des métaux érait le réfultar de Pentiere deltruction
du phlogiftique auquel ils doivent leur éclat métallique ; nos fabriquans
d’Orléans vont bien nous détromper. '

130. J'ar déja dit, en traitant de la calcination de I'antimoine, qu’il fuf-
fifait pour la chaux deftinée 4 faire du verre, qu’elle eiit une couleur d’un
gris rougeitre , ce qui a lieu avant qu’elle foit en état pour fabriquer le ré-
gule; & cela fuppofe que cette chaux nen-feulement a gardé une portion de
{fon foufre , mais encore qu'elle a pris avec ce foufre un état approchant de
celui de foie de foufre rélultant de la parfufion du foufre avec la chaux,
parfufion 2 laquelle on doit attribuer & la difficulté de défoufrer 'antimoine,
& fa facilite a fe grumeler. :

140. ON charge de cette chaux grife rougeatre les pots & creufets qui
ne {ervent qu'a cette opération, de {orte qu’ils ne {oient qu’a moiti¢ pleins;
on chaufle fortement, méme en établiffant le déme poftiche , fait avec d’au-
tres creuléts renverfés. Quand la matiere commence a entrer en confiftance
de pite,on donne un dernier coup de feu qui la rend aflez tranfparente &
fluide pour étre prife par cuillerées, & verfée dans les poélettes de cuivre
qu'on a chauffées au préalable.

14t. CETAIT a ce dernier inftant, lorfque la mafle eft pateufe, que les



174 DART DU DISTILLATEUR.

auteurs chymiltes recommandaient d’ajouter, les uns du {foufre, les autres
de Pantimoine, ceux-ci du borax, ceux-la I'alkali de la foude; mais nos fa-
briquans s'épargnent cette addition en laiffant dans leur chaux une quantité
fufhifante du {foufre de ’antimoine , auquel ils ne font pas difficulté dattri-
buer les couleurs de leur verre: auili préferent-ils pour cette opération I'an-
timoine du Poitou, qu’ils trouvent plus difficile a2 défoufrer.Dans quelques ma-
nufactures, au lieu de poélettes de cuivre, on verfe toute une venue de
verre d’antimoine dans une large baffine de cuivre qu'on agite dans tous
les fens ; mais Pouvrier eft finguliérement incommodé de vapeurs, que je
crois ar{énicales, qui s’échappent du verre ainfi agité. Les chymiftes font la
méme chofe {ur des plaques de cuivre; mais ils ne travaillent que {ur de pe-
tites quantités.

142. ON trouve toujours au fond de chaque pot une portion de régule
de la plus grande beauté; jai méme obfervé qu’en mettant en nouvelle
fonte des parcelles du verre d’antimoine pour en faire une feule mafle, je
trouvais pareillement du régule ; enforte que le foufre furabondant parait don-
ner occafion a une partie de la chaux de prendre I'état de régule, tandis que
la plus grande portion fe réduit en verre.

143. LE verre d’antimoine du commerce eft de couleur d’hyacinthe, trés-
caffant & fonore: il {& vend toujours un fol de plus par livre que le régule
d’antimoine, quoiqu’il y ait moins de déchet dans la chaux qui fert a le pre-
parer. Il eft inutile d’avertir qu’avant de verfer le verre d’antimoine dans
Ies poelettes de cuivre, on écarte avec {oin le peu d’écume qui peut fe trou-
ver a {a furface dans chaque pot.

144. QUOIQUE les artiftes qui travaillent aux préparations d'antimoine ne
foient pas dans Pufage de préparer le tartre ftibié ; comme ce font nos diftilla-
teurs d’eaux-fortes qui le préparent en grand, & que leur art & {es dépen-
dances font Pobjet principal de cet ouvrage, je vais indiquer la préparation
de ce remede important, non pas peut-étre comme le préparent tous les ar-
tiftes , mais comme doivent le préparer ceux qui font honnetes. Il ferait ce-.
pendant a defirer que dans les provinces on préférat de le fabriquer foi-méme,
a P'ufage meurtrier ot bien des gens font de Pacheter a des colportenrs.

145. DANs la marmite de fer enchaflée dans fon fourneau, & capable de
contenir {foixante pintes d’eau, on en met quarante pintes & vingt livres de
créme de tartre en poudre fine. On chauffe la marmite ; & lor{fque la liqueur,
commence 4 bouillir, on y jette & diverfes reprifes quatre a cing" livres de.
verre d’antimoine pulvérifé; on remue le mélange 4 chaque fois avec une
Ipatule de bois, & Pon s’apperqoit, outre le mouvement d'ébullition, qu'il f&
fait dans la liqueur une effervefcence fenfible; la créme de tartre qui n'était.
pas enticrement diffoute , le devient parfaitement; il ne refte au fond. de la
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miarmite que quelques grains de fable & une portion du verre d’antimoine.
On laiffe ralentir le bouillon, pour donner le tems de {e dépofer a la créeme
de tartre qui ne ferait pas entrée en combinaifon avec le verre d’antimoine ;
on filtre la liqueur, & du jour au lendemain on trouve dans les terrines une
quantité notable de cryftaux jaunitres & confus; on les lave avec un peu
d’eau froide , & on les laiffe égoutter. La liqueur qui n’a pas cryftallifé eft dé-
layée dans de 'eau, évaporée, filtrée & mife a cryftallifer; & les eryftaux
qu’on obtient a cette {econde fois, fe melent aux premiers pour faire le tartre
émétique.

146. LEs fabriquans peu délicats ajoutent a I'eau-mere incryftallifable une
dofe de creme de tartre qu’ils négligent méme de pefer, & font évaporer le
tout i ficcité , pour avoir une poudre grifatre, qui shumedte aifément a Pair,
& qu'ils vendent comme étant du tartre émétique, affez bon, difent-ils, pour
les campagnes; comme fi la vie de nos vigoureux laboureurs n’était pas aufli
précieufe pour le moins que celle de tant d’oififs citadins. Cet émétique , qu'ils
vendent a vil prix, reffemble affez a celui que nous prefcrivaient nos Difpen-
faires ou Pharmacopées ; on faifait bouillir a extinction du crocus, du verre
d’antimoine & de la créeme de tartre, & on évaporait la liqueur jufgqu’a fic-
cité. Il naiffaic de 14 une telle incertitude , que le médecin érait toujours obligé
de demander a quelle dofe tel ou tel émétique faifait fon effet. Les cryftaux
obtenus par le procédé que jai décrit plus haut, font un vrai fel neutre,
toujours également émétique, fur-tout lorfgu’on a eu le foin de meéler &
de pulvérifer enfemble toutes les venues de cryltaux d’une méme faturation
de créme de tartre & de verre d’antimoine.

dh o iy B iniuR o Y

Du crocus metallorum.

147. La méme obfervation que j’ai faite en commengcant l'article du verre
d’antimoine , fe retrouve ici dans toute fa force. On va voir par Pexpolé du
travail de nos fabriquans de crocus en grand, comparé aux prefcriptions de
nos auteurs chymiques, de quoi indultrie eft capable quand il sagic d’é-
conomie.

148. LE crocus metallorum eft une mafle rouge , opaque, demi-vitrifice,, que
les chymiltes préparent de deux manieres. La premiere confilte 2 mettre dans
un pot vingt-cing livres d'antimoine préparé pour faire le régule ; lorfqu’il eft
pres d’entrer en fufion, on y ajoute un tiers environ d’alkali de potaile, ou
de fiel de verre; on remue le meélange avec une tige de fer, & on donne une
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bonne chaude pour le faire entrer en fufion, puis on le verfe dans les poélet-
tes de cuivre. Ona trouvé ce procédé trop embarraffant dans nos mauufaﬂ;u-
res francaifes , & meéme chez les ﬂnglals. ;

149. Voict comment on prépare le crocus en Angleterre. On met dans
une grande marmite de fer un melange de feize livres d’antimoine, quatorze
livres de nitre & une livre de fel marin, le tout en poudre; on recouvre la
marmite d’'un couvercle percé dans {on mlheu, par ce trou ‘on introduit
une tige de fer rougie au feu, ou un charbon bien allumé ; la matiere fufe
violemment, le foufre de Pantimoine fé diffipe en partie, & une autre fe
recombine a la partie reguime qui fe vitrifie: ce qui donne douze 4 gua-
torze livres de crocus qu'on trouve au fond de Ja marmite quand le tout
elt refroidi. On trouve a la furface une matiere légere en forme de {cories,
qu'on fait bouillir dans I'eau, qu'on filtre & qu’on précipite enfuite avec le
phlegme d’eau - forte ; on filtre de nouveau, & le précipité d’un rouge jau-
natre qui refte fur le filtre {fe nomme foufre doré d’antimoine.

1§0. MAIs on ne pourrait pas encore donner un pareil crocus au prix de
douze {ols la livre, comme il vaut dans le commerce ; voici donc le pro-
cédé de nos manufactures francaifes. Sur cent livres de chaux d’antimoine
on ajﬂute cent cinquante livres d’antimoine crud, & dr:puis un quintal jufs
qu'a cinquante livres pour le. moins des {cories retirées de la fabrique du
regule. Ce melmge bien pulvérifé, on en charge jufqu’aux trois quarts de
leur capacité les creufets ou pots qu'on a placés & fait rougir dans leur
fourneau. On chauffe pour faire entrer la matiere en belle fufion; & lorf~
qu'elle y eft, on la verfe dans les chaufferettes préalablement rougies &
graifices. Par ce procédé fort fimple,on a deux cents cinquante ou trois
cents livres de crocus, parce qu'il n’y a point de déchet. Comme on de-
mande {ouvent le crocus {fous des nuances différentes, on varie fa couleur en .
changeunt les dofes. Le veut-on plus brun # on augmente la proportion de
Pantimoine ; le veut-on plus brillant? on angmente celle de la chaux.

1§1. LE fabriquant qui a beaucoup de {fcories provenantes de la fabriea-
tion du régule, trouve dans cette occafion une grande économies il les met
en place de la chaux d’antimoine, qui eft toujours Popération la plus difficile
de la fabrique , & il en tire le méme avantage. Quand , par hafard, il n’a
point de {cories, il met en place la potaffe ou le fiel de verre, a la meme
dofe qu’il aurait mis de ces {cories. Quoique le fiel de verre porte avec lui
Pinconvénient de laifler {ur le crocus des taches rougeatres en forme de len-
tilles, produites par les hétérogénéités contenues dans ce fiel , les fabriquans
le preferent a la potafie quin’a pas le meme inconvénient, parce qu'il cotite
un fixieme de ce que coute la potafe. e, ) .90

1§2.
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Fabrigue du kermés mincral.,

1§2. Ce nelt ni 3 Pontoife ni a Orléans, que g'eft établie la manufacture
dont je vais donner le detail; elle a pour auteurs quelques apotichaires de
Chilons & de Saint - Dizier; & le premier chymilte qui paraiffe avoir indi-
qué le procédé qu'ils exécutent, c’elt M. David Gaubius, fuccefleur du
grand Boerhaave dans la chaire de chymie & Leyde. Mais avant de détailler
ce procédeé, je crois devoir dire comment Bafile Valentin préparait ce re-
mede , qui doit fes vertus a I'exactitude dans fa préparation, & fa vogue a
un frere chartreux nomme le ffere Simon, auquel la Ligerie, chirurgien, en
avait confié le procédé, que lui-méme avait trouvé dans le Currus triumphalis
antimonit de Bafile Valentin, commenté par Kerkringius.

173. ON prépare un alkali extemporané en faifant liquéfier du nitre dans
un creufet, & le détonnant avec du charbon en poudre. On fait la leffive de
ce nitre détonné avec de 'eau la plus pure qu’on puifle avoir. On met cette
lefhve dans un vale de terre propre, & on y ajoute de Pantimoine bien pur,
concaflé par morceaux de la grofleur d’une aveline. (41) On fait bouillir
le tout pendant une couple d’heures a un fen clair. Lorfqu’en y trempant
une cuiller d’argent, on la retire teinte d’une forte couleur dorée, on fe
depeche de filtrer la ligueur bouillante: elle pafle claire & colorée a peu
pres comme de [ petite bierre ; mais en refroidiffant elle {fe louchit infen-
{iblement pour s’éclaircir de nouveau , aprés avoir dépofé une matiere d’un
rouge fanguin, qu'on verfe fur un nouveau filtre pour la laver a plufieurs
reprifes avec de l’eau trés-pure. Lorfque I'ean pafle fans faveur & fans
odeur , on laiffe bien égoutter le filtre ; on le {fufpend dans un endroit chaud ,
afin qu’il {feche lentement, & l'on y retrouve une poudre d’une légéreté
finguliere,, d'un rouge velouté , & qui eftle véritable kermés minéral. On peut
répéter plufieurs fois 'ébullition avec les mémes fubftances, & 4 chaque fois
on obtient du kermeés; mais cinquante ébullitions ont épuifé au plus la moi-
tie de I'antimoine qu'on y a fait bouillir. Il eft vrai que c’eft a cette grande
~ divifion de {es parties que le kermeés doit les vertus fingulieres qu'on lui

remarque dans {es plus petites dofes , & qu’on ne peut pas metire de prix
a une pareille préparation ; tandis qu'on en va voir une qui fournit du ker-

(41) L'antimoine ne doit étre que con- grande difficulté par le filtre, & 'on n'cb.
cafl¢, & I'on doit méme en {éparer foigneu- tiendrait, 4 caufe du refroidiffement de la
fement celui qui fe réduit en poudre en le  liqueur qu'occafionnerait ce retard, que trés.
concaffant ; fans quoi la liqueur dont nous peu de kermes,
allons parler , ne paflerait qu'avec la plus

Tome XII, Z
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més depuis dix - huit julqu'a cing livres la livre. On a remarqué que quel-
quefois le kermés, quoique bien préparé, n’était pas velouté; on remédie &
cet accident en verfant dans la leflive un peu d’alkali phlogiftique, c’eft celui
qui a digéré {ur du blen de Pruffe.

154. IL ya dans Paris un homme qui établit pour Pufage de la médesine
un kermés minéral 4 vingt-quatre francs la livre , & dont le procedé eft fi
eloigné de celui que je viens d’expofer, que je me difpenfe de le décrire, ne
pouvant I'approuver, ni comme chymifte , ni comme commergant honneéte.

1y7. LEs Champenois préparent leur kermeés pour les maréchaux & les
teinturiers , de la maniere fuivante. Sur vingt livres d’antimoine en poudre
on met dix livres de fel alkali de potafe. Pour cette opération ils ont grand
foin de le purifier du tartre vitriolé qu’il contient s parce que ce dernier fel
tache le kermés, le rend grifatre & grumeleux au point qu’il n’eft plus mar-
chand. On met le tout dans un vafte creufet, dans lequel , a l'aide dune
chaleur affez douce , la matiere {e trouve réduite en une pate rouge {pongieufe,
qu’on retire avec des cuillers de fer pour la tranfporter & diftribuer dans
plufieurs marmites de fer trés-grandes & pleines d’eau qu’on tient chaude.
Sur quatre - vingt pintes d’eau, on a jeté a peu pres demi- livre de nitre,
& on y delaye au plus quatre livres de la matiere fondue; elle s’y délaye
fur -le-champ 5 au premier bouillon on filtre la liqueur, qui dépofe dans
les terrines une quantité {urprenante de poudre rouge , quon verfe fur de
nouveaux filtres, pour la laver, & la {écher enfuite a I'étuve. La dofe que
jai indiquée fournit en une feule opération jufqu’a quinze livres de ce ker-
mes, qui differe de l'autre en ce que fon velouté n’elt pas fi fin, qu’il elt plus
lourd , & qu’il a un extérieur graveleux. Il faut convenir qu’il et difficile 4
diftinguer , & qu’une grande habitude a les comparer eft néceflaire pour n'y
etre pas trompé. Le moyen indiqué par M. Geofroy , qui confifte 4 en revivifier
une portion pour juger de la quantité de régule qu'un kermes contient, eft
impoflible dans le négoce ; en voici une plus fimple : dans une once d’huile
délayez douze grains du kermés que vous voulez acheter ; laiffez repofer ,
& au bout d’une demi-heure, fi votre kermés eft bon , vous n’y trouverez pas
au fond un {édiment plus brun, plus lourd , qui eft un vrai foufre dore d’anti-
moine, & que contient toujours le kermés fait {fnivant la méthode champenoile ,
& fuivant celle du commergant de Paris dont je parlais il n’y a qu’un inftant.

156. EN comparant cette méthode avec celle de la Ligerie , pourrait-on
imaginer\qu’il y ait encore un procédé inférieur & plus vicieux? Tant que ces
préparations ne font deftinées que pour les teinturiers , qui s’en fervent, dit-
on, pour certains bruns; tant qu'il n’y aura que les maréchaux qui I'em-
ploieront au lieu du crocus en poudre, ou au lieu du foufre doré d’antimoine ,
rien de mieux que la préparation dont je vais parler; mais peut-on , doit-on
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fouffric qu’une pareille poudre {e diftribue en médicament pour du kermés
de la Ligerie ? On fait fondre une livre d’antimoine avec demi-livre d'alkali
pur de potafle ; on verfe la matiere fondue dans une baffine de cuivre, ot elle
durcit promptement ; on la pulvérife , & pour la tamifer on place un tamis
de crin au-deflus d’une de ces futailles appellées pipes a eau-de-vie, pleines
aux trois quarts d'eau prefque bouillante ; on y fait paffer julqu’a quatre-vingt
livres d’antimoine ainfi fondu & pulvérifé ; puis on verfe dans 'ean une
bonne quantité d’eau-forte ou de fon phlegme , qui précipite toute cette pou-~
dre , qu'on enleve pour la laver une fois ou deux & la faire {écher. Un pareil
kermés ne vaut pas méme le foufre doré : ce dernier ne contient qu’un peu
de régule ; & la poudre qui réfulte de ce dernier procédé, contient la totalité
& du {oufre & du régule; en un mot, c’elt un antimoine entier, auquel on a
feulement donné une couleur rougeitre en mettant par la fufion fon foufre
en état de réagir & de diffoudre le regule auquel il n’était, dans I'état naturel ,
qu’aflocié & point combiné ; joferais prelque dire que ce n’eft qu’un crocus

par la voie humide (42).

N A
S B RdRs O N EV.
Fubrique de quelques préparations de mercure.
ARTICLE PREMIER

! Du mercure.

1§7. L.ONG-TEMS avant que Pantimoine efit triomphé de {es adverfaires ,
une maladie cruelle & trop connue pour la nommer , avait mis en crédit le mer~
h = ¢ 1 -

cure & fes préparations. Un enthoufiafte les avait exaltes avec un excés qui

(42) Sans marréter a examiner fi les
railons de M. de Machy font bonnes, je vais
parler du foufre d’antimoine , qu'on emploie
actuellement tout autant en médecine que
le kermes. :

Le foufre doré d’antimoine eft un meé.
lange de foufre & de regule d’antimoine ,
d'une couleur orangée, qu'on retire de la
ditlfolution des {cories du régule d’antimoine
fimple , en precipitant cette diffolution par
e moyen d’un acide.

Le foufre dore a, comme on le voit,
quelque reflemblance avec le kermés mine-
ral ; mais il en differe eflentiellement par

une petite portion d'alkali fixe, qui refte
unie au kermes bien prepare, & par la pro-
portion du foufre, qui eft plus grande dans
le kermés que dans le foufre doré, comme
M. Macquer I'a trés-bien prouvé,

Par la méthode ordinaire, on obtient peu
de foufre d’'antimoine; je vais faire part
d’un procéde par lequel on I'obtient en plus
grande quantité. Prenez quatre onces d’an.
timoine pulverile , huit onces de foufre aufli
pulverife , & une livre de fel alkali, Faites
fondre ce mélange, & tenez-le en fufion
pendant une demi - heure , verfez-le pout
lors dans un cone; pulyerifez-le pendant

Z i
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aurait pu nuire a ce médicament , fi fes fuccés variés & toujours conftans
n'avaient , pour ainli parler, fait 'apologie des propos extravagans de Paracelfe.
Ce n’elt pas qu'on ne connit le mercure & 'art de I'extraire de {es mines;
mais 'ufage de ce fluide métallique était uniquement deltiné a 'exploitation
des mines d’or & d'argent ; ce n’elt pas que bien avant Paracelfe les alchy-=
miftes n’euffent tourmenté le mercure de diverfes manieres, {oit a deffein d’en
extraire 'ame des meétaux , foit pour en obtenir des médicamens particuliers
& fecrets. On ne peut meme difeonvenir que toutes les formes fous lefquelles
on a déguife le mercure, que toutes les préparations mercurielles dont nous
allons traiter , n'aient ¢té, méme avec les formes nouvelles qu'on eflaie de
leur donner, connues des premiers chymiltes.

178. Les Hollandais {fe font emparés de la fabrication de celles de ces pré-
parations mercurielles devenues d’un ufage plus étendu par Papplication qu’en
a faite un plus grand nombre d’artiltes pour leurs fabriques particulieres : tel
eft le cinabre artificiel que les peintres emploient fous le nom de vermillon ;

le fublimé corrofif que les pelletiers font entrer dans quelques-unes de leurs .

fauces ; le préci pité rouge dont les maréchaux font leur efcarotique le plus
bannal 5 toutes préparations que les teinturiers , chauderonniers , orfevres , &
autres cc-nnaﬂfent & emploient aufii.

1§9. IL s’agira moins ici de décrire les procédes indiques par tous les
chymiftes , que d’expofer ceux que les Hollandais, les Anglais & leurs imi-
tateurs en France ont imaginés pour traiter ces i"uhﬂauces avec plus d'eco-
nomie. Mais avant de parler de chacun de ces objets, je dois donner un
procéde nouvellement connu par les entreprencursde glaces de Saint-Gobin ,
par lequel on retire’le mercure de Pamalgame d’étain, apres qu'il a fervi a
mettre les glaces au tain,

160. LEs miroitiers & les metteurs au tain, vendent cette poudre métal-
lique depuis vingt-quatre jufqu’a trente fols la livre. La maticre des miroi-
tiers, qui eft la poudre dctachée de derriere les miroirs, elt moins chere
que celle des metteurs au tain: celle - ci contient tout le mercure ecoulé de
Famalgame tandis qu’on a pailé la glace au rain.

161. ON charge de cette poudre une vafte cornue de fer tubulée & fer-
mee par fa tubulure avec un bouchon de fer 3 avis, laquelle eft placée dans
un fourneau folide, & qu'on puide chaunfter fﬂrtement au bois; on met au
col de la cornue pour tout récipient une cruche ou quelque chnfe d’équi-
valent, affez rempli d’eau pour que le bout du col de la cornue en foit a
quatre travers de doigt de diftance (43 ) 5 on chauffe fortement; il fort de la

qu'il eft chaud , & faites-le cuire dans P'eau (43) M. Weigel entoure le bas du col
bouillante : ﬁitre:-' cette diffolution , & pré- de la cornue avec du papier a filtrer, qu il

cipitez-la avec unacide, aflujettit au moyen d'une ficelle. Il fait en

4
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cornue des vapeurs qui fe condenfent dans 'eau, & prennent la forme de
mercure coulant: Popération eft finic lorfqu’il ne paffe plus de vapeurs. Si
la cornue contenait foixante livres d’amalgame, on retrouve de trente-{ix
a quarante livres de mercure crud, & vingt a vingt-quatre livres de I’etain
le plus fin & le plus pur. On fait maintenant que lart de réduire I'étain
en feuilles affez minces pour fervir au tain des glaces , qui était un {ecret,
confifte 4 battre Pétain le plus fin,comme nos batteurs d’or hdttﬂi‘lt les mé-
taux précieux. Ce procéde donne, comme on vmt, du mercure a tres-bas
prix : il elt vrai quil n’eft pas de toute pureté ; c’elt cependant celui que
nos fabriguans de barometres , meme lumineux, prennent de preférence.
Voici comme ils le purifient. .

162. DANS un matras ou ils auront mis , je {uppofe, fix livres de mer-
cure , ils verfent une demi-livre de bonne eau-forte, & une livre & demie
d’eau pure ;ils mettent le matras fur des cendres chaudes , pour aider 'eau-
forte a travailler ; & fi-tot qu'ils voient la {urface du mereure ,au lieu d’étre
terne & plombée, avoir un brillant métallique trés-éclatant, ils {e hatent
de tranfvaler la liqueur & de noyer le mercure avec de l'eau qui acheve
d’enlever toute la diffolution ; & cette pureté de mercure parait fufhire pour
les travaux de ceux quiconftruifent les thermometres & barometres. Je tiens
ce proceédé de Toufaint Capy, le premier ouvrier de fon genre, fans con-
tredit , & aufli honnete*qu’il eft habile.

163. LA néceflité de mettre de I'eau dans le récipient qui doit recevoir
tout mercure coulant qu’on dilftille, eflt connue de tous les chymiltes, &
eft i effentielle, que faus elle tout le mercure {e diflipe dans 'athmolphere,
au grand danger des ouvriers; ainfi qu'on m’a raconté qu'il était arrivé au
fauxbourg Saint-Antoine dans la manufadture des glaces, a une efpece d’in-
trigant qui s'¢tait offert de montrer a retirer le mercure du tain, & qm.penﬂt
faire crever I'ouvrier qui conduifait fon fourneau , pour ne trouver qu’un peu
d’étain volatilile & réduit en poudre noire, que notre entreprenant voulait
a toute force convertir en mercure. Malheur pour les compagnies qui fe
livrentau premier porteur de projet. Il y @, dans ce genre qui nous occupe ,
trop d’exemples de gens honnétes trompés par ces beaux difeurs. Mais pal-
fons 4 des objets plus intéreffans.

trer ce tuyau ou rouleau de papier fimple-
ment dans un pot rempli d'eau. Le mer-
cure paffe ainfi fans perte de vapeurs, &
fans qu'on ait rien a craindre. J’ai fouvent
accalion de mettre cette pratique en uflage ;
LJmais jai_encore outre cela I'attention de
faire quelques troug avec une ¢pingle dans

le rouleau de papier, lorfqu'il eft appli quc -
car s'il arrivait qu ‘il Far trop aﬂu]cm ala
cornue, & qu'il interceptat 'acces de Tair
extérieur, ce tuyau aurait dans la diftilla-
tion 'effet d’un {yphon, & ferait monter
Veau dans la cornue,
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Fabrique de cinabre & de vermillon,

164. LE cinabre artificiel eft une {ubftance trés - pefante, aiguillée , d’un
rouge foncé , brillant , qui parait compofée au moins de trois rangs d’aiguilles :
ce qui annonce que dans le méme wvaillean on a fait {fuccellivement plufieurs
fublimations avant d’en retirer le produit. On fait auili que le cinabre ar-
tificiel elt d’autant plus beau que la proportion du foufre qu'on a uni au
mercure elt moindre; enforte que, fuivant Kunckel & Juncker , un {eizieme
de foufre fuffit pour quinze parties de mercure. Mais ce {feizieme ne pourrait
pas s’y méler facilement; on en prend donc davantage , on fait liquétier au
feu, par exemple, quatre livres de {foufre dans un pot de terre large & plat ;
lorfqu’il elt bien fondu, ony fait tomber en forme de pluie trente-deux livres
de mercure , qu'on'y incorpore en le remuant avec une {patule de fer. Si-t6t
qu’il ne parait plus de globules mercuriels, on reunit la matiere en un tas, &
on la tafle méme avec la {patule ; le feu ne tarde pas a s’y mettre {pontanément,
ce qu'on appergoit 4 des crevafles d’ou fort une flamme bleuatre. Lorfqu’on
juge qu'il s%eft confumé affez de foufre, on éparpille la matiere, & on re-
couvre le pot d’un couvercle qui s’y emboite & qui reflemble aflez au pot,
a Pexception d’un trou qui eft vers fon milieu. Le couvercle éteint la lamme 3
on place le tout dans un fournean de maniere que le pot foit expofé dans
la totalité de fa hauteur a I'action immediate du feu ; chaque fourneau peut
contenir quatre a fix de ces pots rangés deux a deux; on allume le feu,
qu'on augmente infenfiblement au point de donner aux fonds des pots un
rouge obicur : on Pentretient durant quinze heures ; on laifle refroidir , & on
enleve les couvercles chargés du cinabre fublimé. On fait dans les pots un
nouveau mélange , on fuit le méme procédé , & on le recommence une troi-
fieme fois;alors chaque couvercle {fe trouve chargé d’un pain rond, épais
comme le couvercle eft profond, divilé en trois couches bien diftinctes, &
pefant quatre-vingt a quatre-vingt-dix livres. On oblerve que la premiere
fublimation dure toujours plus long-tems que les deux {uivantes , parce que
les premieres aiguilles ne s’attachent pas ailement au couvercle. Les ou-
vriers qui brilent le foufre , ont {ur cetarticle le coup - d’ceil fi julte , gu'on
trouve a peine une léegere nuance entre chaque couche.

165. LE proceédé hollandais eft encore plus économique : ils ont un grand
fourneau garni de batres au-deffus de fon foyer, {ur lefquelles ils placent
fix ou huit jarres ou vaiffeaux de terre plus hauts que larges, entiérement
plonges dans le fourneau, & qui contiennent chacun un quintal de melange
fait avec un partie de foufre fondu & huit parties de mercure; on les couvre,
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on établit le feu, on le poufle jufqu’a ce qu’on voie des aiguilles fe for-
mer au trou des couvercles; on Pentretient en cet état douze a quinze heu-
res; on a le foin de déboucher de tems a autre les trous des couvercles,
pour éviter que les jarres ne brifent, & aprés l'opération on trouve des
pains de cinabre du poids de quatre-vingt-quinze livres, quand le feu a été
bien adminiftré. On attribue le premier procédé aux Veénitiens, & M. Lewis
décrit le fecond daprés ce qu’il a lui-méme obfervé a Amfterdam. (44 )

(44) M. le chevalier de W * ¥, a qui
les arts ont beaucoup d’obligations, eft par-
yenu a connaitre la veritable compofition
du cinabre d’'Amiterdam, couleur de feu ,
qui elt feul propre a faire le vermillon. Voici
comme il s’exprime a ce {ujet:

On broie a force une partie de foufre
avec deux parties de mercure, & a froid,
jufqu’a ce que le mercure ait totalement
difparu, & que I'on n’appercoive pas le
moindre globule; on I'appelle alors ,.comme
I'on fait, ethiops minéral. On y méle , pour
chaque quintal, cinq livres de plomb limé,
grenaille, en chaux ou minium, {uivant les
circonftances ; car I'un vaut 'autre. Lor{que
tout elt bien incorperé, on obferve que
cette matiere eft moins noire que Pethiops
ordinaire ; on y voit aufli vifiblement 'amal-

me du mercure & du plomb, lorfgu’on y
a mis le plomb limé ou grenaillé. Dans cet
état on la fublime ; on en fait travailler trois
pots, dans lefquels on emploie 1200 livres
en deux repriles: on a foin de chauffer les
pots par degres, avant que d’y mettre la
matiere , qu'on échauffe aufli légérement;
on en met par conféquent 200 livres 4 la
fois dans chaque pot. Quand ces 200 livres
{ont fublimées , on remet encore 200 livres
de nouvelle matiere. Il y a des fabriquans
* qui les rempliffent trois fois, comme il eft
aife de le voir au cinabre que les Hollan-
dais fourniflent , dont les couches, quoique
adhérentes & tenaces, font {éparées par une
pellicule grife trés-deliée. Lorfqu'ils rechar-
gent leur pot pour la troifieme fois, leur
opération dure deux jours & une nuit: on
commence a y allumer le feu, qui eft de

tourbe en Hollande, vers les huit heures du
. foir; I'operation eft entierement achevée le

{urlendemain vers le foir: on laiffe éteindre
le feu de {foi-méme , pendant un jour & une
nuit ; on rompt le pot, qui a colté douze
florins de Hollande ; on y trouve un cinabre
couleur de feu, qui ne fe vend qu’en pou-
dre en Europe, fous le nom de vermillon 3
on le porte au moulin a vent, ou il fe mout
a fec. Celui qui ne pafle qu'une fois aw
blutoir, {g vend en Hollande quarante-deux
fols ; celut*qui y pafle deux fois, quarante-
quatre fols; & celui qui y paffe trois fois,
quarante-fix fols. 11 faut remarquer que le
plus fin eft le plus pile.

“Yoici quelle eft Ia forme des pots dans
lefuels on fublime 6co livres de cinabre a
la fois a4 Amfiterdam.

Ces pots font [aits au tour, d’une terre
ou pate préparée, telle que je la décrirai
ci-aprés. Ils font hauts de quatre pieds,
mefure de Hollande ; ils fe terminent en
pointe par le bas; le plus grand diametre
du ventre qui fe trouve dans la partie fu-
perieure du pot, eft de cinq pieds & demi;
Vorifice a fept pouces & demi d'ouverture
ou de diametre, avec un rebord renverfé
au -dehors, & fon épaiffeur eft de deux
pouces dans la partie fupérieure , mais plus
confidérable encore dans fon extrémité
pointue. Ce pot eft verni ou plombé, fur-
tout en-dedans ; il refTfemble & certains vafles
dans lefquels on nous apportait autrefois du
tabac d’Efpagne. Le fieur Weerlle, potier
hors la porte de Leyde a Amfterdam , les fait
lui feul pour tous les fabriquans de Hollande,

On fufpend ces pots dans de grands four.
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166. Tu parait que la plus grande fabrique de cinabre que faffent les Hol.
landais, eft pour préparer le vermillon; ils le triturent dans des moulins
affez femblables & ceux dont fe Tervent les faianciers pour broyer leurs émaux;
ce qu'ils appellent moudre le vermillon ; puis le lavant & grande eau, ils en-
levent fucceflivement la poudre la plus fine, qui eft d'un beau rouge, &

neaux i vent, par un cercle attaché a quatre
chaines de fer, agraffces & f{cellees dans
les angles du fourneau. Ces potsrentrent
dans les foyers julgu'au tiers feulement de
leur hauteur; les autres deux tiers, fanf
I'epaiffeur du mur fuperieur du fourneau,
reftent a découvert a 'air. Quand les pots
font pofes dans leurs cercles de fer, on lute
tous les joints qui les environnent avec du
bon lut, tant pour donner de la force aux
pots , qu'afin que la Aamme ou la grande
chaleur ne puiffe gagner la partie {uperieure
defdits pots, qui doivent necellairement
refter froids, ou au moins fe rafraichir par
le vent & l'air ambiant. Quand les pots
font rouges dans les fourneaux , on y jette
par leurs orifices I'¢chiops mineral jufyu'aun
tiers de leur hauteur, & on les couvre
chacun d'une fimple plague de fer, qui ne
laiffe que fort peu d’air ; mais fans les luter
en auncune facon, on continue de donner
un feu ardent pendant fix, huit ou dix
heures, fuivant la quantite , ou julqu'a ce
que l'on connaifle,en découvrant les pots de
tems en tems, que tout eft fublimé. L'opé-
ration étant finie , & les fortes vapeurs
ayant cefle, on entonne de nouvean une
méme quantité de I'éthiops minéral com-
pofe ci-deflus.

- Voici comme fe prépare la terre dont on
fait les pots. On prend une bonne dalie
Jorte, C’eft une terre grafle 4 fouler, grife
& différente de Pargille; on la découpe par
tranches fort menues, avec une lame d’a-
cier, afin d’en féparer la moindre pierre ou
tout autre corps étranger ; on la détrempe
& la pétrit a la maniere des potiers. Lorf
qu'elle elt bienpétrie, on y méle de la méme

terre calcinde & tamifée; c'eft-a-dire squ'on
met pour deux parties de terre grafle, trois
parties de terre calcinee. On péctrit ce me-
lange , en y verfant peu a peu affez d'cau
pour en faire une pate d'une bonne con-
fiftance : on I'abandonne jufgu'au lende-
main ; mais on a {oin de‘la couvrir avec des
{acs ou quelqu'autre couverture, afin qu'il
n'y ait pas la moindre partie qui puille {e
{fecher, ce qui gaterait tout I'ouvrage. Le
lendemain on la pétrit de nouveau, jufqu’a
ce que ladite terre efluie les pieds d’elle-
méme ; pour lors elle eft en etat d'aller an
tour , & trés-propre 2 faire les pots a f{u-
blimer, de méme que les crenfets des ver-
riers, qui réfiftentsfept a huit mois a levrs
feux, pourvu qu'on ait pris une finguliere
attention qu'il ne fe renferme aucun vent
dans le corps du pot pendant fa formation j
car §'il y en refte le moindre, les creufets
ne durent pas huit jours , & quelquefois pas
quatre heures.

On fera peut-étre étonné de voir que
les Hollandais ajoutent & leur éthiops du
plomb , pour obtenir par-12 un beau cinabre.
En voici la raifon. On fait que le cinabre
artificiel eft d’autant plus beau, que la pro-
portion du foufre qu'on a uni au mercure
eft moindre. 11 faut donc técher de la dimi.
nuer , & pour cet effet il n'y a pas de meil-
leur moyen que le plomb, qui, dans la
proportion ou on I'ajoute, s’empare du fou-
fre furabondant, & qui peut-étre contribue
4 la beauté¢ du cinabre, en lui communi-
quant 'acidum pingue qu'il attire du feny
car il eft de fait que la couleur du cinabre
ne vient que de lacidum pingue , comme
M. Wiegleb I'a prouve. .

qui
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qui {e débite fous le nom de vermillon. On a toujours prétendu que, durant
la mouture, ils arrofaient le cinabre avec de 'urine ; d’autres difent avec de
Pefprit de vin, a deflein . d’en relever la couleur: mais on ne peut en rien
favoir que par oui-dire , attendu I'attention {erupuleufe qu’ils ont de ne
laiffer pénétrer aucun étranger dans leurs atteliers.

161. ON les accufe d'autre part de meler fouvent du minium a ce ver-
millon. Jefais que la compagnie d’Amiterdam, entre les mains de qui elt la
fabrique du vermillon, eft incapable de cette fripponnerie; j’ai vu plufieurs
échantillons de leur vermillon abfolument pur & fans mélange.

162. LE vermillon mixtionné, qui elt reconnaiffable a4 ce que dans 'em-
ploi il feche bien plus vite que lautre, eft le fruit du travail de certains
Juifs etablis a Rotterdam , & qui font moudre du vermillon 4 tel prix qu'on
defire, depuis quatre livres julqu’a trente {ols : ce qu’ils ne peuvent exécuter
qu'en mélant une dofe de minium proportionnée au prix que 'acheteur
met a leur marchandife. Le vrai vermillon d’Amfterdam vaut de quatre
livres quinze fols 4 cent quinze {ols la livre, 4 raifon de fa finefle, quien
releve d’autant I’éclat.

163. J'ar trouvé dans les atteliers des peintres en carrofles , de ces vermil-
lons qui, aprés étre délayés dans le vernis 4 vermillon & étendus fur I'ou-
vrage, non-feulement y féchaient trop vite, mais formaient des peints &
{e noirciflaient; inconvéniens qui appartiennent au minium. On ne fera
peut-étre pas fiché de favoir comment je me {uis affuré chymiquement f{i
le vermillon eft ou n’eft pas melangé de minium. J'ai pulvérife un gros de
cinabre pur; j'ai fait avec un autre gros le melange d’un douzieme de mi-
nium; yai placé les deux effais chacun dans une cuiller de fer au méme
feu. Le cinabre en s’exhalant {e noircit un peu, & ne laifle rien en arriere ;
tandis que s’évapore celui qui eft mélé de minium, cette chaux de plomb
prend une teinte jaune tres-{enfible : on fera donc fur qu'un vermillon
elt pur, lotfgu’en le chauffant il ne jaunira point. Cet effai eft fonde {fur
une obfervation dont on eft redevable a M. Geoftoy le fils , dernier chymilte
de ce nom; celt qu’au méme degré de chaleur le minium devient maflicot,
& le maflicot devient minium; c'eft-a-dire, que la chaux rouge devient
jaune, & la chaux jaune du plomb prend la couleur rouge, & cela alter-
nativement.

164. TANDIS que je recueillais les matériaux de cet ouvrage, on m’in-
diqua un particulier qui fe vantait de faire 4 Paris du vermillon. J'eus occa-
fion de le voir, & il me parut i peu au fait, que je foupgonnai ce qui m'a
été confirmé depuis par les négocians d'Orléans, ol cc méme homme avait
voulu s'établir. C’eft un de ces induftrieux qui cherchent des dupes, & qui
manquent rarement d’en trouver.

Tome XII. A a
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Fabrigue du fublimé corrofif.

165. ON trouve dans les mémoires de 'académie des fciences une differta-
tion de M. Boulduc, dans laquelle il expofe une meilleure méthode de procé-
det ala confection du fublimé corrofif, dont la fabrication jufqu’alors paflait
pour difpendieufe encore plus que dangereufe.

166. BARCHUSEN , qui vivait au milieu des Hollandais, 2 pu entrevoir.
leur procédé : mais il ne 'a pas décrit; il. fe contente de reprocher a fes
compatriotes une fallification dont on n’a ceflé de les foupgonner : c’eft d'a-
jouter 4 leur {ublimé corrofif de I'ar{enic. Barchufen indique , pour décou-
vrir ‘cette fraude , un moyen dont M. Boulduc démontre la fuperfluité. II eft
certain toutefois que ceft le procédé de M. Boulduc qui eft actuellement.
en ufage dans les fabriques d’Amfterdam & dans celles d’Angleterre. Il faut
oblerver d’abord que les fabriquans de fublime ne font pas en Hollande les.

imes que ceux qui fabriquent le cinabre ; un feul objet fuflit dans chaque.
manufacture. ,

167. ON metdans de valtes cornues de grés cinguante livres de mercure.
courant , & vingt-cinq livres d’huile de vitriol 5 on place ces cornues dans
les pots a fable dont y’ai donné Iidée en commengant la feconde partie de
cet ouvrage 3 on y adapte un ballon , & on poufle le feu julgu’a faire rougir
le fable. Le mercure ne tarde pas a fe diffoudre dans I’huile de vitriol, & &
faire avec elle une malffe faline qu’on defleche le plus qu’il eft poflible. On.
{z hate de la retirer des cornues, pour la réduire en poudre dans des mor-
tiers de pierre dure ou de verre. (45 ) On a d’autre part cinquante livres.
de {el marin bien deffeche & en poudre impalpable; on fait du total le me-
lange qui devient bientot piteux. On a, dans des fourneaux conftruits
comme nos galeres a fable, excepté qu’ils font fans bain, douze pots de terre
rangés deux a deux; chaque pot porte quatorze a quinze pouces de dia=
metre fur (x a huit pouces de profondeur , tellement enfin que chacun

“{ 45" Cette maile faline eft un vrai tur-
bith mineral. Voici la méthode que j'ai ima-
gince pourle faire d'une maniere cﬁpédi-
tive. Je prends du bon efprit de nitre, 'y
mets mon mercure, &y J'yai ioute d’ hr:ur: en
heéure une petite quantité d’huile de vitriol,
en continuant ainfi jufgu'a ce que mon
mercure {oit tout chmgz en poudre blan-
che. De cette manicre je puis, avec trés-

peu d’eau-forte, changer en peu de tems:
une gquantité prodigieufe de mercure en
turbith. J'y verfe enfuite de 'eau chaude
pour Pédulcorer, je la fcpare & je fais fe-
cher la poudre. Je me fers de m:tte ean
d*édulcoration pour faire le mercure pré~
cipité blanc. Pour obtenir, avec ce turbith,
du mercure fublime corrofif, je le méle avec
parties égales de fel commun.
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puifle contenir 1a dofe que je viens d’indiquer; ils font enfoncés julqu’au
collet & pofés fur des barres ; on les recouvre avec des couvercles un pea
convexes, troués vers leur milieu , & qui ont deux i trois pouces de pro-
fondeur ; puis aprés avoir luté exa@tement toutes les jointures & faic un
dome poftiche, on adminiftre le feu en Paugmentant jufqu’a ce qu’il ne
forte plus par les trous des couvercles aucune vapeur humide. On augmente
alors confidérablement le feu; & lorfgu’on appercoit des aiguilles vers les
trous, on les bouche & on répand du fable froid fur les couvercles. Cette ma-
nipulation condenfe & fait attacher aux couvercles les premieres aiguilles.
On tient le fond des pots d’un rouge obfcur, &ion ne cefle de chauffer qu’a-
pres trente a trente - {ix heures. Le tout refroidi, on délute; & en eftlevant
les couvercles, on trouve dans chacun un pain plat, i peu prés trois pou-
ces d’épaiffeur, dont les bords font quelyuefois tranfparens & rougeatres,
qui eft compofé d’aiguilles brillantes & d’un blanc mat; il pefe a peu prés
foixante & quinze livres , & fe nomme fublimé corrofif, compofé de deux par-
ties en poids de mercure, & d’une partie d’acide marin. (46)

168. LA mafle qui relte dans les pots contient I'acide vitriolique uni au
fel alkali du fel marin. On en peut obtenir du fel de glauber, en saffu-
rant toutefois de fa pureté ; mais les fabriquans de fublimé ne {e chargent
pas de ce travail, ils vendent la mafle telle quelle eft & des juifs qui en font
leur affaire. ;

169. ON nous envoie le fublimé corrofif dans des boites rondes qui ont
precilément le diametre du pot, & chaque boite contient un pain, Le fu-
blimé d’Angleterre elt en petits pains convexes comme ceux du camphre ,
& chaque pain pefe ordinairement de douze a quinze livres. La différence
du procédé anglais ne tient a rien d’effentiel pour les chofes & leurs pro-
portions, mais pour les vafes dans lefquels fe fait la fublimation; en Hol-
lande ils {ont de terre, en Angleterre ils {font de verre.

170. L’ANCIEN procédé des Vénitiens, qui a d’abord été en ufage a4 Amf{-
terdam , differe beaucoup de celui que je viens de décrire. On doit la décou-
verte de la réforme actuelle a des fabriquans éclairés, qui v ont trouvé une
double économie , dans la eapacité des vafes, & dans la durée de leur travail :
on en va juger. L’ancien procédé qu’il parait que Tackenius connaiffait,
confifte 3 meler avec le plus grand {oin le méme que celui qu'on apporte
au melange de la poudre 2 canon , deux cents quatre-vingt livres de mer-
eure, quatre cents livres' de vitriol calciné en rouge, deux cents livres de
nitre , deux cents livres de fel marin décrépité , & cinquante livres de réfidu

( 46) Quarante-cing livres de mercure m'ont donné cinquante-fix livres de turbitﬂh;&
¢elui-ci , avec poids egal de fel commun, cinquante.neuf livres de mercure {ublime,

A aij
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de la précédente fublimation , ou 4 fon défaut du réfidu de'eau - forte faite
avec lewitriol ; ce qui donne en tout onze cents trente livres de mafle, qu’on
diftribue par égales portions dans huit vaifleaux de verre, larges & affez
grands pour n’etre pleins qu'a moitie. On ajufte {ur ces vaifleaux, qui ont
la forme de cucurbites bafles , des chapiteaux, & aux becs de ceux-ci des
ballons. Les vaiffeaux font rangés {ur deux lignes dans un bain de fable o
ils font plongés jufqu’a la hauteur de la matiere qu’ils contiennent. On eom-
mence le feu trés-doucement, & on l'augmente peu a peu & fans trop fe
hater. L’opération dure ordinairement cing jours & cing ruits. Si - tot qu'on
voit que le fublimé eft monté , on enleve les ballons pour en extraire 'eau-
forte qu'ils contiennent , & qui fert aux mémes fabriquans 2 préparer le pré-
cipité rouge ; on fouleve les vales pour les refroidir plus vite, & on trouve
que les huit ont donné trois cents foixante livres de {ublimé corrofif. L’em-
batras de ce procédé elt ailé a faifir; il faut que chaque vale puiffe contenir
cent quarante & une livres de mafle,, qui ne donnera que quarante - cing
livres de fublimé. Dans le nouveau procéde , au contraire , une maffe de qua-
tre cents quatre - vingt livres au total étant repartie dans un pareil nombre
de vales, il futhra qu’ils foient de la capacite de foixante livres, & ils four-
niront le méme poids en produit. En confervant donc aux vafes leur meme
capacité, on double le produit, fans compter I'épargne du tems, puilgque
Popération ancienne duré cinq jours & cing nuits, & que la nouvelle elt
achevee en trente-fix heures. (47)

171. EN commengant cet article, j'ai dit que dés le tems de Barchufen
on avait acculé les Hollandais de méler de arfenic a leur {ublimeé. M. Dozi,
auteur Anglais, fait le méme reproche a {es compatriotes; mais ni 'un ni
Pautre auteur ne dit comment fe fait ce mélange. Il me parait d’autant plus
difficile a croire, que Parfenic eft plus volatil que ne Peft le fublimé , & qu’il
ne {e {fublime jamais en cryltaux. On trouve dans Pomet que de {on tems
il y avait dans le commerce une efpece de fublimé venant des mines , qui
était plus pefant que le noétre, & qu’on foupgonnait fait avee de I'arfenic,
attendu que fes cryftaux ou aiguilles étaiens en miroir.

172. PoUuRr reconnaitre cette falfification, en la fuppofant poffible , M.
Dozi indique de méler un effai du {ublimeé corrofif {oupgonne, avec moitie
fon poids de {oufre, & de le {ublimer de nouveau. Alors , dit-il, larfenic

( 47 Lorlgue j’étais en Hollande, le
procédé que M. de Machy vient de nous
décrire, €tait encore en ufage dans plufieurs
fabriques. L'on n’obtient, en opérant ainfi ,
de deux cents quatre-vinge livres, trois
cents {oixante livres de mercure fublimé.
Rvec des proportions un peu différentes,
¢n en obtiendrait pres de trois cents qua-

tre-vingt-quatorze livres, d'apres les expe-
riences du célebre Gaubius. Voici quelles.
{ont {es proportions.Il prend foixante-quatre.
parties de mercure , quarante de nitre , foi-
xante-quatre de {el decrepité, & quatre-
vingt-feize de vitriol calciné & blancheur,
& il obtient par la fublimation quatre-vingt-
dix parties de mercure {ublimé corrofif.
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fublimera en forme d’orpiment coloré en jaune. Voici un moyen qui eft
plus prompt & plus certain , que j’ai éprouvé, & que je propofe. A foixante
& quatre grains de fublimé que j'avais moi-méme préparé i la maniere
l:mllundai{'c, jai mélé huit grains d’arfenic; & aprés le meélange yen ai fait
évaporer fur le feu. Non-feulement odeur d’ail qui caracérife 'arfenic , s'eft
développée ; mais le {fublimé a répandu des vapeurs blanches, tandis que
celles de I'arfenic étaient obfcures. Si une fi petite quantité d’arfenic eft {en-
fible dans le fublimé , on peut bien étre afluré qu’on la reconnaitra 4 'odeur,
de quelque maniere qu’elle foit unie au fublimé; mais encore un coup, je
ne vois pas I'a-propos de cette falfification : on ne peut poufler plus loin Pé-
conomie & la fimplicité dans la fabrique en grand ; & cela fuffit pour établir
le fublimé corrofif i fix livres dix fols dans le commerce ; je puis méme af~ -
furer que la fabrication établie en France pourrait rendre cette marchandife &
un grand tiers au - deflous de ce prix.

173. ComME les mémes fabriquans rendent dans le commerce la panacée
mercurielle & le mercure doux & un prix pareillement fort au-deflous de ce
qu'’il revient & ceux de nos diftillateurs qui les préparent, on n’a été {ur de la
poflibilité de ce prix médiocre que lorfqu’on a pu favoir commentles Hollan-
dais procedent a ces deux préparations médicinales, mais d’une vafte con-
fommation , & en quoi leur procédé differe de celui de nos diftillateurs.

174. CEUX-c1 croyant avec raifon que la {fublimation s’exécute d’autant
plus promptement que les furfaces font plus étendues, ne connaiffant pas
d’ailleurs les pots larges & peu profonds des manufacures hollandaifes, ils
prennent des phioles de verre trés-mince, connues fous le nom de phioles @
medecine ; ils les choififflent de verre blanc, parce qu'ils ont remarqué que les
mafles {ublimées y adhéraient moins apreés le refroidiffement que {fur le verre
verdatre.

175. POUR epargner d’autre part le travail, & faire egalement en quatre
fublimations, tant la panacée que le mercure doux, quoiqu’on foit dans I'u-
fage de {ublimer I'une douze a quatorze fois, & Pautre cing a {ix, ils font des
melanges différens pour 'une que pour I'autre : ainfi pour le mercure doux,
a vingt-quatre livres de fublimé on ajoute douze livres de mercure; & pour
la panacée , au méme poids de {fublimé on ajoute dix - huit livres de mercure.
On triture I'un ou l'autre melange dans un grand mortier de pierre, eny
ajoutant un peu de fel marin décrépité, L'ouvrier qui triture a grand foin
d’éviter une vapeur finguliere qui gexhale dans le commencement du meé-
lange, & on le fait triturer long-tems pour rendre le mélange plus exact, parce
que de la fuit la bonté du fublimé qu’on doit obtenir.

176. LA matiere biey triturée eft diftribuée dans une {uffifante quantité
de phioles, de maniere 4 ne les emplir qu’a moitié. On les range enfuite dans
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le bain du fourneau i fable, & on les recouvre de fable jufqu’a la hauteur de
la matiere ; on a bouché leurs cols d’un léger bouchon de papier; on allume
le fourneau; & lorfyue la chaleur augmentée peu a peu fait comméncer %
monter quelques flocons blanchatres dans les cols des bouteilles, on entre-
tient dans cet état, ce qui dure trois ou quatre heutes. A mefure que le fublimé
d’une phiole eft fini de monter, on la retire du fible & on la pefe deffus; I¢
tout étant ainfi défable, on l&:ﬂ‘e refroidir, & on trﬂnfpnrte fur une table cha-
que phiole qui ordinairement eft toute felée, & le plus léger effort détache
les pains; on met de coté les cols des phivles qui contieniiéiit tine poufliere
blanche peu confiftante. On broie ces painis, & o réitere la méme mancen-
vre jufqu’a quatre fois, en obfervant les mémes précautions ; & dlors on a des
pains de mercure doux ou de panacée, brillatis , pefans , comme fondus vers
leur bafe, mmpo{es d'aiguilles argentines & comthe raniifies. 11 eft ihatile’
de dire qu’on fublime & part tout ce qui eft tonibé des pains ou qui tient aux
cols ou aux débris des bouteilles. Il eft aile de voir que Punique différence
entre ces deux préparations vient de la proportion de mercure ajouté au {u-
blimé corrofif, plus grande dans la panacée que dans le mercure doux. Voila
déja un pas vers 'économie de la part de nos diftillateurs ; mais les Hollan-
dais les ont furpaflés; ils font leur panacée & leur mercure doux en une feule
fublimation, & ils ont pour y réuflir deux procédés,

177. Daxs le mélange pour le {ublimé corrofif, ils augmentent la dofe
du mercure dans la proportion néceflaire ( 48 ) pour en faire celui dés deux
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(48 ) L'anteur me permettra d'oblerver
que cela n'eft pas fi facile a executer qu'il
le penfe.

Pour parvenir a catte pmpnrtmn ,jai prls
une once de turbith minéral , fait par pre-

cipitation , & cent cinquante-deux grains-

& un quart de fel dﬂcr:pite, 'y ai ajouté
une goutte d'eau, & j'ai obtenu par la fu-
blimation , cing gros & trente-deux- grains
de mercure duux; j'appercus par-ci par-la
quelques p:nts globules de mercure. Le
refidu pefait cing gros, & comme j'en fe-
parai avec de l'eau cent & douze grains de
turbith, j'en conclus qu'il n’y a eu que trois

cents fulmntﬂ-hmt grains de turbith-décont. -

pof¢ par les cent cinquante-deux grmns&
un quart de fel de:rqﬂte & que jaurais
da prendre deux cents grains dé ce fel pour
décompofer tout le turbith.

M. Bonz & M. Bently n'ont fait Pasgitie

de' me communiquer un procedé de leur

invention , pour préparer le mercure doux. .
Je I'ai trouve fort ingénieux. Ils prirent.
deux onces de mercure’, qu'ils changerent
avec deux onces dhmle de vitriol en tur-

bith, felon la maniere indiquée par M. de

Mnch}r-. Ils' obtinrent deux onces fix' grog

de turbith qu'ils mélerent , tandis qu'il était

encore hum:dl:, avec une once de mercure.

Ayant broye ce mélange Jufqu a l'extinétion

du mercure, dans un mortier de verre, ils

Y ajuutercnt deux - onces & fix gros de fel

déorepite. Ils-fublimerent’ ce mélange , &

obtinrent de cette maniere vi‘ng:-f X groside
mercure doux bien! ccnd:tltmm:

La proportion du mercure & l'acide-de
fel dans le- mercure - duux de M: Bonz, eft
comine vingt-quatre d deux; & dans le
mien, commeé 'quarr'r-mr.!gr-a'ﬁ-ﬁu&d deur,
Celuii qui' eft: dans-le’ commerce n'a pas-
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fublimés doux on panacée qu’ils projettent de faire ; puis fuivant exactement la
meme conduite que dans la fabrication. dufublimé.corrofif, ils troyvent au lieu
de ce dernier un pain de. mercure doux ow de panacée. Leur {econd moyen
confilte a faire triturer enfemble. parties égales de:mercure & de fublimé; le
mélange mis dans le fable & dans un pot large , ils chauffent tant qu’il s’exhale
du mercure furabondant; {i-t6t qu'il n'en paffe plus, ils foulevent de dedans
le fable le pot pour faciliter la condenfation du pain qui va {e fublimer, &
qui fans cela pourrait fe. fublimer hors du: couvercle; & ce moyen moins .
economique que le premler leur donne encore le méme produit en une feule
fublimation.

178. ComnE: ils. defirent, que la. panacée &: le mercure doux qu'ils ven-
dent.aient un air tranfparent comme demi.vitrifiés, ils les fubliment quelque=
fois une.feconde fois, en y ajoutant un peu de {el marin & de colcotar. J’ob-
ferve.que cette tranfparence eft le fruit de [a.chaleurun peu forte vers la fin
de la fublimation ; que le fel marin ne fait qu'altérer 1'état doux du mercure
doux ; & que.le colcotar, auquel ils. pourraient auffi bien {ubftituer le ré-
fidu du fublimé corrofif; ne fert qu'a rendre.la fublimation: meins facile, & 2

exiger plus de chaleur.

179. Sr.l'on confidere:maintenant que, le fublimé corrofif cofitant fix livres

Y'avantage de contenir autant de mercure;
car la proportion du minéral & Pacide de fel,
y eft ordinairement comme, onze .4 deux.
MM. Lémery & Baumé difent que le, fu-
blimé cnrruﬁf ne peut fe charger que d’en-
viro: les trois quarts de fon pm-:ls de nou-
veau mercure. I réfulterait de 13 que le
mercure doux fait-avec le fublime, ne pour-
rait contenir qu'onze parties de mercure

{fur deux d'acide de. fels i nops. admet-

tons que la proportion du mercure a I’ acide
de fel, foit dans le fublimé comme onze d
uatre. Cependant M. Bernhard eft paryenu
“aunir vingt-quatre onces de mercure a feize
de {ublimé ;& a obtenir par confiquent un
mercure dﬂux contenant. dix-fit. parties
de mercure fur deux d'acide. Par I&m:mad; ;

de M. Bunz, & fur-tout par la mienne, on .

eft en grat d’unir bien plus. de _mercure a

Tacide de fel, comme, on peut le voir en

comparant Ics rapports indiqués.
Le mercure dopx qui eft dans le com-
merce , doit contenic dewx parties d'acide

de fel -concentre, fur onze dé mercure; ou
pour -m'exprimer plus. clairement , treize
onces: de mercure doux: doivent contenir
onze onces de mercure, Si la quantité de
mercure etait moindre, le. mercure doux
apprucheram de la nature du fublimé , &
fon ‘emploi pourrait alors devenir trés-ﬁx.
nefte. Il eft donc important de favoir con-
naitre s’il: contient affez d'argent vif, pour
avoir, les qualites: de mercure doux. Le
moyen le.plus fimple pour y parvenir, eft
de verfer un peu d'eau de chaux fur le mer-
cure doux ; s'il devient noir, il ‘eft bon 3 &
s'il devient jaune, il approche de la nature
du -mercure {ublime.

Avant . de finir cette note, je dois faire
part: d'une. attention. que l'on doit avoir
dans la fublimation du_mercure doux: c'eft
qu'au commencement de [operation il
monte un peu de mercure fublimé corrofif
en aiguilles délides & féparées, que Ton
doit mettre de cite.
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dix fols, les Hollandais vendent le mercure doux de huit a neuf livres, & la
panacée de quinze a feize francs la livre, on verra, en comparant la différence
des prix avee leur manipulation , combien il {erait avantageux que la fabrica-
tion de ces fubftances pat s’établir en France.

A R T @ PO B Y
Fabrique de précipité rouge.

180. SoIT que 'efpece de poudre talquenfe , rouge, pefante , en mafles
tres - friables , connue {ous le nom de mercure précipité rouge , {erve a quel-
ques artiftes pour des opérations fecretes qu’on n'a pas encore reconnues,
ou que {a confommation comme médicament efcarotique [oit devenue un
objet confidérable de commerce, les Hollandais font encore les fabriquans
de cette poudre, & la débitent dans prelque toute 'Europe. Ceux d’entr’eux
qui fuivent encore la méthode vénitienne pour fabriquer le fublimé corrofif,
font dans l'ufage de fabriquer aufli le précipité rouge , parce que Ieau - forte
néceflaire pour ce travail eft un des produits de leur fabrique de fublimé.

181. Pour faire le précipité rouge, on met dans une jarre cent livres de
mercure & cent cinquante livres d’eau-forte : on chauffe le vafe pour faci-
liter la diffolution du mercure; & lorfgu’elle eft achevée, on continue de
chauffer pour faire évaporer toute 'humidité. Il refte une maffe blanche
qu'on met dans des pots de terre de quatorze a quinze pouces de diametre
fur fix a huit au plus de profondeur. Ces pots {ont fermés par des ‘couver-
cles peu convexes, troues vers le milieu du bouton qu’ils ont pour les faifir
plus commodément ; on lute les jointures, a I'exception du petit trou. On
place les pots au nombre de huit dans un fourneau , comme on a placé ceux
du cinabre; on {ent que ces pots etant moins hauts,la partie du fourneaun
ou ils pofent fera parcillement plus baffe; on allume un feu affez vif, le
reflte de 'humidite {e diflipe ; & lorfqu’il ne fort plus de vapeurs par les
trous, on les bouche avec de la terre détrempée, on donne une derniere
charge de tourbe au fourneau, & on laifle le- tout s’éteindre: on trouve
alors dans chaque pot une mafle peu liée i la vérité, mais brillante , micacée ,
d’un rouge un peu pile , dont la fuperficie eft toujours jaunitre , & qui elt
augmentée du neuvieme de fon poids; c’elt-a-dire ,que cent livres de mer-
cure fourniflent cent onze livres de précipité rouge.

182, ON a cru pendant long - tems que cet extérieur micacé était le ré-
fultat d’'un tour de main fecret; j'ai donné au précipité rouge que je fais
pour mon ufage la méme forme , en ayant foin de mettre en poudre la mafle
avant de la calciner , & en couvrant de fable jufqw’a leur col les phioles dans

lefquelles
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lefquelles je fais cette calcination , fi on doit donner ce nom a la prépara-
tion du précipité rouge. Je crois que c’elt un mercure dont chaque molé-
cule , pour avoir été diffoute par I'acide nitreux, conferve une portion trés-
concentrée, tres - corrofive par conféquent de cet acide; & qu'il ne doit pas
fa caufticité 4 un air fixe , ou 4 un acidum pingue , qwon vient gratuitement
& a l'envi rendre garants de tous les phénomenes chymiques , dont Pexpli-
cation ou l'eziologic n'elt pas encore bien connue; connaiffance a laquelle
ne concourra pas {irement l'enthoufialme de tout fauteur d’hypotheles.

183. ON a quelquefois melé du minium au précipité rouge , & ce mé-
lange n’eft pas {i aifé a reconnaitre que dans le vermillon, parce que le pré-
cipité rouge lui- méme {e colore en jaune par Paction du feu. Voici com-
ment on le reconnaitra. Dans un charbon creufe on met du precipité rouge
empité dans de la cire ; on expofe le tout a Paction du feu de la lampe rendu
actif par le chalumeau d’émailleur ; par ce moyen tout le mercure fe dif-
fipe; & s’il ya du minium, on voit le plomb refter fur le charbon,aprés y
avoir repris {a forme métallique.

AR R e e W

Fabrigue du precipité blanc.

184 Iv eft arrivé & Lémery pour le précipité blanc ce que j’ai remarque
gquavait fait M. Boulduc pour le {fublimé corrofif;ils ont 'un & Pautre
décrit le procéde le plus économique , fans fe douter peut-étre qu'un jour
il ferait adopté par les fabriquans en grand.

185. JE n’examine point ici fi le précipité blanc qui réfulte du procéde
de Lémery eft fautif ou non : j’ai entendu dans un lieu public déclamer avec
indécence contre le précipité blanc, fait 4 la maniere hollandaife. J’avoue
que je n'ai pas été bien penétré par la force des raifons qu’on alléguait pour
convaincre l'auditoire , parce que ce furent elles précifément qu’on oublia.

186. LE précipité blanc elt toujours du mercure qui,ayant été diffous
par un acide , elt précipité de fa diffolution par l'acide marin. (49) Une

(49) Il me parait que M. de Machy fe
trompe , en difant que le precipite blanc
eft toujours du mercure, qui ayant éte dif-
fous dans un acide, eft precipite de fa dils
folution par 'acide marin. L'alkali volatil a
la proprict¢ de precipiter le mercure en
blanc, & c'eft li-deflus que {e fonde le
procede de M. Leémery; car l'alkali fixe qu'on
y ajoute , en fe combinant avec l'acide ma-

Tome XII,

rin du {el ammoniac, en dégage 'alkali vo-
latil qui précipite le mercure. Une preuve
evidente de ce que javance, c’eft que fi
I'on n'ajoute point de fel ammoniac au mer-
cure fublimé , le précipite formé par l'al-
kali fixe eft jaune; fi au lieu de prendre de
alkali fixe on eriploie 'alkali volatil , le
precipite qui fe forme alors eft blane.

B b
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grande partic de ce précipité eft rediffoute dans le prncede nrdmmre,par
Ieau qui fert 4 Pédulcorer ; & c'eft ce qui rend ce précipité d'un prix fi
énorme, par comparaifon a celui du commerce. Voici le procédé anglais,
imité de Lémery. On prend vingt livres de {ublimé corrofif, & autant de
{el ammoniac ; on les diffout enfemble dans une {uflifante quantité d’eau , fur
laquelle on verfe de Palkali fixe diffous, jufqu’a ce qu’il ne fe faffe plus de
précipité ; on décante la liqueur, & on verfe un feule fois de nouvelle eau
qu‘ﬂn laiffe s’éclaireir 5 on Ia verfe encore par inclination , & l'on fait {écher
le prcupltc {ur du papier , a Pabri de l'air qm le jaumralt, & d’une chaleur
trop vive qui le rougirait. Le produit en précipité eft, a peu de chofe prés,
celui du mercure contenu dans le fublime correfif, augmcnté d’'un neuvieme
de {on poids. (§0) Mais je crois que ce procedé, tant vanté par les An-
glais , n'elt pas auth écomomique que celui dont on fait un fecret en Hol-
lande ; il {erait meme ailé de voir qu’attendu la quantité de {fel ammoniac ,
ce.procédé colte plus cher que celui que {ont dans l'ufage d’exccuter les
chymiltes.

187. EN publiant le procede fuivant, je crois devoir avertir que je I'ai
trouvé dans un ouvrage allemand , fait a deflein de démontrer de plus en
plus Vacidum pingue de M. Meyer , & dont M. Wiegleb, apothicaire de Lan-
genfatza , elt Pauteur.

188. ON fait une diffolution de deux livres de mercure dans fuffifante
quantité d’eau - forte , pour avoir une diffolution faturée ; c’elt le point effen-
tiel : on y ajoute une demi-livee de fel ammoniac, & on précipite le tout
avec une livre & demie de liqueur alkaline , faite avec deux parties d’eau
& une partie d’alkali fixe; on la verfe peu a peu, & on' cefle {i-tot quelle
ne précipite plus rien; on Jave & on {feche comme ci-deffus. Ce procédé four-
nit trente-fix onces de précipité blanc, dont le prix eft antant meédiocre
quil elt poflible. (51 ) Je crois avoir remarqué plus de légérete dans ces
precipites faits avec le fel ammoniac, que dans ceux faits au fel marin,

189. ON a dit que les négocians augmentaient le poids de leur précipité
blanc, avec de Pamidon ou avec de la cérufe. Quoique je doute de la vé-
rité de Pacculation, on peut s’en aﬂ'ur::r,-::n faifdnt'mugir une [atule de
fer, {ur laquelle on jetera un effai du précipité blanc; s'il contient de Pami-
don, il bralera en faifant un charbon ; il ya dela -::q_rufe elle y jaunira,
& le mercure fera diffipé.

(s0) Jai obtenu, en procedant de la M. de Machy. On n'obtient pas une plus
maniere décrite ici, d’une livre de mercure  grande quantité de precipite que par la
{ublime, une livre & un quart de pnmpitc methode precﬂdente & il ne revient cer-
Ce procéde eft donc bien economique, tainement pas a meilleur compte. Du refte,

(51) Je ne fuis point ici de lavis de l'opération roule fur le méme fondement.
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* 190. LEs chymiftes ont demandeé fi le précipité blanc était comparable au
mercure doux ou a la panacée. Je ne parle pas de ceux qui ont douté que
ce précipité fut {ufceptible de fublimation. D’autres demandent s’il y a en
effet une différence entre le précipité blanc fait par le fel marin, & celui fait
avec le fel ammoniac. (72) Pour réfoudre ces queltions importantes , j’ai mis
dans deux phioles 4 médecine deux onces de chacun de ces deux précipités,
& les ai mis a fublimer ( 53 ); ils ont donné un produit de poids égal a deux
grains prés, & qui pefaic pour chacun une once {ix gros & quelques grains.
191. DaNs autant de petites cornues j'ai mis une once {ix gros tant de
{ublimé corrofif que de mercure doux, de panacée, & de nos deux précipités
melés chacun féparément avec le double de fon poids de limaille de fer. A
chaque cornue était un récipient plein d’eau, commeil convient, & je lesat
diltillés a un feu convenable. Le fublimé corrofif a donné prés de neuf gros
de mercure: jai eu dix gros & demi pour le mercure doux, & quelques
grains de plus pour la panacée & pour mes deux précipités ( 74); &dans
tous les cas la différence entr’eux deux était fi légere, que je n’héfite pas
a affurer que le précipité blanc a beaucoup de conformité avec la panacée,
& que de quelque maniere qu'on le prépare, il ne conferve pas plus d'acide

d’une fagon que de l'autre.

(52) Le précipité blanc, fait par le fel
marin , €t du mercure féparé d'avec Iacide
nitreux, par l'intermede de l'acide marin,
& uni a ce dernier acide ; au lieu que le
précipite blanc fait avec le fel ammoniac,
eft un precipité de mercure au moyen de
I'alkali volatil. Ce dernier eft une veritable
chaux de mercure, & le premier un véri-
table {el mercuriel ; le prémier ne {e diffout
point dans les acides, au lieu que le der-
nier le fait. Quant aux proprictes medici-
nales, elles font a peu pres les mémes.

(53) Je crois pouvoir affurer trés.pofi-
tivement que le mercure precipite blanc
fait avec le fel ammoniac, ne {e fublime
point, & qu'au contraire, quand on le dif-
tille fans addition quelconque, il pafle, au
lieu de fublimé, un mercure des plus purs,
dont une goutte mife dans une cuiller
d’argent fur des charbons, peut montrer
dans Pinftant aux plus incrédules, fi les
anciens alchymiftes ont eu fi grand tort
d'exalter les propriétés du mercure pyrifie,

(54) M, de Machy ne donne pas ce
reéfultat avec affez d’exatitude. Voici ce
que je crois devoir y ajouter,

Quinze onces de mercure {ublime, dif-
tillés avec de la limailfe de fer, m’ont donné
onze onces de mercure. M. Wenzel a ob-
tenu a peu pres le méme refultat, puifque
cinquante - huit gros de {ublim¢ lui ont
donne quatre -vingt gros de mercure cpu-
lant. Quinze onces de mercure précipite
blanc, fait avec le {el ammoniac, ont fourni
huit onces cing gros & trente-fix grains de
mercure. Quinze onces de mercure precis
pite par le {el marin, ont rendu onze onces
& un quart de vif argent. Enfin, quinze
onces de mercure doux du commerce, en
ont donné treize onces & un gros. Celui
qui eft préparé felon la méthode de M. Bonz,
ou a ma maniere, en fournit beaucoup plus.
11 réfulte de tout cela, fi je ne me trompe,
que les différences font plus grandes quo
M. de Machy ne les admet.

B b ij
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Fabrique de quelques préparations de plomb.

¢V R R R AR NS RN T O T R F L

Fabrigue du minium & du mafficor.

192. D« toutes les préparations chymiques dont les artiftes peuvent
avoir befoin, les plus anciennement connues par ces artiftes , {font celles que
fournit le plomb. Orfevres, raffineurs d’or & d’argent , potiers de terre,
faianciers , verriers, emailleurs, {fans oublier les peintres, tous font ufage
de minium, de cérufe, delitharge, &c. Ce n’eft pas a dire pour cela que
la fabrication de ces différens objets foit plus connue ; ce font prefqu’autant
de fecrets épars, comme font la plupart des fabriques particulieres que j'ai
reunies dans cet ouvrage.

193. POUR avoir le minium, il faut au préalable convertir le plomb en
chaux , & cette premiere opération ne peut s’exécuter comme celle de I'an-
timoine. Il ne s’agit pas ici de difliper du foufre (le plomb n’en contient pas),
mais de lui Oter cette {fubltance particuliere appellée pﬁ!ﬂg{ﬂsgue on y pro-
cede de diverfes fagons. Pomet en indique une fort fimple. Sur du plomb fondu
on jette force charbon en poudre., & on remue continuellement. Quand
on juge le plomb affez divif¢ , on lave, le charbon furnage I’eau , & le plomb
{e trouve en poudre au fond ; mais ce n’eft pas la une calcination, non plus
que laction de le pulvcrifer dans une boite ronde, 2 Paide de Ia craie &
d’une agitation précipitée,

194. PouR calciner le plomb, onle tient dans des tets plus larges que
profonds, qu'on chauffe autant qu’il le faut pour fondre ce metal; on lagite
sontinuellement avec un rable de fer, & il fe convertit infenfiblement en
chaux grife. ( §5) Ceux qui ont obfervé que la calcination allait plus vite

( 55) Les Anglais fondent le plomb dans
un chauderon de fer , & pofent dans ce
chauderon un petit moulinet de fer & trois
ailes , roulant fur un pivot ménage au fond
du chauderon; ils I'agitent fans celfe , afin
de prefenter continuellement a Fair une
furface nouvelle par cette agitation , & de
lui faire perdre fon phlogiftique, ce quile
convertit en chaux ou cendree de plomb.
On met ordinairement cing cents livres de

plomb dans chaque chauderon ; on Pagite
comme nous 'avons dit, jufqu’a ce que le
tout foit converti en poudre grife, ce qui
arrive ordinairement en vingt-quatre heu-
res. Cette poudre pei‘e alors cing cents cin-
quante livres ou environ. On Cl’lh]'ﬂ cette
chavx, & les petits globules qui s'en Epa-
rent , fe recalcinent dans une autre opé-
ration.
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quand on y mélait un quart de plomb déja calciné, parce que la pouffiere

ife féparant les molécules fondues, leur donne plus de facilité a exhaler
leur phlogiftique;; ceux-la ont foin d’ajouter au plomb, fi-tét qu’il éft fondu,
un quart de fon poids de chaux grife déja faite, & & fon défaut du blane
de plomb. D’autres croient rendre cette calcination plus prompte, en'y ajou-
tant un dixieme d’étain. Toujours eft-il vrai que cette chaux eft longue &
difficile a préparer, a caufe de la fufion a laquelle ‘eft {ujette la chaux du
plomb, pour peu qu'elle chauffe au-dela du degré néceflaire pour calciner ce
métal.

197. Les Anglais ( c’eflt leur travail que je décris ) prennent cette chaux
& la broient {fous des meules, comme les faianciers traitent leurs émaux;
& lorfqu’elle eft bien fine, on la porte fous le four de réverbere, dont on
aura une idée julte en {e rappellant la conftructien du four  caleiner 'an-
timoine; on le tient feulement plus bas , & les chambres a feu font plus lar-
ges , parce quelles doivent contenir plus de matiere combuftible : on y brile
du bois bien féché & mis en trés- petits morceaux.

196. CE four n’eft pas le feul fourneau bon & faire le minium ; tonte au-
tre conftruction {era fuffifante, pourvu que la chaux foit chauffée {fuffifam-
ment & conftamment par une lamme vive qui la leche. Cette derniere pré-
caution eft méme fuperflue; il eft indifférent que le fourneau i minium foit
chauffé avec du bois, de la tourbe, du charbon de terre , pourvu qu'il chauffe
fuffifimment ; la converfion en minium dépendant plus de Pintenfité de la
chaleur que de la préfence de la lamme ( §6 ). Le premier qui, je crois, a
montré cette verité, elt M. Geofroy le jeune, dans un mémoire qu’il a fait
pour comparer le plomb & le bifmuth : mais je décris ici le procédé anglas.

197. DaNs ce four donc, allumé comme je viens de dire, on met deux
ou quatre quintaux de chaux de plomb; on attend que la flamme foit bien
vive pour remuer toutes les heures la poudre , qui devient infenfiblement d’un
blanc fale , puis jaunatre ; quand la couleur jaune eft devenue foncée, on re-
tire ce qu'on a deflein de mettre dans le commerce {ous le nom de mafficor ,
a P'ufage des peintres & des potiers de groffe poterie. On continue' le fen

( §6) On etait autrefois dans I'opinion
qu'il fallait que la chaux de plomb fit re-
verbéree & frappée long-tems par la flamme,
pour acquerir toute la vivacite de fa cou-
leur ; mais j’en ai vu préparer par M. Mon-
net, dit M. Macquer, qui fans avcune ré-
verberation , eft devenue du plos beau
rouge. L’opération a confifté & calciner pen-
dant cing ou fix heures de la chaux grife

de plomb , dans une capfule de terre, fur
un feu de charbon # peine capable d’en
faire rougir le fond , & trop faible pour faire
fondre la chaux.OUn obfervait de remuer con-
tinuellement cette chaux, comme quand on
calcine 'antimoine ; peu 4 peu la chaux de
plomb eft devenue d’un gris plus blanchitre,
enfuite jaune orangé, & enfin d'un aufli
beau rouge que l¢ minivm du commerce.
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fans PPaugmenter ; & Popération ayant duré deux ou trois jours, on trouve Ia
chaux ayant dans Pintérieur du four la couleur du kermes, & prenant a lair
libre une belle couleur rouge. On fe depeche de la retirer du four, parce

w'il eft de fait que fi on la laiffait trop long-tems eile redeviendrait jaune,
& quil faudrait attendre qwelle eit repris la couleur rouge. Ce paage fuc-
ceflif du jaune au rouge, & du rouge au jaune, ne dépend que de la durée
& non de P'intenfité plus grande de cette chaleur ( 57 ). Dans cet état, i on
a mis quatre quintaux de chaux de plomb, on retrouve cing quintaux de
minium. La difcuffion de la caufe de cette augmentation de poids ferait de-
placée icis il fuflit qu'on: fache que ces cing quintaux de minium remis en
plomb métallique , ne donneront plus que quatre quintaux de ce meétal. En
comparant le prix du plomb en faumon, & celui du minium, & y ajoutant
I'a augmentation finguliere du poids, on pourra {péculer quel bénéfice il y au-
rait a faire dans cette enl:repnic-

198. Jusqu’icr jai donne le pmceda anglais pour Fahriquer le minium.
On dit que les Vénitiens & apres eux les Hollandais en préparent de trois
_qualirés, le furfin avec la vraie cérufe ou le blanc de plomb , le moyen avec
les écailles reftantes, & le plus commun avec la litharge. Je doute que I'écaille
reftante du plomb foit propre a fournir du minium; car, a la rigueur, en la
broyant, la litharge peut {ervir a faire du minium, & certainement eelui qui
en naitra fera fort beau, & plus promptement fait.

199. Nous avons vu dans Paris une tentative de f'ahrique de minium;
différens obitacles qui ne tenaient pas a la chofe ont nui 4 cet établiffement
qui a fourni du minium de la plus belle qualité , dont on dépofa dans le tems
un echantillon a I'académie des {ciences. Ainfi on n’accufera pas celui-ci de
s’etre détruit par lui-méme , comme tant d’autres dans lelquels on debute par
confommer toute une mife en accefloires, ou en prétendus effais infruGtueux,
avant d’avoir en magafin un atdbme de la matiere qu'on {e propofe de fabri-
quer & de vendre. Ces cataltrophes trop ordinaires decouragent les intereifés,
font culbuter une manufucture , & l'auteur du projet retombe dans I'ou-
bli jufqu’a ce qu’un nouveau projet lui donne occafion de trouver de nou-

velles dupes. La fabrique du minium & Paris navait aucun de ces inconvé-
niens, & méritait un meilleur fore, Il faut choifir le minium en poudre fine

(7)) Auofli-tde u:]ur: la chaux prend dans ment de fa perfection, il reprend fa couleur
Pintérieur du fourneau la couleur du ker- jaune, comme le dic M. de Machy. Aufli-tot
mes , les ouvriers font attentifs a retirer de  qu'ils ont reacontré la couleur defirce, ils
quart-’heure en quart - d’heure une trés- cteignenta linftant le feu, & ouvrent tontes
petite partie de la matiere, pour la con- les portes du fourneau, afin de refroidir plus
fronter avec un cchantillon de minjumqu'ils ~ promptement leur minium, qu'ils agitent
ont 4 cote d'eux ; car ¢ils paffent le mo- ainfi fans ceffe par la méme raifon,
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d’un rouge i peu prés velouté & finguliérement pefant, fans grumeaux jaunas
tres lor{fqu’on les écrale.

ARV PRE ST LaE o FL

Fabrique de la litharge. .

200. Les effayeurs des monnoies , ceux qui affinent Por & l'argent, les
métallurgiltes qui les retirent des autres {fubftances avec lefquelles ils font ou
joints ou minéralifés , ceux qui exploitent des mines de plomb riches en ar-
gent, font tous & connaiffent depuis long-tems Pelpece de récrément demi-
vitrifié appellé litharge ; mais les uns en préparent a la fois une trop petite
quantité, les autres réfervent celle qui réfulte de leurs travaux pour d’autres
opérations métallurgiques. Il n’en paile pas dans le commerce ; toute celle qui
s’y vend fe fait uniquement a ce deffein.

201. ON établit une batifle folide quarrée , haute de deux pieds & demi,
& large de fix en tous les {ens; le plancher de cette bitifle eft en briques; fur
ces briques on pofe un cercle ou cage de fer, qui a trois pieds de diametre
fur douze pouces de hauteur ; on emplit I'intérieur de ce cercle avec une pate
bien corroyée, faite 4 volonté de cendres lavées, de craie, d’os calcinés ou
de chaux éteinte. Quand le tout eft bien lié, & que le cercle eft exadtement
& uniformément rempli, avec une lame de couteau, large & un peu courbe,
on enleve ce quil faut de cette terre pour donner un creux de fix pouces
de profondeur dans fon centre ; le creux repréfente affez bien le fond concave
d’un mortier; on y faupoudre de la terre non humeétée, & on polit en y rou-
lant une boule de fer, a mefure que feche la coupelle ; c’eft le nom que porte
cet appareil ; on bouche les crevalles, s'il s’en forme. On enleve annean ou
cercle de fer, & on la recouvre d’'un déme qui, {fuivant la volonté du fabri-
quant, eft quelquefois de briques a demeure, & aflez haut pour y contenir
un ouvrier; ou bien elt compofé de cercles de fer & de téle, dont on rem-
plit Pépaiffeur avec de bonne terre a four. Ce dernier eflt attaché par des
chaines de fer qu'on réunit a un feul anneau, pour accrocher cet anneau
en cas de befoin a un levier ou a une poulie, & enlever a leur aide le dome;
ceux de cette efpece font plus bas & confomment moins de bois. On obfer-
vera que le dome porte au moins cing pieds de diametre en-dedans ccuvre;
il a une ouverture ronde & fon fommet , une porte fur un de fes cotés, & un
trou au coté oppolé de la porte; c'eft par la-porte qu’on introduit le bois qui
doit echauffer la coupelle & le plomb ; on introduit ce métal par la méme
porte pour le placer {ur la coupelle s c’elt encore par cette porte que 'ou-
vrier avec fon rable retire a lui la litharge, 4 mefure qu’elle {e forme. Le trou
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du fommet fert de cheminée , & le trou latéral fert a recevoir la tuyere d’un
foufflet placé derriere le dome, dont le bout eft 4 fleur de la coupelle. On
peut voir dans P'ouvrage de M. de Genfanne, intitule Traité de la fonte des
mines par le charbon de terre , pag. 198 & 226 , des détails trés - circonltanciés
{fur cette manipulation.

202. QUAND le bois eft allumé au point d’avoir fait rougir la coupelle,
on y fait entrer par parties, faumon & faumon, ce qu’elle peut contenir de
plomb , qui ne tarde pas a {e fondre ; on augmente un peu le feu, le plomb
devient brillant , & on voit {e former afa furface une efpece d’écume qui a
I'air d’huile furnageante , dont on augmente la quantité en failant agir le
foutHet a petits coups. Alors avec un rable court Pouvrier fait tomber devant
lui cette écume au pied de la coupelle & méme fur le fol, & Py laie refroidir.
L’opération {e continue de la méme fagon, en ajoutant du plomb autant qu’il
le faut pour tenir la coupelle également pleine. Vers la fin, il faut chauffer un
peu davantage ; mais on recule ce petit inconvenient le plus qu'on peut ;
parce que, comme la batiffe de cette coupelle eft longue, on la fait travailler
le plus long-tems poffible.

203. CETTE litharge eft quelquefois en mafle, & alors l'intérieur de la
malle devient rougeitre; on appelle lzharge d'or ; d’autres fois aufli'onvrier
I'a éparpillee avec fon rable, & en refroidiffant elle devient blanchatre , elle
fe nomme alors litharge d’argent : voila tout le myftérieux de ces deux dénomi-
nations , qui ont fait tant d’impreffion {ur certaines cervelles alchymiques.

204. LE plomb qui refte au fond de la coupelle, fi on ne I'a pas lithargiré
jufqua la fin, eft trés.riche en argent: finon c’eft un vrai bouton d’argent
plus ou moins pefant, fuivant la quantité de plomb qu’on a lithargiré & le
degré de richefle de ce plomb, parce qu'il eft d’obfervation conftante qu’il
n’y a pas de plomb qui ne contienne plus ou moins d’argent. Lorfque la
coupelle trop fatiguee eft dans le cas d’etre détruite, on en referve les debris
pour le traitement de certaines mines ; ou bien on la met avec du flux noic
dans des fourneaux pour la faire refluer le plomb dont elle eft imbibée,

20§. QUATRE quintaux de plomb rendent ordinairement quatre quin-
taux & demi de litharge , qu'on envoie en poudre groffiere , micacée, jau-
natre ou blanchatre , & donc les ufages dans les autres arts font prefqu’in-
nombrables.

FOURER MR JUSLE RSWF S A M
Fabrique de la cérufe.

206. Pour debiter ce qu'on appelle eérufe, il eft néceflaire de fe procurer
au préalable du blanc de plomb, parce que la cérufe n’eft point une chaux
pure
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pure de plomb ; c’eft le mélange de blanc de plomb & de craie ou d'une
terre qui lui eft analogue , mélange qui {e fait en broyant enfemble ces deux
fubftances , les mettant fous la forme de pite qu’on verle dans des efpeces
de moules faits en ¢one ; puis on les jette chacun {ur une demi-feuille de papier
grifatre , dont on releve les bords pour achever d’envelopper le pain coni-
forme , & on maintient le tout en cet état avec un peu de fil blanc qui pafle
en croix double {ur le papier. De la proportion de craie avec le blanc de
plomb, de la finefle de I'un & l'autre avant d’étre mis en pain, réfultent la
bonté & le prix de la cérufe dans le commerce.

207. M. Watin, peintre verniffeur, auquel la fociété eft redevable de la
defcription auffi claire & méthodique que détaillée & fondée fur expérience,
des trois arts du peintre, du doreur & du verniffeur , M. Watin m’a montré
pluficurs échantillons de cérufe qu’il avait faite, & qui ne le cédait, ni
pour le poids , ni pour la finefle , ni pour la blancheur, ala cérufe de Hollande.
Puis donc qu’on ne peut faire la cérufe quavec du blanc de plomb , voici
comme on fe procure ce dernier.

208. ON a des pots de terre d’un pied a peu prés de profondeur fur huit
pouces de large; on place dans chaque un rouleau de plomb, fait avec une
planche de plomb de trois pieds de long fur fix pouces de large, & de Ié-
paiffeur d’une ligne au plus. On ne fait pas ces planches par le moyen du
laminoir , il applatit trop & lifle trop le métal ; c’elt en les coulant fur le
fable 4 la maniere des plombiers. On roule cette planche de maniere a ce
qu'entre chaque révolution il refte un vuide d’'un bon demi-pouce ; on place
ce rouleau {ur une croix pofée un peu au-deflous du milieu de chaque pot;
cette croix eft en bois pofée fur quatre autres petits picdeftaux de bois placés
au bout de chaque croifillon , & affez longs pour tenir la croix a la hauteur
indiquée ; le rouleau eft pofé fur I'un de fes bouts , & non a plat ; on recouvre
chaque pot d’une plaque de plomb de méme épaifleur , & plus large que
n'elt Porifice du pot.

209. ON n’eft pas d’accord fur l'elpece de liqueur qu'on met au fond de
ces pots, de maniere que la petite croix de bois en {foit diftante d’'un bon
pouce. Les uns pretendent quen Angleterre & en Hollande, on met du marc
de bierre arrof¢ avec de la petite bierre ; & qu’a Grenoble , c'elt du marc
de raifin arrofé de vinafle ; ils prétendent que I'opération de la corrofion du
plomb n’a lieu que par les vapeurs acides qui s’exhalent dans l'incérieur du
pot par la fermentation acéteufe qui s’y excite durant le {éjour des pots dans
le fumier. Ceux qui penfent au contraire que la corrofion du plomb fe fait
par le vinaigre lui-meme, & tout formeé, qui circule dans les pots a I'aide de
la chaleur du fumier , difent qu'on charge les potsavee du vinaigre de bierre

Tome XII, Ce
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ou de vin, felon le pays ou s'établit la manufacure.

210. Quoi qu'il en {oit, les pots charges de vinaigre, ou de matiere
propre a devenir vinaigre, & du rouleau de plomb pofé fur la petite croix
de bois , comme il a été dit, recouverts enfin de leur lame de plomb, ces
pots {e placent dans nne fofle, fur un premier lit de fumier, & 'on connait
telle fabrique ot l’on en place vingt de front {ur vingt de profondeur. On
étend du fumier fur ce premier lit, pour ranger un fecond lit pareil, enfin
julqu’a quatre, recouvrant chacun de bon fumier, & {ur-tout le dernier
ou le plus fupérieur ; dans cet ordre on fait travailler cent {oixante pots a
la fois. La propriété du fumier mis en tas elt, comme on fait, de s'échauffer s
on empéche la chaleur qui nait de s’exhaler au - dchors , en le couvrant au
befoin de fumier plus frais. Au bout de trois {femaines on découvre les pots,
on retire chaque rouleau qu’on deploie {ur une table de bois longue &
étroite , pour ratiffer avec un couteau peu tranchant le plomb corrodé qui a
acquis beaucoup de volumes il n'eft guere pofhible qu’en raclant ainfi on ne
détache des portions de plomb qui paflent avec le blanc de plomb; aufli en
trouve-t-on fouvent dans celui qui n’a pas été broyé : on fait Ja méme chofe
fur les lames qui ont fervi de couvercle, & on croit méme que le blanc de
plomb en eft plus fin,

211. UN fabriquant de Grenoble m’a dit que dans cette opération Pargent
dont le plomb elt plus ou moins richie n’était jamais corrodé, & quainfi le
plomb reftant le dédommageait fouvent, par Pargent qu’il contenait prefqu’a
nu , de tous les frais de 'opération. Je le {fouhaite pour lui; mais outre le
défaut de vraifemblance, puifque la partie nen corrodee n’eft pas eparle,
mais occupe toujours le centre de la lame de plomb, ce qui fuppoferait que
Vargent fe raffemble vers ce centre durant la calcination du plomb; outre
cela, dis-je, j'ai moi-méme fait plufieurs eflais de ce plomb que je nai pas
trouve plus riche.

212. ON broie fous des meules le blanc de plomb qui doit étre converti
en cendre, & alors on en retire par la lotion le peu de plomb qui s’y ren-
contre; on méele au blanc broye depuis parties égales julqu’a un quart de
fon poids de craie pareillement broyée & lavee, & on en forme les pains de
cérufe dont ila été queftion au commencement de cet article. Si I'on a fait
le blanc de plomb avec le vinaigre, ce qui relte dans les pots fert a faire du
fucre de faturne.

213. LEs commercans qui débitent la cérufe ont coutume de la tenir
dans un endroit un pen humide , parce qu'on eft dans I'ufage de choifir
les pains les plus lourds fous la main; mais les gens honnétes {e dipenfent’
de ce foin, & vendent plus cher la cérule ou il y a le moins de craie; ils la
vendent feche, lourde, bien blanche, s’écrafant en une poudre peu lice - &
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point pateufe, & ayant dans fa caffure une efpece de ton velouté. (§8)
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Fabrique du fucre de farurne.

214. Rien n’eft plus facile que la fabrique du fucre de faturne, (i l'on
en eroit ceux qui en ont écrit julqu'a ce jour. Lor{qu’on met la main a I'ccu-
vre , on eft étonné du nombre d’obftacles qui soppofent 4 cc qu’on obtienne
ce produit chymique avec les qualités qu'on en exige dans le commerce. La
fabrique de Grenoble elle- méme a été pendant long-tems a n’avoir que trés-
peu de ce fel de faturne blanc; le refte était jaunatre, & les entreprencurs ne
vendaient jamais I'un fans Pautre. Les Vénitiens, les Anglais & les Hollandais
ont préparé & débitent cette marchandife dans des boites garnies de papier
bleu, pour faire {ortir davantage la blancheur de leur fel.

21§. LE premier obftacle quife préfente eft la tres-perite quantité de chaux
de plomb qui fe diffout dans le vinaigre diftillé ; car il ne faut pas parler du
plomb lui-méme,.a peine s’en diffout-il un ferupule dans deux livres de ce
vinaigre ; huit onces de ce diffolvant prennent un gros & demi de litharge,
prés de deux gros de cérufe & un demi-gros de minium. La feconde diti-
culté confifte dans le befoin qu’on a d’une trés - grande quantité de vinaigre
diftillé, qui foit le plus blanc poflible ; s’il contient un peu de matiere capable
de fe briler, le fel de faturne eft jauni. Enfin, on ne faurait croire combien la
cryftallifation du {ucre de faturne demande de préeautions pour s’exécuter.

216. QUEL que {oit le lieuvot elt établie une manufacture de fucre de
faturne, il faut {e pourvoir de fubftances propres a former du vinaigre. En
Angleterre c’eft de la bierre. On dit, qu’outre la bierre, les Hollandais ont
un fecret pour faire du vinaigre artificiel : jai efpéré julques ici de voir ce
vinaigre pour 'examiner & en découvrir, §'il {e peut, la nature; mais j’ai
été trompé dans mes efperances; je fais qu'ils font dans les pays d’Artois, &
méme dans le Bordelais, des levees de marcs de railins; & comme les moyens
les plus économes font connus & preéférés par des artiftes aufli intelligens
que les Hollandais , je ne ferais pas furpris quand leur fecret confifterait &

( 58) On peut faire une elpece de cérufe
d’une maniere affez avantageufle, en faifant
cuire de la litharge pulvérifée avec de l'el-
prit de vitriol,, dans lequel on a fait fondre
un peu de {el, & en ayant foin de remuer
le mélange. Lorfque la litharge a pris un
beau blanc, on la lave. On obtient un trés-

beau blanc de plomb, en précipitant une
diflolution de {ucre de f{aturne, avec une
diffolution d’alun ou avec de l'elprit de
vitriol. Le blanc de perles n’eft autre chole
que du blanc de plomb, ou de la cérule,
a laquelle on méle un peu de bleu de Berlin,

C ¢ jj
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faire du vinaigre avec ces marcs. A Grenoble on fe fert & de ces marcs &
du vin qui y eft trés-abondant: par toute fabrique de fucre de faturne on
érablit donc une vinaigrerie ; & I'on {nit, pour cette portion du travail, les
précautions qu'on trouvera décrites fans doute dans 'art du vinaigrier.

217. ON diftillait autrefois le vinaigre dans de grandes cornues de gres,
& I'on remarquait que ce vinaigre avait toujours un gout de feu les fabri-
quans y ont fubftitué les cucurbites de cuivre furmontées d’un chapiteau de
terre, valte & a deux becs; enfin on fuit la méthode indiquée dans la pres
miere partie de cet ouvrage au chapitre {eptieme.

218. ON met dans un grand jarre de terre ving-cing livres de blanc de
plomb, ou a fon défaut de litharge , & on verle deffus depuis cent jufqu’a
cent cinquante pintes de vinaigre diltillé. Le jarre eft placé dans un endroit
chaud, prés des fourneaux qui fervent a la diftillation du vinaigre ; on agite
ce mélange avec un long baton; & lorfqu’on ne voit plus naitre d’effervel-
cence , on laifle dépofler; on puife la liqueur claire avec de grandes cuillers
en bois, & 'on emplitune chaudiere de plomb encadrée dans fon fourneau,
comme les cuves des teinturiers; on allume un feu doux, & on laiffe éva-
porer lentement jufgu’a ce quune goutte de la liqueur mife fur unlien frais
s’y congele fur-le-champ : alors on a des efpeces de formes ou auges quar-
rées de la grandeur & de la forme des poids de fer d’un demi-quintal ; ces
auges {ont de terre cuite & verniffée , & ont vers le fond un trou gu'on
tient bouché avec un petit tampon de bois ; on emplit ces formes , on les range
dans P'étuve, & on verfe {fur chaque forme un poilfon au plus ou quatre
onces de forte eau-de-vie ou d’efprit de vin; cet efprit fait fur chaque forme
un limbe qui empéche Iévaporation. Au bont de huit a dix jours, ou plutot
dés qu'on voit les formes pleines de cryftaux, on les redire de I'étuve; on
ote les bondons, & on laiffe écouler ce qui eft liquide dans des cuvettes de
plomb ; on verle encore un peu d’efprit de vin fur les formes , & Ion acheve
de laiffer égoutter: on retrouve le fel de faturne en aiguilles deliées , con-
fufes; on le met a {écher un peu & Pétuve , & on le ferre dans fes boites.

219. CE qui eft égoutté eft ordinairement épais comme de I'huile; et
une diffolution de plomb qui n’a pas affez de vinaigre: en la délayant dans
de nouveau vinaigre, la filorant & la mettant a évaporer, on en retire jul-
qu'a la fin du fucre de faturne, dont a la vérité les cryftaux font un peu
Jaunatres.

220. AvaNT d’avoir de procédé pour Peau-mere,les fabriquans de Gre-
noble la faifaient évaporer fortement, la mettaient dans les formes a ’étuve
jufqu'a ce qu'elle fit entiérement defléchée ; c’elt ce qui leur donnait tant
de lucre de faturne jaune & fale,
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Fabrique du verd diftillé,

221. JE ne me propofe pas d’expofer ici le travail par lequel les habitans de
Montpellier préparent le verdet, autrement verd-de-gris. Ce travail a été {u-
péricurement développé par- M. Moncet, dans les volumes de P'académie
des {ciences : il fuffit qu’on fache que le verdet eft le réfultat de la corrofion
du cuivre, par les vapeurs acides qui s’exhalent durant le tems que les
marcs de raifin & la vinafle tournent i Paigre; & que ce verdet {e détache
en fe gonflant de deflus le cuivre , lorfqu’on 'expole a la chaleur du foleil.
Il y a dans le commerce plufieurs verds-de-gris; le premier & le plus bean
elt en poudre groffiere , d’un verd velouté , & ne blanchit jamais en {échant.
Les autres efpeces font plus ou moins melées de {ubftances étrangeres qui
palilent leur couleur;elles {font ordinairement en grofles mafles dures &
difhiciles 2 rompre ; on les laiffe de coté quand il s’agit de procéder a la fa-
brique du verd diftillé.

222. DEPUIS long-tems les Hollandais venaient acheter a Montpellier
le plus beau verd-de-gris fur le pied de dix - huit a vingt fols la livre , puis
remettaient dans le commerce le verd diftillé , ¢’eft-a-dire , le réfultat de la
difolution complete du verdet dans le vinaigre diftillé ; réfultat grouppe en
pyramide compofée de plufieurs cryltaux amoncelés, d’'un beau verd ve-
louté , obfcur , & de forme a peu pres quadrilatere.

223. JE fus confulté, il y a vingt ans a peu pres, par un particulier de
Grenoble , le meme qui fabrique le fel de faturne, {fur les moyens écono-
miques de préparer le vinaigre, de le diftiller , 'y diffoudre le verdet, &
d’en faive des cryltaux qui fuflent en concurrence avec le verd diftille de
Hollande. Je ne puis affurer {i mes confeils ont contribué en quelque chole
a I’établidfement de cette nouvelle fabrigue; jofe le foupgonner , fondé fur
le refus que m’a faic depuis le méme particulier de me donner aucune inf
truction , & fur Pattention qu’il a prife de détruire Popinion ou jaurais pu
étre de lui avoir fervi. Celt une maniere de reconnaiflance plus commune
qu’on ne penfe. Au refte, voici ce que je fais politivement de la fabrique du
verre diltillé,, & je le fais tant par le récit d’un ouvrier de Vienne en Dauphiné,
que l'entrepreneur de Grenoblea fait venir dans fa fabrique, & qui eft mort
apres Pavoir inftruit a fond de ce qu’il regardait comme un {ecret , que par ma
propre expérience , ayant , autant que je ’ai pu , vérifié les recits d’opérations
de ce genre que je n’ai pu voir dans les fabriques elle-mémes.

224. ON [e procure, par les moy:ns indiqués a Particle précédent, du
vinaigre diltillé qui ne [eace pas le brui¢ , & I'on met dans des jarres vingt-
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cing livres, par exemple, de beau verd-de-gris, & jufqu’a vingt-huit fois fon
poids de vinaigre diftillé ; ce quon4ait 4 plulieurs reprifes, en tenant le jarre
dans un lieu chaud & agitant la matiere avec un long baton de bois. Au bout
de quatre ou cing jours , on verfe la liqueur, qui eft d'un verd oblcur, qu'on
met a dépofer, & on met en {a place de nouveau vinaigre; il fe dilfout ain(i
a la longue & {ucceflivement vingt livres de verdet, des vingt-cing mifes en
diffolution. On a dit que les cing livres reftantes donnaient par la fonte un
métal d’une nature particuliere ; pour moi je n’y ai vu que du cuivre.

22§. LA liqueur bien eclaircie, on la met évaporer dans de grandes chau-
dieres de cuivre quon chauffe, comme les chaudieres a teinture ; & on réduit
la liqueur en confiftance de firop un peu épais.

226. ON a des pots de gres plus hauts que larges, & de la contenance
de douze pintes au plus : on y place des tiges de bois blanc d'un pied de
long , fendues par un de leurs bouts prefque julqu’a Pautre bout qui demeure
entier; on infere dans les fentes de petits dés de bois qui tiennent écartées
les portions fendues; on en met au plus trois dans chaque pot, & on les emplit
de la liqueur évaporée; on recouvre d'un limbe de bonne eau-de-vie cette
liqueur portée a I'étuve; quelques-uns prétendent quon doit ajouter de
I'urine 4 I'eau-de-vie. On laiffe les pots pendant prés de quinze jours dans
Pétuve médiocrement chaude ; c’eft de cette derniere précaution que dépen-
dent l'abondance & le volume des cryftaux qui s’amoncelent autour des
tiges de bois, & forment des pyramides qu’on met a {écher légérement a
I'étuve pour répandre dans le commerce fous le nom de verd diflillé en
grappes. On dit que ces tiges de bois concourent a conferver la beauté aux
cryftaux , par la facilité quelles ont d’attirer un peu d’humidité: je n’y vois
autre intention que celle de préfenter , comme font les confifeurs au fucre
a candir , plus de furfaces au verd diftille pour {e groupper; car le poids
de ces tiges ne doit pas entrer en confidération, il eft de trop petite con-
fequence; une pyramide pefant une livre & demie , n"a peut- étre pas une
once de bois. '

227. IL y a dans les pots contre les parois, d’autres cryltaux, dont les
uns font fort petits & peu confiftans; on les enleve a l'aide d’'un peu de
vinaigre diftille,, qui rediffout aufli quelques portions de verdet qui {e pré-
cipite durant la cryftallifation. Les autres cryftaux , gros & grouppeés en pla-
ques, {e détachent pour étre féchés a I'étuve & vendus dans le commerce.

228. L’EAU -mere quirelte fe délave dans une eau de chaux legere; puis
on eflaie 8’1l lui manque du verdet ou du vinaigre; on lui en rend & on
la fait cryftallifer jufqu’a la fin, enforte qu’il n’y a rien de perdu de ce coté.
On a voulu me perfuader qu'a Grenoble ils clarifiaient leur eau-mere avec
du blanc - d’eeuf, comme nous faifons nos firops ; je crains bien que ce ne
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{oit une de ces propofitions jetées en avant pour empécher I'obfervateur
d’aller droit 4 fon but. (59)

229. IL s'tait établi 4 Paris une fabrique de verd diftillé, qui ne pre-
tendait 4 rien moins qu’i culbuter la fabrique de Grenoble. Le verd diftillé
fournia bien plus bas prix, felon Pufage , par cette fabrique de Paris, noir-
ciffait 4 Pemploi, & on I'a abandonné, en le foupgonnant d’etre mixtionné
avec lacide vitriolique, pour épargner les frais du vinaigre diftillé. Le
foupgon eft fondé fur ce qu’en général cet acide vitriolique a la propriété
de faire tourner au noir les couleurs dans lefguelles il {e trouve ; I'eau-forte
vitriolifée noircit P'écarlate; le vitriol de Chypre concourt 4 noircir , quoi
qu'on en dife , la teinture des chapeliers. Le bleu d’indigo, diffous dans
Pacide vitriolique, eft plus noir que toute auntre maniere d’employer cette
fecule.

230. LE verd diftillé vaut, dans le commerce, de dix a douze francs la
livre ; il faut le choifir en cryftaux bien conformés, ni trop fec ni trop
humide ; n’ayant fur - tout point de poufliere d’'un verd pale {ur fa furface.
Le fabriquant de Grenoble m’a dit que cette fabrique ne valait pas la peine
d’étre cultivée, 4 caule de la petite quantité qui fe confomme de verd dif-
tille ; il n’a cependant pas encore abandonné {a fabrique; il cherche méme
a I'étendre, & il eft occupé a trouver 4 Paris une foci¢té pour y faire le
verdet ou verd-de-gris plus beau & a4 meilleur compte que celui de Mont-

pellier : il fandra voir. (60 )

( 59) Le célebre Wenzel vient de dé-
crire une maniere fort avantageufe de le
faire, & je I'ai effayce avec fucces.

1l prend quarante-huit onces de vitriol
bleu, & foixante -une onces de fucre de
faturne , qu'il fait fondre féparément dans
de l'ean bouillante, & il méle ces diffolu-
tions. Alors l'acide du. vitriol s’empare du
plomb, & forme avec lui un précipité ; &
la liqueur qui furnage , eft une union de
Yacide de vinaigre, du fucre de faturne, &
du cuivre que contenait le vitriol, Il fait
evaporer cette liqueur, qui lui fournit une
quarantaine d'onces de verdet diftille. Le
précipite pele environ cinquante onces, &
peut fervir, aprés avoir été lave, comme
un excellent blanc de plomb. M. Wenzel
remargque que, pour avoir de beaux cryftaux
thomboidaux de verdet, il faut évaporer la
ligueur dans des fours , pour qu’elle foit

rechauffée de tous cOtés, fans quoi I'on
n’obtient que de petits cryftaux.

( 60) Les freres Gravenhorft de Brunf
vic font & debitent une efpece de verd-de-
gris diftillé , infiniment fupérieur & lordi-
naire. 1l fe-diffout facilement dans l'eau,
ce que ne fait point lautre , & il a une
couleur plus agréable qui tire fur le bleu.
Ils nomment ce verd, verd de Brunfuic
diftillé. En ayant fait 'analyfe, j’ai trouvé
que ce n'était que du cuivre diffous au
moyen du tartre, & j’en ai fait, en vniffant
Pacide du tartre au cuoivre, qui était entic-
rement {emblable au leur. On peut faire
ce verd en uniffant immediatement le tar-
tre au cuivre , o en mélant une diflolution
de vitriol bleu avec une diffolution de chaux
ou de craie dans le tartre, qu'on obtient
en cuifant de la chaux avec du tartre & de
Peau. Ces mémes freres Gravenhorft debitent
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ADDITIONS €9 correitions fnr-verm;a; durant Pimprefion.
ALUN CALCINE , premicre partic, apres la diffillation du vinaigre.

231. R s diftillatenrs deaux-fortes préparent encore Palun calciné ;
c'elt le {el dont nous avons fait mention dans le ehapitre fecond de la pre-
miere partie. Ce fel appellé alun eft en maffes informes, tran{parentes, blan-
ches , ayant une faveur fucrée d’abord, puis finguliérement acerbe; il vient
en tonneaux, & dans le commerce il {fe nomme alun de roche, pour le diftin-
guer d’une efpece rougeitre appellée alun de Rome , & qui ne vaut rien pour
I'objet dont il s’agit ici.

232. TouT alun a la propri¢eé de fe tumcfier finguliérement au feu, &
de prendre un volume confidérable en perdant un phlegme ou eau i peu
acidule qu’on {e difpenfe de la recueillir, a moins que quelqu’alchymifte n’en
ait la fantaifie.

233. ON met dans autant de cuines que peut en contenir une galere,
cing livres d’alun pour chaque cuine, ce qui fait cent foixante livres d'alun
pour trente - deux cuines. On garnit la galere comme pour les eaux-fortes,
avec cette différence qu’on ne met ni goulot ni récipient. '

b 234. ON établit d’abord un feu beaucoup plus lent que pour le travail des
eaux - fortes , on 'entretient ainfi julqu’a ce qu’on voie que I'alun ceflfe de fe
gonfler; il fort pendant ce tems des vapeurs rarement fuffocantes; on donne
un dernier coup de feu aflez brufque, & on le laifle éteindre; Palun fe
trouve avoir pris la forme intéricure des cuines, qu'il faut cafler pour ’en

depuis trés-long-tems un verd qui a beau-
coup d’avantages {ur le verdet ordinaire,
pour la peinture a L'huile. Le foleil & I'air
detruifent, comme V'on fait, la couleur du
verdet; le verd de Brunfvic par contre de-
vient toujours plus beau a l'air. L'analyfe
m’ayant fait connaitre qu’il avait ete fait en
précipitant une diflolution de cuivre dans
P'acide de fel , au moyen d’'une terre cal-
caire , je m'y fuis pris de la maniere fui-
vante pour l'imiter, J'ai fait fondre parties
egales de fel commun & de vitriol de cuivre
dans de l'eau bouillante , & jai précipite
cette diffolution avec de la chaux laveée,
faifant attention d’y mettre un peu moins

de chaux qu’il ne fallait pour faturer la
liqueur, & j'ai par-la obtenu ce verd fi
eftime & fi employe dans toute I'Allemagne.
Je puis aflurer que tout artifte y reuflira
comme moi, en {uivant de point en point
ce procédé. J'ai dit exprelfément qu’il fal-
lait diffoudre le vitriol & le {el dans 'ean
bouillante ; car fi on faifait cette diffelution
en cuifant le vitriol & le fel avec de 'eau,
le précipité qui en réfulterait avec la chaux
ferait jaune. En variant un peu ce procédé,
Pon variera a l'infini les nuances du verd ;
mais comme cet ouvrage n'eft point un
traité des couleurs, je me difpenfe d'en
parler.

retirer ,
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retirer , & il eft en pains d’un blanc éblouiffant, d’nne légéreté & d'une fria-
bilite fingulieres; c’eft ce qu’ml nomme alun briilé , alun calciné, & qui n’elt
autre chole que Palun privé de fon ean de cgrﬂaﬂy’armn, ceft ainfi qu’on
nomme tout phlegme qui concourt a la formation & a la tranfparence de
tous cryltaux {alins.

235. L’ALuN dans cette opération a perdu les deux cinquiemes de fon
poids , & l'on trouve pour cent foixante livres d'alun de roche, quatre-vingt-
feize livres d’alun calciné. Il eft d’un grand ufage pour les marr.chdux pour

les chirurgiens , qui s’en {fervent pour briiler ou détruire des excroiffances char
nues dans le traitement des plaies, ulceres, &e.

NoIR DE FUMEE, a la fuite des huiles effentielles, partie IL

*236. ON connait dans le commerce deux efpeces de noirsde fumée: le pre-
mier , fahrlque d’Allemagne, eft en efpece de tablettes p]ates trés-friables,
d’un noir velouté quand on le brife, & elt appellé noir a noircir, noir &’ Alle-
magne , noir en pierre, Le {econd, Elhnquc de Paris, eft d'une légérete fingu-
liere, d’un noir rougeitre a l’emplm & {e nomme noir de fumeée léger, noir
de P::ms .

237. DEXISTENCE de ces deux noirs eft également due a la combuftion
des matieres réfineufes que fourniffent abondamment les pins & leurs ana-
logues ; mais la différence dans la fabrication eft caufe de celle qu’on reconnait
dans leur texture. »

238. EN Allemagne on établit en planches une chambre obfcure de cing a
fix pieds de dimenfion dans toutes {es parties , calfeutrée avec la plus grande
exactitude par les dehors, & n'ayant que deux ouvertures, 'une vers une
de fes faces latérales , au niveau du {ol, & l'autre au centre du plancher f{u-
perieur ou plafond. La premiere ouverture eft occupée par une elpece de
fourneau quarré de trois pieds de long fur deux de hauteur & autant de
largeur. La porte de ce fourneau & la moitié de {a longueur {font hors-de la
chambre obfcure , & Pautre portion eft dans P'intérieur. Cette portion n’a
pas de mur de fond , & refte ouverte dans toutes fes dimenfions. Le trou
ménagé au plafond a deux pieds de diametre en rond , & eft bouché entiere-
ment par un ¢one fait d’une étoffe de laine ferrée, & qui peut porter ‘trois
a quatre pieds de hauteur. Ce céne eft foutenu vers {a pointe qui eft ouverte,
par deux bouts de bois pofés extérieurement {ur le phxfond & qui fe ren-
contrent vers une de leurs extrémités.

239. UN enfant {eul gouverne le travail; il allume dans Je- fourneau & fur
la partie de devant, des morceaux de bois réfineux bien fecs; il y jette de

tems aautre des morceaux de réfine trop chargés d’ordures, & il a feulement
Tome XII, Dd
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foin que Ia famme ne foit pas trop abondante, parce que la flamme n’a liew
quaux dépens de la fuie quon defire; la fumée s’échappe dans la chambr_e
obfcure & va gagner le cone; lorfque le directeur de la fabrique s'appercoit
que le cone eft aflez chargé, il quitte un inftant fon fourneau , & avec une
longue gaule il va frapper par-dchors le cone dans tous les fens; la fuie
retombe dans la chambre oblcure fur le plancher , que le fourneau entretient
dans une efpece de chaleur qui permet a cette fuie de samonceler & de
prendre corps. Cleft ainfi que nous voyons dans 'hiver ceux qui ramonnent
nos cheminées, chauffer fortement un atre, y étendre la fuie volumineufe
telle qu'ils la retirent des cheminees, la laiffer prendre corps , la retourner
pour la fondre également, & réduire en mafles folides, peu volumineufes ,
faciles a arranger en forme de briques , cette poufliere embarraffante par fa
légéreté & fon peu de confiftance.

240. ON fabrique autrement le noir de fumée dans Paris. On choifit dans
un endroit ifolé , une chambre dont on ferme exadtement toutes les ouvertu-
Tes, a 'exception de la porte ; on garnit les murailles de cette chambre & fon
plafond avec des peaux de moutons bicn tendues, & dont la laine eft en-de-
hors; au milieu de cette chambre on met une marmite de fer fondu , dans
laquelle on a mis tous les rebuts des produits du pin , poix-réfine, arcangon,..
galipot, poix de Bourgogne, &c. On y met le feu a 'aide de quelques morceaux
de bois léger, qu’on a enduits de ces matieres ; on ferme la porte, & on peut
regarder de tems a autre, par un trou fait a cette porte , {ila matiere brile tou-
jours. Comme on fait ce qu'on a mis de matjere combuftible, & le tems que
doit durer fa deltruction par la lamme, fi 'on s’appergoit que cette flamme ait
celfé trop tot, on y remédie en allumant de nouveau ce qui refte.. Si elle eft
éteinte faute d’aliment, on retire cette marmite & on lui en fubftitue une
autre toute chargée des' mémes matieres allumées. Le tout fe fait fans entrer:
dans la chambre ; on a des crochets, des pelles, ou autres inltrumens aflez
longs pour exécuter ces petites manipulations du feuil de la porte.

241. LoRsQU'ON juge que le neir de fumée eft allez abondant, on a an
bout d’une gaule, des brins de balai bien éparpillés; on fait paffer ce balai
fur toutes. ces peaux, & Fon fait par ce moyen tomber tout le noir de fumée:
fur le fol de la chambre, d'oti on le recucille pour le mettre dans des boites:
rondes. de dix-huit pouces de haut fur douze pouces. de diametre , appellées.
des galons , & qui tiennent quatre onces de noir de fumée, que le fabriquant
vend quatorze fols, ce qui fait cinquante-fix fols la livre. Il eft aifé, en com-
parant ce travail avec celui des Allemands, de veir pourquei le noir d’Alle-
magne a plus d’¢clat que le notre , & comment on pourrait donner a celui-ck
la méme perfechion. La chaleur dansle travail allemand, en donnant & I'huile
ampyreumatique une certaine liguidité,. lui permet de fe parfondre plus:
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uniformément dans toute la maffe, qui prend par-la un ton de couleur ho-
mogene. ( 61 )

Addition fur la fabrication de Uhuile de vitriol par le foufre , partie L

242. ON trouve dans un ouvrage de chymie aflez volumineux, une ef
pece de critique du travail de M. Dozy pour la fabrication de Pefprit de vi-
triol , tiré du foufre. On y annonce que cette pratique n’eft pas la meilleure ;
que, corps inflammable pour corps inflammable, le charbon eft préférable a la
filafle qu'on eft dans 'ufage d’interpoler dans les cuillers. On y dit qu’on pré-
fere les cornues de fer tubulées dont on fait rougir le fond, parce que les
acides en vapeurs ne corrodent pas ce métal; on y voit que les cuillets doi-
vent étre de fer-blanc qu’on rougit a chaque fois, a Paide d’un réchaud rou-
lant, que l'ouvrier promene avec lui; on y apprend que c’elt avec des el-
peces de mefures de fer-blanc quon puife I'acide vitriolique formé dans les
ballons. On y parait donner la préférence aux recipiens de terre fur ceux de
verre. Tant de chofes nouvelles m’ont paru mériter une attention {crupu-
leufe de ma part, afin d’enrichir d’autant ma defcription d'un art peu connu,

(61) M. de Machy parait , dans le com-
mencement de cet article , confondre le noir
d’Allemagne avec le noir de fumee, & croire
qu'ils doivent tous les deux leur exiftence
4 la combuftion des matieres réfineufes que
fourniflfent abondamment les pins ou {apins.

Le fin noir d’Allemagne, ou le noir qu'em-
ploient les imprimeurs en taille - douce,
n’eft point un noir de fumee , mais un vrai
charbon de marc de raifin. ]

M. Struve, dans fes Effais ou reflexions
{ur la chymie, decrit la maniere de le pré-
parer, & la voici. Aux environs de Mayence,
on met le marc dans un fourneau unique-
ment propre a cela, ou il n'y a aucune
communication avec I'air exterieur. On I'y
réduit d'abord en une maile noire & com-
pacte; on le fait enfuite paffer par un
moulin , d'ou il fort en poudre tres-fine.
Puis en humectant un peu cette poudre,
on la remet en maile , on 'empaquete & on
la prefle dans des tonneaux qu'on envoie a
Francfort. C'eft pourquoi ce noir porte aufli
le nom de noir de Francfort. De la, cette
matiere fe répand en Allemagne & dans une

grande partie de 1'Europe, & beaucoup
d’arts & de metiers 'emploient fous le nom
de noir d'Allemagne. Les imprimeurs en
taille - douce en font grand ufage ; & comme
il eft plus fonceé que le noir d’ivoire, bien
des artiftes s’en fervent par preférence. On
pourrait le faire en Suifle avec peu de frais,
& il n'elt pas douteux qu'en faveur de la
proximit¢ nos voilins ne s’en pourvufient
chez nous plutdt qu’en Allemagne. On fait
aufli un noir analogue avec la lie de vin
calcinée. On trouve les détails de cette
operation dans I'Encyclopedie pratique.

M. de Machy ne nous dit point la ma-
niere de rendre le noir de fumée propre
a la peinture, & de le dépouiller de fon
odeur. Tout le procédé confifte 4 en remplir
des creufets que l'on ferme & que l'on
lutte exactement, & dans lefquels on le
calcine. Cette calcination détruit les parties
huileufes, qui n’avaient pas encore été en-
ticrement decompofees , & rend ainfi cette
couleur plus propre a la peinture & aux
emplois auxquels on la deftine,

D d ij
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& de faire hommage a leur auteur des corrections utiles que jaurais ref-
contrées. :

243. Comme lauteur, tout en preferivant les cornues de fer tubulées,
de maniere a faire croire qu'il les a mifes en expérience, dit cependant quel-
ques lignes plus loin, qu'il ne s’en eft pas fervi, & ajoute que les cornues de
terre lui ont paru les unes trop poreules, les autres trop fragiles; on pour-
rait croire que I'expérience qu'il annonce eft encore a faire. J'ai faic un mélange
de huit parties de foufre, une de charbon & une de nitre; avant de m’ex-
pofer 4 aucune explofion ,.danger que la nature des ingrédiens indique , fur-
tout en fe fervant d’une cornue tubulée, j’ai cru plus prudent de faire rougir
obfcurément une piece de fer fondu; J'y ai projeté mon melange peu a peu.
Le {oufre s’eft enflammé tout d’abord, puis le furplus s’eft liquéfié, a fait une
pite {entant le foie de foufre:il n’y a eu que tres-peu de nitre qui ait fufé,
& on ne woyait pas le charbon {cintiller ; au bout de deux mmutes la lamme
était éteinte; le valte récipient de machine pneumatique , dont j’avais recou-
vert le total , était parfemé d’une humidité point acide , fentant le foie de fou-
fre, & d’une légere pouiliere. Ce fut bien pis lorfque yexaminai le morceau
de fer; endroit ou le foufre s’était fondu était rongé au point de montrer
une cavité fenfible ; & cependant il n’y avait pas eu une once de mélange mis
fur ce fer rouge.

244. CETTE expérience , qui m’a difpenfé de la répéter dans une cornue
de fer tubulée, démontre clairement, 1°. que I'appareil d’une cornue de fer
rougi, loin d’étre préférable , {erait une perte réelle pour lartifte , puilque tot
ou tard il enfuivra la deftrudtion, la perforation du métal a endroit de la
prﬂ]c&lﬂn 2°. Que le charbon , loin d’étre préférable 4 la filafle, doit étre re-
jete, puilqu’il fe méle avec le fuuf're liquéfié , & forme avec lui une pite in-
capable de fcintiller. 3°. Que cette manipulation au total eft impoflible a
exceuter, puifque loin d’en obtenir un acide, on n’en retire qu’un peun de
foufre fublimé, & un plegme fentant 'ccuf couvi.

245. CEsT bien autre chole encore , fi 'on fubftitue les vafes de terre 2
ceux de verre. J'ai eu la curiofité de faire fous une cloche de verre, & fous
une trés-vafte cucurbite de gres, bien cuite & bien fonore, Pexpérience fui-
vant le procedé de M. Dozy, c'elt-a-dire, en mettant a briiler peu 4 peu un
melange de foufre-quatre parties, nitre une partie, & de Iétoupe éparpillée
dans le petit teft de terre qui recevait le melange. Le tout mis  briler , jai eu
ma cloche de verre pleine de vapeurs d’'un blanc épais & obfeur, (& non
rouge , comme 1l eft dit par erreur dans le texte du prefent ouvrage) qul
ent fourni une liqueur tres-acide. La cucurbite au contraire n’a donne qu’un
phlegme tres - peu acide, & fenfiblement fade , comme eft prelque toute diffo-
lution d’une terre par un acide délaye. Il y a au - deflous du nouveau pont de
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Neuilly une maifon ol jai eu occafion de voir un appareil tout en terre, ima-
giné pour établir une fabrique d’huile de vitriol ; Pappareil n’a travaillé qu'une
fois , & on a retiré {i peu d’acide que le decuuragement a pris les entrepre-
neurs, qui ont abandoune tout au propriétaire.

246. _] Al eu le plaific de remarquer dans Pexpérience que jai détaillée il
n’y a quun inftant, la rénovation de l'air dans Pintérienr de la cloche de
verre par le petit altiﬁce que voici. J'ai placé mon appareil fur un plateau de
verre , dans lequel j'avais verfé de Peau en affez grande quantité pour couvrir
les bords de la cloche; au premier inftant de I'inflammation du foufre I'ean
s’elt introduite dans la cloche beaucoup au-deflus de fon niveau ; puis a me-
fure que le nitre fufait, Peau baiffait, pour remonter & baifler ainfi alternati-
vement tant qu'a dur¢ la combuftion du foufre; avec cette didérence que,
lorfque la cloche était gorgée, pour ainfi dire, de vapeurs, cette efpece d’of-
cillation n’était prefque pas {enfible.

247. Jar1 verfé un peu de cet acide obtenu, {ur des échantillons de fer-
blanc de toute efpece ; aucun n’a réfifté, ils ont tous été corrodés; il n’y a
eu que les morceaux plonges dans l'acide qui aient été plus long - tems fans
etre altérés ; mais le plus long - tems n’a pas été d’une heure. J'ai fait chauffer
fucceflivement le méme morceau de fer - blanc {ur des charbons, {ans le faire
méme rougir; dés le troifieme chauffage, tout I'étain était écoule, & au
fixieme la tole s’effeuillait. *

248. DE tout ce qui précede, il s'enfuit que les uftenfiles de fer - blang
font incompatibles avec la mm}ipu]atiok de M. Dozy ; que ceux de terre,
“quand ils {ervent de récipient, abforbent trop d’acide pour étre préférés; que
la filafle eft eflentielle dans l'opération , en ce que brilant fucceflivement, elle
ne procure pas la liquéfaction totale du foufre, liquéfadtion qui, en come
binant le mélange, en empéche le développement fucceflif, en ce que le peu
de charbon {cintllant qu’elle fournit, {futht pour faire fufer le peu de nitre
qu'il avoifine ; que la chaleur procurée aux cuillers, eft non-feulementinutile,
mais meme dangereufe au fucces de Popération ; que par conféquent on peut
laiffer de c6té la correction que l'auteur de la chymie en queftion annonce
dans {on ouvrage, & qu’on retrouve dans le Dictionnaire des arts & metiers;
& que la manipulation indiquée par M. Dozy elt la feule bonne, parce que
Pexpérience la confirme dans tous {es points, & que dans tout fon ouvrage
M. Dozy s’énonce avec la clart¢, la candeur, la droiture qui conviennent a
tout écrivain qui veut inftruire & éfre compris.

249. ON m'a appris que les ﬂnglms , pour abréger la coincentration de
leur acide, faifaient cette concentration damws des terrines de gres placées
dans un vaﬁc bain de fable , & fous une grande cheminée. Comme la chofe ne
porte avec elle que Pinconvénientde répandre au loin des vapeurs fuffoquantes,
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je ne la crois pas impoffible. Je I'ai executée en petit, & jai remarqué que la
concentration devient difficile vers la fin ; que les vapeurs font trés-incom-
modes & fulfureufes pendant tout le tems de l'opération, & que Pacide
quon en obtient n’eft jamais blanc; d’ailleurs on peut voir ici & dans le
corps de I'ouvrage combien il eft a craindre que les vales de terre n’alterent
Vacide vitriolique.

el IR R e Bl i e Gl

2y0. Lorsqu’oN réfléchit fur les révolutions qu’ont éprouvé la plupart
des fabriques dont il eft parlé dans cet ouvrage , on {e demande naturellement :
pourquoi Venife a perdu prefqu’entiérement fes fabriques anciennes ? Pour-
quoi les fabriques anglaifes {e foutiennent avec plus de fuccés qu’en France 2
Pourquoi, malgré la rivalité, celles de Hollande, bien loin de fe détruire ,
fe perfectionnent journellement? Et enfin quels obftacles s’oppofent a I'éta-
blifement de nouvelles fabriques en France ?

271. VENISE , poftee avantageufement avant la decouverte du Cap-de-
Bonne-Efpérance & de la nouvelle route qui mene aux Indes, etait le feul
port ol abordaflent les productions étrangeres de tout geare. Venife était
riche , & fes fabriques employées feules {e {foutenaient par I'activité qu’ani-
mait I'eflpoir de vendre ce quelles produifaient. Les Portugais, qui ne firent,
pour ainfi dire, que montrer la route du commerce aux autres nations de
I’Europe, les Portugais, plus belliqueux que commercans, plus avides de
découvertes qu'intelligens a trafiquer, porterent atteinte au commerce des
Vénitiens, & ne profiterent pas de leur avantage : ’"Angleterre a {eule pro-
fité de leurs découvertes, au point que toute induftrie dans cette nation eft
endormie. Je dis endormie , parce qu'aux atteintes meurtrieres d’'un fommeil
léthargique fuccédera {ans doute, fous le fouverain qui la gouverne , une acti-
vité , une indultrie d’autant plus vives, que la nation eft naturellement faite
pour les grandes chofes. L’Anglais donc, fiir d’étre le fourniffeur général de
tous les befoins d’une autre nation, I’ Anglais a établi [es fabriques avec la certi-
tude de confommer leurs productions, & ce motif eft le feul aiguillon qui I'ex-
cite a continuer de les faire valoir. Le Vénitien , de fon c6té , voyant fon com-
merce diminué, partagé , preflqu'anéanti , a voulu jouir de fa fortune acquife; -
il a fallu fe procurer des dignites ; la magiftrature a pris la place du commerce,
& l'on a joui du fruit fans plus fonger 4 cultiver Parbre.

2§2. LA richefle eft la premiere récompenfe du commerce ; 'augmenter
eft fa jouiffance. Dans un pays ou le commerce donne la premiere confidé-
ration , ou les découvertes des peres ne font pas perdues pour les enfans,
parce que ¢'eft pour ceux-ci un honneur, le premier de tous, de fucceder &
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leurs peres, eft-il furprenant que les manufadtures s’y établiffent, y fleuril:
fent, s’y perfe@ionnent journellement? Julgu'avjourd’hui voila les Hollan-
dais : aucune dignité, aucune charge publique n’eft incompatible avec le né-,
goce ; celui-ci ajoute , pour ainfi dire , un luftre aux autres honneurs. Point
d’inconftance , dailleurs ; le marin voit fes enfans profpérer dans la marine ;
les enfans du banquier font la banque; c’elt de tems immémorial une feule
& méme famille qui raffine le borax ; une autre qui traite le fublimé, & ainfi
de {uite.

2§3. Dans d’autres pays on fait par goiit ce qu'a Venife on a fait par
néceflité ; les enfans de fabriquant enrichi courent au-devant des moyens
de s'illuftrer ; le métier du pere fait rougir le fils ; en vain celui-ci a-t-il dans
les commencemens lutté contre la fortune, les mauvais fucces & les pertes
envain a-t-il contraint le fort a lui étre favorable, & les richeffes 4 venir le
récompenfer ; fes découvertes , fon établifement pafferont en d’autres mains.
Un ouvrier va fuccéder a fon maitre, & le fils brillera daus un rang {u-
périeur, fi c’eft briller que quitter la voie de fes peres.

254. POurqQuoi, au milieu de la France, les fabriques de Vanrobais &
de Paignon fe {outiennent-elles dans leur premiere vigueur 7 Ces dignes ci-
toyens {ont fabriquans de drap de pere en fils; & toute la famille bornant
a ces fabriques fon ambition & fon bonheur, {e perpetue & multiplie en
jouiffant d’une profpérité que rien n’a encore altérée, Citoyens riches & utiles,
ils font demeurés dans ’état fimple , mais honnete , dont {ont fortis tant d’au-
tres fils de fabriquans qui ont confommé Ja fortune de leurs peres, désho-
noré le rang qu’ils ont voulu occuper, & qui fouvent font retombés au-
deffous de lenr origine.

255. Mars fi les principes hollandais font incompatibles avec le génie
des habitans de quelques contrées, ces derniers ont la reflource des com-
pagnies, des conceflions, des affociations : en deux mots , en voici I'hiftoeire.
Un homme hardi, plus ¢loquent gquartifte , propofe un établiffement avec
cet enthoufiafme qui gagne les efprits, avec cette afurance de fucces qui
détermine a le partager , tandis qu’'elle devrait produire Ieffet contraire.
On lécoute , & voila les premiers fonds affurés. Au lieu d’employer mo-
deftement & avec économie les premiers derniers pour fabriquer les chofes
projetécs , on ne fait qu'imaginer pour faire des dépenles ; batimens fuperflus,
effais infructueux & toujours volumineux, falte déplacé; on a bientos épuilé
les premieres avances ; on en demande de nouvelles; elles font données
avec peine ; le découragement gagne les intéreflés;; ils cherchent, oua re-
tirer leur mife , ou a la céder a perte, & Dentreprife eft décride avant meme
d'avoir été en état de montrer de fes productions.

256. J'ar cependant eflayé , dans cet ouvrage , de faire {entix i mes conci-
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toyens combien il ferait avantageux que les fabriques étrangeres dont jy
traite , s’établiffent en France. Le produit de la plupart d’entr’elles eft acheté
beaucoup plus quil ne reviendrait dans une fabrique franqaife; quelques-
unes font foupgonnées de n’étre pas fidelles. Qui que vous foyez, que prendra
le defir d’effayer de pareils établiflemens, daignez écouter ce qui fuit, & vous
pouvez elpérer de ne pas courir le rifque de vous voir ruine,

257. PLus celui qui propofe un projet parait enthoufialte, plus il faus
s'en défier; & pour juger, il faut le faire converfer avec les hommes les plus.
experts'dans la partie qu'il veut établir, en prenant garde toutefois que ces
derniers naient des motifs particuliers d’etre trop indulgens.

258. Jar vu plufieurs de ces gens 4 projets, quife donnaient pour les
meilleurs chymiftes, & qui ne favaient pas diftinguer P'acide du vitriol de
celui du nitre. '

279. QUELQUES effais qu’on vous propole, ne fouffrez jamais, quoi quon
en dife, quils {e faffent en crop grande dofe. On fait bien qu’il y aura des
différences dans le travail en grand ; mais des effais difpendienx {font prefque
toujours en pure perte , méme en réuflilfant; & avec les frais d’un feul elfai
en grand , vous pouvez fouvent en faire {ix en dofe {uffifante , avec lefquels
vous tonftaterezleurs fuccés, vous les améliorerez s'il eft poflible,, & le tout
{ans faire plus de dépenfe. :

260. ENTRE tous les moyens qui fe préfenteront pour 1établiffement
d’une fabrique, choifliffez les plus (imples ; jugez par les procedés de Panti-
moine , du cinabre , &c. fi Ja {implicité & Péconomie ne font pas les pre-
miers {outiens d’une entreprife. |

261. REJETEZ toute elpece de projet qui, fous prétexte de commodité,
ne vile qu’a Pembellifement. On n’a pas befoin de palais pour travailler ; &
un entrepreneur n’elt pas affez fouvent hors de fes atteliers, pour avoir be-
{oin de grands appartemens & de meubles magnifiques : attendez le fucces,
& wvous trancherez du Vénitien {i bon vous {femble.

262. NE permettez jamais qu'on prépare plus de marchandife que vous
n'avez de fonds : quand le premier fruit de votre entreprile fera vendu,
augmentez votre {econd travail par le produit du premier; par ce moyen
qui et lent, vos fonds ne rentrent pas encore, il eft vrai; mais fans debour-
ier rien, votre fabrique s'augmente , & prend confiltance,

263. ENFIN gardez - vous de donner a ceux que vous chargerez de per-
fectionner votre fabrique, des récompenfes préeoces; promettez, tenez vos
promeifes; {i vous payez d’avance , votre befogne fe ralentira. J’ai connu
un prétendu habile homme qui, pendant f(ix ans, a foutiré une rente con-
fidérable d’'une compagnie qui a fini par le prier de {e retirer : il n'avait
rien fait; {i on lui edt premis de ne payer {a rente quaprés. fes ﬁic:?és ::i &

ondee
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fondee fur la vente, il aurait été plus vite, en fuppofant toutefois qu'il en
elt été capable.

264. JE me {uis permis ces réflexions a la fin d'un ouvrage ou font dé-
crits les différens procédés exécutés dans des fabriques connues, parce
que je crois qu'il ne fuflit pas d’indiquer comment on doit travailler dans
une fabrique, il faut encore apprendre comment on peut {e hafarder a I'¢-

tablir fans rifque.

OBSERVATIONS

G B CNBRIE Y R AR E BRI

SGUE le titre unique d&’4rt du diffillazenr d’eaux - fortes, on a reuni dans
cet ouvrage la defcription d’'un nombre affez confidérable d’arts ifolés, qu'il
elit peut-étre été embarraffant de publier chacun dans un cahier {eparé. Ils
font pour la plupart connus dans un petit nombre de fabriques. Il y ena
tel, comme celui de faire huile de vitriol , dont je ne connais que deux fa-
briques; une 4 Nantes, & une autre a Rouen: tel autre, comme celui de
faire le fel ammoniac, n’exifte qua Charenton, pres Paris; la fabrique de
verdet diftillé n’a lieu qu’a Grenoble; & comme je Poblervesdans le corps
de Pouvrage, chaque fabriquant ne connait que fon travail, & n’a aucune
communication avec fon plus analogue.

CEPENDANT tous ces arts font des démembremens de la chymie propre-
ment dite, alaquelle ils doivent leur premiere exiltence;ils ne s’en {ont écartés
dans la pratique, que parce que leurs fabriquans ont di avoir recours , pour
travailler en grand, a d'autres reffources que celles des chymiftes. Ceux - ci
non-feulement travaillent {fur de beaucoup moindres mafles , mais encore font
{pécialement occupés du {foin de faifir tous les phénomenes nouveaux qui
peuvent {e rencontrer dans leur travail. Le premier but de nos fabriquans,
au contraire, elt I'abondance; le {fecond, la vémalité de leur produit, fans
fonger beaucoup a la plus grande perfectibilité, tant qu'elle n’eft pas com-
patible avec la plus grande économie. Comme d’autre part, les plus répan-
dus de ces fabriquans d’opérations de chymie, ceux qui en exécutent une
plus grande quantité, ceux qui exiftent en plus grand nombre fous un nom
connu, font les diffillaenrs d'eaux - fortes, )'ai pris leur travail pour fervir
de bafe 4 la defcription que je me propofais de donner de toutes les fabri-
ques de préparations chymiques qui font 2 ma connaiffance.

PouRr exécuter cette defcription , je me fuis permis de ne faire entrer dans

Tome XII, E e
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le texte aucune mention des planches ou figures qui doivent éclaircir mes
defcriptions ; J'ai cru rendre, par ce moyen, la lecture de l'ouvrage moins
coupée , & 7'y ai fuppléé par Pexplication détaillée de ces planches & figures.

Ja1 pu omettre quelques fabrications, quelques pratiques particulieres s
mais je pujs affurer que ce n'elt pas faute de m’etre informe de tout ce qui
pouvait entrer dans mon plan: on cft fouvent arreté pour les chofes de la
moindre conféquence. Croirait-on bien que j%ai été refulé, dans Paris méme,
pour la fabrique du noir de fumée, & que les deux feuls particuliers qui en
fafent dans cette capitale, m’ont fait entendre qu’il y allait de leur fortune
a laiffer voir leur fabrique ; comme fi c’était un fecret. A plus forte raifon, les
fabriques éloignées, des manipulations étrangeres, ont-elles pu, ou m’etre
cachées, ou n’etre pas parvenues a ma connaiffance. Du moins puis-je affu-
rer que Jai le plus fouvent acquis par mes propres expériences, la certitude
des procédés que je n’ai pu vérifier, avant de les configner dans ma defcrip-
tivn. Je n'exalterai ici, ni le nombre de ces expériences, ni leur exactitude;
encore moins parlerai-je de mes démarches, de mes peines de tout genre,
des refus toujours mortifians que jai efuyés. Il m’eft plus commode, il eft
plus dans mon inclination, d’étre reconnaiffant envers ceux qui, comme
MM. Charlard, Prozet , Bomare & autres, que je n'ai jamais manque de citer
dans l'occafion, m’ont prété des {ecours efficaces & nombreux.

-_-"";fja-_—_-__—_—m"_._—:_—w
EXPLICATION DES FIGURES.

PLANCHE PREMIERE

e

Eoue repréfente un laboratoire garni de fix galeres , dont deux font aGuel-
lement en travail: le deflin a été fait fur le laboratoire de M. Charlard.

A, vue du laboratoire , en fuppofant qu’on foit placeé fur le feuil de la porte.

B, charpente formant le toit du laboratoire. Elle elt recouverte en tuiles,
dont quatre douzaines de Pefpece de celles qu’on nomme faitieres, font quel-
quefois diftribuées aux deux extrémités du toit.

C, fenétres trés-larges ordinairement fans vitraux ; elles éclairent le labo.
ratoire , & donnent ilue a la fumée.

D, D, D, galeres de relais, ou qui ne travaillent pas. La galere eft le nom:
du fournean propre ala diftillation des eaux-fortes.

E, galere que I'on prépare pour travailler le lendemain ; elleeft garnie de
§cs cuines ou bétes , noms que portent les vaiffeaux de terre qui contiennen:
les matieres qu'on doit diflilier.
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F, galere travaillante : le ddme cache les cuines , on ne voit que les pots,
vales deftinés  recevoir le fluide qui diftille.

G, ouvrier occupé autour de la galere qui travaille ; il répare les fentes
du déme, &c.

H, feconde galere qui finit de travailler; on n'y touche plus.

I,I, cheminées poftiches, ménagées {ur le dome pour donner iffuc i la
flamme.

K, K, K, K, K, contre-ceeurs ou contre-murs des galeres , adoflés contre
les murs latéraux du laboratoire. ‘On a oublié dans le texte de dire que ces
contre-ceeurs s'élevent de trois a quatre pieds en forme de pyramide tron-
quée, au-deflus de la galere.

- L, L, manteaux de cheminée avec leurs tuyaux, que quelques artiftes
conftruifent au-deflus de leurs galeres.

M, M, deux auges creufes, dont I'une recoit les teffons des cuines caflées,
& lautre Pargille du dome lorfqu’on le défait.

N, lampe de cuivre 2 deux meches, {ufpendue au milieu du laboratoire ,
pour éclairer 'ouvrier lorfqu’il commence fon travail avant le jour, ou qu’il
ne le finit qu’a nuit clofe.

O, tas de bois tout fendu & féché , pour le fervice des galeres allumees.

P, rable de fer pour attifer le bois dans la galere.

LA R L - NS g R

ON y a repréfenté la galere fous différentes coupes , avec les vafes & uf-
tenfiles qui lui appartiennent effentiellement.
Nota, Dans cette planche & les fuivantes, on n'a deffiné qu’une partie'de la
galere prife dans {a longueur.
Fig. 1. Coupe tranverfale d'une galere,
A, maflif établi en moelons fur le fol, & terminé par un lit de briques po-
{fees debout.
B, B, premiere portion des murs latéraux conftruits en briques ; ils font
clevés julqu’a la hauteur ot pofent les cuines.
C, C, feconde portion des mémes murs, diminuée d’épaiffeur.
D, D, on a coupé deux cuines repréfentées avec la matiere a diftiller.
E ., E, pareille coupe de deux pots contenant le fluide diftiile.
Fig. 2. Tére de la galere, :
A , maflif vu en plein.
B, porte de tole , avec fon cadre, fes gonds & fon loquet.
C, mur de face bati en plein.

D, tete du dome qui recouvre les cuines,
E ¢ij
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E, vue des deux ptemiers pots, comme on les voit lorfque la galere eft
garnie.

Fig. 3. Galere chargée de [es cuines.

A, murs latéraux, dans leurs épaifleurs. B, contre-mur de la galere, op-
polé a fa téte.

C, foyer ou efpace qui regoit le bois lorfqu’on chauffe la galere.

D, chaffis de fer fondu & l]]ﬂblle-, fur lequel pofent les cuines , voyez fig. 6.

E, cuines en place, & prétes a etre recouvertes par le dﬁme

Fig. 4. Commencement de la conflrullion du dome.

A, murs latéraux de la galere; B, fon contre-mur; C, fol ou foyer.

D, chaffis de fer qui foutiennent les cuines E.

F, F, teflons placés {fur & entre les cuines, pour donner appui‘a la terre
détrempee qui doit les recouvrir.

G, G, G, G, quatre tuiles quarrées, placées fur les dernieres cuines, de
maniere ane fe toucher chacune que par deux de leurs angles, d’ott réfulte
le trou quarré H, qui fert de cheminée poftiche.

Fig. 5. Chevrette de fer qui {e pofe fur le devant du fol, pour foutenir en
Pair les morceaux de bois quon introduit dans le foyer; elle eft compolée
d’une forte tige A , foutenue {uf deux pieds B, B.

Fig. 6. A, anciens chaflis de fer fondu. cumpufés de deux barres qui ont
en longueur le diametre intérieur de la galsre, d’un mur latéral a Pautre,
& d'uue traverfe qui les tient unies dans le milieu de leur longueur.

s les mémes plus modernes, & plus folides en ce quﬂs ont trois traver-
ﬁ,s , une au milieu & une 2 chaque extremite.

Fig. 7. Cuine ou bete, en gres de Savigny. On y remarque fon corps A,
& fon collet B.

Fig. 8. Goulot de pareil grés, ou elpece d’entonnoir qui fert a réunir les
cols des cuines avec le trou des pots; il eft compofé de deux parties diltinctes,
une large & evalée formant le godet A, & une plus étroite en forme de
tuyau B.

Fig. 9. Pot ou récipient: il differe des cuines en ce qu'il a fon corps A
plus etroit, & qu'il a un trou B, au lieu de collet.

B A" N carmmupsiays

Elle acheve de démontrer la conftrudtion du dome commence ala pl. I7,
k5. 4
Fu.' . Galere avee fon dome , les cuines & les goitlots.
A, murs !algram B, dome réparé avec deé la terre a four qui a deja fervi.
(., cheminée poltiche. D, collet des cuines 2 fleur du dome. E, goulots
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enfoncés dans la terre molle du.dome pour embrafler les collets de.s cuines F,
polées fur le chaflis G.
Fig. 2. Galere toute garnie,
A , murs latéraux. B, déme. C, pots ou récipiens placés de maniere que
le bout & étroit des goulots entre dans les trous de ces pots.
D, les mémes pots revétus d’argille nouvelle , pour etre bien lutés, E, tron
quarré ou cheminée poftiche. F, cuines pofees {ur le chaflis G.
Fig. 3. La batte du diflillatenr.
A, elt le bout équarri de la batte ou tige de fer. B, eft le bout finiffant en
pied de biche.
Fig. 4. Melure de tole ou de bois, garnie en tole, qui fert a charger égale-
ment les cuines.
Fig. 5. Entonnoir de ﬂzr-blanc. pour charger les cuines. A, eft fon ventres
B, fon goulot; & I'on voit fa coupe en C.
F.tg 6. Méthode pour emplir ou charger les cuines.
A , cuines penchées pour tenir leur collet droit, afin de recevoir I'enton-
noir B dans lequel on verfe la mefure du melange C, qui eft contenu dans
le baquet D.

P AN B e B i

Ultenfiles & premiere main-d’eeuvre du diftillateur d’eaux-fortes.

La vignette repréfente comment {e fait le premier mélange.

A, ouvrier qui écrale avec la batre B les mottes d’argille C, aprés les
avoir-depiécées avec la pioche D, & {échées dans la galere, pour les réduire
en poudre grofliere E.

F, autre ouvrier qui pafle au crible d’ofier G, le mélange d’argille & fal-
petre H, pour en former un tas I, I, qu'il acheve de méler avec la pelle K.

L, tonnean défoncé & mis debout fur un banc pour lefliver le ciment.

M , baquet qui regoit la leffive coulant du tonneau défonce.

Fig. I & 2. Rables pour attiler le feu, enlever la braife & les cendres.

A, tige de fer; B, {fon crochet fait en demi-cercle applati; le tout em-
mancheé dans un manche de bois D.

E, F, autre rable fait comme le rateau du jardinier ; on a fupprimé ici le
manche de bois.

Fig. 3. Pelle a braife en téle; A, eft fon corps large & a rebords qui vont
en adouciflant julques vers la partie tranchante ; B, elt la douille qui regoit le
manche de bois C.

Fig. 4. Pelle a ciment; elle eft toute en bois, large , & un peu creufeen A,
?}fm"diﬂ en B qui-eflt fon manche ;elle fert a remuer le mélange dargille &

alpetre.
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Fig. 5. Batte & ciment, qui fert & écrafer largille {échée. A eft une piece
de bois ronde , cerclée en fer, garnie fur une de {es faces de tétes de clous.
B, qui elt fon manche, eft placé fur le cote d’une des faces; enforte que,
lorfque la face chargée de clous eft d’a-plomb, le manche fait un angle pref-
quaigu avec le fol.

Fig. 6. Marmite de fer de fonte pour leffiver les leffives.

A, eft le corps de la marmite; B, B, en font les oreilles, auxquelles eft
attachee l'anfe C.

Fig. 7. Tamis de crin pour piler le falpétre. A, eft la toile en crin. B, elt
la carcaffe en bois ou monture du tamis.

Fig. 8. Crible d’ofier. A, en eft le tour. B, les poigneées. C, le fond a
claire -voie ; on y pafle I'argille & le mélange de la méme argille avec le
falpétre. o

Fig. 9. Panier d’ofier, quarré - long & étroit, qui fert & tranfporter le ci-
ment & l'argille; il eft étroit pour paffer plus commodément entre deux
galeres. A, elt fon corps. B, fes poignées. Il elt 3 mailles ferrées dans fa
totalite. .

Fig. 10. Etouffoir 4 braife. C’elt un cylindre de tble A, que {on couver-
cle B ferme exactement.

P B AL B O T Bk W

ON a réuni dans cette planche, deux appareils particuliers pour diftiller
Peau - forte, & ceux qui font d’'ufage pour la diftillation du vinaigre,de el-
prit de {el & de ’huile de vitriol, par le {foufre,

Fig. 1. Appareil ufité a Roubais pour I'eau-forte,

A, valte cheminée {ous laquelle on conftruit les fourneaux.

B, vue d'un fourneau entier. C, le méme fourneau jufqu’a la hauteur du
foyer. D, le méme coupe a la hauteyr du cendrier.

E, elt le cercle de fer deltiné a porter les cucurbites de fer.

F , barres quarrées de fer, faifant foncion de grille, & {eparant le cendrier
G, G, G, du foyer H, H, H.

1. cucurbites de fer qu'on nomme aufli potins , pofées & demeure dans la
batifle du fourneau, jufqu’au tiers de leur hauteur, formant la partie étran-
glée L, L, L,L, ou collet de la cucurbite. K, K, K, K, chapitecaux de
terre cuite, qui fe placent {ur les cucurbites ; ils ont deux becs pour recevoir
chacun deux matras M, M, M, M. Chaque fourneau a {fa cheminée particu-
liere N, N, N, N. Ces fourneaux s’é¢chauffent avec de la tourbe, & peuvent
{ervir pour comprendre la conftruction des fourncaux dont il eft parlé dans
la quatrieme {ection de la troifieme partie,
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Fig. 2. Appareil de Kunckel.

A, fourneau a bain de fable B, avec fa cucurbite de verre C, & fon cha-
piteau D. Le bec E du chapiteau communique par une tubulure 2 la cornue F,
laguelle eft foutenue fur un efcabelle G.

Le col H de cette cornue entre dans le col trés-long du matras L

Fig. 3. Efquiffe du travail pour Peau de déparr.

A , fourneau de magonnerie ayant un bain B, plein de fable D, dans le-
quel eft enfablée une cucurbite C, qui contient I'eau-forte de départ. On
I'y fait évaporer jufqu’a ce quelle donne des vapeurs rouges; alors on met
les chapiteaux pour recevoir ce qui diftillera.

Fig. 4. Certe figure & les fuivantes jufqu'd la [eptieme, montrent I'appareil
pour dd::ﬂiffﬂ Uefprit de fel ou celui de nitre fumans.
A, déme de terre cuite avec fa cheminée B, & fon échancrure demi-cit-
culaire latérale C.

Fig. 5. Laboratoire portatif en tetre cuite, connu pat les chymiltes {ows
le nom latin d’ergaffulum ; il fert & recevoir une cornue de grés qui entre dans
fa capacité fans la remplir exactement, & qui repofe {ur deux barres tranf:
verfales pofées entre le foyer & cette piece amovible; on en voit I'épaiffeur
en B, & elle a une échancrure demi-circulaire C , qui dans l'appareil correl-
pond a celle du déme, & fait avec elle un trou rond par lequel paffe le col
de ka cornue.

Fig. 6." Cornue de grés A, dont le col C eft recourbé en B.

Fig. 7. A, ballon ou récipient de verre, deftiné a recevoir les vapeurs
tres - elaltiques qui s’échapperont de la cornue; c'elt pour cela qu’ils font
toujours d’un grand volume; fon col trés-court commence en B, & eft ouvert
en C: on pole ordinairement ces vaiffeaux & leurs pareils {ur des ronds de
paille D, qu'on nomme valets.

Fig. 8 & 9. Appareil pour diftiller le vinaigre.

A, cucurbite de cuivre ¢tamé. Son orifice B eft trés-large, & on ménage
{fa tubulure pour reverfer de nouvelle liqueur dans la cucurbite.

On voit dans la fig. 9 , la méme cucurbite A, furmontée de {on chapiteau
de. werre Big |

Fig. 10 & fuivantes. Appareil pour britler le foufre a deffein den ‘obtenir
Lacide ou huile de vitriol.

A, eft un ballon de verre de la plus grande capacité; on en a vu qui
tenaient prés d’'un muid. Il a un col B trés-court & d'un large diametre 3
on voit hors de ce col le manche extérieur C de la cuiller de terre D,
dont le furplus eft pointé, & tel qu’il {e trouve dans le ballon durant I'o-
pération.

E, eft une forte efcabelle de bois , dont Ia planchg fupéricure F eft échan-
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crée en talus dans fon centre pour recevoir une partie du ballon ; elle tient
au refte de P'efcabelle, par un de fes cotés feulement, par les couplets G, G,
ce qui permet de foulever cette planche , & par conféquent de vuider le ballon
qui y eft affujetti, fans crainte de caffer ce dernier , que fon volume rendrait
incommode a toucher fans cette précaution,

H, eft une planche pofée {ur les traverfes inferieures de 'efcabelle , & elle
eft deftinée a porter le petit fourneau L

Fig. 11. Fue du méme appareil en face.

A, eft le vafte ballon de verre , & {on col B. C, indique I’eau qu’on a be-
foin de mettre dansce ballon pofé {ur I'échancrure D D.

E, eft la planche inférieure fur laquelle pofe le petit fourneau E , repré-
fent¢ en coupe afin de voir fon cendrier F, & le foyer G, chargé de char-
bon allumé I, & de fon bain de fable K, dont 'ufage elt de recevoir la por-
tion du ballon qui pafle par I'échancrure , & de chauffer Peau qu’elle contient.

Fig. 12. Developpement de la cuiller de terre.

A , portion creufe ou cuiller proprement dite, qui regoit le melange de
nitre ,foufre & étoupes, qu’on doit allumer avant de placer la cuiller dans le
ballon, comme on le voit en D, fig. 10.

B, manche de la cuiller; fa longueur doit étre telle que le crenx dela
cuiller fe trouve au centre du ballon lorfqu’elle eft en place.

C, bouchon de terre cuite tenant au manche , & qui doit boucher exacte-
ment le col du ballon quand la cuiller eft introduite. Pour rendre cette clé-
ture plus exacte , on y ménage en D, un rebord plus large. E, eft la poignée
ou partie du manche de la cuiller qui doit toujours étre hors du ballon.

Bl pi AF NOGGIRESVRE SNV T ;

LE laboratoire expof¢ dans cette planche, elt propre a la diftillation des
efprits ardens ; & pour éviter les répétitions , on y a joint beaucoup de cho-
fes neceflaires pour les travaux décrits dans la feconde & la troifieme partie
de cet ouvrage. gl _

Fig. 1. Laboratoire garni de toutes fes pieces ; le deffein , quoique corrigé,
eft pris fur le laboratoire de M. Charlard.

A, B, fourneaux a alambic, avec les portes a , , des foyers, & 4,4, des
cendriers.

C, C,alambics dont on trouvera le développement dans la planche fui-
vante; ils font ici toute montés & mis en appareil de diftillation. Leurs becs
E,E font abouchés aux tuyaux du ferpentin D ,monté {ur une efcabelle
de bois &; on voit en @, 2, les deux bouteilles de verre qui fervent de réci-
pient. F, elt un tuyau qui amene d’un réfervoir Iean qui fert a ra{'raiclllir

€s
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les alambics, a I'aide des deux robinets ¢, ¢, qui font au-deffus de chaque
alambic.

G , fourneau 4 bain de fable, avec fon foyer & cendrier 2, &, fon bain de
fable H, & fa cheminée I.

K, fourneau 4 marmite demeurante; il n’a point de cendrier, mais {feule-
ment un foyer . L repréfente la marmite encadrée ; ¢’eft la méme que celle
repréfentée pl. 17, fig. 6. Il afa cheminée I, commune avec celle du four-
neau précédent.

M, fourneau 2 baflipe. L'efpace N eft vuide, pour recevoir les baffines ,
marmites & autres vafes qu'on veut y placer;il a un foyer @, & un cen-
drier 4. On pole fur ce fourneau le cercle X, garni de trois oreillons 2,5, ¢,
ou le triangle Y , fur lefquels s’appuie entr’autres la bafline de cuivre Z,
qu’on déplace en la faififlant par {es deux poignées a,a,& qu'on pofe
{ur le rondeau 4, quand on Penleve du feu, On a placé ces trois pieces, le
cercle , le triangle & la baffine , au-bas des fourneaux, comme fi elles étaient
pretes a v {ervir,

O, fourneaux de fufion avec fon dome garni d’une latge porte P, & fon
valte cendrier marque a.

Q_, fourneau de forge. R eft la voiite de deffous, qui fert & contenir
la provifion de charbon pour ufage de la forge. S, fer-a-cheval qui forme
la cafe du fourneau de forge; cette piece mobile eft tantot faite en terre
cuite & tantot en fer; on en voit deux de relais au-bas du fourneau
enU & V.

T eft le contre-ceeur de la forge , derriere lequel eft la tuyere du fouf-
flet O O ; cette tuyere aboutit par un eoude & une efpece d’ajutage au-devant
de ce contre-coeur. Le foulHet elt attache en %, par la chaine «, a la balcule 4,
{outenue en c. Cette bafcule, a fon autre extrémité ,a une chaine & une
poignée ¢, qui defcend julqu’a la portée de lartifte. Il eft mobile & libre par
fa partie fupérieure £, qu'on charge de poids a volonté , & eft affujetti eng,
par une barre de fer 4, qui eft attachée au plancher.

A A eft un eftagnon ou vaifleau de cuivre qui {ert a tranfporter plufieurs
marchandifes fluides , que préparent les Provencgaux.

B B, manteau de la cheminée du laboratoire, {ur lequel on place diffé-
rens vaiffeaux chymiques de verre, & notamment les fuivans , dont I'ufage
eft décrit d’'un maniere éparfe dans le corps de l'ouvrage, fur - tout dans la
feconde partie.

C C,ballon a deux becs @ & b;il fert d’alonge, ¢'eft-a-dire, 2 éloigner
du vale diftillant le vafe récipient, dans tous les cas ou les liqueurs font trés-
volatiles , & leurs vapeurs tres-dilatables.

D D, deux matras {imples, propres pour les teintures ,«&c. E E, ballon a

Tome XII, Ff
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deux becs 5 & ¢, & une tubulure @, ménagée vers le ' milieu de fa capacité;
cette tubulure tournée en-bas dans un appareil, donne iffue 4 une portion
du produit de la diftillation ; tournée en-haut, elle donne iffue & P'air ou aux
vapeurs trop abendantes.

F F, bouteille de cinq A fix pintes, fervant de remplent, ou a conferver
les prndults de certaines diftillations.

G G, K K, matras ‘4 long col. H H, ballon pouvant fervir aux fublima-
tions du camphre & du fel ammoniac; il elt trés-renflé en 4, & a fon col 2,

trés-long. :
T I, ballon & un bee &, & une tubulure 2 : voyey 'explication du bal.

lon E E.

L L, cornue de verre ; Aindique Pendroit de fa courbure, & 2 fon col ou bec.

M M, ballon fimple ; «, eft fa veiite; &, fon col trés-court & large , ce qui
le diftingue du matras qu: a le col long & etroit.

N N, entonnoir de verre ; @ eft le cone; & eft la tige ou queue de I'en-
tonnoir.

Fig. 2. Coupe perpendiculaire des fourneaux - décrits dans la fig. 1.

Coupe des deux fourneaux a alambics. A, lieu ou plonge la cuve de I'a-
lambic. B, foyer. C, foupirail ou ouverture inférieure de la cheminée. D, grille.
E, cendrier. F, cheminée. G, mur commun. H, mur qui {epare les deux
fourneaux ;s il eft arrondi en creux dans fa partie antérieure L.

Coupe du bain de fable en tole K, vue du foupirail L, du foyer M, de la
grille N, du cendrier O, & de la cheminee P.

Coupe du fourneau a marmite. Q,.place de la marmite; R , barres qui la
foutiennent; S, foupirail latéral ; T, foyer; U, porte du foyer; V, cheminée.

Coupe du fourneau a bafline : X, eft le foyer; Y, la grille; Z, la porte
du foyer.

Coupe du fourneau de fufion. A 2, foyer a demeure; B 2, grille; Cc, cen-
drier; D d, fa porte; Ee, coupe du déme; F £, cheminee de ce déme.

Coupe du fourncay de forge. G g. fol du fourneau; H %, capfe ou ereux
formant la cafe; I, contre-coeur de la forge; K k, voite fous Jaforge; L7,
tuyere du fouffet.

Nota. Chaque coupe de cette feconde figure a rapport avec le fourneau
plein, decrit dans la premiere.

P L A NMegtmis VIL

ELLE tient Te developpement de lalambic , & quelques autres uﬁmﬁlﬂs
propres a la diftillation des fluides.
Fig. 1. Couped'un chapitean & de fon réfrigérant.
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A eft un cone d’étain évalé , appellé chapiteau , & dont la bafe B doit
emboiter de deux pouces dans la cucurbite d’étain ou dans la chaudiere étamée
des figures 3 & 4. C eft le bec d’étain placé ala bafe du cone, a P'endroit ot
cette bafe forme une gouttiere avant de prendre la forme marquée en B.

E eft un {eau de cuivre foudé par fa bale au céne ou chapiteau, & qui
Pentoure exactement; on le nomme réfrigerant ; il a un robinet D, qui fert
charger 'eau lorfqu’elle eft trop chaude, & ony afiguré vers le haut un dé-
gorre F , ou petit tuyau ouvert , qui fert  la méme fin dans les cas ot on peut
faire tomber. continuellement un filet d’eau froide dans le réfrigérant.

- Fig. 2. Coupe du chapiteau réformé.

A elt le cone ou chapiteau d’¢tain; on a marqué en B la gouttiere me-
nagee a fa bale, & en C fon bec pareillement d’étain. D eft la bafe, dont
une partie fe doit emboiter dans les autres pieces de l'alambic F. G elt le
tuyau d’étain qui traverfe le cone par {a pointe ; il elt ouvert des deux bouts,
dont un eft a fleur du réfrigérant E, & l'autre a fleur de la gouttiere B ; &
c’eft ce tuyau qui établit Pefpece de réforme annoncée dans la figure. H eft
le robinet du refrigérant.

Fig. 3. Coupe de la cucurbite d’érain.

D eft la cucurbite d’étain avec un collet E , qui a le double d’epaiffeur
que le refte de la piece, pour pofer fur le rebord de la piece de la figure fui-
vante. Comme cette cucusbite peut fervir a autre chole qu’a diftiller, & que
fouvent avant de diftiller on fait macérer les fubftances , on y  fait toujours
faire un couvercle d’étain B, & fa poignée C, qui ferme bien exactement la
cucurbite en A.

Fig. 4. Coupe de la chaudiere de cuivre.

A , chaudiere de cuivre étamé. B, {on collet fait ordinairement en cuivre
jaune, fini au tour pour étre plus exactement clos par le chapiteau ou par la
cucurbite ; elle va en s'¢largiflant en C, & on la garnit d’une tubulure D , &
de deux poignées de cuivre E, E.

Fig. 5. Coupe de l'alambic tout monté. .

A repréfente le réfrigérant de cuivre. B, le chapiteau d’étain. C, le robi-
net du refrigerant. D, le collet du chapiteau. E , la cucurbite d’étain. F, la
chaudiere de cuivre étamé. G, le bec du chapiteau. H , Pextrémité {upérieure
du ferpentin d’étain I, place dans fon {eau de cuivre K, monté fur lefcabelle de
bois M; & a l'extrémité inférieure L, eflt adaptée une bouteille N, fervant
de récipient.

Fig. 6. Serpentin double d’étain , vu hors du feau de cuivre.
A, B, erifices fupérieurs des deux tuyaux d’¢tain. C, D, orifices infcrieurs

des mémes tuyaux dont en voit en E la marche en {pirale.
F £ i
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Fig. 7. Ancien ferpentin a colone.
A, alambic; B, fa tubulure; C, fon réfrigérant; D, chapiteau d’étain avee

fon bec E; FFF, colonne d’étain de plufieurs pieds de haut, autour de la-
quelle ferpente le tuyau G G G, qui d’une part eft ouvert dans I'alambic pour
recevoir les vapeurs, & de I'autre s’ouvre dans le chapiteau pour y porter
CEs memes vapeurs.

Fig. 8 & fuiv. Pefe-liguenrs.

A, corps du pefe-liqueurs; il eft léger & trés -volumineux. B eft fon left
chargé pour ordinaire en mercure. C eft un cul de balance, placeé fur la
tige D, deltiné a recevoir ce qu'il faut de poids pour faire plonger julqu’au
point E, marqué par une goutte de verre coloré , linftrument qui eft tout de
YErre. :

Fig. 9. Eprouvette des marchands. ,
A eflt une bouteille de verre ronde, longue, dont le fond C eft arrondi, &

le goulot B eft renverf¢ , pour le boucher plus facilement avec le pouce.
Fig. 10. Aréometre de Homberg.

A eft une petite phiole de verre, légere & faite ordinairement a la lampe
de I'émailleur , qui a le foin d’en renfoncer la bafe pour y faire un pontis , afin
qu’elle {e tienne droite. Son col B a quelques lignes de diametre; mais {fon
tuyau lateral C eft trés-capillaire, ne monte pas aufli haut que le col , & fa
hauteur eft marquée fur ce col avec une goutte d’émail coloré.

Fig. 11. Elle repréfente la tafle ou nacelle d’argent dont on {e fert pour
éprouver les elprits avec la poudre a tirer. ;

Fig. 12. Pefe-liqueurs ordinaire.

A eft le corps du pefe -liqueurs. B eft fon left. C, la tige inférieure qui le
tient éloigné de ce corps. D, tige {upérieure tres-longue & creufe, pour y
pouvoir inférer Péchelle particuliere 4 chaque pefe-liqueurs, qu’on trace fur
un papier fin, & qu’on fait gliflfer dans 'intérieur de cette tige.

On a une idée de ces échelles par les quatre qu’on a fait tracer en déve-
loppement autour de la figure,

L’échelle E eft Péchelle de M. Azema, pour les eaux-fortes : chaque chif-
fre, en indiquant les degrés de force de 'eau-forte , en indique le prix.

L’échelle F & Iéchelle G, font les deux échelles que jai imaginé pro-
pres, 'une, c’eft F, a donner les différences entre le volume de fluide déplacé
& le pouce cube que le pefe-liqueurs déplacerait s’il plongeait entiérement;
Pautre, c’eft G, a indiquer par grains les différences entre le poids fpécifi-
que d'un pouce cube d’eau diltillée, & le méme poids d'un pareil pouce du
meilleur efprit de vin.

L’¢chelle H eft la divifion du pefe -liqueurs adopté dans le pays de Coi-
guac; chacun de fes degrés eft divifé en deux, & leur indique la difference
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que doit marquer la méme eau-de-vie dans les grands froids & dans la cha-
leur d'été. .
Fig. 13. Appareil anglais , pour fabriquer léther.

A elt une vafte cornue de verre ; on y a figuré une tubulure B, avec fon
bouchon C, parce qu'on s’eft appergu que cette {forte de cornue tubulée man-
quait dans la planche VI ; on n’a de méme repréfenté quune cornue, quoi-
qu’on fache par le texte, & le nombre de cornues qu’on fait travailler en
meémetems , & Pefpece de fourneau quisconvient a ce travail.

D, bec de la cornue entrant dans le col E, du ballon tubulé; fa tubu-
lure G, plongée dans un vafte flacon I, fur Pextérieur duquel eft une bande
de papier divifée de maniere a indiquer le produit par pintes. Ce flacon {e pole
ordinairement pour la di[’cillati'c-n de Péther, dans un {eau, dont on voit la
coupe H. On fent que dans ce cas la bande de papier peut fe détacher : aufli
y a-t-il un moyen plus fiir de marquer les hauteurs qu’occupe chaque pinte;
¢’eft de tracer 'échelle fur le verre méme avec une pointe de diamant.

Fig. 14. Raffinerie hollandaife du camphre.

AA, AA, fourneaux vus en plein, & dont on voit la coupe intérieure
en B, B, qui en montrent le foyer; C, C, qui en marquent le cendrier :
D, D, font des voiutes ménagées fous chaque fourneau ; elles fervent a ferrer
le peu d'outils dont le raffineur a befoin ; E eft un bain de {able. deftiné a
recevoir un ballon, comme on le voit en FFF; chaque fourneau a fon
bain, & chaque bain un feul ballon; G, G, font les tuyaux propres a cha-
que fourneau, & dont plufieurs fe réuniflent en H. I, I,1I, font de petits
thermonietres placés vis-a-vis les fourneaux contre le mur du laboratoire ,
pour indiquer le moment ou il faut rafraichir Pathmofphere, en ouvrant les
fenetres K, K. ; .

Nota. On n'a repréfenté qu’une portion du laboratoire hollandais, pour
eviter la confufion & la profufion des planches.

peprsty ey e AV ETOH

Ufltenfiles pour filtrer , broyer , {écher, &c. pour la troifieme partie, &

une portion de la {feconde.
Fig. 1 & {viv. Filtration.

A, A, font deux pieces de longueur , affemblées par quatre traverfes B, B,
B, B. Outre les chevilles d’affemblage, on voit en C, C, C, C, d’autres che-
villes de fer dont la pointe eft faillante, & qui font deftinées a foutenir les
linges {ur lefquels on filtrera.

Fig. 2. Filtre fait d’une feuille de papier gris, pli¢e avec un certain ordre
quon a effayé de faire {fentir en marquant par 1 les premiers plis, par 2,
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les {econds, & par 3 les derniers, dans I'ordre ol on doit les faire, de ma-
niere cependant que tous fe réuniflent vers le centre commun A. 1l elt bon
d’obferver encore que ces plis doivent étre alternes. :

Fig. 3. Terrine de grés dont la forme & capacité eft vifible en A; on
eft dans 'ufage d’y tenir fur le rebord un bec B.

Fig. 4. Chaffis a filtrer tour monté.

- Le chaflis A, de la premiere figure, eft fur une table 2 jour compolee de
deux pieces longues B , B, de quatras montans 2,2, a,a, & des traverfes
inférieures &, &, {ur lefquelles elt la planche amovible G, qui {ert a pofer les
terrines F, F, F.

Les filtres C, C, font cenfés chargés de liqueur a filtrer; ils font affujettis
par les chevilles D,D, D, D, & on a laiflé 'efpace du milieu E {ans filtre ,
pour montrer comment ces filtres rempliffent les deux autres efpaces. *

Fig. y & 6. Potles pour le cryflal minéral.

La figure 5 eftun petit baflin de cuivre rouge A, avec fes deux poignées
B, B.

La figure 6 eft une poéle de fer A, avec fa queue trés-courte B.

On tait chauffer 'un ou l'autre avant d'y verfer le nitre fondu.

Fig. 7. Poche ou cuiller creufe & ronde A, de fer ou de cuivre. Elle eft
emmanchee en B, dans un manche de bois C; fon ufage eft de puifer les
liqueurs a filtrer, &c. :

Fig. 8. Porphyre. i

La pierre 3 broyer ,appellée porphyre A, eft encadrée fur une table D,
dans une planche épaiffe C; on voit deffus cette pierre la molette B ; I'une
& l'autre doivent étre de'la dureté la plus grande parmi les pierres connues.

Fig. 9. Inﬂmnwnr a trochifquer.

Un entonnoir de fer-blanc A, eft fixé par la tige B dans une piece de
bois C. Pres du trou ou cette tige traverfe dans fon épaiffeur la piece de
bois, il y a un petit montant ou pied D, toujours plus long que n’eft la tige
de 'entonnoir.

Fig. 10. Etuve chauffee par un poéle.

A, A, les deux montans ou murs latéraux; B, mur de fond; ils peuvent
étre de magonnerie ou en planches revetues de platre. Le long de ces murs
font plufieurs rangs de tablettes C, C. Le toit ou plancher D & le fol E font
pareillement de magonnerie.

Le poéle F eft en-dehors, & fon tuyau de tole traverfe Fétuve dans fa
hauteur pour en fortir en H. On a fuppofé la face ol eft la porte, détruite
pour voir l'intérieur. fl

Fig. 11. Etuve baffe , chauffée par la braife. B AR

A, eftle deflus de I’étuve ,'qui peut reffembler au-deffus d’une commode ;
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B & Cen font les deux portes, dont une eft repréfentée ouverte, afin de
montrer que tout Pintérieur eft garni de tole & de tablettes D, D, D le
fond E eft poitiche : c’eft une fimple tole percée de plufieurs trous , & I'é-
tuve recoit a fa bale un tiroir pareillement garni de tole,, & dans lequel fe
met la braife allumée.

LR e mor L g X

Farrigue du fel ammoriiac , & raffinerie du borax.

Fig. 1. Coupe horifontale du fourneau , pour a’%ﬂfﬁer les chiffons.

A, A, A, A, murs en briques du fournean long en forme de galere.
B, indique la place ou eftla porte du fourneau qui n’a pas de cendrier , & I'on
voit en C la cheminée qui doit fortir hors du fourneau.

D,D,D,D,D, pieces de fer fondu , faifant fonction de cornues; elles
ont cing pieds de long fur deux de diametre, & le fourneau peut en recevoir
douze, qui ont chacune un récipient de gres E, E, E, E. :

Ces efpeces de cornues D, font garnies par un bout d’'une ‘plague quarrée
F,F, & de quatre broches de fer G, G, G, G, dans lelquelles pafe par
autant de trous, une autre piece quarrée qui tient un tampon de fer pour clorre
exactement ce bout; on Paffujettit avec des chevilles qu’on introduit dans les
broches G, G. - '

L’autre extrémité des cornues D, eft arrondie en I, & fe termine par un
tube de fer H, de {ix a huit pouces de diametre {ur deux pieds de long.

Fig. 2. Coupe rmnﬁ*g}/}zk du méme fourneau.

A, A, A, indiquent Pelpace vuide du foumeau; B eneft la porte; C, C,
font deux contre-murs pour y pofer les récipiens E , ajuftés aux cornues D,
dont le petit tuyau traverfe en F le mur lateral du feurneau pour faillir an-
dehors ; & la partie G eft appuyée fur le mur oppof€, de mgniere a laiffer au-
dehors les pieces néceflaires pour Pouvrir & la fermer. On obfervera que le
dome H de cette efpece de galere eft en briques & a4 demeure, & que dans
la figure on a peinté en I, le récipient qui elt cenfé appartenir 4 la {ecende
cornue placée derriere la feule qu’on puilfe voir.

Fig. 3. Sublimation du fel ammoniac.

A eft la coupe d’un fourneau long, dont les dimenfions varient a raifon
du nombre de matras ou ballons de verre E, quon met 4 fublimer en les
plagant dans le bain de fable B. Ce fourncau a foyer B, & cendrier C.

Fig. 4. Raffineric du borax.

A eft le foyer du fourneau; B en eftla porte; C, ouvertore inféricure de
la cheminée D; E , cuvesovale de cuivre rouge , placée a demeure dans le four-
neau , en y tenant par fes oreillons F, & par fon rebord G, qui pole fur la
batifle en H.
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Fig. 5. A, petite bafline de cuivre peu convexe dans fon fond, avec fes
poignées B, B; ceft cette baffine pleine du mélange propre a la raffinerie ,
qu'on plonge dans la cuve E de la figure précédente.-

Fig. 6 & 7. L'une eft une écumoire A, de cuivre, jufgu’en B, emmanchcée
en bois C; lautre elt un pot d’étain pour puifer dans la cuve.

Fig. 8. Tine a raffecir le borax.

A eft une tine de bois bien cerclée & trés-haute , montée fur un pied B ;
elle eft percée de plufieurs trous bouchés par des bondons comme en C: on
les ote {ucceflivement pour tirer la liqueur éclaircie, & la recevoir dans le
vale D.

POOp T KR (CARIIR S Gie

FaBrIQUE d’antimoine.

Fig. 1. Pue intérieure du four a calciner Uantimoine.

A, fol de la chambre du milieu ou a calciner ,’dont le pied-droit ou fond B
elt en pente.

C, C, petits murs qui coupent en trois parties le four dans fa longueur ;
ils ne touchent pas a la voate D.

E, {ol dune des chambres a feu, dont on voit en F une des portes.

G elt le rable qui fert a remuer Pantimoine; il eft fufpendu par la chaine
H, attachée {fous le manteau de cheminée I. '

Le four eftaffis {ur une forte batifle K, dont on a diminué la mafle en y
pratiquant la voite L.

Fig. 2. Coupe tranfverfale du four,

A, chambre, 4 calciner ; B, 8, chambres a feu {éparées de la premiere par
les deux petits murs C, C; la voiite D D D eft baffe ; & batie en briques de-
bout, ainfi que le {ol E: le refte de la bitifle F F eft en moilons.

Fig. 3. Le gable.

A, piece de fer fondu , demi-circulaire , & épaifle , tenant a un manche de
fer B, qui lui-méme eft emmanché dans du bois C; on voit en D, I'anneau &
la portion de la chaine qui rendent la manceuvre de ce rable trés-lourd plus
commode pour 'ouvrier.

Fig. 4. Fourneau de fufion pour ['antimoine.

A, A, {ont {fes murs; B, B, B, les portes du cendrier; C C, {fol un peu
creux de ce cendrier ; D, D, barres de fer E:e]lées dans le fourneau, fur lefquelles
{e verfe le charbon autour des creufetsE, E, E, qu’on y a placés , & recouverts
de leurs pieces quarrées F. :

G, G, donnent l'idée de 'efpece de ddme qu’on fait lorfgu’on a befoin de
chauffer plus fort ; ce font comme on voit, deux creufets renverfés, qu’on in-
cline julqu’a ce qu’ils fe rencontrent.

Fig.
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Fig.7,6& 7. La figure § montre le cou;.rercle du creufet marqué dans la

figure 6 ; & la ﬁﬁur: 7 donne l'idée du culot ou fromage deterre cuite, fur
lequel on pofe chaque creufet.

Fig. 8. Chaufferectes de fer fondu.
A, eft le corps de la chaufferette, avec trois petits pieds B, B, B, & fes
deux poignées C, C : on y verfe le régule d’antimoine.
Fig. 9. Poélettes de cuivre,

d A eft le baflin fans pieds; & B, B, font {es anfes : on y verle le verre
"antimoine.

Pl A NalG BRI

Travaux {ur le mercure.
Fig. 1. Travail du cinabre.

A , corps du fourneau ; Beft fon foyer, & C fon cendrier ; D'eft la che-
minée, & E,E,E,E, indiquent les pots plongés dans le fournecau jufqu’au
niveau de leurs couvercles.

Fig. 2. Coupe du fourneau précédent.

A eftla capacité du fourneau; B indique le foyer , & C le cendrier; D,
barres de fer fur lefquelles on verfe la tourbe ou charbon de terre ou le bois
pour chauffer ; E, murs latéraux. On voit en F, un pot a cimabre entier &
en place; & en G, le méme coupé pour en montrer Pintérieur e, ¢, fur-tout
comment le couvercle H s’y emboite.

Fig, 3. Appareils Anglais & Veénitien , pour le fublimé corrofef.

A, bain de fable; B, vaite cucurbite de verre; C, fon chapiteau aufli de
‘verre, bas & large, dont le bec D s’abouche avec le récipient E, qui regoit
Peau-forte qui paffe durant la filblimation qu’on opere par cet appareil.

Nora. On n’a figuré ici qu’un bain de fable, quoique le fourneau en tienne
fix au moins ; on a pareillement {upprimé le fourneau , comme n’ayant rien
de particulier. . ‘

Fig. 4. Appareil Hollandais , pour le fublimé corrofif.

A eft le corps du fourneau ayant foyer B, & cendrier C.

D, jarre ou pot de terre foutenu par fon collet G, fur les barres H ; fon
couvercle E eft bas & peu convexe ; il a un trou F a fon bouton.

Nota. Le méeme appareil fert pour la fabrique de la panacée & du met-
cure doux. -

Fig. 5. Sublimation de panacée, par les diftillatenrs d'eau-forte.

A , portion du bain de fable : ils fe fervent volontiers de la galere a fable
ou du fourneau a bain de fable, décrits , la premiere dans la premiere par-
tie, & le {fecond dans la feconde partie, fuivant la quantité de matiere qu'ils

veulent fublimer, & qu’ils diftribuent dans des phioles 4 médecine B, dont
Tom: XII, G g
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le col C eft court & étroit.

Fie. 6. Prep.:zmrmn du vermillon, \

Meule 2 broyer. A eft la meule dormante ; B, la meule mouvante, un peu_
moins large que la premiere; C, trou au centre de cette meule pour rece-
voir le cinabre a broyer; D, -:;mffe qui emboite le tout qui eft puﬁ. fur un_
etabli E.

F, biton dont un bout eft attaché au plancher H, de maniere a ne pas
fe dep acer & a tourner a volonté; 'autre extremité tient en G 2 la meule
mouvante ; a 'aide de cet appareil , un ou deux ouvriers font mouvoir la may
chine en tournant le baton. \

Fig. 7. Autre maniere de broyer le vermillon.

A e{t un mortier de pierre; B, une meule arrondie qui en occupe prel
que toute la capamte On la meut a I'aide d’un axe C, fur lequel s’ajufte la
minivelle D, qu'on tourne par la poignée E; le tout eft fur un établi-fo-
lide F.

Fig. 8. Appareil Hollandais , pour le précipité rouge.

A, intérieur du fourneau avec fon foyer & fon cendrier B, C. ;

D eft-un pot de terre, large & bas, qui contient le. mercure a calciner; il
eft bouche par un muverclﬂ plat E, a aide de fon rebord G; & ce couvercle
eft troué en F.

R TS R S e o 1

Appareils pour la litharge, le blanc de plomb, le verdet, &c.

Nota. Comme le four a calciner Pantimoine peut, a la riguenr, {ervira la
fabrication du minium, on renvoie , pour prendre l'idée de ce four, a la
planche X.

Fig. 1. Appareil pour la litharge.

A, A, batifle folide en moéllons ou pierres de taille ,dont le fol eft en bri-
ques dr:bout fur ce fol eft conftruit en briques le déme BB, dont on voit
la porte en C; il a une fenétre en D, qui fe ferme avec le tampon de terre
cuite M; celt par cette fenétre que e range le bois, & qu’on porte les fau-
mons de plmnb dans la coupelle. Ce dome a encore a {fon fommet un trou
rond E, qui fait fonction de cheminée; & 4 I'endroit oppolé a la porte, un
trou F, exactement remph par la tuyere G d’un vafte foufllet. H, tuyere dont
Ia direction eft inclinée, afin que le vent qui en fortira leche la {urface du
plomb fondu dans la mupelle qu’on voit en I, avec fon creux K, & un petit
canal L, pour faciliter I’écoulement de la lltharge qu'on enleve quelquefois
aufli avec le rateau plat de fer N, emmanché en O dans une piece de bois P.,

. 2. Appareil Fanr::fe x:"f.-.’m:ﬂ de plomb.
.&ﬁﬁ fotle quarrce revétue en pietres, pour placer & enfouir dans le fis-
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-mier B, plufieurs rangs de pots de terre C.
Fig, 3- Coupe des pots a blanc de pfﬂmﬁr
A . intérieur d’un pot; B, petite croix de bois qui pofe par quatre petits
pieds fur le fond C; D elt mujuurs une lame de plomb qui bouche l'orifice
des pots, & non un couverele tel quon I’a figuré ici. |
Fa.g. 4 & 5. Rouleau de plomb.
A, fig. 5, eft un rouleau de plomb, dont on vmt les hélices en B, & le
trait dans la figure 3.
Fig. 6. Dcvz.-:'appammr de la petite croix de bois.
A, eft la petite croix, dont chaque croifillon eft attaché i autant de pctu:s
pieds B,EB,B. B
Fig.7. Moule a cryfallifer le ﬁ.r:.:rr de ﬁ:mme
A, eft une efpece d’auge quarrée en terre cuite, qui a vers fon fond un
. petit trnu ou canal B, par lequel on égoutte le {el avant de le tirer du moule.
g- 8 & 9. Appareil pour le verd diftillé en grappes.
7.1 buut de bois qui n'eft pas fendu; B, petits morceaux de bois qui tien-
nent écartés les bouts fendus C, C, C, C, du méme morceau de bois.
On voit dans la fig. 9, comment ces tiges de bois fendu B, B,-B, B, font
arrangées dans le jarre A, pour fe charger des cryftaux de verd difkil1é.

b TR I T el ) o et M
Important & la raffinerie du borax.

Mu BoMARE , ayant recouvré, depuis que tout cet ouvrage eft imprime,
le mémoire dans laquel il traite de la raffinerie du borax par les Hollandais,
il me I'a communiqué, & je crois devoir ajuuter ici les points effentiels qui
differencient le procéde hollandais , ufité entr’autres dans la fabrique de
M. Smidt, de celui que jai expole, & de la réutlite duquel ma propre expe-
rience & celle de M. Model, chym:&c de Pétersbourg , & de plufieurs chy-
miftes Francais me font garans.

1. I viént du borax en Europe, foit par le commerce maritime , {oit
par les caravanes; ces dernieres tirent leur borax brut & leur tincal du Mogul
& de la Perfe;; il arrive 4 Pétersbourg, d’ou il eft tranfporté a Amlterdam.

29 La fulutmn du borax brut eft tres-iente exige fouvent d’etre repetae
jufqu’a huit fois avant qu'il foit entiérement d:lIi:-us & exige 4 chaque fois
le duuble de fon poids d’eau bouillante.

30. La liqueur faturée de borax fe pafie par des tamis de fil de laiton , {ur
lefquels on étend des toiles,

G gij
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4°. Les vafes qui ferventa la folution du borax, font de plomb, ainfi que
ceux ou lon met cryftallifer Ja liqueur; ces derniers font maintenus dans
un degré de “chaleur affez fenfible, par de la paille & des rofeaux dont il
font environnés , & par du fumier dont on les recouvre. |

so. La dépuration ou wectification {e fait fans intermedes, & eft duedla
longueur du tems, qui eft quelquefois de quinze jours; enforte quela pa-
tience fupplee ici a l'induftrie.

6*. ON obtient de la méme liqueur des cryltaux de plufieurs fortes, &
dont la puret¢ n'eflt ni laméme ni dans Pordre des cryftallifations; c’eft-a-
cdire , quaprés des cryftaux jaunes on retire des cryftaux blancs, & fouvent
aprés ceux-ci dautres cryftaux bruns, puis des blancs ou des jaunes.

7¢.- LEs Hollandais ont fait un fecret a notre obfervateur , de ce qu’ils
rdifent étre effentiel 2 la ‘purification. .

ENSORTE qu’en comparant les deux procédés, celui que j’ai décrit d’aprés
Pexpérience, & celui dont M. Bomare a vérifié de fon coté exadtitude,
on eft a: portée de voir fi Pinduftrie francaife n’a pas pour cette fois l'avan-
tage fur celle des Hollandais. .

JE ne ‘quitterai pas: cet lobjet fans obferver que M. de Reedern eft d’an-
tant moins blamable de ne ‘m’avoir pas envoyé d'autres échantillons de fa
terre d’'Halberftadt , que ce feigneur elt dans 'ulage d’entreprendre beaucoup
de ‘grandes exploitations.

'OBSERVERAI encore a I'occafion de laraffinerie du camphre , que expole
du laboratoire & des fournedux eft extrait du journal manufcrit des voyages
de lauteur que je cite, & que j'ai oublié de faire mention de calottes de
ter-blanc trouées dans leur centre, dont eft revétu chaque ballon au com-
.mencement du travail ; calottes quon enleve dans le méme tems qu’on pro-

_eure le frais dans la raffinerie.
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