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AVERTISSEMENT.

1.4 Facult¢ de Médecine de Paris fut
confultéeen 1771, par M. le Contréleur-
- gél}éral, fur la falubrité des Pommes de
terre , que Y'on accufort d’occafionner des
maladies dans quelques-unes de nos Pro-
vinces. Le rapport le plus capable de dif-
fiper toutes les craintes que donna cette
favante Compagnie, m’engagea des-orsa
examiner ces racines par toutes les vores
quela chimie fuggeroit, & mon travar cut
Tavantage de feconder fes vues dutilité.

Quelques annces apres, les alarmes
fe renouvelerent fans plus de fondement;
les Pommes de terre devinrent{’objet d’un
autre genre d accufation : on leur repro-
choit, entre autres , de nuire a Ia récolte

~des grams, depurfer Ie meilleur fol , &

de Ie mettre hors d'état de rapporter au-~

cunes produétions. Je crus devorr répon~
aij












AVERTISSEMENT. vj

établiffemens, procureroient dans tous Ies
temps ce double avantage ; ils occu-
peroient des hommes que , sl eft nécef-
faire de les fouftraire a {a fociéeé, 1l eft

~bien dangereux de les abandonner a une
ma&tion abfolue pendant Ie jour, parce
qu'ils verllent Ia nui. Le prix que cotite
la mouture ordmarre d’'un fac de grams,
réparti entre eux, deviendroit un adou-
ciffement a leur misere , & Ie travaid leur
feroit accorde comme la récompenfe de
leur bonne conduite.

Pour prévenir & jamais cette difette
locale, ces renchénflemens fubits, ces
émeutes populaires, ces {péculations avi-
des que fait naitre prefque chaque an-
née, au fem méme de I'abondance des
gramns , la fufpenfion de moutures, pen-
dant des mors entiers de temps calme, de
fécherefle , de gelée & d'mondation, i
faut fubftrtuer Ie commerce des farines a
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RATTE

SUR
LA CULTURE ET LES USAGES

DES POMMES DE TERRE,
DE LA PA.TATE,

“ET DU TOPINAMBOUR.

.DEPUIS que je me fuis livré tout
‘€entier aux travaux des champs , les ob-
jets qui ont fixé mes premiecres études
-me font devenus encore plus chers; &
‘quoique I'agriculture, comme Je difoit
Columelle aux Romains , n’elit de fon
temps ni difciples qui Fappriffent , nj
maitres qui Penfeignaffent , elle n’en a
Pas moins toujours été Ia plus impor-
tante , la plus ¢tendue_ & la plus néces-
saire de toutes leswifciences. Si Olyier
de Serres & Dukamel du Monceau ont
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DES POMMES DE TERRE. 3
paration ; qu’elles ne préjudicient nj 4 Ja
qualité du fol qui les donne , nj 4 Ia
conflitution phyfique des individus pour
lefquels elles font defiinées. Or quelle
plante remplit mieux toutes ces condi-
tions que la POMME DE TERRE > le
plus utile préfent, fans contredit, que le
- nouvean monde ait fait A I'ancien ?

Dans la multitude innombrable des
plantes que la nature fait croitre pour
fournir 4 nos befoins reels, il n’en exifle
point en effet, apres le froment, le ris 3
le feigle & le mais, de plus utile que
celle qui ‘fait 'objet de ce traite , fous
quelque point de vue quon lenvifage,
Sa culture ne contrarie en rien les tra-
vaux ordinaires de la campagne ; elle fe
plante aprés toutes les femailles , & fa
recolte termine toutes les moiflons,

Apportée de PAmérique feptentrionale
par Sir Walter Raleigh qui découvrit
& prit pofleflion de Ia Virginie fous Je
regne d’EI{'ﬁzéwﬁ » la pomme de terre

seft naturalifée f£i parfaitement parmi
A i



4 CULTURE

nous & par-tout ol on l'a cultivée, qu'on
la croiroit appartenir & l'univers entier.
Les Irlandois la cultivérent d’abord dans
les jardins par pure curiofite , & ce ne
fut guére qu'au commencement de ce
fitcle qu'ils effayérent d'en faire ufage.
Elle paffa bientot en Angleterre , en Al-
lemagne & en France, ou elle eft main-
tenant, aufli vigoureufe que dans fa pre-
miére patrie. Elle fe plait dans tous les
climats ; la plupart des terrains & des
expofitions luz conviennent ; e€lle ne
craint ni la gréle, ni la coulure, ni les
autres accidens qui ancantifflent en un
clin-d’eil le produit de nos moiflons ;
enfin, ceft bien de toutes les produc-
tions des deux Indes , celle dont I'Eu-
rope doit bénir le plus Iacquifition ,
puifqu’elle n’a coiité ni crimes ni larmes
4 Thumanite.

Quand on réfléchit que la plus grande
fertilite du fol , & l'indufirie des hommes
ne {aurcient mettre le meillenr pays a
Pabri de la difette ; que les années les
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moins riches en blés font extrémement
abondantes en pommes de terre, & wice
verfd, que ces racines qui fe développent
avec fureté dans l'imérieur du fol peu-
vent devenir un reméde contre les ren-
chériflemens momentanés des grains, que
les intempéries des faifons ravagent 4 la
furface, & donnent, fans aucun apprét, une
nourriture auffi commode que falutaire;
on a droit d’étre étonné , affligé méme
de lindifférence qui régne encore dans
certains cantons pour cette efpece de dé-
dommagement , dont il ne tiendroit qu’a
leurs habitans de profiter : travaillant
beaucoup & gagnant peu, ils trouveroient
dans ce fupplément de produ®ions fari-
neufes, une reflource conforme i leurs
moyens , reflource que nulle autre n’eft
en état de leur procurer aufli abondam-
ment. '

Qui peut douter qu'il exifie des cantons
dont le fol eft aflez Ingrat pour ne pou-
voir produire que peu de grains, & ol
cependant les habitans font dans I'aifance ?

A 13
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rapportent & peine en grains la femence
qu'on y a jetée.
. Combien de landes ou de bruyeres
autour defquelles vcgetent triftement
plufieurs familles , {eroient en état de
leur procurer la fubfiftance, ainfi qu’a
beaucoup de nos concitoyens , toujours
aux prifes avec la neceffite , & qui
fouvent n’ont d'autres reflources pour
vivre,, que le lait d'une vache ou d'une
chevre, & un peu de mauvais pain? Pour-
quoi, méme dans les bons fonds, n’accor-
deroient-ils pas également aux pommes
de terre le méme degré de confidération
qu’aux -femences légumineufes & aux au-
tres plantes potagéres , fur-tout lor{qu’il
eft démontré qu’ils peavent aller dgns
leur champ deéterrer ces racines a onze
heures, & avoir a midi une nourriture
comparable au pain ? Enfin c’eft 'aliment
le plus fimple pour 'homme , & le meil-
leur engrais pour le bétail.

Ah! ¢'il etoit poflible de pénetrer de
ces verites confolantes les habitans des

Alv
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campagnes , & de leur perfuader que la
pomme de terre peut fervir a-la-fois dans
la boulangerie, dans la cuifine & dans
la bafle-cour : fans doute on les verroit
bient6t bécher le coin d’'un jardin ou d’un
verger , qui rapportoit au plus un boifleau
de pois ou de haricots, pour y planter ces
racines , qui fourniroient une fubfiftance
afluree pendant la faifon la plus morte
de l'année : on verroit les cultivateurs
intelligens & laborieux, obtenir d’'une pe-
tite étendue du terrain le plus médiocre,
de quoi faire vivre leur famille jufqu’au
retour de 'abondance; enfin on verroit
les vignerons, dont le fort eft prefque
toujours digne de compaflion, au lien de .
fesnourrir d'un pain groffier , compofe
d’orge, de farrafin & de criblures, on
Iivraie domine : ( heureux encore quand
ils en ont leur {uffifance ! ) on les verroit
mettre au pied de leurs vignes des pom-
mes de terre, & fe ménager ainfi un
genre d'aliment qui fupplée a tous les
autres , & peut les remplacer de la ma-
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niére la plus compléte dams les circonf-
tances de difette. Faffe le ciel que ce
temps foit loin de nous ! mais enfin il
arrivoit , nos malheureux concitoyens ,
en jouiflant de ce bienfait dit 4 la décou-
verte de ’Amérique , ne fe trouveroient-.
ils pas dédommagés en quelque forte de
Cét autre prefent fatal 4 la fanté, ap-
porté prefque en méme temps de ce
nouvel hémifphére ?

Sans doute il faut bien des anndes
pour convaincre nos bons villageois des
avantages qu'on leur propofe , pour les
faire renoncer 4 leurs anciens préjugés ,
& les déterminer 3 changer, en faveur
d’'une nouvelle méthode , la routine quils
ont heritée de leurs peres, & qu'ils tran{-
mettent a leurs enfans : mais on ne dojt
Pas , a caufe de ces obftacles, abandonner
le deffein de les inftruire, Quand on veut
étre eflentiellement utile i fes fembla-
blables, il ne fufft pas de leur dire une
feule fois ce qu'on a vu, ce qu'on a
fait, & ce qu'il eft néceflaire de faire ; il
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convient de ne jamais {e laffer de le leur
repéter fous toutes les formes.
L’exemple, de tous les préceptes le plus
flir, a déja été employé avec fruit par plu-
fieurs citoyens recommandables. Graces
a leurs infiru@ions & a leurs encoura-
gemens , la culture des pommes de terre
eft établie dans des cantons d’ou Pefprit
de {yfiéme & de contradi®ion fembloit
Vavoir bannie 4 jamais. Un jour viendra,
& 1l n'eft pas éloigne, qu’apres avoir ete
dédaignée & avilie, notre plante acquerra
Peftime générale, & occupera la place de
produ&ions incertaines , dont le réfultat
eftime¢ au plus haut degré, n’a pu com-
penfer les frais & les foins qu'elles ont
colité. .
Perfuadé qu’aux lecons de I'exemple il
falloit encore ajouter les confeils , les
exhortations méme , je n’ai ceflé de re-
commander aux feigneurs & curés qui
me confultoient fur la maniére de repan-
dre dans leurs cantons la culture & les
ufages des pommes de terre , de prodi-
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guer ces moyens : » Ces racines, telles
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que la nature nous les offre, leur di-
fois-je , peuvent foulager le pauvre
pendant I'hiver , & lui procurer a peu
de frais une nourriture {ubftantielle &
falutaire : accoutumez-y vos vaffaux
& vos paroiffiens par toutes fortes de
voies , excepte par autorite ; confa-
crez a leur culture les terrains dont
ci-devant vous ne tiriez aucun parti;
faites enforte que ce foit le plus expo-
fe a la vue ; défendez-en expreflément
Ientrée; donnez une efpéce d’éclat a
votre récolte, afin que chacun puifie
¢tre temoin de fa fécondité : ordonnez
quon ferve de ces racines fur vos
tables ; traitez-les comme un mets pre-
cieux pour la fanté; & lorfque les in-
digens viendront folliciter 4 votre porte
votre bienfaifance & votre humanité,
diftribuez a plufieurs d'entre eux ,
comme par predile@ion , quelques
pommes de terre au lien d’un morcesu
de pain. «

Ceft ainfi qua l'aide de quelques par-
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tiques variées , on parvient fans contrainte
a infpirer 2 ’homme de la curiofite , & le
defir de faire ce qu'on a intention qu’il
fafle pour fon propre intérét. Combien de
fois ne m’eft-il pas arrivé que, mes pe-
tites plantations parvenues 4 maturité,
yen abandonnois la récolte 4 la difcrétion
de ceux que j'en avois rendus les témoins ,
& que, retournant enfuite dans les me-
mes endroits de mon experience , javois
la douce fatisfaction de voir des carrés
de terrains .auparavant en friche, qui en
etolent couverts ?

Sollicité toujours par le vif défir d’e-
tendre de plus en plus la culture des
pommes de terre dans les cantons les
plus intereflés a 'adopter, je n’ai pu par-
courir la Bretagne sans étre afflige , en
voyant cette immenfit¢ de terrains in-
cultes. Mes efforts ayant ét¢ inutiles au-
prés de ceux qui l'habitent, je ne me
suis pas rebuté; j’ai eu 'honneur d’écrire
aux Ktats affemblés de cette province ,
& voici comment termine le mémoire
qui accompagnoit ma lettre : » Une autre
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produdion , non-moins intereflante
pour la Bretagne , & fur laquelle I'at-
tention de toutes nos provinces paroit
s'arréter avec quelque complaifance ,
c’est la pomme de terre. Pourriez-vous,
Messieurs , étre infenfibles aux avan-
tages {ans mombre que cette plante
verferoit dans la province confiée i
votre adminiftration , quand vous ap-
prendrez fur-tout que la méme quan-
tit¢ de terrain qui rapporte au plus
trente boiffeaux de grains , en donne
communément trois cents de ces ra-
cines , dans lefquelles le pére , la
mere , les enfans, le cheval, le beeuf ,
la vache , le cochon & la volaille,
trouveroient une nourriture également
fubftantielle & salutaire ? Déja la Nor-
mandie, penetrée de cette vérité im-
portante , commence a moins cultiver
de farrafin, & & multiplier davantage
les pommes de terre. Quand verrons-
nous la Bretagne imiter cet exemple?

Les Anglois ,-pendant leur f{gjour 4






DES POMMES DE TERRE. 1§

» pommes de terre , les plus convenables
» au fol de la Bretagne. M. le Maréchal
% de Caffries a bien voulu donner des
» ordres aux confuls du Roi, employés
s aupres des Etats-unis de I’Amérique,
» pour en avoir direGtement de leur pa-
» trie ; & je forme des vceux bien fin-
». ceres pour que cette province recueille
» la premiere les fruits de la bienfaifance
% de ce miniftre. « .

Si tant de motifs puiffans m’ont engagé
a porter les différens ordres de citoyens
a la culture des pommes de terre, 1l n’en
exifte point d’affez fondés pour juflifier
“ceux qui ont cherche a les en détour-
ner, qui ont femé lalarme avant d’avoir
~approfondi la fource de leurs craintes ,
& lancé contre ces racines un arrét
de profcription , fans en avoir jamais
goute , fans méme en avolir vu; comme
fi leurs heureux effets, conftatés par I'u-
fage journalier qu’en font, depuis un fié-
“¢cle', de grandes nations bien infiruites
- en matiere rurale , n'auroient pas‘dd fuf-
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fire pour arréter toutes les clameurs!
Les pommes de terre n’ont donc pu fe
dérober aux traits de la calomnie. Que
d’inconveniens n’a-t-on pas attaché i leur
culture ! que de maux imaginaires attri-
bués a leurs propriétes économiques !
“Mais toutes les allégations défavorables &
cette plante , ne prévaudront jamais contre
I'expérience & l'obfervation. J’ai répondu
a tous les reproches, jofe le dire , d’une
manicre victorieufe; & le favant Anglois
qui a bien voulu prendre la peine de
traduire mes Recherches fur les végeraux
nourriffans , &c. s’eft arrété au chapitre
deftiné & refuter les obje&ions , en ajou-
tant que cette plante avoit conflamment
été , parmi fes compatriotes , un fujet d’é-
loges & de reconnoiflance. Je ne reléverai
dans ce traité que quelques-unes de ces
obje&ions contre un végétal trop pré-
conifé par les uns, & trop déprime par
les autres, malgre les precautions que
jai toujours employées pour eviter- ces
déux” extrémes , dont je redoutois:les
effets,
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effets ; car fi 'enthoufia{me fait naitre des
contradi®eurs , la critique produit quel-
quefois le découragement,

Une multitude de faits bien connus
m’autorifent donc a continuer d’aflurer que
la méme plante pouvant fervir a mienx
alimenter I’habitant de la campagne & fes
beftiaux , il s’enfuivra qu’il fera en état de
pofléder un plus grand nombre de ceux-ci,
& que la race humaine elle-méme angmen-
tera ; car il paroit prouve que les pom-
mes de terre font favorables a la popula-
tion, & qull exifte -beaucoup d’enfans
dans les cantons ou 'on en fait un trés.
grand ufage; foit parce qu'elles les pré-
fervent des maladies du - premier ige, -
foit parce qu’elles'donnent & leurs parens
plus d’aifance ou moins de befoins , & une
conftitution plus robufte.

A Tepoque ou les Irlandois adoptérent
la culture en grand des pommes de terre,
dit Doffie, la plupart languiffoient dans
une extréme pauvrete, par le défaut d’a-
griculture & de commerce ; la fanté &

B
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Mais les pommes de terre n’ont pas
toujours befoin de I'appareil de la bou-
langerie pour acquerir le caradtere d’un
aliment efficace; elles font , dans leur état
naturel, une {orte de pain tout fait : cuites
dans '’eau ou fous les cendres, & affai-
fonnées avec quelques grains de fel , elles
peuvent , fans autre apprét , nourrir a
peu de frais le pauvre pendant Ihiver.
Rien de plus vrai, rien de plus conforme
a lexpérience & a lobfervation. Pour-
quoi donc traveftir artificiellement, au
moyen de manipulations embarraflantes
& dilpendieufes , une racine farineufe ,
que la plus fimple opération rend fur le
champ alimentaire ?

Voici le langage que je n’al cefle de tenira
ces laboureurs qui nous font vivre,, eux qui
ont quelquefois tant de peine a fubﬁﬂer

» Confommez toujours les pommes
» de terre en nature , quand il y a abon-
» dance de grains; aflociez - les a leur
ss farine dans les années médiocres; &
» si1l ne vous refte abfolument d’autres

By
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» reflources pour fubfifter que ces racines
» en quantit¢,, confacrez-en une par-
» tie a la panification, pour avoir dans
» tous les temps votre aliment fous la
ss forme habituelle. Leur culture d’ailleurs
s NE pourra jamais avoir aucun incon-
» venient par rapport a celle des bleds;
» elle n'enfantera n1 magafin, ni mono-
» pole, ni famine. »

Ce confeil, fi facile a fuivre , que
depuis quinze ans je donne fous tant de
formes, avec le zéle & la perféverance
courageufe que doit infpirer le befoin
d’étre utile, s’eft deja fait entendre dans
beaucoup de cantons ; bientot leurs ha-
bitans fe reuniront a ceux de I’Alface,
de la Lorraine & de la Flandre , & diront
aux détraleurs qui cherchent encore &
affoiblir les avantages de la culture des
pommes de terre : s»s Regardez nos en-
» fans, nos gens & nos beftiaux, qui fe
ss nourriffent avec nous de ces racines;
» ne font-ils pas aufh fains, aufli vigou-
» reux & auffi muluplies que dans vos
» pays a grains 7 «

-
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Les pommes de terre , dit toujours
Populence dedaigneufe, font infipides &
compales ; elles n'ont que le gout des
aflaifonnemens qu’on y ajoute, & il eft
impoffible d’en préparer des mets favou-
reux. Ces reproches doivent étre changes
en eloges, car c’eft précifement a cet état
fade & fucre qu’elles doivent lavantage
fingulier’ de fe préter a toutes nos fan-
taifies & a tous nos goiits. Qu'importe
d’ailleurs que la cuifine , cet art que lat-
trait de la bonne chere & le luxe des re-
pas ont rendu fi important , trouve dansla
délicatefle de ce nouveau genre d’aliment,
de quoi fatisfaire la fenfualité des riches?
ce n'eft pas pour eux que jécris: mon
intention n’a jamais eté de les aider a éta-
ler fur leurs tables 'abondance des mets,
mais bien d’offrir une reflource affurée %
la claffe indigente. La nourriture princi-
pale du peuple fait perpétuellement I'ob-
jet de mes follicitudes ; mon veeu, Ceft
d’en ameliorer la qualit¢ , & d’en dimi-
nuer le prix.

B iij
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Je ne difcuterai pas ici de nouveau
toutes les réclamations qu'on a faites
touchant le pain de pommes de terre;
il me fuffira de dire qu'il n’eft aucun des
détraleurs que cette produ@ion de l'art
a échauffés, qui, fe trouvant dans quel-
que province d'Allemagne, & méme en
France , oblige, je ne dis pas de fe paffer
de pain, mais de fe nourrir de celui que
les payfans y preparent pour leur con-
fommation journaliére , ne baifit mille
fois la main qui lui préfenteroit un mot-
ceau de pain de pommes de terre bien
fait; c’eft 13 ot fouvent il faut attendre
le commun des hommes : beaucoup ne
font affetés que du moment préfent de
leur exiftence; ils reflemblent la plupart &
- des matelots irreligieux ; ils blafphément
quand la feérénite du ciel ne leur laiffe
entrevoir aucun danger : furvient-il un
orage, ils font pleins de foi, font tous les
veeux & toutes les promefles que 'amour
de leur confervation peut leur fuggerer.
Mais il eft temps dindiquer le plan



DES POMMES DE TERRE. 23

que j'ai fuivi pour expofer ce qui a eér
fait, & ce qui refte encore a faire.

Le titre que porte ce traite, indique ,
pour ainfi dire, quelle eft la divifion des
objets qu’il renferme. Il eft compofé de
cinq chapitres. Dans le premier, je con-
fidére les pommes de terre depuis le mo-
ment ou il s’agit de les cultiver, jufques
aprés la récolte. Il eft queftion dans le
(econd, de I'examen de leurs parties conf-
tituantes , & des différens procedés qu’on
peut employer pour leur confervation.
Le troifieme comprend les formes variées
fous lefquelles ces racines fervent de nour-
riture aux hommes & aux animaux. Le
quatrieme & cinquieme chapitres enfin,
offrent des details fur la culture & les ufa-
ges des patates & du topinambour , deux
plantes qu'on a confondues mal-3-propos
avec les pommes de terre : je termi-
nerai par la récapitulation des principales
vérités que cet ouvrage renferme.

Tel eft ordre qui m’a paru le plus

naturel a fuivre, pour faciliter lintelli-
B v
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gence du traité que je publie. Jai cru
devoir en fupprimer le détail des expeé-
riences faites en différens endroits du
royaume par des patriotes zélés. Dans le
deflein de conftater les proprietes phyfi-
ques & économiques des pommes de terre;
je veux n’offrir que le precis des connoif-
fances & des obfervations les plus eflen-
tielles , pour retirer de cette culture tous
les avantages qu’elle peut procurer a I'é-
conomie rurale & domeftique ; mon in-
tention €tant moins de parler & des {avans
qu’a ceux de mes concitoyens éclairés ,
qui, habitant les cantons les plus expofés
a manquer de grains , font intéreflés par-
ticulierement & connoitre les moyens les
plus affurés d’y fuppléer.

S1 par hafard quelques critiques m’objec-
tolent encore , que voili un ouvrage bien
volumineux pourla defcription d’une feule
plante, qui en apparence n’offre aucun
phe¢nomene fous les rapports botaniques ;
je leur répondrois que beaucoup de favans
du premier ordre en ont fait bien davan-
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tage en faveur de quelques vegetaux,
dans lefquels la medecine , I'économie &
les arts n’ont pu procurer a leurs recher-
ches quelques dedommagemens. Quelle
plante , apres les grains de premiere ne-
ceffité,, a plus de droit & nos hommages
& a nos foins , que celle qui profpere
dans les deux continens, qui a de¢ja con-
- tribué pour fa part a rétablir en Europe
la population, a laquelle la découverte du
nouveau-monde avoit donné de fi fortes
atteintes ; une plante dont le produit eft
le plus fecond, le moins incertain, & fur
lequel on diroit que la main bienfaifante
du Createur a repandu tout ‘ce quil eft
poffible de deéfirer pour faire trouver I'a-
bondance & I'economie au fein méme de
la cherté & de la fiérilité ; une plante
enfin dont on ne fauroit trop étendre la
culture , a laquelle le royaume devra
I'inappréciable avantage de ne plus eéprou-
ver ces difettes affreufes qui l'ont trop
afflige !

De quels fentimens ne devons - nous
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donc pas étre pénétrés pour la mémoire
de ce voyageur rare , qui le premier
apporta dans fa patrie une plante auffi
produ&ive ! Il faudroit lui ériger une
ftatue , & la reconnoiffance ne manque-
roit pas de faire tomber & fes pieds les
habitans des campagnes dérobés aux hor-
reurs de la famine, par le fecours unique
des pommes de terre. '

CHAPITRE PREMIER.

De la culture des Pommes de terre.

CETTE culture n’eft fondée que fur un
feul principe, quels que foient la nature
du fol, & I'efpéce de pomme de terre : il
confifte 4 rendre la terre auffi meuble
quil eft poffible avant la plantation &
pendant toute la durée de 'accroiffement
de la plante, en fe fervant des bras ou
des animaux ; mais le produit eft ton-
jours proportionné aux foins qu'on en
prend. |
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ARTICLE PREMIER.

.Dgﬁ'rz}pran générigue des Pommes de

terre,

Quoique la pomme de terre ne foit
qu'une efpéce de folanum , que Tourne-
fort a défignée fous le nom de folanum
tuberofure efculentum flore albo, & Linneus
{fous celui de folanum tuberofum , nous en
donnerons cependant une defcription ge-
nerique qui conviendra plus particulicre-
ment aux différentes efpéces ou variétés
de cette plante provenant de toutes les
parties de I’Amérique.

-

Fleurs.

Il fort des aiffelles des feuilles, des bou-
quets de fleurs que je nommerai flabel-
liformes , parce que le péduncule com-
mun, qui {e bifurque a fon extremité, en
{fe courbant a droite & a gauche , porte
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fur la convexité de la bifurcation des
peduncules particuliers , garnis chacun
d’une fleur , qui reflemblent a un éven-
tail ouvert. Chacun de ces peduncules
a cela de particulier, que quand la fleur
tombe fans nouer, une partie refte ad-
hérente 4 la fleur, & lautre 3 Ia bifur-
cation.

Calice.

Il eft perfiftant,, d’une feule piéce , en
forme de cloche , pentagone , découpé
dans la moitié de fa longueur en cing
parties prefque égales ; chaque découpure
eft large dans la moitié de (a longueur ,
& bordée dun feuillet membraneux -
blanc : le refte efl une efpece de filet
étroit creufé en gouttiére , & pointu.

Corolle.

Elle eft d’une feule piéce ouverte en
forme de rofette ; le tube eft trés-court ;

le limbe eft grand , renverf en dehors ,
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pl:{['é en cinq endroits , & garni de cing
pointes & de cinq échancrures fur le
bord. Quelquefois elle eft double , tantét
d’'un beau rofe, violette, bleue, gris de
lin, blanche , & méme panachée.

Ertamines.

Elles font au nombre de cing, moitié
plus courtes que la corolle, raffemblées
autour du piftil qu’elles embraflent ; les
filets font courts, en forme d’aléne, at-
tacheée au haut du tube ; les anthéres
font oblongues , rapprochées les unes des
autres , empreintes de quatre fillons ,
compofces de deux bourfes foudées en
dehors , féparées en dedans , partagées
intérieurement par un feuillet membra-

neux, & ouvertes en haut obliquement
en dehors.

Pl

Il eft une fois plus long que les éta-
mines, placé dans leur centre ; 'ovaire a
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vert plus ou moins fonce en deflus, plus
pale en deflous , & garnies d’un grand
nombre de nervures.

Tige.r.

Elles font herbacees, creufes, cannelées,
tachées, noueufes, triangulaires & rameu-
{es. Elles s’¢lévent a deux, trois, quatre
& quelquefois cinq pieds de hauteur.

Racines.

On en diftingue de deux fortes , la
fibreufe & la tubéreufe, qui naiflent éga-
lement des nceuds de la portion de la
tige qui eft dans la terre : la premiére eft
compofée de petits filamens qui fe rami-
fient dans la terre , s’y enfoncent i diffé-
rente profondeur, pour pomper la nour-
riture de la plante; la feconde, beaucoup
plus groffe, blanchatre & charnue, rampe
entre deux terres, & jette des bulbes de
différentes forme , groffeur & couleur :
‘quelquefois on ne voit qu'une bulbe 4
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1”extrémite de cette efpece de racine ; le
plus fouvent elle en porte plufieurs, qu’elle
traverfe comme des grains de chapelet;
d’autres fois elle jette de courtes ramifi-
cations dans fon trajet , qui portent un
bulbe que l'on pourroit nommer trace
fouterraine, puifqu’elle reproduit la plante.
La furface des bulbes eft fort inégale , &
garnie d’'un grand nombre de tubérofités,
fouvent de tubercules , & toujours de
foflettes ou enfoncemens , qui font I'em-
placement des bourgeons.

Port.

Les tiges sclevent d’abord perpendi-
culairement ; enfuite elles fe couchent

{fur la terre , fouvent dans la moitié de
leur longueur.

Origfm:.

La pomme de terre parmt étre indi-
gene dans toutes les parnes de lAmen-
que: la Virginie, le Canada , le Perou

&
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& le Chili en ont procure différentes
varictes & I'Europe , mais nulle pare elle
ne croit {ans culture ; Jes tubercules qui
reftent dans le champ apres |3 récolte ,
ou les baies que la terre regoit, donnent
bien naiflance § une plante qui produjt
une ou deuy petites racines, mais c’eft-
la ol fe borne Ia genération,

Olfervations.

Ceft fous le nom de potatoe que Ia
pomme de terre a été tranfportée d’An-
gleterre en France ; on continye méme
de Pappeler ainfi dans toyte la Grande-
Bretagne & dans quelques - unes de nos
- provinces, en forte qu’elle a été confona
due & qu'on la conford journellement
avec la patare , & méme avec le topi-
nambour , trois racines originaires , 3 |,
vérité, de I'Amérique, dont Putilité ali-
mentaire & la vigueur de Ia végétation
font egalement inconteftables » Mais qui
appartiennent chacune 4 des familles trés.
diftin@es , n’ayant entre elles nulle ref-

C
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(emblance dans les parties de leur frudti-
fication , comme je me propofe de le faire
voir en terminant ce traite.

On défigne encore , avec auffi peu de
fondement , la pomme de terre fous les
noms de truffe blanche & de truffe rouge,
mais il eft également trés - aifé de diftin-
guer les caracteres qui établiffent les dif-
férences refpeftives avec cette {ubftance
fongueule informe , que les botaniftes
ont placee dans la cryptogamie.

Toutes ces dénominations données in-
differemment au méme végetal , malgre
les obfervationsles plus judicieufes de M.
le Chevalier Muflel occafionnent necef-
(airement des méprifes qu'il convient de
prévenir , en fixant d’'une maniére irre-
vocable les cara@eres botaniques des trois
plantes intéreflantes dont il sagit , & en
faifantvoir clairement que quels que foient
la figure , le volume & la couleur de
la pomme de terre, elle n’eft ni la pa-
tate , ni le topinambour , ni la truffe :

peut-étre feroit-il utile de lui trouver une
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autre denomination , put{qu’elle n’eft pas
plus une pomme que le topinamboyr
n'eft une poire,

Quant 3 Forigine de cette plante , on
eft aflez généralement d’accord fyr le can-
ton d'ots elle a été tirde d’abord, & 'épo-
que de fon introdu@igp parmi nous ; ce-
pendant plufieurs autey s allemands vey-
lent que ce foit Francois Drafe anglois,
qui ait apporte, du Péroy ep Europe | Ies
Premicres pommes de terre en 1586
qu’on les 3 plantées & Londres qu’enfuite
elles ont paffé ep Hollande |, puis en
Flandre , en Italje ; qu'enfin un Vaudois
nommeé Antoine Sezgnorel | en tran{porta
fur le Rhin en 1710, ou il leg vendit ,
& d'ou elles fe répandirent ep Allema-
g§0¢, en Lorraine ;, en Alfyce » &,

Mais Hougheon réda@eur tres-inftruje
du premier journal d'agriculture d’Angle-
terre, & peut-éfre de PEurope, écrivoit
€n 1699 , que la Pomme de terre ayojt
€té apportée de Virginie en Europe, par
ir Walier Raz’eigﬁ 5 qQua fon retour ;I

C j '
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développés par l'un de fes defcendans,
M. Jofeph de Bettancourt, dans une lettre
intéreflante adreflee a la fociéte royale
des Arts. Mais il feroit fuperflu de s’ar-
réter plus long-temps a de pareilles re-
cherches ; y’ai un objet plus utile 4 rem-
plir.

Les pommes de terre different entreelles
par leur couleur, leur volume & la qua-
lité de leur chair ; mais ces différences
ne font pas toujours , comme on la
pretendu, 'ouvrage du terrain & de Ia
{aifon ; elles dépendent encore d’efpeces
ou varictes particulieres , puifque la lar-
geur , I'epaiflenr , Ie tiflu & le vert de
leur feuillage , les nuances de couleur &
la grandeur des fleurs, le nombre & Ila
groffeur des baies , font affez difflemblables
pour étre facilement faifies par I'aeil le
moins exerce : aide fur - tout des plus
legeres connoifiances de botanique. 1l
sagit de donner une courte defcrip-
~tion , non de toutes les varietés' qui
exiftent , mais de celles que jai'culti-

C iy
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de continuer i les défigner, comme on
le fait journellement , felon les cantons
européens d'otr elles ont éte tirées , &
I'époque de leut maturite, puifque toutes
viennent originairemnnt de I’Amérique,
& que le moment de la récolte varie beau-
coup, a raifon des années , des climats,
des engrais & du fol. Il paroit bien plus
naturel, & en méme temps plus fimple,
de les décrire d’apres le port de la plante,
la forme , le volume & la couleur de fes
tubercules.

- L’étude fuivie que j'ai eu occafion de
faire de 'économie végétale de toutes les
variétés de pommes de terre dufage en
Europe, me détermine a penfer que les
blanches, les jaunes, les rouges & les
violettes, les rondes, les longues, & les
plates , conflituent des variétes bien mar-
quées, qui fe reproduifent indépendam-
ment du fol, de la culture & des afpeds.
Cette aflertion , confirmée en outre par
les obfervations de M. Defcemet , medecin
de la faculté de Paris, dont lautorite

Civ
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par des points rouges plus ou moins fen-
fibles. Dans certains cantons ou on en
nourrit le betail , elle eft appelée 2 caufe
de cela, Pomme de terre & vache : en Flan-
dre on la nomme Jauvage , & ruftique
atlleurs. On n’en connoit pas d'autres ef-
‘peces dans beaucoup de provinces; fes
- avantages font inappréciables.

B Zancﬁe-{angue.

Son port reflemble affez 4 celui de la
groffe-blanche ; mais la couleur du feuil-
lage eft plus foncée : la fleur eft petite ,
tres-echancrée, & parfaitement blanche ;
les tubercules font exempts de points
rouges intérieurement. Cette variété eft
tres-produtive , & d'une excellente qua-
lit. Il paroit que les Irlandois la cultivent
particulierement , car on la connoft dans
quelques endroits , fous le nom de, Blan-
che Irlandoife. Elle pourra un jour rem-
placer la grofle blanche pour Pufage des
hommes, comme elle , fes tubercules
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eft auffi forte, & fes tiges font également
vertes ; mais les feuilles font plus longues,
plus droites , en faifant un angle plus
aigu avec latige. Les tubercules font d’un
rouge foncé, prefque ronds, intérieure-
ment blancs, & parviennent quelquefois
a une grofleur énorme. Ils fe plaifent
dans une terre un peu forte, & produi-
fent beaucoup. Cette variété eft origi-
naire de Ille-longue. Sa chair eft gé-
neralement ferme, fine, d'un godt ex-
cellent, & trés-riche en farine.

Rauge-t’angue.

~Sa tige eft rougeitre , velue fur fa
longueur ; les feunilles font d’un vert peu
fonce , drapées en deflous, chargées de
poils le long des nervures ; la furface
des tubercules eft un peu raboteufe, &
garnie d'un beaucoup plus grand nombre
de cavités ou yeux a bourgeons: elle eft
marquee intérieurement d’un cercle rouge;
& c’eft, aprés la groffe blanche, celle qui
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Pelure d'oignon.

Les tiges font greles & rouges par 11~
tervalles , les feuilles petites & crépues,
les fleurs panachées d’abord, enfuite gris-
- de-lin ; les tubercules longs , aplatis, &
quelquefois pointus a I'une de leurs ex-
trémités. Cleft  de toutes les varietes ,
celle qui eft la plus hative , quoiqu’elle
ne fleuriffe pas plus tot que les autres;
mais une fois arrivée & cette epoque ,
le feuillage fe deffeche infenfiblement.
Elle eft dune bonne qualité , & réuffit
affez conftamment dans les terrains légers.
Celles qu'on cultive en Angleterre fous le
nom de pommes de terre précoces , mont
paru n’étre 'q'u’uﬂe varieté de celle-ci, vu
leur analogie dans le port de la plante.
On la nomme en quelques endroits langue

de 60&!;.9‘2
' Petite jaum’z’zre aplatie.

Elle a prefque la forme d'un haricot :
fon port eft a-peu-prés {emblable a celui
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la tige, en forme de grappe , & ils pa-
roiflent fouvent hors de terre , fi la plante
eft extrémement féconde & fort vigou-
reufe : cependant fa qualité ne vaut pas
Ja rouge-longue & ronde deja dccrites.

Rouge - ronde.

Sa parfaite analogie avec la rouge ob-
longue , tant pour la ftructure & la cou-
leur des fleurs, que pour le portdes tiges,
la forme des feuilles & la chair des tuber-
cules, fait foupconner avec quelque vrai-
femblance qu’elle en provient : elle eft
feulement un peu plus précoce.

Fiolettes.

Le calice eft taché en dehors de points
violets , & la corolle eft. moitic plus
longue , de couleur violette foncee en
dedans , & moins en dehors: les tiges {ont
greles & les folioles d’un vert foncé , trés-
rapprochées les unes des autres, courtes
& prefque rondes : les tubercules font
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faut I'abandonner aux beftianx ; la vio-
lette-hollandoife n’eft pas affez produtive,
ni convenable & toutes fortes de terrains.

A P'égard de la petite-blanche chinoife,
fon golt exclufivement fucré auroit di
- lui meriter la premiére place dans T'or-
dre que nous avons adopté pour decrire
les pommes de terre ; mais elle eft {i peu
produtive , quelle ne peut tout au plus
quamufer un curieux : malgre cet incon-
venient, qui en eft un grand a mes yeux,
je ne faurois trop inviter ceux a qui jai
adrefle , foit fes tubercules , foit {a graine,
a les cultiver péle - méle avec les autres
elpeces, afin qu'au moyen des poullicres
fécondantes, & de la plantation par fe-
mis , ils puiffent obtenir des variétes qui
réuniffent l'abondance 4 la faveur ex-
quife des petites-blanches chinoifes ; alors
il n’y auroit plus rien a defirer dans la
pomme de terre, qui, quoiqu’on lait af-
furé , n'aura jamais le goiit de chataigne ,
a moins d'un peu de matiere fucrée, ou
des mat€riaux propres a la former.

D iij
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ver. Il eft vrai que fi on fe prefloit de
les arracher avant le temps, on couf-
roit les rifques de ne retirer que huit
pour un; tandis quen attendant un mois -
plus tard , la produétion {e trouve confi-
~dérablement augmentée , plus farineufe,
& par conféquent plus nourriflante.
Un autre moyen non moins eflicace
pour rendre les pommes de terre en-
core plus hatives (mais il n’eft pratica-
ble que dans les provinces meéridionales ),
c’eft de les planter de trés-bonne heure ,
parce que celles qui refient en terre.
aprés la récolte , donnent des tubercules
précoces quand elles ne font pas a une
trop grande profondeur. L'efpéce pe-
lure - doignon , effentiellement hative ,
miire en Guienne le 13 juin 1788 ,
ayant été replantée auffi tot, 2 donne
deux récoltes dans le méme champ :
mais , encore une fois , cet avantage ap-
partient aux climats chauds ; & toutes les
fois que j’ai tenté l'experience fur cette

efpéce , les gelées blanches d'automne
D 1w
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on les confic font de nature glaifeufe ,
propre a retenir Phumidité , & a la raf-
{fembler en mafle : alors les tubercules
parfemés de points blancs & brillans,
acquierent la confiftance d'une pate I
quide femblable & de la bouillic, & ils
exhalent une odeur infe&e. Cet accident,
quoique rare , 'eft encore davantage dans
un fol léger & fablonneux.

L’extréme fécherefle & le froid font
également du tort a la culture des pom-
mes de terre. Jai vu dans le mois de
mai & de juin, le feuillage féeri deux
fois par la gelee , fe rétablir une troi-
fitme fois, mais donner une reécolte fort

médiocre.
Au nombre des accidens que les pom-

mes de terre peuvent €ncore €prouver,
il ne faut pas oublier de compter les
mauvaifes herbes, que les circonftances
locales multiplient quelquefois au point
quelles affament la bonne plante , lu:
font porter une tige élancee , qui ne
produit que de petits tubercules. Il efi

1
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moins que les grains : il y a peu d'exem-
ples a citer qu'on ait été force de re-
commencer la plantation de ces racines,
ou que leur récolte ait enticrement man-~
queé.

En effet, lorfqu’une des €poques de la
végétation des grains n’a pas ¢t¢ heureufe,
la faifon a beau étre favorable enfuite,
tout eft dit ; ils font chétifs & peu abon-
dans: au lieu que fi la pomme de terre a
langui pendant fon accroiflement , a caufe
du hale : les pluies chaudes & abondantes
qui furviennent font bientot reparer tous
ces contre-temps.

Quoiqu’il foit bien reconnu maintenant
que la gréle ne porte point avec elle de
poifon capable de nuire aux produtions
qu'on eflaieroit de faire venir auffitot
aprés fa chite, puifque fon attion eft pu-
rement mecanique , & que ce n'eft ab-
{folument qu’une eau tres-pure congelée
par le froid, il eft poffible que la dila-
cération du feuillage fous les coups re-
doublés des glacons, préjudicie a la quan-
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quefois enfin 'organifation eft tellement
altérée, que la plante ne fleurit ni ne fruc-
tifie, & qu’au lieude produire des tuber-
cules charnus & farineux , elle ne donne
plus que des racines chevelues & fibreufes.

Pour remédier a ces différens degrés
de dégénération, alarmante {ans doute
pour les cantons qui ont fondé leur ef-
poir de fubfiftance fur la reflource des
pommes de terre, 1l faut changer de
femence : un moyen plus eflicace encore
pour arréter le mal a fa fource, c’eft de
régénérer par la voie des femis les ef-
peces fatiguces & abitardies.

Mais il y a une maladie qui paroit at-
taquer plus particulicrement la pomme
de terre : elle eft connue dans le Lyon-
nois fous le nom de frifé¢e, & en Flandre
fous celui de Pivre. Son caratére prin-
cipal , c’eft d’avoir la tige d’un vert bru-
natre & comme bigarrce, les feuilles re-
plices fur elles-mémes, bouclées , maigres
& voifines de la tige, marquees de points
jaunatres , & d'une texture fort irrégu-

£
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du foleil en forment bientdt des taches qui
font languir la plante & avorter le fruit;
fouvent elles font dures , coriaces & fi-
lamenteufes ; enfin il arrive que les ra-
cines ont dans leur intérieur des nodofités
noiratres femblables a des skirrhes.
Pour favoir fi ce dernier défaut fe per-
pétuoit, fe communiquoit , & pouvoit
érre faifi dans les developpemens de la
fru&@ification du vegéetal, j'ai plant¢ des
pommes de terre skirrheufes feules , je
les ai réunies enfuite a d’autres racines
faines , & y’ai remarqué qu’eiles vegetoient
plus lentement, & que fi les tubercules
fe trouvoient exempts de ces nceuds, leur
petit nombre devoit les faire rejeter pour
la plantation ; enfin, que quand ils avoient
ces défauts , il valoit mieux les donner
aux beftiaux , fans craindre que leur ufage
pit étre fuivi d'aucun inconvenient fa-

cheux. _
Il exifte encore des maladies qui pa-

roiffent inhérentes a la femence, puilque

les tubercules n’offrent dans leur intérieur
E
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la’ maladie eft' moins commune dans Jeg
terrains légers: il a auffi obferyé que les
femis éroient infuffifans pour la préve-
nir, puifque les pommes de terre venues
par cette voie, ont donné des preds fri-
fés : il faut donc les faire enlever avant
la floraifon , en les remplagant par de
nouvelles pommes réfervées 4 cet effet,

La tres-fage pratique des bons culti-
vateurs, qui ont grand foin de changer
chaque année de femence, de fe fervir
toujours de celle recueillie dans des ter-
rains & a des afpe@s- oppofés, doit &tre
adoptce pour la plantation des pommes
de terre, fi on veut prevenir on ¢loigner
leur dégénération ; il faut donc préférer
celles venues 3 quelque diftance du liey
ou on veut les mettre , & ne planter fur
les terres légeres & élevées que les pom-
mes de terre des fonds bas & humides,

Outre les accidens & les maladies aux-
quels les pommes de terre font aflujetties
pendant leur végétation, il peut y avoir
encore d’autres circonftances qui donnent

E ij
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limacons les attaquent bien autrement;
le ver blanc principalement eft de tous
les animaux celui qui pre¢judicie d'une
maniere notable a la pomme de terre: il
fe nourrit de la pulpe, & ne laifle fou-
- vent que l’enveloppe ou la peau, dans
laquelle il fe loge comme le rat dans le
fromage.

Ce n’eft qu’a la faveur de la charrue
ou de la béche qu'on parvient a faire
fortir le wver blanc, & & le livrer en
proie aux corbeaux, sils etoient plus
communs au printemps, ou aux cochons,
$ils n’¢toient pas fi friands de pomimes
de terre. La volalle en eft affez ordi-
nairement avide ; il f{uffit de lui donner
a boire de temps:en temps quand elle
en eft repue. Le feul moyen de les dé-
truire , finon en totalite , du moins en
partie, Ceft dintérefler par un léger bé-
néfice les ouvriers qui font le premier
binage , a les -ramaﬂ'er, car ceft préci-
féement a cette epoque que , n’étant pas
encore profondement en terre ; & cher-

E 1
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dont les obfervations ont fouvent merité
les témoignages les plus flatteurs de la
focieté royale d’agriculture, dont il eft
correfpondant , a fouvent rencontré dif-
férentes efpéces de fcarabées loges fous
Técorce. Cecultivateur diftingue s’eft ¢gale-
ment appercu que les licvres &les lapins
n’endommageoient ces racines que quand
ils étoient parvenus i les decouvrir en
les fouillant ; qu’alorsils les entamoient,
& les abandonnoient ordinairement apres
en avoir enlevé un peun de pulpe; quils
pafloient  enfuite & un autre tubercule
qu’ils traitoient de la méme maniére.
Quoique; ces tubercules ne f{oient pas
entiérement manges , ils n'en font pas
moins perdus pour le cultivateur , parce
que, ou ils fe pourriffent étant expofes
aux intempéries des faifons avant la ma-
turité ; ou leur organifation étant lefee,
ils contra&ent un mauvais gotit.

- :Les groffes-blanches & les rouges ob-
longues ont quelquefois leur {furface cha-
grinée & comme dartreufe ; il femble que

E 1wv
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favans agronomes avec lefquels j’ai I'hon-
neur de correfpondre, deviendront fans
doute , par leurs effais en ce genre, les
bienfaiteurs des provinces qu’ils habitent,
comme l'ont déja éte dans leurs cantons
MM. Dumeny-Cofte, le Chevalier Muflel,
le Marquis de Turgor , Saint-Jean de
Crevecaeur , Engel, Vanberchen , &c.

ARTICLE VL

Des engrais propres aux pommes de
terre.

- Toutes les plantes fumées font aflez
conftamment plus belles & plus vigou-
reufes que celles qui ont vegete fans ce
fecours , mais c’eft une erreur de croire
qu'il faille employer plus d’engrais pour
les pommes de terre que pour les grains ,
puifque dans le nombre des varictes, 1l y
en a, telle que la grofle-blanche, par
exemple, qui peuvent venir dans le ter-
rain le plus aride, fans le concours d’au-
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totalité du champ par la charrue , opérer
efficacement pour les grains quon y en-
femencera.

On a donc eu tort deffrayer le cul-
tivateur , encherchant a lui infinuerqu’il
falloit pour les pommes de terre le dou-
ble plus d’engrais qu'on n’en emploie pour
le froment ; mais on l'a induit auffi en
erreur, en voulant lui perfuader quil ne
falloit pas du tout fumer, principalement
lorfqu’il s’agit de faire fuccéder des re-
coltes en blés, & moins que ce ne foit
fur des terres nouvellement défrichees,
ou fur des prairies artificielles gqu’on re-
tourne. - |
- Le marc de raifin eft auffi un bon en-
grais pour les. pommes de terre; M. de
Ladebat I'a employé plus d’une fois avec
beaucoup de fucces , & les tubercules
quil a obtenus dans la partie ainfi fu-
mée , étoient abondans & d'une excel-
lente qualité : voild donc un moyen de
culture de plus dans les pays vignoble.
Pqurquoi la pomme de terre elle-méme



76 CuLTURE

ne deviendroit-elle pas pour des terrains -
ingrats , abandonnés , une forte d’engrais
dire®, en les y laiffant pourrir au lieu
de les récolter: celles qui eéchapperoient
aux rigueurs de T'hiver, germeroient au
printemps, & il en réfulteroit , {ans tra-
vail & fans frais , un feuillage énorme,
que les animaux pourroient venir brou-
ter, & par conféquent du fumier,’

S1, comme il eft deémontré, la culture
des pommes de terre peut définfe@er un
terrain des mauvaifes herbes , elle eft
aufli en étar de fervir d’engrais, foit de
la maniére que nous venons de Pindis
quer, ou bien parce que ramenant les
couches inférieures du fol 4 la furface
imprégnée des fumiers des années prece-
dentes , elle la méle en meéme-temps avec
celles qui ont déja rapporté.

Obfervations.

On a dit fouvent que les labours ré-
petes peuvent équivaloir les engrais; &



DES POMMES DE TERRE. 77

je crois que cette aflertion, quoiqu’un
peu exagérée , n'elt pas fans fondement
pour les pommes de terre.

Puifquil eft démontré quil y a des
engrais plus convenables que dautres a
certaines productions , il eft au moins
probable qu’il pourroit en exifter de par-
ticuliers pour les pommes de terre : le
marc de raifin dans des mains habiles en
eft déja une preuve.

On connoit le moyen d’engrais que
'habitant des cantons ou l'amendement
eft rare ou de difficile tranfport, seft
_procuré pour y {uppléer , & pour porter
fous un petit volume des mafles de fu-
mier dans des endroits inacceffibles aux
charrois. Il confifte a enfemencer un peu
dru les différentes plantes; on les enfouir
aprés la floraifon , enforte qu'elles ren-
dent 4 la terre bien au-dela de ce quelles
en ont recu. M. de Chancey, qui a deja
fait des effais heureux en ce genre, s'eft
propofé de faire lapplication de ce prin-
cipe 4 la culture des pommes de terre,
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dinaires , & davantage pour les efpeces
rouges-longues.

ArRTIicLE VIL
Du terrain & de fa pre:tm.‘ra:ian.'

Il eft reconnu que toutes les terres ne
font pas propres 4 la culture des grains,
tandis qu’il n’y en a prelque aucunes
dont la pomme de terre ne s’accommode.
Le fable & le gravier lui conviennent
méme , avec cette différence cependant
que P'abondance du produit eft toujours
relative 4 la qualite du fol.

On penfe bien que la craie &, largile
ne fauroient convenir aux pommes de
terre : dans la premicre, la racine y eft
comme defléchée & briilée ; dans Pautre ,
au contraire , elle eft trop hume&ee :
il fe forme & la furface des terres fortes
une crotite épaiffe & dure, qui empéche
I*évaporation ou plutédt la diftribution de
la pluie : l'eau raffemblée en mafle la

pourrit
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dément poflible auffitot aprés la récolte,
avant 'hiver , enfuite pendant lhiver, &
la derniére fois au moment on il fagit
de faire la plantation. Ces labours, il eft
vrai, peuvent €tre diminués 4 raifon de
‘1a nature du f{ol; une terre forte & te-
nace demande a étre divifée plus fouvent
qu'une terre legere : il vaudroit méme
mieux ajouter a la premiere du fable,
& a la feconde de I'argile, fi on en avoit
a fa difpofition , parce que dans 'un &
'autre cas, ces deux maniéres de marner

deviennent un engrais plus efficace & plus
durable.

Obfervations.

Les obfervations que jai pu recueillir
en plein champ, & fur la plante méme
qui m'occupe, tendent 3 prouver que
dans toutes les terres défignées fous les
noms de terres fortes, argileufes, froi-
des , compaltes y humides, &c. la culture
de la pomme de terre eft généralement
difficile & peu avantageufe :

F i
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1°. Parce que ces terres font rarement

fufceptibles de recevoir le degré d’ameu-
liffement fi néceflaire avant & pendant
cette culture ;

2°, Parce que leur exces d’humidite fait
fouvent pourrir le germe deftine a la re-
produétion ;

3°. Parce que les accidens & les mala-
dies auxquels la plante eft affujettie fe ma-
nifeftent plus fréquemment dans cette
efpece de terre;

4°. Parce que, enfin, elles retardent’
1a maturité, augmentent les difficultés de
la récolte , & expofent davantage les tu-
bercules aux effets de la pluie , de la
gelée, & qu'elles ne produifent affez com-
munément que des pommes de terre
petites & vifqueufes.

On rapprocheroit, il eft vrai, ces terres
de I’état des terres légeéres , en employant
les moyens connus & pratiques en certains
cantons avec tant de fuccés, je veux dire
en les défongant, en les labourant fou-
vent, ou les fumant, ou en les marnant
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avec du fable, il s’en trouvoit abondam-
ment dans le voifinage.

Jai déja fait voir combien la nature
du fol influoit fur les formes & les nuan-
ces de couleur des pommes de terre ;
- cette influence eft plus ou moins mar-
quée , relativement a leur qualite. Toutes
les efpeces font tendres & farineufes dans
un fable un peu gras, vifqueufes au con-
traire & de mauvais golit dans un fond
glaifeux & trop froid ; mais je {uis tou-
jours parvenu i reftituer 4 ces dernicres
leur premier cara&ére de bonté , en les
plantant dans un fol léger & fablonneux.

Le choix du terrain n’eft donc pas
une chofe indifférente pour les efpeces
de pommes de terre deftinées a fervir de
nourriture en fubftance 2 '’homme : tous
font également propres quand on n’a en
vue que le bétail; il faut {feulement s at-
tacher 4 la qualité qui rend le plus, fu-
mer le ol autant qu'on veut, parce que
le produit , quoique d’'un gout infcrieur,
eft beaucoup plus abondant , & que dans

F iy
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approprics a une produdion quelconque:
auffi Parlo, célebre agriculteur Anglois’,
préfente-t-il ) fes compatriotes la pomme
de terre comme un moyen trés-avanta:
geux de défricher les terrains de I’Angle-
terre couverts de genets , de bruyeres; &
M. de ' Adebar affure que fi jamais on s’OC=
cupe du défrichement des landes de Bor-
“deaux, on ne peut fe flatter de quelque fuc-
cés au’en fe livrant d'abord a la culture des
pommes de terre. |

ArticLE VIIL
Choix des pommes deterre pour la plantation.

Il faut toujours faire en' forte que les
pommes de terre deftinées & cet objet,
foient recueillies parfaitement mures ,
qu'elles n'aient pas été frappées par le
froid 1 celles qui font en pleine ger-
mination , ou dont on auroit arrache les
premicres poufies , pour arréter la ger-
mination precoce, ne font pas moins pro-
pres a la plantation.

Fiv
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fur-tout lorfqu’on a le ver du hanneton
a apprehender: alors, malheur 4 ceux qui
n’ont planté que des morceaux garnis d'un
ou de deux ceilletons ; ils courent les rif-
ques de n’avoir aucune recolte , ou de
n’en obtenir qu'une fort mediocre. II faut
auffi avoir la précaution de laifler un ou
deux jours & l'air les morceaux découpes,
afin qu’ils fe féchent un peu du cote de
la tranche, parce que €tant mis en terre
tout de fuite aprés avoir été deécoupes ,
ils courroient du danger.

Les expériences de M. de Chancey & les
miennes prouvent que, s’y aquelques 1a-
‘convéniens a trop divifer les efpeces lon-
gues , on court plus de rifques encore pour
les rondes. M. Cretzé de Pavuel, membre de
la Sociétéroyale d’agriculture, citoyen re-
commandable & plus d’un titre, s’eft affure
que pour la plantation, il falloit preferer les
grofles pommesaux petites, les enticres aux
morceaux , & fouvent plufieurs morceaux
dun feul, fi on vouloit avoir conftamment
des tubercules plus volumineux & plus
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mes de terre enti¢res, que des morceaux.
Je citerai celle-ci , par exemple; il eft
poflible qu’il s’en préfente une foule d'au-
tres : dans les terres fortes, & lor{que
le canton eft pluvieux , la pomme de
terre divifée pourrit bien vite , mais en
les plantant tout enticres, & germees ,
on prévient cet accident; & fi, malgre
ce foin, il en manque des pieds, 1l faut
les remplacer.

-1l pe g'agit plus maintenant que de
la maniére dont il faut divifer la pom-
me de terre indépendamment de fa
forme & de fon volume. On doit la cou-
per en bifeaux , & non par tranches cir-
culaires , dans la crainte d’endommager
le germe , & pour leur conferver plus de
{urface du cdte de I'écorce. L'ouvrier le
moins intelligent peut, en moins d'une
heure, séparer par quartiers quatre boif-
feaux , & quatre feptiers environ par
jour ; mais pen importe pour le fuces de
la plantation , que le morceaux foit place
d'une mani¢re ou dune autre: le germe
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des des faifons que celui qui eft ne foible
& délicat , de méme auffi la {emence la
plus nette, la plus grofle & la pluslourde,
leur paroit mériter la preference ; quenfin
lorfque les circonftances les forcent a
employer ces grains chetifs , a défaut
d’autres , il falloit néceffairement mieux
difpofer encore la terre, & répandre da-
vantage de femence.

Ces vues générales des femailles, l'une
des plus importantes opérations , & ce-
pendant la plus négligée de l'agriculture,
étant appliquées & la plantation des pom-
mes de terre, expliquent au mieux pour-
quoi les réfultats que jai obtenus ne font
pas tout-3-fait conformes & ceux que jai
expofés plus haut ; pourquoi en divifant
une pomme de terre en trois parties, &
les plantant chacune {eparément , jal
retiré trois fois autant que d'une pom-
me de terre de méme poids & de méme
efptce ; pourquoi les petites pommes
entiéres m’en ont donné d’aufli grofles
que fi elles euffent eu plus de volume:
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Il eft donc néceflaire de proportionner

% la nature du fol la quantité de pom-
mes de terre a planter: plus il eft riche
& propre a cette culture, plus 1l faudra
en diminuer la quantité ; 'augmenter an
contraire s'il eft maigre , en bornant cette
augmentation , car on remarque {fouvent
3 la récolte , que la racine-mere eft
bien éloignée d’étre épuifee de pulpe,
malgré fa nombreufe géneration. La plus
légére épargne en ce genre eft digne
de toute confidération fur-tout dans les
inftans de crife ou les efforts doivent ten-
dre vers les moyens de n’employer a
la- plantation que ce qu'il faut rigoureu-
fement pour faire produire a la terre tout
ce quelle eft en état de rapporter, fans
cependant la fatiguer par un trop grand
nombre de plantes. Si dans le premier
cas il faut deux feptiers de pommes de
terre par arpent , trois & méme plus de-
viendront néceflaires dans le fecond: il
en cofite un peu plus pour planter ; mais
Yon en eft bien dédommage a la récolte.
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germées : elles levent plus tot, courent
moins de rifques, & ceft, comme nous
I'avons obfervé déja, un grand avantage
pour les pauvres.

Si on plante dans le Lyonnois des
rouges-longues & rondes jufquen mi-
juillet , il y a des années ou elles pro-
duifent encore des récoltes paflables.
Le temps le plus avantageux pour
planter ces variétes, eft du 1€ au 15
juin. Depuis cette €époque, l'on feroit
bien de n’employer que des variétés hi-
tives germees. Il n’y a point d’avantages
dans la colture en grand, de planter ces
tubercules trop tot; il eft bon d’atten:
dre que la chalenr ambiante foit affez
forte pour les faire poufler avec célérité.

Obfervarions.

Lorfque la fécherefle du printemps a
eté exceflive , & qu’il {e trouve encore
des pommes de terre dans les marchés, il
.eft prudent d’en fufpendre la confommas

G.
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tion comme nourriture , pour en deftiner
la totalite a la plantation dans les terres
ou les mars ont manqueé : c’eft un fup-
plément a ménager pour P'ufage des bef-
tiaux pendant l'hiver; d’ailleurs il n’y a
que les grofles-blanches qui permettent
d’obtenir une pareille reflource : il feroit
a cette époque trop tard pour planter
les rouges; elles n’arriveroient certaine-
ment pas a maturité , dans les provinces
{eptentrionales fur-tout : comment donc
a-t-on pu donner aux cultivateurs des
confeils diamétralement oppofés ?
L’année rurale 1785, fi remarquable
par Vextréme feécherefle qui a occafionné
la perte d’'une partie des beftiaux, a dé-
montre que parmi les fupplémens recom-
mandes pour leur nourriture, jai indi-
qué fpecialement la. pomme de terre,
& elle a le plus completement rempli
les experiences , puifque ces racines
plantées bien aprés la faifon , n’en ont
pas moins profpere dans les terrains ou
les menus grains avoient enticrement
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manqué. Cette plante peut donc Etre
employée avec grand profit apres I'en-
femencement des mars, occuper encore
les charrues & les bras, dans un temps
ou les travaux de la campagne font fuf-
-pendus.

Mais je ne faurois trop faire obferver,
contre 'opinion de quelques agronomes
inftruits, qui ont pretendu qu’en laiffant
pafler aux racines l'hiver en terre, € ‘etoit
un moyen d’accélérer leur maturité, que
les pommes de terre laiflees dans le champ
apres la recolte, ne donnent leurs ra-
cines que fort tard , parce qu’elles fe
trouvent ordinairement a une certaine
profondeur , que le terrain eft plus af-
faiffé & plus compa&, & que la cha-
leur au printemps y eft moins forte qu’a
la {uperficie. Pour les rendre hatives, il
faut les planter germeées , a peu de pro-
fondeur, & dans un terrain léger & fa-
blonneux.

G ij
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3 ouvrir une raie la plus droite poffible ;-
deux perfonnes le fuivent , Pune pour
jeter une poignée de fumier bien con-
fommé, & lautre les pommes de terre
du cbté ol marche la charrue, ceft-a-
dire proche la raie qu'elle vient de tra-
‘cer, afin que le pied des chevaux ne dé-
range pas le fruit, & que oreille qui
jette la terre fur la raie voifine , poufie
en méme temps le fumier, qui enveloppe
par ce moyen la pomme de terre : on
pratique enfuite deux autres raies dans
lefquelles on ne met ricn; ce n'eft qu’a
‘la troifiéme qu'on recommence a fumer
& 4 femer , & ainfi de fuite jufqu’ala fin,
de maniére qu’il y ait toujours deux raies
vides, & que les plantes, n'étant point
vis-a-vis les unes des autres , foient fc-
parées d’un pied & demi, puiffent s'¢ten-
dre , étre cultivées & buttées a la char-
rue. Lorfque le champ eft ainfi couvert,
on le laifle en cet état jufqu’a ce quela
plante ait acquis environ trois pouces de
hauteur.
G i
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de terre , ou un quartier, quon recouvre
enfuite avec une partie de la terre qu'on
a retirée; mais cette méthode, adoptee
par les Irlandois , confomme beaucoup
d’engrais , & ne fauroit étre bien avan-
tageufe qu'aux environs des grandes vil-
les, ou ils font ordinairement plus com-
muns.

Quatriéme méthode.

Le champ qui doit fervir a la planta-
tion ayant €te (uffifamment prepare, deux
ouvriers placés fur une ligne pratiquent
avec la béche ou avec la houe des ri-
goles ou tranchées de cing a fix pouces
de largeur & de profondeur; deux autres
jettent,, Pun la pomme de terre a la dif-
tance d’un pied'& demi , & l'autre une
jointée de fumier par-deffus : on recouvre
le tout avec la terre qui provient de l'au-
tre rigole, & ainfi fucceffivement , de
maniére que cette plantation s’exécute

avec autant de célérité que de juftefle ,
G v
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de nos provinces, qu'autant qu’elle fera
executee en grand , & avec des animaux,
comme on cultive les vignes en Gafcogne.

Mais toutes les methodes decrites peu-
vent étre réduites a deux principales : la
premiere , qui doit €tre la plus genérale,
confifte 4 les planter en fuivant la char-
rue , & 4 les recouvrir en faifant le fillon
fuwant : la feconde eft la culture a bras;
on la pratique en échiquier, en quin-
conce , par rangees droites , dans des
trous, des rigoles, &c. &c.

Les cultivateurs qui veulent ménager
du terrain, en plantant 4 un demi-pied
tout au plus de diftance 'un de lautre,
font une économie mal entendue: les ra-
cines n‘ont pas la libert¢ de s’étendre:
trop ferrées, elles s’entortillent & fe deé-
robent mutuellement leur nourriture g
au lieu qu'en les efpagant convenable-
ment, les feuilles d'un pied ne touchent
pas celles du pied voifin, ce qui établit
entre chaque plante de grands courans
d’air. Cette verité eft déemontrée non-
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feulement par la raifon, mais encore par
Pexpérience a4 Pégard des arbres , des
vignes & des autres végétaux.

Une autre méthode bien plus défec-
tueufe encore , pratiquéee fans doute dans
la vue d’epargner le terrain & les frais de
culture , c’eft celle de faire des trous avec
un piquet , & d'y jeter des pommes de
terre ; mais ces trous ne font ni aflez
profonds ni affez larges : on devine bien
d’ailleurs que le fol peu meuble le de-
vient moins encore , paree qu'en enfon-
¢ant ce piquet on comprime la terre dont
il occupe la place, on la durcit, & on
augmente d’autant les obftacles a Pexpan-
fion des tubercules. Combien de fois n’eft-
il pas arrive qu’en fuivant cette pratique
vicieufe , on en a conclu dans certains
cantons , que la culture des pommes de
terre n'y ¢toit nullement avantageufe ?

La diftance & la profondeur indiquées
doivent étre déterminées d’apres la na-
ture du fol: sil n’a pas beaucoup de
fonds, il faut efpacer un peu plus, afin
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d’avoir affez de terre pour butter. Les ef-
péces de pommes de terre qui jettent de
grandes tiges , telles que la grofle-blan-
che , demandent & étre plus efpacees que
celles dont le feuillage eft moins touffu,
comme les rouges. La qualité du fol doit
donc entrer aufli en confideration , &
fervir de régle & cet égard. 1l faut plan-
ter plus clair dans les bons fonds que
dans les terres maigres , & donner a celles-
ci un morceau de pommes de terre plus
garni d’ceilletons.

ArTIiICcLE X.
Des différentes facons de culture.

Quelle que foit efpéce de pomme de
terre cultivée d’aprés la méthode adoptee,
je ne faurois trop infifter fur la néceffite
de bien obferver entre chaque pied une
diftance fuffifante, de placer toujours la
femence 4 une profondeur convenable,
afin qu'elle foit garantie des imprefiions
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du froid & de la chaleur, & de lui don-
ner deux facons de culture ; la terre
etant plus remuée, plus travaillée, les
plantations qui fuccédent reuffiffent
mieux. |
La plupart des cultivateurs , il eft vrai,
n’ont fouvent ni le temps ni les moyens
de butter & de farcler a la main une
grande étendue de terrain ; mais ces deux
operations treés-eflentielles peuvent tou-
jours étre exécutées a la charrue, au moins
la derniére : {ur-tout lorfqu’on aura ob-
ferve des rangées droites , & une diftance
fuffifante entre elles : Pépargne fur le
temps & fur les frais de main-d’ceuvre
compenfera alors beaucoup au-dela le
produit moindre qu’on obtiendra par ce
moyen,

Premiére facon.

Dés que la plante eft affez haute pour

pouvoir étre diftinguée de la foule des

herbes qui croiffent en méme-temps ,
il faut nétoyer le champ & labourer

S -
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les intervalles, afin de bien ameublir
la terre ; on ne doit pas méme crain-
dre d’en couvrir un peu la plante, ni de
la coucher , car I'experience a prouvé
qu’elle fe releve blentot, & poufle fes
feuilles avec plus de vigueur. Quelque-
fois le fol & la faifon font fi favorables
a la végétation des plantes parafites, qu’il
eft néceflaire de répeter ce farclage :
on n'y manque point dans les potagers,
mais on y regarde a deux fois quand il
sagit d'une grande exploitation; cepen-
dant rien ne prejudicie autant a P'accroif-
{fement des racines. Ce farclage ne peut
guere s'exécuter avantageufement qu’avec
la hcue américaine ,dont M. Sainz-Jean de
Creveceeur m’a envoyé de New - Yorck
un modele : en voici une idée.

On ne cultive point, en Amérique,
la pomme de terre & le mais fans cette
houe. Sa forme eft un carré de la lar-
geur de huit pouces , & de la hauteur
de fept; le cote le plus eleve eft ter-
miné en cceur: la douille fe trouve du
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méme c6té , a deux pouces & demi de
longueur , & douze a quatorze lignes de
diametre ; elle a un manche plus ou moins
long, fuivant la taille de celui qui s’en
fert. Pour que la houe foit bien faite , il
faut qu'elle refte plate fur la terre , &
que I'extrémité du manche vienne frapper
la poitrine de l'ouvrier. Au refte on en
trouvera la figure dans les mémoires de
la Sociéte royale d’Agriculture de Pannée
1786.

Cet inftrument a cela de commode ,
qu’il eft léger & n’exige point une pé-
nible inclinaifon, comme le pefant hoyau
des pauvres vignerons : il coupe les mau-
vaifes herbes , remue , fouille & raffem-
ble la terre en fillon ou en butte autour
des plantes. Je ne doute point que mal-
gré la répugnance des habitans de la
campagne a changer les outils auxquels
ils étoient accoutumés , ils ne donnent
4 celui-ci la préférence , dés quiils en
connoitront parfaitement les avantages.
Je me fuis empreflé d’en faire' conf-

|
i |
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truire un certain nombre , & de. les
multiplier aux environs de Paris.

Seconde facon.

Elle confifte 4 relever tout autour de
latige une fuffifante quantité de terre
pour en former une motte : cette ope-
ration , qu'on nomme buzter , ne doit avoir
lien qu’au moment de la floraifon, & il
faut bien prendre garde de ne pas trop
ébranler la plante : elle aide la tige afefou-
tenir , favorife la multiplication des ra-
cines , & détruit les mauvaifes herbes
qui ont pouflé depuis le dernier binage:
on lexécute i l'aide de la houe ou
de la charrue ; la terre renverfée de droite
& de gauche rechaufle le pied, enforte
que le terrain qui €toit €levé devient
creux.

Dans la culture & bras , on execute
cette opération au moyen de la houe
américaine ; mais en grand, ce n’eft que
la charrue qu'on doit employer. Celle
qui y convient le mieux eft ufitee dans
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nos provinces meridionales ; la charrue
dont les Americains fe fervent pour cet
objet , eft fans roue , mais elle a un
manche , & eft connue fous le nom de
petit cultivareur.

Oéﬁrvarions.

Il y a quelquefois des circonftances
oudeux fagons ne fuffifent point ; les ter-

. 1 "
rains, par exemple, ou les mauvaifes herbes

font abondantes , en demandent jufques a
trois, tandis que dans ceux ou la pomme
de terre eft prefque la feule plante que
le fol produife, le farclage & le buttage
peuvent fe faire a-la-fois.

Mais le moyen de ménager toujours
un travail de culture , c’eft de herfer le
champ avant la levée des pommes de
terre ; cette opération , pratiquée avec
fuccés par plufieurs cultivateurs diftin-
gués , retarde I'époque du premier far-
clage , en détruifant une partie des plan-
tes parafites naiffantes.

Il faut bien prendre garde de trop en-

terrer

“
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terrer les racines en buttant les pommes
de terre; la qualité du fol & la tempe-
rature doivent guider le cultivateur. Pout
garantir les tubercules des ardeurs du
foleil , qui les ramolliffent & les def
séchent, il et néceflaire de les butter da-
vantage dans les terres legeres , & lorf:
quil fait fec , que dans les terres fortes
& quand il pleut , enfin plus fur un plan
incliné & moins en plaine.

S'il étoit poffible de faire toujours au-
tant d'ouvrage avec la béche qu'avec la
charrue , il o'y a pas de doute qu'on ne
diit préférer la culture & bras a celle des
animaux : il n’y en a point, en effet, qui
remue mieux la terre , la renverfe aufli
bien fens deffus deffous, la raflemble plus
exa&ement autour de la plante, & donne
par confequent un produit plus abon-
dant : mais une grande etendue exigeroit
beaucoup de bras pour fon exploitation,
& doubleroit les frais qui ne {eroient
pas compenfés par I'excédent en recolte
qu'on obtiendroit.

H
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une charrue : il s'agit de les diftribuer de
maniére 4 ce qu'ils foient placés a une
certaine diftance , les uns vis-a-vis des
autres, en forte quils s’entendent bien.
Pour ce travail, ils valent mieux que de
grandes perfonnes , parce qu'ils font plus
leftes, n’ont pas befoin de fe baler, de
e fatiguer , pour ramaffer & remplir leurs
paniers ; nayant dailleurs aucuns preju-
gés , aucune opinion , ils font a la lettre
ce qu'on leur commande.

Pour faire la récolte & bras dans les
terres légéres , on peut, en faififfant les
tiges , tirer a foi ; toutes les racines
viennent ordinairement en paquet : mais
dans les terres fortes , il faut y employer
un inftrument; & la fourche a deux &
trois dents eft Ioutil le plus commode
& le plus expéditif. La b che & les dif-
férentes houes dont on fe fert commune-
ment , ont l'inconvénient d’entamer les
pommes de terre , quil eft plus ccono~
mique de faire arracher a la tache. Un
homme peut, dans fa journée , en re-

H i
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fon fite, la diftribution inégale de fu-
mier , les racines plus ou moins profon-
dément enterrées , buttées plus ou moins
haut , & une foule d’autres circonftances,
peuvent ralentir ou accélérer leur ma-
turite.

On seft trompé en croyant que les
pommes de terre dont le feuillage fe
trouve flétri par la gelée ou par d'autres
accidens , pouvoient encore grofiir , ou
que ce feuillage reftant verd long-temps
dans certains terrains ou il eft abondant,
il falloit attendre qu’il fiit fane pour com-
mencer la récolte. Le plus fort accroifle-
ment des racines fe fait en aoit; elles
ceffent ordinairement de groflir & de fe
multiplier dés l'arrivée d'octobre : il eft
donc inutile d’attendre au mois de no-
vembre pour la récolte; on peut, fans
danger , la faire plus tot, ce qui permettra
les femailles d’hiver, & remplacera par
un grand profit la perte des années de
jacheres. .

Un autre inconvénient de trop difiérex

H iv
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de terre eft un exemple frappant des
grandes reflources de la nature pour la
régénération des végetaux. On fait que
cette plante eft du nombre de celles dont
on peut prolonger l'exilence, en la di-
vifant 4 Pinfini : auffi 'appelle-t-on polype
végétal. La feve y eft f1 abondante , que
fouvent i fe forme des tubercules lelong
des tiges , aux aiflelles des feuilles , aux
péduncules qui foutiennent les baies, &
méme aux baies: yai vu plus d’une fois ,
mais fans furprife, de ces tubercules
abandonnés 4 eux-mémes dans un en-
droit chaud & humide, poufler des ger-
mes , & ces germes donner des pommes
plus ou moins groffes , ayant chacune des
commencemens de germination.

Un autre phénoméene , qui fert a prou~
ver de plus en plus combien les pommes
de terre confervent long-temps leur ve-
gétation , C'eft que les nouvelles efpeces
qui nous ont été envoyees de New-York
& de Long-Ifland , par M. Saint-Jean de

Creveceur , quoique foigneufement en-
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caiflées, ont vegété pendant leur trajet
& n'ont plus offert & leur arrivée quune
mafle compofée de germes entrelacés, en
partie defléchés ou pourris. Mifes en
terre dans cet état avarié, elles fe font
développées & merveille. Frappées avant
la floraifon d’une gréle énorme , qui a
haché la totalité du feuillage , leur vege-
tation n’a été fufpendue qu’un moment;
bientdt elles ont repris leur premiére vi-
gueur , & ont donné une abondante ré-
colte. Faut-il s’étonner , aprés cela, que
le principe de la reprodu&ion réfide dans
toutes fes parties , & que la plante fe per-
petue par bouture , par provins & par
femis ?

Par eilletons.

Au lieu de couper une pomme de terre
en ¢ing ou fix morceaux , on pent en-
lever les yeux feulement, & quatre ou
cing lignes du corps charnu de la racine :
en les plantant enfuite {éparément dans
un bon terrain, mais trés-rapprochés ,
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ils produifent deux a trois tubercules ,
moins gros & la vérite que fi I'eeilleton
elit été accompagné de pulpe.

Par germes.

Lorfque les pommes de terre ont poufie
leurs germes avant le moment de la plan-
tation, on peut les détacher , & les met-
tre plufieurs enfembleenterre, {ans pulpe ¢
ils ne fourniront pas moins des tubercules,
fouvent aufli gros & aufli nombreux que
s'ils tenoient & un morceau de la fubftance
charnue , tonjours plus confiderables que
ceux des fimples cilletons, parce. que
les germes alimentés d’abord par la ra-
cine entiere, ont déja acquis, lorfqu’on
les en détache , une vigueur capable de
fe pafler dela nourriture qu’elles regoivent:
la pomme de terre qui a fouffert ce re-
tranchement , n’en eft pas moins propre
3 la plantation , en la divifant a Tordi-

naire.
Par marcottes.

Il eft poffible de coucher jufqu’a trois
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peu de paille , pour la préferver du hile:
chaque tige peut donner deux a trois tu=
bercules, & la plante d’'oli ces jets ont
été détachés n’en fouflre aucun dommage,
fur-tout fi cette operation a lieu dans le
moment ou le feuillage végéte avec une
grande celérite.

Oéﬁfrvdzfans.

Ces différens moyens de reproduction
ont toujours pour caralere une fecondité
qu'on ne fauroit assez admirer ; mais ils
ne peuvent guere interefler qu'un ama-
teur qui auroit envie de f{e procurer
promptement & abondammeut une efpece
rare , fans avoir egard aux dépenfes, aux
foins & a I'étendue du terrain employée:
il feroit méme encore pofhible d’y avoir
recours dans une circonftance malheu-
reufe , ollil ne refteroit d’autres reflources
que ces racines: alors 1l faut €tre moins
prodigue en femence, & n’épargner ni
temps ni travail,

Quand on a enleve a une groffe pomme
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il n’en eft point qui mérite une attention
plus (érieufe que celui des femis : je
m’emprefle d’en développer tous les
avantages dans un article particulier.

AEricLE XIL].

Semis de Pommes de terre.

Cette voie a fouvent été tentce , mais
toujours fans but; jamais on n’a fonge a
en fuivre les effets , ni & en developper
les avantages : perfuadé que la régénéra-
tion des pommes de terre obtenue ainfi,
étoit doutenfe , difficile, & trop longue
pour atteindre le produit ordinaire, cet
_objet nous a paru néanmoins affez impor-
tant pour en faire le fujet d’'un mémoire
inféré dans ceux publiés par la Societé
royale d’agriculture pour l'ann¢e 1786,
trimeftre d’hiver. L’utilité dont il a dé¢ja
été aux campagnes, ne me permet pas
de loublier ici.

Je ne donnerai qu'un extrait fuce
¢in® de mon mémoire , aprés avoir af-
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plantes semées trop dru , quil a fallu
arracher & transplanter.

Obfervations.

1 feroit fuperflu de rappeler, méme en
précis, les differentes opinions auxquelles
a donné lieu la dégéneration des pommes
de terre. Je me bornerai seulement a faire
obferver qu'aprés quelques recherches a ce
fujet , j’ai cru en apercevoir la principale
origine dans laffoiblilfement du germe,
parce qulen général une pofterite qui a
eu pour pére primitif une branche , une
tige , une racine, ne prolongeoit jamais
la durée de fon exiftence auffi long-
temps que fi elle étoit due a la graine,
3 ce précieux dépdt de la multiplica-
tion.

D’aprés ce principe , confirmé par
I'expérience , il m’a paru eflentiel d'in-
fifter davantage fur la néceffit¢ de renou-
veler de temps en temps les efpeces,
par emploi de la graine. Beancoup de

[ ij
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Comme la diminution en qualite¢ &
en produdtion des pommes de terre péui:
encore dépendre autant de la longue {uc-
ceffion de leur culture dans le méme
terrain , que du mélange des efpeces
dans le méme champ , il faut, lot{qu’il
sagit d’expériences en petit , fe regler
d’apres la conduite que trace M. Hell,
correfpondant de la Société royale d'A-
griculture , & Procureur - fyndic de la
commiffion intermédiaire d’Alface. Ce
vertueux citoyen, qui a cherche a ap-
pliquer a la province quil habite tous
les avantages des femis , prend des pom-
mes de terre de la meilleure efpece,
quil plante en quinconce dans un ter=
sain fablonneux, éloigne de toutes autres
plantations de ces racines ; & pendant
leur floraifon il les couvre d’'un canevas,
pour empécher que les abeilles , les pa-
pillons , & autres infe@es ailés n’appor-
tent fur les fleurs des poufficres fécon-
dantes des autres efpéces: il oOte le ca-
nevas auflitét que les corolles annon=

[ w
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planter encore des pommes de terre. M.
de Chancey a fait cette experience pen-
dant trois années confécutives, dans le
méme champ, qu'on béche & qu’on fume
tous les ans ; mais il faut convenir que pour
jouir conftamment des avantages des dou-
bles récoltes dans la méme picce, 1l eft
néceflaire de fuppofer un excellent terrain,
une faifon trés-favorable, & de compter en-
core fur trois mois de végetation au moins;
car 1a ou les gelées blanches commen-
cent 4 fe manifefter dés les premiers jours
de feptembre , la récolte ne dédommage-
roit point des frais de culture.

La plupart des végétaux n’admettent
pas ordinairement parmi eux dautres
plantes de genre different , du mouins cette
admiffion n’eft pas exempte de quelques
reproches affez fondés. Le fucces conf-
tant que jai obtenu, en f{emant entre
chaque rang, des féves, des haricots,
aprés la dernicre fagon, démontre que
leur végétation ne nuit pas a celle de
la pomme de terre , pourvu que les pieds
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Limoufin & du Forez , par exemple,
trouveroient dans Pautre un dédomma-
gement fans lequel ils auroient une peme
infinie 4 fubfifter. M. Dubocs de Saint-
Hilaire avoit détermine les habitans de
fes terres en Limoufin, A cuire enfem-
ble les chitaignes & les pommes de
terre ; ce mélange a pris faveur, & lon
voit les enfans épier le moment ou 1ls
pourront dérober ces racines , dont la fa-
deur naturelle eft relevée par la fapidite
‘agréable de la chataigne.

Dans les vignes.

Si les vignerons plantoient des pom-
mes de terre aux pieds de leurs vignes,
quelle reflource pour leur famille ! Elles
leur donneroient , la moitié de 'année,
une nourriture fubftantielle & falutaire,
& en méme-temps cette vigueur qui ca-
ra&érife les habitans du nord de laFrance,
auxquels ces racines fervent en partie de
nourriture.
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donneroient une fubfiftance aflurée 4 ceux
qui n’en ont aucune.

Pendant le {éjour que M. Blanche:r fit
dans le Poitou, il détermina, par 'exem-
ple & fa gencrofité , de petits cultiva-
teurs qui ne poflédoient qu’une chétive
portion de terrain , a y planter des pom-
mes de terre : elles ont fuffi par la fuite
a leur subfiffance pendant tout Ihiver.
Six années aprés, ayant eu I'accafion de
repafler dans le canton, il fut comblé de
bénédictions par ces bonnes gens, qui lui

crioient les {larmes fau yeux : Pous nous

avey fauvé la vie, brave homme , en nous
montrant aretirer de notre petit champ ce qu’d
peine des arpens entiers pourroient rendse.

Mais qui dentre nous ayant voyagé
fur nos cotes maritimes, n’a pas appercu
ces miferables cabanes enfoncées plutde
que baties dans le sable , ou une pauvre
famille n’a pour tout aliment gu’un pain
noir & gras ; pour lits ou plutdét pour
litiere, qu'un peu de rofeau qu de jonc,
& peut a peine fous quelque débris de
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'p]anbhes arrachées au nauffrage , mal af-
femblées, & percées de trous, {e garantir
des rigueurs de la faifon? C’est dans ces
endroits arides & fablonneux que la pomme
de terre rendroit de grands fervices fi on
Ty cultivoit.

Si dans les cantons du nord delaFrance,
ol I'on a coutume de planter des fevesdans
un bois aprés qu'il eft coupé, on préferoit
d’y mettre des pommes de terre, le pro-
priétaire obtiendroit un produit infiniment
plus confidérable , en méme temps qu’il
en réfulteroit pour le bois futur 'ameu-
bliffement du fol , & la deftru&ion des
mauvaises herbes : mais il faut convenir
auffi que ce ne seroit passans des inconvé-
niens de plus d’un genre ; fi on permettoit
au premier venu la culture de ces racines
dans les jeunes bois taillis : letravail qu'elle
exigeroit nuiroit aux jeunes pouffes ; inde-
pendamment des dangers auxquels {ernif:
expofée la récolte elle-méme , en deve-
nant la proie de la béte fauve, & fur-
tout du fanglier. :

K i
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vaut 24 fous le boiffeau ; je ne doute
pas que bientét on ne voie , pour la
premiere fois, fur ces fables, de la ver-
dure & des fleurs.” Enfin M. de Lormerie,
dont le zéle pour tout ce qui peut ten-
dre au foulagement de la claffe malheu-
reufe eft fans bornes, ne femble voyager
que pour rapporter le fruit de fes ob-
fervations & fa patrie,, qu'il honore par
fes lumiéres & fon humanité.

ARTICLE Y

Produir ou rapport ordinaire des pommes
de terre.

Tout ce qui vient d’étre expofé en fa-
veur de l'extréme fécondité des pommes
de terre, & de leur faculté végétative répan-
due dans toutes les parties de leur fruc-
tification , démontre en méme temps que
cette plante peut parer & une foule d’é-
veaemens ficheux , & que plufieurs ar-
pens qui en feroient plantés fuffiroient,
dans un temps de difetre , pour procu-
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ter 4 un canton éntier de quoi fubfifter
jufqu'au retour de I'abondanee. Quelques
exemples pris au hafitd ddns la multitude
des faits atteftés par les attofités les plus
recommandables ; que I'experience jufti=
fie tous les jours , en offriront de nou-
velles preuves.

Les ouvrages périodiques ne font rem-
plis que d’obfervations qui annoncent
qu'un feul morceau de pommes de terre
pourvu d’un ou dé deux ceilletons , a pro-
duit trois cents tubercules & plus, de-
puis la groffeur du poing jufqu’a celle
d’un cetif de pigeon. M. le baron de Saint-
Hilaire nita écrit qu'une de ces racines
ifolée & cultivée avec {oin , en avoit
donné 986 , dont la moitié , a la ve-
rité , etoit fort petite. M. Howard de
Cardingflon én a obtenu du poids de neuf
livres. :

Plufienits Sociétés d’agriculture , dans
Ja vue d’éncourager cette culture , ont
accordé des prix aux uns pour avoir re-
colté huit milliers pefant de pommes de

K iv
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les fagons qu’on a données, ne font pas
non plus fpécifides; ce. qui fait infini-
ment varier les réfultats.

Le prix de la pomme de terre n'ayant

Pas, comme celui des grains , une bafe
fixe , les uns , pour deprecier fa culture,
ont porté au plus haut les dépenfes, &
la recette au plus basy les autres par
un motif contrdire; ont fuivi une mar-
che tout-a-fait oppofée. La pomme de
terre grofle-blanche vaut communément
a Paris , depuis 5 liv. 10 jufqu’a 4 liv.
le fac ou le feptier de 12 boiffeaux ,
pefant 220 livi Lés réuges cofitent le
double environ. Dans les marchés ot on
vort cette variété tardive jufques i lar-
rivée des hatives, elle eft feulement plus
chere en mai, juin & juillet. Paratn_ut'oﬁ
cette plante eft pen cultivée, élle eft hors
de prix dans toutes les faifons, lorfque les
autres denrées y font ordinairement 4 bon
compte. Enfin I'efpécé commiune a valu
cette’ annee-ci, 4 la halle , jufqu’a 12 liv.
le fac, mais ce font de ces eas extraor-
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“dinaires qu’il faut efperer ne voir pa-
roitre de long-temps. Toutes les exage-=
rations que l’enthoufiafme a fait naitre
fur cette prodution, doivent étre dénon=
cées ici, parce que le laboureur qui,
avec des foins & du travail , n"approche-
roit pas de ces grands produits qu'on an-
nonce , croiroit avoir mal cultive f{on
champ ; il accuferoit le fol , la femence,
& la méthede qu’il pratique.

* Au lien donc de donner des tableaux
de recette & de dépenfes arranges aflez
ordinairement dans le filence du cabinet,
nous nous bornerons 4 fuppofer qu’il s'agit
d’un excellent fonds , & de la pomme de
terre groffe-blanche : alors nous dirons
que fa fécondité ne fauroit Etre comparce
3 celle des autres racines potageres; que
§ la récolte n’en eft point chaque annce
également abondante , rarement manque-
telle tout-a-fait , que fon produit , terrain
égal , eft dix fois plus confidérable que
celui de tous les grains connus en Europe,
{fans compter les autres végetaux que les
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“ont paru les plus raifonnables. Ce citoyen
diftingué, qui eft parvenu dans le voifinage
de fes terres en Beauce & en Brie , 2
donner une opinion avantageufe de cette
plante , évalue les frais de la culture d’un
arpentmefure de Paris, d’'une bonne terre,
dgqliv.14f, & le produit de foixante-
quinze a quatre-vingt facs ou {eptiers de
douze boiffeaux de pommes de terre grofle-
blanche ; & il eft convaincu quun arpent
de fable un peu gras, employe a la culture
de cette plante, equivaut 4 fix arpens {e~
més en avoine , & quil fufht a Pattelage
d’une charrue, ceft-a-<direde trois chevaux.

Jai déja fait obferver dans Pintroduétion
de ce traité , que la culture en grand des
pommes de terre étoit un moyen de ren-
drele fol propre a toutes fortes de plantes,
de faire rapportet au plus mauvais terrain
quelque plrtf:du&ion , enfin d’augmenter
dans les campagnes la mafle des {ubfiftances
des hommes & des beftiaux. Ces avantages
ajoutés aux raifons que jai déduites, {uffi~
ront fans doute pour me juftifier de n'étre
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pas entré dans des détails de caleuls toys
jours fautifs. Il faut d’ailleurs voir premié-
rement dans les pommes de terre, un
aliment local, 4 confommer dans I'endroit
ot on les a récoltées’, & fur lequel les
acaparemens du monopoleur n’auront
aucune prife ; qui occafionnera un grand
commerce de bétail qu’on échangeroit
avec les autres denrdes plus communes
dans les cantons voifins ; enfin un moyen
afluré de fumer les terres » & de doubler
par conféquent le produit des récoltes :
toutes circonfances inappréciables o U8
qu'on a oublié¢ de faire entrer en ligne de
€ompte dans les calculs établis.

ARTICLE XVI.
Les pommes de terre n'effritent poine le Jol.

L’utilité générale dont font anjourd’hui
les pommes de terre , n’a point empéché
depuis pea encore quelques auteurs de
les accufer de nuire 4 Fabondance des



DES POMMES DE TERRE. 159

blés & des autres productions qui leur
fuccédent. On a dit & on a repete que
leur culture exigeoit beaucoup du fol,
que bientot elle épuifoit le meilleur ter-
rain & le rendoit incapable de produire
des grains. Mais avant de répondre a cette
obje@ion, la qualité du terrain , I'epoque
de la plantation , & les efpeces de vege-
taux qu'on leur fait fuccéder, doivent étre
pris en confideration,
~ Nous obferverons d'abord , que cette
opinion défavorable aux pommes de terre
vientmoinsd’expériences particulieres def*
tinées 4 en conftater la vérité, que des
fanfles idées qu'on s'eft formé de la vege-
tation. |

Perfuadés d’une part que la racine eft
Porgane principal deftiné a pomper la
nourriture , &  la tranfmettre au refte de
la plante; voyant de l'autre la quantité
énorme de racines charnues , farineufes,
accumulées aux pieds de la pomme de
terre , on en a conclu que cette croif-
fance vigoureufe ne pouvoit soperer
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affez que leur liaifon entre elles n’eft pas
bien intime , qu’elles font conftamment
de la méme nature , & que fi elles varient
quelquefois , ce n'eft {feulement que dans
des propostions toujours dépendantes de
la faifon , du terrain & des efpéces, cequi
en fait varier anfli Valpe& & le gotit

A Tégard de mes recherches pour dé-
velopper dans ces racines la faculte fer-
mentefcible , quoique la chofe m’elt parw
d’abord impofiible , a caufe du moteur
qui leur manque, javouerai que je n’at
pas balance a {uivre avec lattention la
plus fcrupuleufe, toutes les recettes , tous
les procédés annoncés , fans avoir jamais.
entrevu une apparence de réuffite.

Que penfer donc des auteurs qui ont
annoncé qu'il fuffifoit de paffer les pommes.
de terre au moulin, & de mettre tout ce
qui en provient dans des futailles em
fermentation pour avoir une liqueur {piri~
tueufe ? Ces écrivains s'en font rapporté
{ans doute a 'expérience des autres, & s'ils
euflent pris la peine de- la vérifier pac

’ M iij
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des Américains. On crenfe dans le terrain
le plus élevé, le plus fec, le plus voifin
de 12 maifon , une fofle d’'une profondeur
& Hrgeur relatives a la quantité de pom-
mes de rerre quon veut conferver ; on
garnit le fond & les parois avec de la
paille Jongue : les racines une fois difpo-
{ées , font recouvertes enfuite d’'un autre
lits de paille, & on fait au - deflus une
meule en forme de cone ou de talus. On
a foin que la foffe foit moins profonde du
coté ot Pon tire la pomme de terre pour
la confommation , en obfervant de bien
fermer I'entrée chaque fois quon €n ote.
Moyennant cet arrangement & cette pre=
caution , ni le chaud , ni le froid , ni ’hu-
midité, ni les animaux , ne peuvent pené-=
trer jufqu’aux pommes de terre, qui fe

confervent ainfi en bon état pendant tout
Ihiver.

Quarriéme pmzi gue.

Lor{qu’on a cultive des pommes de terre
{ur plufieurs arpens, pour la nourriture
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au-deffus des étables les mettent & l'abri
des gelées & deI'humidité , qui les difpofe
prefque toujours & la germination des le
mois de novembre ; des lits de {able fec,des
paillaﬁ&ns autour des murs , garantiffent
de l'air extérieur; dans les caves, les cel-
liers , les hangards, &c.

Mais auffi tot que les pomme$ de terre
font récoltées , une précaution quiinflue
fur la durée de leur garde , ceft de les
laifer au foleil dans un endroit ou lair
puiffe circuler librement , afin quelles
commencent & {e refluer , que la terre s'en
détache,& que I'eaupour ainfidire furabon-
dante 4 celle qui fait une des parties conf-

tituantes, s'en exhale. Un autre foin eft de
ne les laver qu'au moment de s'en feryir,
car elles contra@eroient un mauvais golt,
& pourroient salterer.

ArTicLE IIL

Examen des pommes de terre dans differens
[ ,, ¥
états.

Il faut avouer que malgreé les {oins de
N 11] '
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¢il n’avoit que les fléaux de la nature 2
redouter.
L 3

Pommes de terre 'ge[e'e.r.

Les pommes. de terre frappees par le
froid , dégelées enfuite fpontaneément, ne
tardent pas & s'altérer , parce que l'eau
gu’elles contenoient s'en {épare , chargee
d’une portion de la matiére extraive : la
- furface de chaque tubercule {e recouvre
d’une humidité collante , {ouvent rouffa-
tre , 4 caufe de la terre quiy adheére , &
avec laquelle elle fait corps: bientdt la
moififfure paroit , & il s’établit dans le tas
une fermentation qui accelere le dépe-
riffement total, fi on ne fe hate de les
employer.

Curieux de connoitre leffet du froid
fur les pommes de terre , j'en ai expof€ &
la gelée pendant vingt-quatre heures ; elles
font devenues dures & fonores comme un
caillou : leur intérieur préfente des gla-
gons tranfparens. Portées dans une tem-
pérature douce , elles fe ramollifient , fe

N iv
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Les pommes de terre gelees ou dege-
lées., font un peu plus detemps A cuire ;
mais elles reprennent dans I'ean ou a fa
vapeur leur premicre confiftance. 1l fant
avoir néceffairement un objet de compa-
raifon fous le palais , pour juger quelles
font feulement un peu plus fades. Cette
légere difference , qui difparoit tout-a-
f2it avec le moindre aflaifonnement ,
pourroit peut-€tre provenir autant de
eau glacee , qui , comme on fait, a
moins de goilt quand elle a été fondue,
que duo derangement occafionné dans
la texture organique des parties ; déran-
gement plus fenfible dans les efpeces
rouges que dans les blanches.

A mefure que les pommes de terre
s’¢loignent du moment de leur degel,
elles perdent de leur caraGere ; leur
blancheur fe ternit ; elles {e . couvrent
de moififfure, & exhalent une odeur
de fauvageon : alors on ne peut plus
gen fervir en fubftance; il faut les por-
ter au moulin, pour €n extraire V'ami-
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de la reproduion n’eft point la dernicre
ceuvre dont s'occupe la nature vegétante.

Réfumons. Le plus grand inconvenient
qu'aient les pommes de terre , C'eft de
geler facilement ; & une fois dégelces de
ne pouvoir plus f{e garder long-temps ni
fervir 4la plantation. Les pommes de terre
germées ou non mtires,n’ont pas de pareils
défaut ; mais elles offrent , les unes & les
autres des reflources pour 'homme & les
animaux : il feroit ridicule de les en priver
fur des craintes puériles & mal fondees.

ArRTICcLE IV.

Préparation de la farine, fécule ou amidon
de pommes de terre.

On doit dift ' ]a farine de pommes
de terre , de leur fécule ou amidon , parce
que l'une eft ordinairement la réunion des
différentes. parties conflituantes de ces
racines , rapprochées par la fouftra&ion du
fluide aqueunx , & divifées i la faveur de
 pilons on de meules ; tandis que lautre
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qu’elles foient long-temps dégelées, pouf-
{ées A un certain point, ou a peine formées ;
car alors le réfultat ne feroit ni aflez beau,
ni affez confiderable, pour dédommager
des frais de l'opération..

Il paroit donc prouvé que dans les
cantons ou les pommes de terre ne valent
que trois & quatre fols le*boiffeau , I'ex-
traQion de leur fecule ou amidon peut
étre tres - avantageufe , Cette opération
ayant lieu fur-tout pendant ’hiver, dans
un temps ou il y a peu d’ouvrage. Le mou-
lin de M. Beaumé , vu fon modique prix
& fa fimplicité , pourroit étre établi dans
tous les gros ménages , & en préparer
{uffifamment pour les befoins dela famille,
On verra bientdt, par I'univerfalité de fes

ufages domeftiques, combien cet amidon
peut devenir utile.

ArTIicLE V.
Réfultar de quelques expériences ﬁu‘

[am:d’an de pommes de terre.

Yai cru étre fondé i définir 'amidon
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a fe réduire en vapeur, eft retenue, re-
foulée fur les racines, les baigne & les
échauffe de maniére que chaque tubercule
cuit doucement dans fa propre humidité,
fans que fes parties conflituantes foient
bouleverfées par lemouvement de I'ébulli-
tion. Les pommes de terre font alors plus
favoureufes. On peut au fortir du chau-
dron, pour leur donner encore plus de
délicatefle, les expofer un moment fur le
gril , ce qui achéve d’exhalerl’eau furabon-
dante, augmente leur{aveur, & leur donne
ce petit goit riflole qui rend la méthode
de cuire fous la cendre fupérieure 4 tou-
tes les autres: il eft ficheux feulement
qu'elle foit toujours embarraflante & im-
praticable en grand.

Inftruit du veen que je formois de voir
renoncer 4 la maniere de cuire les pom-
mes de terre & grande eau, M. Sainr-Jean
de Creveceeur m’apprit que I'expérience des
Américains juftifioit ma propofition , &
que le moyen quils employoient pour
cuire les. pommes de terre étoit précifé-
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vercle fervant 4 fermer la marmite qui eft
fur le feu; I'eau entre bientdt en ébullje
tion , & les racines cuifent 4 {a vapeur,
Mais jai cru devoir difpofer ce chau-
dron de maniére 4 ee qu’il entre dans Je
fourneau , & que le rebord pofe fur celuj
du fourneau :. une cheminée aboutit par
fon orifice fupérieur au niveau du four-
neau. Cette difpofition menage le com-
buftible , concentre la chaleur, & hite
Iébullition. Jai fubftitué auffi au tamis de
crin, une cucurbite en fer blanc perce de
trous , garnie de deux mains recourbdes
exterieurement ,, & c’eft cette cucurbite .
exactement fermée , qui recoit les ra-
cines. ' -
I feroit poffible de rendre cette mar-
mite plus économique encore, en pla-
cant la boite de fer blanc troud qui la
furmonte, au-deflus d’autres vafes d’ouver-
ture egale, & en faifant cuire les viandes,
le poifflon, & ‘genéralement toutes les
fubftances dont on veut extraire quelques
principes , fans employer plus' d’eau, de
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& je me fuis appercu que ces légumes
frais pouvoient egalement cuire par ce
moyen , mais quan fortr du feu il fal-
loit leur donner les différens accommo-
dages qui leur conviennent , parce qu’en
les laiffant refroidir, ils ne tardoient point
A fe fécher , particuliérement 4 la furface,
& a perdre de leur mollefle.

La morue deflalée au point o il le
faut pour la cuire, contralte, étant ex-
pofée a la vapeur de I'eau bouillante,
beaucoup de fermeté & de blancheur.
Tout poiffon qu'on ne veut ni griller, ni
cuire au court-bouillon, peut étre traité
de cette maniére. Enfin les ceufs frais ,
en trois 4 quatre minutes , acquiérent
Iétat ol on defire qu’ils foient pour les
manger a la coque.

Il refulte du peu de temps que les
fruits, les femences, les plantes & les
racines mettent a cuire dans cette mar-
mite une nouvelle preuve de cette propo-
fition , que la vapeur de I'eau en ébul-
lition a , au moins fur les {ubftances

Qi
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eft obligé de ramollir par Iapplication de
P'eau en mafle, fans quoi il ne feroit guere
poffible de les cuire, ni d’en former un
comeftible falutaire : alors on ne {auroit
trop employer de vehicule.

Dans la vue de multiplier les avantages
de la marmite dont il s’agit, j'ai entrepris
une fuite d’expériences dont le réfultat
ne me paroit pas encore aflez utile pour
pouvoir en rendre compte. Je me bornerat
3 faire fentir d’avance , que toutes {ubf-
tances auxquelles on a foufirait le principe
aquenx furabondant , ou qui {font natu-

rellement féches , étant foumifes a la va- . -

peur de Peau bouillante , ne pourroient
acquerir le degré de mollefle & de flexi-
bilité , en quoi confifte la cuiffon, fi on ne
leur reftituoit , ou qu'on ne leur donnat
Phumidité dont elles ont befoin pour en
devenir {ulceptibles.

J’ai donc cherché a m’affurer fi en laif~ -
fant macérer dans l'eau pendant douze
heures des graines légumineufes {eches ,
telles que les haricots, les grofles feves &

Qv
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ordinairement dans lintérieur d’'une cou-
- che épaiffe de verd-de-gris, occafionnée
par la négligence &Je long fejour de mets
humides & gras. |

Enfin le procédé de cuire les pommes
de terre 4 la vapeur de I'eau bouillante,
peut sexecuter facilement fans la mar-
mite dont il s'agit. Il fuffit que le vaifleau
qui contient les objets ne touche point a
Peau , & que la vapeur de ce fluide en
¢bullition y arrive fort chaude : ce vaif-
feau pourroit bien étre tout fimplement
un panier d’ofier qui entreroit dans
une marmite a quelque diftance du fond
& des parois : quand les pommes de terre
feroient cuites , on pourroit les retirer au
moyen de deux anfes aufli d’ofier atta-
chés au rebord du panier. Déja nos femmes
de marché vendent ces racines comme Jes
chataignes , aprés les avoir fait cuire ala
vapeur de Peau, au moyen d’une claie
on dun grillage placé au-deflus de I'eau
dans le chaudron garni d’'un couvercle qui
ferme exaltement.
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fubftances qui, fans €tre farineufes , pas
méme mucilagineufes, peuvent , 3 I'infiar
de nos tubercules saflimiler a la pate du
froment. Doit-on enconclure, comme 0f I'a
fait , que ces fubftances ont été changées
en pain , ou bien qu'en doublant & tri-
plant la mafle panaire , la faculté nutritive
ait recu un pareil accroifflement ?
Quelques renfeignemens pris dans la
fomme des réfultats , foit du codté de la-
nalyfe des 'pommes de terre , foit relati-
vement au déchet qu’elles eprouvent apres
leur converfion en pain, ou bien enfin
~ par rapport au degré alimentaire de ce
méme pain, comparativement a celui {ans
mélange , auroient db deffiller les yeux fur
cette prétendue métamorphofe , & ap-
prendre que fi la nature a refufé aux pom-
mes de terre toutes les proprietés panaires,
comme elle les a prodiguées au froment, il
a fallu que l'art les credt pour obtenir cette
efpéce de triomphe ; quenfin il feroit de-
raifonnable d’exiger qu'une racine. trés-
aqueufe produisit autant deffets nutritifs
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de I'ean de végétation , qui, dans la fabri-

cation de la parte, fait les fon@ions d’ean
de pétriffage , & qui en partie s’¢vapore
au four durant la cuiffon : or quoiqu’on fe
{oit flatté d’étre parvenu a introduire dans
 la pate des dificrens grains [es pommes de
terre 4 parties-¢gales ,je déclare qu’elles
n’y ont jamais entré que dans les propor-
tions ¢’un tiers au plus , parce que tou-
jours on a dédaigne de mettre en ligne de
compte la maffe plus ou moins confidera-
ble de levain employé , dont le poids
équivautordinairement 3 celuide la farine ,
d’ot il fuit qu'en défalquant I’eau conf-
Genant ces racines, & les réduifant a
Iétat folide des grains , elles n'y exiftent
par le fait que pour un huitieme , ce qui
prouve que Péconomie tant vantée n'eft
nullement en raifon du fupplement; que
7ai été autorifé a etablir autrefois que sl
falloit deux livres de pain & unhomme par
jour, il étoit néceflaire qu’il mangeat fix
livres de pommes de terre environ pour
obtenir le méme effet.
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tres, en les coupant par tranches , les por-
tant au four , & enfuite au moulin pour les
sduire en farine , ne produifent que des
mafles lourdes & noires ; enfin la troifie-
me méthode, plus embarraffante encore ,
mais moins défeGueufe , confifte a laver
les pommes de terre , a les cuire, a les
peler , & les delayer dans l'eau, a les paf-
fer A travers un tamis , a ajouter cette
“eau epaiffie pour pétrir la farine , d’ou il
réfulte un pain paffable ; mais ce pain re-
vient plus cher que s1l étoit compofe de
farine pure, & nourrit un tiers de moins.
On ne peut fe diffimuler que fi ces eflais
plus ou moins defeGueux n’avoient pas
toujours été confidéres comme des fimples
tentatives du moment , leur ufage conti-
nué & appliqué en grand n’eiit fatiguer,
découragé le zéle de ceux qui les ont pro-
pofeés avec le plus d’acharnement; on s eft
borné 4 préparer pendant plufieurs jours
quelques livres de pain de pommes de
terre,, & ce painaete trouvé plus ou moins
fupérieur , relativement au pays ou on le
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méme cercle de temps : I'opération de
cuire ces racines , de faire lever la péte
& de la laiffer {éjourner au four, en exige
au moins le double que pour le pain
ordinaire.

Le citadin ne peut & ne doit donc voir
dans le pain de pommes de terre qu'un
aliment de fantaifie , qu’il ne faut jamais
efpérer d’introduire dans le commerce de
la boulangerie, nilaflimiler pour le prix
& aucun autre pain. Sil veut en faire ufage
par gout ou par régime, quwil le comman-
de & le paye au boulanger ce que celui-
ci exigeraraifonnablement.La moindre dé-
penfe du riche , & la plus forte du pauvre,
eft le pain.

Avanmges des pommes de terre ﬁ:ﬁi ﬁ;m:
de Pczz'rz. -

Cleft particulierement auxfermiers envi-
ronneés de terrains couverts de pommes de
terre que ces racines fous forme de pain pro-
cureront tous les avantages quon leur a
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attribué indiftinGement , fi, aprés une
~ mauvaife récolte , ils étoient menaces
d’une difette prochaine de grains, ils pour-
roient , dés le mois de feptembre , com-
mencer a jouir de ce {fupplément , en en-
voyant au champ deterrer le matin un
demi - fac de pommes de terre pefant 110
liv. , qui, tous frais de culture payés ne
leur reviendroit pasa 15 fous , & la-
jouter par parties ¢gales a la fournce. Le
temps eft 2 eux, peu leur importe qu’il
faille quelques heures de plus; ils ne cui-
fent qu'une fois la femaine , & en gene-
ral 1ls font maitres du four.

L’emplacement favorife encore l'ufage ,
de ce fupplément; il permet la confervation
en grand des pommes de terre : font-elles
menacees d'étre déteriorees par quelques
intempéeries, ils ont fous la main du foin
& de la paille, des celiers , des cuves &
des hangards , pour les garantir du chaud
ou du froid, des bras pour les remuer ,
& des animaux pour confommer le {u-
perflu de la provifion ; enfin ils épargnent
R 1j
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Puifque les pommes de terre cuites
dans I’ean ou a fa vapeur , & aflaifonnees
-de quelque grains de fel, font une forte
dé pain, trés - digeftible , que la provi-
dence offre tout fait aux hommes, qui
nourrit également bien : queft-il nécef-
faire de foumettre ces racines a une pre-
paration compliquée & difpendienfe , qui
ne fait que diminuer leur volume, & ajou-
ter au prix de I'aliment. L’opération de les
cuire eft fi fimple fi facile, fi peu cottenfe !
elle eft pratiquée avec tant de fucces chez
des natrons éclairées ! -

Perfonne, jofe le dire, n’a plus cher-
che a faire valoir la force de cette objec-
tion que moi, & il n’eft aucun de mes
ouyrages, ou je naie cherche a oppofer
une barriere contre cette fureur , dont
{ont atteintes quelques pecfonnes qui pré-
tendent réduire {ous cette forme une foule
de végétaux. J'ai prouvé que la plupart
des {ubflances deflinées 4Ja nourriture ,
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conflance , ott il n’y auroit pas fufifam-
ment de grains pour fournir ala confom-
mation journali¢re , & que pour fubliffer
il ne refteroit que des pommes de terre
en abondance : alors il feroit effentiel
d’avoir de quoi les remplacer, puifqu’il
faut abfolument du pain & certains hom-
mes, & que fi I'aliment ne leur eft pas
préfente en cet état , ils croient n’ctre
pas nourris. Le peuple, en ceci comme
en toute autre chofe, tient bien plus
4 la forme, qu’au fonds , fur-tout dans les
temps de détrefle ; 1l veut {a nourriture
fondamentale & habituelle, fousla figure
accoutumée , quel quen foit I'état fubf-
tantiel. On a vu dans les années calami-
teufes, des feigneurs bienfailans, faire
préparer chez eux, & fous les yeux des
malheureux quils avoient intention de
foulager , de trés-bon riz, qu'ils refuforent
avec ce refrain: Ce n’eft pas la du pain.
On ne doit pas, il eft vrai, regarder tou-
jours le bénéfice de changer la pomme
de terre en pain, comme fatisfaifant {eu-
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Procédés. pour faire le pain de pommes de
terre, mélange ou non.

On jugera de la quantit¢ de grains

que les pommes de terre, {ous forme de

pain , peuvent epargner , & quelle fera
leur inflaence comme objet d’économie.

Pain de graim me’fmgé avec des pommes
de terre.

Prenez 25 livres de farine de froment,
de feigle ou d’orge, fuivant I'ufage & les
reflources du canton; delayez-y un peu
de levain quelconque, avec aflez d'eau
chaude pour en former une pite extré-
mement ferme , que vous laifferez fer-
menter comme un levain ordinaire :
Ayez 25 livres de pommes de terre ,
préalablement cuites ; mélez - les toutes
chaudes au levain, & a un demi-quarteron
de fel { fi I'on peut) fondu dans un peu
d’eau. Quand le mélange fera {uffifamment
pétri , au moyen d’un roulleau de bois,
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raux du bifcuit ordinaire: il fe cafle net;
il eft fonore , & trempe bien dans I'eau fans
s’emietter. |

Défirant particulicrement conftater
s'1l feroit poffible de. conferver ce bif-
cuit aufli aifément que celui de froment,
M. le maréchal de Caffries a ordonné
qu'il en fiit envoyé quelques quintaux a
Breft, pour les embarquer fur pluﬁeurs
batimens deftinés pour les iles. Les inten-
tions du miniftre ont été parfaitement rem-
plies ; &les procés-verbaux drefles a lar-
rivée de ce bifcuit dans-nos colonies , &
3 fon retour A Paris, lui ont été extréme-
ment favorables.

Les pommes de terre cultivees abon-
damment dans nos iles permettroient d’y
jouir de 'avantage d’approvifionner les na-
vires qui y relichent, fur-tout lors de la
cherté des farines, & dans les circon{-
tances ou les hafards de la mer rendent
les communications difficiles. M. de Ba-
. dier, correfpondant de la focicte royale

d’agriculture , vient de faire, dans cette

S 1j
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mie qui pourra en réfulter dépendra du
prix local des pommes de terre com-
paré 4 celui des grains que ces racines
remplaceront.

Jajouterai qu’il n’y a point de circonf-
tances que je n’aie faifie pour faciliter I'in-
telligence de ce procedé, en 'éxécutant
publiquement par - tout ot il m’a paru
neceflaire de le faire connoitre. Je ne rap-
pellerai point ici les noms des citoyens
diftingués qui l'ont répété avec fucces;
mais je ne puis me difpenfer de faire men-
tion de M. Bufquer, maitre boulanger a
Tours , parce qu’il eft le premier qui ait
offert a fes compatriotes pour eflai, le pain
de pommes de terre fans mélange, & de
convaincre les plusincrédules d’entre eux,
en repetant ce proceédé fous leurs yeux. Il
m’a envoye un de ces pains, que j’ai trouvé
auffi bon qu’il {oit poffible dans {on efpéce;
il m’a appris en méme temps , que le
moyen quil avoit employé pour obtenir
des mafles plus confidérables que moi,
confiftoit 4 mettre la pate {ur des feuilles
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4 la fauce blanche, avec la morue , en
haricot , en friture & fousles gigots :
on en farcit les dindons & les oies. Mais
un moyen fimple d’en faire un mets de-
licat, fur-le-champ, c’eft quand elles {ont
cuites & un peu riffolees a leur furface,
de les ouvrir & d’y mettre du beurre frais,
du fel & des petites herbes hachces.
L’extréme facilité avec laquelle la
pomme de terre fe préte a toutes fortes
de meétamorphofes , m’a fait naitre I'idée
d'en compofer un repas entier , auquel
j’invitai plufieurs amateurs éclairés, choifis
dans les différens ordres. Le diné fut gai;
& fi, comme on I'a fouvent avancé fans
preuves , nos racines font affoupiflantes,
lourdes & indigeftes , elles produifirent
fur les convives un effet abfolument con-=
traire. C'eft ainfi, je-crois , qu'il faut s’y
prendre, quand on veut combattre avec
quelque fucces les préjugés toujours
préts a s'armer contre les objets uriles |

aufli bien que contre les nouveautés
agreables, |
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légére , que celle dont on fe fert ordinai-
rement ; & M. Cader de Vaux , membre
dela Somete rovale d’ agnculture , a fauve
par ce moyen un enfant a la mamelle ,
menacé d'une mort prochaine : I'ufage de
cet amidon accommodé au gras ou au
maigre , empeche les - cohques dont font
tourmentées les nourrices » & convient
aux meres delicates.

Une excellente ménagére , dont je dé-
firerois bien faire leloge , mais elle eft
ma fceur, a lmagme depuis long-temps
d’en préparer une créme délicate , & voici
de quelle mani¢re. On prend une cho-
pine de lait , dont la moitié eft mife fur
le feu avec un quarteron de fucre : dans

Tautre on délaie trois jaunes d’eufs , &
- une cuilletée & bouche d’amidon de pom-
mes de terre, qu'on jette dans le lait
pret a bomlhr; on remue le tout, &
apres deux ou trois bouillons, on ajoute
un peu d’eau de fleur d'orange , & la
creme eft faite. Elle a encore obfervé
quon pourroit donner i cette créme

/
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au public une reflource importante dans
la plupart des maladies , & dans la fanté
un aliment aufli agreable & auffi*fain qu’il
eﬂ peu dlfpem;:heux.

Ulage des pommes de terre non miires. -

Il arrive fouvent que le befoin ou
’amour des primeurs, font arracher les
pommes de terre avant quelles ne foient
parfaitement miires , & qu’on les mange
avec une forte d’avidité, fans que leur
ufage foit fuivi d'aucuns inconveniens,
Les Anglois en font fi friands, qu'on en
voit dans les marchés de Londres, lorfque
& peine ces tubercules font formés, ajnfi
que beaucoup d’autres racines. On en-
leve les plus groffes en fourrant la main
fous le pied fans remuer la plante ; on
couvre enfuite le trou avec le plus grand
foin : elle n’en continue pas moins {a vé-
getation jufqu’au veritable moment de la
récolte , mais 1l faut éviter d’opérer durant
les grandes chaleurs.

Cette circonitance bien avérée , jointe a

' | Ti;
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tremper dans I'eau froide 4 mefure qu’on
les confomme. Nous nous fommes aflurés
que les blanches particulierement ne dif-
ferent pas.fenfiblement de celles non.
gelées ; & comment pourroient-elles avoir
quelques inconveniens pour la fanté? les
principes n’ont f{ubi aucune alteration :
c’eft I'eau de vegetation glacée, qui en fe
feparant par le dégel, affoiblit néceffai-
rement leur gott. L'ufage des racines po-
tageres gelées n'a jamais produit de mau-
vais effets ; & combien dans I'hiver rigou-
reux de I'annee derniere , en a-t-on mangé
fans éprouver d’indifpofition ?

Si on les faifoit cuire a moitie¢, couper
par tranches & fecher, elles ferviroient en-
core aux ufages que nous avons déja
indiques: M, Hell, a fauvé ainfi la récolte
de plufieurs cantons, qui, fans un avis pa-
triotique qu’il a adreffé & leurs habitans,
alloient jeter au fumier leur provifion,
la reflource principale de I'hiver.

Comme des parties conflituantes des
pommes de terre, jai fait voir que la der-

T 13
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terre leur eft fans doute trés-inhcrente ;
on la voit fe développer au retour de la
belle faifon, les racines vegetent , pren-
nent un gout acre , herbacé; mais cette
faculté ne fubfifte plus dans leur amidon,
& on peut l'extraire encore des pommes
de terre germces , avec cette différence
qu'il ne s’y trouve plus dans les memes
proportions. :

Quand on ne pent fe pafler de ces ra-
cines pour lanournture , & que bien avant
le printemps on les a laiflés arriver a la
germination ; il faut les cuire & grande
edu, parce que danscecas , c’eft le moyen
d’en extraire une portion de I’dcreté qui
y domine : lorfqu’on approche de I'¢po-
que de la plantation , on pourroit les trai-
ter de cetté maniere.

En fuppofant toujours qu’on ait de gran-
des provifions de pommes de terre ger-
mées , il conviendroit de {e hater de les
employer pour prevenir un plus graud de-
(ordre, 8 de les foumettre a la boulangerie
ou a 'amidonerie

11
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tigué , il avoit acquis plus de force & de
vigueur. |

Quelques favans ont ‘obje&e que les
pommes de terre appartenant a la classe
des Solanum , elles devoient avoir une
propriété foporifique ; mais 'expcrience
apprend depuis long-temps le pen de con-
fiance qu'on doit avoir a toutes ces ana-
logies botaniques. Ne {avons-nous pas que
la famille des convolvulus , par exemple,
qui fournit & la médecine les purgatifs
les plus formidables , offre aufit a Peco-
nomie, dans Ja patate , un aliment doux &
fucré , 2 auquelle il ne faut que la cuiffon
fous les cendres ou au four pour devenir
un comeftible falutaire.

En confidérant toutes les nropriétes des
pommes de terre , on ne peut {e difpen-
{er de convenir que s’il exifte un aliment
médicamenteux , ce ne {oit dans ces racines
qu’il fe trouve placé. Lemery dans {fon

traité des alimens, M. Tiffot dans fon effaz
fur les maladies des gens du monde, M.
Engel dans fon inflrudtion fur la culture
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la Facult¢ de Médecine , lor{que cette
" f{avante compagnie fut confultée fur
I'ufage des pommes de terre inculpees.
Voici comme ils terminent leur rap-
port. »» Une des principales proprictes des
s pommes de terre , & qui les rend par-
s ticulitrement recommandables , ceft
s d’améliorer le lait des animaux , & d’en
» augmenter la quantité. Nous avons re-
s marqué qu’elles produifoient les mémes
s effets chez les nourrices pauvres, mal ali-
s mentées, & que Cétoit a cette caufe
s qu’il falloit attribuer le changement {nr-
s venu dans les enfans. « ;

- Je fuis donc entierement convaincu
que cette plante eft digne de la plus
{trieufe attention de la part des Mede-
decins , auxquels elle pourra fournir des
moyens efficaces , lorfque Vemploi en {era
dirigé par une main exercee , & par lef-
prit d’obfervation qui eft la bafe & le
fondement de Part de guerir.
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ble, & dans le nombre des fubfances pro-
pres & y fuppléer, la pomme de terre
doit fans doute étre regardée comme la
plus fubfiantielle ; fouvent le gland man-
que , quelquefois le fon eft trop cher; en-
fin il arrive qu'une extréme fccherefle,
ou trop de pluie, rendent les fourrages
rares, ou leur donnent une mauvaife qua-
lité. Quel bénéfice , fi le fermier pou-
voit {e déterminer 4 confacrer annuelle-
ment i la culture de ces racines deux
champs d’une étendue proportionnee, I'un
aux befoins de fa famille, & l'autre a la
quantité du bétail ; on ne verroit plus tant
deterrains inutiles ou ftériles dans le royau-
me , parce qu'ils ne font pas (uffifamment
fumés & bien travailles.

L’épargne fur les grains eft {ur-toutune
chofe qui me paroit bien importante dans
cette circonftance. Les habitans des mon-
tagnes du Lyonnois emploient des pom-
mes de terre pour engraiffer les bceufs
qu'il deftinenta la boucherie; & ils {ui-
vent pour cet engrais la méthode fui-






pES POMMES DE TERRE. 3503

les foient refroidies lorfqu’on les fait cuire,
d’en régler la quantité fur les forces &
embonpoint des animaux, vu quune
furabondance de nourriture pourroit leur
nuire ; mais il exifte une multitude
d’obfervations dans les Ouvrages de Me-
decine vétérinaire , qui doivent rendre a
cet égard bien circonfpett. |

1l n’eft pas douteux qu’il feroit toujours
plus avantageux de faire cuire les pommes
de terre , parce quau moyen de la
cuiffon , la partie aqueunfe fe combine
avec les autres principes, d'ou il réfulte
un aliment plus folide , dont les effets font
peut - étre aufli augmentes ; mais on {ent
bien' que pour de grands troupeaux
cette opération feroit bien embarraffante ,
quelle cotiteroit du bois & ne dedomma-
geroit pas des frais : on ne doit donc la
pratiquer que les quinze derniers jours de
Pengrais , parce qu'alors tout ce quon
donne aux beftiaux doit aveir plus de

{ubfiftance fous moins de volume.
" Les animaux comme l'on fait, montrent
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d’autresgenres de fubfiftances , non-feule-
ment a caufe de la furabondance d’cau, qui
pourroit donner ala graifle &a la chair des
animaux plus de fermete, mais encore parce
que les melanges plaifent a tous les étres.
Les turneps ou gros navets en rendroient
la nourriture plus confiftante , & la bette-
rave champétre plus favoureufe. En in-
fiftant fur les avantages que l’économie
rurale rerireroit de ces deux 'plantes , {e-
parément ou reunies, pourrois-je me dif-
penfer de nommer M, Brouffoner, qui a
donné dans plufieurs de nos provinces une
heureufe impulfion fur la culture & I'em-
ploi de la premicre ; & M. labbé de
Commerel, qui a étendu la connoiffance
de la feconde dans les deux mondes.

On a remarqué que les animaux qui
commencent ['ufage des pommes de terre
fientent plus liquide qua lordinaire.
Cet inconvénient , qui cefle bientdt
d'en étre un , fe manifefle également
lorfque les animaux pafient du fourrage
fec au verd. Une obfervation impor-

‘J‘
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tante , faite par ‘tous les cultivateurs
qui ont nourri leurs beftiaux avec ces ra-
cines, c’eft que ceux de ces animaux qui
font des crottins naturellement fecs &
brilans , rendent des excrémens vif-
queux & glutineux, femblables en quelque
facon a4 ceux des vaches ; de maniére
que le fol leger , qui procureroit au bétail
une excellente nourriture , recevroit en
échange la nature d'engrais qui lui con-
vient le mieux pour produire de bonnes
qualites de legumes.

Mais ce qui nous manque encore , ceft
une fuite d’experiences variees & com-
parées, pour conftater la difference qu’il y
a, foit du cote de 'économie, foit rela=
tivement a la qualité des animaux aux-
. quels les pommes de terre ont fervi [de
nourriture & d’engrais. M. de la Bergerie
de Bléneau , membre delaSocieté royale
d’agriculture, a qui la: France doit un bon
ouvrage fur les principaux abus qui s op-
pofent aux progrés de lagriculiure , a
“commencé ce travail fur les beeufs : déja

A
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deux de ces animaux nourris & engraiffés
avec des pommes de terre & du foin par
intervalle, ont éte vendus plus cher an
marché de Sceaux , que deut autres
nourris en méme temps avec du foin,
de I'avoine, & abreuves d’eau blanche.

Il feroit intérreflant en méme temps de
verifier fi, ce que je ne puis croire , les
pommes de terre groffes-blanches don-
nent une graifle moins ferme que les
efpéces rouges. En attendant que I'expé-
rience ait prononce , je recommande tou-
jours la premiere pour le bétail , a
moins que par la fuite on n’en obtienne,
an moyen des femis , une autre variéte
aufli convenable a tous les terrains , mais
encore plus féconde & plus hative.

Ufage des feuilles de pommes de terre.

Ce feuillage peut fervir de nourriture
pendant un mois aux beftiaux; ils le man-
gent aifement, pourvu qu’il {oit toujours
méle, vu que donne feul , il n’a pas aflez
de faveur pour les appiter.

| V jj
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tout , car il feroit dangereux pour la pro-
du&ion de couper ce feuillage a toutes les |
€poques. |

Si ceft une erreur de croire qu'en
retranchant les tiges encore vertes, on
fait groffir les pommes de terre, c’en eft
une autre de regarder ce retranchement
comme nuifible , lorfquil eft fait apres
que les baies font formees , & qu'on n’a
plus rien & redouter de la part du hale :
on a donc été trop loin de part & d’autre,
& on peut fans danger profiter de ce four-
rage pour larricre-failon.

On prétend que dans quelques cantons
d’Allemagne, on a trouve lart de con-
ferver ce feuillage pendant 'hiver , comme
celui des vignes; mais les experiences de
M. Chancey , entreprifes dans cette vue,
n’ont eu aucun fuccés; la fermentation
acide & putride s’y eft bientot etablie.
Peut-étre , au moyen de la defliccation &
de I'addition du fel, pourroit-on en tirer
parti dans cet état : mais a moins d'une
néceflité urgente , il faut laiffer les fanes

V iij
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fant environ dix-huit livres, counpées &
données matin & foir, mélées avec du
{on, du foin & un peu de fel , dans les
provinces ou cet affaifonnement elt & bon
compte , avance beaucoup lengrais des
bétes 4 cornes. M. Blanchet a méme
remarqué que dix 3 douze livres de pom-
mes de terre nourriffent autant qu'un
quintal de navets; mais il recommande
toujours de les faire cuire les quinze der-
niers jours de I'engrais.

Pour les vaches.

C’eft environ un tiers de moins que
pour les beeufs: un boifleau dans la journce
fuffit ,en y affociant toujours de la paille
hachée , du foin , le réfidu de la biere ,
les fons & les eaux des amidonniers. On
pourroit méme former de la pomme de
terre , la bafe de la nourriture la&ifére
qui convient aux veaux, & en les {fevrant
de bonne heure, déterminer les fermiers
des environs de Paris a faire des eleves,

7 Vv
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aux travaux du labourage, & aux antres
exercices, a-peu-pres comine s'ils etoient
Y leur ration erdinaire; il fuffic de les
méler avec le fourrage, & d’en donner une
mefure femblable 4 celle de Tavouwe.
M. de Lormoy , correfpondant de laSocicte
royale d’agriculture , parcit ¢tre le pre-
mier en France qui ait tenté l'ufage des
pommes de terre fur les chevaux : pour
les y acoutumer , il a fait bouilir & petrir
- ces racines avec de Pavoine ; ce grain
leur a donné envie d’en manger: au bout
de deux jours, il diminva Pavoine, fit
peu cuire les racines; enfin il les employa
toutes crues, & ils en ont tellement con-
tra@é I'habitude , qu'ils grattent du pied
quand ils voient arriver le panter qui les
contient , comme les autres chevaux a qui
Von porteroit d€ I'avoine : ils ont engraifie
vifiblement , avant le poil aufli fin qu’il
eft poffible. Plufieurs autres faits de ce
genre atteflent la vérité de cette obfer-
vation. Yy S
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M. Tabbé Conzy d’Hargicourt, membre
de la Société royale d’agriculture, a fuivi
pendant quatre hivers les effets des pom-
mes de terre fur deux chevaux, en leur
donnant & chacun un demi-boiffeau me-
fure de Paris, & alternativement de I’a-
voine : il a remarque que pendant ce régi-
me, ils n’étoient ni moins gras ni moins vi-
goureux au travail , & que Fufage de cette
nourriture pourroit devenir un preferva-
tif contre quelques accidens auxquels ces
animaux font fujets,

Les Anglois ont auffi obfervé que les
pommes de terre pouvoient devenir un
bon reméde contre les jambes gorgées ou
enflées ; qu'en les donnant aux chevausx
de chaffe, le lendemain de fortes courfes,
on les delaffoit. M. Sainz-Jean de Creve-
coeur aflure n’avoir jamais vu de chevaux
plus fains & plus robuftes que ceux qu’il
a hivernés avec cette nourriture 5 (B
quelle les confervoit frais comme gils
alloient paitre dans les prairies.
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Pour les moutons.

Les expériences que M. Cretté de Pal-
Iuel a faites avec les racines fur les bef=
tiaux, l"ont convaincu de la poffibilité qu’il
y avoit non - {feulement de les nourrir ,
mais méme de les engraifler avantageu-
fement par ce moyen : ce cultvateur ,
dont je ne faurois aflez faire I'¢loge ,
a tenu feize moutons pendant denx mois
aux carottes , aux betteraves , aux gros
navets, aux pommes de terre ; ils ont
parfaitement bien engraiffé ; & fi une
de ces produ&tions lui a paru meriter quel-
que préférence, cetoit la pomme de
terre , puifque les moutons auxquels
elle avoit fervi de nourriture , produi-
foient plus de fuif , & avoient moins con-
fomme, |

Pour les cochons.

Il eft difficile de trouver parmi les raci-
nes' une nourriture plus fubflantielle ,
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qui paroifle plus propre 4 la conftitution
de ces animaux, aux vues quon a deles
engraifler promptement & 4 peu de frais,
que les pommes de terre. D’abord on
peut les leur donner feules & crues -;
mais il faut les cuire & les méler fur la
fin de Pengrais , {uivant les reflources lo-
cales , avec la farine de quelques grains,
tels que le farrafin, le mais, l'orge , pour
en augmenter la confiftance, & diminuer
Pétat aqueux.

Une maniére de nourrir les cochons
a peu de frais , ceft lorfque les pommes
de terre ont acquis leur maturité, de di-
vifer le champ ot elles f{ont venues, au
moyen de palifiades , & d’y licher en-
fuite ces animaux, avec Iattention dy
mettre une auge pour les abreuver. En
fouillant la terre , ils trouvent aifément
le fruit qu'ils aiment ; on les tranfporte
enfuite dans une autre place : quelque
foin qu’on fe foit donné pour n’en plus
laiffer dans les champs ou elles ont éié
récoltées , ils deviennent ¢galement
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une reflource_pour les cochons, fi on
les y conduit plufieurs jours de fuite.

Pour les volailles.

Les différentes efpeces de volailles peu-
vent étre nourries & engraifices avec une
pite compofée de deux tiers de pulpe de
pommes de terre, & dun tiers de farine
de menus gfaiﬁs ou de fon, pétris avec
du lait de beurre , fi I'on en a, du miel,
des ceufs, &c. Les dindons , cette race
d’oifeau qui a valu tant de profit 4 IEu-
rope , par la facilité de {a multiplication
moyennant les foins particuliers qu'on
prend de fon enfance ; les oies qui produi-
fent auffi un grand bénéfice , par le rapport
de leurs ceufs & de leurs plumes, {e trou-:
vent trés-bien decette pate : elle peut fervir
auffi avantageufement quand on veut fouf-
fler les chapons & les poulardes ; mais
il faut {e difpenfer de donner ce melange
aux volailles qui pondent , dans la crainte
quelles n’engraiflent trop , & ne devien~
nent par conféquent ficriles.
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a cornes. Mais quel eft I'aliment dont
Fexces ne foit pas fujet a inconvénient ?
il exifte une foule d’herbages qui ont éga-
- lement ce défaut dés quon en emploie
trop a-la-fois. M. Chamcey a donné pres
de 6o livres de ces racines a une vache,
fans qu’elle ait enfle ; c'étoit fans doute
beaucoup trop , mais il a obfervé que
cette annee le fourrage avoit été extré-
mement rare dans tout le royaume.

Les pommes de terre données en quan-
tite font laxatives, & l'on fait, d’aprés les
obfervations des engraiffeurs, qu'il faut
tenir le ventre libre aux bétes & corne
qu’hn engraiffe. M. Gilbert, qui ne s'eft
pas borne a foumettre des vaches i Ia
nourriture des pommes de terre, a tenu
aufli & ce régime des chevaux qui ont
bient6t acquis de I'embonpoint , fans
cependant prendre de force en pro-
portion ; mais il obferve que cet effet n’ef}
point particulier aux racines, qu'il étoit
commun a toute efpéce de nourriture
verte , & qu’il diminuoit infenfiblement.
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dangs les difettes de fourrage n’a-t-on pas
¢té obligé de recourir au pain pour les
remplacer ? M. Chancey , qui a adopté cette
meéthode pour fes volailles & fes mules,
a remarque que trois livres de pain les
nourriffoient autant que quatre hivres de
farine & fix livres de grains fans étre
mouillés ni ecrafés ;. quil y auroit mé-
me du bénéfice & ne pas donner les
fons en nature , mais dans I'état panaire ,
& melanges avec Vavoine , le farralin &
Porge moulus, dontla pulpe de pommes
de terre feroit toujours la bafe: cette opi-
nion f{e trouve conforme a celle des meil-
leurs artiftes vétérinaires.
. La culture des pommes de terré pourra
encore reftraindre celle de 'avoine & du
farrafin » qui, en certains endroits , abfor-
bent une grande partie des meilleurs ter-
rains ; l'ufage du premier de ces deux
grains eft déja,dans quelques cantons, rem-
place par l'orge , dont la vegétation eft
plus facile , le produit plus riche, plus
fubftantiel & plus généralement utile.

X
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Je n’adopte cependant point le fenti-
ment de ceux qui voudroient {ubftituer la
pomme de terre aux autres produ®ions ,
quoiqu’elle puiffe les fuppléer toutes : jé
défirerois au contraire qu’on reconnit
bien la néceffit¢ de varier les cultures ,
de ne pas borner fes reflources & un petit
nombre de plantes : ceft de les aug-
menter pour rendre moins préjudicia-
ble aux récoltes , l'inclémence des {ai-
fons , parce qu'une produétion réuflit
dans un temps par exemple humide , qui
feroit nuifible a l'autre ; enfin, cleft
qu’en multipliant les moyens qu'on peut
assurer la fubfiftance dans tous les cas.

Ce n'eft 4 la verité qu'aprés des expé-
riences & des obfervations répétées qu'on
parviendra a etablir le degré de préfé-
rence que merite la culture plus étendue
des pommes de terre fur celle des grains
que je viens de nommer. Mettons entre les
mains du peuple ces racines pour I'appri-
voifer avec elles , pour I'empécher de
regretter fon avoine & fon farrafin : déja

X j
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céde un fruit qui renferme de petites
graines ; les racines font chevelues & lai-
teufes ; elles produifent des tubercules
plus longs que ronds , d’un jaune plus ou
moins rougedtre. Ce font ces tubercules
qui portent le nom de batate ou patate.

Des efpéces ou variétés de patates.

La patate eft, comme lapomme, de terre
fufceptible d’un grand nombre d’efpeces
ou variétés , qui ne feront méme quaug-
menter 4 mefure que la plante fera cul-
tivée. On en compte déja dans la Guyane
francoife quinze au moins; mais 1l faut
bien prendre garde 4 une erreur locale ,
_parce que dans la partie francaife de l'ile
de Saint-Domingue , la méme varicte re=
goit jufqu’a dix noms differens..

Les variétés de patate different entre
elles par la forme, le volume, la couleur
& le golit des tubercules; parla figure des:
feuilles , dont les contours font plus ou
moins arrondis, ou finues plus ou moins.

X
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cotonniers , fucriers , caffiers, banamers,
& autres piante; , fans leur nuire ; tandis
que les autres efpeces ne peuvent vege-
ter concurremment avec d’autres plantes,
attendu qu’elles pouflent beaucoup de ti-
ges rampantes,, grés-chargées de feuilles,
qui prennent racines , occupent une
trés-grande furface de terrain, & étouffent
toutes les plantes qu'elles peuvent recou-
yrir. Cette efpéce a encore lavantage
de pouvoir étre fouillée a quatre a
cing mois , ce qui affure deux récoltes
par an. Les patates en font trés-bonnes,
& les tiges fances vingt - quatre heures
font un' excellent fourrage pour les bef-
tiaux , & procurent aux vaches qui en
mangent du lait abondamment.

On connoit & Madagafcar deux efpeces
de patates , dont Yune, qui eft la plus
répandue , a des feuilles luftrées , tandis
que l'autre en porte d’affez appsochantes
de celles de la vigne. La premicre efpece
eft plus généralement cultivee a Soul-
pointe 5 & M. Srugneres, botanifte tres-
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ture : abandonnée i elle - méme , elle ne
poufleroit que des branches & des raci-
nes fibreufes ; il fant donc, pour avoir des
tubercules en quantite , & unpeu volumi-
mineux, lui donner toutes les facons que
la plante exige pendant qu’elle croit &
marit. Elle eft affujettie comme les au-
tres 'végétaux 4 des accidens ; comme €ux
elle a auffi fes maladies, fes infectes, {es
parafites, qui-en diminuent la récolte.

Dans la culture de la patate on a deux
objets en vue, la récolte des racines pour
la nourriture des hommes , & celle du
fourrage pour lesbeftiaux. Ceft méme pour
cet ufage particulier qu'on en couvre des
‘champs d’une certaine étendue dans toute
la partie de Toueft de Saint - Domingue.
M. Moreau de Saint-Merry , fi avantageu-
fement connu du public, a communique
4 la Société royale d'agriculture, dont 1l
eft correfpondant , des obfervations fort
intéreflantes fur la patate confiderce fous
ce dernier rapport.

Le choix des patates pour la plantation,
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ot la plante eft d¢ja naturalifce. Jen
ai configné les détails dans mon me-
moire {ur la patate, que ’Académie royale
des Sciences, Infcriptions & belles-lettres
de Touloufe a bien voulu publier dans fon
troifiéme volume : mais ayant recu de
nouveaux renfeignemens , de la part de
bons obfervateurs qui ont cultivé la pa-
tate dans fa véritable patrie, jai crudevoir
les expofer icl.

Pazate ﬁzr couches.

Dés la fin de février, on établit une
couche de fumier de cheval , melange de
litiere & de fumier court, de 'épaiflfeur
d’environ deux pieds; on la couvre d'un
lit de terre compofe de terre franche, de
terreau de couche confommé & de fable
gras par cgales parties , & bien melangés,
enfemble ; enfuite on place un chiflis par-
deflus , dont les vitraux doivent étre dif-
tans de la furface de la terre d’environ

quinze pouces. Lorfque la chaleur de la
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couche eft tombee & environ vingt degrés,
on plante les racines de patate , & on les
recouvre feulement d'd-peu-prés deux
pouces de terre, en les efpacant fur deux
lignes , a environ feize pouces de diftan-
ce les uns des autres en tous fens.
Il faut que la terre de la couche foit
- plus feche qu’humide pour faire cette
plantation , & choifir autant qu'il eft pof-
fible un beau jour : on recouvrira enfuite
ces chaffis de leurs vitraux. Les racines ne
doivent étre arrofées que lorfqu’on s'ap-
pergoit quelles commengent & pouffer , &
tres-legerement dans les premiers temps.
Toutes les fois que le foleil fe montrera
fur T'horizon , & que la chaleur fe trou-
vera ctre fous le chiffis au-deffus de douze
degres , ondonnera de lair,’en foulevant
les chaflis ; mais il faut avoir foin de les
fermer, & méme de les couvrir de pail-
laffons pendant la nuit, pour conferver
les douze ou quinze degrés de chaleur qui
font convenables a la végétation de cette
plante : quelques rechauds & la couche
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font quelquefois néceflaires pour entre-
tenir cette température. Les racines de
patate eétant ainfi cultivees, ne tardent point
a poufler leurs tiges ; elles s’alongent de
quatre & fix pouces dans lefpace d’un
mois , & vers la mi-mai , on doit s’occuper
de les marcotter. Cette opéeration eft {im-
ple : elle confifie a courber les branches,
a les fixer avec de petits morceaux de bois,
a environ trois pouces en terre, & a la
diftance de huit pouces de leurs fouches:
bientdtelles reprennent racines & forment,
de nouvelles branches qui couvrent toute
la furface des chiffis. Lorfque la chaleur
de I'été eft déterminée & que les nuits font
devenues chaudes, on peut retirer les vi-
traux de deflus les chaflis , & laiffer les
plantes en plein air; il convient alors de
les arrofer & la volée, matin & foir, &
abondamment.

A I'époque ou les marcottes font re-
prifes, il'convient de les {évrer de leurs
meres, en coupant avec la ferpette l'in-
tervalle de la branche qui fe trouve entre
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tles, & on en fait la récolte a la manicre
des autres racines ; mais en Efpagne on ne
touche pas a celles qui occupent le ter-
rain le moins expofe au froid , parce que
ce font leurs-tiges qui dmvent fervir a la
plantation future.

La bonne patate doit étre feche & flexi-
ble: elle eft d’autant plus mediocre qu’elle
s’¢loigne de ces conditions , qu'elle a une
confiftance graffe & filandreufe. Elle pcfe
communement depuis une demi - livre
jufqu’a vingt onces ; on en voit du poids
de huit & dix livres. Dans les endroits
o 'on peut arrofer , on fou:lle les patates
a lahoue, & 'on les replante; mais ailleurs
on les marronne, Ceft-a-dire qu'on les
cherche i la racine, & qu'on les enleve
fans arracher la tige, qui donne une fe-
conde fois, ce qui {fe nomme patates de
rejetons. On emploie auffi pour la cul-
ture des patates, les intervalles qu’on laifle
entre les plantations de cannes , foit pour
les charrois , {oit par pre’caution contre les
mcend:es; mtervdlles qu’on nomme divi-

Y:j
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Canfervarian de la patate.

" Onp fe fert de deux moyens: le pre-
mier confifte a laiffer les tubercules en
terre fans les déraciner ; elles {fe confer-
vent ainfi en Efpagne pendant quatre a
cinq mois , jufqu’an moment de les ven=-
dre ; mais il faut avoir foin de laiffer leurs
tiges toujours Vertes; {ans quoi , fi on les
coupoit ou fi elles geloient, les racines
feroient gitées. Dans nos iles , les pluies
fouvent fort abondantes ne permettent
pas toujours I'pfage de ce moyen de
confervation.

Le but que ie propofent les cultivateurs
Efpagnols en fuivant ce procédé , c'eft de
tirer plus de profit des patates €n les ven-
dant hors de la faifon ; mais le plus fou-
vent , ceft la néceffité dans laquelle ils
fe trouvent d’y avoir recours pour la
nouvelle plantation , parce queé la gelce
a fait périr quelquefois les patates dans le
terrain deftiné & les conferver ; cepen-

dant il faut convenir que ces racines con.
Y 1v
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mettre enfuite aux tortures de la bou-
langerie, & leur concilier les proprictes
dune nourriture agréable , faine &
commode : ce font bien les racines: les
plus exquifes que nous connoiffions.
Toutes les relations des voyageurs ne
tariffent point fur leur compte. Le pere
Labat entre autres , dit quon eftime cette
plante fi bonne & fi (aine, qu’il eft paffe
en proverbe que ceux qui reviennent en
Europe aprés avoir mange des patates,
retournent aux iles pour en manger €i-
core; & plus de cent-vingt mille negres
dans une partie de Saint-Domingue font
de la patate leur nourriture ordinaire
pendant plufieurs mois de Pannce.

Les cultivateurs Efpagnols qui font pau-
yres , mangent les patates , tantot crues &
{ans apprét, tantot cuitesdans’eau oufous
les cendres: les plus aifés & les moins paref-
feux en préparent des mets delicieux, Ils
coupent les racines par tranches, qu’ils af-
faifonnent de vin, d’ean de rofe, defucre &
de cannelle, ou bien de vinaigre,d huile,&e.
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il s’en débite pour cinquante mille livres.
On les vend auffi aux marchands de I'in-

térieur du royaume.

Ulfage des patates pour les animaux.

Tous les animanx aiment la patate,
mais ce n'eft pas fous forme de tubercu-
les qu'on la leur donne: dans toutes les
parties de l'oueft de Saint-Domingue , 1ils
font nourris avec la tige & la feuille de
cette plante. La confommation qui fe
fait 4 cet egard a produit aupres des villes
& bourgs des établiffemens dont I'objet
unique eft la patate comme fourrage , ou
bois-patates , car ceft ainfi qu'on ap-
pelle la tige garnie de ses feuilles.

Dans ce pays, ou lanature eft perpe-
tuellement en végétation , on fait par an
jufqu’a quatre coupes de ce fourrage, en
fuppofant que Pon réuniffe 4 une excel-
lente terre les fecours de larrofement,
" ceux de la faifon, & qu'on ait multiplié
les farclages. M. Moreau de Saint-Merry
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M. Moreau de Saint-Merry cite pour ap-
puyer cette opinion , I'exemple de la Loui-
fiane, ot la patate a non-feulement réufli,
" mais méme acquis une forte de perfection,
fi on veut la comparer a celle de nos
Antilles ; elle y eft plus grofle & plus
fucrée, & femble y avoir trouve un cli-
mat qui lui eft fingulicrement analogue.

Déja M. Thouin a eflayé la culture de
la patate en pleine terre au jardin du roi ,
en mettant les tubercules dans des pots,
& tranfplantant lears boutures dans le cou-
rant du mois de juin, & des expofitions
chaudes & dans des terrains 1ncultes, qui
ayant été garantis pendant 1§ ou 20 jours,
ont parfaitement repris & pouflc avec vi-
gueur jufqu’a Pautomne ; enfin des graines
de patates rouges qui lui avolent €té en-
voyces de Saint-Domingue , ayant cte fe-
mées au printemps , aux environs de
Tours, dans un jardin expofé au midi,
produifirent des plantes qui fournirent
d’aflez groffes racines.

D’aprés ces renfeignemens, il eft plus
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la femer; car on a remarque qu’il eft plus
~ facile de naturalifer les plantes par la voie
des femis que de toute autre maniere.
Que de végétaux fauvages ou cultives
dans toutes les partiesdu nouveau monde,
~ dont on pourroit enrichir notre hemi-
{phére ! Tant de plantes qui figurent au-
jourd’hui dans nos champs, dans nos pota-
‘gers & nos jardins ont fi bien réuffi! Com-
bien de plantes utiles a la médecine &
aux arts que I’Afie & I’Afriquefont en pof-
{feflion depuis long-temps de fournir a la
France, que nos colonies pourroient éga-
lement cultiver & ajouter 4 leur com-
merce ! Profitons des fuccés que les
Anglois ont d¢ja obtenus de pareilles ten-
tatives , & fuivons leurs confeils & leurs
exemples. N'imiterons-nous jamais que les
ridicules de cette nation?
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CHAPITRE V.

Du Tapirzamé our,

CE-TTE plante eft encore un préfent de
I’ Amérique: mais on ne fait pas bien pofiti-
vement f1 elle eft originaire du Brefil, ou
bien du Canada ; les auteurs font partagés
d’opinion fur ce point. Ce qulil y a de
certain, ceft qu'a en juger par quelques-
unes de fes proprictés , le topinambour
femble venir des pays fitués au nord ; car
il réfifte bien plus long-temps au froid que
la pomme de terre & la patate ; mais, ainsi
que ces deux plantes, 1l a une vigou-
reufe végétation, & une grande fecondite.
Le topinambour eft encore appele
poire' de terre a caufe de la forme de fes
racines. Il eft du genre des fleurs radiees,
& appartient A la clafle des Corona folis.
Il a été défigné par Tournefort fous la
dénomination d'Heliantemum tuberofum
indicum [ive corona folis parvo flore tuberofa
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radice , & appellé par Linné, Helianteus
tuberofus.

.D.gﬁ:r:}rrian du wpfnamfwaur.

La plante, dans fa jeunefle, a un affez
beau port ;fa tige eft plus ou moins grofle,
{uivant le terrain , la faifon & les foins
de culture: 'écorce en eft verte, rude au
toucher. Des différens points de cette tge
fortent des feuilles larges vers le petiole,
& qui fe terminent en pointes: elles font
‘dun vert foncé, rudes egalement au tou-
cher ; au haut de la tige il croit des bou-
tons qui en s'épanouiffant produifent des
" fleurs radiées comma le tournefol ou {oleil
des jardins. Au pied de la plante fe trou-
vent raffemblés de jgros tubercules d'un
rouge verdatre & blancs intérienrement.

Cette plante n’eft pas encore aflez cul-
tivée pour avoir un grand nombre de va-
rietés: s'il enexifte, je ne les connois point.
M. Quefnay de Beauvoir a fait part de
diverfes obfervations & la fociéte royalg

Z i
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neuf 4 dix pouces en tous fens , dans
des rigoles ou des trous qu'on recouvre:
quand la plante a fept 4 huit pouces d'c-
lévation , on la farcle; on la butte en-
fuite, dés qu'elle a atteint une certaine
force. Sa maturité eft annonceée par le
fenillage qui fe flétrit, & fa récolte s'opere
avec la fourche a deux dents. On peut
planter aux pieds des haricots grimpans.
Jai mis auffi dans leurs rangees plufieurs
efpéces de choux qui ont trés-bien reuifi.

Le topinabour a encore cela de coms-
mun avec la pomme de terre & la pz
tate , que les branches de cette
plante , couchées ou coupées avec les
précautions d¢ja indiquées, prennent ra-
cine, & fourniffent enfuite des tuber-
cules peu différens pour la groffeur de
la principale racine ; cette plante peut
donc également fe propager par bouture,
par marcotte & par {femis.

Analyfe du topinambour.

Jai dit que la pomme de terre & la

Z iij
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Confervation des mpinaméaum.

On peut les garder comme les raci-
nes potageres , €0 les plagant dans un
endroit fec & frais: fi-on les laiffoit en
tas trop €pais, ils contra@eroient bientOt
une difpofition 4 germer; alors ces tu=
bercules’ , un peu filandreux , devien=
droient encore mollafles & piteus, .

Ulage des ropinaméaum pour homme.

On peut les cuire dans Peau ou a fa
vapeur : le gout de cul-d’artichaut, qu’ils
ont plus ou moins fenfiblement , fait
rechercher les topinambours par les ama-
teurs de ce légume. Pendant Thiver on
les mange a la fauce blanche ; on les
fricaffe au beurre avec des oignons; on
en releve la fadeur avec de la moutarde.

Ulfages des rapinam&aurs pour les animaux.

Aprés avoir lavé & coupe par mof-
L 1v
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ceaux les topinambours, on les donne
au betail plufieurs fois Je jour : fix
vaches en mangent fix } fept boiffeaux,
mais elles les préférent 4 mojtié cuits,
On pourroit faire parquer des cochons
dans les champs ol cette plante auroit
eté cultivée, comme e pratiquent pour
les pommes de terre les Anglois & [es
Américains.

Le topinambour offre encore une
nourriture aux animauyx par fon'feuillage:
on coupe les tiges aux premiéres gelees
blanches , & on les fait fécher comme
les feuilles d’arbres dont on fajt la feuii-
lée; alors on les fagotte & on les \ar-
range de maniére & ce quelles ne s'€-
chauffent point. Dans cet état elles fer-
vent pendant tout Ihiver 4 la nourriture

des chévres & des moutons.
Oéﬁwan‘am.

Nous ne penfons point que la culture
des topinambours prenne jamais une
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grande faveur dans les endroits ou celle
des pommes de terre eft bien établie;
mais il faut convenir aufli qu’elle a quel-
ques avantages qui ne font pas a de-
daigner. pne el

. Au mérite que le topinambour a de
ne pas craindre la gelée comme les deux
plantes qui nous ontoccupe, il faut joindre
celui de pouvoir refter en terre pendant
Ihiver, & de n’avoir pas befoin de l'arra-
cher pour en nourrir les animaux ; il a réufl
d'ailleurs dans des terrains ot la pomme de
terre n’a eu que peu de fucces. M. Chancey
a obfervé qu'un pied avoit donné 14 liv.
poids de marc de tubercules, dans un en-
~ droit olt une pomme de terre n’en a rendu
que trois livres. M. le chevalier Muflel
dit méme en avoir vu réuflir dans un fol
olt les pommes de terre qu’il avoit plan-
tées périrent toutes. Dans I'étendue de
so pieds de terram, formé¢ de debris
de carrires , fitué 4 Conflans , pres.
Paris , M. Quefnay de Beauvorr aflure

en avoir retiré trois boiffeaux , d'ou il
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conclut que , toutes chofes égales, un
arpent de terre employe a cette culture ,
devroit rapporter 1800 boiffeaux de «ces
racines, indépendamment des tiges qu’on
pourroit , dans les pays privés de bois,
employer avec profit au chauffage des
fours pour lefquels on confomme tant
de paille, cet engrais fi néceflaire a I'a-
griculture.

Les plus belles tiges pourroient fervir
aufli, dans les pays vignobles , d’échalas,
& dans les jardins, a ramer les pois &
haricots. Si I'on en croit quelques au-
teurs , il feroit poffible que les vers a foie
fe nourriffent des feuilles du topinam-
bour ; que fon écorce, préparée comme
celle du chanvre , rempliffe les mémes
ufages, & fa moélle celle du furean; mais
ces propriétés n‘ont pas encore éte juf-
tifiées par un allez grand nombre de faits,
pour les invoquer en faveur du topinam-
bour.
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Dans les taillis qu'on vient de couper,
ol il fe trouve néceflairement beaucoup
de terre végetale, le topinambour y réuf-
firoit 4 merveille. A mefure que le taillis
grandiroit , la plante végeéteroit mal ,
mais il refteroit toujours aflez de tuber-
cules pour fervir de nourriture aux
cochons qu'on y enverroit paturer.

Encore une fois ne profcrivons aucune
plante dont la racine eft alimentaire ,
puifque , fuivant le proverbe , ce qui ne
vaut rien l& eft bon ici. Nous avons dans
le royaume une fi grande diverfité de
terrains & d’afpeds , que le topinambour,
pour ne pas convenir a tous les {ols, peut
crouver des endroits ou fa culture feroit
exclufivement avantageufe. Un pays n'eft
riche que par la multiplicite de fes pro-
du@ions. Nous invitons donc M. Que/nay
de Beauvoir, qui I'a deja introduite dans
le Nivernois , de la répandre autant qu’il
le pourra, fans cependant négliger celle
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Bk S i M E

JE crois ne pouvoir me difpenfer de
" terminer par la récapitulation des princi-
pales vérités énoncées dans cet ecrit, afin
de faire faifir du premier cou-pd’ceil ce qui
auroit pu échappera la fimple le&ure , ou
ce que jaurois omis d’eflentiel, force d’ac-
cumuler les expériences, les obfervations
& les autorites , pour lever tous les dou-
tes. J'offre mainténant les procédés de-
pouillés de tout raifonnement , dans I'in-
tention de mettre fous la main des ci-
toyens eftimables qui fe chargent d’éclai-
rer les cultivateurs par la voie de I'exem-
ple & de la parole, un Precis tour redige,
une Inftru@ion pratique, & la portée des
habitans de la campagne, fi intéreflés a
la culture des pommes de terre.

L.

La pomme de terre , la patate & le
topinambour font trois plantes originaires
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Rrent que par leurs proportions , ce qui
en fait varier un peu l'afpe& & le goit.
Les blanches font en général plus hdtives
que les rouges ; celles-ci demandent un
meilleur fol , & rapportent un tiers de
moins. En appliquant avec difcernement
ces efpéces aux cantons, il n’y a pas de
terrains , d’'expofitions & de climats ou la
plante ne fe naturalife avec toutes® {es
proprietes.

ILL

L'efpece groffe-blanche, marquée de
rouge a la furface & intérieurement , fort
commune dans nos marchés, eft celle &
laquelle il faut s’attacher {pécialement a
lorfqu’on a en vue Pengrais du bétail,
Pextra@ion de la farine ou amidon , & la
préparation du pain , parce quelle eft la
plus yigoureufe , la plus feconde & la plus
propre a tous les pays; qu'elle ne man-
que prefque jamais, dans les fonds legers
les plus fi¢riles. Elle eft d'une excellente
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Il faut mettre les blanches dans les terres
a feigle, & les rouges dans les terres &
froment; la groffe-blanche, dans tous les
fols , excepté dans ceux trop glaifeux , ot
la culture des pommes de terre eft diffi-
cile, & les produits de médiocre qualité.
On leur reftitue, il eft vrai, leur pre-
mier cara&tere de bonté, en les plagant
Iannée d’enfuite dans le terrain qui leur
convient le mieux.

VIL

Une feule pomme de terre fuffit pour
la plantation , & quand elle a un certain
volume, il y a toujours du bénefice , fur-
tout pour les longues, a la divifer en bi
feaux , & non par tranches circulaires,
a laiffer A chaque morceau deux a trois
ceilletons au moins , avec la précaution
d’expofer un ou deux jours-a lair , les
morceaux decoupes, afin qu'ils sechent
du coté de la tranche , & ne pourriffent
pas en terre , quand il fufvient des pluies
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- abondantes : dans ce cas, il vaut mieux

- une petite pomme de terre entitre , que
le plus gros quartier.

VATL

Il eft néceffaire de proportionner j la
nature du fol la quantité de pommes de
terre a planter. Plus il eft riche par lui-
méme ou par les engrais,, moins il en
faudra. Chaque arpent exige depuis deux -
fetiers jufqu’a trois, & méme plus. Le
plus haut produit qu'on puifle efpérer de
la grofle-blanche, eft de cent {etiers pour
chaque arpent; le terme moyen eft de 50
a 70 : elles. valent communément a Paris
depuis trois jufqu’a quatre livres, Les roy-
ges-longues colitent le double environ ,
mais elles exigent un meiileur terrain ;
elles n’ont pas une aufi; vigoureufe conf-
‘titution, & produifent un tiers de mojps.

L

I X.

~ Se prefler de planter les pommes de
A a jj |
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{&parément, dans deux champs proportion-
nés, I'un aux befoins dela famille , & ce
feroit les rouges; lautre & ceux des bef-
tiaux , & il faudroit employer les grofles-
Dblanches ¢ cette derni_éﬁre-“inéthode offre
un moyen d’occuper; les vieillards , les
ferames & les enfapmdi v 1 anq N

\i3 155! 7 35 10 @ 29d198
X It eqanil ) €19 VBII
. This S0 ub 297K )¢
Dans le courant d’avril, on trace une
raie , la plus droite poffible ; deux enfans, -
munis chacun d’un panier, fuivent la char=-
rue , 'un pour jeter la pomme de terre,
& 1'autre du fumier par—;deﬁ‘ﬁ&, losfquon
en emploie , ou quon-ng Ia ipas diftribue
dans la totalité du champ;, par les labours;
on ouvre aprés cela dejtx autres raies ou
I'on ne met rien; ce n'eft qua latroi-
fitme qu’on recommence-4 femer 8 fu-
mer;; & %}Pﬁa de fuite 3 Avani.que la’ pom-
me ﬂd{e terre ne l¢ve il faut herfer, puis
la farclet A la,maintdés quelle a acquis
trois @ quatre pouces ;:& quand elle, eft
Aa 1y
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duit. Cette methode permet de placer dés
pommes de terre dans mille endroits va-
gues ou inutiles, dans les vignes, fur les
revers des foffés, dans un bois apres qu'il
eft coupé , dans les laiffes de mer, &c.

XTI

La maturite s’annonce par le feuillage,
qui jaunit & fe flétrit de lui-méme fans
aucun aceident. Quelques jours avant cette
€poque, vers le 15 {eptembre , on peut
le faucher ou faire entrer dans le champ
les vaches & moutons qui le broutent.
Le mois d’o&obre arrivé, les pommes de
terre ne vegetent plus A leur avantage ;
il ne faut pas différer d’en debarraffer le
fol pour les femailles d’hiver , pour rem-
placer, par un grand profit, 'année de
jachere , & pour prévenir Peffet des ge-
Ices blanches qui gateroient les racines
alafuperficie du terrain , & empécheroient
qu'on ne les laiffat fe refluer fur le terrain
méme ou elles ont ete plantées.

Aaiy
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tiplier les bonnes qualités de pommes de
terre , & preévenit leur dégeneration , il
n’y en a point de plus efficaces que les
{emis. Il faut de temps en temps renou=
veler les efpéces par cette voie, en cueil-
lant les fruits de I'é{péce quon a deffein
de propager, laveille de la récolte, enles
confervant pendant Phiver dans du fable,
ou fufpendus 3 des cordes, en les mélant
au printemps avec de la terre, & les re-
pandant fur des couches ou sur un bon
serrean. Une fois la plante levée, on la
{arcle’, on la_butte , & -on la récolte
comme celle qui vient de bouture: des
la feconde année ,onia d’affez grofles pom-
mes de terre pour devenir une reffource 3
mais la produftion n’eft vertablement
compléte que ‘la troifieme année.  Ce
moyen donne une nouvelle géneration ,
qui , pendant une longue fucceflion
dannées, conferve fa fécondité &:tous fes
caracteres. BT 5 Saby sb gy
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XVEL

La provifion de pommes de terre ,
qui confifle dans quelques boifleaux, eft
d'une - garde facile, parce quon  peut
la tranfporter fur-le-champ du grenier 4
la cave, felon la température : il fuffit
de ne jamais en faire des tas trop épais,
de les mettre fur des planches ou de la
paille Cloignés des murs. Les grandes
quantites prefcrivent d’autres moyens; le
plusefficace, c’eft de creufer dans le ter
rain le plus élevé , le plus fec & le plus
voifin-de la maifon, une fofle dune pro-
fondeur & largeur relatives aux pommes
de terre ‘qu’on a ‘deflein de conferver :
on garnit'le fond & les parois avec de
la'paille longue ; les:racines une fois dif-
pofées font recouvertes enfuite d'un autre
hit de.paille ; on fait awdeflus une meule
en forme de céne ou de ralus , & on z
foin que la fofle foit moins profonde du
cote ou l'on tire la pomme de terre, pour

e
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la confommation, en obfervant de bien
fermer I'entrée chaque fois qu'on en Ote.

XVIL

Pour prolonger un temps infini la durée
des pommes de terre en {ubftance , il faut
leur faire fubir quelques bouillons , les
couper enfuite par tranches, & les ex-
pofer au-deflus d'un four de boulanger ;
elles acquiérent alors la fécherefle & la
- tranfparence d'une corne : expofées dans
un pot avec un peu d'eau ou tout autre
liquide, fur un feu doux, elles fournif-
fent un aliment fain, comparable 303
racine fraiche; en les réduifant en poudrc =
elles offrent une purce & des potages tres-
falutaires. Ce moyen donne le trés- -grand
avantage de conferver par-tout, & pen-
dant des ficcles , fans embarras. comme
fans frais, le fuperflu de la provifion de
chaque hiver, queiagerminatioﬁ détruiroit
au retour des chaleurs ; de jouir de ce
legume: lorfqu on eﬁ prive de la faculte
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de fe le procurer, & d’en tirer parti quand
il a été furpris par la gelee, fans incon-
vénient pour la fante.

X VIIL

Un autre ‘moyen de perpétuer , d’éten-
dre l'ufage des pommes de terre, den
tirer méme parti, lorfqu’elles valent peu
de chofe en fubftance, c’eft d’extraire leur
farine ou amldon pourvu qu elles ne foient
ni cuites, ni sechees, ni altérées & un
certain pomt. Une lurre de ces racines en
donne depuis deux onces jufqu’a trois ; les
rouges en fournifiént plus que les blan-
ches, & celles-ci davantage que la méme
e{‘péce récoltee dans des terres fortes &
humidqs. Onle prepare au gras ou au mai-
gre ' & la bouillie qui en réfulte eft lé-
gﬁre, fubﬂannelle & infiniment preféra-
ble 2 cellé dé ' froment 3 elle peut fervir
tout ‘a-la-fois de reméde & d’aliment : velle
convleni: aux vieillards, aux canvalefc&ns ;
aux eftomacs foibles; elle augmente le
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lait des nourrices , €t prévient les coliques
dont elles font tourmentées. 11 n’exifte pas

dans les campagnes de ménages affez
pauvres , pour ne pas pouvoir , avec une
ripe & un tamis, s'en procurer de quoi
fournir aux befoins dela famille. Cet ami1-
don, qu'on ne peut employer pour la coif-
fure , fait de la colle & un bon empois ;

il eft inaltérable, confervé dans un endroit
fec, 4 V'abri des animaux.

XIX.

La cuiffon des pommes de terre 2 grande
€au , & dans un pot 3 découvert , doit £tre
profcrite , parce’ quelle nuit a leur qua-
lité ; il faut qu'elle s'opere a fa vapeur:
pour cet effet , on les lave ou bien on les
laiffe tremper quelque momens dans 'eau
froide , {ur-tout Jorfqu’elles font gelees ;
car aucuns moyens ne- peuvent les rappe-
ler 4 leur premier état pour la planta-
+ion : on les met dans un pot ouilyaun
peu d'eau, & qu'on fermera exaGement.
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On pourroit mieux faire encore, en fe
fervant d'un panier d’ofier garni de deux
anfes, pour enlever les pommes de terre
a volonté ; ce panierentreroit dans Je chau-
dron, 3 quelque diftance du fond » fans
toucher i I'eau. Une claje ou un grillage
Placé au milieu du chaudron, garni d’un
couvercle propre i retenir |a vapeur
de 'eau & conferver 3 chaleur , rempl;-
roit abfolument Je méme but, Les ra-
cines traitées ainfi » augmentent encore
de qualité , en Jes €xpofant un moment
toutes pelees dans un'yafe , a un fey doux,
ou {ur un gril ; elles achevent alors de
perdre leur humidité {urabondante s & ac-
quicrent tous les avantages des pommes
de terre cuites au four oy {ous les cen-
dres : elles font séches » farineufes & dé-
licates.

X X.

Les pommes de terre, qui demandent
- moins de frais,de fo] & de labeur que toute
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autre nourriture , rendront la fubfiftance
plus facile, plus affurée & plus abon-
dante dans les campagnes : c’eft particulie-
rement pour leurﬁmbitans qu'elles pa-
roiffent deftinées, parce qu'elles exigent
peu d’affaifonnement pour devenir un co-
meftible agréable et falutaire; quelques
grains de fel, un peu de beurre, de la
graiffe , du lard, dumiel , de la créme, du
lait , {fuffifent. Le peuple desvilles y trou-
vera aufli un excellent aliment, parce
qulil a la propriété de corriger le fang
qui vife au fcorbut. Elles font fades fans
étre infipides, & cette fadeur, contre la-
quelle on s'eft tant récrié, conftitue pre-
¢ifément cette qualité qui fait qu’elles fe
prétent a tous nos golits, qu'on ne sen
laffe pas plus que de pain, qu'elles ref-
femblent a beaucoup d'eégards a cet ali-
ment de premiere néceffité, & qu’elles
peuvent entrer dans fa compofition , lor{-
qu’il y a difette ou cherté de grains & de
farines ; mais les pommes de terre, fous
cette forme, ne feront jamais tont a-la-
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comme un levain ordinaire ; ayez vingt-
cinq livres de pommes de terre préala-
blement cuites ; mélez-les toutes chaudes
au levain & & un demi - quarteron de {el
(fi l'on peut) fondu dans un peu d’eau:
quand le melange fera fuffifamment pe-
tri , au moyen d’un rouleau de bois, di-
vifez par pains de deux & quatre livres;
dés qu'ils feront bien levés, enfournez-
les, avec la précaution de chauffer moins
le four, & d’y laiffer la pite plus long-
temps {¢journer. Ce pain fe conferve frais
long - temps , & quand C’eft la farine de
froment quon a employée , on croiroit a
Podeur & 4 la faveur, que 'on y ain-
troduit du feigle. |

XX Ll

Il n’exifte pas de plante alimentaire plus
généralement utile que les pommes de
terre ; elles prolongent les effets du vert
toute l'année, confervefft dans leur em-

bonpoint les beftiaux qui s’en nour-

Bb
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