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6iub aleich die Wirfungen der dufern Atmos
fpbare auf unfere Gefundbeic oft {0 wenig ju vers
meiden, Ddafi wir niche, auch obne unfer Bevfchuls
den, in mander Sinficht darunter leiden follten,
fo it dief dod) Feineswegs Dder Fall mic unfern
Speifen und Serrdnfen, Dderen gwecFmadfige Aiiss
wabl und Juridytung weit mebr von unfrer TWWills
Fibr und Einfiche abbdnge.  Ullein, je bdufiger die
traurige Erfabrung fehre, daf folde eines Theils
durch feichtfinn oder Umwiffenbeic beim Einfaufe
vecfannt, oder auf eine hodhit {chadliche Art jum
Genuf gubereitet und aufberoabrt, andern Theils
aber die mandcherlei Materialien dagu entwebder us
fallig ober abfichtlich wverfalfdht werden, um o vors
jichtiger und verjtandiger miflen wiv nidht nuc bei
dem Anfauf, fonbern aud) bei dev Aufbewabrung
und Burichtung derfelben ju WerFe geben, und
fomit das Sute vom Schlechten oder Berdborbenen,
pas Aechre vom Unddyren . ‘rvichtig gu unterfcheis
den wiffen. Wobl fann man durd) oOfteres Be.
fchauen, Gegencinanderbalten u. a. finnfidhe Unters
fuchungen verfchiedener dergleichen Segenftande diefe
nach und nad) immer befler windigen fevnen. Sins
Def gebore Dievgu cinmol mebrjabrige, oft nur ju






















































fieht lebhaft roeifroth aud, iff derb genug, fett und vow
frifchem Fleifchgerudh. Gefodht und gebraten fallt ed
dann durdhaud gany weiff, murbe, jart, faftig und wohls
fchmectend aud. — Sdyledhter iff fdhor 1) dad ju
lockere, bdutige, Flebrige Fleifch vonm ju jungenm und
fhlecht gendbreen Kalbern, weldes, jur Speife jugerichs

~ tet, graulich ausfiebt, jaferig und insgemein gani uns
fchmackhalt iff; 2) bdas ju derbe, frockne, fabfchmecfende
Fleifch ovon ju alten Kdlbern (Rduplingen, Kalben);
3) alle$ magere, aber efelhaft aufgeblafene, melches beim

" Dariiberhinfteeichen fniftert; 4) das bleifarbige, (chrvams
mige von gehejten Stdlbern, f. oben 2 Nap. §. 1.; 5) bagd
su lange gelegene, auffen erdfable, innen mififarbige, ans
gegangene, befdhmeifte, ober twohl gar fihon mabdige von
haglidhem Geffanf. Uebrigens Halt man 6) fogar bdas.
Sleifch von feudyetranten Kuben gefaﬂcner und gefdugtes.
Kdlber fir verdadyig.

II. Gefunbe, frifche Kalbslungen miffen blafs
rofencoth ausfeben, feine dunfelrothe, blaue ober gelbe
Tlecken, Feine Werhdrtungen baben. —  Nufgeblafene
Iniffern beim Berihren und laffen, mit einer Nadel durdhs
ftochen, bdie fuft mit Jifchen ausfahren,

III. Die Kalbslebern miffen grof und fdhrer
genug, burdaus leberfarben, auf bem Unfchnitt didhe,
~ und, gefocht ober gebraten, gefdhmeibig, mild und toohls
{hmecfend fepn. — Ungewdhnlich grofie, miffarbige
-ober flecfige, bier und ba harte bleiben immer verddchtig;
fchlecht alle biejenigen, weldhe, auch gehlrig jugerichtet,
griedlid) ober wie ftﬂnig find, umbd unangenehm bitter
fdhmecfen.

IV. Das Kalbdgefrdfe ober Gefdhlinge muf
gang frifch, durdhaus weif, und von allem Unrath fvohl
gefdubert fepn, bamit e8 gefncbt barnach mbﬂ: vieche,
noch fchmedke.
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aelegt fepn, immer genug Lafe Habew, bdurchaus fdhdy
frifhroth ausfehen, volfommen mirbe, faftig und von
gutem, Fraftigem, pifantem Geruch und Gefchmad fepn,
wie dad Hamburger 1. — Sdlechter ifi alles grobs
faferige, frockne, 3dbe, Davte und fdharf gder beifend
fchmecfenbe ; perborben iff e, wenn e8 feinen Pofel vers
foren bat, ju fravf bei’d}lngm, fhmievig, miBfarbig iff,
und anviecht,

II. Dad gevaucherte Nindfleifd) muf durdye
aud fdhon voth, gact, muirbe, faftreich, und pifant von
Gefchmack feyn. — Ulles ju harte, holjige, ausgedorrte,
“nad) innen ju grinliche, faulichte, deffen Fett rangig iff,
taugt nicht mehr gum BWerfpeifen. — Dasd allerfchleche
tefte Jleifch gum Cinpdfeln und NRdudhern geben alte,
fieifgetricbene Odyfen.

1V. Daé Maul von feuchefranten Nindbern b!tﬂit
immer eine verbachtige Koff.

V. Ninddjungen miffen frifch genug, derb, rein
abgepujt, und gang feblerfrei, die gerducherten aufe
ferdem nod) roth, jart, miirbe, efivad weich und wohle
fchmeckend fepn, tvie im Hanbel bie Ruffifchen 2.
Alle grinen, ju fchlappen, fdymierigen, fthrundigen, gefpals
tenen, {dymujigen von franfen Hduptern find cben fo vers
werflich, alg bie ausgedoreten, holjigen, ober fchon anms
- gegangenen gerdudberten; fo aud

VL bie mit Pocfen, Gefdywirchen 2. l&efmﬂt
Kubeuter, und

VIL. alle8 dbrige fdhadhafte Eingemeibe,
(Rindégefdlinge, Ninds . ober Kuttelflecte)
jumal von feuchefranken Thieren.

d 4.
@cbbp&nﬂafcb g¢. — Sammfleifch.
I Dag jartefe, faftigfte, woblfichmecFendfte und
nabrhaftefte Fleifch fommt von folden Himmelw,
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VI 1) ©chieifr, Blutes ober Nothwirfe,
bie faft mit lauter Salbg-, inds. ober Schopsblut
und einzelnen, manchmal fchon rangigen FettftticFen und
allerhand wverdorbenen Fleifchabfchnigeln elend und
fchmujig ausgefiopft find, fallen ju trocfen und fprode
aus. SNandhe find entmeder ju twenig oder ju flarf ges
falst, audy foohl mit mancherlei mebr ober tweniger vers
padytigen Gemirgen verfest, und riechen haglich, fomwobhl
nach dem Fett und Fleifche, al8 nach bden fchmujigen
Darmen. Sft thnen Milch jugefest, fo twerden fie nodh
pbendrein fruber fauer. — Dergleiden Wiirfie wers
ben durch’s Naudhern fieinbart, fprsd, bald fchimmlich
und ranjig. 2) Lebermwiitfie, weldhe mit allerhand
gtob jufammengebacftem Gemengfel von noch barten
Kalbs,, Schips., Rindslebern, Mils, Hers und andern
fchlechten Sutbaten, mworunter man auch wobl Knodhens
und Holyfplitter, Sand und bdergleichen Unrath findet,
ausgefiopft find, fallen fprsbe, briichig und trocfen aus,
fthmecfen dufferft unangenebm, fEnirfden jwijchen ben
Sdbnen :ic.  Durch langes Liegen, ober wenn fie mit
SWeifibrod und Milch, mit Weiffraut sc. gefullt find,
toerden fie gleich ben Hirnmwurfien febhr leicht fauer
und ftinfend. Died gilt auch 3) von frifchen forwobhl,
alg gerducherten Bratwirfien (Knadmwirfen),
4) Fleifch+ over Cervelatwiirfie, welche ju locker
geftopft, bie und ba gefpalten, ober IScherig, ju trocken,
pber fchimmlich find, Bleiben, jumal fchon anriechend
und anfchmeckend, immer ungeniefbar. — Am beliebtes
ften find bie langlichtrunben italienifhen Caudicdhini
und Salami, denen die Wicener, Prager und
Nirnberger an Gute Faum nachftehen. Yuf diefe
folgen junachft dle Hanndverfchen, Gottingifchen
und Draunfheiger.
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I. Den ddyten und vollfommenen Kapaunnen,
unter bdbenen bie jweijabrigen bie Dbeften find, twerben
oft unacdhte, bd. i. mebr ober tweniger alte, eftvad aufs
gefiitterte Haushdbhne, denen die Geilen geblicben find,
und blod Kamm und Bart abgefchnitten iff, ober une
pollfommen gefappte, untergefchoben. Beide haben ein
troctued, gdabes und fadfchmectendes Fleifch. Dergleis
then Betrugereien entdecft man bei der genauen lnfers
fuchung bes Hintertheils jwifchen beiben Lenden.

IIL. 3u junge Hibner unfer fechd Monaten Has
Ben ein ju breiiges, weiches, hautiges, unfchmacthaftes,
gu alte aber ein paar Jabhre alte bagegen ein jihes,
trocfned, Faum efbares Fleifch. — AUm magerfien find
alle in ber Maufe; unfchlachtbar auch alle franfe, weldye
firuppig bdie Sligel bangen laffen, nidyt freffen wollen,
den Durchlauf haben, oder Fiterbeulen am NRumpfe und
gang bugjig, toie gefchiwollen audfehen, voll Ungejiefer
find, fchiarje Kamme ober auch Wiirmer an den Kdpfen
baben. — Bon ben ausgefdlachtet verfdufs
lichen gilt dasd von ben Ganfebduchen unten Ges
fagte. : | ;
- IV. 1) Bu alte Gier fdhtwigen am Feuer feine
Feudytigkeit mehr aug; a) bie faulen oder verborbenen
aeigen an ibren beiben Enben, mwenn man fie mit ber
Sungenfpige beribre, immer eine gleiche LWarmetempes
ratur, bdagegen bdas eine Enbe von der guten unbd fris
fdhen Bibl, das anbere wdrmer iff. Yufferdem erfcheins
aud) jedeg faule €p wvor dem Fichte dunfler, und
fhwimme auf dem Waffer; 3) auc) die bebriteten jeis
gen, gegen bdas Licht gebalten, duntle Stellen, und
fdhlottern beim Sditteln. — Bon ben hartgefottenen
und gefdyalten Crern bleiben auf bem gemeinen inners
nen Gefdyirren, worin fie nodh) warm an einem warmen
Drte ftebew bleiben, fohwarge Flecden jurud, jum Deo
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ibre erfien Jeberm, ober boch wieber gefiridhen DHaben,
alg bie frifch gerupften, b und triefdugige matte
®dnfe mit firuppigen Federn, hangenden Fhigeln und
bleichen Schndbeln, folite man weber fchladten, nod)
jur Maft auffiellen.

Die jungen Gdansdchen finden Manche delifat,
andere fadb von Gefhmact, — Wibdrig (dhmeckt bdasd
Kletfch der mit Fleifch gefitterten Ganfe. — Sulange
an ber Yuft gelegene und {dhon angegangene
Ganfebduche haben gleidh dben nodh unrceinen ober
boch nicht gehdrig von innen gefduberten, einen Hafe
lichen Gerud). — Dag Fleifd) von den nidht genug
ausgebluteten bratet fich miffarben; von auggetres
tener Galle grinlich, und f{dymectt dann bitter. Die
bier und da feilen fdhon ausdgefdladyteten Ganfes
baudye fSunen von vervecften Gdanfen fepn, fehen aber
bann unter der abgemafdenen IMehltinde, womit man
ibre ettoaige Unfcheinbavfeit ju verfiecken fucht, fo wie
auf bem Hal3{chnitt mehr bleich und bleifarbig aus. —
Die aufgeblafenen Gadnfebduche verrathen f{ich
fhon durch ibre groffere Leichtigkeit beim uffheben,
burd) bie pralle Aufgedunfenbeit der Haut, durd) bdas
Kniftern der Luft beim Dardberhinfiveichen, und durdy
die aljobalbige Wiederauffiillung ber in der Haut einges
drickten Gribdjen. Geraucherte Gdnfe miffen cine
toeifliche ober gelbliche Haut, viel und teifed Fett, ros
fencothes, faftiges Fleifch, und audh nach Sabren noch
ibren Woblgefchmack haben. Oben an ftehen bdie fehe
fetten Pommerfdhen Spedganfe.

Ganferdymaly, mworunter bdag Darmfett iff,
cledht unb fdymectt nach Ganfefoth. u f{dharf audges
bratener fdhmectt bremjlich bitter. IMit Schweinsfert
verfal{chter fallt etvas jiber und fefter, nicht fo fﬁmig
aus, alg der lautere, und das Ed;mmsftﬁ. fd;m:c!t VoL,
fiebe auch oben Theesfett.
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II. MWildbe Ganfe dirfen jum BVerfpeifen nicht
dber ein Syabr alt feyn, und nuiffen eine eit lang an
ber fuft gelegen baben, bamit fie nicht hart und una
(chmacthaft ausfallen. Um beffen find fie 3u Enbe bdes
TRdrs, und die ein Jabr alten im Juni.

III, Das von den Gdnfen Gefagte Fann auch von
ben Enten gelten.

SR 5
Truthabne, Fafane.

I Die Truthabhne tuicfen jum Schladyten focder
- u jung, noch ju alt und vollfidndig verfchnitten fepn;
bie gemdffeten muiffen ein eiffes, bderbes, aber jartes,
faftiges, mit JFett gut durchroachfened mwoblfchmecfenbdes
Kleifch haben. Manche legen fie, abgefthlachtet, einige
Zage an die Luft, dbamit ibr Fleifch mirber werden foll;
inbeff gehen fie bei warmer Witterung leicht in Ber:
perbnif iber. — leber bergleidhen Franfes Gefligel
pergleiche §. 2.

II. Der in Deutichland nicht fo hdaufige Fafan
fchmetft, ju jung, nidt fo delifat; ju alte hHaben ein
havtes, unichmacthaftes Fleifch, weldhes man aud) an
ber fuft murber fwerden [aft. -

%6 |
Unbered BVogelwvildpret.

Auch bdiefed darf nicht gang frifdh fepn, fonbern
© muf eine Jeit lang gelegen hHaben, tenn es muitber qus.
fallen und pifanter {ymecfen foll. Uebrigens muf 8
nicht nue unverfebrt und gany rein gerupft und qusgs
genomntent, foudern auch von Dden juiveilen febr vere
bachtigen Saamen im TMagen, wie dies j. B, mit bden
Nebhiibnern, Wadyteln, Krammetsvdgeln,
ben Weins oder Rothoroffeln, der Fall iff, wobl
gereiniget fepm.

Wiers
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find, aud denen fich eine geruchlofe wurmfSemige NMaterie
driicken 1dft; 4) alle innen twurmige Fifche; 5) alle aug
unveinen fumpfigen Gemwdffern, davon fie einen pfubligen,
mandymal nicdht wegjubringehben Schlammgerudy und
Gefdymack annehmen.

Gang mager find fie 1) jum ZTheil im Fribjabe
und Sommer ju ibrer Streidh) - ober Laichjeit ; unges
fund 1) bie aus Waffern, mworvinnen Flachs ober Hanf
gersitet oird; vergiftet jene 3) aus foldhen Gewdfern, wors |
ein Blei- oder Kupferbergmerfe abflieffen; biefe jeichnen
fidy durch ibre gelben unb fdhwarzen 3abune aud. Audy
lauft blanfer Stabl, wdbhrend des Siedensd in ibrem
Mund gefteckt, rvothfupfrig, blanfes, reined Silber aber
Beim Sieden derfelben mit in den Kejfel getvorfen, fchwdarjs
lid) an. Ferner Ednnen fie 4) durd) giftige Kder, oder
Sangmittel, §. B. Scdwindelfdrner, 2¢. 5) durch anbdere
"~ perbdchtige Nabrung, mweshaldb man ihren Darmfanal
beim Abfchlachten genau unterfuchen muf, {o wie endlidy
6) burch Sieden mit Fupferbaltigem Effig und langes
Steben in meflingenen oder fupfernen, jumal griinfpans
fleckigen Keffeln vevgiftet werden, fiehe bie Kupferpros
ben a. m. O. ; 3

IL Ulle eingefalgene Fifdhmwaare, tweldhe
fhlammig, fdymierig, fchow Dalbfaul if, und Haglidy -
ftinft, renn fie uber die 3eit in ibrer fafe, ober in efs
ner fKalfbeije lag, iff ebew {0 verterflich, al8 die ju
alten, overlegenen, fdmugigen, anbridhigen, oder vormw
Sufeften angegangenen Dorrfifde.

- @j,_._
A ale

1. Am mwohlfchmecfendfien find fie vom Dejember |
an big in den April. Den Sommer und Herbft dber,




jumal im OFtober ihrer Laufs ober Begattungsjeify. veps
lieren fie nicht wenig an Gdfdhmad.

Il. &chlecht ift aller nidht gehdrig marinirter,
ober ju lange gelegener al, weldyer mager, trocfen, jd
be ausfallt, und febr leicht rangig fwird.

III. Die g fiarf gerducherten find Havt und
3dbe, tie Baff, die nicht gany durdyrducherten, ober
perlegenen bagegen beFommen einen ranjigen Gefchmad.
uch nehmen fie an feudyten Orten, wegen ihrer auffers
orbentlichen Fettigheit, um (o leichter einen ubeln %}Rm
bergefchmacE an und verberben gar ju germ.

: §. 3.
- Karpfen, Barben.

1) lUnter ben Karpfem, bie berhaupt vom Septems
ber an big in den Upril am befien fchmecten, bas
ben die nur hie und da fduppigen Sypiegels oder
SKeénigéfarpfen das jartefie, tooblfchmecendfie
Gleifch. Unter ben ubrigen jieht man bdie gelben
Slufitarpfen den mebr grinlichen ober fdhtvdrlichen
Teichtarpfen, twelche, um ibren fchlammigen Moder.
gefhmact 3ft verlieren, einige Reit vor dem Verfpei.
fen in flieflendem MWaffer muffen geffauden bhaben,

- gewdhnlich ver. Die matten, hohl oder tiefaugigen,
bleichfarbigen, blatterflectigen, auf dem FiicFen mit
mosartigen Yusmwudyfen befejten, find Franf ober ju
alt und ungeniefbar.

s) Die Barben find im Sepfember twoblfchmedender,
al8 ju anberver 3eit. — Sfhre Cier und Leber ers
regen bei 9Mandhen, jumal in IMenge vergehrt,
leicht Ckel und Crbredhen, und einen flarfen
Durdhfall.
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Eommer febt bdufig verfchluden. Die Maffe, telde
von ben einen rothen Saft enthaltenden Augen bded
SBurms (o aefarbt wird, (a6t fih aus ibnen Herausdris
efen; bamit fie nun durdy ibre fchneller eintretende Fduls
nifi, bas Fleifd) der Hdringe nicht mit anftecte, fo blﬂ-
“ben bdiefe einige Tage in ben Negen liegen, bid fie jes
nen pothen ©peifebrei von fid) gegeben Haben; 2) bdie
rogen ober’ milchfiechen von tidrigem Gefdymack; 3) die,
fvelche balbe, ober gar feine KSpfe mebr Haben, oder
fonft anbriidyig, ober gang breit gedbricft find; 4) bie
angegangenen Stanthdringe; 5) alle ju alte, uberjahrige,
entiveder it tveiche, fchmierige, thranig rviedhende, rans

sige, und faff dsend fdharfe, oder jdhe, trockne, gang ums
fchmackhafte, beven Fleifch fdymugig roth ausfieht. —

Statt der neuen, frifchen HAringe twerden ju Jeiten ale

te, in Mildh over Waffer lange eingereicht, verfauft,
bie fidh aber durd) ihren faden Gefdymack, und ibr
vithlidy gebliebenes Nuickaratfleifch leicht -untt:i‘djribmg
lﬂfrfn i

II. Unter ben PSElingen fiehen bie fetftn .bul- ;
[anbifchen ©pecdpiflinge (FlicF ober ﬁhﬁd’bnrmge)
mit aufgefchlijtem IMiicken oben an.. LVon den gemeis ;
nen fchast man auffer den Holandifchen die Holfieinis

Gl
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fchen, Meklenburgifchen, Englifdhen :c. am meiffen. Schon

perdorben find: 1) die gerriffenen ober jerfiuckelten, ju é
‘weidjen, - fchmierigen, gewdsbhulich ehne Kopf; 2) nllta
fdyimmliche, gdhe, lederartige, boljige, ausgeddrrte, vom
bumpfigem, idrigem Geruch, und fcharfem, hlrtemﬁ
tangigem Gefchmad.

8 7.
Stodfifdh, aberdan, Klippfifch.

Der durch ftarkes Salgen vor dem Trocknen fdhdm
weif ausfallende Stodfifdh iff, wenn er gleich leichs

)
R W el o il e s,
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Lee aufbricht, und an der Luft. enblich fo flebrig und
fchmierig wird, daf er bald fault, bdoch beliebter, ald
Ber toeit havtere und fprodere rothe. — Den jartefien
faberdan giebt der Dorfch, jumal dad Manndyen. —
Der frangdfifche fibauer und Bergener aud der Ofifee iff
portiglicher, ald bder herbfchmectende Englifche. — Ulle
‘Dbergleichen flecfige, tourmige, fchimmliche ober fchmice
rvige MWaare iff eben fo verwerflich, alg die in Kaltwafe
fer ju ftark gebeisten und der Ausfchuf in Brocken.

©aft s und fraftlod ift ver durd) Gefriexen fo [dne

ge in Waffer erm:tcbte CStodfifd), big er in piele Schichs
ten pecfalt.

§ 8.
Pricfen, (DNeunaugen).

Suir bie befien und f{dhmackhaftefien gelten bie Rime
burger in platten Gebinden, bic Bremer und Mets
fenburger, auf diefe folgen die Pommerfdhen von
©tettin. Gervinger find die Livldndifdyen, . die
tiber Clbing, Konigdberg und Danjig ju und Fommen, —
Sdylecht find alle ju Heine, dirve, trockne, jdbe, ober
fchon verdorbene von widrigem Gerud), und rangig bits
terlichem Gefchmad.

9. 9.
Sardellen, (Unfdhovis).

Die beften find die Franidfifchen und Vors
“tugiefifdien Andjovetten, die noch ihre Képfe bhae
ben. @rdffer, jugleidh aber audh fett und fchdu find die
Stalienifchen ecigentlichen Sarbellen, benen bdie
Sdpfe abgefchnitten find. — Schlechter find 1) bie
jerfticften, ober ju Pleinen, jdben; 2) alle ju reiche,
fchmierige; gelbe von thranigem Geruch und Gefchmack,
wie bie Sicilianifchen und Todfanifden; gerins









e R 2

Fann, und ein Tropfen bdavon auf einer ebenen Fliche
bald auseinanber fliefit; 2) mit Mobhrrubenfaft,

ber ibn fepr tribe macht, bunfel farbt, und feinen Ges

fhymack ibm mittheilt; 3) mit Stdrfe s, Dobneny,

Hierfes ober Crbfenmebhl, menn er teiffireifig,
fchlierig ift, und fabfif fchmect. Der Sanbd darunter
Enirfcht grotfchen bden Sabhnen, und fallt, gleich dem Mehs
le, in ber warmen, wagrigen Aufidfung deffelben nach

bem Grfalten ju Voden. Cin foldyer Honig will tiber
bem JFeuer auch nicht in Fluf Fommen, fonderm bleibt
gmmer breiig. 4) Der mit gemeinem Honig, Rodmarin

unbd andern aromatifchen Krdutern verfalfchte Nacbonis

fdhe und Lippigbonig riedt fidrfer bdarnach, als

biefe adhten Sorten, und man findet twobl auch darinm

‘nod) Blattdhen von den jugefejten Krdutern, — 35) Uller

in fupferuen obder meffingenen Seffeln ausdgelafs |

fener $Honig iff feines mdglichen Kupfergehalts tvegen
perbachtig, und vor dem @iebrauc& auf die befannte Art
darvauf ju prifen.

. 2.
Keeb fe

Bon unfernt FluBFreben giebt e8 natirlich rothe,
unb andere felbfi beim Sieben fchwar; bleibende Spiels
arten. YUm vollfien und fleifchigften find fie vom Upril

an big in den Uuguft, feifchiger bdie Mittelfredfe, ald

bie gang grofen. WoblfchmedFenber ald aubdere find
jene, toelche in Bebdltern mit Fleifch, Bier und Mildh
gefuttert erden. Die Cierkrebfe fdhast man vorjige
lich, nur dicfen ibre Cier nidht fchon ju grofl, obder
twohl gar u jungen Krebsdien gerworden fepn. Schmads
baft findb auch bie fogenannten Butterfrebfe, wenn fie
nicht ju ftarf audgefotten wurben. — Schlediter find
1) alle ju fleine; 2) alle ju alte vom September an,
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tungen beftdtigten, baf fie durch ibren Duallenfrad, inds
befonbere einer Art von Dual oder Dualle (Medusa
aruciata L.) fo giftig midcden, und fand in dem Effig
. a. vegetabilifchen Sduren innerlich und dufferlich das
wicffamfte Gegengift. D NRondeau empfiehlt ald
Lorbauunggmittel, den Mufdyeln beim Sieden Weineffig
unb Pleffer jusufesen.

& 3.
Sdnecen,

Die Weinbergsidhne e witd im DHerbfFf und
Winter hdufig gegeffen, ‘twenn fie jugefponnen, b, i.
fid) iber Haus mit einer jahen Subfiany verflebt bHat.
AUm beften find die in befondern SchnecFengdrten gefiits
fertenn. AUlle miffen gefund, ganjfchalig, frifd), vedht gals
lertartig feyn. S§hr jabesd, fdywerverdauliches Fleifch
perliert an Gefchmadt, je langer fie aufberwabrt werden,
und je magerer fie find. Gany weich gefocht, ohne Fetts
pufass, roerden fie leicht verdaulicher. Die abgefferbenen
ﬁmfm nach dem SKodjen baglich.

Die Waldfdhnecke fommt Baufiges bnt, und
wird aud) von einigen gegeffen, fo lange fie fidh in ihs
rem $Haufe verbirgf. Sie ift jwar jartfleifchiger, aber
nidgt fo {dhymackhaft al8 die Weinbergsfdhnecten.

Uuffer den genannten Warmern ift man aud) nodh
einige Conchylien, cine Spejies von Seeigel, den Echi-
- nus esculentus, bder, im flaren Sande gefunden, am
jartefien und gefundefien iff. Den Kuttelfifch (bie Sees
fage, Sepia ollicinalis) und bdie Sepia octopodia,
aber dufferft felten bep ung in Teutfchland. Sn Hols
land genieft man eine Art Mondfdhnecte (turbs); inw
Stalien jieht man die Dacttelmufcdheln ober Pholas
ben allen dbrigen vor.
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aud Mennige ober innober befiehen follte, einen von
ben leiten Farbenjufagen, um aud) diefe ju erforydyen,
frage man ab; 168t fich einer von beiben in 12 — 16
Sheilen reinen, fiarfen Weineflig8 gefochf, gany auf,
ober IaGt er, mit 2 Theilen fetten Oeld, in einem uns
perjinnten eifernen £8ffel erbizt, ein Bleiforn jurid,
fo iff ¢S Mennige; bagegen verdbampft der Jinnober
in einem glibendben Y&fel mit blauer Flamme und
©dywefelgeruch.” Nicht fo leicht find die giftigen Pflans
genfarbenzufine, al8 Gummigutt . ansdiumitteln, fatt
deren man fich indeff, {o tvie ffatt der ibrigen gefdhrs
lichen Farben, gang unfduldiger in der Hegel ju bes
dienen pfiegt.

V. Die fogenannten Lebfudien CPfefferfudien),
worunter bdie Jhirnberger und Erlanger braunen und
weifienn; fo twie die Thorner, Danjiger, Schlefifchen, Norbs
linger, Ulmer u. a. Honigfuchen, die feinfien find, mif
fen mdglichfe frifchbacken, weich, biegfam, locfer, und fo
jart und nuicbe feyn, daf fie auf der Sunge gang fchmel.
jen, ibre gebdrigen Suthaten: Honig, Manbelu ., dad
nothige Getorieg, unb ihren befannten DBohlgefchmack
~ baben und Dbehalten. Geringer find die an allen
Orten feilen gemeinen Pfefferfudyen, weife und
braune; die unddyren Gold - und Silberbldttchen bdars
- auf, folife man ihres verdachtigen Kupfer- und Bleiges
balts megen nicht mitgeniefen. — Schlecht fallen die
feinern aus, wenn fie ju bunn, jdabe, und mager,
oder twie dbie weifen, ju hobl, ISchrig und pappig find,
und fcharf und bitter, ober fad, mie einfadhes Kinders
biscuit fchmecfen, weil fie nid)t genug Mandelw und
Gietoury entbalten, ober, tie bie braunen, tvenn fie
mit {harfem Gewiirje tiberfest fino, halbverbrannt, bits
ter und bremylich fchmecfen, in dem SHunbde, gleich bden
tweiffien, einen f{chmierigen RKleifter geben, und auf der
Sunge nicht gergehen wollen. Schlecht ift bie gemeine
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@eringer ift bie mit {preuiger Kleie vermengte,
febe alte, milbige, mebhlige, ftaubige, dDums
pfig viedhende, ranjig, fcharfundbitter (chmecfenbe
Griije, gleich jener vom nacten Hafer, welde durch
Kochen fich nicht ju einem Schleim aufidden laft.

IOI.  Ule8 Haberbrod fallt fhwary, frenge,
grob, fprod und trocken ausg, obhne doch bitter ju {chmecken;,
wenn ¢8 qus frifchem, veinem, gefundem Nieble bereis

fet tl‘t
9. 6.
.ﬁﬂbefurn (Buchwaizen), Heidegritze (Jjﬂbﬂ)

I. 9Man nugt gwei Arten diefes Getreides: ben ‘

gemeinen ober glatten, und den fibirifchen Bud
toaijen; jener hat Saamen mit glatten, bdiefer bers
gleichen, aber mwobl dreimal grdffern, mit jwet
jackigen Ccden. Die KNorner miiffen bdie gebirige
Neife, und ihre vollfommene Grofe haben, braun auss
-fzbeﬁ, meblreich und woblfchmecfend fepn; bdie manchs
mal darunter vorfommenben Saamen ded wilden Hei-
dbefornsg find uoch fleiner, als die des glatten.

II. Gute Heidegriize muf, fie falle nun feiner |
ober grdber aus, mdoglichfi rein von {chivarjen ilfen

pber Speljen, von Sand u. a. feyn, einen frifden
Meblgeruch habew, und, wenn gleich von tribem AYn.
feben, fich boch mebr weiff al$ bldulich Fochen, und
dabei gut quellen. Die Grije vom fibirijchen Budhrair
jen giebt jwar in der Kiche mebr aus, i aber bitterer
pon Gefdmack, ald die pom gemeinen. — Schlecht ift
aller alte, verlegene, milbige, feuchte, bumpfig rie
chende Heibel. % &

Maig, (Tirfifcher Waigen, Tirfifthes ober Jndias
nifches, oder LdlfehForn.)

I. uch bei ung Eonnten, fo wie in Stalien, im

Bannat und der Wallachei 2¢., aus dem Maidmebhl vere
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Bedume, (charf gugefpiit, auf der efften Seite flach,
anf der andern bauchig, 1brigens feff, weiffleifchig, fafs
tig, uud jebe mit einer eignen Haut uberjogen, bei und
pon fdarfem fiflichem Gefchmact, und einem -eignen
durdydrindendfacfen, unangenchmen und flichtigen Ges
ruch. Sie miffen gut unter feudytem Sande aufbemwabhrt
feym. | :

IV. Der NocFenbolle (Noccambolo, Schlane

gentnoblaud) bat flache, geFerbte Bldtter, jroeifchneis
bige Blattfcheiden, eine dem gemeinen Knoblaud) dhne

liche 3wiebel, mit Nebenjmwicbeln, und einen gemifchten.

nicht unangenehmen Lauch . und Knoblauchgerud). Die

anfangs purpurfarbigen, nachher aber tveifilichen Saas

menjwiebelchen i dem Fugelrunden Kopfe oben qm
&tengel find insgemein jum Kichengebrauch beftinimt,
Cweniger die Wurseltnollen), und toeit lieblicher, als bder
Knoblaudh, von Gefchmack. — Sebhr wobl{dymeckend

iff auch ber unter dbem Jamen Cgyptifdhe Jwiebel
neuerlich befanut getvordene ¥auch, mit feinen unferm
Mutterywiebeln, und obern meift LWelfche NuE grofen

Gaamengiviebeln.

V. Die @cbalﬁ.ttcn (Efdhlauch) bhaben emm
faf gany nacften rundven Blumenfdyafft, eine Hiutige
Sdeibe, pfriemenférmige Bldtter, und 1berhaupt, auch
in den Bollen obder Jtviebeln, bviel Uehnlichfeit mit dem
Schnittlaudy. Unter allen Iwiebelgetwvdachfen find fie von
bem milbefien Gefdymacte.

VL Der Schnittling, Schnittlaud (Brass
laudﬁ bat einen nacften, in Gdrten oft fdhubhoben
Dlumenfchafft, runde pfriemen s fabenfrmige Bldtter
pon gleicher Grde und Form, jufammengedriickte, lange,
ovale 3tiecbelourjeln, und einen febr ftarfen laudyartis
gen Gerudh. — Der Johanniglaud) (Dollandis

fche Yaudy, grofer HDobllaud) cine febr {hmacks .
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fen, bei fid) fubren. —~ Ylle fhmwdargliche, i'd)mw
-rige frdjige, fabnige, verdorbene nibeltte.
dende, und jum Theil haflich fchmeckende E[&fef-ﬂ
fer. und Saljgurfen find ausjuiverfen, .
Die mit Griinfpan gefarbten ober in fu,

pfernm, meffingenen 1. Gefafen gefottenen und ﬁcbmj
gelaffenen Gurfen find fur bdie Gefundbheit ein Giff,
SMan entbecft dief durd) den rothen Kupferuberjug, btn%
eine in bergleichen Gurfenbriihe gelegte blanfe Ql?effer-i
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Elinge :c. befommt, aud) fchon un ber hochgriunen Farbe
ber Gurken felbft.

S 2
Kacbiffe

Diefe theild oval cplindbrifchen, mebr ober twenis
-ger dunfelgriinen, inwenbdig gelben oder orangefarbenen
(Melonenfrivbiffe), theild runden, pomeranjengrofs
fen und gelben, theils birnfdrmigen, braungrinen, milds
foeid geffreiften, theils warjigen oder hicferigen, gea,%
toohnlich gelben ober gefleckten, mancdymal gtﬁnﬁreiﬁ{é
aen, theil8 ldanglich eirunden, glattfchaligen, grau nbe:ﬁ
foeiff beftdubren (Comolenga), mehr ober teniger
grofien und big ju 30 unbd mebreren Pfund fchiveren
(Centuerfurbiffe) Sruchte des gemeinen Kirbid
miiffen gehlrig reif und ausgemwachfen, (die§ find fie,
tenn die Nanfen von neuem tvieder ju blibhen anfans
"gen), gefumd und volfommen, obne Faulflecten, rvecht
fleifchig ober marfig feym. — Schlecht find die une.
gleich gereiften, fleckigen, ju meichen und halb
gefaulten, modrigen, anbrudyigen Kdvbifje.

| § 3.

| @

(o Melonen _,

1, untﬂd:‘bm Kantaluppen, einer Hauptmelos
neware von dider, fhvammiger Schale, und wenigent,

\
e
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cfibavent, aber beffo toohlfdymecfenderm Fleifche, find bdie
befien: 1) die fchwarge italidanifdye von dunkels
fchmarggriiner Farbe, grof, unfévmlich, mit einer bicfen,
fhwammigen Sdyale, und einem dunfelgelben (fiifen
Fleifch von Eéfilichem Giefchmack; 2) bdie mebr [angs
liche, nicht o mwarjige Orangenkantaluppe
pon- dbemfelben Fleifch; 3) die reif etwas gelblid)e,
minder wavgige, aber ebenfalls platte, ju Jeifen
etivad gerippte grine Kantaluppe mit dunfels
gelbem fehr woblfchmecfenbem Fleiydy; 4) die wetfe, |
grofie und etivas gervipypte, platte, wargige,
ausendig grine, etivad fweifgefprentelte, fehr
dbicEfchalige, mit wenigem, gany weifen, fufe
fen, fdymelgenden und febr faftigen Fleifd.
5) Die friihe verfilberte Orangenfantalupype,
dbie twargig und grin von Farbe, aber reif, dburch und
burch firobfarben gefleckt ift; haltbar und von treflichem
Gefchmact; 6) bie Floventiner febr farf warjige,
giemlich arofie, febr dickjchalige, von Fleifch gelbe, ute
aemein woblidhymedtenbe; 7) dieRKompinfantaluppe,
langlich, etwas platt, twarjig, anfangg griin, gegen bdie
Jeit ber Neife aber ﬁru[;gelg, pon fiarfem TBoblgerud),.
und gany vorjuglihem Wobhlgefdhmack; §) dte friibe
Hollanbdifche ober Pring von Dranien; efwas
eund und gerippt, gelbfleifchig, und fehr gut von Ges
fdhmack; o) die rothe meifi fugelrunde, etwvag platte,
mafiggrofie, flein« und didhtmwargige, dinnfchalige, dun:
felblutrotbfleifdyige, won febr licblichem Gefchmact;
o) die fpanifdye mdafig grofe, etvag platte, firohs
yelbichalige, gang fein. und diinntwargige, giemlich dicks
mbd fdineetveififleifchige von febr feinem Gefchmack;
1) die gerippte, grune, reif efivas gelbe, febr platte,
lef gefurdhte ovon demfelben 2Wobhlgefchmack; 12) die
3wergfantaluppe, Ffugelrund, meift glatt und fehe
artivargig, gein und firohgelb gefiveift, fehr (dhymacFhafe;

[



. 13) bie fedibe, fpanifdye, grofe, meiff Fugelrunde,
" glatt » und - dunnfchalige, fchmalfirobgelbgefiveifte von’
bellgriinem, febe faftigem und angenehm fchmecfendeny:
ﬁletfd) :

DI beften unfer den me;mclnuen muiffen
siemlich grof und- lang, 1iber und iber mit einem er
habenen tweifer, jur Jeit der Neife [Jeﬂqe[bfad)ugm
- Nege tberfivickt fepn, eine diinne auf vem Schnitt duns
" Felgrasgriine Schale, und darunter ¢in dunkles, oranges
gelbed, faftiges, bices und feﬁe$ Sleifch mit efbaren
Marke haben. 3

III. Die geveiften ober geriefelten SNes
fonen baben  glatte, grine Furchem, aber gene;tr-
gioifchen durch mebhr gelbe Nippen,  Jhre Sdale muf
auf dem Schnitt griin, thr vom Marf gang loggetrennted
Kleifch aber fchin gelb, faftig und fchmackhaft feyn. —
©dyledht find die maﬁngen; ober aber mebliger

S und unfdhmachaften unter denfelben,

, IV. Die frithen Melonen find nicht feb
groff, mebr vund, alg lang, aufen etivag genest, und
inwenbdig goldgelb, ohne mertliche Miefen, 1ibrigens bei
guten Sjnbren gang woblfchmecFend, oft aber aucb etma
mebllg ;;

V Die weifen Melonen find oval, aufen
gang alatt und immer tetff, anfangs toie mit ffme_
.f;m:d}en befest, dunn- und auf dem Ed}nnt dunels
griinfdhalig, von tweifilichgellichem Fleifch und gels
lichem 9Nark.  Sbr Fleifch iff febhr g und fehmilst auf
ber Sunge. — Ueberrveif mird ¢d eisbrdimig, ;q
 dfrig, und verliert feinte an fich geringe Sonfifteny vols
lends gang, — Ulle geborfiene, fleine, welke, halbs
reife ober unreife, faule oder verichrunypfre find
ungeniefibdr, gleich denen, toelche einen wdgrigen um
gewiirjhaften, groben, fchleimigen Saft bei fich fubhren
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[enfalat, butd} bent gs:mam @nmmer Btﬂ in ben fpas
tefien Herbft giebt, Beliebt iff auch der fhmwarjgriine
Sclefifche Kopffalat u. a. — Schledhter ift aller
geplagte, gefdhofite, gu lockerhauptige, obder
gar flattrige, raubs, burt- uid faulblattngt
ﬁ-opffa!at. |

4) Unter dben Enbiviens Laftuchs (Sommers
enbivien, Bands oder Bindfalat, romifde
Catufe, wdlfdher Salat) Arten find die duntels
griine, aufrecht wachfende, fich felbfi fchliefiende Cgy ps
tifdhe Sommerendivie, und der rothe Banbds
falat mit vielen braunrothen Flecken, twelcher fich nicht
felbft fchlieft, fonbern gebumben werden muf, mirber
und toblfhmecfender, alg bdie weiffen Sommers
enbivien tc. Die im Dunkeln, im Keller 1c. aug den
Wurseln bervorfeimenden, auch wobl mit Sand 1ibers
fchuitteten Blatter, werden, wegen Mangel des Sonnene
lichts tweif und mirber (gebleichte Endivien). .

§. 2.
Gartenfeeffe

Diefe geichnet fich unter andern vorjiglidy dburch
ibre langlichen, indgemein platten, vielfpaltis
gen Blatter w. aus, bderen tiefe Cinfhnitte von eins
anbder abgefondert fleben. Die erft fpaterhin breits
Blattrige Abare (Pfefferfraut) unterfcheidet fich,
fo lange fie nod) Flein und geniegbar iff, von bder ges
meinen durd) nichtd, und wird auch von der Blithejeit
an, two fie ibre grofien Blatter meift abivicft, diefer
ieber gang gleid). FLejtered ift auch der Fall mit der
fraufen Kreffe. — Die Bldtter miiffen jung
genug und javet, frifdgrin, und von fdarfem
Gefdhymack fepn.
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8. %,
Eﬁapunsel (Rabiingchen, Schaafmdulet, Feld » odep
UcFerfalar).

Diefe fo baufig jum Salat bmm;te mﬂanie untees
fcheidet fich von ibren dbrigen Urten durch einen 3weis
theiligen Stengel mit glattrandigen und lanjettférmigen
Blattern 1c. — "Die in Gdrten gejogene ift beffer und
jacfer, alg dbie auf Uecfern :c. gewachfene. — 3u alte,
hatrte, pelgige, gefchofte Stdde taugen mcbtf
mebr ,ﬁllm Berfpeifen.

- 7.
.‘i‘abfpartu!ac, (Semeiner Portulac, Bungelfraut),

Die Stengel davon find vund, dick, faftig, roth
pon Farbe, baben baufig Furje Nebenjroeige, und Feils
férmige, bdicke, faftige, ganj ramdige und bleichgriine
Bidtter, von fiuerlichem Gefhmact. — Der in Gdrs
ten gejogette Portulac wird grifer, faftiger, und bat
breiteve Dlatter, ald der twildwadyfende. Der gelbe
iff beﬂ'er.. alg der grunblattrige.

§ 8.
Borretfch, (Borrage, LWoblgemuth).

Die febr raube, mit fdyarfen, barten, geraben
Borften befeste Pflange trdgt an ihrem jiemlich afiigen,
aufrechten, hoblen, faftigen Stengel abedifelnd fiehens
de, uttd den Stamm efivasd umfaffende, ungefielte, herabs
bdngende, eirundlanglide, ffumpffpisige, ganjrandige,
bunfelgriine, etyas runjlidye, oben fiirjere und breitere
Bldtter, und befist einen wafivigen, Fiblenden, Gurfens
dbulichen Gefthmack. — Nur bie garten, jungen
Blatter und helblaven radférmigen Blumen nimme
man jum Salat :1c. — Die Blatter darf man vor der
Dhibeseit nicht mit dem abnlichen, aber langgefiicle
fen, grofen hersfdrmigen, febr weidyen, auf
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per Oberfidche dunteln, auf ber Unterfliche Helleren,
faftigen Blattern der Efelds ober Springguss
Ee vermecdhfeln, die febr ftark purgiven. |

. 9.
Wegwarte, (Cidyorien, Hindldufte).

Nur bdie mwie Enbdivien ¢, gebleichten, jartern,
und milder, angenebmer und nidht fo bitter, als die ber
wildbwacdfenden Cichorie, fhmeckenden Blatter ber
in Gacten gebauten, werden ald Salat 2. gefpeift.

g ’§.. 10.

Pimpivelle, Wilfcher Bibernell).

Diefe unter SKrduterfalaten unbd Rrﬁufttfnpptm 7

biufig gebrauchte Pflange hat gefiederte Blatter, und
einander gegemiberfigende, obale, fagesdbnige, hellgrmine,
nadh oben ju gréfere Bldttchen, mit einem einjelnen Cnbds

blatrchen, rviecht mwenig, und fchmeckt fhwach jufammens

jiehend. — Die fiatt ibrer oft eingefammelten Bldtter
pes MWiefenbibernells find ungleich gefiedert, und
die Wurjelblatter haben [ange Stiele. Die auch dbamit
- su vermedifelnde Fleine Bibernelle Hhat doppelt ges
fiederte Blditer, deren Bldttchen an den Wurgelbldttern
rundlichoval, an  bden Stengelblattern langertfdrmig,
fchmal ober gietchbyeit, alle aber eingefchniiten find.

- §. 11, :
Pfaffenrobrchen » oder towengabnfproflinge.

: Diefe gelblichmweifen, jarten, faft gar nidht bittern
Eproflinge der in lockerer Crbe, ober im Keller bded
SRinters 1iber aufbervabrten Wurseln vom Lowenjahn
laffen. fich mit Nueen ald ein Friibfalat 2c. verfpeifen,
Nur miiffen die fpindelfdrmigen, fpannenlangen, fingerds
Dicken, juroeilen affigen, befaferten, auffen braunen, in-
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‘nech febr angenehmem getvurhaftem Geruch, und aroe
matifchem, eriodrmendem, milvbitterm Gefdymack, mors
unter die Soanifhen in BViertelfchnitten die beften
find. — Vei weitem nicht fo gut find die dicken,
peligen Portugiefifdhen in jufammenhingenden
NBiertelfchnitten, und die Ftalianifchen fchlangenfre
mig - und langlich gefhnittenen Schalen. — Die alten,
ausgefchalten, magern, dunfelbraunen, fchivarjen, fleckis
gen, wurmftichigen, {chimmlichen find gany vermwerflich.

IT. Gute fonfiturte, canbivte, oder cinges
madytbittre Pommerangenfchalen miffen frifch,
fleifchia, durch und durch jucferig, von einem anjiehens
‘ben bitterlich fiifen Gefdhmack fepn. — Alte, verles
gene, milbige, mobrige, jufammengefchrumpfte, ober alls
jufeuchte, widrig bitter fchmecfende Waare, iff ungefund.

5 §. 3.
Aechter Jimme, (Fimmtrinde, brauner Canell).

I. Der befte befieht aud 1 bis 2 Schub langen,
etiva fingersdicen, unjerfiuctten, aber leicht jerbrechlis
 chen didhren, beren einjelne ineinanbdergefiectte Ninden
binn, tie Nojalpapier, etwad biegfam, erbrechlich,
trocken, leicht, bart, boljig, faferig, im Bruche fplittes
rich, fiarf jufommengerollt, auffen und innen gelbroth,
~ braunlich, unb, jumal geftofen, von einem febr lieblis
chen, feinbalfamifchen, durchdringenden Geruch, unbd von
eiem fiflich getvirgbhaften, etwad prickelnden, und hins
fenbdrein ettvag jufammengiebenden, ermwarmenden Ge
fchmack fepn muiffen. — lUnter bie geringern Sorten
gehlren: 1) bdie fchlechte Martiniquifche, ober
Sava{cdhe, von ju fharfem, bisigem, ober brennens
bem, binterdrein bitterm Gefchmack, und Gemidryneltens
geruch; 2) der barte, dbicfe, und ju dbunfelbraune Jimmte ;
3) ber mit eingefchobenen, bartern, bdickern, fchrodcher





















Nippen aber eftvad haarigen, recht lebhaft faftgrinen,
ftacf Balfamifch riechenden, und wiirjig, Fampferartig
feurig, hinterbrein angenehm fiblend fchmecFenden Blats
ter 1) von dber griinen Miinge mit fchmdlern, fpigis
gern unbdb ungeftielten, viel fchroacher, aber bdoch lieblis
dier alé Sraufermiinge, riechenden und fchmecfenben Bldts
fern; 2) von ber wildben IMiunge mit fliellofen, dickes
ren, toeifilich Hellgrinen, oben runglichen, unten filjigen
Hlattern; 3) von der Balfammiinge mit ungefiielten,
ovalen, fein bebaarten, oben und unten jugefpitten
Blattern; 4) von der Wafferminge mit toeichbehaars
ten, vollfommen eitunden, fdhmwadyerriechenden und
{thmectenden Blattern. :

§. 9.
Po 1 e 1.

Sum Kidengebraud). Die Pflanje untcrftbﬂhet
fich dburch ibren rumben, faff glatten, meiff auf der Crde
liegenden Stengel, und ihre eivunden, fiumpfen, Eleinen,
furjgeftielten, am Nanbde fagesabhnigen, volgrinen, bals
famifdy riechenbden, und bitterlich {charfichmectenben Bldts
ter binldnglich von bder AFFermiinge mit gréfern,
Dreitern, gréfitentheild nur obenm und fidefer gejabnteny
fpisiggulaufenden Bldattern.

$. 10.
Rosmactin,

©in Betanntes Kichengetviir;. Der gemwdhnliche
hat fchmale, gleichbreite, am Janbe umgefchlagene, fiels
Iofe, auf ber Oberfliche dunfelgriine, und in der Mitte
gefurchte, auf der Unterflache dagegen gerippte und mweiffs
liche, filsige, fiark balfamifch riechende, und fcharf bitter,
fampferartig fchmeckende Blatter. uffer biefem giebt
¢3 bergleichen mit fdymalen verfilberten, ober aud) mif
bretten, ober mit vergolbeten Bldattern 1.

'









“125—

ﬁenbfs Kudpfdhen it oft abgefiofen. — Geringer
find bie febr rvumglichen, bellbraunen, fdhmusigen, leichs
ten, nicht fo gemwurghaften Nelfen darunter, weldhe blos
mit heifem 2Waffer angebrubt, und fiatt im Naudhe, an
der Yuft getrocknet find. Lerfalfcd)t werden fie: 1)
mit feuchten des Gewidhts wegen; 2) mit fdhon
einmal jur Deftillation ded Nelfendld ges
braudyten, jest lichtbraunern, leidhtern, fchtvdcher ries
chenden und fchmecFenden Ndglein, alle ohne Kndpfchen,
bie fich leicht pulvern laffen, obne fettig ju werden, und
durch Serdriucfen nichtd DOeliged mebr geben; 3) mit
finfilidhen a) aud {dywarger Brodbrinde nachs
gemachten, und in Wiirjnelfentinktur eingetveidhten Nels
fen, die aber Faum die Form ber dchten haben, fondbern
grofier ausfallen, auch leichter, f{chwammiger, pordfer
gefchmacklofer und jerreiblidyer find; b) ausd einem Teige
pon geffofenem Piment mit Tragantfdleim
oder gefodhter Stdrfe, bie aber febr unférmlich augfals
len, und im MWaffer bald gergehen.

§. 3.

.ﬁnﬂunbetblutbm ( Fliederholderbliithen ; smﬁﬁe;
Suesbie).

Bum Backen obder mit Milch Abfochen 1.  Shre
fleinen, tweifen, getrocFnet gelblichiveifen, frifch, ftarvk
unbd fpecifif, etivad betdubend riechenden und {dhleimig
bitterlich {chmecfenben Blumen bilben befanntlid) grofe,
flache, boldenartige, inSgemein funffach getheilte Blis
thenbiifchel, bie ganj eingefammlet werden. — Nt bdies
fen dirfen nicht verwechfelt terden: 1) die grofemy
flachen Blumenfchirme des Uttigs (Yatrigs, Ucker.
bollunbers), welche nuy bdreimal getheilt find, flaft
meifer ing Nothlidhe fallende, und tveit widriger rica
chende Blumen tragen; 2) die Bluthen bes rothen
ober Traubenbollunders, mwelde aber gelblich ober
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grinlich ausfeben, und in jufommengefejten ovalen
Trauben fiehen.

S 4.
Pomeranjen » oder Orangeblithen.

~ Buabgejogenen Waffern fiir Konditors :c. L. Diefe
- weifen Blithen unterfcheiden fich durdh ibren funfipals

& =
IS

tigen Kelch, und ibre langlichen, bdicken, abfiehenden,
frifch feby ftarf, burchdringend angenehm riechenden tnd |

bitterlich fchmecfenden Blatter, fvelche, toeil fie durd)s
Srocknen ihren Gerud) groftentheild verlieren, eingefals

jen miiffen aufbermabrt foerden; 1) von den Jitrons

blithen, die eine véthliche Farbe haben, und fdhtvacher
viechen; 2) von ben Apfelfinenbliithen, bdie tweifs
fere, mehr milchiweife, langlichere und Nilicher riechende
Bldatter haben; 3) vou den Pampelnusblithen,
bie nicht fo fiarf viechew, und auf einem wolligen Sticle
fizen.

II. D8 Orangebluthbmwaffer jum Gebrauch

in der Kuche und Konditovet muff weifilich ausfeben, flarf’

und eingig nach Vomervangenblithe riechen und fehmecken,
Feinen Beigeruch, toie manchmal von den Sorffidpfeln 2c..
baben, und deshalb in Flafchen mit eingeriebenen Glasds:
fispjeln gut aufbewabrt werben. — Dad an fich jul
fchwadye, oder durchs Alter und durch {dhlechtes Aufes
bevabren unfraftig geworbene Orangebhithmwafier batt
tenig odber gar feinen Geruch und Gefchmact mebe,,
wird tridbe und flodkig, ober fallt auch wohl miffarbigy
aus, und fhmectt dbann bitter; von den jugleich mitt
abgesogenen Blithenfelchen, Etaubfaben, abgefallenens
Trichten tc. befommt e8 einen fchavfen, grafigen Gerudy,,
wird letcht fauer und enblich gany wafjerhell. Durdy)
einen ju boben Grad der DHije bei dem Ubjrehen viechtt
und fdymecks es ftack brenjlich, |




d. 5.
Rothe NRofenblatter.

Su abgejogenem Waffer in manderlei BacFwerk 2.
I. Die Blatter miiffen gany rein, ungerfhickt von der
gershnlichen gefiillten Centifolienrofe, Proving-, Knopfs
pber Roblrefe, tveifen Nofe, Mofdh « und Jimmerofe
gefammelt feyn, und weder durch dag Cinfalsen, noch
durch das Trockuen ibren befannten Woblgerud) gang
perloren haben. — BVermwerflidh find bdie durch Abs
fieben ovon den vielen darauf befindblichen JnfeFteneiern
nicht gereinigten; ober von den Jnufeften fchon jerfreffes
nen, fo tie alle gelbe, verfaulte, modbrige, fchivariliche,
‘gan; geruchlofe ober foidrig riediende Bldtter, nebfi bm
Kelchen und Staubfaven uberhaupt,

II. Das NRofenmwaffer fiir den Kichengebraud muﬁ
gany farbenlos, obne Bobenfas, von ftarfem, lieblichem
Nofengeruch feyn. — Untauglich iff das (himmliche
ober bumpfige, alles grafig und fonft 1ibel fchmeckenbde,
mehr ober tveniger grine E)Infenmnffer, tur!d;eﬁ balb
3an5 perdirbt.

§. 6,
S afran

Guter Safran muf aud lauter dinnen, in ein.
anber getvicfelten, Feilformigen, ftumpfipijigen Gdden
von gevingem Gewicht, von dburchaus dbuntler, faft rother,
glangender Farbe beftehen, obne gu viele hellgelbe obder
weife Enben, mwebder feud)t, nod) gang trocten, fondern
3dbe und etwad biegfam fepn, fich weich und etmwad
fettig anfiiblen, und fchwer puloern laffen, ftarf ges
wiiiihaft, etwas betdubend riechen, und gemdrihaft bits
tevlich ettwasd fcharf (chmecten, jmwifchen ben Fingern
gerieben, diefe, o wie beim Stauen den Speidhel, ffark
~ buntelgelbroth, und in Eleiner Menge viel Wafer golbgelb
farbem. et adhtet man vorjiglid) den nieberdfers
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reichifcdhen, baierfchen und frangsfifchen; dee
stwar  Dleichere italienifche farbt bdemobngeachtet
ftark. — Sdhlecht iff gemeiniglidh 1) der febr trodne |
englifche, der fid) leicht pulvern ldft; am fd}[rd):h
teflen aber 2) der fpanif cbt, getwdhnlich mit einem .
fetten Oele angefhmierte, badurch fhiverere, aber aud‘;}i
beim Vefublen die Finger dlig machende Safran; 3),]
“der durd)8 Alter fdywdcher gewordene; 4) bder vers
falfdhte, und jwar: a) mit Fajern ovon gefodhtem
gerducherfem Nindfleifd), bdie aber fdhmwdrilich
augfeben, und, auf Koblen geworfen, fich dburch ibren
Giefianf, tie verbrennendes Horn ober Haare, bverras
then; b) mit den Blumenblattern bes Safflors,
und der audh twvohl durch Safrantinftur dunfler gefarbs
ten Ningelblume 2c., bdie fich bdurd) ibre bdinne 4
Korm, ihre weifliche, bellgelbe, oder rothaelbe Farbe, a
ihre feblenden bellgelben Cnbdfpijen, erfiere aber nnd;
deutlicher nach dem Unbriben mit Heifem TWaffer butd; ,
ibre rébrige, am NRande funftheilige Gefalt, und iu-j
gleich dadburd) verrathen, baf aud ihnen Leingeifi ble
rothe, Waffer dagegen bdie gelbe Farbe ausjieht. Die
Ningelblumen geben iiberdies eine fattrdthere Emf;ia
tur, alg acdhter Safran. Die Safranblumens
blatter barunter fdhimmeln leicht; c) mit anberm,
fdhon durch MWeingeift ausdgejogenem, unbd
pann wieber getrodnetem Safran, deffen Farbe
aber mebr ober tweniger blaffer iff, und fich auch dem
AWaffer nicht mebe fo fiark goldbgelb mittheilt, abgerechs
net, daf er an Geruch und Gefchmack verloren bat; dag
Pulver davon d) mit Nro. c. nicht nur, fondern audy
mit Curcuma, ober rothem Santelholy, toelche
lesteve Beteiigerei, fie miifite denn nicht fein und gefchicke
genug gemacht fepn, fich faum durd)y Vergleichung der
Sarbe des achten Saffranpulbers ausmitteln [aft. Man
faufe aljo lieber gangen Safran! —

R RL P R T Y
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Sunfte Abtheilung -

Sruadte
§o 1.
H o p f e n

L @ie Hopfenbhaupter miffen grof, geborig ges
fdhloffen, fchén grinlichgelb, ober gelbbraun von Farbe,
reif, fo baf der gelbe Mehlftaub dbarinne leicht ausds
gefchittelt twerden Fann, ferner gut getrocEnef, und mit
fo tenig, al8 mdglich, einjelnen Blattern vermengt
fepir, in der Hand gerieben fiarf, rein aromatifch riea
chen und fchmecfen, Hdandevoll jufammengedriickt am:
fleben, fehr fett und Flebrig fich anfithlen, voll reifer
Saamentdrner, rvecht meblreich, und in guten, dichtleis
nenen @acen i, fdharf eingeprefit fepn. Der B he
mifche, Polnifche und Englifde Hopfen fiehen
Befanntlich nebfidbemAltdorfer, Laufer und Herlds
bructer in dber Gegend von Nirnberg unter allen 1ibris
‘gen oben an, jumal wenn er auf leichtem, frodnem
FHoben gewvadhfen ift. — Sdyledhrer if der ju frifche,
“noch nicht genug ausgetrocknete, ber ju reife, befler
Echuppen audeinander fallen, bder faamenleere, dep
31 unreife, grune, fo wie ber ju alte, verlegene,
‘verrodiene, Fraftlofe, mehlarme, und bder naffe, erhijte,
mobrige, ober fonft verdorbene Hopfen.

IT. Der wilbe ober Hecken-Staudenbopfen
fallt immer Fleiner, leichter und geringer aus, alg dep
Sultivivte. .

9
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TII. Unfer der Menge fogenannter Hopfenfure
rogate, alg da find: Wermuth, Cebernboly,
Fichtenfproffen, Fiberflee, Cnjianmwurjel 2.
erfest boch feines bden dchten Hopfen ganj, wenn aud,
wenigfiens bie hier genannten, bdas Bier nidht vergifs
fen burften. g

§. =. ,
Kieine Kardbamomen (Kardbamomiein).

I J3n jebem Fache biefer frifchen, fefigejchloffes
nen, dreifantigen, einen halben Joll langen, etwas ges
vieften, oben ftumpfen, unfen in cine Urt von Fleinem
Stiel fid) verfchmalernden, blafgelben, febr dinnfchaligen
breifachrigen ©choten ober Hulfen miiffen giwei Neie
ben vunglicher, giemlich vierecfiger, brauner, innen iweife
fer ©aamen liegen, bdie jerbricht fehr ffarf und anges
nehm riechen, und fcharf getvivihaft, etwas Fampherabhns
lich, Hinterdrein Fiblend fdymecden. — Sdylecht find
die alten, murmfiichigen, halbgedifneten, balbleeren,
mirben und dumpfig riechenden Saamentapfeln,

- II. Die tweit {dhwdcdher gemiirjhaften grofen
Kardamomen find jwar im Gangen den Eleinen dbns
lich, aber grdfer, wobl 12 3ol lang.

III. Die ebenfalld f{hivacher riechenden und
fchmecfenben runbden SKardamomen unferfcheiden
fich durch ibre rundlichdreiecfige Form, wund find fo
grof, wie Hoafelmiffe.

§ 3.
tanger Vfeffer.

Der, gumal balbreif, oft weit higiger und feus
viger, als fcharger Pfeffer, fchmecfenve [ange Pfefs
fer fommt tn langlichen, grau oder afchfarbenen, mwals
jenformigen, auf threr Oberflache mit fchieflaufenden,
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fleinen Kérnern, bdie fich fchtoer von einanbder frennen
laffen; befejten Kdipdhen vor. Die ganjreifen Fruchts
dbren, in welchen bdie Kormer mirtelft de8 Fleifches
noch miteinander jufammenbhdngen, enthalten frifd) ein
weiches, rothes, fiifes Fleifch, und einen harten, fchwars
jen Saamen von febr brennendem Gefdymack, ber aber
dboch nicht fo ftarf, alg bei den halbreifen, ift. — Vers
werflich iff ber bdurftige, leere, ober mwurmftichige,
faulige lange Pfeffer.

3 4.
Mugtatenblithe ober Blume (Macis).

Cin Theil der Muskatenfrucht, namlich dad mars
fige, nefdrmige Gemwebe jwifchen ihrer dufern Schale
und dem Kern. Sye leichter, frifcher, fettiger, binner
und biegfamer fie ift, je- [ebbafter fafrangelb von Farbe,
und durchdringend balfamifcher pon Gerudh, defio beffer
ift bie Waare. — Sdhled)t ift dbas braune, dicke, hols
siae, ftaubige, angefreffene, wurmftichige, fchwadhries
chende und fdymeckende Gemengfel daruuter,

§. 5.
Mustatenniffe (IMusfatenferne).

A Gute gefunde MusFatenniiffe miffen feifdh,
bidht, f{chroer, gang, feftig, aufen rundlich und pellbraun,
flein, unregelmagig gefurcht, tenn fie, ohne gu brscFeln,
durchichnitten find, gleich, dicht und feft, von glangend
_marmorivtem AUnfeben, von durchbringendem, gewurys
haftem Woblgerud), und einem bitterlichen, ermwdrmend
aromatifchen, etmasg fettigen Gefchmack fepn. INit einer
‘beifen Nadel durchftochen miiffen fie etwasd gelblidhes
- Del ausfchwijen. — Weniger gefchast find 1) bdie
grofern, langliden; fchlecht 2) bdie alten, magern,
feichten, bHoblen, angefrefienen, wurmftichigen, leicht jers
brechlichen, [chwadh riedhenden und fchmectenden Rums
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~ pen ober Rompen, deren mit einem Kleiffer verflebte
icher man beim Neiben jvifchen den Hdanden, beim
BVonemanderfchneidben, durd) Cinweichen in Waffer bald
enedeckt; 3) die faff gany gefchmacklofen Eleinen weffs
inbifchen Macisdbobhnen in Halften, fehwarglidy
von Farbe; 4) die grofern, dbunfelbraunen offine
bifdyen, die einer fiarfen Hafelnuf gro, auf der einen
Seite rund und erbaben, auf bder anbdern glatt, manchs
mal bder £ange nach vertieft und hart find, von Iusgs
fatennufigerich und Gefchmack; 5) die mandymal eins
gemengten falfdyen SNusdtatenniiffe, bdie fich aber
fchon durd) ihre ganj glatte Oberflache, ihren unbedeus
tendem Gevuch, und blog mebligen, ein fvenig jufams
mengiehendben, faft Chinaartigen Gefchmack unterfcheis
ben; 6) die durch Deftillation ober Uusdjiehen.
mit MWeingeifi ihrer gewnrijhaften Theile bes
vaubten Siffe, welche aber auffen und innen gang,
egal braun ausfehen, und auffallend fhlecht fchmecten ;|
7) bie aug einem mit M usfatennufdl blos pare
fimivtem Teige nadygefunfielten, die fich durch
ibre nicht marmorvicte Snnenfidche verrathen, audh fhom;
von aufen feine Tergleichung mit den natirlichen auds
halten. .

| 8. i
rd Neue Warge (Nelfenpfeffer, Amomen).

Betauntlich trocne, runde, glatte, fchtvarjbrauneg,,
fchtvere, dicte, fletfchige Teeren mit jrvei purpurfarbrgen
Saamen, bdie etwasd grofer, ald ein Pfefferforn feniny,
febr getonirzhaft und nelfenartig rviechen und fchmecten
miffen, und beim Sdpitteln flappern. Scdhlechd
findb: 1) die eingemengten alten und perlegenen Bees
ven; alle leichteve, aufgeriffene, intvendig {faubige, gangj
taube, ober mit fchmarjen Kérnern angefillte Hillfens
verbachtig gugieich 2) bad fogenanunte grofe enge
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DOrangefarbernen, intoendig febr locFermarkigen Schoten,,
bie frifd) und trocfen faft gleich fcharf bitter, Bbeinaher
Brennend fchmecken., &ie muiffen nody frifch, trocken,,
- gang und unverfebrt fepn; jugleich aber eine (chdnes
rothgelbe JFarbe baben. — Scdhledht find bdie jers
fiiicEten, oder von WBirmern angegangenen, miffars
bigen :c. @choten. -

. 9.
Banille

Sur Chofolade, jum Thee rc. Diefe efva fechss,
3ol langen, und einen bhalben Ioll breiten, platten,,
an beiden Cnbden jugeftumpften, am Stielende etwadi
frummen, in bdie Ldnge feingerunjelten, dunfelbraunen,,
fchimmernden, aufen fettigen, jwar biegfamen, aberr
boch gerbrechlichen Echoten ooll dligen, dunfelbraunem
Sarkd, und febr ovieler Fletnen, rinden, glanjenden,,
fchiarsen Saamen, baben einen fehr miirjigen Wohle
gerud), toie Perubalfam, und einen fettigen, gemwiirgss
baften Gefchmack. Dergleidien achte, gute Waarey,
porpiglich aus Peru und Mepico 2. , bheifit im Handell
Ley oder Leg. Die allerfeinfie Sorte aber in g lnss
jen fchweren Pacfchen beift Sobrebuena. Die Sdhoss
fen pon Caraccas und Marcaibo find etivag Firjees
al8 von Vanilla de Ley. — 2) Die fogenaunte P o m--
pona oder Bova aus Spanien ift fchon hirjer, platz
ter und dicfer, enthalt eine fliffige Subffang und vieler
Saamen, riecht alljufiarf, und doch nicht fo lieblich,,
toie die vorige Sorte. 3) Die aufien gelblichbrdunlicher
Baftardovanille oder Simaroma vorpiglich vom
Domingo, enthalt ein trocknes TNarF mit fehr Fleinem
fchwarjen Saamen, und iff faf obne Gerud). 4) Die:
furgen, auferorventlich dicken Vanillenfchoten vome
Hinvofian haben einen Jwetfchengeruch, und find gangj
unfraftig. — e fchduer bunkelbraunvoth, je vollery,
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fdiiverer (20 Stk wenigfiens 1o Loth), und je fleifchis
ger bdie Sdyoten ausfallen, je ftarfer fie rviechen und
fchmecten, defio vorjuglicher find fie. LUeberjichen fie fich
mit glanjenden, benjoeartigen ©aljtryfiallen, bdann iff
e8 bdie Hichfie 3eit, bavon Gebrauch gu machen, wenn
fie nicht oerliegen follen. — Schlecdht iff 1) die ju
gothe, oder ju fcharbraune, flebrige obder auggeddrrte;
a) bie alte, verlegene, fhimmliiche, mit Perubalfam 2.
wicder aufgefrifchte, oder mit viel Del neu befirichene,
aber dbanun ju febr fpiegelnde und glangende, und im
Kurgen vanjig riechende Vanille; 3) die ffatt des fafs
tigen SNarfs mit einer frembden Subfiang betrds
gerifch angefullten, und mwieder jugeleimten
Edioten, bdie manchmal auch unter den guten mit uns
terlaufen, fich aber auf ben erfien BlicE von biefen
unterfcheiden lafjen. -'

9. 10,
Weifer Vfeffer.

Diefer von feiner dufern Sdhale befreite Pleffer
befiebt aug runbden, glatten, erbfengrofen, nicht gang
o Deifend fchmecFenden, und bdeshalb beliebtern Kdvs
nern. — ©dledht iff 1) bdergleichen (chimmlicher,
‘modrig riechender und fchmectender Pfeffer; o) jener,
ber aud frembden Dingen und Pfefferffaud
nachgemadyt iff, aber nidht nur auf dem Waffer
Afchivimme, fondern ficdh aud) mift den Fingern ferveiben
lifit; vergiftet gugleich 3) der von gewinnfuchtigen
Gemwiivjiramern durd) Cinweichen enthdiutete, und mit
Bleiweis inberfirichene, ober 4) der gréfern
Edywere und bdes beflern Anfehens toegen vor bdem
Zrocfnen in Starfemehl und Bleitweis herumgewaljte,
aber vaube, und, fo twie Nro. 3, durch Hahnemanuns
Dleiprobe fic) fchroary farbende weife Preffer. —  leber
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Sedhste Abtheilung.
Gaamen und Saamenfapfeln.

S 1.
X u 1 8.

L @juttr gemeiner Anid nuf frifdh, grobidrnig,
griingelb von Facbe, gefireift, glangend, fhtwer, trocken,
retn, von fiarfem eigenthumlichen Woblgeruch, und ges
mwirshaft fiflichem Gefchmack feyn, toie ber Spanifche
unb Maltefifde, ald die befien Sorten. Der Up us
| Lifche bat einen fiifbittern und efiwad mwidrigen Ges
fdmack. (Unfer einbeimifcher Anis falt, wenn ep
geborig gereiniget ift, qetvif nidht fchlecht aus., —
©dylecht findb 1) alle unreifen, mehr ober tweniger ges
ruch- ober gefhmacklofen Saamen; 2) aller Anis, der
- mit Hilfen, oder tauben Kérnern ju fehr veruns
reiniget ift; 3) bder vorber angefeuchtete, dichtFlumpige,
ober mit vielen fchwargen, wurmftichigen, ober verfchime
melten und verdborbenen Saamen vermengte; 4) der mif
mehrern dburche Sieb gefallenen CrbElidimpdhen von
alter, fiavf dburchfalpeterter Wellerwand peys
falidht iff, die bem Unis gang dhnlich fehen, aber leicht
~ burchs Ubmwafdyen ober Schlemmen entdeckt werden, unbd
- bier jergehen.

II. Von dem Sternanisd befien allein bie jue
fammengebrictten, langlidyen, fpisigen, harten und dicfen,
auffen rofifarbigen und runglichen, innen glatten und
glangenden, oben indgemein offeven, unten aber baudyis
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porjuglich redht frocfenm, und bann von effvas getvirys
baftem Geruch, und fiufilich gemurshafrem Wobhlgefchmadk
fepn muiffen. Der meifie fommt aus England, Jtalien,
$othringen, €lfaf, wo er jum Theil wild wachfi, bdess
gleichen aug Thiringen, Franfen ., wo er haufig fuls
fivict wird. — Sdchlecdht 1ff 1) der mit Staub, Sprew,
u. a. Unrath, oder mit vielen hirftigen, nidht gany augs
gemwachfenen, unreifen, minder woblfchmecfenden $Kdrs
nernt permengte; 2) der feuchte, Flumpige, weldher leicht
- fdhimmelt und verdirbf; 3) der alte, verlegenme, ober

fdhon modrige Corvianber. = . -

§. 4.
Gemeiner Kimmel, (Feldos, Wiefen., Mattens, oder
WegFiummel, Speife., Brods, Ffurger Kimmel,
Carve); Romifher Kiammel, Sdhwarzfiammel.

NAud England, Stalien, der Schtveis, und dem fbris
gen TNorden auch in einigen Gegenden Deutfchlands, jus
mal in ©achfen und im Mansfeldifchen 2.

I. Der englifche ift grdber, gelber, fiifer und
_ plreicher, alg alle andere Sorten.

II. Der malfche oder italianifhe Gartens,
Gemwnrgy Pfeffers, Kram: oder Kramers, rdmis
Cfdye ober Nutterfummel iff langlich, gefireift, dem
gemeinen Kiummel febr dabnlich, aber noch einmal fo
lang, grinlidigrau, von einem ffarf aromatifchen, aufials
lend tidrigen Geruch, und einem fdharf bitteriichen
Anisgefchmack.

III. Der Shmwargbimmel fieht foblfchmwary aus,
und hat einen guten fcharfen Gerudy und Gefdhmack, —
Der Kimmel aud warmen Yandern iff beffer, als
unfer einbeimifcdher. Sede Sorte bhat ibre eigens
thumliche Tarbe. Uller Kummel mug frifch, volls,
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flarf s und grobfSrnig, ganj rein, unb von flarfem wirs
gigem Geruch und Gefchmack fepn. Der gebaute
Kummel iff gréfer, dlveicher, und mwoblichmecFender,
alg ber mwilbe.. — Sdylecht ift 1) der mit vielen
@tengeln, Staub ., mit fleinen Kérnern, fafi nur Hiils
fen verunreinigte, tvenig fofdejreiche Kummel; 2) dep
bumpfige, von IBidrmern angefreffene. 5) Der bdens
Gartentiimmel untergefchobene WiefenFimmel
ift weit fleiner, magrer, braungraulich von Farbe, und
von Gefdhmack nidyt fo angenehm.

§. 5. |
Sﬂtuét‘atenﬁobnm; (Vechurim s oder Brafilianifde
DBobnen),

Die achten F nd langlich oval, auf der einen
Geite etwasd vertief, auf der anbern gerwslbt, iemlich
“glatt, ober auch wobl gefurcht, an beiden Cnden fumpf,
etiva einen bid anderthalb ol lang, acht Linien breit
und eine bis gwei Linien dicke, auffen braunfehdrlich
~ober dunfelolivenfarben, innen fleifchfarbengelblich, obe
“Hellbraun, oder roftfarbig, dunfel punktirt, wie gemafert,
fchwoer, doch fo miicbe, bdaf fie fich leicht fchneiden und
puloern [affen, von gemwirzbaftem, fehr feinem, Saffas
fradartigem Geruch, und etiwasd bitter gemuarghaffem Ges
fchmack. — Weniger getirihaft find die undchten
aug Umerifa, bie fich durdh) ihre tveit anfehnlichere
Gedfe, ihre runglichere und blaffere Auffenfeite, ibre
dpunflere innere Tarbe, ihre mehrere Harte und Birters
fFeit binlanglich charafterifiven.

§. 6.
S e n f.

I Am Beiitﬁteffm fvegent feiner Scdhdrfe iff der
fahwarse Senf, deffen fletne, runde, unmerflid) ges
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dvfel, weldhe fidh in ibrer Geflalt mebr den Naineften,
als den Peppingd ndbern; 5) Lon bden Kant ober
Nippendpfeln, die Sommerquittendpfel, bdie
Herrndpfel 2.3 6) von den [anglichen, und ovas
len €pigapfeln die Frubapfel u. a.; 7) von
Den runbden ober Kugelapfeln, dierothen, weifs
fen, gelben, griinen Stettiner, (Nothwiner),
die Kivfhapfelw. — Gang fiife Uepfel fhmecten,
fo wie gang faure felten angenehm, und fochen fid)
niberdies, frifch und getrocknet, nie gang weich, Die von
gu weidhem, faft fchmelgendem, butterhaftem Fleijch, tie
die Herbffanisapfel ., miffen bald verfpeif wers
pen, weil fie fich nidht halten. — Ules von Sufefren
und BVigeln befchadigte ObfE iff fifer, wie dbas gefunde,
aber von feiner Dauer. — Schledht find die unveis
fen, teififcrnigen, Feipplichen, griindigen, faulfiectigen,
sturmftichigen, mabigen, mobrigen, Fernfaulen, ober bie
gu bdickfchaligen, grob- und firengfleifchigen, pelzigen,
faft - und Fraftiofen, oder auch die von fanbigent, griefis
gem, mebligem Fleifch. — I[um Kochen, Welken 2.
dienen vorzugsieife die Borstorfer 2.

| 9. 2.
B it N,

I. Gute, b. i forwohl robh (hmacthafte, al8 auch
fum Scdhmoren, Bacfen, Welfen 2. misliche, Speifes
und Tafelbirnen mifen gang reif, von (dhoner Form
und Farbe, von fchmeljendem Fleifch fepn, d. i. auf der
Sunge fanft gergehen, und gleichfam mwegfchmeljen, ftoie
unter den Butterbirnen die Buerre gris u, ga,,
ferner ein jartes Gewebe haben, tvie . B. die meiff auf
ber Gonnenfeite braunrvothen, bhalbbrichigen SNouGes
letten, und unter bdiefen vorjugsweife die Noufes
lette von A heims, oder aud) die Furftenbirnen,



bie Frauvenbirnen, bdie Ambras ober Konigine
birnen u. a., frifch, angenebm viechen, (Parfum
haben), und viel weinbaften, feinen, gerurshaften,
woblfchmectenden Saft enthalten. Birnen, vor bdem
Neifen abgepflickt, in Haufen jufammengebracht, und
bebecFt, twerben fruber fuf, al8 jene, bie am Baume
bangen bleiben.

II. Gute Kohbirnen miffen grof fepn, ein
fefferes, und etivad 3ihes, boc) jartes, zum ZTheil ein
fich fchén roth Fochenbes, liebliches Jleifch Haben, unbd
fiifoftig genug fepn, tweldhes auch in gewiffer Hinficht

III. BVon den Backbirnen gilt, die jugleich ibe
®Getnirghaftes, felbff nach bem Backen, oder Welfen, nody
bebalten miiffen, tvie Roufselet de Rheims, Parabelle;
musqueée, bie beutfche Dergamotte, Buerre;
blanc u. a. m. — lUnter den frifchen Tafelbirs
nen find auffer den fdon genannten, bdie fchasbarfiens:
1) bie IMustatellerbirn, bdie Winterfirfiens
bien, . a. Winterbirnen von butterhaftem Fleifche,
(Butterbirnen); 2) bie Winterbutterbirnen, u.,
a. von halbfchmelzendem Fleifche; 3) die Winter jucfers
bicn, die graue Winterbirn u. a. von jartem, nicht!
butterhaftem Fleifchs 4) die Wintermusdtatellers
birn, die fchdnfie Birn u. a. von brichigem Fleifches;
5) bdie weiffe Dutters u. a. Herbfibirnen mitl
fchmelzendem Fleifche; 6) die {dydne, bdie Fungferns
ober MWeinbevgsbivn u. a. HDerbfibirnen mit halbes
(dhmeljenvem Fleifche; 7) die Herbfijuckerbirn, diet
langfitelige Herbfimusfatellerbicrn u. a. mitt
saveem, nicht butterhaftem Fleifche; 8) die weife Somw
mevbutterbirn, bie Frangmadam, die gelbey,
frihe Sommermusdfatellerbivn, bdie Nettige
bivwi, die Saftbivn, die langfitelige Suckerbirm
. &, butterhaften Sommerbirnen; 9) die Ananasgbirny,

; died
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bie gebldimte Musdfatenbirn, die fhonfie Soms
mevbivrnu. a. hbalbfdymelgende Sommerbirnens
10) bie Maulbirn, die fdnigliche, und die furjs
fiiclige Musfarellerbirn, bie vrothe oder grofe
Pialsgrafenbirn u. a. gartfeifchige Birnen; 11) die
SMargarethens, bdie Heine Mudtateller-, bdie
Fleine Gewdrybiern u, a. briachige Sommerbirnen;
12) bie Bergamotten, jumal bie von runbder, ober
oo Apfelform. — lUnter dent tbrigen mehr wivthes
fchaftlichen Bienen find die vorgiglidhfien Sorten:
1) bdie Champagner Weinbirn; o) die Cpders
ober Graulingbirn; 3) die Catilfac; 4) bie ros
the Kappesdbirn; ) die weiffe Kappedbirn;
6) dvie Supfergeller Mofibirn; 7) die Pfunds
birn; 8) die fleine Pfundbirn; 9) die Japfens
birn; 10) bie IBeifbdrtdbirn u. a. — Zum
Srocnen fMd auffer Ne. 5, 7 und 8, nocdh) die Sonts
mers und Winterapotheferbirn (Bon Chrétien),
bie Cierbirn ober befie Divnm, und die Sarafin
bie bejtent.

- Bur Birnlatwerge (Brei, Mus) find die Kape
“pedbicnen vorjiglich gut. — Sdchlecht und jum
Zheil gang ungeniedbar find alle unveifen, toeifs
Férnigen, verFrippelten, frapigen, mabdigen, rourmigen,
bon Wefpen innen befd)meiften, ober fogar noch bee
wobnten, ober die wdffrigen, die fauer. und herbichmefs
fenben, oder fchon f{himmlichen, fauligen Birnen. —
Aeniger taugen aud) jene, die ein fehr fieiniged,
ober trocknes, (wie Martinsec), oder flocfiges, oder mels
liges Fleifch baben, ivie viele 1iberreife, u. a. Some
merbirnen, die feinen Saft haben, ober ihn verloren
baben, gleich ben nidht mehr weinfduerlich M, fondern
fchon bittertich, oder fad fdritecenden teigigen, odes
mollen, durchausd weich, und fdywarsbraunfieifchigen,
19
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in bie faule Gabrung fchon iibergegangenen fhimmlichen
©Gommerbirnen, 1. a., die gany ausjuiverfen find.

IV. Getelftesd oder an bder fuft gefrockneted
Obft mufi, gleid) dem gebackenen, rein, jfaubfrei,
frifch, voll, foftig, javtfleifchig, unverfebrf, und wobhls
fchmectend fepn. — Schlecht iff dergleichen husliches,
weifibefchlagened, gany ausgetrocFnefes, und audgeddrrs
teg, Dbalb, oder.ganj verbranntes, faft. unbd Fraftlofes,
befchmerfites, anbriichiges, unflatiges, {chmieriges, altes,
verlegenes, {dhimmliches, dumpfig riechendes, und fdhaals
oder bitterlich mtd'mbtﬁ.jtemuﬁﬁ.

v J. 3.
' Quitten, (Quittendpfel).

Diefe etwas mebr oder tweniger ecfigen, linglichs
gunben, verfchiedentlich grofen, an ber Spige tief eins
gedriickten, Furjfiieligen Frichte baben befanntlid) eine
gany glatte, fchon citrongelbe Havt, die mit einer toeiffs
graulichen, leicht abgebenben 2Weile melhr oder tweniger:
bicht bedecFt ift, einen eignen, durd)dringenben, febr ers
quickenden LWobhlgeruch, und ein fefies, derbes, fieiniges,
fauer und jufammengiehend fchmecFendes, roh bei ung'
ungeniesbares Fleifch, ausgenommen bie efbare Birne
quitte von mittelmaBiger Grofe, bdie ihres mildem
Sleifches tegen auch bei ung rob gegeffen werden Fann.,
Die 1ibrigen find in unfern Gegenden nur gefocht 1c..
geniesbar. Dabhin gebdren: 1) die portugiefifdhe:
Huitte, welche lang, bidk, facfeckig, fFumpfipisig,
golbgeldb von Farbe, mit feiner Wolle bedeckt, von jdre
term, weniger (feinigem Fleifeh iff, alg alle ubrige Sore:
tei, deffen Gefchmack auch weicher und fifer iff, und
beffen Farbe fidh) fchon purpurvoth focht; =) die etwasi
Fleinere, uund firengfleifchigere Bivnquitte; 3) die!
punde noch flemeve Upfelquitte; 4) die tweifigelde!
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Braunfdmweigifche Quitte: 5) bdie fdon auf dem
DBaume goldgelbe, rithliche, und mit viel dichter und
réthlicher MWolle berdecfte Cnglifche, oder baums
wollene Duitte. Nan lifit fie gerodhnlich durchs
Liegen erff veif und mirbe tverden. — Die fhon gany
reif vom Baum genommenen faulen bald, wenn -
man fie nidt tin Sand 2. legt.

§ 4.
Pittre Pomerangen, (Orangenfridyte).

I. Die unceifén Pommerangen, ovon ber
Brsfe ciner Crbje bis ju ber einer Kirfche, miffen frifch
grin, von etwas herbem Gefchmack, getrocfnet grinbraun,
- ing fchiwarsliche fallend, etwas rumplich, fohmwer, von ans
genehnt gewurjhaftet Geruch, und anbaltend bitterm,
lieblich gemwurghaftem Gefchmack fepn. — Sdhledyter
find bie von felbft dbgefallenen leichten Pomerangen pon
blaffer; aeauer, oder weiflicher Faibe.

1. Die vreéifen Orangen find fo gro, wie Cis
tronen, tund, an betden Seiten etivad eingedriicft,
und baben eine ungleiche, bofrige Schale nebft einem
- nabelfdrmigen Auwuchs, Sbhre Jarbe iff dbuntler, alg
bet ben Cirronen, blafigelber aber alg bdie Upfelfinens
farbe. Neif befiben fie ¢in gelblid)ed faftreiches Fleifch,
und ein hautiges bleichés inneres Iark, voll bon einem
angenehm bitrerlich {dymectenden Safte, riechen febr bale
famijch, und fhmecten lieblich getviirjhaft bifterlich. —
Die bunfels ober braungelben, nicht allzualten,
und fchrumpfigen find bdie beften.

$. 5.
Upfelfinen, (fife Pomerangen).

| Sie baben betanntlich cine rothgelbe Schale, eis
fien beligelben odew rothen ©aft; hr Gefdmack it ges
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wldrshaft fif evquicend, audh wobl fluerlich filf. —
Die beffen darunter find die Malthefifchen, banm:
diec biinnfdhaligen Genuefer, nur miffen fie recht
grofi, fchiver, rein, glatt» und binnfdhalig, gang reif,.
febr faftreich, unbd twobiriechend fepn. — AWeniger!
gefchant find die dickfchaligen, nicht glatten, leicht im
die Hand fallenden, weil fie fich aulh nidyt lange halten. —.
Gany veriverflich find die fehr fieFigen, anbriichis
gen, fchimmlichen, mebr ober weniger fdyon angefaulten..

§I 6"
Citronen, {imonen.

I. Bute Citronen muiffen reins und diinnfdhas
lig, faftig, wenig fleifchig fenn, folglich fich teigig ans:
fiihlen, und eine liebliche, nicht bittre Saure enthalten,,
toie bie von Meffina Ffommenben. — Sdhlediter:
findb 1) die dickfchaligen, fleifcthigen aud Genua, St.,
Nemo, und Mentono, die yvar grdfer, dicfer, undy
fefter, aber midyt fo faftveid) find; 2) bie ju fehr gesr
fleckten, anbrichigen, balbmodrigen vud big aufg Mark!
purchfaulten; denn bei jenen, o bles die Schale vont
Faulnif angegriffen iff, bleibt der €aft gan unverdmss
bert; 3) bie gefrornen, tvelche tveniger Saure ents
balten, und leicht in Verberbniff 1bergeben; 4) die uner
reifen, bacten, blafgelben, grinfleckigen,

II. Die Yimonen find Fleiner, aber febr faftreid)..

IIT. Der griine Citronat, f.oben Citronfch ass
[en Fommt eigentlich von bden gréfern, feften €itronass
ten mit bdickem, fiifem, efbarem Fleifche, welcdhe zeres
fchnitten und mit Sucker eingemadht find.

S 5,
Mifpeln, (Mefpeln, Hesfpele).

Diefe noch) mit dem Blumenfelch gefrénfen, 1nbd

mit einvem feby tiefen Nabel verfehenen, anfanglich fawers




und jufammengiehend fdhmecfenden Frichte find erfi bann
geniefbar, und von fharfem, weinigem Gefdhmack, wenn
fie teigig, b. i. burch die erfien Nachtfrdfte murbe, im
November und Dejember abgenommen, und Cinen IMNos
nat an troduen Orten aufbetvahrt fworden find. —
Beffer und zavtfleifchiger find dbie nur halb fo grofs
fern Mifpeln ohne Kern. —  Ulle noch Hhalb grianen,
ober grinflecfigen, harten, bherben, ober Fernfaulen, bits
ter {chmectenden fallen aus.

5. 8.
Meblbeeren, (Meblbeeragerolen).

Diefe eirunden, oben mit einem Nabel bejeidhnes
ten, fchdn rothen, auch weiflichen oder bleichgelben,
jiveifaamigen, mebligen, fiifen, jiemlich fchmackhaften,
aber twenig faftigen Jrucdhte find, reif, fo groff, wie grofe
RKirfchen, und werden nicht nur roh verfpeiff, fondern
auch alé Confituren . gebraudt.

§ 9
- Arlabeeren, (Darmbeeren).

Nunbdliche, toie die grofen Hagedbornbeeren, geftals
fete Jrichte, bdie, in reifem Suftande, bdraun und weif
punftict find, und jwei Saamen fragen, aber erft {o
lange, twie die Mifpeln, aufgehoben, weich werden,
und dann einen fauerlichen Woblgefchmack befommen.

§. 10.
Sdyarlachrothe Hagedornfridhte.

Sum Einmadyen, ju Confituren :c. &8 find grofe,
birnfSrmige, im September gany veif, fcharlachrothe, fiinfs
faamige, redht weichfleifchige, meblige Jrdchte, von ans
geuchm fauerlichem Giefchmack,
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. 51
Spierbaumfriichte, (Speierlingsfrid te, Mofibirnen)..

Die Frichte desd gahmen Spierlings find ents
toeder apfel. oder birnférmig, mit einem Sabel verfes
hen, réthlich von Farbe, brei big vierfaamig. — Diee
Birnfpeiecrlingsfrudte fehen, twie Sirfchbirnen,,
gringelblid)y 1md an der Sommerfeite voth aus, find anm
Stiele fpigig, oben aber rund, und mwachfen in Doldeny,
tvie die Bogelbeeren, su adyt bis jtodlfen beifammen. —
Die Baftardfpeierlingsdfrid te haben die Gefialtt
und Grofe der Urlsbeeren, find bdunfelvioletfchroaryiichh
von Farbe, und mit einem ftarfen, himmelblauen Statiu
be bebectt, jarthautig, von fdhdnrothem, nach innen 3m
pothaelblichem Fleifch, Hangen an langen, violetrothem
Stielen Humpentveife, und fdymecfen, teig, angenchm
fiBfauerlich. Man benukt fie roh jum Nachtifch, e
- $ein gefeltert, alg Confitive, ju BDrauntwein sc. |

4§ 12, |
Corneliusfirfifen, (Horliten).

E8 giebt mehrere Spielarten von diefen lanalicheny,
gichelgrofen, jweifdrnigen, weinfawerlich und angenebmy
etwad gufammengiehend fchmeckenden Frichten, die befiem
pavunter jum Einmachen, ju Wein, Branntwein . find
1) bie grdfiten vothen; o) bdie gewdhnliche
bodyrothen, glatten, glingenden; 3) bdie gemeine:ﬂ
rothen, alg die allerfpatefien, welche am Baume bleisd
ben, big e8 gefriert. — Die unreifen ounen, grim
mit Lorbeerblittern und Fendhelfoamen in Saljwaffers
eingelegt, wie Oliven gegeffen werden.
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amei‘te.ﬁbtbaiiung,
Steinobfi

———————

S 1.
WVfiefhen (Pficfiche.

g‘ﬂt Pfivfhen miffen gang reif, d. i. an ber Somes
merfeite fdhdn roth, im brigen durchaus gelb feyn, einer
feine, durdhfichtige Houf, und ihren vollen Gerud) basr
ben, leicht vom Stiele abgehen, und fich leicht von ihrema
faftigen, woblfchmecfenden Fleifche [ffen. — Die besr
ften find mebe glatthdautig, ober dodh fehr jartivollig,,
groff, febr fleifhig, fo faftreid), baf fie auf der Junger
bald gerfliefen, fein, teinbaft fiif, reijend von Ges
fchmack, und entbalfen etnen Fleinen Sten. Dabim
gehdren: 1) bie gelbe, melanﬂmrttge Genuefer Pfive
fche mit rofenrothem Stein; 2) bie auf der Eommers
feite bunfelrothe, auf der andern hellgrine grofe ‘i‘,Srir.;v]
jeffinpfirfche mit fweifem, unter der DHaut rofens:
farbigem, fchmelgendem, delifatem Fleijch ; 3) die runbdey
fdhdurothe; buntelblutrothe, und auf dbem Grundd
citrongelbe ¥othe Magdalena mit weifem, um dem
Stein rothem Fleifch vollwirgigen, juderfifien Safted;;

4) bie fchon hunfe[rqtbe Burdiner (Narbonner))
mit tweifiem, um den @tein vothem, feinem, fchmeljens
pem Fleifche, voll weinveichen herrlichen Safted ; 5) die
[anglidhe und grofie, feinbautige, auf der Sommerfeite
fohén rothe Kanjzlerpficfche mit Fdfilichem Fletychh
und gejuctertem Safte; 6) die mittelmafig grofe und
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runbe, auf bder Sommerfeite vofhe 1md rothgefireifte
Maltheferpfirfche (Stalienerin), von ausdneh:
mender Siifigkeit und Woblgerudy; 7) die anfehnlich
grofie, faft ganj runbde, dicht: und feinmollige, auf der
©ommerfeite dunfelrothe, fonft itrongelbe und punt.
tivte fribe Purpurpfivfche von jartem, fdymeljens
dem Fleifche und treflichem Weingefchmack; 8) die feins
foollige, auf bder Sommerfeite fchwachrothe, 1brigensd
firobgelbe, moblriechende und feinfaftige Venudypfirs
fche; o) bie grofie, runde und etwas Idngliche, feichts
gefurchte, auf dber Sommerfeite hod)rothe und purpups
rothgeftreifte fdhydne,” fribhe Peruvianerin mit
- feiffem, feinem, f{dimeljentem Fleifch, und gejuckertem,
etivad mweinigem Gefdhmack; 10) bie gany runde, durd:
aus$ rothe, ftarFwollige, bdbunfelvothfieifchige und faftige
grofe Dlutpfividhe (ber Kardinal Firfien:
berg); 11) bie auf gelbem Grunde gany rothe, fein-
- fleifchige, um dben &tein rofenfarbige, volfaffige, jucfers
- filfe Galante ober Bellegarde; 12) die grofe und

runde, fchon rothe und hellfivohgelbe Wunderfdhdne
von feinem, etrvag brichigem, weifem Fleifche, und
gejucfertem, vportreflid) weinig {dmedendem Safte;
13) bie runbe, bisweilen ettwas langliche, dbuntelrothe,
tweifgelbliche und rothpunktivie Fleine Lieblingss
- pfirfdye von baufigem, gejucfertem, tweinigem Saf;
- 14) bie grofie, runde, bellrothe und dbunfelmarmorivte,
1ibrigens {chdngelbe, hier und da duntfelgeflectte Schdne
von VBitey (fpdte Wunbderfdhdne) von angeneh:
men Gefchmack; 15) bdie ungefirbte, um den Stein
berum rofenrothe tweiffe Magdalene von feinem,
fchmeljendem Fletich, und muskatellevartigem, gejuckers
tem, ESftlich fehmectendem Saft; 16) die durchaus hoch.
golbgelbe, an ber Sonne fanft gerdthete, runde, grofe,
ftatf fafranartia riechende grofie Charlestomwner
Unanadpficridhe von hactlichem, gewdrzhaft, Una-
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nag dbhnlich {chmecFendem Fleifche; 17) die Fleine nod
feiner riechende und fdymectende Unanaspfiriche; 18) die
fdyvary purpurrothe, roth punkticte und toeifigelbs
liche, Borfiorferapfelgrofe, tweififieifchige, fiifiweintg febhr
angenebm fchmecfenbe Goldneftarine; 19) bie nue
Eleinere, gelblichiveifie, jartere, faftigere tweife MNek:
tavine von Mustatellergefchmact; 20) bdie Fleine, an
ten Seiten efivas platte, gelblichfleifchige, am Stein
vofenfarbige, Edfiliche Fleine fribe BViolette voll
gejucferten, fiarf parfiimivrten Saftes.

Die glatten Pfirfchen ober die Neftarinen
haben einen viel fiifern Gefchmact alg andre, bdirfen
aber nicht eher genoffen twerben, al8 big fie felbft vom
Baume fallen toollen, wo fie dann am Stiele runylich
werben, und innen gelb find. :

| Die Mandbelpfiefdhen Daben fiife Kerne in

pen Steinen. Bum ZTrocdnen taugt allein die Blute
pfivfche Jro. 10, Jum Cinmachen mit JuckFer bdies
uen bdie nidyt gany reifen, griinen, havtlichen Pfirfchen.

~Unvollfommen und fdhledht find die Pfirfchen
uberhaupt, wenn ihre Haut ju wollig, obder fchwarjfleckia,
poll griner Stellen, ibr Fleifh diirftig, trocken, meblig
ober jdhe und unfchmackhaft, ibr Saft fad, waifrig ober
berbe iff, und ihre Steine ju grof ausfallen. Ges
frorne verderben bald; erfrorne taugen, fo wie die
angegangenen, gar nidts.

S 2.
Aprifofen.

Diefe Fruchte unterfcheiden fich von den PFirfic
then dburch ibre Fugliche Hundung, und eine fehr deuts
liche . Seitennabt. Gut find die grofen, fleifchigen,
faftigen, fGf und reijend fdhymeckenten, dbeven Sleifch fich
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leicht vom Steine abléfit. Se dalter bder BVaum iff, deffo
beffer find feine Friidhte. Zu den befien gehiren: 1)
bie golbgelbe und hochrothe Ananadaprifofe (hol-
lindifdhe ober bredaifche) mit gans rothgelbem,
partlichem Fleifh, didem, grofem Stein, und meiff
poppeltem, filfem Kern, von ananadartig fdymedendem
©aft; 2) bdie etivas Iﬁng[id?t, bunfelrothe und purpure
flectige Aprifofe von Angoumois (rothe Uprie
fofe) mit vothgelbem Fleifch, bdickem und runblichem
Stein mit fiifer Mandel, voll tweinigen Safted; 3) die
tleine, runde, hellgelbe portugiefifche ober algies
rifche mit dbunfelgelbem, bdelifatem Fleifch und bitferer
Shcandel; 4) die grofie, runde, ftarf eingefchnittene, febr
vothe Privfich- oder Juckeraprifofe mit bhartlichem,
gartem, vothgelblichem Fleifch, und einem Steine, bder
fich mit einer mitten burch bie Mittelrippe bdeffelben
eingetviebene Etecfnabel Sffrien [aft, und eine bitrere
~ SRandel enthalt. Shr Saft iff fehr angenehm fiif und
pon parfumirtemt Gefdhmack; 5) bie etivasd gedriicfte,
oft ldugliche, in ungleiche Hlften getheilte, fich felten
und wenig farbende, dunfelgelbe, grofeFriabhapritofe
(gemeine ober rémifdye), mit faftigem Fleifch, das
aber leicht meblig toird, und mit bitterer Mandel; 6)
bie grifite, etmwad ovale, ungleidie, twenig gerdthete,
~ fablgelbe Aprifofe von Mancy (Briiffeler)  von.
- rothgelbem, fchmeljentem Fleifch, grofem f{dharflantigem
©tein mit bittrer andel, und voll eined eigen, aber
febr lieblich fdymeckenden Fleifches; 7) bdie fleine, ‘aber
vorjugliche Albergeaprifofe von dbunfelgelber Holjs
 farbe mit febr Fleinen, ySthlichen Dunften, 1ibrigens
- gringelblich, von jartem, {dymeljendem Fleifdhe, und
weinigem Safte, etivas bitterlich, aber nidit unanges
nehm von Gefthmack; 8) bie RNotfterdbamer IMans
belaprifofe, welde nod) grifier und fchmadhafter,
alg Nro. 1. iff, und einen jucterfiiffen, oft doppelten
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Sern baty o) die delifate, fpdt im September erft reife
Orangenaprifofe. — Sdhledhter find die Fleis
nen, unreifen, harten, von felbfi abgefallenen, obder die
trocfnen, mebligen, und jwar fitfen, aber unfdhmacthafs
ten, ober gar ftocfigen, anbriichigen, fauligen Uprifofen.

§. 3.
Kitfdhen

1. Die beften Suifkirfchen, und jwar: 1) unter
pen {dhwarien Hevjfirfchen find: a) die mictels
mafiig grefie, bdunfelvothficifchige und faftige grofe
fribhe Maifirfche von fufem Wobhlgefdymack; b)
bie Fleinere, gany fchwarghautige, tveich - und dunkels
rothfleifchige, febr fiife, im Neifverden ctwas bitterliche
friube fdhmwarge HevjEirfdhe; c) bie mehr fchwarge,
ald rvothbraune, vrothftielige fuffe MaibherjFirfde
mit nicht gang mweichem, aber faftigem und getwiribhafe
tem §leifch, und einem vorjiglidh rundben Steine. Sie
iff sulm Trocknen die befie; d) die grifere und rundeve,
weniger gefurchte, fchtoarsere, grunfiiclige, fefferfleis
{chige grofe fufie Maihergtivfdhe. — 2) lnter
ben fhmarjen KunorpelFivfdyen jeichnen fidh aus:
a) die fpdteMaifivfche, und b) diegrofe, fchmwars
je Hevjbirfde (fchmarvie Knorpelfivfde) mit
feftem Jletfch. — 3D linter ben weifen Herjfirs
fchen: a) bie friubefie, weiffe und rothe Herys
ober Flammentinerfivfdye; b) diemitttelmdagia
grofie Umarantfivfde; ) bie grofe, purpurfars
bene, gelblichgrundirte Blutherjfiviche mit herjfors
migem Steine; d) die breitgedrickte, an Stiel und Spige
abgerunbete, gans veif febr fiffe und rothe IMolFens
fivfche; e) die vollfommen herjférmige PerlFivfche;
) bdie weblfdymectende Thrfine u. 6. m. 4) lUnter den
weifen Knorvpelfiricdhen: a) bdie grofe, dunkels
poiceaitfarbige, frubereife, vorjiglid) faftige und fife
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Spedtirfde; b) die fehr grofie und pradtige, re.
gelmdfig Deryfdrmige, auf beiden Seiten rothgetiipfelte
grofiefauermannsfivfche: ¢) die fehr vorjigliche,
grofie, lauge, Berjfdrmige, unten und oben faff gleichs
breite, fefifleiithige lange Marmorfivr{de (bunte

fothticvfdhe, Ohfenbersbirfche); d) die grofe,
fchdue, rothe Knorpelfirfdeaus Saamen (Biitts
ners neue rothe Knorvpelfirfdye); e) die mittels
mafiig grofie, gelblichweife, tothgefprengte, vortrefflich
fchmecfenbe Dildbesheimer gang fpate weife K noys
pelfirfche. — 5) Unter den AWadhskirfchen: bdie
gelbe Hervjtirfde (Edwefelfiviche, Wachstirfdhe).

II, Unter det ©auerfFivfdhen oder Weichfelu,
und jroar: 1) unter ben Sufweid feln find bdie vors
jliglichften: a) die Herjoginfirfdhye; b) die vorerefs
liche fdhtwarge, fpanifdhe Frubfivfdhe; ¢) bie
groffie fribe Maifivfcher d) bie anfehnlich grofe,
fiftliche, fribhe Natt aud Saamen; e) die f{chone,
ldngliche, einer Serjfirfthe dbnlidye fdhwarsrothe Ve ls

ferFirfd)e (vermworfene, d. i. auggeartete Mais
firfdye); f) die grofe, belifate fdhmwarie Mudfas
teller; g) bie anfebulich grofie, braunrothe Doktors
Firidhe (portugiefifdye Girotte), von fufjauer-
lichem pifantem Woblgefchmack; h) die grofe, fchdn
fchwargeothe fpdate, fonigliche grofie Weidyfel
pon faflichem und Bervorftechendbem fauerlidem Gjes
fehmack. — o) Unter den Weidyfeln: a) die faf
fugelrunde, grofe und vortreffliche doppelte Weidhs
fel, die jum ZTxocknen taugt; b) bdie nicht ganj runbe,
meift Frummftielige, fdhrargbraune, fdhone, gemwirzbaft
jdhmectende doppelte Natt; ) die jum cfonomifchen
Bebrauch, sum Trocknen . febr fchagbare, mittelgrofe,
runbde, fchwarjrothe, langfielige und fauerlich fohmeckende
Dftheimer Weid)fel, (Svantifde Wudyerfie.



fche; d) bie fchdne, giemlich grofe, rothffielige Serits
falemgfirfche; e) bie jum Trockuen . braudybare
grofe, jiemlich faure, fchrvarse Forellenfirfcdhe(Cot bs
Firfdye); f) die febr grofie, faff gany runbe, nur an
einer Seite gedructte faure Lothiirfche; g) bdie
ebenfall8 jum Trocknen :c. taugliche mittelmagig grofe,
fugelvunbe, dbunkelbraune, glangente, langfitelige Driifs
feler Draunme (Nordbamerelle) und h) die febe
grofie, vunde, auf beiven Seiten etvasd gedriicfte Hols
landifche Kivfche (holldndifcdhe fpate Weichs
fel). — 3) Unter den Glagtirichen mit nicht fdra
benvem &afte, und hellrother, faff durchfichtiger Haut,
die fich vorgiglich jum Cinmachen mit Jucker {dhicten,
seichnen fich aud: a) die runde, aber breitgedricite
bleichrothe GladEivfcdhe; b) bie anfehnlich grofe,
faft runde, nur febr wenig eingedrictte rothe Oranien:s
firfdhe (Malvafierfiriche); ) die grofie, am
Stiele platt gedriicfte, un® oben ganj ruude bdoppelte
Glaskivrfcdhe. — 4) lUnter den Amavellen, bie jum
Ginmadyen in Effig, jum Dirren, ju Kivichfaft, Kicfd):
foein . taugeir, jumal wenn fie redht fauer find : a) bie
anfehulich grofie, fehr frabe fdnigliche Umarelle;
b) bie mittelmdfig grofie, rundliche, gegen den Stiel.
mebr platte, febr fduerliche frabhjeitige Amarelle;
c) die magiggrofe, an beiden Seiten gewobhnlich ettvas!
platte, fpdte Amarelle w a. m.

M. Getrodnete, ober geddrree Kivfdhem
CReichfeln) miffen rein und fhdn fehwarghdutig,,
noch fleifchig genug, weich, frifch, und ohne allem Beiss
geruch unbd Nebengefchmack fepn. — Schledht find die
gang magern, nur aus Haut und Kern beffebenden, 3ui
febr jufammengefchrumpften, befchlagenen, milbigen, ales
ten, verlegenen von modrigem Gerud) und Gefdymack.

IV. CGingemachte MWeichfeln miffen frifchy,
pon anfebhnlicher Grldfe, fleifchig, vollfaftig fepn, aufi
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ber Sunge fchmelsen, und ansiehend gervirghaft ried)m
und fchmecken,

ui v, xid
Pilaumen (Fwetfchgen.)

I. lUnter ben Pflaumen, Iwetfchgen und
gwetfchgenartigen Pflaumen, bdie iberhaupt
pon guter Art, volig reif, d. i. weidy wnd Fernlos, oder
“gang vom Kerne fich [Sfend; ferner anfehnlich mit ihrem
blauen €taube wobl bebectt, durchaus gefund, frifch,
poll; garof, fleifchig, faftig fepn, und angenehm fiif
fthmecfen follen, geichnen fich aus: 1) bdie gemeine
Smwetfdyge ober Pflaume, tvenn fie obige Cigen:
fchaften hat, forvohl sum Frifchverfpeifen, ald jum Backen,
ju Patioerge oder IRusd i,  Bum Trodnen aber alg
Prunellen taugen fie weniger; 2) die allergrdfte,
reif madhSgelbe Cierpflaume jum Frifchoers
fpeifen; 3) die grofe, fchdn rothe, hibnereiférmige
rothe Cierpflaume (coprifche Pflaume, rothe
Mafde, tothes Oferei, vothe Marunke), jum
Frifchoerfpeifen.

II. Unter den jum Trocnen vorjiglidh tauglis
dhen Damafcener Pflaumen: 1) die groge, runde,
ftarfgerinute, lang - und dunnflielige, violetfchmarge,

_gelb punttivte, ftarf beftaubte Kdnigspflaume; 2)
bie grofie, langlidye, braunrothe, ing LViolette oder ins
Scdymarge fpielende, mit fiavfem Duft 1iberlaufene,
lange, violette Damafcener Damenpflaume
mit gringelbem, parctlichem und zaviem Fleifch.

| IIL. Unter den meif Fleinen, odber mittelmdagigen,
‘aber vorjiglich guten SMivabellen: 1) die ldngliche
- runde, Eleine, weifgelbbeftdubte, und darunter hochgelbe,
bisroeilen auf der Sonnenfeite roth punftivte gelbe
Mivabelle mit glangendgelbem, faftigem, jucterfifem
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Rleifchs 2) die ntoch einmal fo grofe, und mePe eifdyve.
mige boppelte Mivabelle (Goldopflaume); 3) bie:
allerfchinfte, golbgelbe, an bder ©onnenfeite iiberaus!
fchou vofenvothe, weifpuntticte, lidhtblau befiaubte G ol bdsr
pflaume a8 Saamen von goldgelbem javtem Fleifch; .
4) bie mittelmafig grofie, langliche, unten eftwad fpies
pige, binnfielige, weifigelbliche, uud darunter fchdn gelbe,,
ftack gerinnte, faftige und gejucterte, delifate, jum Trocks:
nen vorjiglidh gute Katharinenpflaume; 5) dier
feiibe, blaue, runbde, febr fchazbare Sobhannisy fla e
me; 6) die mittelmdfig grofie, runbde, etmwas plaft gess
driickte, bunfelrothe, blau befiaubte, und fein goldbpunfes
ticte Mirobalane mit gelbem, febr faftigem Fleifch.

IV. Unter ben mittelgrofent, ettvas linglich ovaleny,
fursfiicligen, vom Stein fich abldfenden guten fp anis
(dhen Hergpflaumen: 1) die fdhdn violette, flarkt
beftdubte, inuen grunlice, blaue Hergpflaumer
(Diaprée) von feinem, jucferhaftem Gefchmack; 2) bdiee
etwad bicfere und runbeve, dunfelvothe, ffarf braun ges
tipfelte rothe Herjpflaume von gejuctertem Safts;
3) die grinlidh toeifie, weiff befidubte, fehr Fleine weifee
Hergpflaume von beligelbem, fefiem Fleifch, jucter
baftem Saft und feivem Gefchmack.

V. lnter bent rundlidhen Perdrigonsd (it
lidnifchen Pfaumen) und Reine Claude’s: 1) bdie unfe
etivag gedriicfte, flach gerinnte, ungleid) getheilte, teiffd
gelbliche, Haufig beftaubte, an der Sounenfeite oft roth
getiipfelte Driinioler Pflaume (weiffe Perdri
gon) mit grangelblichem, Delleny, feinem, fefiem, fp
cifif woblriechendem Fleifche, und dberaus gejuckert
@afte. 3um Trocinen unvergleichlich, tvie bie bdavow
getroctneten Provencer Prunellen befiatigen: 2
bie grofte, fdydn violefte, ing Rothe fpielende, tweifd

filbers
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filberfarbene, Beftaubte, und Elein golbgelb getipfelte
Dlaue ober violette Perdrigon mit granlichem,
- Pellem, gartem, bdelifatem Fleifche, und gejucertem
- ©afte; 3) bie anfebnlid) grofe, febr fchén rothe, blau
~ beftaubte, darunter gelbmarmorirte, und fein golbpunke
ticterothe Perdrigon, vongoldbgelbem, weifigeabertem,
Peldurchfichtigem Fleifch voll fiifen Sartd; ju delifaten
Prunellen; 4) bie grofie, etivad langlidhrunbde, an bder
- ©ommerfeite {dyroarjblave, an bder andern belviolette
mit Gelb vermifdhte, f{farf beftaubfe, fdhmarse Pers
‘brigon oon heligelbem, feftem, feinem, fehr woblfchmet.
~fendem Fleifche voll fiiffen Saftd; 5) die fthdne, grofie;
rothe, aprifofenfdrmige, nur nidht fo tieffpaltige, au der
. @ommerfeite fcdhdnrothe, unbd ganj violette, dunnblaulich
- beftdubte SMar unfe von glafigem, gringelblichem Fleifch,
Cund ool fiifen woblfchmecdenden Saftd; 6) die grofe,
punde, tiefgefurchte, griine, gtﬂﬁt Reine Claude
'{Rﬁntgm Slaudia), oder grine Aprifofe,
(i‘)auvbmepflaume) pon {chmeljendbem, voll: unbd
?«fﬁﬁmfugtm, berelich fchmeckendem Fleifch, und fiarf ans
fgerbad)i'cnem Stein,  Fleifch, gum Cinmachen und ju
,ﬁonﬁtu:m 1. vorfeeflid); 7) bie feftere, von Fleifch
~trocknere, und daber jum Trocknen noc) beffere fleine
 Reine Claude pon griner, ober audy violetter Farbe.
~ YUe unveifen, barten, fauern Pflaumen find
yg[ﬂd; ben Eleinen, durftigen, fafts und Fraftlofen, und
ben murmigen, ober mabdigen, fad foidbrig fchmectenden
- dum Berfpeifen 2. gang untauglid.
3 VI. Frifd) in Sucker, ober Cffig 2. einge-
madhte Pflaumen miffen grof, weid) genug, fleifchig,
faftreich, gan unverdorbem, und von angiehendem Ge.
fdhmack feyn. — BVerwerflich find die fchlecht aufs
Dbeahrten, befchlagenen, gu fehr eingefchrumpften, blos,
‘Pautigen, fdhmierigen, von fhimmlichem Geruch und Ges
fchmact.
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VII. Prunellen, oder frifdh abgehdutete, ents
fernte, und an der fuft getrodfnete Pflaumen mifs
fen gut tapirt oder gerunbet, unb geplattet, gans frocfen
fepn, woch ihre angenehme Farbe, Srifchheit und Klars
beit baben, und lieblich fuf fchmecfen. BVon den|
nicht tapivten, fondern langlid), faft wie Datteln, ges
formten Prunellen mit Kernen gilt daffelbe. Die|
Brignolefchen aus dem Departement BV ar, oder der!
fonfiigen Provence find bdie beften, und unterfdyeiden:
fi) noch 1berdief von andern durch das LWappen bder:
Stadbt Brignoled auf dem Schadhtelpapier. — Die iny
Rirnberg aus den Ungarifchen Swetfchgen bereiteten
Prunellen find faft eben fo gut. — Mifarbige,,
fcharge, feucdhte, verlegene, peljige, fdhimmlidye, milbige,,
faft. und fFraftlofe find alg perdorben anjufebhen.

VIII. Gebddrrte 3mwetfchgen, (gebacfene:
Pflaumen), miffen groff, vein, trocfen, recht f{chiwary,
glangend, frifch, fleifchig und jucferfiif fepn. — Nichtt
fo gut find: 1) die mit etwad Jucfer und Mehl bess
fiveuten, gany weifliden, toie bereiften; 2) die mit eiss
nem toeiffen juckerichen Befhlag von felbft angelaufenen,,
faft immer, wie jene, febr trodnen, milbigen; fdhlecht iftd
iberhaupt 3) alle dergleichen verlegene, bujliche, mass
gere, faft nur aus Daut und Stein befiehende, faftss
und Eraftlofe, faure; alle fchmicrige, aud) wobl meber
pber tveniger verbrannte, ober verfoplte, brenlich fchmefss
fenbe 2Waare. -

IX. Guted Pflaumenmud, (wetfchgens
latwerge), muf fchon braunlich von Farbe, confiftentt
genug, von fuffauerlichem ABoblgefchmack fepn, und fi
lange unverdorben erbalten. —  Von fdylechter B
fhaffenbeit iff 1) alleg ju faure, oder ju wdffrige;
befchlagene, und baber muichig ober mobdrig riechende un
fchmeckende; 2) alies angebrannte, und jum Lheil ve






Dritte Elbfbéilnng.
Sdhalenobfi

e

T g
Mandeln,

L SDie fufen fotvohl, al8 die biftern Kracdhymans
deln, ober Mandeln in Schalen miiffen grof und
pollfommen fepn, eine reine, frifche, gange, glatte, meber
flachgefurchte, leicht jerbrechliche Schale, und einem
grofien, gefunden Kern haben, von fiifem Woblgefhmack..
1) Die grofie Muffe Krachmandel oder Pfivfcdhs
manbdel ift von dber Gedfe eines Enteneies, und etivads
plattgedriickt, fchlieft eine eingige grofe fitfe TManbdely,
oft audy jwei in fich ein; 2) die Fravenjimmermane
bel, (Sorbansmandel, Valenginer), ifi Fleinery
und ibre dbinne Schale [aft fich leidht mit ben Fingerm
auforiicken; 3) die Sultansdmanbdel mit mirbers
Gdale und fiifer Dandel ift die Fleinfte. — Die ISdhin
rigen, murmftichigen, {chivaryfiecfigen, feudyten, fchim
lichen ober angelaufenen SKrachmandeln entbalten g
foshulich einen fchlechten, jufammengefchrumpfeen, ein
gelbflectigen, berb- ober rangig fchmectenden Kern.

II. Gute Manbdeln auffer den Sdhaler
miffen frifdy, grof, dicF, gany, glatt, gart, diinn-he
braun, bdutig, leicht gerbrechlich, im DBruche tveif unk
glanjend fepn, jwifchen den Fingern fich lig anfiible
und, bie bittern Fleinern, einen mildyigen, angenehn
bittern, bie fafen aber einen milchigen, rein milde
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fuﬁm, efivas gewﬁr;buffm GefdhmacE baben.  Die

beﬁe‘h find die Sordans Ambrofins, Valenger
ﬁ ober Spanifden, welde die Provenger und Coms
‘_{ tat{chen an Gréfe und WobhlgefchmacE noch 1berivefs

- fen.— Schlechter find ) die gemeinen, ober bars
aﬁnrufd}tn forbmandeln; =2) die runglichen, vers
F tmd‘neten, aufgefprungenen, wurmftichigen, ober auch
~ mweidyen, gaben, febr blaffen, tweiflicdhen, fdyivdrylichen,
rl inwenbdig gelblichen, oder gelbflecfigen, ober gany gelben
~und wad)Bartig weichen, alle jerfliickten, ISchrigen, feud)s
f ten, fdyimmlicyen, ju alten, fcharf und rangig fdymeckens
" ben Mandeln. — Die bittern find oft mit PFivfics
F fernen vermengf, um beffer ing Getwvicht ju fallen,
~ beide Sorten aber mit Staub, Sand, Schalen, Steis
nen . nicht felten verunveinigef.

R S 2.
| Kaftanien
Die Matonen und gepfropften Kaffanien
{ find gtéﬁfr; fhmacthafter, und weder fo mebhlig, noch fo
trocken; alé die gewobnlidhen. Die beffen fommen aus
l Sitalien, und aus Franfreich von Perigord und
,, Yimofin; bdie befonders grofen und woblfchymeckenden,
5 fogenannten £nonfd)en, wachfen eigentlich in Langues
Dot
L% I. Gute Kaffanien miffen grof, frifd, fchdn
J#lu:nun- und reinfdyalig, durchaus gefund fenpn, und bes.
~ balb einen tweifen, miiben, jucterfiifen Kern haben. —
‘_sfri'}lt fogenannten Franffurter find febr Fein, —
- ©dledt find bie harten, audgetrocFneten, leichten,
lrfd)lmmildjen, fchon geFeimten, bhaglich fchmeckenbden, ober
-~ wurmftichigen, und fonft verborbenen mit weiffarbigen,
- rangig edelhaft fchmecFenden Kernen, oder bie eine gang
fhwarje, widbrig bittre SMaterie enthalten.
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II. Gersfiete, ober gebratene SKaffanien
muiffen fich efroas dricken laffen, voll, und {chon gebrdunt,.
fepn, ganj aug ber ©dyale fpringen, und ein glattes,,
burchaus fchdntveifed, mildbfufesd, briuchiges Fleifch Has.
ben. — Die ju mehligen, trocknen, bHarten, innen mifs
farbigen, fab obder wibrig bitterlich fchmeckenden faus
gen wenig odber gar nichts,

$. ;I.
Semeine Wallniiffe, (Wdlfche Niffe).

Sie miflen frifh, grof, gang reif, b. i. fchiwerr
und vollfernig, nicht ju ftarfichalig fepn, und einem
burchaus teifien, fich nod) leicht und gan b&utenheuu
rein und mild fif fdhmeckenden Kern haben.

I. Wasd die reifen Wallndffe befrift, fo findd
1) die Pferdeniiffe (Sdaaf- oder Poltermiffe))
parunter die groften, aber bdie Schale iff vom Kerm
nicht allemal ausdgefiillt; 2) die gemeine {dnglichee
Nuf iff vorpiglich, bat einen vollen Kernm, und einee
nidht ju barte Sdale; 3) die langliche, und etrwads
fpigige Meifennuf bat an der Spige eine oft papiers
diinne Schale; 4) bdie gemeine tunde Nuf hat einee
anfehnliche Grofe, eine nidht alljubarte Echale, und eiw
nen vollen, {dhmackbaften Kern; 5) die grofe Ettim]
nuwg iff voll, dlreich, fhmacFhaft, und bhat eine fehre
barte Schale; 6) bie Niefenwallnuf erveicht bdie
Grdfe eines Gdanfeeies, und ift fehr dunnfchalig: 7) biej
Blutwalluuf unterfcheidet fih durd) ibren vothhdu
tigen teiffen Kern. — Schlecht find alle ju altemy
anffen nidht mebr fo frifchfarbigen, fondern toeifbefchias
genen, leichten, leeren oder tauben, und folde Nife;
bie einen verfchrumpften, wmiffarbigen, rvanjig bitte
fdymecfenden Kern einfchliefen.
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IT. Die unreifen Nuffe miffen gum Cinmas
chen gany, fleckenlos, im Suni und Juli eingefammelt
feon, wo fie fich noch [eicht mit einem elfenbeinernen
-~ Pfriemen durchfiechen laffen, und bdann, ald einges
}mad)te- Niffe, frifch, voll, fchtver, gartmarfig, unbd
. pon teinem, miriigem Woblgefhmack fepn. —  Alle
%_-_bergleid]m alte, perlegene, mobdrige, anbrichige, mile
% bige, widrig bitter fchmectende 2Baave taugt, nid)is.

e AN T AN A,

E

t : 3 4.

z Hafelnuffe

E linter bie vorjuglidifien Sotrten gehren:

1) bie romanifche ober toimifche Nuf (grofe,
fpanifdye, ecFige Nuf; grofe, runbde, bunte
Bellernuf) von geflauchter, ecfiger Form, mit ffarken,
ungleich aué einander gefpreijten Frangen am Gehdufe
ober Selche; 2) bie grofe, fchdne Hallifche Niefens
nuf; 3) bie grofie, runde, glatte Spanifche Nup
‘mit vollen, fiifem, twobl{chmecfendem Kern; 4) die grofe,
mebhr rundliche, alg lange, leicht aufjudriicfende Kradhs
" nuf mit {ifem, gutem Kerne; 5) bdie. langliche, juges
fpiste, mittelmaBig grofe, dinnfdyalige, rdthliche B lute
" nuf (rothe Yambertsnuf, RNubrnuf) mit roth.
JBbautigem Kerne; 6) die grofe runde Abawt bdbavon,
tweldhe noch vorpiglicher iff. Die rothen Lambertss
niffe find die einzigen, welche nidyt leicht rourmfiichig
- Merden; 7) Dbie weiffe, fddne Lambertsnuf;
gl) bie grofe, bicfe, glatte, und oben abgerundefe els
Clernuf (Jtalidnifdhe Nuf) mit vortreflichem Kern;
. 9) bie nidht fo grofe, aber mweit filfer fdhmecfende fiife
- Bellernuf; 10) bie mittelmdfig grofe, vollffrnige
- DBaumbafelnuf. — Ule Hafelniiffe miffen veif
;'_ynug, b. i. in einem tvelfenden, gelblichen Gebdufe,
~und in einer Sdyale eingefdhlvffen fepn, bie fid) fchon

i+
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aehlrig gefdrbt hat; ber Kern muf die Schale gans auds
fullen, feft, dburchaug gefund und twoblfchmecfend feyn. —
©dylecht find die entwebder unreif abgenommenen, ober
su alten, beim Edhitteln in der Schale fdhlotternden,
Fleinfernigen, genwdhnlich rangigen; alle tauben ober
wurmigen Niiffe mit einem Loche in ihrer harten Sdhale,
endlich auch die in Riffen von Fidtenhol;, und nicht in
Saden aufbewabrten Niiffe, die einen twidbrigen Kiene
gefchmack Haben.

§. 5.
©Stadyelniffe, (Wafferniffe).

Diefe einfachrigen, giemlich bdreiecfigen ober runds
lichen, an ber Seite mit vier dicfen, FegelfSrmigen, auss
gebreitet gerabe einanber gegeniiberfiehenben, efwad
frummen Shigeln oder Stacheln befessten, braunen, jolls
bicken Niiffe, tvelche einen ovalen oder Herjfrmigen,
toeifen, feffen, faft Faffanienartig fuflichfchmeckenden,
‘Bligen Sern enthalten, werben gebraten verfpeiff.

§. 6.
€acaobobnen obder iffe.

Mandelarofie, in einer harten, rauben, und gers:
brechlichen ©dhale eingefchloffene bohnenférmige Saamen:
mit einem grauen, marfigen, Sligs mehligen Kern, tvelss
dher fich in gwei Fhigel theilt, die noch mit einem Hautss
chen umtleidet find. Folgende Sorten fommen im Haner
dbel vor: 1) bie Carackifdyen grofen, mebr langen,,
al8 bicfen, ettwas platten, fchiveren, barten, deren fdhtvargs:
vothe, raube, binne Sdyalen indgemein mit fleinen, glans
genden Silberflittern Cwabrem- Glimmer) bebeckt find,,
und einen braungraulichen, in Fleine Stucke jerfalenden,,
dlreichen, lieblichbitterfchmecFenden Kern enthalten; 2) dier
tleinern, runblichern, glattern, gerveiblichern, mit einenss
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grauen Pulver befireuten, febr fiarf riechenden, und an.
genehm bitter, bdoch nicht fo fein fchmecfenden, wenn
gleidh) oOlveichern Berbicifchen; 3) bdie nodh Eleinern,
mebr breiten, al8 runten, biinnen, dlarmen €acaobobe
nen von dbew Jufeln (der Martiniquifde, Sus
vinamifche, Frangdfifdhe €acao), tweldhe cine faff
glatte, unbeftdubte, fdhwarbraune, auf dem biftern, und
~ etivag herben ferne viel fefter auffisende Schale haben,
Uebrigens mufl aller gute Cacao reif, gan reingefiebt,
pon frifdhem Gerud) und Gefdhmack fepn. — Sdhlechs
 ter ift 1) ter Brafilianifde (Portugiefifdhep
- Marvagnonifde) lange, fdhmale, flache, magere,
braune, trocfne und fcharf bitterlicd) fchmecFende; noch
fchlechter fiudb 2) die fhimmlichen, innen weiflidyen,
ylatfen, dumpfig ober fonft twidrig riecdhenden, und herbe
fchmeckenben gangen und jerfitickten Vobnen; 3) bdie
~ frifch gedrndeten unreifern, lidytern, bittern, fdarfen
Bobunen mit untermengten Ninden, Keimen ober
AWurjeln.

Q. 7.
Piftasien, (Syrifche Pimpernufie).

Bu Confituven, in der Kiche 1. Hafelnuf grofie
und auc) fo geformte Jriichte mit einem jdhen Uebers
juae, und einer nweigen, holzigen, diden Sdyale daruns
ter, bie einen blafgrinen, vdthlichen, BHdautigen, fiifen,
- fetten, twie TNandeln fhmeckendben RKern enthdlt. e
~ frifcher bdiefe im Hanbdel fchon enthiilf vorfommenden
Kerne find, je fdhtverer und fetfer fie audfallen, fe liebs
licher fie fdymecfen, befto beffer find fie. Die Perfis
fchen giebt man jum Zheil dben Syrifdhen und Stas
~ lidnifden vor. — Schlecht und verwerflid
~ find die olten, verlegenen, ranjigen und wurmfichigen
- Kerne.









M. Die rothen Maulbeeren find Ildnger,
buntelroth, faf {chtvary von Farbe, und von gutem, ev:
frifchenbem Gefdymad. ;

§. 3.
MWeintrauben,

Die vorpiglichften Abarten davon find: 1) der
Mudtateller tveifie, griine aus Ungarn, der {hwarse,’
blaue, rothe, LWeibhrauch, Malvafier » Mugtateller, bdep
afchgraue und fpanifche SNusdfateller, der tveifie, friube
Stalidnifche Malvafier, der gelbe griechifche Malvafier,
der griechifche weife mit Peterfilienblatt, bder griingelbe
Mustateller, der porfugiefifche Mustateller u, a.; 2) Von
dbem Gutebdel der rothe Konigdgutedel, der (chmware,
rothe, grofie rothe fpanifche, mweife ober gelbe, griine
Butedel, die grofe fpanifche Mudfatellertraube, Krachs
moft, bdie Peterfilientraube u. a.; 3) von dem Burs:
gunber ber blaue, graue Tocfayer, bder Clapner, ber:
fchiwarse Burgunder, Uugufts Elavner, der gelbe IMelier:
aug Ungarn, bder grofe gelbe Melier aus Malaga, die:
Muillertraube, bder grinlidgelbe Provenfaler, die Dicks,
fchivarge u. a.;5 4) von bden Jibebentrauben bdie:
meifie, bie blaue, bdie toeife tiirfifhe, bdie weife friibe:
feipgiger, bie blaue friibe Leipjiger Jibebe, die grofie:
foanifche gelbe Nofine, die Nofine obne Kern u, a. m.;.
5) von bdem Oefterreicher oder Splvaner bder:
griine, f{dtvarje ober blaue, bder fdhivarje Orleaner.,
Gute Tafelweintrauben miffen von anfehnlicher:
Gréfe, und mit lauter fchdnen, gang reifen, von bder:
Sonne recht durchfochten, ober foie man fich ausdricke,,
vom Fuchs geleckten, b. i. auffen lichtbraun dberlaufenen:
weifen, oder fchwarviblanen . durchaud noch bes:
fidubten, frifchen, vollen, dinnbautigen, auf der Junge:
leicht gu gerdrickenden, sucterfaftreichen Beeren behangen:
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fepn, bdie fich durch ibren annebhmlichen, erquictenden
Gefdhmad augjeichnen. — Zrauben, weld)e bdie ermars
- tete Grdfe erveicht haben, und beren Stengel halb durdys
- fchnitten find, mwerben eber veif und fufer, al8 bie une
perlepten. — Sdhlecht und ungefund find alle mit
- palb reifen, oder jum ZTheil noch unveifen, harten, griis
~ nen, Eleinen, mebr fauer, berb, und roh fdymeckenden,
~ ober mit erfrornen und gefaulten, ober befchmeiften,
umd fehimmlichen, ober nur wdffrigen Beeven behangene
- Zrauben. B

_ S
Grofe Rofinen, (Subeben, Fibeben).

§ Sie miffen, tie bie Spanifden jweis
- #5rnigen Pifrofinen (langen Nofinen) und
" mie bie bdarumter vorjiglichffen, fich lange Daltenden
- Zopfrofinen, die Malagaifdhen Mudfatellers
rofinen, und die blaulichen Sonnenrofinen .,
- gebhorig grofi, frifd), auswendig vollfommen trocfen, ins
~ nen fleifchig, markig, und faftig, feft, einigermagen hart
 feyn, frifch riechem, und angenehm Honig fufifchmedten.
- Daffelbe gilt aud) von den Traubenrofinen. — Die
- Galabrifchen fetten, febr moblfchmeckenden Nofis
. nen fommen in Fdaffern an dinne Sdden gereiht ju ung.
- Die Frangdfifcdhen, befouders bie lichtbraunen, glins

- genben, redht fleifchigen Raisins de Carne haben ebene

"~ falld einen lieblichen, jucferfiifen Gefchmack, fo wie die

- mittelgrofen Raisins Muscots in Sdachteln, bie

. ©myrnifden, und die grofen, fingerglieblangen,
- glatten, fleifchigen, frifden Damasdcener Cubeben. —
- ©dledt find bie flectigen, fchmierigen, befchlagenen
- ober fchimmlichen, charf fauer fchmeckenden, und midyig
- riechenben, die fchon mebr ober weniger verborben find,
- fo toie aud) dbie ju fleinen, ganj biiveen, DHarten, fafts
~und fraftlofen Nefiven, worunter viele Sticle, Steine



u. a. Unreinigfeiten {ind, twie bei ben grofen, lichtbras
nen, unfchmackhaftern Spanifchen Korbrofinen 2.

d. 5.
Kleine NRofinen, (Covinthen, Fleine Weinbeere).

Die befien in Fdaffern miffen frifdh, grof ges
nug, {hon (dhroargblay, rein von Unrath, und fif fduers
lich oon GefchmacE fepn. — Bermwerflich find die
alten, ober rothlichen, weifbefchlagenen, Elebrigen, fleckis
gen, {charf fauer viechenden und fdymecFenden, mebr oder
mweniger verborbenen, in Sacfen, obder Ballen an ben
 Seiten, und um bdie Jipfel berum angelegenen Corinthen.

§. 6.
Sobannisbeeren,

Borjiglicher, al8 bie gemeinen, rntben, tunf-u
fen, fleifchfarbenen, perifarbenen, find: ) die
groffe Hollandifde rothe Jobannigbeere mit|
langen Trauben; 2) die grofe, weife 2., welche nodh)
fiiGer, al8 bie vorige ifi; 3) die fleifdhfarbene, odep!
Blagrothe ChampagnersSobhannidbeere; 4) bie:
grofbeerige tweife Johannisdbeere mif purpurs
rothen Linienflreifen, von fiffduerlichem Gefchmack, —-
Ylle muiffen rveif genug, fleifchig, faftig fepn, auf bew:
Sunge leicht fchmelsen, und lieblich fhmecken.

Die eingemachfen didrfen nicht ju alt, ober:
fchlecht bereitet, und eben fo aufbewabrt, etwa fchon ges
gobren haben, eder weifbefchlagen fepn, und fad, Fabnig,
ober mulfirig riechen und fchmecken,

; §. 7.
Stadelbecren.

Die beffen dbarunter find: 1) die ffarfhaarige & afu
tenftachelbeere (Hlofierbeere, ober gemeine
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. meiffe Stadyelbeere); 2) die rothe, ober rot b
~ braune; 3) die rothe, und faft fhwarse Cnglis
fche; 4 die weiffe Englifche; 5) die grine Cnge
 lifdye, und 6) bie gelbe, umbrafarbige Cnglis
 {dye Stachelbeere. — Ale muiffen grof, gehdrig reif,
~ b i. wad) genug, dinujchalig, durchicheinend und fife
 faftig fenn.
B . % 8

g ¢t 1.9 ¢ n
4 I. Die beften Hei uns: fortfommenden frifchen,
burd) Qaprification grofern und fifern Feigen
find: 1) bie furjgeftauchte, am Kopf bdicke, mnach
bem Ddicfen, runden einen viertel IZoll langen Srtiel
“regelmdfig fpis julaufende, glatthdutige, febr Hellgriing
- gelbliche, am Uuge ofters gelbe, tweife Feige von
- fchmeljendem Fleifche mit ftavf gejucfertem, fehr wobhls
fchmectendem Safte; 2) die ber vorigen abnliche, nup
etiwag meniger rundlidhe, dunfelviolette, dunfelvothfieis
~ fchige violette Feiae. — Die, aud) reif, am Sriele
* alleseit griine, dunfelviolette ober braunrothe, mit Fleinen
Slecten obder bellgrinen Punften berfdete, deutlich ges
- rippte, unter der Haut fehr bleidyrothe, innen mehr fahle
- ober violette Birnfeige (Feige von Bordeauy)
fchmeckt febr fiBifaftig, aber fad, faft ecfelpaft fif, unbd .
ift veghalb weniger beliebf.
| II. Die getrodneten Feigen miffen frifdh,
~ teich, etrvas Flebrig, und durdhfcheinend, rundlich, plate
gebruckt, trocfen von Unfehen, gelblich, biunnbdutig,
febr fiif und etrwas jabfleifchig, voll gelblicher Saamen,
auf der duffern Oberfladhe aber mit feinem Sucferftaube
bedectt fepn. —  Dorjliglich gut find 1) die runden,
tleinen, dufferft fiifien, aber nicht dber ein Jabr palts
~ baren weifen MNarfeiller Korbfeigen; 2) untep
e, ben italidnifchen, odev genuefifdhen febr grofen,
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gelben, langlichen bdie von Rom und Neapel; 3) bie:
Smypenifchen oder Spanifhen find aud) grof!
und gelb, aber rund, meifiens trockner, alé anbere, unb)
pon fchleimig fifem Gefchmack. — Beraltet und
perborben find die harten, gang trocknen, fehr jabeny,
buntelgelben, mit Sucerfiaub bedeckten, fehr milbigen,,
angefreffenen, gefdhmacklofen, oder wibrig bitterlich fufem
Jeigen.
$. 9.

Datteln

Mit Sucker eingemacht vorpiglicy jum Naches
tifch k. miffen fie grof und ldnglich, recht voll, vom
Grdfe und Form bder Cicheln, aber nod) dicker, aufem
fchén eSthlich gelb, febr diinnbdutig, ohne alle Nungelny,
frifch, fleifchig und fpeckig, innen um bden fleinharten,
ber Lange nach gefurdhten Kern mweiflid), ovon reinenn
fiifem, juckerartig fchleimigem GefchmacE feyn, ivie biee
tiber Marfeille, Genua, BVenedig und Livornom
fommenden Tunitanifdhen. — Schlecht find diee
fpanifden nod unreifen, die enfroeder ju birftigen
ober von Wirnern fhon durdifreffenen Dattein vo
Salee, und die meift fchon alten, verlegenen, folgli
ausgetrodfueten, havten, runglichen, [Schrigen und ourm
fichigen aug Sypyrien, Uegppten und andbern G
genben ber Levante, welde beim Schitteln fhlotter
ober Flappern, fafts und Fraftlos, ober herbe und wid
brig von Gefhmad find.

§. 10,
Erdbeeren

Die twidytigfien Abarten davon find: 1) die i
merwdbhrende, ober Mounatderdbeere, teld
fchsn, grof, oben und unten gedrickt, rothgeld, an b
Gonnenfeite dunfelroth, von herrlichem Gerud) und Ge
fhmack ifl. ©Sie erbalt fich lange, obne ju verderbem)

2) Dl




el i
~ 2) bie giemlich grofie, in der Mitfe dicke, oben riunds
~ lich jugefpijte, und unten gegen bden Stiel verldngerte,
gelbfaamige, 1ibrigens gany rothe, auf der Sonnenfeite
bunkleve, ettvas gewiirzbaft, febr tveinig fchmeckenbde
Scdharlacherdbeere von Bath; 3) die blafrothe
~und firobgelbe, auf der Sonnenfeite Firfchrothe 5 ims
~ beererdbeere voll weinigen Saftes, und von Hims
- beer - Geruch) und Gejchmact; 4) die meift runbliche,
- _aber aud) [dngliche, vovsiglich jorte, faftreiche und
~ wobljchmecfende, gans veif gelbliche, unpergleichliche
- weife Crbbeere; 5) bie audh nady der Jeitigung
~ griine, fefificifchige, fiarfriechende grine Crdbeere;
- 6) die bald wie eine Mittelpfiaunme, bald wie eine Apris
fofe grofen und geffalteten, theile flumpfen, theild
fcharfeckigen, immer an einer &eite eftvasd weifen, an
ber andern julest faft fdywarzlichen, eifSemigen und jus
- gefpisten Gartenerdbeeren, und darunter vorjiglic
bic oben mebr glatte und jugerundete Spielart; 7) die
- eifSrmige, . aber tief ausgegrabene, bell Ponceaurothe,
'_ mebr wafrig, alg die folgende, und weinfauerlich fchmes
. cfende Hindbeers oder VWirginijche Crdbeere;
- g) bie wie Ananad erhobene, aucdh fo riedjendbe und
- fchmecfende, grofe, mebr grune, nur an einer Seite
- etwas vothliche Unanagerdbeere; o) die faf lange
- lidy eifSrmige, auf ber Gonnenfeite purpurrothe, mands
- mal dbunfel in8 Biolette fpielende, auf der andern Hels
~ lere, oft gelbz ober weiflich gefleckte, fefifleifchige, im
 falten Boden wie Honig und Bifam viechende unbd
fchmeckende englifche oder SMusfacellererdbeeres
- 10) bie fehr grofe, aber mebr todfirige, meblige, nidhe
- befonder8 (chmacthafte Chilifche ober Niefenerbs
beere mehr jur Schau auf Tafeln. — Alde Cedbees
. ren, aud) die wilden, meiff purpurvothen, miffen jum
 Merveifen ibre gebdrige Neife Habem, b. &t aus dem
~ Selche fich gang und leicht [Sfem, groff, tveich, gefdedbe
~ 12




genug, faftig und twoblfhmectend fenn, und von allen
Sufeften und anderm Unrath rein abgetwafchen mwerden.

: & 11,
Himbeeren

Die beften Arten und Abarten von biefen. meiff
rothen, aber auch gelben ober tveifien, fammtartigen,
mwohlriechenden, angenehm fchmecfenden, im Fuliug ober
auch noch friber reifenden Fridyten, bdie man roh ges
niefen, mit Sucfer einmachen, ju Sprup, Cffig und
OWein benugen Faun, find: 1) unfere wildbwachfende
rothe Himbeere; 2) die tweniger riedende, aber
fitffe und toblfchmeckende tweiffe Himbeere, eine
Spielart von voriger; 3) .bie der unfrigen gleichenbe,
aber gweimal im Sahre ftragende englifche
rothe Himbeere; 4) die weifie, eine Spielart von
MNeo. 3; 5) die noch einmal fo grofe, auch wobifchmes
cfendere NRiefenhimbeere ausd ChHili obhne Wiirs
mer; 6) bdie nur in Scdhiveden iwild wacdhfende, reif
orangengelbe, febhr angenehm {ufifduerlidh f{dhymecFende,
und berelich getwuribaft viechente nordifde Hims
beere von der Girdfe unferer Himbeere; 7) die Fleinere,
fchmarge, manchmal vothe, ‘wobl{chmectende, nordames
vifanifde fdhmwerse Himbeere; 8) die febr fife,
fchone, farfe englifdhe gelbe Himbeere, fo grof
tie Nro. 1. und 3. — Um die Faum reifgeswvordenen, d.1i.
aus ibrem SKeldhe leicht und gany fich I6fenden, toeidyen,
gang gefarbten Beeren von bden in ibnen gewdbnlich
* niffenden Maden und Wiirmern ju reinigen, Fann man
fie in faltes TWaffer vor dbem Verfpeifen werfen, wodurch
fie aber viel von ihrem 2Wobhlgefhmack verlieren.

§. 12,
Brombeeren, Acferbrombeeren,
I. Die wildwadhfenden, gleich den Himbeeren, aus
mehreven, aber veif ganj fdhwarjen, diche ;ufqmmmw

i
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b&uftm Beeren befiehenden ﬁrnmﬁeefftﬁdﬂc miifs
~ fen fdhSn grof, weich und volljaftig fepn. Jbr fiifs
- fauerlich foeiniger, rvother Saft farbt dag Papier 2.

~ blau. Man Fann baraus, fo wie_ aud ben folgenben,
~ einen LWein 1. bereiten,

II. Die im Orftober reifendben AcEerbrombees
pen (grofe Brombeeren, Kragbeeren, Bock- oder
ﬁudyﬂbee:en tc.) find an Form und Grdfe den Hime
- beeren gleich, aber blaufchmwarslich von Farbe, und ents

ba!tm einen vothen, mebr fauerlichen Saft. — Ulle

- bergleichen befchmeifite, madige, modrige, faulige Beeren
~ fallen aus,

§ 13,
- Berberigen  (Berberisbeeren, @auerad); Sauers
| ober Dibabarberbeeren).

Diefe bei uns fhén Hochrothen, malzenfsemigen,
~ pber ovalen, abgeftumpften, einfadyrigen, aber jiveifaas
~ migen Beeren mit einem rundlichen braunen Nabel hae
~ Pen einen vothen, angenehm fauren Saft bei fid), unb
 Bdngen in Trauben beifammen, Sie werden mit Suckes
- pber Cffig eingemacht, ferner ju Gefrornen, ju Brannts
' foein 2. vertvendet, und ibr Saft dient fiatt der Citros
~ nenfaure jum Punfche, jumal wenn fie im OFtober einen
- Madytfeoft erlitten haben. Die befien Arfen bdavon
- find aufier ‘unfern rothen: 1) die fuflichen, angenehe
 mer fdymeckendert, aber nicht su jebem Gebrauch, mwie
~ bie unfrigen, bienenden, fchmwarjzen Berberijens
o) bie jum Cinmadyen vorpiglichern rothen Berbes
~ rigbeeren obne Kern, ecine Spiclart ber gemeinem
unbd 3) die grofern, marfigern, und daber jum Sfonos
 mifhen Gebraud) fdhdzbarern grofen Berberijen.
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§. 14
@emﬂnc Heidelbeeren (Schwarge Befingen, Kiits
becfen, Pickel,, Wald,, Rof., Staudels,
Blaus oder ?Bid-‘beewn,- Sdywargbeeren).

Diefe frifch, ober aucy alg Brei geniefbaren, und ju
PBranntivein :c. dienenben Beeren muiffen gang reif, d. i.
fchmarg und blau beveift, voll, fleifchig, erbfengrof, rund
und mit einem Nabel begeichnet, vielfaamig fepn, und
einen dunfelrothen, etwas fuflich, herbfauer {chmecfene
pen Saft enthalten. Die weifen Heidelbeeren,
eine Spielart bder fdhwargen, unterfchetden fich von
diefen blog durch ibre Farbe, grdéfere Weichheit, unbd:
einen meht wafirigen, aber dabei etivas fiifen Gefdymack.,
Nor dem LVerfpeifen follten fie jedesmal von dem Echmeis!
und anberm Unrath durch Wafdhen in Waffer wobll
geveiniget foerben. — Statt ihrer mwurben einmal mif!
dem Vorgeben, als fepen fie in diefem Sabhre vorjiglich)
groff ausgefallen, jene giftigen TollFirfchen, Wolfgss
firfchen, Tollbeeren, Wuthbeeren, Teufeldas
beeren; Windbeeren, S dhlafbeeren, Bellas
ponna i feil geboten, bdie aber insgemein die Grofee
einer Fleinen fdhivarjen Sauerkivfche Haben, glangendd
purpurfchwars, gepreft, gefurdt find, einen violettem
- @aft mit vielen gelben fleinen Saamen enthalten, unbd
toidrig fiflid) betqubend f{chmecen. Eine Stunde na
ibrem Genuf entfieht Trunfenbeif, vermiretes od
Doppelfehen, gelindes JFrreveden, febr laftiger DurfE]
Hige und Brennen im Halfe und an den Lippen, Neid
gung sum Crbrechen; gfundachfi Naferei nebft einem u
geheuern Schweifi; Jdhnetnivichen und Konvulfionen
die Augenlieder twerbden auseinanber gejogen, die Augen:
fterne fiehen unbetveglich, und twerden fo erweitert, daj
man nid)te von der Negenbogenhaut mehr fieht; das
Geficht wird dunfeleoth und {hwilit auf, die Kinnlade
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- perfdhlicfien fidh, dad Schlingen toird erfchivert, und ed
© fiellt fich ein bebenklicher Gefichtsmustelframpf, und
_endlich mwobl auch. ein betdubender Schlaf ein. Diefe
~ Bufdlle FSnnen bald gelinder, bald heftiger 2—3 Tage
und noch ldnger andauern. Starfe Brechmittel, fduers
~ liche Gietranfe aus Citronenfaft, Cffia, Honig mit Wafe
- fer, Buttermild), faure Nolfen, Itvetfchgenmus mit
~ MWaffer, toiederholte Abfilhrungen aus Sennesbldttern,
- Tamavindenmarf mit Cfig und Honig, jeitig genug
~angetvandt, Fonnen foldye Unglictliche noch vetten.

: §. 14. |

~ Preifielbeeren  (Meblbeeren, rothe  WBernifbeeren,

~rothe Heidelbeeren, Krangen, Karftling, Srohnge
beeren).

Sum Cinmachen, ju Brannfwein :c. miffen fie reif,
b i (dén {darlachroth, vundlid), glatt, siemlich bart,
- pierfddhrig, mit einem bierfpaltigen Jabel bejeichnet
fepn, und einen rothen, ettwasd herbfauerlich fchmecfens
 den Saft enthalten. Sm September twerden fie veif. —
Die, {chon eingelegt, in Eleinen Gebinben hier und
ba perfauflichen miiffen fchén roth, gut eingebdickt,
frifch, nicht ettva Fabnig und mulfivig riechen, nodh) auch
= fchaal umd ftumpf fchmecken,
-}l 16.
Moosbeeren (Moosheidelbeeren).

k Grofie, rothe unb dburchfichtige, im OFtober veife,
~ und ben Winter uber Hangen bleibende efibare Becren
.~ von gutem, weinfauerlichem Gefhmact jum Cinmachen,
~ftatt beg Citronenfaftes su Punfch 2.

§.. 17.
Solunderbeeren (Flicderbeeren, Hollerbeeren).

¢ I. Sn ber Haushaltung mird beFanntlich daraus
. ¢in Brei (Sdibidenbrei) unter dag Paumenmus
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beveitef ; auch find fie ju Branntwein und Effig braudhe
bar. ©o oviel ed auch Vavietdten davon giebt, 3. B..
mit weiffen und geinen, mit Eleinern fdmwars
jen Beeren, (o find doch bdbie eirunden, crbfens
grofen, fdhmarien, mit einem ffernfdrmigen Nabell
bejeichneten, einfadyrigen, breifaamigen allgemeiner tm:
Gebraud). Nur miffen fie gang veif, d. i. weid), faftig)
fepn, und fduerlich fiif, etmwasd herdb fdymecken.

II. Der Hollunbers ober Flieberbeerens
faft (Sdyibickenbred) jum SKidyengebraud) muf gangl
fchiwary, von gewdhnlicher Breifonfifiens, von reinenw
Hollerbeerengeruch, und fufem, nicht brenjlichem Ges
fdmack fepn. — Sdyled)t iff ber gany ausgefrocknete,,
ober fdywammig befchlagene, faure und milbige Safts;
pergiftet der in Fupfernen ober meffingenen Gefafem
unvorfidhtia bereitete ober aufbetvahrte, wenn eine blanfe:
Mefferflinge in dem etivas verbinnten, und mit eim
toenig reinem Cffig verfejten Brei bei mafiger Warmes
‘fiber furgy oder lang einen Kupferbefchlag erhalt. —
Won bdem bdamif befriugerifdh vermengten Birns odeg
Pflaumenmusg falt ex rithlidh braun ausg.
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Hm

Sedfte Ordnung

Pilze (Shwdmme).

Z cjm Algemeinen unterfcheiben fich die Giftpilse von
~ allen 1ibrigen efibaren Sdwammen 1) durd) ihren
- Stanbdort, teil fie am haufigiien bei naffer LWitter
- rung, auf einem feuchten, {umpfigen Boden, an fchattis
gen, eingefchloffenen Orten, in finflern Waldbern, be.
fonbers Tannenwadldern, in Gdrten an Baumfiammen,
~ Pfaplen 1., wie die icherfchwamme ober foges
naunteniﬁcbmarn;errd)tn&mmt 1c. wacdhfen; 2)
~ burd) ihre fdhivarge, fchtwarjblaue, grine, buntichectige,
- ober Negenbogenfarbe, indef find aud) einige weife,
 tie der glocfenartige ©Sdhywamm, bder Pfeffers
fchtvam . febr giftig, lejtere doch nur frifch gubereis
- tet, f. toeifer unten, bdagegen mandie der Farbe nach
~ toohl verdadytige, tvie die Neijfer, die Korallens
feulfdhodmme, verfchiebene Tdublinge ic. gang
 unfchadlich find; 3) durd) ibren fcharfen, twidrigen Ges
~rud), und ibre Neigung ju fhneller Faulnif; 4) durdh
- ibren hoblen Stiel, aber nur jum ZTheil, bdenn bdie
Gpismorgel ober Bifdof8mize, der befannte ans
- genehme Mouferon (Nafling), der jijenfdrmige
- Milj . find ibres hohlen Stieled ungeachtet gany une
fchadlidy; 5) durch ihre Flebrige und jdbe, oder brdds
lidye Befdhaffenbeit, tiewohl der jijenfsrmige und
trichterfdrmige Sdymamm mit hochrothem
- Hute . bei aller ihrer Klebrigfeit dod) efbar find;
- 6) badurch, daf fie durchs Kochen hart ober dboch har.
- ter fverben, ald fie juvor mwaren. Die meiften BGifts
- pilje finden fich) abrigens unter benjenigen, die auf ihrer
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Unterfidche Blatter Haben. IMandche find auch mur frifdh
giftig, getrocEnet ober eingefaljen aber nicht; ans
bere find nur bier undb da giftig, an anbern Orfen
unfchadlich, mwie bdie in bder Niedberlaufij efbaren
Liebrijen u. a. Fur bdie befie Sidyerbeitsprobe,
weldhe twenigfiend bei den mebrefien Sdmwammarten
sutrift, fieht man nod) folgende an: Dbeim Kochen foll
man eine gefchdlte weiffe Siiebel, ober einen filberien
g5ffel mit in den Topf werfen; I[auft diefer ober jene
fhwdrglich an, fo find Giftfchiwvamme bdarunter; audh
fallen die Fliegen von dem Genuf ber Iild), bdie man
heiff tiber dergleichen jerhacfte Pilje gegoffen bhat. Cin
giemlic) richtiges RKenngeichen iff nod), mwobei freilic)
auch dad Ulter der efbaren Schwdmme ju bemickfichtiz
gen ift, baf fich die Farbe ihres Fleifched, tvenn man
fie gevfchneibet, fdhnell verdndert, und oft fchmujiggeld,
ober fdhmwargblau tied. Die Sufdlle nach dem Genuf
derfelben findb: Trdgheit und AUbgefd)lagenheit der Glies
ber, AUngft, fchweres AUthembolen, Schluchen, Kolifs
fhmerjen, Schtoindel, Obnmadyt, Suckungen, Blindheit,
Fieber, Naferei 2c.; Gegenmictel; jeitiges Rinfiliches
Grbrechen, wiederholte Kiyftiere von Efigmaffer, Oel 1.
innerlich Mandelsl, Baumdsl, Vuttermild), Citronenfaft,
MWaffer und €fig jum Getrant. — Ule faure, fauls
flecfige, roftige, mabdige, wurmige, oder fonft befdymeifife,
und mit mancherlet Ungesiefer verunreinigte auch efbare
- Schwvimme muiffen ausgervorfen werden,

I Troffeln (Redffelfchwdmme).

Bon biefen Fugelrunden, didyten, bicFrigen, jackis
gert, tourgellofen, toeiflich- ober erdfarbenrindigen; ins
tendig fd)wieligen, und nach Are der Muskatniffe
fachrigen, auf fandigem Waldboden, und vorpiglicy um
bie Steineichen herum wad)fenden Schivdmmen, erreis
chen widyt viele die Grdfe einer Wallmuf, nur fehe
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toenfge die eined Upfels, und hHaben reif einen durds
dpringenden, faft harnartigen Geruc). Dfe Wintertriifs
feln find fchmackhafter, als die eintwarts fleifchfarbigern
Sommertrifieln; die tveifen Friblingstriffeln fallew
jivar jarter ausg, inbeff twerben bdody bdie gany augge:
twahfenen grau mavmorirten Herbfitraffeln vorgejogen.
Die gangbarfien Sorten find: 1) die augerlich brauns
fchroargen, deren StarF, twenn fie nod) jung, tweif, twenn
fie aber vollfommen auégewachfen find, fdywvary ober
braun, f{tarf blaulid) toeiff geabert ift; fie riechen reis
gend, faft bifamartig; 2) bie.in Franfreich fogenannten
teifien, die doch nur anfinglich tveif ausfehen, mit
ber Jeit aber afchgrau, bidweilen auch gelbbraun foers
- den,  Auferft garte rothgelbe Adern, und 3wifchendurdh
gemeiniglich fleine, runbe, und, je nach ibhrer Neife,
- mebr ober iveniger rothe Flecten baben; feltener find

3) ble aufen und innen f{chivarjvioletfen, und bdie
~ grauen, welcdhe fiarf fnoblauchartig viechen. — SJm
NUllgemeinen find diejenigen am beliebteften, welche ein
fchdn teifies, oder doch weifiliches, derbes, hartes IMark
baben, bubfeh vilig find, ftarE und durchdringend ries
dyen, jwifchen den 3chuen Enirfchen, lieblich fdhymecten,
und auf der Zunge leicht bingleiten. — Man ver:
twechéle fie nidht mit den holjigen Steineichenmwurs
jelEnoten, Ddie fich inbef auf dbem Schynitt leicht un-
terfcheiben. — &dyledht find bdie faulflectigen, ober
ganj faulen, fchivarsen, bie intvendig ju grieflichen,
fteinigen; vertwerflich alle madige, wurmftidyige, von
febr unangenchm bittern Gefdymact, Dabin gehdrt auch
bie gerodhnulich runbde, nach unten und oben etwas platte,
Wallnufgrofie Sorte von Piemont (bianchetti), fveldpe
einen widbrigen Crdbgerud) bat.

1
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. Blstterfhmimme.

d 1.
Ehbare Neisfer (Hirfihling, Mildhfchroamm, Tdnna
ling, Orange).

NVon diefem delifaten, meiff in dber Erde von Nas
pelbol; und auf Haiden verfieckten Blatterichmwammn,
per fich dburch feinen jiegelfarbig geflecften Strunt, durdy
feine TWalgenform, bdurch feinen nabelférmigen, etwas
pomeranjenfarbigen, vertrocknet fchmujig fleifchfarbenen,
anfangs glatten, julejt dburchfcheinenden, eftwasd filsigen,
und mit geinlichen Kreifen durchjogenen Hut, fo wie
purch feine orangengelben Bldttdhen, und bergleichen
Gaft von andern unterfcheibet, giebt es folgende efbare
Olbarten: 1) mif bleifarbig- braunrothem, von jiwickels
artigen, bunfeln Streifen eingefaftem Hute, weifent,
dicfem Stiele und weifen Blattchen; 2) mit weiflicdhem,
gany blaffem, ing Ocherbrauncoth fallendbem Hut unbd
Blatechen; 3) mit fleifchfarbig, braunvothem, vielfarbigs
ranbigem Hute, verlangertem und oben mebr gleichfars
bigem Stiele, und bliffern, ing Gelbe fallenden Blats

tern: 4) mit gold- ober fafrangelbem SHute, fiarfem,
 gleichfarbigem Otiele und Blattchen; 5) mit golds obdet
ﬁ;fmnge[bem Hute, verlangertem, blafferm Stiele, und
tieffafrangelben Blattern; 6) mit goldgelbem, haarigen,
jottigrandigem Hute, ettwad dictem, tveifem, nad) uns
ten ein fvenig braunlichem Stiele unbd tweifen Blattern;
7) mit blaffem, ocherbraunlichem Hute, gleichfarbigen
Hidttern, und flarfem, etwas bdidem, weifem Stiele. —
Uebrigens darf man bdie Neisfer nid)t mit bden [ebers
farbigen Fleifchfchmdammen verwechfeln, und muf
fi) baber nach den ebengenannten LUnterfcheidbungsjeie
chen um fo genauer richten. —  Der unefbare RNeide
Fer (giftige SHiefchling, Mordfchwamm) unterfdheidet
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fich aber vom efbaren nur durch bden am Nande Haarie
gen, gefireiften Hut, dburch die blaffere Farbe, den hisis
gen, beiffenden Gefchmack, dag ISdyrige Fleifch, und bdie
baarige Saamendecke,

S, 2.
Bratling, BDreitling (ReitfchEer).

Cin geftielter Blatterfchivamm mit fefiem, brduns
lichem $Hute, gelblichen oder fleifchfarbigen, leicht jere
brechlichen Blattern, fefiem, {dhrwammigem, rundem,
vollem, langem, fletfchfarbigem Strunke, milchfaftigem
fpesifif riechendem, fuem Tleifche, der mebrere Abarten
~ unfer fich begreift. — Ulte, trockne, faft » und Frafts
- lofe taugen nidits. — Die wilden, ungeniefbaren,
ben gangen Sommer ber in Cichens, Buden- und
Pictenmaldbern wadyfenden Bratlinge unterfcheiden fich
burch ibre bleichere Farbe, ibren wolligern Nand, ibhe
fcharfed Fleifch, durch eben folche IMild), und durch Ges
sudhlofigteit.

S 3. |
Dfiffecling, Dfeffertlatterfehroamm, Plefferfehroamm.

PBon biefem, eingefalzen den Ruffen und Preuffen
gur Faftenfpeife dienenden Sdhmwamm auf Viehiweiden
und in IWaldungen mit anfangs fefipolfferartigem,
giemlich flachem, am Nande unter fich gebogenem, im
9llter aber tie ein Trichter perfieftem, und mit einem
3aben, Flebrigen Aefen bebecttem Hute, jiemlich feffen,
gan geraben, dftigen unbd verjtveigten, tveifen, fpdters
bin bleichfleifchfarbigen Blattern, gans nacftem, bdickem
©itiele, und cinem Fleifche sifchen den Blattern und
ber Oberflidhe ded Hutd, bad wvoll von einem, quch
trocken nod) fcharfen, faft dgenden, pfefferartigen grins
gelblichen Mildyfafte ifi, giebt 8 jrvei Unterarten:
1) mit gerodibtem, wiedergedricitem Hute, und bleichen
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Bldtterns o) mit einem glattern Hufe und Fegelfdemiger
Gdicibe mit gelben DBlattern. — Die gang alten,
elfen geben feinen Milchfaft mehy, — Frifdh ift der -
Plefferfchwamm gany ungeniegbar.

§. 4.
Ndgetolatterfhroamm, (Nagelfhrwamm).

: Gin Ffleiner, in Waldbern auf abgefallenem Laube
ud 3wifdhen Mood im Spatherbfi und Friihling mwadhs
fender, bier und da auf Wochenmdriten feiler Pily mit
getudhnlich jolllangem, binnem, rdbrigem, teifem und
fchmusiggelbem Stiele, gewdlbtem braunlichem Hute, und
toetflichen Dlattern, an fich nicht eben faftreich, unbd
etivag Dbitterlicn von GefchmacE.  Er fann rvoly, befjer
aber trulct"en; und gut jubereitet verfpeift twerbden.

B 5,
Gemeiner Champignon, (Feldbldtterfchroamm).

Diefer auf Viehweiden, in luftigen Cichenwdldern,
in gut gedbingtem Gartenlande, oder auf alten Spargels
ober IMiftbeeten . wachfende, obder in beiden lefstern
Binfilid) erjogene Schwamm, mit Furjem, abmwdrts diins
nem, etwad filjigem, unvollfidudig geringeltem, toeiff-
[ichem &tiele, glattfchuppigem, etivad fladem, am RNande
serviffenemt, Unfangs teiflichem, bernach rothbrdunlis
dyem, endlich fchivargem Hute, und rothlichbraunen fets
tigent Bldtechen, iff, von der Grdfe einer Wallnuf, am
fchmackhafteften, rviecht angenebm und efivas erdig. Die
jungen fetten Dhaben oviel weifes [Fleifch, und einen efs
ivas mweiglichen Saft. Die befte Jeit fie ju fammeln,
ift ber Uugufi und September. —  BVor dem Gebraudy
miiffen die Blattchen- und die aufere Haut vom Fleifch
abgefondert werben; an den noch gany Fuglichen, ober
oollig . aufgefchoffenen bieibt aber beibes juruc, —~—
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O $ocherfdmwamme

9. %
Steinpilg

Haufig in Nadelhslzern, sumal bed fadfifchen Cris
gebirgs; er ift geftielt, hat einen erhaben getodlbten,
glatten, leberfarbenen, fleifchigen, trocfnen Hut mit beie
nahe minklichen Lchern, der fid) von den perlangerten
Méhren leicht frennt; fein Fleifch iff gavt, febr teiff
unbd unperdnberlich; die edcher find dicht, weiflich, wers
ben aber nad)her fd;madmeltg.

§. 2.
KRubpils

Diefer nue jung efbare Schivamm iff dem vorigen
dhulich, nur etwas gréfier; fein Fleifch nicht fo weif,
fondern verdnberlicher von Farbe; ber Hut etwas lichts
brauner, platt, Dalbeirund; bie Eicher oder Ndhren find
bicht und goldgelb, der Stiel iff vaub, vothgeld, odew
fhmugig tweif, unten dicker.

§. 3. |
Eichhaafe, (aftiger Kubpily).

@in im Herbft auf alten Eichen wadyfender Edchers
pils mit gangem ober halbrundem, fleifchigem, leberartis
gent, meiff etiwag forfartigen, bunnem, gimmtfarbigen,
in der Sugend becherférmigent, im Alter etwas flachent,
mit Qreifen bejeichnetem Hute, Furjem, mit dem DHute
germachfenen Robren, mit bald gangen, bald gerriffenen
géchern, Furgem, etwad Fovfartigem, in der Mitte, audy
toohyl auferbalb berfelben befindlichem, fenfrechtem, bald
glattem, bald vumdlichem Stiele. — Jum Trodnen mii|s
fen alle diefe ocherfchivamme von den Ndhren getrennt,
und am Hut und Stiele enthdutet werden.




IV. Seulenfdmwdmme

- N B
Qiegenbart, (Korallenfthwamm, BDarentase).

Diefer in Nadels und Vuchenwadldern bded Crie
gebirges 1c. jur SHerbfijeit vorfommende fehr fdhmad-
bafte Keulenfchrvamm, bhat affige Keulchen, einen dicfen
Korper, und wadhft bufchig beifammen, iff meiff voll,
weidy, fleifchig - Forfig, ungetheilt, und am obern Enbe
mebhrentheils dicker, faft citrongelb von JFarbe, Seine
efte find meift gerabde, gerafteln ficdh toiedber, und hHaben

- an ibren Cnben Furge, fcharfe Spigen. Diefe Forallens
- artig verwachfenen Uefichen feben bald tweiflich, bald

~gelb, baldb rothlich aug. LBon diefem Pily giebt e jivei
- Ybanderungen: 1) den einfarbigen, tveichen, fleifchigen,

pielfpaitigen, gelben Ziegenbart, deflen Aefre bick
anfangen, und in fehr Furje Spinen auslaufen; 2) den

- einfarbigen, tveichen, oielfpaltigen und afiigen vothen
- Biegenbart mit Furgen, bald didern, bald dunnern,
- furjsugefpisten Yeften.

. 2.
Schoner Keulenfchwamm.

Ein bald mweifer, bald violetter, bald golbgelber,
gue Herbfijeit in Nabdelbdlern, vorjiglich aber an faus

- len, und am liebften auf alten Cidyfiammen wachfender,

- menn  gleich unangenebm  viechender, bdoch efbarver

Sdywamm mit dfiigen Keulchen, und einem febr dicfen,

~ faft niederliegenden, weiflichen Strunfe, mit verlan.

gerten orangefarbigen eften und {fumpfen, gelblichen

- Jefichen. |

T S
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ger, befonders bdem Mai iiber, in Waldern, an MWegen,
unter Hecken und an Bergen.  Der Hut iff hdutig, wachss
artig, leicdht gerbrechlich, innen ausdgehohlt; bder lichtere,
faft weifie, alatte Stiel har unten off einen Knollen,
und ift bald Hobl, bald und mebrentheild ausgefillt.

d. 2.
Stoctmordhel, (Obrmorchel, Breite Morchel).

Diefe gur FrublingsSzeit auch in deutfchen Idls
bern jum Theil fehr Haufige grofie Morchel bhat einen

" tiefbraunen, runblichen, bald linglichen, bald breifen,
© bald gang unféemlichen, ffarf aufgeblafenen, runjlichen,

— T

T T

- T

innen teifen Hut, der tiber und 1iber mit jufammenfiiefens
den Falten und mancherlei Windungen befesst ift, woraus
allerhand Facher und Jellen, faff wie Bienengellen fich
bilben, bie aber nicht durchgehen. Shr Strunk ift jieme
lich furg, ungleichfdemig, oft dffig, weiflid), und ing,
gemein hobl. — Diefe Morcheln werben am [eichieften,
fvenn man fie nidht in Pfefferftaud legt, vom Wurme
aufgesebrt.

§ 3.
Der braune Faltenfhwamm, (fonft audh Stody
motchel).
Man findet ihn getwdhulich im Fribjahre in etivad
pohen Berggegenden auf alten, faulenden Baumftime
men; ev iff jweifarbig, eingeln, wachsabnlid), serbrechs

- lidh), bat einen hautigen, aufgeblafenen, faltigen, jroeis

breis und vierfpigigen Hut von hellever Farbe und niche
fo viel Eleinen Wertiefingen oder LWinbungen, iie der
porhergehende, mit einem toeifien, efivas feinwolligen

- ober filjartigen, doch nidht fehr rauben, bdickenm, runden
. ober jufammengedriiciten, oft trichterfrmigen, BHoblen

- CStiele.

23
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Bodenfafs machen, — Schled)fer iff fchon ber dburchs
Alter graugelbe, gelbliche, der gelbbraune, vothliche und
unreine ITragant. — Am fchlechteffen fallt der foges
nannte Meffana aus, der theild mit dunfelfarbigen,
fchmugigen, gelben, braunen, fdywdrslichen, feudyten Slums
pen, theils mit Fleinen von den beffern Sorten abgefal-
lenen Brocken, und mit vielem Unrath vermengt ifi,
modrig rviecht .

§. 2.
Sago; (Sagu, Sagogrife, Sagofdrner).

Vou diefem rundlich, etivasd eckig geflenten Safs
mebl aus dem IMarE einer obder mehrerer Palmarien
giebt e8: 1) eine weifle, fehr feinfornige Sorte, ald
Die befte, (Cagoblume) und 2) eine gelbliche, graue,
vothliche, ober braune geringere Sorte. — Die Korner
miiffen ganj have, trocfen, ohne Gefchmack, von frifchem,
nicht dbumpfigem Geruc), faubfrei fepn, und beim Kos
chen auffchioellen, durchfichtig twerden, und einen gallerts
avtigen Schleim geben. — Der nacdhgefiinfielte
©ago aus Bobhnens, Waizen- oder Karfoffels
mebhl . unterfcheidet fich durd) feine minbder Phavten
Koener, die beim Sochen in Waffer 2. bald und gany
jergeben, und fich in einen Brei verwandeln.

%' 3. ,
L Robrguder.

Die vornehmfien Sorfen wvon unten auf finb:
1) Caffonade (Caftonade, Caffaungucer, Fns
fularjuder), theild in Stucken, theils jerftampft ald
Pudergucker, der {chon weiff, trocfen, und Fornig feyn,
piolenartig riechen, fidrfer guctern, vein, febr jucferfiiff
fdymecfen, und in neue, veine Gebinde gepackt fepn
muf. — Durch dag Cinpacken in alte Weinfaffer und
bergl. verliert er an feimer Gute und Farbe. — 1lUnreie
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ner ift ber gelbe; fchlecht ber mehlarfige und Flebrige,
von rauchigem, oder brandigem Geruch; 2) der Kodhs
jucker (Kumpan), die geringfte Sorte unter den
vaffinivten, iff nidt feff, fonbern gerfalt ju Mebl; 3)
ber Sandzucter (gemahlener Sucker), der nach dem
Naffiniven tvieder gefiampft iff, begreift in fidy: a) ben
Beffern gelben Farins oder groben Thomasdjuder
(weiffe Mosfovabde), am befien von réthlich grauer
Sarbe, unb ganj trocfen; — fcdhlechter iff der braus
ne, von brandigem Gerudh; b) dben Pubderjucter;
4) ber Lumpens oder gemeine Kochjucker Ddient
alg ordinairer jum Cinmachen ic., und fommt in Bros
ben oder Huten vor; 5) Grofs und Klein-Melid
(Speifejucter) iff eine feinere Sorte von Nr. 4.3
6) der Naffinadsucker iff ein febr fchdner Hutjucker;
2) der Canarienjuckfer, aber eine vorgigliche Sorte;
die allerfeinfie: a) bder Nopal- ober Kdnigsjucker
und der Demiroyal der Hollander und Tranjofen, wels
cher fchneeweiff, und gan; durchfichtig feyn muf; b) dee
in Palmblatter eingefchlagene Hollandifche Palm jucter;
c) dber reinfie weifiglangende Tabargehtjucer (Vas
lences ober 9Nabderajucter) aus Epanien. — Ein gus
ter Canariengucder muf gang weif, feinfdenig, audh
in feuchter Luft trocfen, bavt, feft, Elingend fepn, und
in rveinem Wafjer fid) gang flar auflsfen, feine Auflds
fung aber darf meder dburch fliffige8 Laugenfaly getribt,
noch durch Salmiafgeift blaulid) gefarbt werden. Enbe
Ly foll er aud), mit Salmiaf jufammengerieben, Feinen
fliidytigen Gevud) ausfiofen. — Die Brode ober Hiite
felbft muiffen, wie die Hamburger, in allen Yrten voll-
fommen ausfallen, ihre regelmdfige Form haben, fehe
pein, weiff, fauber big jur Spige hinaus, und von fchde
nem, feftem, glanjendem Korn auf dem Brudye feyn.
3u alter Jucker verliert fein fpiclendes Leben,
und nimme eine matte Weife an, wodureh feine Srdarke



und Siifigkeit jugleich mit verfliegt. — Shledht if:
1) ber in Holland mit verdborbenem Nindsblut
im Sommer raffinivte, verdborbene Hutjucker, tels
cher tvie mit einem Todenbefchlag, und mit rothen
GlecFen fich in der Warme iiberjieht, und nach faulem
SBlut aaghaft {finkt; 2) der fehwariflectige, bei Steine
foblenfeuer rvaffinivte, und davow ibelriechende Suke
fer, aus deffen Aufldfung in Waffer ein fchwarjes Puls
per niederfallt; 5) der mit pielen fchleimigen Theis
len verunreiniate, wobon er an der Luft leicht feucht,
und feine Aufldfung durd) Laugenfaly getribt toird;
4) ber mit juviel Kalf verfeste, fallt jivar fehr fd)dw
fveif und bart, aber auf dem Bruche matfer, und im
Gefdhmack teit tweniger fif ausd, und 168t fich in rveis
nem Waffer niemals gang Elar auf; s5) der mit Alaun
verfesste fchmectt mebr herbfiif, und aus feiner durdhfichs
figen und abgedampften waffrigen Aufléfung fchieft der
AUlaun in gang Eleinen, fuflich fdhmeckenden Kryftalden
an; 6) ber wie Hutjucter geformte, in blaues Papier
eingefchlagene, der feinfen Naffinade oft fehr abnliche,
aber nid)t fo harte, fondern im Feuditen fogleich ju Pus
berjucter jerfallende Tapajucker aud blofer Caffonade,
beflenn Broden auch die fleine Hhlung des ddyten Huts
sucferd oben in bder INitte feblt; 7) der nidyt genug ges
reinigte, gelbliche, von Syndbigftaub etiwasd blaulich gefdrbs
te Sucfer, deffen erfunffelte Farbe aber fogleich in bdie
Augen fallt; ) der mit Jinfoitriol verfdlfchte fchielt,
gleich dem in Fupfernen Gefafien gefottenen und gefians
benen, mehr ing grunblauliche, fchmeckt herb, jufammens
gichend, unb giebt mit fiarfem Thee- ober rothem Nofens
blatter Aufguf eine fchtwarzliche Dinte mit Nieberfchlag.
Dageaen fieht, der ausd der Aufldfung eined foldhen Juf-
Fers in reinem Negentvaffer mit Laugenfal; gefallte Bos
denfap, gelb aus.
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Blute beveitetem Jucfer, wibdrig viecht, und im Sommer
fogar Maden und Wiarmer beherbergt.

IV. RQudergebadenes, (Sonfect).

Alle dergleichen fandirte Waare muf rein, ffaubs
frei, fchdn Fandivt, innen mdlglichft frifch bereitet fepn,
an ber Puft trocten Dleiben, auf der Sunge nach und
nach ganj und ohne Mickfiand fchmelgen, und ohne allem
perdachtigen DBeigeruch und Nebengefchmack fepn, —
Scyledht ift alles alte verlegene Jucfermerf, wenn
¢8 mobdrig viedyt, und jum Theil .ranig, tidrig fehmeckt ;
HScht fchadlich jenes, dag mif verddchtigen Jarben
bemablt ift, . oben Dacdwert aug Waisenmebl.

F L

Sluffige mflausenfciftlu

1.
Daumol, (Olivenol).

Cin gutes Vaumdl muf reif, oder weifigriing
lich, ober, twie dad achte Provencerdl, alg das feins
fte, blafigelblich, rein, durchfichtig, faft obne allem, obder
foenigftend von gang reinem Geruch, und mildem, fiif»
lichem MWoblgefchmack fepn, auch fhon bei magiger Kalte,
su einer gang weifen, Fdrnigen Maffe gevinnen, in des
ren Mittelpuntt nod) efwas belles, tropfbares Oel fies
ben bleibt, und auch bei anbaltender Warme fich nber
ein Sabr unverandert erbalten. — Das gemeine
Baumdl von der jtveiten Preffung fieht gelblichgriner
aus, und iff webder fo fein, nodh fo wobhlfdhymeckend, als
jenes. — Sdylechter iff das tribe, grinlidhe, obep
gelbe, thranig riedyende, fcharf, bifterlich ober ranjig
fchmeckende Del. — BVerfalfcht ift bas Provencers
81 1) mit Mobns, Nuf-, ober Bud)sl, oder, wie
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bad griedhifdye, mit einer Abfodhung von Gues
Fen, bas gemeine aber mit Niub» oder £eindl,
foenn fie fpdter in der RKalte, und nicht durchaug gerins
nen, einen mebr oder teniger veranberten Gefchmack
geigen, mit Feiner fo reinen und Hellen Flamme, twie
bag adite brennen, und burc) flarfes Schitteln viele
Luftblafen ausftofen; vergiftet jugleich theild unabfichts
lich bdurch ufbetvabren in fchlecht jinnernen ober
Bleiernen Bebhaltern, theild, um es abfichtlich dbars
inne an bder Sonne weiff ju bleichen, ober wobhl gae
bas ranige wieder fiif ju machen, 2) mit Bleimweis .,
foenn e8 nicht nur gang farbenlod iff, fonbern auch eigent
fiflich fhmeckt, mebr fchmierig ausfallt, und, nachdem
man gleichoiel bdeffillicten Cffig und einige Tropfen
Salpeterfaure bdbamit gut jufammengefdhittelt bat, bder
bavon abgegoffene Cffig mit Habnemannsg Bleiprobe,
einen bunfeln Niederfchlag madht. Yuch dbas etwa fiatt
aditen Baumdls feilgebotene mit Bleiweisd verfalfdfe
Niibs ober Leindl laft fich anf diefelbe Urt erfennen;
pergiftet wird es endlich aud) 3) durd)y Nufheben
beffelben an armen Orten in grinfpanflectigen fupfers
nen Gefagen; die Kupferprobe f. a. m. O.

d. 2.
S aldt At

Hier und bda ¢in Sypeifedl; al8 foldied muf ed
toenigftens frifch und falt geprefit fepn, und dann durchs
fichtig, reingelblich ausfallen. Eein Geruch bleibt abey:
immer eigen unangenebm, und fein Gefhmack fett ris,
drig. uch in der fivengflen Kilte gerinnt e8 niche,
trocinet in freier fuft allmablig aus, brennt mit Nauch
und 1beln Geruch, und wird bald ranjig. Das hols
landbifdhe und SKdnigsberger bdalt man filr das!
befte. — Sdhlechet iff dad tribe, dunfelgelbe, jumall
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beif audgeprefte, fchnell rangig toerbende Leindl von
fcharfem, brandigem, bichfi ecfelhaftem Gefchmack. —
Yuch mit diefem Oecle Ednnen die, bei dem Baumdl gee
nanuten, Vergiftungsarten jum Theil vorgehen, aber
auch auf bdiefelbe YUt erforfdht werdben.

§. 3.
Mohnol. Sonnenblumendl.

Peides Fiftliche Speifedle, frifch von Hellgelblicher
Farbe, von milbem, angenehmen Gefchmack, im Nlter
foeiff, 3abe, rangig. Die Probe, auf ettvaigem Bleigehalte
f. porher unter Baumol.

o T 9
Einfadye und jufammengefesite Syrupe, ober Juckers
fafee. ’

Alle miffen vein, fein und gleicdhartis ausfallen,
ihre geboriae Confifteny baben, b. i. auf einem Ffalten
Zeller getropft, bei deffen Aufs und Niederbewegen nicht
verlaufen, noch aud) mit einem Meffer gertheilt, fogleich
toieder jufammentreten, fchief angeblafen aber fidh) rune
geln, ferner ibre natnrliche Farbe, ibren reinen Geruch
und GefchmacE befigen, und iberhaupt noch gany un.
verdorben feyn, o befteht der feinfie und befte Jut-
Ferfprup faff gang ausd gefchmoljenem Jucker, und iff
piel fubftantidfer, al8 bdie andern Sorfen. Yuch bder
teife belle SKandidfprup falt fein genug aug.
Unfer getodhulich verfauflicher Sprup fiebt dagegen
gany fchwargbraun aug. Der Dbickfie uud befte iff der
Hamburger und BDredlauer, und in Franfreich der
oot Orleansd. — Sdyledt iff 1) der ju unreine,
bunne und magere Sucderfnruyp, o wie jeder andere
Sucderfaft von bdiefer Befdhaffenbeit; fhlecht und
perdborben find: 2) alle, weldhe fdon gegobren haben,
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Dritter Abfdnitt,
Semwirge aus dem Mineralveid.

5.1,
Kodhfaly, (Kichenfaly, Saly).

@jufeﬁ Diuell- ober anderes Saly muf weiff und
vein, bell, fefi, fchdn Fryjiallifivt, dicht und fdrnig, alt
gan trofen, an der fuft unveranderlich, i, fcharf,
aber rein von Gefchmack, wie das8 Hallifdye, geruchs
log, im TBaffer bald und gang vein, farbenlos und ohue
SHobenfas aufléslich fepn, von jugetrépfeltem Getvdchss
laugenfaly nicht triibe oder milchig werden, und im Ghih:
feuer ftarf Fniftern, dboch abgebniftert gefchmoljen, nichts
pon feiner Sdure verlieren. Sn Midfiht der Giite
und Neinbheit 2c. behauptet dad Hallifcdhe und anderes
Gadfifdes Saly die erfte Stelle, ibm folgt das als
lermeifiefie Lineburger von {charfem, efivasd bitterm
Gefchmack 1. Neues muf man, wo miglich, nach dem
Gemwidht, altesd nad) dbem Maafe Faufen.

iinreined Coblenfaly fieht meifgrau aus, iff
ju feinfynig, manches wird an der Luft leicht feudht,
fchmierig und erfliegbar, ohne fich doch webder fo fehnelr,
nod) fo hell und rein in Negentwaffer aufjuldfen, auch
foird e gugleich von gugefestem, fliffigem Pfangenlay-
genfaly getriibt, toie bag Spanifche, und raffinirte
Salg . Manches jerfallt oder wbersicht fich doch mit
einem_weifen Pulver. Das Spanifche iff auerdem
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nodh) quecFfilberhaltig, und geigt beshalb, in filbers
et Gefafien gereiniget, Spuren eineé Umalgams, —
Schledht und untauglich iff dasd dbelriechende, wis
drig fchmecfende, oder fcharfe und agenbe, fo wie jenes,
bem in der Ndffung dad meifte abgeht. — LWergiftet
fann e8 mit Supfertheildyen terden, die aus bder
in unveinen, grinfpanflectigen, Fupfernen Pfannen ges
fottenen Soble, oder aus unrein gebaltenen Saljgemafs
fen beim Abmeffen in daffelbe 1ibergehen, obhne es chen
mecflih grin ju firben. — So ift aud) bad Steins
fals oon Natur gewdhulich mit Metalltheilden
verunreinigef, und falt vom €ifen grin, vom Kupfer
Blaugrin aus. 9Man muf bier blosd die farbigen Stiicke
von bden Frpftallbellen, bdie jum Speifegebrauch allein
taugen, forgfaltig auslefen. — Dasd in eifernen
Pfannen gefottene eifenbaltige Duellfaly bat eine
fdhmugige Farbe, und Nofenbldctter 2c.- Ubfud macht mif
einer Aufldfung deffelben in Negenwaffer einen fchrwdrys
lichen Bobenfap, — Den BDleigehalt ded in bleiers
nen. Siedpfannen gefottenen Saljes bdeckt die Habhnes
mannifdhe Probefliffigkeit auf.

$. 2.
Gereinigrer Salpeter.

Cr muf aus grofien, langen, durd)fcheinend hellen,
moeifien, Flingenden, trocfnen, pridmatifthen Krpftallen
~ Deftehen, bdie bitter, febr Eiblend, fcharf fchmecken, in
ber Hand leidht jerfpringen, an der Luft unverdnderlich
bleiben, bei feiner vdlligen £ofung in reinem Waffer,
die dubrigens von fliffigem Gemwddhslaugenfaly nicht ges
tribt terden, und eben fo wenig den Beildenfaft griin
farben barf, Kdlte erregen, auf Koblen ftarf, obne $nis
fteen und Auffchivellen verpuffen, und bei einer mdfis
gen Hise fhon in Flu fommen. — Der unreine,
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2heed 1. ausiieht, je gefchwinder e8 fich ermdrmen Iaft
und mwieber erfaltef, je weniger e8 Wafjer - ober Pfannens
ffein in ben Kochgefdyirren anfept, und in einem Fupfers
nen Gefdafie, tworvinne ed c¢ine Jeit lang geffanden hat,
Klecen juricklaft, je tauglider e$ jur Verfertigung eis
nes gufen INortels iff, befonders aber, je fdymerjens:
freier fich die Trinfer davon auf der Bruff, und im lns
terleibe, gumal in der Nierengegend fiblen, bdefio vors
sliglicher ift e8. — 3u hartes Huellwaffer ausd
falt-, Gyps- oder eifenfchifligem Boden, aus Duellen
der niedrigen Berge, der Thaler, oder bed flachen Yans
bes verrdath fich fdon durd) feinen erdigen Sefchmack,
I6(cht den Durft twenig, liegt {chiver im IMagen, 158t
die Seife fchvieviger auf, daf fie nicdht gut fchaumt,
oder gerfenst fie augenblicklich, fo, baf die Fettigleit ders
felben, tie fleine JFlocFen, auf und in ihm fdhwimmt,
focht die Seefifche, bdie HNulfenfrudite 2. nicht toeich,
dbasg Fleifch bdavinn roth, jeigt fich beim Brobdbbacken,
PHierbrauen, Dranntweinbrennen, Garnfocyen, Bleichen,
SlachSesften 1. untoirffamer, alg teidjeres Duellwaffer.
Thee und Kaffee Fochen fich fchlecht darin. Blaft man
mit einem Federkiel hinein, fo fwird e trib und mildhig,
ober e8 macht von felbfi beim Stehen einen Bobdenfok ic. ,
fann aber leidht durch Kochen . bon allen fremben Bes
ftandtheilen gereiniget, und durch Ausfiellen an die freie
Cuft in breiten, fladjen Gefchirren, wieder fchmacthaft
gemacht fwerben. Slugwaffer iff freilich fein fo ers
frifchenbes Getrdnfe, ald ein gutes Duellwafier. Audh
tSunen ibhm, wenn e8 gleich auf dber einen Seite viel
frembartiges wdahrend feined Laufs in freier Luft abfest,
auf der anbern tieder Stfoffe beigemifcht twerden, bdie
feine erfie Meinbeit vermindern. Deffen unerachter bes
balt bad gumal aud grofien, flarffiromenden Fhiffen, auf
KieSgrund, und jwar in einiger Entfernung vom Ufer,

ober bag aud fdhmelflieGenden, nidht untiefen Bachen
reinte
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reingefchdpfte ober -abgeleitete, fvenn e8 feine grdbern
Unreinigfeiten, in dber Nube an freier Luft abgefest hat,
ober durchgefeibet tff, vor einem hHarten Duellwaffer jum
Brodbacfen, Bierbrauen ic. merflihe Vorpige. Nue
muf der Uferfchaum davon f{dhdn weif feyn; je mebhe
e fchaumt, je langer bie Yuftblafen darauf ftehen bleis
ben, befio befjer ift eS; auch muf e8 gang bell und flar,
feicht und farbenlos fepyn. — Dagegen faugt dbasg nach
grofien Ueberfd)iwemmungen, oder [ange aunbaltendem
Negen friibe geivorbene eben fo twenig fiirs Haus, alsd
jenes, bas in einer groBen Cbene dabinfchleicht, gleiche
fam nue die Oberflache feined Bettes abfpihlt, und das
bei noch mit faulenden ober giftigen Wafferpflangen:
dem aud den Stengeln und Wurjeln augfchivigenden
Cafte des Wafferfdhierlings 2. verunreiniget wird; es
iff dbann trdbe, fchwer, gefarbt, fault bald, madt in der
Dube eimen Bodbenfas, und hat Geruch und Gefchmack
angenommen. : ;

Unter den Brunnenmwaffern fleht dad fliefs
fenbde ober Springbrunnenmwaffer, twenn ¢ aus
guten Ouellen fommf, und in twafferdichten, holjernen,
am beften biichenen, ober in thonernen, auch in eifernen
DMéhren herbeigeleitet und in inivendig verfohiten Hol-
gernen oder in fietnernen Bebdltern aufbervahet wird,
mit Necht oben an. Schledhter iff fchon dasg Pumyp.
und Siehbrunnenmwaffer (Gruntwaffer). Denn
folche Drunnen werden gewdhnlich in der Nabe von
Gerdffern angelegt, und je biber, ober je entfernter ein
Ort dbavon liegt, bdefio tiefer muf nach) dem 2Waffer ges
graben mwerben. Die in der Tiefe eingefchlofiene, vers
dborbene fLuft theilt aber bdemfelben mebr ober weniges
pon ibrer Cigenfchaft mit; bdaber auch Pumpbruns.
nen, weil hier durch dad Uufpumpen” dbes Waffers bdies
fed unbd bdbie Yuft mebr in Bewegung erhalten foird, ald
in ben Ziehbrunuen, immer noch Deffer, alg diefe find.

4
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mit Nbheins ober andbern Wein, ober mit ifronenfaft
und Sucer gut fchaumen und braufen (mouffiren), und
im Sublen eine lange 3eit unverandert fich halten mug.
Mird ein Krug gedfinet, fo muf der Mineralgeiff (bdie
five ober foblenfaure Yuft) mit Gerdufd) in vielen Pers
len auffeigen, bdenn Pfropf heraustreiben, denm Finger,
ober die Hand, womit man die Oefnung fdlieft, mit
©tarke dructen, und bei warmer Lufttemperatur jum
Theil mit Gewalt entiveiden, teniger bei Froft und
Kalte 1. Schlecht ift e8, wenn fein fidhtiger Geruch
und Giefchmack verloven gegangen iff, ober e mohl gar
fumpfig :c. fEinkt, und mtbrtg laugenbaft fcbruecft Dafs
felbe gilt

2) vom Facdhinger, Shmwalbader, Dribups
ger, €ger Sauerbrunnen, Geilnauer u. a. bers
gleichen Mineralwaffern.  Durc) diefen laugenbaften
Gefchmact unterfcheidven fich aud) bdie natﬂgefunﬁg[ten
Sauerwaffer von den natirlichen.

3) Das Spaawaffer {dhymedt mehr metallifch
eifenartig, angenehm erfrifchend, geiftig, und muf, wie

4) bag Pyrmonter u. a. Stablwaffer, gan;
bell fepn, und im Glafe viel Puftbladden audroerfen,
Der Gefchmack des lehtern iff etwas fdharf, mweinfduer.
lidy, binterdrein aber jufammensiehend, ftintenartig
Heim IFrinfen madt e8 einen leichten, f[ﬁamgm
Raufd). — Dergleichen triibe, mit einer farbigen Haue
bebecfte @tabhvaﬁ'ﬂ mit einem gelben Cifenodier FBo.
penfas, und von fabem, faljigem Gefchmack taugen niche
mebr jum Zrinfen. )

*) Mild, Buttermild, Sabmolfen, und §leifds
brube, f oben,
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ober fdhdvfer ausgeprefite, am allerfchlechteffen
aber bder fogenannte Lauer (bie Lurfe), bder durdh
nochmaliges lebergiefen ac. der Weintrefiern mit Wafs
fer erbalten twird,

Gang reine, unverfdlfchte Weine, telde
aus ciner Gatfung Weinfrauben obne allen Jufah ges
Feltert find, jeigen in Farbe, Gerudy und Gefchmack bdie
mannidfaltigfie Verfchiedenheit und Giite, Shre Cigens
thiumlichfeit rihre von dem Crdfiriche her, 1o fie ges
twachfen find, und ihre Gite jum Theil von per gunfiis
gen Sahresgeit, von der Behandlung der Trauben beint
SKeltern, von der Weingdhrung, den Gebinbden 2c. Eie
tweiff nur der geibte Weinkenner mit der Junge von
einanber ju unterfgheiden, und nach ihrer Gufe ju pros
biren. |

S Allgemeinen muf jeber qute Wein gang
hell und flar ausfallen, feine natirliche Farbe, Kone
fiftens, Neinbeit, Fliffigteit, Cindringlichteit, Starke,
fein Teuer, feinen Geiff, den ibm eigenthiimlichen, flichs
tigen MWoblgerud), und einen rveinen, fraftigen Gefchmack
baben, beim Cin{chenken gut perlen, und hHaltbar genug
feon. ©chlecht im Allgemeinen nennt man jeden Wein,
tenn er noch ju jung, folglich Herb, fcharf, wenn e
matt, tribe, hefig iff, fchtver fich Eldet, tvdfrig, raub,
hart ober effigfauer, Fabnig, ober nad) bem Faffe fchmeckt,
felbft magig getrunfen fogleich Kopfrveh und anderes
llebelbehagen verurfacht, und, tvietwohl er fidh feiner
Natur nady mebrere Sabre Halten foll, im Alter dennoch
fhwach und unlagerhaft witd.

~ Cinen an fich unfchadlichen, oft gufen, verfejten
ober verfdhnitfenen IBein, bder aus Mifchungen
von mancherlei Weinen beffeht, ESnnen nur Weinfenner
burcd) ben Gefdhmack und Geruch unterfcheidben. Snbdef
fejen 2Weine von verfdyiebenem Ulter mit einandber ge-
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mifdht, und anf Flafchen gejogen, bdufig einen flims
mernben, glimmerartigen Niederfchlag ab, der, alg blofs
fer Weinficin gefammlet und getrockuet, auf Kohlen
mit einem bicfen Dampf und dem Gerucdh ded verbranns
ten Weinfleing verbrennf, und einen tweifen, laugens
baft fchmectenden NiicFftand hinterldft, der mit Scheides
waffer aufbrauft, und tweiter nidts, ald Pottajche iff.

Sn dem Verbacht bded8 Verfalfdhytfepnsd ifi:
1) ber blanfe oder weifie Wein, wenn er im BVers
gleid) feiner ESdyvere und feines Alters ju bhod) von
Karbe ift, ungewdbnlich, oder ju flarf riedht, auf der
Junge brennt, ober mebr fifilich herb, metallifch fchmedkt,
und bei verfchiebenen Trinfern, f{o wenig fie auch bdas
pon ftranfen, jebeSmal auffallendbe Trunfenbeit und
fchnelle Betdubung, oder dboch Crbrechen, Kopfs, Magens
fchmer; u. dergl. bemivft; 2) ber rothe 2Wein, tvenn
er unnatiarlich hell. ober dunfel- ober ju maftroth augds
fieht, wenn er boljig, berbfauer, obder nach frembden,
geiffigenn Sufagen riecht und {dhmeckt, wenn er, fiatt aus
ber Bouteille fiofrveife ju firudeln, fich gleichfam bers
ausiehen lafit, ober, lange geftanden, die innern MWanbde
und den BDoden der Flafchen und Gldfer ffarf roth tbers
siebt, und wobl gar einen Haufigen rothen Bobdenfas
macht, er miifite denn gu den fchiveren, rothen franidfis
fdien Weinen gehdren, bdie unter biefen Umfidnden an
fich fchon einen bergleichen Niederfchlag bilden, und bdas
durch veredelt twerden; die Unferfcheidungsjeichen f. teis
ter unten, —  lebrigens find alle bdergleichen ge-
fdhymierte Weine fpejififh fhiverer, als Waffer, —
Gin gang adyter Champagner Wein darf nur fe.
nig, over beffer gar nidht moufjiven, muf aber dod) den
Pfeopf weit forttreiben, im Glafe gans hell und durche
fichtig fenn, alfobald getrunfen, afe und Gaumen ans
genehm bricreln, und reingeifiig, pifant fhmecfen. Ber-
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borbener viedt tidbrig, fdhmedt fhaal, ftumpf, obder
wobl gar fdhon faulicht efelbaft.

Eingelne Weinverfalfchungen.

Bergiftet fwerdben junge, robhe, ungeitige, ober fauer
gefvorbene weife, vorjuglidh Mofeler, Franzmweine
u. (. ., um ibnen, obne Farbenduderung, einen ans
nehmlichen Gefchmack ju geben, und ihrer neuen Sdbhs
rung Cinbalt ju thun:

1) burch abfichtlichen Sufas von Bleigldatte,
Bleijucker ., welden Habnemanns Probeflifjigs
feit (1 Theil davon mit 2 Theilen bdergleichen LWein
wobl umgefchiittelt), die indef hier fo viel Weinfeinfaure
entbalten muf, daf bie etiva mit bem Wein vermifchten
Cijentheilchen aufgeldst bleiben, und fich nicht durch den
fdhvargen Nieberfchlag jeigen Fdnnen, in mehr ober
tveniger dunfeln LWolfen und Flocken ju Boden tvirft,
 toabrend ein bleifreier MWein davon bell und durchfichtig

bleibt. Da aber dod) die mit gebranntem Jucker 1. ane
aefchmierten, ferner die auf neuen eichnen Faffern lies
genben, ober die dburd) Gefrieren entivdfferten, fo ivie
alle in nidt gebdrig verglasten Bouteillen lange auf
betvahrten 2Weine durch obige Bleiprobe, ohne boch bleis
Haltig ju fepn, eine noc) dunklere Farbe annehmen Edns
nen, fo laffe man einem Kunfiverfidndigen wenigfiens
fechd Bouteillen bavon bi8 ju einem frocknen Nickfand
abbampfen, und diefen mit jiwei Theilen fchivarjem Fluf
(1 Zheil Salpeter mit o Theilen Weinfrein verpufit)
jufammenfchmelgen, big fich ein blanE metallifches Bleis
Forn unter ber Schlade jeigt, bad bei fehr wenigem
SBlei aud) roohl in biefer hangen bleibf, und auf eine
anbere Art Funfimafig ausgefchieden mwerden muf. Jue
fallia fann ber Wein Bleitheile angiehen aug
fchlecht ginnernen Flafchen mit Bleifchrauben, aus (chlecht
glafurten gemeinen Thongefchirren, aug ben in den Bous
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teillen beim SNeinigen bderfelben fitengebliebenen Tlins
tenfchrotfSenern, aus fdhlecht verjinnten Blechgefdfen,
foorinne er lange fiebt, ober erbijt tird. Sufdllig
fann der IWein vergiftet werden 2) durch Arfenif in
den unreinen, wifmuth- und defhalb auch leicht arfenifs
baltigen Cinfchldgen, ober Sdjwefelfchnitten, welden
Hahnemannsg Dleiprobe nod) beffer frifch bereitetes,
beffillivtes mit Hydrothionfaure, bdie '‘aud Schtvefeleifen
burch vertiinnte ©alifaure entbunbden tvird, gefattigtes
Mafjer geldb bdaraus niederfdhldgt; 3) gufallig durcdh
Duecdfilberfublimat, welcdhen diefelbe Probe braun
falt; 4) gufallig dburch Kupfer aus fupfernen oder
- meflingenien, ober dergleichen fdhlechtverjinnten unreinen
Mefigefdirren, durc) grunfpanflecfige, lange fiecFenbleis
benbde fupferne ober meffingene Japfhahne, bdie Weins
fpeifen felbff burdh deren Bereitung und Aufbetvabrung
in dergleichen Metallgefafen; die Kupferprobe f. oben a.
m. O.; 5) den unfchadlichen Eifengebhalt, welchen der
Mein gufallig 3. B. durd) eiferne in bas Faf hineingefals
lene Nagel :c. beFommen Fann, entdeckt theils der Ges
fchmack, theil8 die Gallapfeltinftur, ein Theebouh- ober
vother Nofenblatteraufguf rc., welde mit bergleichen
SMWeine einen fchwdrylichen Niederfchlag madhen; 6) durd)
Kalf, verdinntesKalfwaffer, Kreide, Magnes
fie, Krebsaugen . werden jumal die {dhivachen,
Berben Pothringer u. a. geringe, junge, fauerlide Weine
verfalfcht, toeldyed aber der Kenner leicht {chmeckt, Auch
ticd der Kalf durch einige Tropfen reiner Pottaidhens
lauge alg ecin locferes Pulver daraus niedergefchlagen.
Die Kreidve 2¢. fillt ju Boden, wenn man foldhen Wein
bid jum vierten Theil feined Getwichts abbdinftet, ibn ers
Falten [afit, und einige Sropfen fiarfe Schmwefelfdure jus
fest; 7) vom ber in gleicher Ubficht darinne aufgeldsten
Pottaiche ober Soda wird der Wein triiber, und bes
halt, aud) gefchdnt, einen cignen, bem Kenner unverfenns
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Baren bitterfaljigen Gefchmack. Ober man darf vy einige
Slafdhen davon big jur Dicke eined fieifen Honigs abdbams
pferr, bden Nickfand in einem Flafchgen einige Finger
boch mit dem ftarffien Weingeift 1tbergicfen, alles gut
umfzhitteln, nach 24 EStunben bden jejt gelben obder
rothen 2AWeingeift toieder abfiltriven, und in einer pors
gellanenen Untertaffe bei gelindber MWarme eintrocknen lafe
fen. SBenn bdiefer gefarbte, barigfalzige MNictfiand an
ber fuft jerflieft, fo enthalt der TWein Pottafche, im
Gegentheil Soda. Uebrigens bhalten fich audy (folche
MMeine nichf, und twerden bald wieder fauer. 8) Mit
MWaffer verdinnte Weine, tie bdie meiff ffarfen und
fubftanticfen Tyroler und die Spanifden tc. wei
ber Meinfenner cbenfalld durch den Gefdymack ju uns
terfcheiben. Jur tenn der Wein mit einem fehr Falfs
haltigem 2Waffer verfest iff, bringt eine Aufidfung
vont Sauerfleefaly barinne einen MNieder{chlag bHervor.
lle 1ibrigen Proben find unjurcidiend. o) Die durd)
Branntwein odber Weingeift verfidrffen fhmwachen,
herben Lothringer, Franfenweine, mander junge Burs
gunber, Porfwein ic. nehnen nur, wenn der Weingeilt
nicht rein, oder erfi neuerlich und noch daju in groferer
SRenge jugefest toar, einen befondern leicht ju erfens
nenden Gefchmack an, und geben, in der flachen Hand
gerichen, einen unangenehnen Branntmweingeruch, Die
Deftillationsprobe, nadh weldyer der Weingeiff des das
mit' finflich verfideften Weined bei 170 —205° Fahs
renh. tibergehen foll, dba er den ihm eigenthimlichen erft
bei 212° verliere, bleibt unficher, weil bie meiffen Weine,
3. B. die Pfdlzer, Nbeins und andre Weine ben griften
Sheil davon auch fdon unter diefer Temperatur von
fich geben. 10) Die mit Birn - oder Aepfelmoft,
Meth, Honig, Rofinen, Syrup, ober gebranns
tem Sucker verfalfchten LWeine fchmecken, wenn bdie
Sufage nidht juvor geborig ausgegobren, beigemifcht
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foaren, fifletfchig, auferbem geben fie, wenn man et
brei Bouteillen davon big jur Syrupsdice nadh) und
nach abbampft, und den Nickffand, mit jiwei Loth gereis
nigtem Beingeift jufammengernbrt, langfam erfalten
146t, nach 24 Stunden einen Frpfiallinifchen Bobdenfas,
foelcher ABeinftein ifi; bie bavon abgegoffene Fliffigkeit
verdbunfie man aufs neue, und 8 wird ein nach jenen
Sufdsen fchmeckender Dickfaft bleiben, mwelcher, big jur
Srockne abgeraucht, eine balbdburchfichtige fehr jucfers
Bafte, auf ghibenben Koblen mit dem Gerucdh, wie vers
brannter Sucfer, verbampfende Materie juruckiaft; der
ungarifche und fpanifche Wein befchlagt bavon (dyon
beim langen fiegen von felbff. 11) Ulle iberfchives
felte Weine riechen brenglich, fchmecken twibdbrig, frocks
nen, machen Kopfiveh 2. 12) Mit gerdfietem Kii-
chenfalj, bdergleichen Brobrinbde ic. verfalfdhte
NRbeins und Frantentweine muf man auf einer
frifchen Stelle eintrocknen laffen, um beide Sufdse im
Nucktande su finden, renn fie der Gefchmack nid)t ents
decfen follte. Die rothen Weine merden 13) unbes
fdyadet der Gefundheit durch andere ftarf gefarbte
MWeine, § B. Noufillons, Languedoc :c. ober
14) mit Heidels, Hollunder:, Campechebholj u.
m. a. vegetabilifdyen Stoffen aufgefarbt, laffen aber ims
mer einen fiarfen Bodenfag im Faffe, in der Bouteille,
im Glafe, entfarben fidh) durch reinen Sufas von rdfris
ger Alaunaufidfung (8 Theile roher Ylaun in 24 Theis
len beftillictem 2Waffer) nad) und nach gang, und die
Farbeftoffe fallen ju Boden. Nach der Defiillation fols
cher Weine bleibt nie eine reine, gleichartige, dunkels
rothe, fduetliche Materie, toie von den unverfdlfchten,
fondern eine tweit blaffere, mit fchivargen Theildhen vers
mengte jurick, bdie 1ibel riedht, und efelbaft ftechend
fchmeckt. Uuferdbem farbt ein mit Hartliegelbeeren
gefdrbter Mothivein die Tafeltiicher rc. nidyt, bdagegen
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ber mit Heidbelbeeren mehrentheild beim ZTrinfen
ettvas blduliche Lippen madht; nad) Hollunderbees
ren fchmeckt er, toie diefe, tvidbrig; dbie mineralifdhen
Pigmente verrathen fich nocdh mebhr auf der Junge,
15) Mit Ulaun verfilfdhte Nothmweine find deffo
fchadlicher. INit einer Pottafchenaufidfung verfest geben
fie einen reichlichen Niederfchlag, der in einem Filtrum
mit Waffer abgefpiilt, in perdiinnte Schiwefelfaure ges
tragen, und mit ein toenig Pottafchenaufifung vermifche
fird, obne daf fid) bdboch bdie Fliffigkeit davon tviebep
triubt.  Ausd biefer {dheiden fich, mwenn man fie in bder
Connen- odber Stubenwdrme freinillig verdinfien ldgt,
nach und nach deutliche Ulauntryfialle ab. lUebrigensd
entbecfen IWReinfenner bdieje Verfalfchung aud) fchon
dburch ben Gefchmact. 16) Die nadygeFiinfielten
fiufen Weine hinterlaffen immer nad) dem Eindicken
einen fchmierigen, fugletfchigen Niickfiand, und verrathen
fich fehon, tie 17) bie gemiirjten dem Kenner durch
ibren Geruch und Gefdymack. 18) Cin gemachtes
Champagner mouffict im Glafe big auf den lejten
Neft, wobl etliche Stunden lang fort; in dem mit
Salk . braufend gemadyten lquft blanfed Silber gelb
an, und Dbdiefer falt auf einige jugefejte Tropfen Potts
afchenlauge bdaraus, alé lockeres Pulver, ju Boden.
19) Ule angeblidh verbefferte, vorher umges
fchlagene, faule ober verborbene MWeine, fiine
fen, nue einen Tag in die Wdrme geftellt, HAlich.

$. 2.
Chder (Obftwein, Obftmoft).

Aller Cyder muf gebdrig abgelegen fepn, fidh gang
bell aekldrt, und feinen ihm eignen, reinen Woblgefhmack
Haben; bden beffen Aepfelmofi geben Borfiorfer
Nepfel 1c. Der gute Bicnmoft mug faft wie Chame
pagnerivein fdhmecfen. Sclechter, aus allerlei unreis
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nemt, fauligem, und aus wilbem Obft nachlaffig bereiteter,
ober unausgegobrner fieht triibe, fchmectt fad, twagrig,
berb, und nad) ber Frudyt, ober nad) einem frembden Jufaks
Durchs Ulter wird er fauer, und verdirdt endlid) gang.
Der 1) durch . Mobhreiibens ober Nunfelriibens
faft w. verfiifte, fdhmeckt fad und unangenebm fuflid)
nadh beiden; 2) der durch KalF i, verfiifte verrath fich,
toie dergleichen Wein; 3) auf den in bleiermen obder
fupfernen Gefdyiveen fabricicten mwirft Hahunee
manng Probeliquor, tie auf dergleichen LWein. .

§. 3.
Wein., Cibebens. und anderer Fruchteflig.

I. Guter, achter IBein- ober Cibebeneffig,
ald 3ufas jum ZTrinFwaffer tc. muf gany bell und flar,
fdhdn tweingeldb von Farbe, leichtfliiffig, von reinem,
lieblichem, ftarf faurem Gefchmack und Gerud), und
haltbar feyn., CEtfiwas davon jivifchen den Handen ges
vieben, darf tweder nad)y Bier obder Honig, nod) nad)
LBrannttvein rviechen, jur Halfte eingefotten, muf er nadh
bem Crfalten nodh faurver fepn, als juvor. Iwei Loth
bavon follen wenigfiens 30 Gran reines Weinfteins
oder Laugenfal; fattigen. Man gieft namlich fo wviel
Cfiig in ein Keldhglag, und dagu einen bhalben Theeldfel
voll blauen Beilcdhenfaft aud einer Upothefe, woraud
eine fdhdnrothe Fliffigkeit entfieht. Sn diefe tragt man nun
unter febr fleifigem Umeibren nach und nach in Feinen
Portionen das Weinfteinfaly, big alles ju einer blauen
Sliffigkeit gervorden iff. Wird bdiefe griin, fo hat man
ju viel Weinfieinfaly jugefeit, und den EdttigungSpunke
uberfchritten. e mebr man €aly unter Aufbraufen jue
fnitten muf, ehe diefe 5nrbenberdnberun9 vor fich gebt,
befto ftarfer ift der Cffig.

IL Alle nbrigen Fruchteffige auﬁ Maly, Honig,
BDier, Brannfivein, aud Frudtfaften :c. Haben gewdhus
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lidh einen mie gang reinfauren Gerudh und Gefchmack,
unb verdberben leicht wegen der Sdhleimtheile, bdie fie
enthalten.

Sdylechter ffig fieht triber aus, ift lang und
§dhe beim Audgiefen, fhmeckt fchwachiauer, mdgrig,
fiumpf, fchaal, fabnig, oder fchimmlich, — BVerfalfd ¢
ift ber MWeineffig: 1) mit Flarem Biev: oberanderm
Srucdhteffiag, twenn nach dbem Abdbunfien fein trockner
Niickfiand tvenig oder gar nidhs von Pflansenlaugenfaly
enthalt, dag mit jugetropften Sduren aufbraufen mwiirde;
wenn feine Sdure durch [anges Kochen, ftatt fiacker,
immer fdhoacher mwivd. Aud) fchaumt er weit mehr, ol
reiner Weineffig, und jeigt eine fhmuyigere Weinfarbe,
Von gugefester Schwefelfdure nimmt 2) jeder Effig
eine auffallente Scharfe an, und von jugetrdpfelrem
Bleieffig entfieht eine Triibung barinnen, die ein Sufah
-pon gereinigtem Scheidemwaffer nidht fvieder fegnimmt.
g) Vom Scheidemwaffer befommt er einen Borfiorfers
dpfelgeruch, und einen fremdfauren Gefdhmack, it
Laugenfaly gefattiget, und bis jur Trockne abgeraucht,
perpraffelt er in einem ghibend gemachten Blechisffel,
ober perbrennt auf glibenden Kohlen mit Verpuffen und
lebhaftem Feuer. 4) Von der Kodyfaljfaure, obder
dern blofien Kuchenfalje nimme er einen eignen falgs
fauerlich fchacfen Llebelgefdhmact an. Uuch verfammeln
fih um einen mit diefen dbrei Mineralfauren verfalfdys
ten Cffig feine fleinen Cffigflicgen, dergleichen in Menge
fich bei einem reinen an freier Luft einftellen. s5) Weins
fieinfqure, bavon er an fidh fdyon efwas Wenigesd
enthdlt, ift ibm noch befonders jugefest, tenn er auf
gugetrdpfelte Pottafchenlauge einen Niederfchlag madt,
der auf glihendem Cifen mit einem brenjlidhen Geruch
perbrennt. 6) Der Fupferbhaltige €ffig twird von
einigen Tropfen dgenden Salmiafgeiff fdhon blau ges
faebt, 7) Der bleibaltige wird mit Habnemannsg
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Bleiprobe auf Blei gepriift. 8) Seine Verfalfchung mit
Preffer, Kellerhals, Senf, Bertrammurjel,
Naronswurjel, Paradbiesidrnern . entbect am
leichteften die Lippenprobe, f. unten bei Kornbrannts
wein. J

Alle mit Cffig verfejte Speifen dirfen in
ben beFannten verdachtigen SNetallgefchirren twebder ges
Focht ober fonft gubereitef, noch viel weniger darinne abs
gefiblt erden, toenn ihr Senuf nicht gefabriich twers
ben foll.. ~ ‘

$. 4. /
Bier. — Dierhefe.

I. Cin reines, gufes und gefundes 1) mehr ober
tpeniger braunes Hopfens oder Braunbier muf im
Gilaje vollfommen bell fepn, jwifchen den Fingern ettwas
fleben, einen mdfigen, dicht jufammenbhangenden, in der
. 9Mitte lange flehen bleibenden Schaum fesen, geiftig
viechen, MNafe und Junge fanft prickeln, rein und liebs
lich bitter, Frdftig, pifant, und, liegt e8 auf Pech, nach
diefem fdhymecfen, bdurfildfchend und erquickend fepm,
mdfig getrunfen Kopf und Magen wobl befommen, und
leicht und fchnell dburdh die Harntvege wieder abgehen. Ein
geifireiches Bier wird immer leidhter an Gewicht, und
boch beffer fepn, al8 ein anberes, tweldes fchiverer iff.
Seinen Gehalt an Geiff jeigt und am fidherfien bdie
Deftillation ; je mehr Weingeift daffelbe giebt, defio fidrs
fer iff e8, — lnter bie bertihmtefien deutfchen Vrauns
Biere gehiren: bie Baierfchen, Bobmifden, Dame
berger, bag Mannheimer, tad hier und da nachs
gebraute Englifdhe Bier, die Braunfdhmweiger
Mumme u, a. m. 2) Das mebr durfildfchende und
tiihlende Luftmalss ober WWeifbier, toobin ber
Hanndverfche Dreibabn, der Duckfiein von
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Rénigeluther, bad Waigenbier, die Gofe 1, a. ger
béren, muf fchén lidyts und Pellgelb von Farbe, geifiig
von Geruch, auf der Junge pricelnd, unbdb angenephus
toeinfauerlich von Gefcdhmack feyn. — Schlecht und uns
gefund iff jedbed nicht bHinlanglich gabr gefochfe,” daher
unausgegohrne, gu fiarf braufende, triibe, fchleimige,
hefige Bier; ferner jenes, tveld)es tvenig, ober gar nidht
fchaumt, oder deffen lejte ©chaumrefie fich im Snnern
des Glafes anbdingen; bdas ju twdffeig, ober fdhaal,
ftumpf, oder ju bren;lich, bitter, ober muchig, nach Strob,
ober nach dem Faffe fchmeckt; alled faure, nidht mebe
vollfommue, ober twobl gar lang terdende, d. b. jue
Saulnif fchon fich binneigende Bier von wibrigem Gee
fchmact; alles noch gu junge, fufletfchige, ober Treberns
faure; enbdlich folched, das aud) nacdh) einem mafigen
Genuf Bldbungen, Leibweh, Durchlauf, Kopfichmers,
fchnelle Betaubung und Naufch verurfacd)t. Dabin ges
ot unter andern bas aus ju bartem, ober unreinem
AWaffer, aud geringem, mit mancherlei UnFrautgefame
permengtem, ober fhlecht gemaljtem Getraide, nachliffig
gebraute, ober mit betdubenden Pflangenfioffen vergifs
tete Bier. — Die Verfdlfchung bdes Biers 1) mit jue
piel Waffer verrdth fhon feine Farbe, fein Geruch
und Gefchmadt, fowie der fich fogleich wieder verlierende
Sdhaum, ferner eine gute VBiermwaage, tvomift man ein
reines, binrveichend flarfes Probebier, und dbagegen bdag
getdfferte abwagt. Jum Werfenfen berfelben in jenes
ift mebr Gemwidht erforderlich, alg ju ibrem Cinfenfen
in bdiejes. BDei einer Waage obne Gemwicht aber deutet
bas Mebr- oder Minbdereinfinfen bderfelben, bdort auf
mebr, bier auf mweniger 2Waffersufas; am ficherfien ents
fcheibet inbef bariber die Defitllation, f. vorber; 2) durd
bie mandherlei fogenannten ©tellpertreter bed £os
pfens verliert e mehr ober teniger an feiner eigens
thumlichen Giite und Heilfamkeit; mande frembe Geo
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wiarge und Bitterftoffe fhmedt man fchon, fo tvie
die fcharfen Pflangenfioffe Heraus, denn jene lafs
fen einen gemurjbaften, ober eignen, widrigen, bleibend
bittern, trocknenden, diefe aber einen mehr odber weniger
brennenben NachgefchmacE auf bder Junge und im
&chlunde gurack; find mwobl gar befaubende Pflans
jengifte dbarunter, fo fublt man fid) nach deffen uns
mittelbaren, aud) noch fo mafigem Genuf gans unbes
baglich; 3) der gum englifhen Bier jugefesste Siifs
bolsfaft verrath fich fchon bder Zunge, oder geradesu
im ickffande eined foldhen bis jur Syrupsdice abges
bampften Diers; 4) der Vranntweingufas durd
beffen meby beraufchende, den Kopf betaubende WirFunay
und bei der Defiillation, wo er juerfi mit 1ibergeht;
) bleihaltiges Bier dburdh bier und bda 1bliched
Cinlegen von ginnernen Tellern in die Siebpfanne, um -
feine ju ftarfe Gabrung ju hemmen . unterficht man
mit der befannten Bleiprobe; 6) fupferbhaltiges
pom Eicden, noch mehr vom UbKiblen defjelben in jus
mal unveinen, grunfpanflectigen fupfernen Brauteffeln’sc,
eurtdectt man fchon durd) feinen fdhrumpfend - metallifchen
Gefdymack auf. der Sunge; bdie Kupferprobe f. oben;
7) ben, um feiner ju flazfen Gabhrung Cinbalt ju thum,
beigefessten Alaun fchldge Pottafchenlauge nach und nach,
alg einen weifigrauen, erdigen, in Sdywefelfdure aufe
Iéslichen BDobenfas nieder, . auch oben unter MWein
RNr. 15.; 8) von einer, ju tribem Bieve, um es8 abjus
Flaven, gefcdhitteten Abfochung von Haufenblafe- oder
KalbSfiuffen 2., ober von jugefestem Cifveis,
thierifcher Gallerte . wird ed jabhichleimig, fads
ectelhaft von Gefchmack, und neigt fid)y bald jur Faulnif
bin. Sumweilen findet man noch unaufgeldste Nefte von
biefen Jufagen dbarinme: g) der jur Abffumpfung feiner
©dure beigefeste Kalf, Kreide, Magnefie, Pott:
afche macht e8 im hochffen Grade fchaal und unkrdftig,

f. auch
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i . I
Kornr v, a. Fruchtbranntroein,

) A @t mufl, aus bem Faf genommen, gany wafferhell
und farbenlod fenn, jeichnet fich aber immer durd) einern
fpecififchen, unangenehmen Fufel - Gerudy und Gefdymadk
pom Fransbranntwein, Rum und Urac tc. aug, Der
bavon durch gemeine meiche Holzfoble etwas Schrvefels
fdure, und verfiifite Cffigfdure befreite, twahrhaft vers
ebelte, riecht bagegen reim, unbd angenehm fudtig,
fchmeckt vein geiftig, tvie vorjugsweife der ausd IWai»
genluftmaly . beveitete. Barftavtt genug wirft er,
fenn man ibn in ein Gldsden giefit, und rictelt, viele
plischen aus, die lange fiehen bleiben, gieht — fidh in
hineingetauchtes ungeleimtes Drucpapier nidt toeiter
¢ity, alg bdiefes eingetaucht wird, verfliegt in der Hand
gevieben, groftentheild, und lift eine Kdlte ohne Vrene
nen, beim Ubbrennen aber an einem twindftillen Orte
wenig Feuchtigheit jurict. Die Rofenframgprobe bleibt,
fo wie die Daumdlprobe, immer unfidher. Ein juveridfs
figered Priifungsmittel iff eine gute Branntweintwaage,
toomit der getvdhuliche Fruchtbranntivein, in einer mitts
lern Qufttemperatur unterfucht, tenigfiens bdie Hdlfte
Meingeift ober Spiritug enthalten muf. Der Norde
haufer und Duedlinburger (ogenannte gute
Wein fleben im vorjuglichen Nufe; der Ungarifde
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ift ciner ber fidrfften. e [dnger der Brannttvein lieat,
beffo beffer tvird er.

1) Nur einmal dbergetriebener, aus fchledhs
tem Material, oder iiberhaupt nachlaffig beveiteter
Branntiwein fieht tribe, moltig ausd, viecht fufelig,
fchmecft fchivach, fauer, bitter, brenjlich, modrig, obder
dlig, lage, in der Hand gerieben, viel Feuchtigheit und
einen Jufelgerudy, beim Abbrennen aber oft iber bdie
Halfte Waffer jurick, und ed febhlt ihm fein (pecififches
Gewicht, —  2) Aud) der jweimal ubergetriebene
fogenannte Halbwein bat nod) 2 Phlegma, und fchmecke
immer nod) etivas unangenehm. 3) Der angebrannte
bat einen ecfelhaft brenglichen, oft auch metallijdyen Beige,
fdymact, 4) Der von nicht rein gebaltenen Fupfernen
Brennjengen, vorsuglich dergleichen Schlangen, Kiiblrdhs
yen, die faum fich gang vein balten laffen, von meffinge,
nen, oft mit Granfpan 1berjogenen Sapfhdhnen :c.
Fupferbaltige farbt den jugefpinten Fauffifchen Sale
miafgeift, ober aud) wobl ein Hineingeworfenes, und
damit jufammengefchitteltes reines Stickchen, ganj weife
feu ungeldichten Kalf, ober etivag gefchabte venetianifche
Seife bldulich, ober griingelb, blaufaures RKali aber,
und bdie Habnemannifche Probefluffigheit giebt ihm eine
pioletrothe und braune Farbe, wenn Salmiakgeift nidhe
mebr davauf mivft. 5) Der von {chlecht verginnten, une
geinen Kiblechren tmd Helmen . bleibaltig gewore
bene, ober gefliffentlich mit Blei vergiftete Branntivein
fieht entmweder hell ober triibe aus, und wird im erfien
Falle von Habhnemanns Bleiprobe duntler gefdrbt, im jiveis
ten aber muf man ihn juvor mit ffarfem, reinem Weire
efflig vermifchen, welcher eine Ieit lang dariiber gefane
ben, bdie Metalitheilchen aufldst, und den Branntwein
bell macht, um ihn mit-dbem Probeliquor weiter unters
fuchen ju fSnnen. 6) Den AUntheil von etwaigem e
fenib-Gifte bavinne verrdth das Weifmwerbden
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einer hineingelegten polirten Kupferplatte, ober eine von den
obengenannten Arfenifproben, f. Wein 2. 7) Cifens
haltiger Branntwein madyt mit GallapfeltinFtur ic.
einen tintenartigen Nieberfchlag. Die Verfdljchung deffelben
g)mitfKellerhals, Pertrammwury, fdwarjem oder
fpanifchem Pfeffer, Senf, mit den Saamen ber
Mabe tc. verrdth fich durch ein jurrickbleibendes Brennen
und Kragen auf dber Sunge und im Gaumen; auch ettvas
davow aur die eine, und von reinem Brannttoein, auf die ans
bere Lippe geftrichen, bringt diefelbe Cmpfindung in erfierer
hervor, wenn fie der Luft auggefest wird. 9) Von ten Saas
mendesgemeinenStechapfelé, bedSonnenlolchs,
per Tifch- ober Koffelsicdrner, dbes Pofi oder wils
den Nosmaring, dber Pavadbiestdener 2., lauter
@iftfubftangen beFomme er eine fchnell betqubende und bes
raufchende Kraft; diefe Giftquelle findet man oft erff im
Bovenfas ber Fdffer; 10) ber tiber Kivf dhlorbeers
blatter, oder bittre Manbdelfdhalen abgejogene,
und dbamit twabrhaft vergiftete, viedht und fhmeckt nady
diefen. INit einigen Tropfen Pottafchen: und Cifenvis
triol - Uufléfung madht er einen bléulichen Niederfd)lag;
11) bder mit Alaun verfiifte wird von ettvas jugefester
Pottafchenlange milchig, und laft in der Nube ein weifs
fes Pulver (Ulauncrbe) fallen. 12) Der tiber ‘gebrante
ten Xalf, oder Braunfiein . abgejogene fuffelt ims
mer noch etivas, und bhat darneben noch einen andern
Veigefchmack, ber ihuw Fur Elqueurfabnmttun. i, gang
unbrauchbar macht.
: I Der Nuibenbranntwein, fowobl aus wirf.
lichen Miiben, al8 aus den Beetenarten und Carottem,
namlich bden fogenanuten Nunfels, den Moorriuben :ic.
fallt, einige Fleine UnveinigFeiten abgevechnet, immer
vorjiiglicher aug, alg dber Getraidbebranntivein.
IIL. Der Karvtoffelbranntmwein bhat faff ims
mer einen eignen brenglichen Sevuch wnd Sefehymack.



— 33 =

| | § 2 . !
MWeins ober Frangbranntwein, Eoignac.

Aecht, und aus der Hefe und Treber von tweifern
fMeinen bereitet, {oll er urfprunglich tveiff und mwaffers
bell feyn, tft aber, fo tie er ju ung fommf, von bden
cidhnen Kaffern, ober aud) von andern jngefepiten Fars
beftoffen, Cichenbholjfpanen tc. mehr oder tweniger tweins
gelb gefarbf, wie ¢8 von MNatur jener von rothen Weis
nen ift, ubrigens, jumal der Coignac, von annehmlichem
und feurigem Gefchmack, und geifiveidyer, alg Sorns
branutwein, d. i. er muf mebr, alg bdie Halfte tes
fiactften Spirvitus enthalten, alfo tber o,926 fpecififch
fchtoer fepn, ober ein Berliner Duart von 74 Yoth muf
bid an 40, und vom fogenannten franjofifchen Speit,
ober Tropfgeiff daffelbe Duart ju 7o YLoth, 72 bis 73
Procent Geifi ober Weinalfohol enthalten. Hicdhfiens
darf der gerwohnliche beim Ubbrenmen ein Dritttheil
feined Getvidhts fdyarfes, fauerliches Pbhlegma juriclaf:
fen. Sdyledyt ift 1) der tribe, unangenehm viechenbe,
fauerlich, Slig oder brandig fchmectende Franbranntivein,
deffen fchmugig gelbliche Farbe von ein paar Tropfen
Gifenvitriolaufldfung in einem Weinglasd 2. nicht {chrodrys
lich ober fchroargblau wird, gum Betweis, daf fie von
etivad anberm, alé von dem Cichenboly der Faffer hers
viibre; 2) der ihm untergefdyobene gemwdhnliche,
fiber ausgeghibte Koblen, unbd etivad ffarfe Sdhefels
faure abgegogene, und mit etwas Cfigather verfesite
Sruchtbranntwein, vieht und fdymeckt gar nid,
wenn ber Spiritud gang rein war, ober fehr twenig, aber
nicht nach 2Wein, tie bder achte; 3) ber mit Korn-
branntwein verfalidyte, ober bdaraus nachgefrins
fielte giebt, fo lange auf einer heifen Stelle, odber 1iber
Feuer in einem eifenblechenen 5ffel erbift, bid fid) der
- Dunft davon widht mebr entjinden [aft, eiven Nickftand



— 250 =

pon toidrig brenslichem Fufel, ober dem gerdffeten Meble,
abnlichem Gerudy, und von einem bhinten am Gaumen
fratienden Fufelgefhmact, fatt bdaf bder Nicftand bdes
dchten blos weinfauerlich, etwas fdharf fdhmeckt, und
fiiglich, mie gefochter Wein, riedht. Auch verliert er
purch bdiefe Verfalfchung an feinem fpecififchen Getvicht ;
3) ber mit Schmwefelfdure und fettem Oel s
falfchte, viecht und fehmectt darnach.

| §. 3.
Weingeift, (WeinalFobhol).

@3 giebt giveierlei Sorten dason: 1) verfidels
tett, ober concentrirten, gereinigfen, rectifis
cirten, der von Frpftallbeller LWafferfarbe, obhne allem
Beigeruch und Nebengefchmack, rein, feurig unbd fo leicht
fepn mug, bdaf ein Glas, weldhed 4 Loth Waffer faft,
ettva 31 Poth bavon aufnimmt. Deér tiber Laugenfalsj
abgejogene bebdlt immer bdavon einigen Ungefchmack,
und brauft auch mit Sduren mehr oder weniger auf.
2) Der hdcdhfigereinigte ober hddhfivectificivte
(Weingeiftalfobhol, beim Franjbranntivein Tropfs
geift) muf ebenfallé gans farbenlos, wafferbell, noch
flichtiger, von flarfem, reinem, angenehm geiffigem Ges
rud) und feurigem Gefchmact feyn, gefchiittelt fiarf pere
len, und mit gleichen Sheilen Waffer fidh ermwdrmen, oder
mit 3 Theilen loumwarnen 2Waffers vermifcht nur nadh
dem Spirvitus riedhen, ferner bald verdunfien, bei geritr
- ger Hige leicht fieden, in der Kalte nicht gefrieren, fich
Jeicht entginden laffen, und obhne dem mindefien Niich
ftand von Feuchtigfeit, mit ungemein heller, und roeifer,
an der Seite blaulicher Flamme, v8llig verbrenunen, 7o1
foecififth Gervidht, oder einen abfoluten’ Alfoholgehalt
pont 95 in 100 haben, fo dag ein Pfund davon 2 Yoth
gan trocfnes und evivdrmted Laugenfaly nidht im ges
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vingflen feucht madye. €in Vierlothglad darf Hchffensd
nut 33 Loth Alkohol in fich faffen. e tiefer die Brannts
teinfpindel davinne finft, ober je rweniger man Gewidht
bei Untwendung bder [Branntiveinwaage braucht, bdeffo
fidvker iff er. Die Pulverprobe muf man felbfi,
und o machen, dag man ju cinem filbernen Kaffeeldfel
SWeingeift bHdchftens ecine Fleine Mefferfpise voll feined
©dyiefpulver nimme, bdiefed flach auffchittef, und den
Meingeift anpindet, brennt er jenes rein aus bem E5fs
fel, fo ift er unfer getviffen Bebingungen probehaltig.
DObder beffer, man taude ein Stk Leinmwand in den
Meingeiff, und Dalfe ed ans Feuer; wverbrennt bdiefes
gany, fo bat ber Weingeif twenig Phlegma bei fich.
Die befte Probe bleibt inbef die obige mit Laugenfalj. —
MNoch §u wdfrig, oder nicht gang entmwdffert iff
er, wenn bdort fein Spiritudgebalt nur Hicdfiensd 45 —
50 in 100 betrdgt; bier, fvenn das FLaugenfal; darinne
feudht wird 1c. — Sdhled)t ift dber fauerlidh, ober bran:
big riechende und fdhmectende. Seinen Bleis ober
Kupfergebalt fann man auf die obige AUrt augs
mitteln.
| 3. 4
Araf, (Raf, Neiff AreFapalm s oder RansFaftBraunb
tein, ©amfu der €hinefer).

Bon dbem Araf aud Goa, als bem beffen, gieht ef
breierlei ©orten: einmal, jweimal und dreimal
abgejogenen. Die mittlere Sorfe twird am hdufigs
ften auswarts gefubrt. Cin dchter, guter Araf muf
rein, wafferhell, ftack, geiftig genug, von gutem Geruch
und Gefchmack fepn, gugleich aber fid) dburch feine eigens
thumliche, angenehm gelbe Farbe ausjeichnen. — Der
batavifde dreimal abgejogene iff jwdr fidrler,
alg bie gneite Goa’fdhe Sorte, aber nidit fo rein,
lar und fchdn gelb von Farbe. Nuferordentlich ffarvke
unb higige Sorten, find der Parieroral, der Colome









mit Breiterm Wlafte alg der vorige, und TArt mif dem
fchmal. und bartbldttrigen Fin-Kifam vermengt; d)
ber Peckao ober Pecko, bdeffen Bldatter weiffe Spijen
haben; und e) dber gemeine Theebulh ober Boubhs
thee (Moji) mit braungriinen ober fchwarjbraunen
einfarbigen Bldttern, bdavon bder befie Tao-Kponn,
der fchlechtefte aber mit gelbbraunen Blattern Aus
Kai (Honam, Kuli) heift.

2) Griner Thee hat Fraufere, grinere Bldtter,
die ind Blauliche fpielen, etwasd nach Veilden ries
dien, aber nicht fo fein, toie Kaiferthee fchmecfen, und
fodjeribed Baffer grinlichgelb farben. €3 giebt jivei
Sorten: a) ben Hy-tianns oder Heyfangthee, und
b) den Biug. und Singlo- oder Songlothee.

Schledht ift aller gu febr gerbrddelte, puls
perige, ftaubige, odber mif piclen Stielen, Strobh,
Eanbd 1. a. Dingen verunreinigte, und enttweder gang
verrocdiene, ober mobdrig und fchimmlich viechende Thee. —
Seine Jeinbeit und Unverfalfchtheit (Gt fidh am fichers
fienn badurch prifen, dbaf man einen beiffen Probeaufguf
baven erfalten Iaft; jeigt fich auf der Oberfiiche defs
felben eine feftige, in Negenbogenfarbe fpielende Haut,
fo ift der Thee gang gewif unrein. Die Verfalfdhung
bed gufen unbd frifchen 1) mit fchon gebrauchtem,
weldie man bden Holldndern Schuld giebt, Idft fidh
(hoer aufdecfen, meil fie twohl einen eben fo blaffen
frifdjen Thee, alg ibr ausgejogner iff, bdaju nebhmen
foerbett; 2) fene mit jungen Clchens und Schlehe
borublactern, denBldttern deg Grebenfumach € 2.
entgebt indef einem geiibten Kennerauge nicht fo leicht;
3) bter Sufap vou dfibetifchen Oelen verrath fidh
fogleicdhy durch den Geruch. Sollte bder griine Thee
von ben Supferplatten, worauf er gerdfiet wird, 4) K u-
pfertheile angejogen haben, und dadurch grimer ers
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fcheinenr, fo toird fich ein blanfer Stabl, ben man mit
einem Stickdhen Phofphor in deffen mit ffarfem Weints
effig vermifchten, und burchgefeibten Abfud eine et
lang legt, darinne iiberfupfern. ©oll fibrigens ber Thees
aufguf woblidhmectend fepn, o muf daju, aufer einent
guren, frifchen Shee, gang reidies, reines Brunnenwafs
fer, bas nicht etma iber Nacht i blgernen Gefifen
geffanben hat, gewommen, bdiefes in twoblverdectten Tds
pfen, damit fein Naud) dagu fchlage, odber in gutvers
ginnten, und gang rein und trocten gehaltenen, am ficjers
fien in porjellanenen Theemafchinen Bis jum odiligen
Kochen gebracht, und fiebendheif fiber bie Theetrduter
gegofien werben, obue lange dariber su fiehen, damit
ber Aufgufi nicht ju fiarf tverde, und an feiem Wobhls
gefdhmack verliere. SNan trinft den ThHee mit ober ohne
Mildhrabm. A8 Gerotirie feyt man ibm aufer Suckek
enttweder Vanbille oder Simmte, oder Citronenfchale, oder
Naf, Num . ju. Mit reinem, geldutebten Juckerfprup
ver(iifit, heift ex Bavareufe.

§.:1.'
Kaffee

Das vorjliglichfte Material ju diefem Getrdnke
bleiben immer

I. bie adhten aafftifanmm ober Bobhnen.
Mur miffen fie in der Negel von mdglichft aleichet
®rdfe, ober doch nur mit twenigen ausgedorrten, ober
noch in ibren Hiilfen eingefchloffenen Bobhnen vermengt
fepnr, eine gleid) frifche Farbe haben, im TWaffer ju Boe
ben fallen, 1iber eine Nacht darinne gelegen, baffelbe
citronengelb farben, und ibm einen dem chinefifdhen
Zhee nicdht undbnlichen GefchmacE mittheilen. SNit dies
fer gefattigten Farbe fieht ibre grdfere ober geringere
Giite im umgefehrten Werhdltniffe. Obder maen Focht
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swei Loth dbavon mit oI Pfund Whaffer bis auf ein Pfunbd
ein. Crfcheint der Ab{ud, fo lange er warm iff, an der
guft braun und fchleimig, erfaltet aber, und jumal auf
eine flache Sdliffel audgegofien, nad) einiger Ieit griin,
fo war der Kaffee gut. Berhalt fich der Abfud nicht
fo, fo ift ex entmweder febr fchwad), ober von fehr fchlechs
tem Saffee bereitet. Auch muf dag perdiinnte Defokt
mit braunem, faljfaurem Cifen einen grinen, aber nicht
fchioarsen Nieder(dlag geben. Gepulvert muf ein guter
rohet Kafee gelblichbraun ausfehen, und, mit warmen
OMaffer durdhtveicht, und langfam an der Luft getrocnet,
griim werden. Endlidhy muf er beim Ndften oder Breno
tien einen veinen TWobhlgerud) verbreiten.

Nach dbem Kaffee von Mocka, Bourbon, und
~pem Eleinfdrnigfien Arabifdyen find bie befien
Gorten: 1) ber fevantifdhe, bdeffen Bohnen aber
flein und rundgerwolbt fepn, eine ind gelbliche, oder
nue etivasd tenig ingd grinlidhe fallenbe Farbe, und einen
angenehmen Geruc) hHaben mufien; 2) der Favaifdye
hat die gréfiten Bobnen; 3) der Surinamifche uns
terfcheidet fich fchon durch feine blaus ober dunfelgriine
Sarbe; 4) der Martiniqu’ fdye durd) feine, wenn er
gut und acht ift, Eleinen, runbdgerwdibten, in der IMitte
braunroth ‘geferbren, mit einem filbergrauen jarten Hiuts
chen hier und da bebecften, jivifdhen den Handen geries
ben mwoblriechenden, und gerdfiet fiarf- und wobhlfchmes
cFenden Bobuen; 5) der Suadeloupefche, Canrune
fche und St. Domingo’'fdhe. — Schledht find
1) bie fogenannten marinirten, b, i. dburd) Seewafs
fer, ober burch etne andere Fhiffigfeit 2c. verbdorbenen
SBohnen von miffarbigem Anfehen, und wibdrigbitters
lihen Gefchmact; 2) alle ju grofen, leichten, auf
dbem Waffer {chrvimmenden, gelblidhen, ober fdon gang
braunen BVohuen, bdie gebrannt {dhimmlich riechem und
vangig fchmecken, —  Doch fnnen auch dem Anfchein
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nach verdorbene, angefreffene und miffarbige den befien
faffee geben, und fo umgekehre. Hier entfcheidbet bie
obige Aufgufprobe. — Wermengt fann fonft gute
MWaare feyn: mit 3u viel ausgeddrrten, jufammens
gefchrumpften Bobnen und ihren Hilferi, oder mit Sties
len, ©and, Eteinchen u. a. Unrath, wodurd) fie gerine
ger wird.

2. Gute und frifdgebrannte Kaffeebobhe
nen nuiffen fchén Faffanienvraun von Farbe, und eben
fpréde genug jum Mablen, im Brudie marfig, von reis
nem, frifdyem, fiarfem Woblgerudy), und pifantem Wohle
gefdymad feyn, aber auch, wobl vermabrt, diefen bes
balten. — Sdyledhter iff 1) der {dhon mebrere Tage
alte uud perrochene; 2) der ju flark gebranute, oder
vielmehr verbrannte, ganj fdhivarse, aufen glingende,
mehr ober teniger verfoblte, pulverige und bitters
fchmeckende Kaffee, der in wenig Tagen leicht gang rans
jig wird. Dag Waffer beFomme davon einen HodfE uns
angenehmen, bdagegen von ju {hwad) gebranntem
nur toenig GefchmacE und Neijfraft. — Gemahlee
ner Kaffee follte von Niemand gefauft werden, tweil
er leicht mit gercfietem und jerfiofenem Roggen,
Gerfie, Crbfen, Kichern, Cidheln, €idhorien,
Secorjonermurieln, Iobrriuben, Brodrime
den ic. verfalfcht feyn Ednnte, bdie aber der ad)te Rnf-
feefenner twobl herausichmeckt.

3. a) Der Kaffeeaufguf oder AUbfud darf
jum taglichen Genuff webder ju ftark, nod) auch ju fhwach
fepn. Drei gerwdhuliche Taffen von 1 Loth gutem, reis
e Kaffee obhne, ober mit To viel Mild), dbaf diefe ein
Drittheil ded Gangen betrdgt, ift dbas befte BVerhdltnif.
Serner mufi er gehdrig abgefldrt, rein von RKaffeeffdub.
den, bell, fhén, fafforbraun, und mit ein wenig gutem
Dildhrabm verfejt, (chon lichtbraun von Farbe, von






Die ju reidhlichen 3ufdiie von irgend eirem
YUfterfaffee geben eine braune, fchaale, von Mobrs
tiiben i fiiflich bittere, im lebrigen fiumpf fchmeckenbde
Briihe, bdie dem Magen weit tweniger woblthut, noch
auch einen fo fchnell durchdringenden toohlthatigen Neij
im gangen Sorper erregt, al$ ein ganj reiner, flarfes
Kaffee. |

II. Cichorienfaffee. — Die Wurjeln maf
fen daju vorher getvafchen und jerfchnitten tverben, abee
erft etivas abgetvelft feyn,. und bann eiﬁige Tage in
taltem SRaffer gelegen baben, Dbebor man fie, tieber
gut getrocfnet, am befien in einem Badofen fo lange
rojften [3Gt, big fie fchdn hellbraun ausfeben, — Die
perfchiedenen vten desd fabrifmdfig bereiteten Cichoriens
faffees unterfcheidben fich eingig und allein nad) dem
Berbaltniffe ihrer Beimifchungen. So fubrt eine Fabrif
oft mehrere Sorten davon: 1) fogenaunten ddhten
Gichorienfaffee, ber aber gewdhulidy nur qus jmwei
Sheilen mwabren Cichorvien, einem Dhalben Theil Runfels
piben, und einem balben Theil gerdfieter Erbfen bes
fiebt; 2) feinen Cidyorvienfaffee aug 1% Iheil
Cichorien, einem pHalben ThHeil Nunfelriiben, und einem
Lheil Cebfer, und 3) oedindren aus cinem Theil
Cichorien, gwei Theilen NRunkeln, und einem Theil Crbs
fen, die man betriigerifcher Weife beifest, um die fetten
NMunfeletiben, tweldhe nach dem Kochen weit mebhr, ald
die Cichorientourjeln, auffdhwellen, ju vecfiecfen. IBohl
thut daher Sever, auch um fich gegen fchddliche Sue
fage in ben Fabrifen ju fichern, wenn er feinen Cichos
pienfaffee auf oben angegebene Art felbft fabricief, =
Den Yufguf davon mwird der Kenner leid)t durch den
GefchmacE, Sieber Anbere aber durch das Gefithl von
giner bald nach feinem Genuf einfretendben und ldnger
baucrnben Sdttigung unterfcheiden, bdie ibhn hindert,
tro; alles feheinbaren SBoblgefchmads, fo wiel ju trius
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ten, alg vom dchten SKaffee allein. Nidht felten twird er
dbavauf eine Trdgheit und Sdywere der Glieder, fnd
bei fibermafigem Genuf defielben ein wabhres Niifbehas
gen empfinben. Nach bdiefem bleibt allenfalld noch das
. befte Mifdyungsoerhaltnif: 6 Duentel Cidhorien, und
3— 4 QOuentel Kaffee auf eine Maas Waffer.

III. ©corgjonerwurjelfaffee. Diefe TWurs
geln, . obem, fommen nach der Noftung im Gerudy,
GefchmacE und Farbe bden Cichorien am nachffen. Nue
miiffen fie eins ober jiveijabrig, gut ausgewachfen, und
im Herbfte gefammlet fepn. Shre Bereitungsart iff bdie
ber Cichorien; auch) dag Getrant davon tveicht wenig
pvon biefen ab.

IV. Saffee von Runfelriiben, Nunfeln,
Nangersruben, Didmandelriben, Burguuns
berriiben, Turnipg, Bete). Sie miiffen ju dem
gegenivartigen Bebuf reif genug, gewdbhnlich im OFtos
ber aus der Crde gemommen, gut gereiniget, gefchdlt,
pann in Sdyeiben und Faflaniengrofe Sticte jer{dynits
ten, bierauf ju Fleinen Portionen auf einem warmen
Ofen fo lange getroctnet werden, bis fie gany fefr find.
BVor bem Gebrauch sum Kaffee tweicht man eine Portion
bavon in Waffer fo lange ein, bis fie fih leicht mit
dem Finger briicfen laffen, gieft das Waffer ab, das
man duech Cinfochen zu einem woblfchmectenden Syrup
machen fann, trocknet fie auf Horben in einem nidyt fo
beifen Backofen vollfommen aus, und riffet fie endlich
in einem Deifien DVacfofen weder ju {dhwad), noch fu
fiavf. Die gut gerdfieten miffen fchén bell- ober
Doffaftanienbraun ausfallen; die ju ffarf gerdfieten
find eine untauglicye Koble; die ju fhmwad) gerdfies
ten bebalten ilren faden ober wilden Niibengefchmack, —
Bu jwei Theilen mit einem Theil achten Kaffees gemifdr,
geben fie nach dem Cichovienfaffee allenfalls noch bdas
evtraglichfie @etrank von efivad exdigem Gefchmad.

Y. MWobse
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V. Mobhrridbentaffee. — Die gelben ober
Mobrriben (MShren, Karotten), . oben, miffen das
it nach Art der Cichorien 1c. gehdrig gefrocknet und ges
voffet fepn, mwenn fie, auch) mit reinem Kaffee hinlangs
lich verfest, fein ju letfdhiges, ober fabd fiifliches Ges
tranfe geben follen.

VI. Gedmanbdelfaffee. — Die Crdmats
deln find bafelnufgrofe, mittelft Faben jufammenhdane
gendbe, eirunde Wurjeltnoten, bdie unter einer jdaben,
brdunlicheothen, obder fdhwarjbraunen bdinnen Sdyale
eip eifes, artes, lieblidh fchmecFendes Fleifch enthals
tenn. Sie miiffen frifch, voll, rein, ganj unverdorben
fepn, und tweder Beigeruch noch Nebengefdhmack haben.
Mebr alsd 22 bid 48 SriacE bdurfen eigentlich nidht auf
ein Pfund frifcher fommen. WVerlegene, modrige, von
Engerlingen, ober von Fdaulnif angegrifiene, ganj trockne,
“ober jufammengefcheumpfte faugen nichts. [um Ufters
Faffee diivfen fie nicht fo ffark, als8 die Cichorien, fonbern
muffen in einem Backofen, worinne (chon vollig abges
backen iff, und jwar fo aut gersftet feyn, daf fie eine
fchon bellbraune Farbe im Bruche jeigen. — Das Ges
franfe davon bleibt auch durch einen reichlichen Kaffees
jufas fur denm verwdhnten Gaumen immer nod) unbes
haglich.

Uufer biefen giebt e8 nody eine grofe Menge (oo
genannter Kaffeefurrogate, mit benen man indef,
ba ein eigentliches Crfagmittel ded Kaffees eivig ein Une
bing bleiben twird, blos den Bortheil erjwingen fann,
baf baduedh) etivas dadhter Kaffee erfpart wird,

8. 3.
€Chofolabde

I. Gute, feine TafelsChofolabe, ftoie bdie
ddhte Wiener, Turiner, Maildndifde, RSmi.
fche e, muf mdglichft frifch fepn, dunkelbraunrdtphlich

16
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ausdfehen, eine durchaus gleichfrmige, garte, Harte, t%ﬁ
ne, lieblich getviiribaft riechenbe, unbd eben fo mild fiif
fdhmeckende SMaffe bilden, bdie im Bruche ein fefledy
- feines, gldngendes Korn mit Fleinen teifien Strienen
jeigt, auf ber Junge fdhmilst, und eine Art von anges
nehmer Crfvifdung juraclaft. — Sn Waffer, in
Thiers oder Manbdel-Mildh, Cigelb, Wein 1.
gefocht muf fie mafig confiffent, gleichartig, fettig,
fchdn rothlich braun ausfallen, auf dem Bodben der Taffe
feinen Seim 2. juracklaffen, und nach dem Crfalten
nichts SKlebriges, wobl aber ein Oelbautchen jeigen. —
Sdledhte Tafelcdhobolade fieht pedhichwary aus,
hat ein mebliges, ober grieflides, grobes, ungleiches
Korn, fchmeckt bitter, giebt einen brenjlichen Dampf
beim Kochen, fallt als Getrank jabe, Flebrig, ober mwafs
vig, inconfiffent aus, rviedht fadfiflich, fchmectt fyrups
artig, und macht einen fettigen, ungleichartigen Bodens
fag. — BVermengt ifi fie 1) mit nicht gang fri
fdhen Bohnen, wovon fie einen fettigen oder rangjs
gen Gefchmact leicht annimme; 2) mit ju griinen,
untreifen, ober ju fdhwach gercdffeten Bobhnen,
wenn fie unangenehm falzig fchmeckt; 3) mit ju fave
big jum AUnbrennen gerdfieten, obder vorher
fdhon perdorbenem KaFao, menn fie bitter ober
michig {chmeckt, und ein fchwdrsliches, brenjliches Ges
teanfe giehf, weldhem bdie nothige, dSlige Vefchaffenbeit
abgeht; 4) mit Cifentheilen von den Gefdfen,
worinne fie fabriciet twar, twenn fie in beiffem Maffer
aufgeldst, mit jugefestem vothen Nofenbldatter s bfud 2.
einen fchtvargen Niederfchlag macht; s5) mit KalEtheis
len aud bden Gefchirren; Schwelfelfaure (1 TH. mit
3—4 ThH. deftillivtem Waffer verdiunt) fchlagt fie aus
einer folchen ChoFoladbenaufldfung, als Selenit oder Gyps
nieber. — Verfalidt iff fie 1) mit Getraides,
Neigs, Crbfens, Bobnens ober Kavtoffelmehl,
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ennt fie fabteigig fhmeckt, beim erfien Uuflvallen ded
Getrdants wie Yeim riecht, und diefes nach dem Crfalten
gallevtartig foird; 2) mit Honig, Farinjuder,
Syprup, und mancherlei Ubgangen bes Kafao, twenn
fie fugletfchig fchmeckt, und in der Taffe erdige, arviefige
Partifeln jurnctlafe; 3) mit andern, der fdhon auss
gejogenen Kafaobutter, b. i. ihrem fetten Oele, fubfiie
tuirten Oelen, und thievifchen Fetten, wovon fie
einen Kafegeruch annimme; 4) mit mildhigen Sar
mecveien: gerdfteten Mandeln ic., die fie ranjig machen ;
5) mit Orlean, Tragant und avabifdhem Gums
mi, foovon fie ungleichartig, und gefocht fchlierig ausfals,
vom erfien aber einen bittern Gefchmack annimmt ; 6) durd)
eine ungleiche Vermifchung der Cafaoforten
wenn fie weniger fein ausfillf. — Der rohe Kafaos
teig von ben Untillen giebt ein ungleichartiges Getranke,
auf dem die Kafaobutter (chivimmt.

II. DieNeiff- ober Gefundheits-Chokolabde
(Content) in Pulver, oder Paften befteht ausd Neifmebhl,
Gataobohneupulver, Iucker, und etwas Gewiiry, und
giebt, mit INilch 2c. gefocht, ein giemlich dicFliches, lichts
gelbes, fiifiliches, mebr ober feniger mwiirjiges, nicht une
angenehmes, fwohlfdttigendes und ndhrendes Getrdnt.

1I. Die Crdmandelchokolade, weldhe wobl
‘perdiente, ein gangbarer Hanbelsartifel ju werden, aus
gelind gerdfieten Crdmandeln, f. oben unter FKaffee
- Re. VL. mit Sucfer jufammengerieben, und geborig ges
wiiryt, lafit fich allein ju Pafien, aber mit gleichen Theis
len Gafaobobuen, auch ju Tafeln formen, und giebt mis
und obne €hofolabesufas ein liebliches Getrank.

§. 4.
$i-m o n-a'b e

I. Dad Waffer daju muf ganj reim, unb fri-rdxj
gefd)Spft, weber ju weich, noch ju havt feyn, dbamit fich
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bas Limonadenpulver, ober der Limorabenfnrup . gut
darinne aufldfe. Dad befte Limonadbenpulver bes
ftebt aug feinem Jucker, wefentlichem Weinfieinfals, und
einigen Tropfen Citronendl. Das Waffer wird davon
blafi teingelb gefarbt, und twenig ober gar nicht getribt,
Die Limonadenfyrupe, fowobl von aelber Farbe,
alg durch sugefejten Himbeeren. ober Kirfchen- oder Bers
beridbeerenfaft fchon gerdthet, miiffen fein, gleichartig,
unbd bell, weder ju dicf nody ju fliffig fenn, ibre eigen-
thiumliche frifche Farbe, ihren vollen, reinen Iobhlges
ruch und Woblgefchmack noch befigen, bamit die damit
bereitete Simonade bhell und woblfdhmecfend ausfalle.
Sie bdiirfen aljo nicht fchon gegobren haben, fchimmlicht
geworden fepn, und fauer riechen und fdymecken, beun
Diefe geben ein unangenehmes, fadherbes Gefrdnk.
KRupferbaltige Syrupe, toie bdie in Fupfernen Kefs
feln aus fauven Panenfdften wecdfwidrig bereiteten,
iibergiechen, tvenn fie erivdrmt mwerbden, einen hineinge:
legten blanfen ©tabl nach) und nac) mit einem Fupfers
Hautchen. Mit Houig verfdlfdhte erfennt man da-
durch, daf man fie nochmalg auffieden und erfalten lagt:
per Sucter Ffrypfiallifict fich bald Heraus, und der Mick
fiand riecht und fdymeckt, tvie Honig ., . auch oben
Shiffige Pflangenfafte §. 3.

II. 3ur Weinlimonade fesit man mebr ober
fweniger von einem teiffen Wein. Sie fhmeckt Frafti-
ger und pifanter, al8 die gewdhnlide, befommt auch

et Magen beffer.

5. 5.
Orgeade u. a. Saamenmildarten,

Seve aud fufen Manbdeln, Crdmandeln,
Welfchens oder Hafelnuffernen, Melonens,
Mobhn- w. a. dergl. Saamen mit Jucker gehorig bereis
tete Saamenmildh) mug dag Unfebn ciner reinen,
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frifchen Mildh Haben, gang gleichfdrmig gemifcht fenn,
lieblich mild, mehr oder tveniger fiiflich, nie abet fauers
lich fdhmecfen, und im Kiblen eine piemliche Jeit ungere
fet bleiben. Sdymusig weif falt bder mit Saas
menabgdngen, u. a. Unrath verunreinigte, fauers
lich die gu alte, ober in ber 2Bdrme geffanbdene, obder
mit jufallig beigemengten Saurungefioffenn verfesite ausd;
ibre Oberflache decFt ein Delhdutchen. Aud) nimmt fie
vom rangigen Oel alter, verlegener Sdthes
reien beffen widbrigen Gerudh und Gefchmack an.

I. Die aus gefchalten fiifen Manbdel. und
Melonenfernen mit 3uckér, ober aus dem Syrop
d’Orgeade de Montpellier u. a. bereitete Orgeabde
muff dick und fubftantics genug feyn, und nac) Orangens
bliuthe riechen und fchmecken.

II. Die aus woblgereinigten, in WaJer eine Jeit
lang gemeichten, und gefchdalten Crdmanbdeln mif
Sucfer verfertigte Cftuba der Spanier iff ein vorjugs
lich woblichmectendes Getrdnt.

IIL Die Mandbelmild), welde dburd) einige mits
abgeriebene gefchalte Dittermandeln pifanter von Ges
fchmack roicd, darf nid)t su dinn uuﬁfa[[en, fonft fehmeckt
fie fadb todffrig.

IV. Die %J?nl;nfaamen: i, Mildh aud weifen
Mobnfaamen, fieht immer etwad truber und fdhymujiger
weiff aus, muff dodh) aber ibre gehorige Confifteng, und
ibren angenehmen Milchgefdhmact haben.

V. Die Nufmild) fdymecdt ungemein lieblich,
jumal wenn die Kerne nod) frifch, und vein enthautet
fwaren,

~ é.s.
20 0 4.

L Der gewdshnliche warme Punfidh muf
vollforgmen vein, flar, beif, und fiarf genug fepn, rein
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Alle rbrigen Pinfilihen Obfimweine: Quittens,
Yflaumen:, Scdhlebens, Maulbeer-, Stadels
beers, Himbeer-Wein 1. nuiffen die ndmlichen alls
gemeinen guten Cigenfdyaften haben,

III. Der Meet (Meth, .fgm{igmein) falt um
fo vorjualicher aus, je reiner der daju genommene Hos
nig war. Der weife ift befler, ald der braune. €
muf etivasd abgelagert, flar, {chén von Farbe, dlig, geis
ftig, von flarfem MWiirggerud), und lieblidh fufem Ges
fhmack fepn. — Schlecht iff der ju dinne, wafrige,
unreine, miffarbige, robe, noch ju junge von fabem
$Honiggefchmack. 3u alter fchmeckt fchon fauerlich, oder
fabnig; von mobdrigen Nas - und WadhStheilen befommt
er einen haBlidyen, bittern, rangigen Gefdhmact.

IV. Der Glubwein, ein tvarmes, fehr getviirys
haft s geiftiges Getranf, muf aus gutem, mweifem Weine,
binlanglichem Sucker und Getwiiry bereitet fepn, wenn
er reigend und fraftig riechen und fchmecken foll.

V. Der fogenannte Dreifuff, ein dottergelbes,
dicfliches Getranf aus altem Nbein- ober Wertheimer
Wein, mit Jucfer abgeriebenem Cigelb, und BVanile,
foird ebenfallé mwarm genoffen, fdymedkt lieblich, geifig
getoirshaft, und fattigt ungeriein,

VI. @ogenannter Cardinal befteht aus Chams.
pagner Wein, mandyerlei geiftigen Liqueurs, Apfelfinen.
faft, 3ucter, BVanille 2c., und ifi eines btr ausgejeich-
netfien SKunfigetrante.

VI. Der aus gutem Burgunder, ober Ungartvein,
gerdfieten veifen und unreifen Pomeransen, Sucker und
Gevtirge, felbft verfertigte BDifchoff iff gemeiniglich
poriglicher, al8 der Effenjbifchoff, e8 mifite venn
bie Effeny frifd), und ftarf genug bereitet feyn.
Sdytwadhe, alte . giebt ein fdhaales, unfraftiges Ges



tranf. — Staft Pomerangen nimmt man audh
wobl frifche Citronenfchalen,

VIL. Der Birfenfaft, melcher bei beiterer,
mwarmer Witterung im Jribling, ehe die Bldtter augs
fihlagen, aug bem gerijten Stamme, nod) reiner aus
ben Ueffen bdber Birke flieft, und einen {1« fduerlichen
Gefchmack hat, giebt durch die Gdabrung mit Sucfer ei:
nen Wein von lieblichem SMNustatelergefchmacte,  den
man durch einen Jufas von Nofinen, ober Stachelbees
ren noch angenehmer machen Fann, ber aber fich niche:
lange Balt. uch ausd dem SucdersAhorn flieft haus
fig; sumal bei Riblerm Negentvetter, ein fufer, mwohls
fchmeckenber Saft, bder cbenfalld durch bdie mem:gte
BGabrung veredelt werden Fann.

i

§ 8.
ﬁrumanfcbe u. a. gufammengefeste Effige.

Sie miiffen den eigenthiimlichen Geruch und Ges
fthmacE ber ausgejogenen Pflanjentheile Haben, niche
fchimmlicht, faul, ober fchaal, gehSrig gefdarbt, und Elap
gentug fenn. Schledht find die geruch: und gefchmackofen
mifarbigen Cffige, und {hon verdborben alle, tweldhe beim
Deffnen ded Krugs gdhren und einen Dampf ausffofen,
Die ausg Cffig und einem Fruchtfafte fchnel verfer:
tigten feben fchmujgig aus, und machen bald einen Bos
benfag; fo der Himbeers, Nivrfdy- und andere Chige,
bie man jum Zrinfaffer nimmt,

§. 9.
Feudtfdfte.

&iche oben die Syrupe unter bem Artifel 2is
monabde § 4
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