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RELATORIO

L™ sr.— Encarregado por s. ex.* o governador geral
de visitar as arvores que dio quina, existentes em Santo
Antlo e de apresentar o meio de dar incremento a uma
cultura de tdo risonho futuro para esta provincia, venho dar
conta do servico que me foi commettido.

Por inutil deixo de fazer a historia da introducciio das
primeiras plantas de quina em Santo Antdo, porque as
noticias officiaes publicadas pelos facultativos Hopffer e Cus-
todio Duarte d’isso me dispensam. Devo, ainda assim,
lembrar os esforcos empregados por elles e o desvelado
cuidado que ao governador Albuquerque merecen tio im-
portante acquisigiio.

Decorreram ji dez annos depois que as primeiras qua-
renta plantas foram transportadas para Santo Antdo e
niio obstante o convidativo resultado obtido, hoje apenas
se conta 262 individuos!! -

I% na parte mais elevada da ribeira do Paul, nas pro-
priedades dos srs. Jansenio Mello, Augusto Nobre e Sim#o
Anahory onde se encontra maior numero de quinas ¢ em
estado mais florescente.

Na Ribeira Grande, sitio «Jolo Affonso», existem 9
plantas nas fazendas dos srs. Luiz Pedro de Lima, Elisen e
Nicolau de Araujo, indieando por seu pouco desenvolvimento
o abandono em que téem estado.

A altitude dos pontos mencionados nio é inferior a 800
metros; digo isto por- estimativa, porque fui encarregado
d’este servigo estando em Santo Antdo em visita 4 delega-
¢io de saude, portanto nfio tendo 4 minha disposigiio wm

barometro que me auxiliasse na medi¢fo, como era neces-
sario.
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Na ribeira do Paul, a regiio que se estende desde o
campo do Cido até Igrejinha, medindo 7 kilometros de
comprimento sobre 3 de largo, no principio da ribeira de-
nominada «Cabo da Ribeira», antolha-se-me apropriada 4
cultura das quinas, assim como as partes mais elevadas
das ribeiras de Jodio Affonso e Pico.

EE} possivel que nas ribeiras das Patas, Altomira, ete.,
haja pontos aproveitaveis, mas nio os visitei. Pdde-se
portanto calcular, e sem risco de ser taxado de exagerado,
que na ilha de Santo Antdo ha possibilidade de elevar a
cifra das arvores de quina a centenas de milhares, se o ter-
reno hoje occupado pelo cafeseiro o for pela nova cultura.
Nio se mata com isto a producglio do café; di-se perfeita-
mente nas zonas cobertas de canna saccharina.

As qualidades existentes siio cinchonas suceirubras e ca-
Jisaya. Algumas das primeiras ¢ das mais antigas medem
jé 11 metros de altura e 70 centimetros de circumferencia,
emquanto que as calisayas attingem 8 pés de altura.

Nio merece mencilo, senfio para ser condemnado, o modo
de cultura das quinas em Santo Antlio; porém isto mesmo
mostra 4 evideneia que encontram na temperatura amena,
no ar humido e sufficiente altitude dos terrenos d’aquella
ilha as condigbes proprias de existencia. As plantas vindas
de Lisboa foram postas no meio de cafeseiros e cercadas
por ramos de arvores como meio de abrizo emquanto no-
-vas ; logo que adquiriram um certo desenvolvimento fica-
ram entregues a si mesmas, sem adubo; regas on quaesquer
outros cuidados da parte dos lavradores, e ainda hoje nio
se emprega outro processo.

E por isso que niio ha nenhum trato de terreno oceupa-
do simplesmente pelas quinas; existem disseminadas no
meio dos cafeseiros, asphyxiadas por estes, e n’isto estd a
rasio, a meu ver, da desproporgio que se nota entre a al-
tura e o diametro d'ellas.

Para os filhos de Santo Antfo as cinchonas eram arvo-
res de luxo e nada mais, porque, desconhecendo o seu valor
commercial e modo de exploragio, toleravam que occupas-
sem modestissimo logar no meio de plantagdes suas conhe-
cidas.

E nada admira. Sem educagiio agricola, sem o incita-
mento de um luero certo, sem pessoa idonea encarregada
de uma cultura especial n’esta provincia, exigindo pratica
e conhecimento scientificos, nio admira, digo, que as plan-
tas entregues aos lavradores de Santo Antio tenham dado
tio poucos herdeiros.
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Se em Java, India ingleza, ¢ ultimamente na ilha da
Reunifio se contam as quinas por milhdes, é porque os go-
vernos niio se pouparam a despezas avultadissimas e pes-
soas competentissimas se acharam 4 testa de similhante
tentamen.

X vulgarissima a historia da acclimagiio das cinchonas
n'aquellas colonias; basta citar os nomes de Hasskarl, Mar-
kham, Spruce, Cross, Mac Ivor e August Vinson, h::ye_vm-
culados 4 historia das quinas e lembrar os pesadissimos
sacrificios feitos pela Hallanda e Inglaterra. Kntre nds as
cousas eorreram com menos apparato; vieram 100 plantas
de Lisboa, escaparam 40, que foram entregues 4 inex-
periencia dos lavradores e o resto 4 conta de Deus!! Pois
valia bem a pena; era uma despeza remuneradora e nada
inutil para a metropole. '

A minha missfio limitava-se a bem pouco:

1.2 Ver o desenvolvimento que as cinchonas tinham at-
tingido;

2.° Ensinar praticamente os processos de exploragio e
os de cultura;

3.° Fazer comprehender os elevados lucros que poderio
auferic aquelles que despenderem algum cuidado e tempo
na cultura das quinas.

(fomquanto tenham fructificado ha mais de cinco annos,
comtudo a propagagio tem sido feita por mergulhia e es-
taca e nio por.sementes.

A sementeira na mio dos lavradores tem dado resul-
tado negativo, e isto porque langavam muita agua nos vi-
veiros,.em contrario do que se acha preceituado a este res-
peito; a semente n'estas circumstancias apodrece e nilo
germina. .

Corroborando esta asserciio, vou apontar um facto, que
ndio s6 prova a boa qualidade das sementes, mas tambem
nos mostra que a acclimagiio das cinchonas n’aquella ilha
¢ um facto. Visitando a fazenda do sr. Jansenio Mello,
no Paul mostraram-me uma plantinha de quina de 8 cen-
timetros de altura, nascida sobre um grande penedo co-
berto de linchen!! A semente fora ali arrojada pelo vento
ou levada por alguma ave, ¢ com a quéda das chuvas ger-
minou, porque o penedo nio se encharcou; emquanto que
nada existia no meio dos cafeseiros e quinas onde se dava
a represa das aguas pluviaes.

Distribui pelos lavradores alguns exemplares do follicto
publicado em 1880 pelo ex.™ sr. Julio A. Henriques so-
bre a cultura em questiio; estou certo que com tio bom
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guia os lavradores verdo simplificados os estorvos que en-
contravam.

Nenhum interesse téem tirado os agricultores das suas
quinas; ignoravam os processos de exploragio e o commer-
cio ndo os incitava pela offerta de um preco convidativo.
Aconselhei a exploragio seguida por Mae Ivor.

Comeca-se desde o 5. anno a colheita da casca dos ra-
mos e no 9.° ou 10.° anno o cérte da arvore conforme o
sew desenvolvimento. Um anno antes pratica-se uma incisio
triangular que interesse toda a casca; ha desenvolvimento
de vergonteas, e quando estas tiverem 3 ou 4 pés de altura,
corta-se o tronco da arvore mie.

Outro processo de Mac Ivor consiste em tirar ds arvores
parte da casca e dispor as cousas de modo que esta se re-
genere.

As difficuldades que na pratica se encontram em poupar
o tecido gerador «o cambior, em ter pessoa adestrada para
estasoperacio e podendo portanto resultar a morte da ar-
vore, fazem com que seja preferivel o primeiro. K d'este
parecer o sr. G. Ring.

A produccio depende do consumo; productos irrealisa-
veis sfo fraco incitamento para o agricultor.

A falta de valor commercial produziu em Santo Antio
o estacionamento da cultura das quinas.

Foi para remediar isto até certo ponto e tornar conhecido
o producto, que em eonselho de agricultura propuz:

1.° Que se mandassem vir de Santo Antdo amostras de
casca de quina para serem analysadas: .

2. Que o fornecimento para os hospitaes da provincia
fosse d’aquella procedencia ;

3. Que se devia preferir as sementes e plantas de qui-
na de Santo Antio para a propagacgio d’esta cultura nas
outras ilhas, estando como estd garantida a qualidade.



ANALYSE

Foram recebidas, vindo acompanhadas de ramusculos
com alguns paniculos fracturados e incompletos, prove-
nientes do mesmo individuo vegetal, as cascas remettidas
de Santo Antdo que acabam de submetter-se a ensaios ¢ o
conveniente acondicionamento em que chegaram nio dei-
xou duvidar da sua inalteragio durante o transporte. Do
lado externo, mostram-se com uma cOr cinzenta interrom-
pida por manchas esbranquigadas, derivadas na maior parte
de lichens foliaceos dispersos na peripheria, com suleos e
proeminencias longitudinaes mais salientes n'umas do que
em outras e com numerosas fendas transversaes em geral
quasi ecireulares; a superficie interna ¢ coroada de um ver-
melho escuro. Appresentam-se enroladas longitudinalmente
sobre o lado interno de um ou de ambos os bordos, for-
mando tubos mais ou menos cylindricos de 25 a 30 centi-
metros de comprido por 10 a 15 millimetros de diametro.
Fracturadas transversalmente, formam superficies irregu-
lares mais lisas no bordo externo e fibrosas no interno, me-
dindo 2 millimetros de largura na maior parte das cascas,
variando n’outras entre 1 e 3.

. Quebram com facilidade em sentido longitudinal, dei-
xando ver tres camadas perfeitamente distinctas em quasi
todas.

A mais externa ou periderme ¢ formada de um tecido
compacto de cellulas bastante duras, difficilmente destaca:
vel das subjacentes e n'umas caseas quasi adherentes s
fibras corticaes, n'outras bem separadas pela camada su-
berosa, ¢ insipida, possuindo além d’estes todos os caracte-
res exteriores das cascas j4 mencionadas. A camada imme-
diata ou envolucro suberoso é formada por tecido mais
homogeneo ¢ menos compacto que o do periderme, de cel-
lulas facilmente destacaveis, menos volumosa nas caseas
em que o liber é mais desenvolvido, tem uma edr parda-
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centa, sabor amargo e um pouco estyptico. A terceira ou
liber ¢ formado de tecido fibro-cellular mostrando por meio
de um cérte ou quebradura em qualquer sentido uma apa-
rencia lenhosa, de fibras curtas e friaveis de um amarello
alourado, envoltas por tecido cellular de cor avermelhada,
mostrando numerosos pontos esbranquicados, occupa as tres
quartas partes, pouco mais ou menos, em espessura nas cas-
cas de mais idade e tem sabor amargo.

Possuem as cascas um.cheiro particular bem pronuncia-
do e geralmente um peso consideravel; pulverisadas, dio
um po de aspecto um pouco fibroso, de cér amarella um
tanto avermelhada, de sabor amargo levemente adstrin-
gente.

ENSAIOS CHIMICOS

I

Tendo-se tratado dez partes em peso do pé a que algu-
mas das mais novas se reduziram completamente, por 100
pingos de agua distillada acidulada com 3 pingos de acido
chlorhydrico, subjeitado a mistura &4 temperatura da ebuli- -
¢do durante 15 minutos e deixado repousar por espaco de
24 horas, separado o soluto por meio de um deslocador e
esgotado a parte solida por quantidade sufficiente de agua
acidulada do mesmo modo até que uma gota evaporada
ndo deu residuo, addicionado 4 sclugio obtida depois de
concentrada um pouco a quantidade bastante de outra de
subacetato de chumbo sem lhe fazer perder a reacgiio aci-
da, filtrado por papel liso e esgotado o precipitado com
sufficiente quantidade de agua, juntado-a todo o liquido
pouco mais de 3,5 pingos de hydrato de potassa solvido
em agua.até quasi redissolver o precipitado e addicionado
mais 60 pingos de ether sulphurico em vaso proprio, agitada
bem a mistura e separado o ether por decantagiio depois
de algum repouso, repetido este tratamento com mais 50
pingos de ether que se separou do mesmo modo e tendo-se
finalmente reunido os dois solutos ethereos abandonando-os
em seguida 4 evaporacio espontanea, obteve-se um residuo
levemente corado correspondente depois de secco a 0,10
pingos do pé empregado, verificando-se-lhe os seguintes
caracteres : sabor amargo ndio muito saliente a principio
tornando-se em seguida muito pronunciado e persistente:
solven-se quasi completamente em 35 pingos de agua n'uma
temperatura um pouco elevada, possuindo esta solugiio a
propriedade de levar ao azul o papel de tournesol conve-



)

nientemente avermelhado; evaporada esta solugio a b. m.
e tratado o residuo por iodo, den uma materia escura que
deveria corresponder 4 formula 2 C20 H** Az* O I?, por
haver probabilidade de ser a mesma que se precipita quando
se trata um sal de quinina_pelo iodureto de potassio iodu-
rado (Naquet, Propriedades da quinina).

I1

1.* parte. Reduzindo-se mais uma porgio de cascas
completamente a pé e tendo-se tratado 20 grammas d’este
por alcool a T6° centigrados, o sufficiente para formar pasta
molle, tendo-se sujeitado 4 acgllo do calor por alguns minu-
tos, juntando-se-lhe em seguida quantidade determinada de
oxydo de calcio convenientemente hydratado misturando-se
de modo a formar um todo quasi homogeneo, expondo-se a
mistura a uma temperatura pouco elevada até se poder
pulverisar, introduzindo-se o pé em.apparelho proprio para
deslocar por ether sulphurico, empregando o sufficiente até
que a evaporaglo de algumas gotas do soluto nio deixou
residuo, tendo-se emfim evaporado toda a solugiio etherea,
encontrou-se um residuo um tanto corado que pesou T60
milligrammas, verificando-se-lhe, depois de manifestar os
mesmos caracteres organolepticos e chimicos que o obtido
no antecedente ensaio, mais o séguinte: uma pequena por-
¢lo tratada por agua chlorada e em seguida por ether e
ammoniaco em pequeno excesso, deu nma cr esverdeada
(reacciio caracteristica da quinina). Solvendo-se 500 milli-
grammas em pequena quantidade de alcool, tratando-se a
solugiio por earvilo animal e filtrando-se convenientemente,
concentrando-a e separando se o deposito formado depois
de algum tempo de repouso e repetindo esta ultima opera-
¢do com o liquido restante, resultou uma materia quasi
descorada ou quasi branca, pesando 467 milligrammas,
tendo por conseguinte perdido 33 milligrammas, de onde
se infere que todo o residuo bruto depois de purificado, isto
¢, os 760 milligrammas, ficariam reduzidos a 710 milli-
grammas approximadamente. Niio se pode ver a acg¢lo que
esta substancia assim purificada exerceria sobre a luz po-
larisada, por falta de instrumento proprio.

2.* parte. A materia solida que restou no apparelho de-
pois de deslocada por ether sulphurico (2.* ensaio, 1.* par-
te) foi tratada por alcool a 76° centigrados, o bastante, até
que a evaporagio de algumas gotas nilo deixou vestigio,
¢ evaporada a solugio até a completa seccura, ficou um
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residuo que pesou 531 milligrammas, apresentando os se-
guintes caracteres: consideravelmente carregado de mate-
ria corante, sabor amargo, desenvolvendo-se mais lenta-
mente que o extrahido da solugio etherea (1.* parte), pare-
cendo por isto ser menos soluvel, mas tambem persistente ;
solvida convenientemente uma pequena quantidade, deu re-
acgllo alcalina sobre o papel de tournesol; aquecida uma
pequena por¢io cautelosamente no fundo de win tubo de
vidro fechado, sublimou-se em parte formando erystaes mui
delicados © perfeitamente visiveis com o auxilio de uma
lente (caracteres da cinchonina). Purificando-se 150 milli-
grammas por carviio animal, resultou uma materia quasi
branca correspondente a G8 milligrammas ; por consequen-
cia os D31 milligrammas, isto &, o residuo extrahido da so-
lugio aleoolica depois de purificado, ficaria reduzido appro-
ximadamente a 240 milligrammas.

I1T

1.* parte. Misturando-se mais 20 grammas do pé res-
tante do 2.° ensaio com 250 grammas de agua distillada
acidulada com quantidade determinada de acido chlorhy-
drico e sujeitando-se a mistura 4 temperatura da ebulicio
por meia hora, separando-se o soluto e repetindo a mesma
operagiio com uma nova quantidade de liquido, reunindo-
se as solugles e evaporando-as até metade do seu volume,
tendo-se-lhe juntado a pouco e pouco oxydo de calcio hy-
dratado em pequeno excesso, separando-se em segnida o
precipitado e seccando-se devidamente, reduzindo-se a po
¢ tratando este por ether sulphurico em apparelho proprio,
resultou, pela evaporagio da solugho até a seceura, wm
producto menos carregado de materia corante que o obtido
no 2.° ensaio, 1.* parte, pesando 729 milligrammas, ten-
do-se-lhe. verificado os mesmos caracteres organolepticos e
chimicos que apresentaram os iesiduos obtidos do 1. en-
saio e na 1.* parte do 2.° isto é, as propriedades caracte-
risticas da quinina. Depois da conveniente purificagio em
500 milligrammas houve uma reduccio a 486 milligrammas;
a mesma operagio portanto em 729 milligrammas deixaria
approximadamente em estado de pureza 709 milligram-
1as.

2,* parte. Depois de se obter a solugio etherea na ante-
cedente 1.* parte, o restante no apparelho deslocou-se
por sufficiente quantidade de alcool a 86° centigrados, ¢ da
soluglio convenientemente evapo ada afé A secenra extra-
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hiu-se um producto um pouco impuro que manifestou as
mesmas propriedades que o obtido na 2.% parte do 2. en-
saio, pesando 352 milligrammas. Purificando-se 150 mil-
ligrammas d'este producto, ficou reduzido a 101 milligram-
mas; o todo, portanto, ficaria em 237 milligrammas depois
de purificado.

IV

Tendo-se tratado mais uma porglo de pd por alcool e
hydrato de cal como no 2.° ensaio, 1.* parte, fazendo-se a
deslocagio sé por aleool e depois de purificada a solugio,
tendo-se-lhe addicionado algumas gotas de acido sulphu-
rico diluido, depositou-se, depois de alguma evaporacio e
seguido repouso, uma substancia crystallisada em peque-
nas agulhas, que depois de lavada convenientemente mani-
festou propriedades caracteristicas do sulphato de quinina.

De todos os productos obtidos nos antecedentes ensaios
possuem-se pequenos exemplares, isto é, pequenas porcoes
de quinina bruta e purificada do segundo e terceiro, outras
de cinchonina bruta e purificada dos mesmos, e uma pe-
quena quantidade de sulphato de quinina d’este ultimo que
foi simplesmente qualitativo; e omittindo-se a exposicio de
outros que se fizeram mais breves e apenas qualitativos,
por se julgar niio carecer de mais a demonstracio da na-
tureza e qualidade das cascas, e ficando assim exposta de
um modo o mais simples e resumidamente possivel a des-
cripeiio dos trabalhos feitos na referida analyse, vejam-se
agora as deduccdes e conclusio que d’ellas se pdde tivar.

Dos caracteres organographicos observados nos ramus-
culos e paniculos que acompanharam as cascas e que sc
niio descrevem pelo pouco que adiantam, attento o fim que
se tem em vista, colligiu-se com a precisa clareza que el
les foram tirados de vegetaes do genero cinchona das Ru-
biaceas e portanto, tendo colhido as cascas nos mesmos,
deveriam ellas ser quinas ou pseudo-quinas. Nio s¢ tratou
sequer de reconhecer a especie vegetal, nio s6 porque as
arvores d'onde se extrahiram as cascas pertencem a uma
mesma especie por serem todas ainda das que em 1869
E?'fll]l exportadas do jardim botanico da universidade de
Coimbra para esta provineia, como pertencentes & cinchona
succirubra, mas pela grande difficuldade que ha em determi-
nar especies n'um genero muito natural ¢ que compre-
henda muitas, como a einchona que abrange approximada
mente (rinta ¢ seis, ¢ fambem porque uma determinada es-



12

— e

pecie vegetal ¢ até um proprio individuo nio produzem
uma s6 especie de quina.

Por terem servido de preliminares ensaios tambem ficam
relatados alguns dos caracteres physicos e botanicos obser-
vados nas caseas, 0s que pareceram mais importantes, mas
de que apenas se pode tirar a probabilidade de serem ellas
verdadeiras quinas, vindo em seguida dar .d'isto a certeza
0 primeiro ensaio chimico ; entretanto este, apesar de se ter
repetido (ainda com o primeiro pé preparado de cascas
mais novas), sé poderd mostrar a natureza das cascas. Da
comparacio do seu resultado quantitativo com os resulta-
dos obtidos na primeira parte do segundo e terceiro, resul-
ta uma consideravel differenca, que devera attribuir-se a se-
rem as cascas que por elle se ensaiaram menos ricas em
quinina, por terem sido colhidas de parte mais nova dd ve-
getal (Weddel).

Tendo-se pois até aqui simplesmente averiguado serem
as cascas verdadeiras quinas, s restava conhecer agora a
sua qualidade, o que o 2. e 3.° ensaios, nio s6 vieram fa-
zer, mas confirmar ainda o que d’ellas j& se sabia, como
tudo se pdde verificar na seguinte resumida exposigiio dos
seus resultados: |

2.° ensaio’
Quinina imp....... 760 milligrammas
20 grammas de 3o pamten e, T »
casea . . .... | Chinchonina imp. .. 931 "
» purif... 240 »
100 grammas de | Quinina purif.. .. . 5:5D0 b
casca .. .... | Cinchonina purif. .. 1:200 »
3.° ensaio

Quinina imp.. .. . 729 milligramimas

20 grammas de §t. . SPUBIE e 00 b
casca +..... | Cinchonina imp. ... ;:’-ﬂ‘i’ »

» purif. .. 257
100 grammas de | Quinina purif. . . . .. 3:040 »
casea . . .. .. | Cinchonina purif. .. 1:185 h

So se tirar a media dos dois numeros que I‘EPI‘GHHUU;!H
- " ’ 5 - - ;
a percentagem de- quinina n'estes dois ensalos, ¢ & media
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dos dois que representam a de chinchonina nos mesmos, re-
sulta:

Quinina . . . ... 3,475 por 100 ...... 35,475 por 1:000
Cinchonina. . , . 1?1992 b caeee 11,922 »
Alecaloides . . . . -1-,7397 1 Rl T 4?,39? it

(lomo se vé sio muito satisfactorios os precedentes resul-
tados, sendo as cascas ensaiadas quinas de muito boa qua-
lidade, nfio 86 por se apreciarem geralmente assim as que
manifestam mais de 3 por cento de alcaloides, mas tambem
pelo que se poderd observar no que vae seguir-se.

Algumas quinas de S. Thomé, depois de tres analyses,
(uma em 1877, outra em 1878 e outra em 1879) feitas em
cascas de differente idade, pelo distincto chimico o sr. Joa-

nim dos Santos e Silva, no laboratorio chimico da univer-
sidade de Coimbra, e cujos resultados foram o maior 54,80
de alcaloides por 1:000, e os outros 43,45 e 42,47 de al-
caloides tambem  por 1:000, estdo muifo competentemente
julgadas como as de melhor qualidade; comparando-se estes
resulfados com o ultimo que se obteve representante do
valor em alcaloide (47,397 por 1:000), nota-se que este s6
¢ inferior a um d’aquelles. -

Sabendo-se mais que em 100 de sulphato de quinina en-
tram 74,31 de base (9,17 de acido e 16,61 de agua), as
cascas ensaiadas poderfio produzir 47 de sulphato de qui-
nina por 1:000; e consultando o quadro de quinas commer-
ciaes da quinologia de Delondre e Bouchardat, que se refe-
re a trinta e tres especies, incluindo quinas de Pert, Bolivia,
Nova Granada, Equador, ete., encontra-se no grupo das de
superior qualidade que a mais rica em quining ¢ a quina pi-
tayo (Nova Granada), que pdde apenas produzir (analyse
feita por Delondre) 40 de sulphato de quinina por 1:000;
comparando agora este producto com o em cima das cas-
cas ensaiadas (47 por 1:000 de sulphato), é clara a diffe-
renca a favor d’estas. :

Concluindo, pois, e attendendo ao que precedentemente
fiea exposto, deverfio ser consideradas no commercio como
as de melhor qualidade as quinas de Santo Antdo, e pos-
suindo a provineia de Cabo Verde, como ¢ sabido, dema-
siados terrenos em boas condigles climatericas para wma
cultura avultadissima das arvores da quina, serd uma das
mais acertadas medidas para a sua prosperidade se se au-

mentar o numero de tio preciosas arvores com successi-
























