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> DE FERMENTATIONE.

fermentationem acetofam expellitur. De:
numero et quaiitaﬁbus zymii:artlm et anti-
zymicorum nihil compertum habemus ; et
ad hypothefes incertas confugere cogimur,,
quando proceflum explicare volumus.

Quot et quanta beneficia nobis afferat, e--
Jus abufus etiam docet : Peflima enim ex.
optimis per malos hominum mores nafcun-.
tur. Fermentatione ortum, hominibus com--
moda valetudine utentibus volupratem prae--
bet ; labore exhauftis reficit vires; pluri--
mofque morbos et levat et tollit. |

Latifime in naturam diffunditur, et ef--
feGtus utliflimos, et quam maxime mirabi--
les, edit. Ratio omnium terreftrium ita com=+
parata eft, ut nulla res per longum tempus:
aut vigeat, aut vivat. Quae varietate aut!
{fplendore fuo tellurem ornabant, et homines:
deletabant, vita orbata, inutilia et inama--
bilia evadunt : Et, fi hoc proceflu amoverii
non poflunt, tenue folum, quo primum flo=+
rebant, nunquam au&tum fuiflet, et obtetas
tellus novae progeniei florum et herbarum

ortum |



DE FERMENTATIONE. 3

 ortum nega{fct, unde n{nr‘i' "ﬁ:ﬁi{r'erfaj. fecuta
- fuiffet. PAHIAZ €5 egFL  LObA

~ Occurrit autem ‘et'ﬂbﬁat'ﬁgijﬁfqrrendue
- ftragi fermentatio. Muneribus vitae de-
fun@a animalia et vegetabilia, ex parte, in
- terram 'miité.t, unde alia ﬁrégetabilia alun-

tur, quibus ipfis, vel inde natis, omne ani-
~ mal vefcitur ; et inter fe ita conne&it om-
" nia, ut nihil vanum, nihil inutile fit : Rui-
nae antiquiorum récgﬁtiorum materia fi-
_unt, et mors iRﬁ} dat vitae originem.
' - Tanta rei praéﬁﬁntia et utilitate motus,
- fermentationem tractandam fufcepi, quam
 fit difficile minime nefcius. Optime enim
- {ciebam, quod voluptatis plurimum mihi af-
!?ferret: Et fperabam, {1 infignis ejus obfcu-

{

- TiEe

' gﬁrum {altem pro me veniam impetraret.
- Quo tempore primum de fermentatio-
;;gne fcribere mihi in mentem venit, pluri-
 ma experimenta facere decrevi. Ex his
?nulta inftituere, et temporis anguflia, et
animus aliis ftudiis- diftrictus, prorfus ve-
tuerunt. Quae raptim autem, et in unam

tantum

ritas laudem attingere me prohiberet, erro-










6 DEFERMENTATIONE.

fermentationem intelligit, * motum intefti~
¢ num, qui, {uapte {ponte inter corporis par=
¢ ticulas infenfibiles, ortus, novum earum or=
¢ dinem et diverfum nexum facit*.” Difcrepat
haec ab antiquiorum chemicorum fententia
hoc folo, quod vult motus fpontaneos efle,
Nefcio vero, an motus fpontaneus jure dici
pofiit, qui, a certo caloris gradu et tenuita=
tis pendet, et ad quem ciendum faepe fum-
ma curaopus, Haecdefinitio, etiam, quan=
dam theoriam de natura fermentationis
comprehendit; res femper in definitionibus
repudianda. Et, licet omnia fere corpora,
. mineralia etlam, quandam mutationem fub-
eant, qua alia ex aliis fiunt ; cum tamen hae
mutationes admodum fint diverfae, et in
variis corporisipfius, et aliarum rerum con-
ditionibus, oriantur, fatius mihi videtur in-
ter has mutationes {fpontaneas ({1 arrideat
hoc verbum) diftinguere; et nomen fer—;_
mentationem de iis folum adhibere, quae
in
% Macbride’s Experimental Effays, p. 2. Fordyce™s
Praétice of Phyfic, p. 17.
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* in animalibus vel vegetabilibus eveniunt,

quae a calore et humore pendent, quaeque
fermentis et cientur et promoventur. His
itaque verbis fermentationem finio: ¢ Pro-
* ceflus fub gradu caloris et humoris certo
¢ ortus, quo animalia et vegetabilia extinc-
¢ ta mutantur, et inter mutationem edunt
€ quae ipfam incitant.’

G AR, II.

DE FERMENTATIONIS GENERIBUS.

- NOMEN fermentationem iis proceflibus
| {olis indidi quos fubeunt corpora vita ca-
| rentia. Alienum igitur a meo incepto fo-

"- saliorum fuccorum, vel animalium vel ve-
 getabilium, differere.  Verifimile mihi vi-
' detur, faccharum fere nunquam, nifi vita
fuperftite, progenerari. Vitae haud dubie
 effeCtus eft in proceflu bynem parandi, et
j_ ‘f}'u&us maturandi : Nam, {1 fru€tus aut hor-

deum
























DE FERMENTATIONE. 15

et pigrior evadit fermentatio. Quod autem
omnem dubitationem tollere videtur, fuboleo
et incipit et pergit, fed tardius *. Non ta-
men fit hic proceflus in antliae pneumati-
cae receptaculo exhaufto f. Melius pro-
cedit, vafe quo continetur miftura partim
~ quam ex toto pleno, et loco quo plurimae
- mifturae fimul, quam quo una tantum, fer-
vet . Favent agitatio et minor preflura.
Iis, quorum mentionem feci, contraria
quam maxime impediunt proceflum, calor
{cilicet et frigus nimia, aqua parcior, preif-

fura. Inimica euiam funt obtecta {uperfi-
cies, licet non multum augeatur preflura ;
liber aéris afflatus, quanquam miftura pa-
rum inde refrigeretur, quies, eletricitas,
fulminei icus, fulphuris vapores, alcohol,
fales acidi, alkalini, medii, et metallici, ama-
1a, et aftringentia.

S B GEE,

* Not. A.
t+ Boerhaavii Elementa Chemiae, Vol, II. p- 188,
I Shaw’s Chemical Lectures, p. 124,
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DE FERMENTATIONE. 21

vavit Cel. Boerhaavius, quam vafe comple-
to. Si concedatur, aérem extricatum, effe
fermentum, facile videmus quomodo at-
mofphaera ejus proceflui poflit favere.

Res etiam a Junckero memorata hanc

{ententiam magnopere confirmat. De ci-
vitatibus, quarum incolae cerevifias {uas {ine
fermento praeparare folent, loquens, verba
{fequentia adhibet: ¢ Hae autem talem poffi-

‘ dent aquam cujus contenta hunc actum

L

fermentativum celerius promovent, e. g.
acidulae Wildungenfes, cerevifiae coquen-
dae, adhibentur, et fine addito fermento
~motum inteftinum facile concitant *.’

Aquas acidulas aérem fixum continere non
opus eft ut dicam.

L m

Caeterum, ut aliquid compertum habe-
rem, hoc experimentum feci, Cerevifiae
fpumam calori objeci, donec cum aqua com-
mifta nullam fermentationem ciere pofler.
Huic mifturae, aérem, ex liquore vinofam
fermentationem fubeunte, ortum adjeci, et

plurimum

* Confpectus Chemiae, Vol. II. p. 473.
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concludere licet, vim fermentorum 1n acre,
quem comprehendunt, confiftere? Num au-
tem agr agit propria virtute? An vi elafti-
ca, qua, in totam mifturam diffufus, agita-
tionem magis univerfam movet, quam ullg
alio modo dari poffit? Vero proximum effe
videtur, vi propria é.gere; fermenta enim
inter fe difcrepant, Aceti flores maxime
idonei funt ad acetum parandum, quan-
quam vmofamfermentatmnem clere P{Jf-—
funt, Idem d;_fcrmentis putridis et vinofls
verum eft.

Utcunque autem haec res fe habeat, pa=
rum refert ; Si enim plane evincatur, vim
fermentandi a qualitatibus fingularibus, quas
ille habeat aer, pendere, nihilo propius ad
jnodi, quo agant, explicationem accedo.
Nam res eft, ni fallor, in chemia vera pror-
{us nova, rei certae additionem ejufdem rei
chemice miftae, cujufve partes miftura mo-
do cnmprehenduntﬁr, feparationem facere.
Saccharum quidem ex fyrupo deponitur, ad-
dito faccharo ; et oleum ab aqua ﬁ:parari
potet, churda ex oleo madcfa&a, fed cum

P fechiarum
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‘'omnia his proceflibus nata, ex ii{dem ele-
‘mentis, alio modo vel alio gradu connexis,

efle conflata, = Ill. Bergman, quantum ex

hifce quafdam fubftantiis {pe&tat, rem ita {:e

habere probavit. Oftendit enim, faccharum

et alcohol, ex phlogifto et eodem acido
- componi * ; neque aliis elementis quidem
confiftere mucilaginem, nifi quod aliquan-
tum terrae calcariae additum habet: Et Clar.
Prieftley mihi videtur omnino demontftrafle,
aérem fixum femper effe acidi alicujus et
phlogifti compofitionem. Paravit enim
acrem fixum, ex {piritu nitrofo et {piritu
vinofo reificato commiftis T, ex acido vi-
triolico et fpiritu vinofo redificato 1 etie
eremore tartari combufto ||. Cum nihil aéris
-ﬁximﬂtineat tartari cremor,inter combuftio-
nem formetur, non evolvatur, necefle eft; et
cum acidum tartan plurlmn phlogifto abun—

e o

ke : "D : det

- WA

i # B:rgman Opufcunla, vol. L p. 253+ - \
-1- Pne[{ley sl:.xperlmems, Vol. 1L p: 127
"'t Tdem, Vob IV. P: 385,

'Y Tded, Vol. 1V, p. qor. "

{

-













DE FERMENTATIONE. 29

Haud opus eft ut aliquid de a&ione fri-
gorig, humoris defectus, preflurae vel quie-
tis, dicatur, Satis enim patet eorum actio
ex actione contrariorum.

Oleum expreflum, fermentationem liquo-
Tis, quem tegit, reprimit, actionem aéris

- fixi, quae fermentationem. ciet, praecaven-
do. Eodem modo agit perflatus vafis. Sul-
phuris vapores phlogifton praebent, quod
femet aéri fixo adjungere, et eum minus
volatilem reddendo, poteftatem fermentan-
di auferre poteft. Eletricitas, ‘et fulminis

ictus, eodem modo quo fulphuris vapores,

forfitan agunt: Liquorem etiam mucilagi-
nofum et vifcidum reddunt, quo in ftatu,
ad fermentationem quam maxime ineptus :
An hoc praeftat phlogifton, quo liquorem
fortaffe impertiuntur ?

- Nulla funt experimenta quae illuftrant
‘actionem alcohol, acidorum, alkalinorum,

Malium mediorum ; horum igitur confidera-
‘tionem praetermittam,

2.
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gradum caloris requirunt quam faccharinay
quod, phlogifto minus referta, facilius in fer-
mentationem illabuntur. - Sacchari iniace-=
tum mutatio, majorem aquae copiam et ca-
Jorem majorem, quam ejufdem in vinum
mutatio, pofcit, quia plus phlogifti in illo
quam in hoc expe]léndum. Acidum tar- .
tari in acetum mutatur, unde fit, ut nulla
{1t tartari depofitio.

Res pleraeque, quaec vinofae fermenta-
tiong, huic quoque favent vel obftant; et
hic et illic eodem modo agere videntur,
De illis igitur fupervacaneum foret diffe-
rere. . Cum vero pauca fint, quae a&tionem
fingularem in hac fermentatione habere vi-
dentur, ea preflius exequar.

Alcohol acidum potius videtur celare, pa-
bulumque praebere unde plus acidi poflit for-
mari, quam fermentationem reprimere, Al-
kalina et calces metallorum celant acidum,
fales medios et metallicos formantia. Ama-
ra et aftringentia etiam acidum tegere vi-
dentur, Neumannus, de amaris verba fa-

ciens,
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SaccHARrRUM folutum oleo te@um, calo=
r1 fexagefimum circiter gradum thermo-
metri Fahrenheitiani expofui, et, fex vel

fl feptem diebus peradis, in vinum mutatum
reperi: Poftea in acetum abiit.

Oboritur etiam fermentatio putrida fub
oleo. Hirudinem vix mortuam in phi-

alam aquae fere plenam conjeci. Huic
affudi olei tantum, ut fuperficies liquo-

ris omnino tegeretur. Paucos poft dies,

acriae bullulae per liquorem alcendebant,
et turbidus liquor evadebat, Nullum odo-

rem praebebat liquor oleo opertus; fed, hoc
fublato, quam maxime foetebat, et hirudo
omnia {igna putredinis prae fe ferebat.

B

Si haec fit facchari natura, de modo quo

formetur, conjeuram facere non erit difi
cile, \

1 E Vegetabilia
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nulla experimenta teftantur, ut crefcant fa-

ciuntT: Et, fi vulgari opinioni habetur fi-
des, et certe, donec experimentis adverfari

reperiatur, habenda eft, frutuum etiam ad
‘maturitatem progreflui favent. Lunae e-
nim radiis, qui nihil caloris movent, vulgo
judice; fruGtus maturari confuerunt.,

G-

Tartari feparatio res admodum notatu
digna videtur. Omnes immaturi acidi fruc-
tus tartarum continere dicuntur, et id fub
forma falium effentialium deponunt. Hoc
veronon fit; nifi longum poft tempus, et poft-
quam miftura mutationem quandam {ubiit:
Succus infpiffatus fale effentiali, et hic tar-
taro, acidior, Quam maxime infolubile eft
tartarum, et prorf{us incredibile videtur, id,
. ex parva aquae copia, quam fructus conti-
nent, folvi pofle. Succi etiam, qui tartari

pluri-

t+ Willon of the influence of climate upon ani-
mal and vegetable bodies, p. 15.


















