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DISSERTATIO PHYSICA

PN A B GU.R.A Ll

QUEDAM

DE FERMENTATIONE,

Et quibufdam Mutationibus inde pendenti=
bus proponens,

P ROGEMTIU M

E Fermentatione fcripturus, me opus difficile et obs
fcurum fufcepifle haud ignoio ; fed, quoniam hujus
Academiae celeberrimae leges aliquid feu de medicina feu
de phyfica edere exigant, ita, ut lauream Apollinarem
ambiens iif{dem obtemperem, hac de re differcre animus
fert. Sed, eodem tempore guo hoc argumentum felegi,
minime inducor ut credam me aliquid novi de eo proditu=
rum ; nam hodie talis elt chemiae ftatus, ut apud fcripto-
res parum certé feu ftabiliti inveneris ; neque ullus eft tra-
mes veritatis fpecie indutus, quem refpiciens, imperitus
juvenie

=
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juw_.reuis fe dirigere pateft, Rebus fefe ita habentibus, quid
reftac ? Num fpeculatione opus elt ! Equidem, et etiam
conje@uris 3 et ad theorias hypothefefque excudendas, jure
hodie tempus eft. x

Veltigia atque exempla celeb. Weltrumb atque Herm=
ftacdt fecutus, perpauca de fermentatione differturus fum,
{perans opiniones et experimenta philofophorum, coram
dodis jure tam celebrium,” haud parum profutura: Sed
denique ab opinionibus, quibus, ante doélrinam pneumatis
¢am excultam, quis non aflenfiffet, equidem quamvis
invitus diffenfurus. Noftri aevi philofophi chemiam mul-
tum excoluere ; hodierna experientia {Cientiae multum lucis
protulit ; de multis proceflibus nunc fideliter differere li-
cet 3 a€ris neceflitas nunc bene edo&a ; phlogilton, vagum
principium, omnium fere confenfu, ex chemiga foras ejec=
tum, dum umbrae loco, fubftantia deoétis hodie foveatur.

His caufis, dodlrinam pneumaticam diflam elegi, quae,
ut mihi videtur, multo magis, quam illa a Doftoribus
Weftrumb, Harmftuedt, Crell, ali i{que prolata, verilimiliss
perpanca etiam de tartari acido protuli, et magnam affini-
tatem inter hoc faccharique acidum, et f{imul magnas
plantarum virtutes mecum revolvens, quaecdam de fag-
ehari formatione adjeci : Neque haec modo conjecturalia;

Obfervationes peritorum adduxi, a guflu plantarum et
poftea dire@is experimentis (quibus farfareum in facchari
acidum, modis fimpliciflimis mutart pofiit) deduas.

Olirn, duas fermentationis {pecies tantummodo chemici
defintebant.  Putredo in numero minime recepta, hodie
jure admiffa, fermentationis limites haud parum extens
dite. Hanc omnis materies animalis fubit, quae alias
formas recefare dicitur. Sed de tribus difputare haud
- ' meum
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meum eft ; chartulae limites ordoque vetant. Experi-
mentis perite inftitutis, opiniones haétenus probatae peni-
tus diruuntur. Alkali volatilis natura nunquam huc uf-
que ventilata, periculis Bartholet nitidiffimis, formam
compofitam oltendit, et cun&ta animalia haud amplius
faccharum, folam hucufque inter duas naturae gentes dif-
ferentiam, pracbere recufant.

His ex periculis, alia differentia, quam materiei faccha-
riferae defectio, inter corpora animalia vegetabiliaque pof-
tulatur: Sed quaenam eft ?

In hac re omnes de experimentorum defeéiu congue-
runtur; neque criminis infcins fum. Perplurima tenta-
mina, more Weltrumb, Hermftaedt, Crell, atque Scheele
iteravi ; multa alia quoque excogitavi, quorum plurima
coepi : Sed temporis anguftiae, opus periculofa plenum a-
lea, atque animus aliis ftudiis nimium diftri®tus, me latius
in hunc campum excurrere vetuere. Nam ad veritatem,
periculorum ope, horrida eft via et afpera. Natura, pro-
ceffus velamine vix explicabili obvolutos, perferutatoribus
porrigit; quo inculta ars et juvenilis peritiae rudior ma-
nus brevi defatiganda.

Has ob caufas non mirum, fi pericula a meipfo perada
proferre reformidem, cum pericula peritifimorum, multe
magis quam abunde, quod deficiebat fuppeditarunt. Ia
primis Dominos Weltrumb, Herm{taedt, Crell, Bergman,
Scheele, Weigleb, Rofeinfteil, Speilman, Corvinum, La-
vofier, de Morveau, aliofque confului ; quifquis ultra fcire
voluerit, horum philofophorum feripta atque opiniones pe-
tat,

D EAF 1

7 e s N T SIS

ey S .,

= i ———




5 DE FERMENTATIONE.

o ul ol A o B it e B

Fermentatio hoc modo bene definitur: Proceflus «ft
fub certis caufis ortus, quo animalia atque vegetabilia ex-
tinfta mutantur, et inter mutationem edunt quae ipfam,

in imili materia, incitent.

SIGNORUM NARRATIO.

Saccharum, aut quaecunque res vegetabilis in gremio
fuo faccharum continens, aqua foluta, caloris gradui inter
36™ arque 70™ in Fahrenheit thermometro, et aeri fimul
expofita, utcunque pellucida, cito it opaca, turbida. Mo-
tus inteftinus incitatur, qui ab pun&o incipiens {ponte at-
que lente per totum ferpit, et increbrefcit. Bullulae aeris
plurimae in fundo vafis confpicuae fefe diffundere viden-
tur, quae gradatim emergentes, multae in unam coeunt,
Liquoris fummum attingentes difrumpuntur, dum, i for«
tafle aliquid folidi iis adhaeferit, fundum vafis iterum pe=
tit. Hinc limus vifcidus huc et illuc jaétatus per milturam
portatur, cui faciem equidem ingratam induit.

Dum haec aguntur, intumefcit miltura, et calor ejus
augetur, vapor elalticus majore quam antea quantitate e«

volvitur, et ad liquoris fammum mucilago limofa eveda
retinetur.
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retinetur. Vapor propter fuam gravitatem in fuperficie
natans, equidem liberum aéris acceflum impedire videtur.
Mephitiss a¥ris fixiy acidi aerei, et nuperrime quidem car-
Eonnacei, nominibus infignitur. Hune clarifimorum Black,
Prieftley, atque De Chaulnes experimenta primum illuf
travere ; alii hodie, et inter eos primarius fcientiflimus
Lavofier, hujus compaginem quam manifelle excogitaves
runt. |

Citius feriufve, prout caufae, quae phaenomena excita-
verint, majores minorefve, amica® aut inimicae fuerint, ad
priorum motoum ceflationem tendit natura. Calor atque
intumefcentia imminuuntur, et pedetentim omnino ceffant,
aeris feparatio minus frequens, motus inteftinus languefcit
tandem periturus; et fpuma in multas difpertita partes,
eae ad vafis labra attrahuntur, et denique aere, qui ita di-
vifis adhaeferat, diffociato, ad fundum iterum tendunt.

Liquor nunc exanimanti prorfus mutatus invenietur 3
dulcis ille fapor non amplius fefe manifeltat, et; licet ante
mitis fuerit, munc in fluidum pungentem; inebriantem,
immutatur. Hic vafis claufis igni {ubjectus, {piritum in-
flammabilem; nomine vini-piritus delignatum, dat; iterum
diftillatus, liquorem producit alkabol.

Omnia non facile in hanc mutationem incidunt. Quae
femel acidam atque alkalinam {ubierant; nunquam pof-
funt iterum vinofam induere formam; dum ea, quae pri-
mae apta funt, temporis progrefiu, iifque quae fermenta-
tioni favent rite cultis; et acetofam et alkalinam fubeant ;
{ed obfervatu dignum, ut nulla vinofae formae prona va-
quam alkalinam, antequam acetafam exhibuer int, indyers
poflint,

B : Haec
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‘Haec prima fermentaticnis producio, fi loco frigidiore
reponatur, et eodem tempore aéris atmolphaerici acceflus
caute excludatur, nullas alias mutationes nunc fubit ; fed
diutius fepofita, etiamfi aer atmofphaericus impediatur,
pedetentim lentae adhuc mutationes, quibus' mifturae
partes conftituentes diverfo atque alio modo conftituun-
tur, incipiunt et pergunt. Vinum acorem fuum deponit,
et fenfim generofius evadit.

Eodem tempore quo haec fant, multum falis ex alkali
vcgttab?li, et acido fuperfluo compofiti, multum materiae
faeculentis deponitur.  Acidum (quod fali compofite
ineft) tartareuwn vocatur, quia, in hoe fale compofite folo,
tartarum diéto, invenitur.

Fermentatione vinofa fic finita, iterum clarus, iterum
quiefcens fit liquor ; fed fi iterum, ac ut antea, dolio aper-
to atque calori vehementiori expofueris, tametfi mutatio-
nes fupra jam peraflae, ultimi naturae effeCtus in materias
organizatas vita carentes videantur, cito fit opacus, tumet,
calet. ' Itidem ac fupra, aéris bullulae plurimae (quarum
natura adhuc ignota) ejiciuntur, mucilago limefa atque
fal compolfitus antea fubfidentia, rurfus fublevantur, tarta-
rum cito difflclutum ell, et faeces furgentes, {ummum do-
lium tenent. In-hoc ac priore ftadio, caloris atque intu-
mefcentiae gradus major, fed motus inteftinus,. et vaporis
elaftici quantitas emiffa, minor.

- Hic motus intellinus, pro caleris gradu, atque corporis
ad fermentandum quantitate, durat 3 fed diutins plerum-
que, quam pro. ftadio vinofb, neceffarium eft. Intra pau-
cos dies iterum ad requiem tendit proceflus, ceria tem-
pora quafi obfervans, et omnia phaenomena gradatim

{pontegue
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{ponteque recedunt. Faeces mucilaginofae, dolii fundum
verfus demittuntur, aéris emiflio definit, et calore atque
intumefcentia ceffantibus, liquor iterum clarus, iterum
pellucidus evadit. Nunc ia miltura parvam aikaho/ co-
piam et valde mutatam, et Joco fluidi levis, pungentis, in-
ebriantis, liquorem acerbum, acidum, linguae atque {um-
mis faucibus {enfationem acidam impingentem, et in om-
nibus acida foffilia referentem, reperies. Dum haec om-
nia peraguntur, multum faecium fubfidet; fed notatu
dignum, nulla tartari veftigia eflz dintius invenienda.

Forma acetofa fic ad fnem perduéta, acidum, fuas vir-
tutes mira difficultate confervat, ob fingularem quam ha-
bet propenfitatem, ut iterum fuo modo mutetur atque re.
folvatur. Si acidum a faecibus non feparatur, fenfim mif-
tura acorem fuum deponit, et, pro calore citius, turbida
et vifcida evadit, foetet, aer evolvitur, alkali volatile avo-
lat.

Omnia, quae fermentationem vinofam percurrere, iis
quae favent rite cultis, acetofam formam gquoque in-
duunt ; fed inde minime confequitur, primariam fecundae
omnino efle neceflariam ; nam a multis {criptoribus, quam-
plurima corpora in acetofam nunquam primariam ruere,
affeveratum eft. Sed hoc haud parum animus dubitare
vult; nam, nifi iquorem dum fermentefcit multum fpete-
mus, vinofa forma mentis aciem facile eludere poteft.

Tempus, ud fermentationis diverfas fpecies abfolvendas,
equidemn definire impoflibile ; quoniam pro loci varietate,
tempeltate anni, calore, materiaque ipfa, hoc aut illud
neceffarium. Sub fole aultrali, palmae veniferae liquor

depromptus, paucas intra horas hanc aétionem ab-
folvit ;



¥z PE FERMENTATIONE:

folvit ; dum Septentrionem verfus, aut tempore brumali,
ftarde vel nunquam procedit.

DE ZYMICIS ATQUE ANTIZYMICIS.

Omnes materiae vegetabiles non facile in hos motus,
qui fermentationem conftituunt, ruunt ; et etiam, quo
fermentatio fit, multae et diverfae res neceflariae, veluti,
1mo, Gradus caloris certus ; zds, Aeris atmofphaerici liber
acceflus ; 34ie, Quantitas corporis ad fermentandum fatis
larga ; 4#0, Certa fluiditatis feu humiditatis portio. Haec
e fequentibus quam manifelte adparent; nam folida intadla
remanent, parva materiae quantitas nullas mutationes

. {ubit, materies organizatae vita exutae vitio carentes ref-
-tant, et fub antliae pneumaticae recipulo omnia immutata
confervantur. Quamvis infufionum vegetabilium quams
plurimae, {i jure his quatuor caufis praedifponentibus ob-
- jectae fuerint, facile in motus fermentativos incidunt, nihil-
- ominus et multae adhuc reftant, quibus prorfus impoflibile
hos motus inftaurare, nifi certis adjutoris additis, quae
philofophi fermenta vocarunt. Haec. fermenta corporibus
.non ad fermentandum proclivibus motus . fermentantes
ccito afferunt.  1m9, Illud quod maxime fermenti titulum
meretur, et mucilaginofa limofaque illa fpuma, quae,
« ceflante progreflu, in dolii fundo {ubfidet, et faeces voca-
tur. 245, Eadem natura gaudens, tametli gradu diver{p,

%
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eft mifturae quae fermentavit portio. 3#, Liquor aere
fixo five acido plenus. 42s, Faeces falfae inter fermentan-
dum {ubfidentes. g#s, Saliva.—Haec zymica maxime
infignia funt ; fed et alia e regno vegetabili afumpta, eti-
amf adhuc immutata, quae virtutem haud mediocrem
pollidere videntur; qualia quorundum fru&tuum maturo-
rum, violarum, rofarum, papaveris, {ucci, opii ipfius folu-
tio, alia, quibus aquam pluviam adjungere licet.

Illa fupra notata zymicorum infigniffima conftituunt ;
fequentibus elt virtus omnino diverfa, nam motus jam

concitatos vel retardant vel prorfus reprimunt. Hujul-
modi funt gradus caloris vel frigoris magni, preflura, a¢-

1is atmofphaerici acceflus impeditus, eleftricitas, fulminei
i¢tus, fulphuris feu metallorum vapores, omnia acida *,
alkalia, fales medii +, amara, aftringentia, materiae fac-
chariferae, feu materiarum quae faccharum certis procef-
fibus praebere poffunt, defedio feu proportio nimia, im-
munditia.

Brox Eote G Maticonds . T
DE FERMENTATIONIS THEORIA,

Omnia vegetabilia ad motus fermentantes proclivia, has
mutationes fubire videntur, virtute certae portionis mate-

riae

® 1 Acido aerco atque cremore tartari omiffis.

N S
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viae faccharifzrae quam compleduntur, feu materiae quae
: :in faccharum certis proceflibus converti pniilit.

Ezemplum infigne, muft five fucci uvarum expreffi in
vinum mutatio vulgo habetur ; etiamf{i multi alii fucci fint
atque infufiones quae temporis progreflu reGtoque cultu
eafdem facile fubeunt : Huyjufmodi funt, arundinis faccha-
rifrac, pomorum, pyrorum, betulae, groflularum, atque
quamplurimorum aliorum fucci. Farinacea non tam fa--
cile fermentantur, nifi proceflus praeparatorius praecedat,

quem in bynes praeparatione videre eft. In hoc, vitae
principium latens evocatur, et ejus actione ad germen e-
volvendum, facchari portio producitur. Quamvis forma
vinofa acetofaque rebus vegetabilibus praecipue pertinent,
funt quaedam ex animalibus, quae has formas non penitus
averfantur, qualia lac et mel, natura cum animali tum ve-
getabili fruentia. Ad hanc claffem quoque referri debet
urina aegrotorum a diabete decumbentium, quamvis fe-
cretio morbida. | :

Hae {unt materiae ex animalibus plantifque mortuis,
quae omnia fermentationis ftadia, omnes quae inde fe-
quuntur mutationes fubeunt ; fed quo inceptum profequa-
mur, {piritus vini compofitio fefe offert confideranda.

S B 0k T. IT.

DESPIRITUSVINICOMPOSITIONE.

Multas theorias fuper hac re canftruétas chemici protu-

lere, quarum multas aetas delevit ; fed plerifque praeter-
mifls,
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miflis, perpaucis theoriam Do&torum Weftrumb, atque
Hermftaedt quam leviter perfiringamus, quae omnibus a«
liis ingenaitate veritateque, ut nobis videtur, palmam fa-
cile praeripuit.

1, Spiritus nitri dulcis refiduo, finita ditillatione, ad-

dita creta in pulverem tenuiflimum redaéta, ftatim effer-

velcentia excitatur, et mox poftea praecipitatum haud fa-
cile diffolvendum dejicitur. Hoc fal omnino gufiu ex-
pers invenitur, fed fi ei acidi vitriolici portionem, partitis
vicibus, adjicias, iterum decomponitur, {elinites fundum
petit, et, liquore evaporatione diminuto, tartari acidum,
cryflallina forma, obtinetur. Haec tum fynthefi, tum a-
nalyfi confirmatur, ut fequens edocet.

2do, Si hujus acidi pars, hoc modo produdli, fali alkali
vegetabilium fixo adjiciatur, tartarum folubile, fi adhuc
major quantitas, tartari cremor obtineri poteft : idem
quoque omnibus aliis fuis conjun&ionibus fimiliter acci-
dit.

Hinc extra omnis dubitationis aleam firmatur, acidum
tartari in {piritus vini compaginem intrare, quoniam ex-
perimento extrahitur; et revera farfarcum efle f{ynthefi
atque analyfi comprobatur. Sed {piritus quaenam funt
aliae partes conftituentes ! Equidem omnia experimenta,
eas effe nullas nifi aera inflammabilem atque oxygenum,
certa ratione conjun&ta, probare videntur. Nam quetief-
cunque flamma {piritui vini re&ificato adhibeatur, combui-
tione fnita, portionem aquae purillimae relitam fpiritus
quantitatem multum fuperare *, et quotiefcunque aqua

aut

* Esxperimento cum cértis a€ris atmofphaerici portionibus peracte,

acr reli€tus prorfus phlozifticatus evadic.
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aut fpiritus per tubulum metallicum igne candentem
tran{mittatur, aquae vel {piritus compaginem refolvi in-
venitur ; altera pars fefe tubo metallico adjungit, dum
altera finceriflima in recipulum accipitur *; prima, om-
nibus experimentis aer purus ¥, altera, inflammabilis.

Ab his denique atque aliis -concludere licet, fpiritum
ex aere inflammabili, oxygeno, atque tartari acido, vel, ut
vult theoria Weltrumb, Hermftaedt et Crell, ingenuofa,
ex tartari acido, aqua et phlogifto efle compofitum.

S E C I, I1I.

Paes I. DE ACETI COMPOSITIONE.

Haec de fpiritus formatione ; fequentia de aceti compo-
fitione,ad quam nunc animum vertamus oportet. Supra,
dam

® Haud raro accidit, experimento caute perafto, acidom carbona-
ceum fefe preferre, neque mirum : Supra ex liguide conflat, tartari
acidum {piritns compaginem ingredi : Ab emnibus ehemicis notatur
acida vegetabilia inter decompofitionem ignis ope carhonaccum prae-
bere ; fed hoc nunquam obtinet, aere puro five ex ¢o compofitis ab-
fzntibos.

+ De aere puro dicens fpero, neminem me corpus fimplicifimum

voluiflé crediturum. Omnia experimenta eum ex corpore quodam ig-
noto igneque latenti efle conflatum probant : Sed per totam hances

differtationem duobus titulis 2€ris puri atque oxygeni fine difcrimiue
ufas fum, ctiamfi quidem exygenum fimplex eft, '
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~ &im de fermentationis hiftoria difputatum eft, notavimus
portionem falis, ex acido, et {ale vegetabilium fixo compoliti,
effe depofitam, quae poltea inter fermentationem acetofam
diluitur ; et etiam, ut acetum fiat laudabile, {piritus portic-
ni conjungitur, et hoc modo, acidum adlivum evadit, eo
magis quo plus fpiritus milturae ineft. Spiritum vini in
aceti compaginem ingredi olim demenftravit cel. Becher,
quoniam {piritum liquori ad fermentandum parato ad-
dendo invenit, acidum produ@um multo validius efle, et
quoque acetum, hac additione, in vafis claufis paratum
iri, res alioquin impofTibilis. '

Hane rem, nimirum vini mutationem in acetum, expe-
rimentis pulcherrimis multum illuftravit Weftrumb ; fzd
vero, perfpicuitatis caufa, animum etiam ad pericula fe-
quentia vertamus.

3tio, Si, acido vitrioli * puro, calcis + magnefiae nigrae
atque fpiritus vini reflificati, portiones certas addas, et
poftea vafis bene claufis calorem fupponas, brevi, magne-
fia folvitur, acidum decomponitur, et vapores fulphuris
volatiles in recipulum tran{mittuntur : Retorto nunc caute
explorato, fluidum reli®tum omnibus fuis proprietatibus
acetum reperitur.

* Sequens periculum quoque haud parum quaeftioni fa-
vet, et rem extra omnem dubitationem ponit.

Ato, Acidi tartari et {piritus vini redlificati certis por-
tionibus, vafis accurate opertis, inditis, atque in tempus

C fatis

® + Hoc acidum ex folphure atque aere puro, calcem ex metalle
atque eodem principio componi comprobatam habemus,
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fatis longum leni calore digeftis, tartari zcidum prorfus
evanefcit, et loco ejus, fluidi portio, omnibus notis chemi-
cis acetum, invenitur *.

Ex his experimentis, magna affinitas, magna propin-
quitas, inter tartari acetique acidum, quam manifelte ads
paret, et inde ad credendum inducor, pace difputantium,
illa eadem efle indole fub varia figura latentia ;: Sed, eti-
amfi tartari acidum tandem formam acetofam affumere
tendat, nihilominus, ut hoc fiat, diverfos gradus et cer-
tos ftatus intermedios {fubire et neceile.

Pans II. De Acidi Vegetabilis, vulpo Tartarei difli, ortu,
deque efus in Saccharum fen Sacchari Acidum Mutatione.

Tartari acidum larga copja a natura diffunditur. Frug.
tuum immaturorum perpauci funt +, qui plus minufve
non continent. Hocce acidum nunquam f{implex, fed
famper alkali vegetabilium fixo conjunctum, invenitur. In
j;:ieﬁfque ejus conneflionibus tam larga copia cum alkalj
conjungitur, ut {ali compofito gulium acerbum haud in-

graturq

® Jdem accidit, acidem tartari, magneliac nigrae calcem, ¢t acidem
nitri acratum fimul bulliendo ; 2cidum niiri (2) ct calx metallica aere
‘privantur, dum tartar] acidum in acetum convertitur.

4 Dom. Edvardus de Fourcroy, Parifiis, Regius Chemiae Profcls
for, experimentis a ftipfo fadtis, acftimavit 2o ¢ 100 plantis, fuccum
acidam pracbere,qui infofionem viclarum rubram reddat.

(@) Acidum nitri, Duce Cayendith, ex acre puro arque phlogifti-
cato efle compolitum cdocemur.
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gratum conciliet. Uva, arundo faccharifera, pyra, et
quamplurima alia vegetabilia immatura, talem aciditatem
haud dubie monflrant ; temporis progreflu, impulfuque
radiorum folis, mirum obfervare varias et diverfas muta-
tiones quae fucco quotidie contingunt. Hae in aliis
magis infignes funt quam aliis fructibus. In plagis cali-
dis, uva, fru&ufque omnes cito maturefcunt, fuccus vifci-

dus et faccharatus, denique in vinum valde generofum,
landabile, dulceque abit; fub frigidis autem tarde vel

nunquam adolefcunt ; lentus eft fuccus, acidus, minus ge-
nerofus, et fermentationem minus perfecie abfolvie, Sed
hic loci quaeftioni analogia baud parum favet,

In corpore humano ptaeparantur varii fucci, fecreti ex
uno eodemque fluido, ut videtur, homogeneo, quod; dum
vafis claufis igni fubjicitur, omnibus modis, omuibus ex-
perimentis, eafdem produétiones praebet. Hae fecretiones
aliae ab aliis multum diverfae funt. Singulae in vafa
propria receptae,alias, vel abforptione vel novarum parti-
cularum fecretione, mutationes fubeunt. In fumma glan-
dularum conglobatarum fuperficie; vaforum fanguinem
ducentium tela, delicatiflima expanfio, diffufa, Haec, te-
lam, quae in glandulas conglomeratas extendatur, omnino
refert. Eas in glandularum foperficiebus collocari credit
phyfiologus ¥ omnium do&iffimus ; nam inutilia effe non
potuiflent, ut aliquid no#illymphae ch'jrluqu-e jam abforpe
tis adderent. His ex caufis, magnae mutationes liquoribus
jamjam fublatis indies accidunt ; hoe medo bilis, urina,

mucyyy

® Praclectiones perill. Do&t. Monres
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mucus, femen ip{um, mutationes minime parvas femper
fubeunt. :
ER plantis eadem flruftura facultafque ; nam tametfi
omnino abfurdum foret proferre, quod quidam philofo-
phi ultro modum fpeculantes dicant, qui imaginatione ni-
mis calida praediti, atque falfa theoria indudi inftigati-
que, hominis aliorumque animalium facultates plantis at-
tribuu'nt; e contrario, cum vanum tum abfonum foret, has
inter corpora organizata vita carentia referre. Rem
accuratius et attentius perfcrutanti certe conftabit, eds
gradu in fphaera naturae fuperiore dignas effe, illo, quem
alii eas mereri putant. Omnia materiae figna habent,
ftruéturam regularem et omnino formefam exhibent, vala
aione jufta atque conftante potiuntur. Ex vi&tibus fim-
pliciffimis iifdemque, nunc oleum blandum nunc acerbiffi-
mum, nunc ea quae mortem brevi inducere poffint, refto
cultu quoque aera nunc vitalem nuac peftiferum animan-
tibus praeparant. Denique, haud credibile eft, phaenome-
na fupra memoratata, a corporibus vita carentibus, aut
facultatibus tam circumferiptis ditatis, pofle produci,
neque apud me ulla dubitatio reftat ; nam ponamus
garum nutrimentum aquam cfle puram, quod ita effe,
ab experimentis de indufltria fatis philofophi nos edocu-
ere, debetne illa veluti per vafa capillaria exfurgere ; aut
ullas mutationes fubire oportet ?* Deus mundi confervator
omnia vita umplevit, cujus cura admiranda omnia ia na-
tura vig.eut. Ia arcna calcinata, aquae diltillatae, et Solis
ope, plantac tencrae nutriuntur, viribus vaforum mirifi-

cis produttiones multum diflimiles cite prolaturae.

-Hine
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- Hinc patet eas principium. vitale habere ; poflidere
queunt quoque fortafle, tametfi gradu minore, alias quaf-
dam viventium facultates. Ex his omnibus confideratis,
multo magis quam probabile videtur, tartari acidum ea
aftivitate quae plantis. ineft produci, poftea propria fuo-
rum vaforum a&ione mutari, (ut in corpore humanovi-
demus), aut quodam alio modo five abforptione five ali-
quarum novarum particularum additione, et ita fubftan-
tiam acidum facchari praebentem, poffe produci ; nam ob-
fervatu dignum eft, facchari acidum, faccharo jamjam
formatum minime inefle. Simplex natura omnia com-
plet ; indies acidum auflterum, aliquando ingratum, in
faccharum laudabile et generofum mutari, videre licet ;
nunquam credendum unum abiturum ut alterom adjici
poffit.

Tametfi ex his, de acidi tartari, in fubftantiam acidum
facchari pracbentem, converfione, adduis, haec opinio
fatis clara, fatis perfpicua videatur, nihilominus quidam
fortafle funt, quibus hic proceflus, haec ratiocinandi me-
thodus, minus arrideat, ad experimenta igitur recurra-
mus, quae naturzprocefflum faepenumero, quamvis noa
femper, exafte imitantur.

5o, Si liquori poft fpiritus nitri dulcis diftillationem
refiduo, acidi nitri aerati uantitatem-addas, et proceflum
ad acidum facchari formandum imiteris, acidi nitri repe-

‘titis additionibus, brevi, loco tartari, facchari acidum eva-

poratione produdtum invenies.
6ts, Si acidi tartari purificati, calcis magnefiae nigra=
et {piritus nitri aerati quantitates notae, calori, vafis ac-

curate claufis, fubmittuntur, nitri {piritus acre privatur,

calr
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calx metallica folvitur, iterum acido prierem [tatum prae-
bens, dum aflione tartari continuata in nitri acidum, hac
iterum decomnponitur, vapores ejus rutili in recipulum
tranfmittuntur, et, i nunc liquor in retorto relictus eva-

poratus fuerit, loco acidi tartari acidum * facchari for-
matur .

Pars IIL.  Quae doidum Sacchari in HAectum mutari pefe
Mﬂﬂ'.

Haec, acidum tartari in facchari acidum mutari poffe,
demonftrare {fufficiunt ; ad acidi facchari in acetum con«
verfionem, quae omnino fine aliqua fermentatione inter-
pofita fieri poteft, nunc tempus ut tranfeamus.

nino, St acidi facchari pars; atque 12°°™® vel 14°°™ nitri
acidi mediocris fortitudinis, calori, wafis claufis exponan-
tur, facchari acidum attollitur atque omnino effugit. In
recipulo, acidi nitr1 rutili, aeris fixi, acidique acetofi porti-
ones inveniuntur.

8vo, Sed experimentum, quod multo majorem fidem
theoriae adjiciat, hic fequitor : Si una pars acidi facchari,

cum

* Acidum facchari ex oleo acido tartari adkaerenti prodoltom iri
vult celeberrimus de Morveaw ; fed huie affertioni modo refpondere

neceffereft, acidum facchari preduci prout tartari acidum dimionitur.

# Tn hoc experimento cura opus eft; nam muito fpiritus vini addito,
acidum tartari in acetum midime in facehari asidum convertitur,
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cum fex aut {feptem acidi vitrioli puri partibus coquatur,
in recipulo, multum acidi fulphuris, dum in retorto, a-
cidum aceti purum, reperitur.

Sed in communioribus exemplis, ad materiem facchari-
Jféram in acetum ope fermentationis convertendam, muta-
tiones duae funt neceflariae ; prima, {piritus vini, altera au-
tem, aceti portio producitur. Sed iterum, experientia
femper duce monitoreque fideli, videamus fi haec muta-

tio fine fermentatione fieri non poteft.
gno, Si certae portiones f{piritus vini redtificati, calcis

magnefiae nigrae, et acidi vitrioli puri fimul, vafis apte
claufis, igni imponantur, cito acidum feflile decomponi-
tur, atque fulphuris vapores tranfmittit, calx aere priva-
tur atque diffolvitur, acido formam reftituens, dum fpiri-
tus vini, in acidum continue agendo, iterum bafin ejus fe-
parat, unde vapores {ulphurei in recipulum tranfeunt; et
nunc, retorto explorato, loco fpiritus vini vel actheris vi-
triclici, qui expedari potuiffet, nihil alind nifi acetum re-
linguitur.

10ome, Ad hoc faflum quoque attentionem convertere
oportet, ubi quantitates fpiritus vini reificati et alkali ve-
getabilium fixi bene caulticati, miltae atque vicies diftil.
latae, in acetum aquamque puram omnino mutantur *.

Haec faéta, utpote bene nota, ad theoriam fermentatio-
nis explicandam, in vnum collegimus, quae quidem ne-
que vana, neque probabilitatis experta videntur. Ulteriys

ad

® Sales alkaliues fixes eflc compofitos haud dubitandum. Inter
combuftionem, multum aéris puri abforbetur: fed horum natura ad-
hue indaganda, ideoque hoc de procefli haud multam eft dicendum,
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ad rem fpectantes videamus, fi ullo modo aut ratione hae
mutationes, aut harum mutationum caufae, in lucem
evocari poffint ; {ed, ut hoc fiat, ad acidorum effe@us at-

que compaginem tranfeamus oportet.

QUEDAM DE ACIDORUM COMPAGINE ATQUE

EFFECTIBUS COMPLECTENS.

Recentiores philofophi, multo magis quam antiquiores,
huic generi.chemiae operam navarunt, et equidem bene
meruerunt de {cientia. Hodierna experientia nunc inven-
tnm, bene conftitutum atque edofum, acida omnia, tum

foffilia tum vegetabilia, ex duobus principiis effe conflata,
quorum unum proprium, alterom ei ac alils commune :

Illud proprium, hoc oxygenum aut commune nominave-
re. Hac regnante theoria, metallis di{Tulutis, folventis
compago refolvitur, dum interim corpus diffolvendum fi-
bi partem acidi unam vel oxygensfam attrahens fiat com-
pofitum : hac lege quoque, inltituta combuftione, aer re.
folvitur, dum corpus exuftioni aptum compofitam induat
formam. Varia acida foffilia, aeque ac vegetabilia, diffi-
miles portiones hujus principii, five agris puri five oxy-

geni,
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geni, diverfis temporibus continent ; et plerumque a-
cidam vitrioli magnam, nitri minorem, falis mini-
mam.

Ex vegetabilibus, et praecipue de iis quae in hac dif-
fertatiuncula quaerimus, aceti maximam, facchari mino-
rem, tartari minimani continere partem, omnibus confide-
ratis, me dicere haud opus eft. Prout hicce aer in com-
pofitum acidi intrat, hujus proprietates folventes plerum-
que auget ; fed ad pericula iterum recurramus, et pro
exemplo, ad effefius fuos, in metallorum ac magnefiac ni-

grae calces, fpecialiter animum vertamus ; fed imprimis
aeris in acida vires paullulum confideremus.

110, Acidum vitrioli fortiflimum in magnefae ni-
grae _calcem * ficuti do&ifiimus Schesie demonitravit,
vix ullam aftionem mentione dignam edit, licet calori ex-
pofitum fuerit ; fed fi minimam, aut facchari aut alicu-
jus materiae inflammabilis, quantitatem adjicias, . cito
nunc calcem antea fere intadtam acidum fub imperio
trahit atque diffolvit. Sed hujus facchari vel materiae
inflammabilis qualis eft aio? Acidum aere fpoliavit,
quod nunc principium commune ‘aut calcis metallicas
oxygenum attrahere paratur.

12m0, Acidum nitri phlogilticatum, ationem majo-
rem, . quam vitriolicum, poflider. Calcis quantitas cito
aere privatur atque diffolvitur, dum interim ipfum acidum

D purum

* Quifquis hoc experimentum iterare voluerit, necefle eft nti calce
magnefiae nigrae cautiffime praepazata, veluti ea ex acidis, alkalino-

rum ope, praccipitata, atque poflea ignis ope dephlogifticata.



26 DE FERMENTATIONE,

purum prodeat. Hoc, acidum nitri purum aut aeratun
conftituit, quod, tefte do@o Scheele, nulla figna, vel
tantum leviffima, ulterius in metallorum calces prae-
bet.

1370, Acidum marinum, vel, ut vulgo vocatur, {piri-
tus falis in magnefiae nigrae calcem poteftate haud parva
praeditum eft, Spiritus falis non aerati magneﬁacqun
nigrae portionibus retorto inditis, etiam in frigore acidum
in calcem mire agit, et eam cito diffolvit, dum ejus pro-
prictates omnino, veluti periculis fuperioribus, mutatae vi-
deantur. Hocce acidum fic paratum novae ejufdem cal-
cis portioni affufum, nullam a&ionem ut in fatu infince-
1o profert ; fed nunc fere omnia metalla, quod antea non
lienit, fub imperio habet,

De acidis vegetabilinm vanum ineptumque foret om-
nes cffectus indicare quos in metalla habent ; fatis mihi
erit ea foflilibus comparare, et acidum falis fit pro exems-
plo.

Tartari acidum cum acido falis impuro comparatum,
fimillimom invenitur ; dum contra acetum fortifimum,
omnibus fere proprietatibus, cundlis fere fignis, acidum
{alis @eratum refert; neque de caeteris eft aliud dicendum.
Acidum falis aeratum ab ejﬁfdem nominis impuro, nifi
pro aeris puri ratione, qua oneretur, minime difcrimina-
tur ; quoniam indies videre quimus, alterum ab altero pa-
ratum modis fimplicifimis, et qui nil aliud nifi aera pu-
rum praebere potuiilent. Acidum falis commune cum

aéris puri quantitate agitatum, aut calce magnefiae
nigrae
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nigrae diftillatum, aeratum * prodit ; neque mutationum,
‘quuniam calx ex metallo oxygenoque componitur, ratio
difficilis.

Experimenta fupra de acidis vegetabilibus prolata do-
cumentis abundant ; aliud ab alio, nifi propter oxyge-
num aerave purum quod continet, .effe diverfum quis di-
cet ? Acidum igitur tartari minimam, facchari majorem,
aceti autem acidum, maximam continere partem, conclu-
dere licet 1.

Celeberrimi Weftrumb, Hermftaedt, atque Crell, om-
nes has mutationes effici pofle demonitrarunt ; fed reg-
nante adhuc in Germania phlogifio, vago principio,
concludunt, acida vegetabilia, ratione modo phlogifti
quod habent, difcrepare, quoniam alterum ab altero, aci-

di

® Chemici periti Babingten cxperimenta probarunt aera ¢ mercurii
et magnefize nigrae calcibus extraflum haoc acido fpeciem dare ; fin
autem in tempus fatis longum fervetur, per folutionem alkalinam
tranfducaiur, vel in aqua caute lavetur, haud amplivs hoc pofic;
comperit etiam idem vir doflus eandem poteftatem pofliderc aera,
ctfi per heliotropii tin&turam tranfdu€tum, cojus colorem haud mata-
vit.——Epillola ad Dot Emmet Lendini 11. Maii 1787,

1 Minime practereundam cenfeo obfervationem illult. de Morvean,
contra acidorom vegetabiliom fimilitadisem dicentis, quae notat gra-
dus attradlionis, inter acetom caeteraque acida vegetabilia, effe diverfos.,
Sed haec obfervatio, quamvis in chemia vera, nequaquam nobis adver-
fator. Nonne diverfa quoque eft attractio, intcr acidum falis phlogil-
ticatum atque dephlogilticatum ? Sed an aliquis dicet hace, quamvis
prout attraftioncs diverfa, contraia effe ? Minime ; nam cqnidem niii
oxygeni ratione eadem omnino funt.
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di nitrofi ope, parari poffe videbant: Sed hujus acidi ni-
trofi qualis et a&tio? Phlogifti avidum, acidum hocce
principio fpoliat, inde dodi opinantur alterum ab altero
modo propter hujus principii abundantiam difcriminari,
et acidum tartari maximam, f{acchari minorem, aceti au-
tem _ac{dum_ minimam partem fovere. Diflertationis in-
auguralis audtor eruditus Edinae 1572 editae, opinionem
haud longe aliam vulgavit his verbis : ¢ Acidum tartari
¢ et aceti, plurimum phlogilti poflident, unde tam facile
¢ jgne confumi poffunt ; et quanquam inter fe, et ab aci-
¢t do facchari, difcrepant, cum tamen vel hoe prngignint,
¢ vel ab hoc progignantur, vix quidem ponere poflumus,
¢ inter fe revera differre, et qualitates eorum diverfas ab
¢ ulla alia caufa pendere, quam a modo graduve diver-
¢ {o, quo cum phlogilto conjunguntur. Si harum rerum
« diverfitas, ab diverfo partium ordine, pendeat, nulla,
« eum hanc rem omnino ignoremus, explicatio dari po-
¢« teft : Contra, fi, a diverfa partium ratione pendeat,
¢ haud ita explicatu difficile erit. Licet mihi pofterio-
« rem hypothefin affumere. Ponamus, faccharum maxi-
¢ mam phlogifti copiam, alkohol minorem, et acetum
¢« minimam, continere. Quid igitur et fermentatio nifi
« acidi prius phlogifto impliciti explicatio ? = Sacchari
<« partes integrae, caloris atque aquae ope, inter {e {epa-
¢ rantur, et exinde oritur, partis, majore levitate praedi-
¢ tae, cum tanta acidi quantitate conjunéta, explicatio
¢t ut aera fixum conllituat. Plus enim phlogifii in muci-
¢ Jagine paranda confumitur, et acidum, quadam phlo-
¢ pifti parte orbatum, alkohol vocatur. Per novam fer-

¢ mentationem
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¢ mentationem iterum expeditur phlogifton, et acidum
¢ explicatins communioribus acidi dotibus fefe manifeftat ;
¢ dum tamen cui adhuc mifcetur phlogilton adeo celatur,
¢ ut non acidum facchari efle videatur.”

Sed fere omnium confenfu phlogifton ex chemia di-
miffum eft ; unde neque haec neque illa theoria diutius

valet; nam aliter haud longe diverfae, et quidem in omni-
bus eadem efle videntur, ﬁ,.»r phlogilto abfente, aéris puri

vel oxygeni praefentiam ponas. Secundum has theorias
ponitur, acidum tartari, majorgg principii ignis portio-
nem habere ; dum contra noftra vult, aéris puri minorem
continere : Iterum, his theoriis pollentibus, diftum eft,
acidum aceti minimam phlogifti partem fovere ; dum ex
omnibus periculis atque philofophiae fanae legibus proba-
tur, nullum effe corpus phlogifto fimile, atque loco ejus
fitto, maximam aéris puri vel ur}rgem vim in compofitum
ingredi probatur.

DE ZYMICORUM ‘NATURA,

Haud multum adhuc compertum, Experimenta philo-
fophorum de indullria capta, aéris fixi vires ad coclum

efferunt:
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efferunt : Sed, etiamfi Do&toris Lifter aliorumque pericus
la verifimilia videantur, attamen minime conati funt, fali-
vae, bilis, vel fuccorum vegetabilium recentium rationem
reddere, quae, aera phlogifticatum vel communem, mini-

me fixum, continere probantur ; fed dum de aere fixo ve!
acido aerco locutns fum, eum ullam habere afivitatem

negare nolui ; nam ejus efficacia jam fatis experientia de-
monitrata eft : Tantum adducor ut credam, quafdam ex
aeris aliis fpeciebus iifdem virtutibus gaudere. In per-
multis corporibus fermentandis, fermentis haud opus ; et
mos quoque eft, apud quafdam gentes, liquores inebrian-
tes, faliva inter madendum addita, praeparare ; fed expe-
rimentorum defectu, zymicorum adhuc deeflt notitia, et
ex his modo concludere licet, alia effe praeter aera fixum
fermenta.

Olim a chemicis utilitas aquae, fluidi in omni fermen-
tationis genere tam neceffarii, parum nota fuit. Noftris
temporibus experientia, eaque maxime in ejus compagi-
nem inftituta, novarum fpeculationum fons atque origo
elt.

Domini Lavofier, Menufier, et De la Place, qui ma-

xime hac in re occupati fuere, credunt, aquae compa-
ginem inter fermentandum prorfus efle refolutam, dum
partes conftituentes, aliis adjunctae, alia producunt :
Sic aere puro materiae facchari carbonaceac adjunclo,
oritur ea aeris fixi portio, quae inter fermentandum
evolvitur ; iterum, aere inflammabili parti oleofae cor-
poris faccharati aflociato, floidum illud conftituitur
inflammabile, pertenue, et quam intime divifum, et

quod
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quod multo minus materiae carbonaceae facchari, quam
faccharum ipfum, continet. Equidem verum eft, ho-
rum philofophorum fententias multa ingenuitate, mul-
ta veritatis {pecie enitere ; fed nihilominus unum doecu-
mentum, omnibus familiariffimum, hifce haud paruom ad-
verfatur : DBene notum, fermentationem, dum fluidi fu.
perficies oleo tecta eft, commode pergere ; licet omnibus
confitendum fit, {fub antlia pneumatica nullam effe fer-
mentationem. Sed quoniam, hoc in exemplo, omnia ad

{piritus compofitionem adfunt, "quare aéris acceflus necef-
farius 2 Annon fine acceffu pergere oportet ? Nam at-

tra&tio elediva duplicata ad ejus aflionem efficiendam fo-
lum requiritur ; fed, cum hoc non ita fit, magis proba-
bile adparet, compaginem agris circumambeuntis eodem

tempore efle refolutam. ’

Haec, quae de fermentatione diximus, nobis wverifimi-
lia videntur ; verum tamen non defunt magna nomina,
quae hancce theoriam fovent, acidum carbonaceum aci-
dorum vegetabilium effe bafin, quod neque experimentis
neque probabilitate ftabilitur. Equidem verum eft, a-
quas acidulatas, vafa. materiae fermentantis femiplena,
plurima dolia fimul ferventia, mifturae fermentanti haud

parum
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parum prodefle ; et etiam ea adjutamenta, ex quibus aer
expurgatus erat, motus fermentantes, in aliis fermentati-
oni non proclivibus, ciere non pofle.

Bafin hujus acidi undique a natura diffufam effe adpa-
ret ; fed jamjam formatum perraro occurrit, et quamvis
diftillatione omnia fere vegetabilia hunc aera haud parva
ratione praebent, nihilominus minime in compaginem eo-
rum ingreditur, fed conflitutus prodit, ipfo tempore quo
evolvatur., Semper forma fua frui, ex quodam principio
carlonaceo certa ratione aeri puro five oxygeno religato,
dicitur, Stadio fermentationis vinofae regnante, multum
gignitur, multum evolvitur ; fi acidorum vegetabilium
bafis vel pars cffet’ conflituens, quare in auras diffufus ?
Certe nataram, quae in omnibus fuis operibus fimplex
eft, magis deceret, non effe laboris tam prodigam. Sed
concedatur, acra fixum inter fpirituofam fermentationem
abforptum iri; quid inde colligitur? Certe minime aci-
dorum vegetabilium bafin fore; nam jamjam plurimis in
exemplis tartari acidum mifturae inerat, et infuper fac-
chari acetique acida, nitrofi ope, parari poffunt ex fac-
charo puriflimo, fubltantia, quae nullum acidi carbonacei
continet. Inter fermentationem obfcuram, equidem mi-
nime negare vellem, aera fixum in miftura cohiberi ; nam
hoc manifelum eft, Variis vinis in varia ratione annec-,
titur : Hinc vini Oportenfis facies tranquilla placidaque,
hinc vini Chamjpagne dicti fubfiliendi poteftas.- Sed hic
vapor, minime modis chemicis, fed potius quadam vi me-
chanica, liquori conjungitur ; nam, obturamento fubtrac-_

to, agitatione aut calore adhibito, jamjam eadem ingenti
fub-
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fubfiliendi vi praeditus, exfilit: Res minime, fi connexio
chemica effet, permiffa.

Sed aliud infuper elt argumentnm, et quibufdam gra-
vius, nimirum, liquori hoc modo aliquamdiu inclufo no-
vos motus fermentantes fuboriri, quibus liquoris natura
prorfus mutatur, et aer fic inclufus vel omnino in aceti
compaginem transfertur, vel prorfus abit. Sed hoc ar-
gumentum minime adeo validum eft, ac in primo intuitu
adparet ; nam bene conftitutum eft, nullam efle fine aé-
ris acceflu fermentationem, et {i vas non bene obturatum
eflet, locus reftat fufpicandi, aera fixum feparatum fore.
Sed concefla, fine acris acceflu, fermentatione, re adhuc
in chemia inconcefla, quid eventurum eft ! perpendamus,
et fit vinum pro exemplo. Aera fixum aceti hoc loco
efle bafin quis dixerit? nam tartari acidum, quod aliud
acetum vel aceti fundamentum ef, jamjam formatum
mifturae ineft, ficut Dominorum Rouelle fratrum, Speil-
man, Corvini, aliorumque labores, nos edocuere. Sed aer
fixus, fi hoc tempore ullus fit, fic liquori conjunéus, {ua
decompofitione fermentationi acetofae haud parum pro-
deflfe poteft, et atmofphaerae liberi acceflus in locum ve-
nit ; nam antea ftabilitum, tartari acidum minime in ace-
tum mutatum iri fine aéris puri fuppeditatione continua,
quam hoc exemplo aer fixus inter decompofitionem fub-
miniftrare poteft.

Denique, poftremum argumentum de nutrimento plan-
tarum {fubdudtum depromamus, quod aera fixum acidi
tartari effe; bafin vult ; fed, hac de propofitione, omnia
adhue funt conjedturalia : Hoc modo fcimus, plantas a-

E qui
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qua diftillata rigatas, omnibus fuis muneribus fungi, et i«
terum, aquam acidulatam iis haud parum prodefle. Che-
mici hodierni volunt, plantas aquae decomponendae po-
teflate imbutas, atque ita nutritas effe, aera inflammabi-
lem plantis pro nuprimento aflociatum effe, alteram au-
tem partem immutatam ex vafis exhalantibus efle ejectam,
ficundum  ingeniofa Prieltley Ingenhouzeque pericula.
Sed haec aéris puri exhalatio minime perpetua, et ad
cam efficiendam radiis Solis continuis opus eft. Sole
fub nubibus teo, nunc aera phlngi&icat'um, nunc in-
flammabilem, nunc hunc, nunc alium, exhalant. Ex his
nonne concludere licebit, aquam plantarum effe nutri-
mentum, et aera ex vafis exhalantibus feparatum, omnino
effe fimilem fecretionibus diverfis, five fluidorum five aé-

Tis, In animalibus.

Per totam hancce differtationem haud verbum de aliis
vegetabilium acidis, quorum multa funt, in medium
protulimus. roc fludendi genus viri perilluftres quam
maxime coluere. Hi, praeter acidum facchari pr-.irmn-
natum, malorum, oxalidis, benzoini, gallarum aliorum-
que acida repererunt. Haec, per tempus quidem lon-

gum, omnino inter f¢ diverfa credebantur ; {ed ab iifdem
chemicis
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chemicis hoc nunc in dubium wvocatur. Celebres Wef«
trumb, Hermftaedt, atque Crell, quorum veftigiis infifte-
re aufi fumus, analogiam, ab experientia, inter tartari,
facchari, acetique acida, quam manifelte monftravere :
Nec funt do&iflimi Scheele tentamina, de oxalidis, faccha-
rique acidis, minus faufta fpe@anda. Sed de reliquis ad-
huc deeft éxperientia quae analogiam confirmaret ; et
quoniam nobis neque tempus, neque animus, nec inge-
nium ad nodum folvendum eft, haud opus pluribus.












