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( 100 )

dans les bons vignobles , des résultats infini-
ment précieux , en faisant vsage de cetle
méthode. On y conservera ainsi le mott de
raisin pour le rapprocher a volonté par la
congélation en consistance de sirop, apres
Vavoir désacidifi¢ , pour le sirop doux ;
ou bien si on rapproche le mott sur le feu,
le degré de cuisson de 25, 30 ou 35 a Va-
réometre , deviendra indifférent pour con-
server ces sirops pendant plusieurs années,
en lessoumettant a‘l’application de la cha-
leur du bain-marie , par les procedés pré-
paratoires que j’ai employés. ;

Au moyen de ces procedés, faciles a
mettre en pratique et surtout peu couteux
dans I’exécution , on obtiendra des sirops
plus clairs, plus blancs (fussent-ils faits de
raisin noir) et d’une douceur franche et
libre, exempts de gotit de mélasse et de ca-
ramel ; ce qu'on n’a pu encore éviter quand
on a voulu donner au sirop de raisin le de-
gré de cuisson convenable pour le garder.
C’est ainsi que conservée dans des bou-
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