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NOUVEAU MANUEL
COMPLET

U FABRICANT ET DE L’AMATEUR

DE TABAC.

res le blé, le tabac est sans contredit Je vegetal le plus
daire de tous ceux ((ue nous cultivons en France. En elfet,
lasses riches ainsi que les classes pauvres en font un grand
e, et la manie de fumer et de priser, loin de décroitre en
' tdes progres de la civilisation ; semble s'accroitre d'année
nee, comme si cet usage était inné dans les habitudes de
‘e organisation,

Cette remarque que personne pe peut aujourd’hui contester,
us a suggcre l'idee de fajre paraitre un livre utile i tous,
isque nous nous adressons aux gens du monde, aux cultiva-

s et aux wmanipulateurs,
Nous diviserons done notre ouvrage en trois grandes sec-

3, savoir : 'Histoire de lar plante, sa Culture , et sa Manipu-
[

Tabuc,



Section I, — HISTORIQUE. -

CHAPITRE [er,

1l ne nous reste plus aujourd’hui aucun doute sur la patrie
originaire du tabac, et quoique les avis des historiens et de
ceux qui ont le plus préconisé son usage soient bien différents,
il n'y a, suivant nous, (qu'une seule version admissible, d’autant
plus qu’elle est étayée par des faits qui sont & la connaissanze
de tous.

En 1492, Christophe Colomb aborda dans l'ile qui porte
aujourd’hui le nom d'ile de Cuba , et, ne sachant sur quel nou-
veau monde il débarquait, il envoya quelques gens de son ¢qui-
page pour explorer le pays : ceux-ci a leur retour revinrent
prés de leur maitre, et, aprés avoir raconte quelle était la 'pnsi-
tion topographique du pays, ils ajoutérent qu'ils avaient ren-
contré beaucoup d'individus des deux sexes qui avaient a la
bouche un petit tison composé d'herbes, et dont ils aspiraient
le parfum.

Cette relation, qui se trouve consignee dans la collection des
voyages et découvertes des Espagnols, ne laisse donc plus d'in-
certitude et anéantit cemplétement les contes ridicules que
quelques historiographes ont voulu donner sur la date de I'u-
sage du tabac.

Donc, en somme, on peut dive que le tabac se fume de
temps immémorial,

On peut ajouter a ce fait que les indigenes des pays ou le
tabac croit spontanément en faisaient et en font encore un
grand usage dans certaine maladie; ils n'ignoraient pas, du
moins nous devons le penser, les propriétés veneneuses, nar-
weotives et surtont excitatives du tabac, En effet, un prétre
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voulait-il s'inspirer, afin de rendre un oracle dans toutes les
formes , immediatement il se faisait injecter dans la bouche et
les narines, a l'aide d’un long tube, des bouffées de tabac ins-
prrateur.

1l est done bien certain que 'usage de fumer se perd dans
la nuit des temps. Quant a I'usage de priser, c'est bien diffé-
rent : on peut a cette habitude assigner une date certaine; et,
d'aprés toas les historiens, les priseurs naquirent sous le régne
de Louis XIII. Le tabac en poudre valait alors dix francs la
livre, somme considérable a cette époque.

Le tabac fut introduit en Europe vers le milieu du seiziéme
siecle, et ce fut en 1560 que Jean Nicot, ambassadeur du roi
de France, Francois 1I, auprés de Sébastien, roi de Portugal,
Pintroduisit en France. Nicot I'avait recu d’un certain mar-
chand flamand qui revenait d'Amérique et qui lui en donna
des graines et des feuilles, et poussant la complaisance encore
plus loin, il lui en montra I'usage. Bien certainement, les essais
qu'en fit Tambassadeur ne furent pas trés-multipliés, car,
comme tous les hommes qui fument pour la premiére fois, il
en eit éte malade, et assurément qu'il eat rejeté loin de lui
cette plante dont la destinée était entre ses mains. Au con-
raire, il sembla charmé dela nouveauté, et, arrivé a Lisbonne,
il en donna quelques feuilles an grand-priear de cette ville,
qui, d'apres Phistoire, semble les avoir recues comme une pré-
ciense découverte ; car Je végétal prit immédiatement le nom
d'Herbe du Grand=Prieur. A son retour en France, Jean Nicot,

tonjours armé de ses feuilles de tabac, se présenta a la cour

‘et fit hommage de son précieux vegetal a Catherine de Me-
dicis. Certes il fallait, pour qu'il s'adressit si haut, qu'il eiit
une haute opinion de la valear de sa plante, ou bien quil hit
dans 'avenir que le tabac devait un jour rapporter au pou-
'voir 100 millions par an.
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A dater du jour ol Catherine de Médicis recut en hom-
mage des feuilles de tabac, la plante prit le nom d'Herbe a la
“Reine,

Puis, vers 169o, le botaniste Tournefort lui donnale nom de
Nicotiane, en I'honneur de son immortel introductewr Jean
Nicot.

Plus tard, le botaniste Linnée lui conserva son nom de Ni-
cotiane, et il n’y a guére que 130 @ 135 ans qu'elle a recu ce-
lui de Tabac, qui lui vient sans doute du nom de la ville de
Tabaco, aux environs de laguelle le tabac croit spontanément.

De la France, la Nicotiane passaen Italie. Le cardinal Sainte-
Croix et Nicolas Tornabon, legat du pape en France, crurent
tres-utile d’en doter leur pays; aussi, eurent-ils lasatisfaction
de voir I'Herbe du Grand-Prieur ,I'Herbe a la Reine, prendre les
noms nouveaux d Herbe de Sainte-Croix et de Tornabone,

Enfin, lorsque la plante eut été essayée, travaillée, fumeée et
prisée, et lorsqu’on en connutles principes délétéres, chacan
voulut la gratifier d'une épithete selon le bien, le mal ou les
cures merveilleuses quelle avait opérés; aussi le tabac que
nous connaissons si bien aujourd’hui, et dont le nom est si uni-
versel, fut-il appelé Buglosse, Panacée antarctique, Herlbe sainte,
Herbe a tous les mawx, Jusquiame du Pérou, etc., ete.

Le Portugal, la France, I'Italic sont Jdonc les centres d'on
le tabac se répandit en Europe.

Ici nous demanderons & nos lecteurs sinotre nationalité doit
nous faire écrire une page de plus, ou si, a l'exemple de ces
grands parleurs qui ne connaissent rien, nous devons mépri-
ser les attaques de notre voisine d’Outre-Manche qui, d'apres
Thevet, prétend que le tabac fut introduit en Angleterre par
'amiral Drack bien avant qu'il ne le soit en France.

A cela nous répondrons que la premieére nouvelle de exis-
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tence du tabac en Angleterre, fut un livre de Jacques Jer,
qu’il écrivit en 1619, et qu'il intitula Misocapnos. Tandis
que lintroduction du tabac en France remonte & I'année 1560,
c'est-a-dire cinquante-neuf ans plus tot. Nous espérons que
nos lecteurs seront satisfaits de cet argument.

Telle est & peu prés la marche que suivit le tabac lors de
son introduction.

Cependant, ceux qui les premiers en firentusage furent ou
tournés en ridicule ou persécutés; et, comme nous l'avons dit
plus haut, Jacques I°", roi d’Angleterre, fut un des premiers
qui jeta l'anathéme sur la Nicotiane , Sécriant que cette
plante devaitétre extirpée comme unemauvaise herbe. Une opi.
nion pareille, venant de si haut, devait avoir du retentissement,
et c'esten effet ce quieut lieu; car, en 1624, le pape Urbain VIII
lanca un édit par lequel tous ceux qui feraient usage du tabae
dauns les églises devaient étre excommuniés. L'impératrice Eljsa-
beth fut moins sévére; mais, se rangeant du parti des détrac-
teurs du tabac, elle défendit de priser dans les églises, et de
plus autorisa messieurs les bedeaux a confisquer i leur profit
les tabatiéres des personnes qui en faisaient usage, C'était pour
ainsi dire le bien de certains et le mal de quelques-uns; car, de
cctte maniére, tous les bedeaux du royaume pouvaient priser
2 leur aise, et qui plus est : gratis pro Deo.

En Transylvanie la peine fut plus terrible, car elle attaquait
cruellement la fortune et par conséquent la position des pri
seurs et des fameurs, En effet, d’aprés une ordonnance de
1689, il fut décidé que tous ceux qui planteraient du tabac
auraient leurs hiens confisqués, et que ceux qui en consomme .
| ¥aient supporteraient une amende de trois florins au mini-
mum, et de denx cents an maximum,

Si nous poussons nos Investigations encore plus loin, nous
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verrons que les persécutions auxquelles le tabac donnalieu | ne
sarréterent seulement pas & laTransylvanie ni aux bulles du
pape Urbain VIII, mais que, dans des pays beaucoup plus
¢loignés, les persécutions ne furent pas moins vives qu'au
centre de I'Europe.

En effet, quelques négociants , croyant voir dans le tabac
un commerce assez lucratif, en transportérent en Turquie et
en Moscovie ; mais cette malheureuse plante devait de méme,
dans ces pays lointains , attirer des peines terribles sur ceux qui
en faisaient usage; car Amurat 1V, roi de Perse, et le grand
duc de Moscovie déciderent qu'il fallait défendre de fumer et
de priser dans leur royaume, sous peine d’avoir le nez coupe.
1l y avait, et nos lecteurs, nous le pensons bien, seront de
notre avis, il y avait, disons-nous, de quoi degoiter a tout
jamais de prendre du tabac. Eh bien , cependant, I'histoire ra-
conte quemalgreé la défenseet la punition, 'usage de priser et
de fumer n’en devint pas moins populaire; tantil y a d'attrait
A faire ce qui nous est défendu.

Malgre les persécutions qui accablérvent cette pauvre plante,
elle n’en trouva pas moins des défenseurs qui écrivirent des
livres passionnés sur 'usage du tabac. Ainsi les jésuites Polo-
nais firent paraitre un livre intitulé anti-Misocapnos, pour
répondre au Misocapnos de Jacques 1°F .

En 1622, Neandriécerivitla fameuse Tabacologia. ¥Fn 1628,
Raphaél Thorius fit un poéme intitulé Hymnus tabaci en 1'hon-
neur de la plante persécutée. La méme annde, Lesus (it paraitre
un livre ayant pour titre: Non ergo alicui bono tabacocapnia
per os etnares ; puis vinrent Braum avec son livre de Jumo tabaci
etSimon Pauli qqui ¢erivit un ouvrage intitulé : De Fabus du ta-
bac.Enfin, letabac, dans ces derniers temps, a passé par les:

mains d'habiles savants; ainsi : Portal, Pia, Gardanne, Vau-
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quelin, Guiton de Morveau, Posselt, Reimann , ete. , ont éerit
sur ce végetal apreés lui avoir tait subir d’habiles analyses.

Nousvenons de passer enrevue les vicissitudes auxc[uelles la
Nicotiane a été exposée lors de son introduction dans les dif-
férentes parties de I'Europe ; mais nous n'avons pas encore
parlé de la France, et la marche qu'elle a suivie dans notre
pays.

Les rois de France furent moins cruels que leurs voisins, et
on va voir qu'ils furent en méme temps plus adroits, car la
consommation du tabac ne fut contrariée par aucune loi.
Seulement, on le grevad'unsimple droit de consommation, et
ce droit, excessivement faible, subsista jusqu’a I'année 1673,
Mais en 107 l"us:tge ue priser et de fumer devenant de plus
en p]ua pnpulaire, le gouvernement de Louis XIV crut néces-
saire d'augmenter 'impot: aussi, vit-on paraitre le premier bail
sur le tabac. Ce monopole fut accordé a un certain sieur Jean
Breton, auquel il fut concédé pour six années consécutives,
moyennant la somme énorme de 700,000 francs, qui devait
étre soldée en trois paiements, savoir : 200,000 fr. les deux
premicres années , 300,000 fr. les deux années intermédiaires
et 200,000 fr, les denx derniéres. Ce bail subsista jusqu’en
1720, et a cette époque il fut cédé par le pouvoir & la Com-
pagnie des Indes pour la somme de 1,500,000 fr. par an. En
1771 cette somme s'¢tait accrue de 25,500,000 fr. 5 enfin, en
dernier lica, la consommation augmentant toujours, le gouver-
nement se fit lui-méme baillenr, cest-a-dire (que les baux
furent remplacés par le monopole connu sous le nom de Heé-
gie; eton pourra juger del'énormité de I'aceroissement de la
consommation, quand onsaura qu'en 1844, le revenu, d’aprés
le budget, s'éléve i lasomme extraordinaire de 102,000,000 {r.
Du reste, le tableau ci-aprés de la vente des tabacs, depuis
1829 f”‘*']""f'“ 1544 , fera foi de ce (que nous avancons,
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\l ch
2.[1843.11844.

VENTE DES TABACS DEPUIS 1829 JUSQU'EN 1844.

102,000,000 francs.

L

100,000,000 francs.

95,000,000 francs.

97,948,388 francs.

95,166,702 francs,

90,571,416 francs.

85,451,092 francs.

81,475,735 francs.

782,852,42 francs.

'; ‘.'i‘.'l -'li 3 Z",US li fl".ll!t:s,

P i ]
2,044,522 ftrancs.

69,648,546 francs.

67,488,167 francs.

66,087,347 francs.

67,267,497 francs.

1829.11830.11831.11832.11833.11834.11835,]1836.]1837.] 1838.[1839.| 1840.]1841.]184

E— | — | canmes | —— | e | Sy | ——n | e | S | s—

(6,005,471 francs.
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Pourrions-nons maintenant mettre un terme i une progres-
sion aussi énorme ? Nous ne le pensons pas.... car nous
croyons qu'il existe deux causes qui doivent occasioner une
angmentation sensible dans la consommation de ce vépétal :
la premiére sera pour nous l'accroissement des populations
et la seconde le bien-étre des classes pauvres; car combien
existe-t-il en France de paysans qui ne fument pas, fante d’a-
voir assez de pain chez eux.

Il faut avouer, cependant, que 'impét du tabacest sans con-
tredit une des plus belles inventions fiscales; il était vrai-
ment trés-ingenienx de baser sur une nécessité de fantaisie
un des plus considérables impots que la France preleve ; car
il s’acquitte imperceptiblement par toutes les classes de lasociété,
par [ractions si minimes , que personne ne recule devant son
paiement que Leaucoup connaissent i peine,

Un relevé tout nouveau, et que nous empruntons au jour-
nal le Si¢ele, démontrera combien dans une ville commercante
etaisce la consommation du tabac est extraordinaire,

« La fabrication des cigares est sans contredit la plus im-
« portante des industrics de Hambourg. Elle occupe plus de
« 10,000 individus pour la plupart fermmes et enfants et elle
« fournit par an 150millions de cigares (qui représenteul une
« valeur de 5,800,000 {r. Une imprimerie avec un personnel
« nombreux est exclusivement occupée & imprimer les éii-
quettes nccessaires pour les caisses et les paquets de cigares.
o« On importe en ontre i Hambourg , de la Havane et de
Manille, 18 millions de cigares par an; de sorte qu'il entre
annuellement dans ce commerce 168 millions de cigrares
dont a-peu-pres 153 millions sont exportés, et les 15 millions
restant se consomment a Hambourg, ce qui fait par jour en-

yiron 4o.000 cirares , consommation tres=-torte, si l'on con-
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« sidére ¢ue la population mile adulte du territoire de Ham-
« bourg compte & peine 45,000 individus. »

La marche progressive et commerciale du tabac une fois
connue, il nenous reste plus, pour connaitre entiérement son
histoire, qu’a passer en revue les noms des localités ol on le
cultive et a I'étudier sous son point de vue hygiénique etchi-
mique.

Voici, commercialement parlant, les centres principaux du
globe d'ou le tabac s'exporte et se cultive :
En AmEriQue. Le Brésil, la Virginie, le Maryland, la Loui-
sianne , la Havane, Macouba , Tabaco et
Saint-Vincent.
Dans L'Inpe. Les Philippines et Borneo.

En Eurore. L'Espagne, la France, I'ltalie, d’Amesrfort, la
Hollande, la Belgique, le Levant, la Silesie
et I'Ucranie.

Telles sont les contrées du glebe ou le tabac est impatronisé.
On voit, par ce tableau de quelques lignes, qu'il est beaucoup
plus facile d’énumérer les pays d’ont le tabac est originaire et
ot il se cultive, que d'énumeérer les pays ou il s'absorbe.

Le tabac est une plante vireuse; il agit fortement sur le
canal intestinal et sur la membrane pituitaire, il excite le
vomissement et purge avec intensité. Telles sont les pro-
priétés générales du tabac; mais nous allons nous étendre
davantage sur ce sujet, qui pourrait étre de quelque utilite a
plusieurs de nos lecteurs.

Le tabac en poudre cause, comme chacun sait, I'éternue-
ment et procure une abondante évacuation de mucosités; aussi,
le tabac en poudre est-il, pour quelques personnes, d'une uti-
lité absolue, car il aide & dégager la membrane muqueunse de
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toutes les sérosités qui y abondent, et qui, sans cet excitant, y
séjourneraient et caunseraient souvent des exhalaisons trés—
désagréables. Le tabac pris de cette maniére cause done un
veritable mouvement convulsif, qui sert a nous délivrer d’une
humeur superflue. Mais si I'absorption était par trop conside-
rable, la superfluité causecait autant de mal que I'usage mo-~
déré peut causer de bien.

L’habitude immodérée du tabac i fumer amaigrit; celle
du tabac a priser détruit la finesse de Todorat. Un médecin
nous a meéme assuré (mais nous n'acceptons en rien la respon-
sabilité de ce fait) qu'on avait des exemples de vertiges, de
cécité et méme de paralysie, occasionés par I'usage immodéré
du tabac,

St maintenant nous examinons les propriétés de ce végétal
lorsqu'il est absorbé intérieurement, nous remarquons qu'il
purge & une trés-petite dose : cette propriété le rend ntile dans
Papoplexie et la léthargie; mais comme ses cffots sont tros-
violents, il est utile que 'administration de ce reméde soit
faite par une personne qui en connaisse bien les effets, car
sil est mal administré, il cause souvent la mort. On ra-
conte, a ce sujet, que le poéte Santenil mourut apres avoir bu
un verre de vin dans lequel on avait fait infuser du tabac ;
aussi peut-on poser comme axiome genéral , que le tabac en
substance, en décoction » €N extrait, en poudre et en fumce,
peut, lorsqu'il y a surabondance , causer la mort,

A ce sujet, des expériences habilement conduites et faites
sur diffcrents animauny , ont prouvé d'une maniére rigoureuse
que le tabac était un veritalle poison, et ici nous n’avons (u'it
évoquer les souvenirs de tous les fumeurs , pour leur démon-
trer la vérité de cette assertion.

En effet, le fumeur qui commence son noviciat aspire or-
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dinaivement la fuiée de tabac sans aucun plaisir, il crache
beaucoup, et de temps en temps une légére toux se manifeste.
§'il continue, la téte s'alourdit, puis de faibles nausees se font
sentir. Telle est Ia premiére phase de 'empoisonnement 5 car
a partir de ce moment le mal est fait, et le fumeur pourra
(uitter soit le cigare, soit la pipe, sans pour cela que la crise
n'en ait pas moins lieu,

Le mal de ccear (nous voulons dire d'estomac) augmente
de plus en plus, les jambes faiblissent, ¢t une sueur froide
inonde les cuisses et les tempes. Puis arrivent les vomisse-
ments; et enflin, pour dernicre période, le malade s'évanouit
pour renaitre de ses cendres, et pour recommencer si le ccur
lui en dit.

Voici un triste tableau, qui serait dans le cas de dégoiter
a tout jamais les fumeunrs & venir; mais nous allons montrer le
revers de la médaille, et nos lecteurs jugeront s'il ne faut pas
mieux s'empoisonner cing ou six fois, pour, ensuite, éprouver
un supréme bonhetir, que de renoncer de prime abord a 1'u-

age d'une plante qui est préfévée, par quelques individus, aun
végétal qui fait la base de notre nourriture : nous voulons
parler du froment,

Celui qui est habitué & absorber du tabac, éprouve vérita-
blement un grand plaisir. Voici un fait qui est passé en axiome
chez toute la gente tabachique. Le priseur charme ses ennuis en
introduisant dans son nez, de minute enminute, une pincée de
poudre qui excite sa membrane pituitaire. Le chiquear excite
aun haut dearé le sens du goit, et en méme temps prévient,
par cet usage, diffcrentes maladies de la membrane externe
de la bouche ; aussi, nos marins qui ont tous cette habitude
Gvitent souvent par cette coutume plusieurs maladies tres-
dangereuses. Le scorbut nous servira d'exemple. Quant au fu-
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meur, nous pousserons plus loin 1'étude des sensations que
I'usage de la fumée de tabac peut lui faire éprouver; car, I'ex-
périence nous a appris que lorsque le palais d'un fumeur
est aguerri aux eémanations vaporeuses de la Nicotiane, il
¢prouve trois sensations bien distinctes : la premic¢re sensation
est toute idéale, elle charme les loisirs et occupe Uoisiveté, Nous
résumerons la seconde dans Uexcitation du sens du goitt. Bt la
troisieme, qui, suivant nous, est la plus vraie, dans l'excitation
cérébrale occasionée par la fumée bienfaisante de cet admi-
rable végétal. Cette troisicme sensation produit un farniente
qu'il est impossible d’exprimer. Elle donne les pensées les plus
riantes et les plus magiques; en effet, combien d'idées ne puise-
t-on pasdans son cerveau lorsque 'organisation est saturce de
fumée de tabac! combien cesidées sont-elles vives! c'est alors
que la téte semble se dilater par la répercussion organique
qui vient s'¢panouir sur le cerveau. Chacune de ces répercus-
sions sont autant d'étincelles qui produisent une espéce de
convulsion intellectuelle qui donne souvent des rayons d’ima-
gination a ceux memes (ui en sont depourvus.

Iy a des médecins qui condamnent I'usage du tabac apres
le repas; nous ne sommes pas de leur avis. 1ls appuient leur
opinion sur ce que la salive qui est expectorée, au lieu de pro-
fiterau bol alimentaire est entierement perdue. A cela nous ré-
pondrous : que 'homme qui prend un repasabsorbe assez de li-
quide pour mouiller suffisamment les aliments qu'il engloutit,
et quau surplus Ihabitude de fumer ne détruit pas entiére-
ment toute lasalive qui passe au profit de I'estomac, car sion
en expectore beaucoup, c'est que la fumée excite les glandes
salivaires 4 un haut degré. D'olit nous concluons que famer
apres avoir mangé ne doit influencer en aucune maniére sur
I'économie animale,

Tabac, 2
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Assez parlé des lumeurs. Revenons 4 la Nicotiane et étudions
les effets qu’elle produit dans certains cas ot on 'emploie.

Qu'on nous permetteici de rapporter un fait que Murray,
le célébre botaniste, raconte au sujet de lemp!m du tabac en
préparation pharmaceutique.

Trois enfants, dit-il, atteints de la teiﬂrne, furent traités
« avec un liniment composé de tabac, dans I'espoir de les
« gruerir de cette cruelle maladie : aussitot ce traitement ap-
« pliqué, ces enfants furent atteints de vomissements, de ver-
« tiges, de sueurs froides, et vingt-quatre heures aprés , mon-
« rurent au milien des douleurs les plus cuisantes. »

Voici un exemple effrayant de la virosité du tabac,
vovons maintenant les effets du tabac transformé en huile
empyreumatique

A cet état, rien n'égale la force de ce végetal; plusieurs
expcériences [aites sur des animaux ont présenté les résultats
suivants :

« Une goutte d'huile empyrenmatique de Nicotiane appli-
o quée sur la langue d'un chien a produit de violentes con-
o vulsions, et bientot aprés, lamort.

« Le méme résultat a en lien lorsque le liquide a été intro-
« doit dans 'estomac d'nn lapin.

« B lans le tissu cellulaire de plusicurs animaux. »

Telles sont les expériences les plus remarquables qui aiert
¢té faites avec 'huile empyreumatique du tabae. Mais com=
ment Laire coincider ce que nous venons de lire avec ce que
nous allons raconter: « Lorsqu'un etranger arrive dans le
« Groidland, 1l est de mih‘. assailli par nne foule dindigénes
" {Iui lui demandent Phounenr de humer 'huile empyreu-
« matique qui se trouve dans le véservoir de sa pipe. » Lt
I'histoire ajoute que les Groelandais ne fument que pour
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avoir le plaisir de boire ce jus détestable, qui dégorte & un
si haut degré nos fumeurs europcens.

Maintenant que penser de ce chien et de ce lapin qui meu-
rent par 'absorption d'une goutte de poison, tandis que nons
voyons des hommes en absorber une grande quantité sans en
ressentir les effets.

Cela dépend-il de la froidure de I'atmosphere, qui, res-
serrant le tissu cellulaire, ne lui permet pas d’avoir une vertu
absorbante aussi directe ; ou bien 'homme peuat-il impune-
ment s’habituer aux poisons.

Nous sommes plutot de ce dernier avis , que nous pouvons
etayer par deux faits : lepremier, qui est a la connaissance de
tous , est la prodigicuse quantité d'opium absorbée annuelle-
ment par certains individus & I'époque non fabuleuse de 1843,
Et le second , nous le devons encore a I'histoive :

« Les ennemis d'Alexandre-le-Grand, roi de Macédoine, vou-
o lant empoisonner leur souverain , et n'osant le faire d'une

-

« manicre directe, s'imaginerent de prendreune jeune Greeque

-

< que peu a peu ils empoisonnérent avec les poisons les plus
« subtils, si bien que la salive de la jeune fille était em-
« poisonnée, Dans cet état, elle devait étre présentce au roi,
« un jour d'orgie ; et comme on pensait bien que les baisers
« du prince de Macédoine iraient bien jusquanx lévres, on

« espérait qu'il s'empoisonnerait lui-méme. Mais Darins parut,
« il fallat partir, lamour fut délaissé pour la gloire , et les as-
« sassins virent leur projet anéanti. »

Ces deux faits, et bien d'autres que nous pourrions citer, nous
déterminent i penser que 1'homme peut s'habituer aux poi-
sons. Ainsi e fumeur novice ¢prouve des vertiges, le vieux
fumeur n'éprouve que le plaisic de fumer. Ces faits nous sem-

blent assez concluants.

Malgré les effets produits par le tabae, cette plante n'en est
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pas moins devenue un médicament trés-utile. On en fait encore
usage dans l'asthme, la paralysic, les affections vaporeuses et
Pasphyxie; c'est surtout dans ce dernier cas que le tabac est
employé utilement, car alors il communique aux intestins une
irritation qui se transmet au reste de I'économie , et qui rap-
pellesouvent ala vie les pendus, les noyés et lesasphyxiés par
le charbon. C'est en introduisant dans le rectum soit de la
fumée, soit du tabac en décoction, a l'aide d’appareils faits
pour cet objet, qu'on arrive a de si heureux résultats.

1l nous reste maintenant a étudier une question tout aussi
intéressante que celle que nous venons d’'examiner: nous vou-
lons parler du tabac au point de vue chimique.

Toutes les expériences chimiques ont été faites sur I'espéce
la plus généralement cultivée, et que les botanistes ont nom-
mée Nicotiana tabacum , variété Latifolia, et voici comme la
plante a ¢té traitée.

On extrait d’'abord le suc de la plante, puis on la prive de
sa fécule verte par le filtrage. Le suc obtenu est clair et d'un
brun rougeitre, il estacide ; 'oxalate d'ammoniaque et la noix
de galle y produisent d’abondants précipités. La chaleur de
Pébullition y détermine un coagulum volumineux composé
d’albumine et de malate calcaire qui se trouve entraine par
le réseaualbumineunx, et quiforme la majeunre partie dudepot.

La liqueur aprés la coagulation est beaucoup moins toncee
en couleur, mais elle est toujours acide et elle précipite tou-
jours par 'oxalate dammoniaque et le nitrate d'argent.

Si dans le suc filtré on verse de l'acétate de plomb, on
obtient un trés-abondant précipité qui, traité convenablement,
fournit une grande quantité d'acide malique.

La liqueur ainsi précipitée est soumise a un courant d'hy-
drogéne sulfuré pour en séparer le plomb en exces, puis con-
centrée en vaisseaux clos, elle ne fournit plus pour produit de
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la distillation qu’'une liqueurincolore, d’'odenr herbacée ; mais
si on y ajoute une petite uantité de potasse, et quon distille
de nouveau , le produit qui passe dans le récipient devient
ammoniacal et acquiert l'odeur et la saveur du tabac ordi-
naire.

La fécule verte que nous avons 1solee dans notre premiere
expérience i I'aide du filtre, étant traitée par I'alcool pour en
séparer la chlorophyle, laisse un residu insoluble, de couleur
grise et trés-animalisée, Cette fécule fournit a la distillation
une grande quantité de sous-carbonate d'ammoniaque,

Fn somme, I'analyse a donne :

19 Une grande quantité de matiére animale de nature al-
bumineuse ;

20 Du malate de chaux;

3o De l'acide acétique;

4° Du muriate et du nitrate de potasse en quantité no-
table; '

5° Une matiére rouge soluble dans I'eau et 'alcool, qui
se boursovffle au feu, et qui n’a pas encore été ctudiée;

(; Du muriate d'ammoniaque ;

7% Un principe dcre et volatil particulier qui parait ¢ire la
source du montant du tabac et du produit qui domine daus la
fumee de cette méme plante.

C'est a Posselts et Reimann, sclon Berzélins , quest due la
découverte de ce dernier principe ; mais Vauquelin, bien avant
ces deux chimistes, I'avait déja signalé sous le nom de Nico-
fine. |

Nous terminerons ici la partie historique du tabac, pour
entrer dans un autre ordre de faits non moins interessants,
Nous voulons parler de la Nicotiane envisagée sous le point
de yue agricole,
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CHAPITRE II.

DE LA GRAINE.

Le tabac, ou Nicotiana tabacum de Linnée appartient a la
pentanderie monogynie de cet auteur et a la famille des sola-
nées de Jussien. On en compte dix-sept espéces ; mais la grande
culture ne s'est emparée que de trois, savoir : le tabac nico-
tiane a larges feuilles, le tabac rustique et le tabac panicule.
La premiére espéce est celle qui se cultive le plus générale-
ment en France, surtout dans nos départements du nord et de
l'est. Les autres espcces sont plus petites, plus délicates, de
qualité inférieure, et ne sont capables de bien venir que dans
nos départements méridionaux.

Le tabac nicotiane est une plante a racine fibreuse, ra-
meuse, blanche et d'un gonticre; sa tige, haute de 1 métre 30
centim. & 1 métre G2 centim. (§ a 5 pieds), est cylindrique, elle
se divise en un grand nombre de rameaux garnis de feuilles am-
ples ovales-lancéolées et alternes. Le sommet de ces feuilles est
aigu, leurs bords légérement ondés, leur surface velue et a ner-
vures trés-apparentes, leur couleur un peu jaunitre et d'un vert
pile; elles teignent la salive, ont une saveur dcre, et sont gluti-
neuses au toucher, elles sont sessiles et décurrentes. Les tleurs,
d'une couleur purpurine oun ferrugineuse, présentent une assez
belle panicule a l'extrémité des rameaux, leur calice est d'une
seule pitce, legérement velu, et a cing segyments aigus. La co-
rolle a un tube dix fois plus long que le calice et un limbe plan
ouvert en godet, et a cing divisions. Etamines au nombre de
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inq s'approchant du pistil lors de la fecondation et formant
ne couronne autour de cet organe , dont elles s'éloignent aus-

tot apres. Fruits oblongs, membraneux, a deux loges con-

mant une grande quantité de semences trés-fines, Linnée as-

are en avoir compté 40,320.

Cette plante étudiée par différents botanistes et envisagée

»us divers points de vue, a donné naissance i une synonymie
‘¢s-considérable, Nous croyons intéresser nos lecteurs en don-
ant les noms botaniques du tabac ordinaire :

Nicotiana tabacum (LiNNEUS).

Nicotiana major latifolia (ToURNEFORT ).

Tabacum majus (J. Bavmin).
Hyosciamus perwvianus (Dopbarr).
Sana sancta Indorum ( LoRrgd).
Tabacum latifolium ( Cam. Evsr.).
Perebecenus (OviED ).
Peciet Mexicanorum (HorNEMANN).
 Buglossum antarcticum {Mnmn).
Petum theveti latifolium ( CrLusi ).
Tornabona ( CoesaLpix),
Herba sancte crucis foemina (Casr. ).
Herba regine (Quorumpam).

| Herba legati id.
' Herba prioris id.
| Herba sacra wd,
| Herba divina ud.
| Herba medica il
| Herba panacea el

| Herba vulneraria  id.

Tabaca maxima (Huxcanorum /
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Les semences du tabac se conservent trés-longtemps. L'exeni-
ple de loungévité le plus frappaunt que nous ayons i présenter, |
est un semis de graines semées le 14 aoat 1825, et recoltées
le 15 avril 1840. Cependant, ce fait ne peut étre regarde que
comme exceptionnel, et le cultivateur aurait tort de baser la
conservation de sa semence sur cet exemple si extraordinaire.

-

En thése générale, le cultivateur de tabac doit, autant que

possible, employer la graine de la dernicre récolte, car cette
semence contient des huiles essentielles dont il faut toujours

éviter I'évaporation. Ceci est si vrai, (ue si, prenant cent grai- -
nes de 'année, vous les semez dans un pot de terreau, vous ob-.

]

tiendrez cent germinations. Si la graine a deux ans de conser-
vation, la germination diminuera d'un tiers. Sielle a trois:
anneées, ce nombre se réduira a moitié; et ainsi de suite, jus-
qu’a ce qu'elle devienne stérile.

Conséquemment , tout cultivateur devra ,avant de commen- -
cer un semis, essayer sa graine, et cette opération devra avoir
lieu assez tot pour qu'on puisse se procurer & temps de nou--§
velles semences si la premicre venait 3 manquer.

Les expériences auxguelles nous nous sommes livrés nous:
ont prouvé que les espéces de tabac qui produisent le plus

sont celles indiquées au commencement dece chapitre ; et que
lorsqu'on posséde ces espéces bien franches, on pent récolter
tous les ans la graine sur son terrain sans étre obligé de la re-
nonveler.

Ce fait nous améne done & conclure qne le caltivateur doit:
tous les ans cultiver des pieds-méres afin de recueillir sa se--
mence lni-méme, et on comprendra parfaitement la facilite dee
cette opération , quand on saura que douze plantes-méressp
peuvent dounerjusqua 172 kilogramme (1 livre) de graines,
qui en produiront de pareilles davs la plantation.
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On voit par la, quil faut éviter d'acheter sa grainea des
marchands qu’on ne connait pas, car on peut étre trompé sur
'année de récolte puis sur la maniére dont la semence a été

écoltée, enfin sur le moyen qu'on a employé pourla dessécher.
Nous appelons I'attention de nos lecteurs sur ce dernier point ,
:ar nous avons connu des marchands qui avaient I'habitude
e faire sécher leur graine au four afin quelle ne puisse
rermer dans leurs magasins, Cette méthode doit étre entitre-
nent rejetée.

La plupart des cultivateurs se contentent de choisir dans
1premicre ligne de leur plantation quelquesbelles plantes afin
‘en former des pieds-méres. Ceci est une faute trés-grave,,
ar plus on a soin des plantes-méres, plus elles donnent de
onnes graines ; en conséquence , on doit les cultiver séparé-
ient et leur prodiguer des soins tout particuliers : pour cela, on
s laisse monter a fleur, on ne les prive d'aucune feuille. A
récolte, on attend que la graine soit mire, alors on en
pupe les gousses ou fruits, et I'on en casse les feuilles : celles-
ne peuvent plus servir qu'au tabac commun parce qualors
les sont & moitié mortes et sans séve.

{ Un fait important a noter ici : c'est la conservation de la
aine, car cette dernitre est sujette i fermenter, et, comme

]

‘fus Pavons dit plus haut , i laisser evaporer I'huile essentielle

‘elle contient. Or, la meilleure maniére de conserver
‘fsemence est de la récolter dans ses propres gousses, et de ne
sortir que 'année suivante au moment de I'employer.
51 les gousses étaient ouvertes au moment o l'on veut
“Yueillir la graine , on les coupe lorsque le soleil n'a pas en-
te desséché la rosée qui les couvre, car alors le fruit est
ez fermé pour que la section opérce par de bons ciseaux ne
pe perdre aucune des semences, Aussitot coupées , on les
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étend au soleilsur un linge, et on ne doit les serrer quelors--
qu'elles sont parfaitement scches.

Le lieu ott I'on conservera la graine, devra étre i 'abri dess
rats, des mulots et des souris, car ces animaux en sont trés--
avides. Pour cela il faut méttre les gousses récoltées dans dess
sacs de toile et de papier, et les suspendre an plafond a l'aides
d'un il de fer, dans un lien ou la temperature est a4 peu pressp
constante et ot 'humidite ne pénétre pas. En outre, chaque:
sac devra étre éliqueté, afin de connaitre I'époque de la re-
colte.

Comme nous 'avons dit plus haut, un cultivateur attentil
doit cultiver & part ses plantes-meres; en conséquence , oul
devra réserver prés de la couche une petite enceinte EXPOSEL

au midi, sans ombre, et cependant al'abri des dévastations quu
peuvent élre commises soit par les bestiaux, soit par les ens
fants.

Cette enceinte doit étre profondément labouree, parfaite-

ment fumeée et bien nivelée. Une fois ces trois opérations ters
minées , il ne reste plus qu'a choisir le plus beau plant de l:l

couche qu'un repique avec soin et qu'on espace de 2 metre

(G pieds 2 pouces) environ. Un doit choisir, pour cette opera
tion, un temps couvert afin de faciliter la reprise;sinon, 0l
couvre le plant d'un pot a fleur renversé pendant I'espac
de vingt-quatre henres. Arroser, sarcler , biner, butter
sont antant d'opérations indispensables.

Lorsqu'on a le malheur de se trouver dans un terrain qu

abonde en taupes , mulots , courtilicres, vers blancs, ete. ,m'.uu.l
peut éviter la destruction de son plant qu'en élevant les plax
tes-méres dans des pots proportionnes aux racines ; en ol
tre, on a le soin denterres les pots afin que la fraicheur son

plus constante. Par ce moven, on evite les npi-r:ninui d

~;II'1‘|.‘HI-;E el LIH hntl:it;r.
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Les plantesainsi traitées murissent vers le mois d'octobre, et
est a cette époque qu'on récolte la graine.
| La plapart des cultivateurs sement leur semence sur couche,
ns leur faire subir aucune préparation. A notre avis c'est
1e faute grave: car 'expérience nous a démontré qu'elle leve
en plus siirement et bien plus vite; ¢ue le germe se deve-

1atre heures dans une ean de fumnier. A ceteffet, onenveloppe
graine dans des sachets en toile, ear sans cette précaution ,
par rapport i la finesse de la semence, beaucoup pourrait se
rdre. On ne la retire de ce liquide que pour la mélanger
ec gjro desable bien sec, etsurtout la semer de suite , sans
101 Peffet de la trempe serait plutot nuisible qu'utile,
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DES CLIMATS, RELATIVEMENT A LA CULTURE DU TADAC.

Le climat faisant partie de la zone tempérée qui git entre:
le 40 et 47 degrédelatitnde parait étre le plus proprea la cnl--
ture du tabae, soit que la culture en soit plas aiséz ou quelesol !

convienne mieux ala plante. Le fait est que I'odeur des feuilless|

en est beaucoup plus agréable. Le Maryland , le Virginie danss}’

I'Amérique Septentrionale, sont deux exemples quine peuvent!
pas étre mis en doute.

On peat conclure de ce fait que le climat influe autant surrf]

les plantes, que la nature de la terre qui les fait végeter, car la
substance, le goit, l'odeur, la qualité plus ou moins parfaite,
sont déterminés par la chaleur quimprime le soleil au climat:
ou elles croissent, et celle-ci est toujours en raison de 'éléva--
tion de cet astre au-dessus de 'horvizon. Si nous voulons citer:
des exemples a la connaissance de tous, nons dirors que nos:
vins les plus capiteux croissent dans le Languedoc, et les plus-
agréables dans les climats tempcérds de la Bourgogne et de:
sordeaux.

Lorsque la feuille commence & marir, elle répand une
odeur de tabac plus.ou moins prononceée. Cette odeur estt
extrémement forte sous la zone torride. On dit méme que les:
Espagnols, dans le continent de I'Amérique, reconnaissent .
I'aide de l'odorat la présence de la plante. Cette sensation est!
due & la grande quantite de sels alcalins qui se trouvent danss
la feuille, etc'est par cette raison que les tabacs de Macouba, .
de Saint-Vincent, des Antilles et du Bresil ne plaisent qu'autant:

J
|
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quon lesméle en petite quantité avec ceux des pays tempérés ;
alors ils servent & en relever 'odeur eta les rendre en effet plus
agreables.

Daprés ces principes, on doit conclure que plus les planta-
‘tions de tabac s’élevent au nord, moins l'odeur peut flatter,
puisqu’elles n‘wj peuvent acquerir qu'une maturité relative
au climat; ce n'est qu'a force de marier les fenilles avec de
meilleures et de les charger de sirops, de sels et de sauce, que
Fon vient a bout de les convertir en une substance qui plait a
I'odorat. Ainsi, 50 kilogrammes (100 livres)de feunilles des con-
trées boréales exigeront une moitié de tabac de Virginie et
Jusqu'a 20 kilogrammes (4o livres) de sels ou de spirituenx
pour leur préparation, encore n'aboutira-t-on que trés-im-
parfaitement a I'imitation d'un tabac des zones torrides,

Tabac,

L TR
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CHAPITRE 1V.
DES TERRES LES PLUS PROPRES A LA CULTURE DU TABAC.

L'espece de sol le plus convenable a la culture du tabac se-
rait sans contredit un sol mediocrement fort, substantiel,
meuble, égal, frais sans humidité, a I'abri des vents du nord,
ayant de leau en quantité suflisante. Malheureusement il
existe pea ou pas de terre dans de semblables conditions; aussi
le cultivateur doit-il étre industrieux pour arriver a un sem-
Llable résultat ou du moins en approcher.

Cependant on peut dire, en these genérale, qu'il existe cing
especes de terre ot letabac peut plus ou moinsbien prosperer,
et tout cultivateur possédant une des terres que nous allons
enumerer, surtout lorsqu'elle aura du fonds et qu'elle sera ex-
posée aumidi, pourra, saus contredit, établirunebelle culture.

Ces cing espéces de terre peuvent se classer de la maniére
suivante :

10 Terre noiritre, grasse, contenant desrésidus de vegétanx.
Cette espéce se trouve ordinairement dans les vallées, dansles
bas-fonds, dans 'emplacement d'étangs et de marais desséches
ou dans les vieilles praircies défvichées.

20 Terve franche, grasse, un pea limoneuse.

Ces deux especes de terre produisent ordinairement un ta-
bae lréSﬂjrﬂﬁ,trlHlvi;ran|u dimension, qui prend une coulenr
trés-Foncde aprés avoir fermenté pendant un mois et demi. Ce
tabac est excellent pour Fatre la '|mmi e i |1ri_-;cr_

3° Terre douce melangée de sabile,

4° Terre tranche, melangce de mica ou de pierres schis=

Leuscs,

L5

I
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Ces deux espéces donnent un tabac trés-gras dont la feuille
est grande et moins épaisse que celle des deux premiers. Ce

tabac, aprés une fermentation d'un mois et demi, prend une
- couleur moins foncee que ceux qui précedent, et a une odeur
plus agréabie. On I'emploie assez ovdinairement pour faire la
carotte et le role a miacher,

5° Terre sablense, melangee d'un (uart environ de terre

franche ou de résidus de végetaux.

Cette dernicre espece produit du tabae plus léger qui con-
'serve apres la fermentation la couleur de feuilles mortes, etqui
'semploie a la fabrication des cigares.

Telles sont les terves dans lesquelles on peut, sans difficul-
té, cultiver le tabac. Maintenant si nous supposons qu'un cul-
Ctivateur ne réunisse pas dins son domaine un des sols sus-

énoncés, son industrie devra y suppléer.

Ainsi,le caltivateur possédant une terveargilense devra, pour
'la rendre propice i la culture du tabac, 'amalgamer avec une
| partie de sable et une partie de carbonate de chaux. Si le sol
‘est purement sablenx, il devra y mélanger une marne argi-
leuse ; si enfin il posséde une terre crayeuse, il devra vépandre
-sur son sol de I'argile et une grande quantité d’humus, C'est
-ainsi que toutcultivateur devra arriver a des résultats certains,
(Car l'intelligence de I'homme est toujours venue et devra tou-
jours venir an secours de la nature,

Quant a la position des terres, plesicurs indices pourcont le
guider. Ainsi, regle générale, les terres it chanvre sont excel-
lentes, surtout Inr.-'-flrn' ces derniéres ne se trouvent pas dans un
bas-fonds, car, autaut le tabac veut éire arrosé pendant qu'il
croit, autant il faut s'en dispenser lorsque les feuilles com-
mencent a prendre lear consistance et lear maturité,

Lo pent aussi dive qoe les plantations de tabae croissent
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beaucoup mieux sur les cotes que sur le haut des collines;
mieux encore dans les vallées et daus les plaines, lorsque la
vallée n’est pas trop humide.

Les plantations que I'on fait sur le bord des étangs seraient
assez productives si, en général, elles n'etaient pastrop basses;
cetteposition les expose a I'humidité, au brouillard, a la rouille
et conséquemment a une maturité tardive que les gelées blan-
ches ne respectent pas.

Les alluvions maritimes sontd’excellentesterres a tabac, car,
quoique le sous-sol soit cablonneux, l'engrais en est purement
animal; le meilleur exemple que I'on puisse donner de ces
sortes de terres , sont celles de Hollande.

On peut mettre sur la méme ligne les foréts nouvellement
défrichées.

11 y a quelques années, plusieurs contrées faisaient entrer la
culture du tabac dans leur sole, on fumait, puis on plantait;
venait, la seconde année, la céréale sans fumure; enfin la troi-
sieme année était réservée aux plantes-racines. Aujourd'lini on
a reconnu l'erreur, car les terres destinées au tabac ne se re-
posent jamais, et pluselles serventi cet usage, meilleures elles
sont; aussi n'est-il pas surprenant, dauns les pays & bonne cul-
ture, de voir vendre jusqu’a G et 7000 francs 'hectare, un ter-
rain qui a ¢été employé a cette plantation pendant de nowm-
breuses années.
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CHAPITRE Y.

NES Eﬁ(‘-ﬂﬂii PROPRES A LA CULTURE DU TABAC.

Tous les corps dans le régne végeétal connaissent deux li-
ites dans l'espace de temps qui leur est assigné pour leur
existence: le point de lcar perfection et celui de leur destruc-

tion totale. Ce dernier point est leur retour complet aux eélé-
ments dont ils étaient formés et qu'on appelle dissolation,
Cest alors qu'ils forment des fumiers ou engrais.

La nature du terrain ne contribue pas senle & déterminer
ia qualité et le produit du tabac; les engruais ont aussi une
grande influence sur cette plante: cette influence est plus ou
moins sentie en raison de leur espéce, de la quantité plus on
moins [orte qu'on emploie, et de la terre sur laguelle telle
sspece doit étre mise préférablement A telle autre.

Le tabac déjh dere de sa nature, et dont la destination est
lirriter le systémenerveux, le devient encore davantage lors-
qu'il croit an milieu des engrais les plus actifs, car ce sont ces
lerniers qui fournissent la grande quantite de sels alealins
(won trouve dans leurs cendres. On verra ménie quand nous
iarlerons de la fabrication du tabac, quon fait entrer de
‘aleali volatil dans les sauces, de manicre 4 en angmenter
‘odeur,

Une condition essenticlle, et que tout enltivatenr doit ob-
erver pour la fumure des lerres consacrées au l:l.h;.u‘, est
‘employer des fumiers dont la fermentation soit bicn ¢pale;

hhll e ontre [[“E el e f‘-‘rl"E“Ill’ir"] i”il e80T :t\lﬂllr';l' }I”T”f
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que le fumier ait l'aspect d’un corps gras, car en état de li-
ticre, son effet est presque nul.

Ici, quelques cultivaleurs pourront se récrier et combattre
cette dissolution compléte des engrais que nous recomman-
dons ; a cela nous répondrons : que le tabac étant une plante
exceptionnelle , 'engrais ne fait qu'en subir la conséquence.
Cependant, dans les calturesen grand, ce principe psutsubir
quelques modifications ; car, si quelques cultivateurs pouvaient
disposer d'un terrain compact, le fumier pourrait étre amal-
gameé avec le sol, sans qu'il [ut entierement consommeé ; mais
lorsque la terre est légeére, on ne doit passortir de la premiére
condition,

La quantite de fumier idispensable est relative , d'abord
a l'espeéce de fumier qu'on emploie, puis a I'état et a la nature
du sol.,

Ceci posé, voyons les moyens que P'on pent employer pour
obtenir des engrais, et étudions ceux-ci selon leur activite.

En agriculture, tous les moyens sont bons, et le cultivatear
doit savoir tiver parti de tout.

Nous placerons en premiere ligne les matiéres fécales , qui,
conduites et répandues surle terrain au fur et a mesure qu'elles .
sont tirées des fosses | an moins un mois et demi a deux mois .
avant la plantation, produisent un excellent effet. Mais I'odenr
et les désagréments occasiones par ces matiéres, ont deter-
min¢ lescultivateurs i ne les employer qu'a I'état de poudrette, ,
qui n'est autre chose que la matiere excrementielle dessé-
cheée et réduite en un terrean animal l]lli . S0us un pclit vO--
lume, donne une grande masse d'engrais etdevient alors d'un
transport facile. 1l faut de ces matiéres 50 & 55 tombereaux
[ar hectare.

Vient ensuife le fumier de volailles on colombine, qui, sans;
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‘contredit, est un des engrais les plus actifs et qui convient le

plus au tabac. Pour tempérer sa force , il faut avoir le soin de
le méler avec une grandequantité de paille, sans quoi on cour-
rait risque, pendant les secheresses, de voir perir les plantes.
Il en faut 30 & 35 charretées par hectare.

Aprésceluide volailles, nous placerons celuide moutons, qui,
comme le précédent, a I'avantage d'étre toujours bien con-
sommé , et d'étre d'une grande activité. En outre, nous pen-
sons qu'il devrait étre préferé a cause des bons effets qu'il
produit, de l'onctuosité et du gout agréable qu'il donne a
la feuille de tabac. 1l faut, comme celui de pigeons, le mélanger
‘avec beaucoup de paille lorsqu'on le met dans une terre déja
riche en humus. Go charretées par hectare suffisent.

On peut aussi appliquer cet engrais aux terres a fumer a
'aide du parcage des moutouns. '

Nous placerons en quatriéme ligne le fumier de vache, qui
est aussi trées-bon; il doune d'excellent tabac : et, bien qu'il
soit propre a toutes les terres, il convient cependant mieux
paux sols légers; on doit le conduire sur le terrain le plus frais
possible; car, étant mouillé par une urine trés-abondante, il
vaut mieux que l'nrine passe aun profit du sol que de passer
dans les evaporations atmosphériques. La quantité nécessaire
‘est de 8o charretées par hectare.

Le fumier de cheval vient aprés: il est meilleur pour les
terres fortes que celui de vache, parce que, contenant ordi-
nairement beaucoup de paille, il divise et ameublit bien le
terrain. De plus, il vautmieux pour le tabac destiné a faire la
poudre & priser que pour toute autre espece. Il en faut 70
charretées par hectare.

Apres ces cing fumiers fque nous plagons en premicre ligne,
n::me-; parlerons de celui de pores, (qui, quoique trés=froid| con-
vient assez aux terres crayeuses.
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Les Eugruis-fumiers excrémentiels ne sont pas les seuls
que le cultivateur de tabac doit emplayer; car, conmume nous
I'avons dit plus haut, en agriculture tousles moyens sont bons ;
ainsi une culture placée pres d'une grande ville permettra
I'application des boues et immondices au fumage des terres.
Le voisinage de la mer donnera des engrais trés-actifs, tels que
lavase des rades, des jetees, elc., etc., et surtout le sel marin.
Le curage des ruisseanx qui sillonnent le domaine ou la culture
est établie, ne devra pas étre oublié. Puis viennent les cendres
lessivées et non lessivées, les démolitions de bitiments, les
marcs de raisin, les tourteaux de plantes oléagineuses, eufin
I'enfouissement des récoltes en vert. Nous ne terminerons pas
cechapitre sans parler de I'engrais qu'on obtientavec les tiges
de tabac.

Lorsque les feailles de tabac sont cueillies, on a le soin
d'arracher les tiges avec leur racine. Ces tiges, il v a un
grand uombre d’années, étaient bralées: on ramassait les cen-
dres et elles étaient repandues sur les champs de cultore.

Aujourd’hui, on emploie un autre procédé, carona reconnn
que par le brilis, il y avait un gruml nombre de principes
précieux comme engrais qui Gtaient completement perdus par
la combustion. Ce procédé consiste & répandre sur le sol une
couche de tiges quon saupondre de chaux , puis une conche
semblable de tiges sanpoudrée de la méme maniere, et ainsi da
reste. Lorsque le tasest hien monté, onl'arrose abondamment,
et on le recouvre de 27 centimetres (10 |11‘|llcr5] de terre.
On comprend que cette masse entre bientot en fermentation,
le tissu organique se détruit et se convertit bientot en un
terrean excellent. Par ce procédé , on éyite 'emmagasinage
des tiges fraiches, qui doivent ¢tre conservées six mois avant

d'étre henlées.
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CHAPITRE VI.

PREPARATION DE LA TERRE POUR LA CULTURE DU TABAC,

On ne saurait trop recommander d'ameublir le terrain des-
iné a la culture du tabac, non-seulement parce qu'il absorbe

leux les eaux pluviales, conserve mieux son humidité, s'é-
hauffe davantage, mais encore parce que les racines de la
lante s’étendant alors plus facilement, trouvent plus de nour-
‘iture et craignent moins les sécheresses.

Cependant on ne peut guére établir de lois générales sur
a pratique des labours, car ils dépendent le plus ordinaire-
nent de la nature du sol qu'on a a sa disposition : dans une
erre forte les labours doivent étre repetes avant I'hiver et ay

rintemps ; tandis que dans un sol leger les labours de prin-
ewps sulfisent toujours.

Ainst done, les terres franches et crayeunses auraient besoin

‘un labour d’automne. Vers le mois de février, ce labour de-

ra étre coupé a angle droit, et on le fo
rofond. On suivra ensuite la
erres |égires,

ra suivre d'un hersage
meme méthode que pour les

Les terres sableuses et celles contenant beaucoup d’humus

evront étre préparées vers le mois de féy

rier, Aprés un pre-
iier |

abour on transporte le fumier qu'on étend le plus éga-
‘ment possible, puis on l'intercale a I'aide d'un second labour
won fait suivre d'un hersage qui s'effectue a I'aide de la herse
dents de fer, de maniere 4 bien briser
es conditions les plus essentielles
oude facon, on continue 4 en f

la motte, car c'est une
a observer. Apris cette se-

aire d'antres 4 des intervalles



34 SECTION 11. CHAPITRE VI.

éaux, jusqu’a quatre fois, selon que la terre est plus ou moin:
facile a rendre meuble. Le dernier labour devra étre donned
la veille ou le jour méme de la plantation, afin que les plans
tes se trouvent dans un terrain meuble et ou le ver n'a pu sé

Journer, car ce dernier ayant été retourné avec la terre, il ne

peut faire de mal aux jeunes plantes, et conséquemment il lens
laisse le temips de faire de nouvelles racines. Ce dernier labous
devra étre suivi comme les autres d'un hersage profond.

Quelques cultivatears préparent leur terrain en billons, e
ils ne mettent du fumier que sous l'ados de chaque billons
Cette méthode est vicieuse : en premier lien, a cause de !
s¢cheresse, ensecond lieu & cause de I'action trop immediate
du fumier sur la plante,

Dans quelques contrées, les terres destinées 4 la culture du

tabac sont préparées i la béche ; ce procédé offre de grand
avantages, car il est certain qu'un labour & la héche équivau
A trois labours faits a la charrue. Mais malheureusement il es
trop long et trop dispendieux, et la terre n’en réclame pa
moins trois facons. Ce qu'il y ade plus difficile dans cette me:
thode, est de trouver le nombre de bras suffisant au momen
du besoin.

Les cultivateurs qui font labourer a la héche peuvent, sui
vant nous, arriver au meéme résultat a l'aide de la charrue; ¢
voicicomment ils devronts'y prendre. Ilsaurontdeux charrue
dout I'une piquera 16 centimétres (6 pouces), la seconde saivi
lapremicre a une petite distance, etdevra piquer 8 centimeétre
(3 pouces) dauns le mémesillon, La profondeur des sillons serf
done de 24 centimetres (g pouces), profondeur qui, sniva:
nous, estsuffisante pour remplir les besoins de la culture.
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CHAPITRE VIL

DES ENCLOS QUI DOIVENT CIRCONSCRIRE LES PLANTATIONS
I L9
DE TADAC,

Outre les soins que la calture du tabac réclame, il faut en-

core qu'elle soit abritée, car cette plante, quoiqueexigeant un

srand volume d'air, ne peut cependant supporter les vents
du nord. Cette raison et d’autres que nous allons exposer ont
déterminé les cultivateurs a entourer d'une haie vive toutes
‘eurs plantations.

La cloture a uoe telle influence sur la enlture da tabac, soit
en brisant les vents, soit en conservant au sol plus de chaleur
2t plus d’humidité, qu'on estime a un dixiéme en sus la ré-

solte des fenilles dans une plantation abritée.

Pour bien comprendre 'atilité des enclos, il faut bien se
ronvainere que le principal mérite de la plante gite dans l'exis-
ience et le développement de ses fenilles; or, ces qualités ne
peavent lui ¢tre procurées que dans un lien & Pabri de tout
gent extérienr,

En effet, les vents d'¢ié produisent sur les fenilles d'une
lantation sans enclos, un rabougrissement ot un racornis-
iement tels, que les cananx séveus s'oblitérent entierement et
rccasionnent sinon la perte de la fenille, du moins sa des-
ruction p;‘ﬂ‘tiu”u.

Si les vents du nord ne produisent pas les mémes effets, ils
ren sont pas moins pernicieux : car ils apportent la gelee, ct

dans leur impctuosité, ils arrachent et détruisent les inlun[s
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de tabac, surtout lorsque ceux-ci sont jeunes et dans un état
de succulence.

Indépendamment du but qu'on se propose en établissant
des clotures, on obtient, en suivant cette méthode, des
plantes qui récompensent dignement le cultivateur des frais
occasionés par la nature des enclos. En effet, le tabac abrite
se dessine en belle pyramide dont les feuilles sont d'une
dimension surprenante, ces Jderniéres murissent quinze jours
plus tot que celles quisont au milieu d'un champ savs abri.
Cette circonstance devient d'une grande importance dans
les pays du Nord ou les gelées automnales commencent beau-
coup plus tit que dans le Midi.

L'enclos qui entoure une plantation de tabac doit étre en
rapport avec la production la plus abondante du pays. Ainsi,
dans une contrée on la terre fournirait uue grande quantité
de pierres, on pourrait sans difficulté faire la cloture en ma-
connerie. Mais comme tous les cultivateurs ne sont pas a méme
de pouvoir se procurer des pierres en quantit¢ sufhsante,
il faut avoir recours & d'autres moyens. Les haies vives
pourraient remplacer les murs. Ces haies seraient soit en saule
marsault, soit en peuplier d'italie, soit en miriers blancs, soit
en sureau; nous recommandons particuliérement cette der-
niére plante, car elle n'est altaquéepar aucun Létail. On pour-
rait & la rigneur employer des charniers de 2 métres (6 pieds
» pouces) de hauteur, mais le renouvellement triennal de
cette espece de cloture deviendrait trop dispendieux au culti-
vateur pour que nous conseillions ce dernier moyen.

Si nous supposons quaucune des plantes susnommeées ne se
tronveen quantitésufhsante dans le payspour permettre qu'on
entoure une culture d’'une maniere convenable, il resterait en-
core un moyen & employer, qui consisterait dans des haies for-

|
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meesavec des haricotsa rames ; il suffit de planter ces haricots
assez a temps pour quils commencent & garnir les rames
vingt a vingt-cing jours aprés que le tabac est transplanté :
ces haies demandent peu de frais et ont l'avantage d’arréter
Iimpétuosité des vents et d'amortir la chute de la gréle qui
est chassee par eux,

s =

Tulbac,

.
——



CHAPITRE VIII.

DES COUCHES ET SEMI1s.

Les couches doivent étre proportionnées anx terres dont
elles sontdestinéesa faire germer et élever les plantes ; conse-
quemment le cultivateur de tabac devra confectionner ses
couches selon le nombre d’hectares a planter. Chacune de ces
couches ne devra pas avoir plus de 1 metre (3 pieds) de large,
de manicre afaciliter les travaux que nécessitent les germina-
tions du tabac.

Les couches & tabae se font avec un bon fumier de cheval,
qui doit avoir 'apparence d'une bonne liticre plutot que d'un
fumier trop pourri. On I'etend par lits en ayant soin de bien
torchonrer les bords de manicre & ce que la couche ait plus de
solidite. On I'éléeve ordinaivement a4 la hauteur de 1« métre
(3 pieds ), et on lui donne la longueur convenable, on l'arrose
fortement. Au bout de huit jours , cette conche doit étre ré-
duite de moitié.

Aussitot la couche terminée on la couvre de 22 centime-
tres ( 8 pouces) de boune terre de jardin mélangée avee nne
moiti¢ de terreau, le tout passé a la claie, afin que le melange
s'effectue mieux et que la terre soit parfaitement délitce. In
outre, pour cviter le ravage des mulots, rats et autres ani-
maux nuisibles, il est urgent d'entourer la couche de fortes
planches.

Chaque plante doit occuper sur la couche, pour croitre a
I'aise , 7 centimeétres 32 millimdétres (1 pouce) carrés; et si nons
supposons un hectare planté & 1 metre (3 pieds) de distance,
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il nous faudra 10,000 pieds de tabac, occupant sur la couche
2 metres 31 décimctres (10,000 pouces) carres, équivalant i une
surface de 69 pieds carrés.

Si pendant le cours des opérations quise font sur la couchie,
cette derniére venait atrop se refroidir, ou bien si I'atmosphére
venait a tromper les caleuls du cultivatenr, on pourrait y re-
médier en établissant le long de la couche des réchauds de
fumier-litiére, qui, bien tass¢ et bien mouillé , donnerait a la
couche une nouvelle chaleur.

En outre, comme le tabac est une plante trés-susceptible
aux gelées, celui ui sera chargé du soin de la couche, devra
‘avoir l'attention de planter, vers le milieu, des piguets de
distance en distance formant vers lear extrémité I'Y , de ma-~
' mi¢re a pouvoir y adapter des tringles de bois de I'un i l'autre.
Cette précaution devra servir a jeter pendant les nuits froides
des paillassons sur le travers, de facon a préserver les jeunes
germinations du contact des gelées blanches.

Ces paillassons devront étre retirés tous lesmatins, & moins
que la gelée continue pendant le jour, ou bien que I'atmno-
sphcre soit chargée de brouillards épais.

Tels sont les travanx préalables pour 'opération des semis.

Il existe deux maniéres de semer : 'une en pleine terre et
Vautre sur couche: la premicre n'est praticable que dans les
départements méridionaux de la France ot elle est sujette
moins d'inconvénients que dans les autres,

On choisit, pour ¢tablic le semis,” un terrain bien menble .
fort en humus, i 'abiri des vents du nord et exposé an midi.
On mélange 4 la claie une bonne partie de sable et une honne
partie de terrean qui, une fois mélés, doivent étre amalpamés
avec le sol 5 icile sable ne sert qu'a ameublir le terrain. Apris
quoi on laboure 4 la béche deux fois de suite, enayant la pré-
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caution d’émotter parfaitement et de niveler le terrain de ma-
ni¢re i ce qu'il soit trés-égal. Ceci termniné, il ne reste plus
qu’a semer. Cette opération s’effectue a I'aide d'un tamis dans
lequel on met la graine mélangée d'un gp1o0 de sable fin,

On passe aussitot apres le rateau qui rempliticil'office d’une
herse; le tout est ensuite recouvert de 3 centimétres (1 pouce)
de bon terreau fin.

Ce procéde , que nous citons ici pour mémoire , nousa tou-
jours paru vicieux , aussi conseillons-nous a tous les cultiva-
teurs de nele mettre en pratique que lorsqu’ils ne pourront pas
faire autrement.

La seconde manic¢re de semer, celle i laquelle nous don-
nons la preférence, consiste dans les opérations suivantes.

Lorsque la couche est dressée et la veille du jour ou les semis
doivent commencer, on arrose a 'aide d'un arrosoir trés-fin le
terreau de la couche, de maniére & ce que ce terreau , qui doit
servir de lit aux graines, soit bien humecté. Le lendemain,
deux ouvriers, I'un a droite, I'autre & gauche de la couche, ni-
vellent le terreau a l'aide d'une planche qu'ils proménent sur
toute sa longueur en la soulevant de place en place. Une fois
ce premier travail terminé, on répand au erible, sur toute la
surface du terrean, une légére couche de cendres qu'on apla-
nit de la méme manicre que le terreau, et qui, en donnant
une teinte grise a toute la surface , permet aux semeurs de dis-
tinguer la graine qui tombe. Cette cendre a encore Favantage
de chasser les pucerons. Enfin, pour semer on cm]\]nic deux
planches de 33 centimitres (1 pied) de largear sur 1 maotre
(3 pieds) de longueur; on pose une des planches a 33 centi-
métres (1 pied) de distance de I'un des bouts de la couche, et
on seme & I'aide d'un tamis contenant les graines et gjro de
sable, sur la partie découverte , puis on léve la planche quon
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place sur la partie semée. On met la seconde planche i I'éloi-
gnement de 33 centimétres (1 pied), et 'on séme l'espace qui
se trouve entre elles; on deplace la premiére qu'on reporte i
33 centimetres (1 pied) de distance de la seconde, et ainsi
du reste.

Les résultats qu'on obtient, en semant de cette facon, sont
vraiment extraordinaires, car la graine se trouve si également
épandue, que I'on pourrait croire qu’elle a été elle-méme re=
siquée sur la couche.

Aussitot le semis terminé, on couvre la graine de 15 milli-
netres (G lignes) de terreaun trés-fin ; puis, a partir de ce mos
nent, on arrose régulicrement tous les deux jours aprés le
oucher du soleil , et avec une ean dans laquelle on a eu le
oin de faire détremper pendant 24 heures quelques brouet-
ées de fumier. Le neuvieme ou dixiécme jour, la couche se
ouvre de petites germinations qui doivent étre arrosces lors-
ue le terrean commence a secher, car alors il ne faut pas trop
ctiver la germination dans la crainte que le plant ne fasse pas
e racines et ne s'étiole.

Les pommes des arrosoirs qni servent i mouniller la couche,
divent étre & surface plane et percées de trous excessivement
15, de maniére a ce que l'instrument ne bave pas, et n’occa-
oane sur le terreau de la conche des trous qui anéantiraient
s germinations naissantes.

'Dés que la graine commence a germer, il est urgent pour le
en-étre du plant, de charger ce dernier d'une couche de ter -
au semblable & celle qui a été répandue sur la praine .

Il arrive souvent que lorsque la plante a germé en totalité,
puceronapparait: le meilleur moyen de le détruire est de ré-
ndre sur les germes, soit une couche de terreau mdélangce
ec du sel pulvérisé, soit de la suie, soit enfin de la chaux en
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poussi¢re ou en lait; nous laissons sur ce point le choix aux
cultivateurs.

La couche a tabac a encore un autre ennemi i redouter:
ce sont les mauvaises herbes; et c’est & partir de ce moment
que le cultivateur pent utiliser les enfants. On ale soin de leur
faire observer la différence qui existe entre une germination
de tabac et une germination étrangere : puis, aussitot qu'ils ont
acquis cette connaissance, il faut les mettre a I'euvre et les
faire recommencer aussitot qu'ils ont fini.

Une opération plus ditficile, et surtout plus minutiense que
le sarclage, est celle i laquelle on pourrait donner le nom o'é-
claircissage,, qui a pour objet d'enlever du plant la ou il est
trop serre.

Telles sont les opérations qui resument les travaux des
couches et des semis. Cette période comprend un espace de
temps d'environ six semaines, denx mois, depuis le semis jus-
qu'au moment de planter, c'est-d-dire depuis le vingt mars
jusqu’an premier on dix mai.

En nous résumant, nous dirons que les caltivateurs ne doi-
vent pas oublier que les germinations plantées en mai sont
toujours les mieux fournics, et que, dans ce sens , aucun mois
de lanuée ne peut élre comparable a eclui-la,
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CHAPITRE IX.

DE LA PEPINIERE.

Dans toute culture de tabac, il doit exister un enclos réservé,
que I'on nomme pépiniére, qui a pour objet le remplacement
des plantes qui viendraient & perir dans la plantation apres dix
ou douze jours. On pourrait a la rigueur substituer celles de la
couche ; mais on concoit qu'il vaut mieux que le remplacement
- se fasse avec des plantes d’'une grandeur égale a celles qui sont
mortes, et ce but ne peut étre atteint qu'a I'aide de plantes

qui ont sumivi une marche an:ﬂugue a celle de la p!antntiﬂn.

Il suffit que cette enceinte ait un demi-hectare pour qu’elle
puisse recevoir 10,000 pieds de tabac, car ordinairement on
y met les plantes a 50 centimétres (1 pied 172) de distance , et
tonjours en ¢uinconce d'échiquier. On doit les arracher mé-
thodiquement au fur et mesure que 'on en a besoin : on sup-
prime a cet effet nne ligne de plantes entre deux autres, au
moyen de (uoi, celles (qui restent sont espacées de 1 mdtre
(3 pieds). De cette manicre, lorsque tons les remplacements
sont terminés, la pépinicre a le méme aspect que la plantation
sans avoir suivi le méme mode pour arrviver & ce résultat.
Reégle générale, I'enclos de la pépinicre doit étre planté le

premier.

On prépare la terre en lui donnant plusiears labours a la
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Léche et en ia fumant en entier. On la dresse comme on pour-.
rait le faire d'une planche de jardin, et toutes les plantes doi- -
vent étre repiquées au cordeau. Au bout d'un mois aucun
remplacement ne pouvant avoir liea; on léeve le surplos des
plantes donton n’a paseu besoin , pour laisser croiire les autres
en liberté.

La pépiniére doit étre arrosée tous les jours.
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CHAPITRE X.

DE LA PLANTATION,

Nous avons dit plus haut que le travail des couches com-
renait une périoded’environ six semaines, deux mois, c’est-a-
lire depuis le vingt mars jusqu'an dix mai; nous dirons ici
fue les plantations se fout & partir de cette époque jusqu’au
[uinze de juin ; passé ce temps on ne doit plus penser a plan-
:er, car les résultats qu'on obtiendrait ne pourraient que trom-
ser le cultivateur; et, si passé cette époque, le tabac vient quel-
[uefois beau, il n’est jamais ni pesant, ni bon. Les fenilles n'ont
ni consistance ni onctuosité, et souvent elles restent vertes
méme apreés la fermentation.

Lorsque le moment de planter le tabac est arrivé, la terre

loit étre préte a recevoir le plant; et, comme nous I'avons
dit préalablement, le dernier tour de labour et de hersage doit
voir ¢té donné le matin méme. On y fait conduire du ter-
rean, une béche, un plantoir, un cordeau, de I'eau et un
arrosoir. La plantation doit commencer par I'enclos des plan-
tes-meres, ensuite par celui de la pépiniére; puis enfin par le
champ de plantation méme.
- La plantation doit s'effectuer avec beancoup de snins, mais
cependant avec le plus de vivacité possible, car rien n'est plus
ficheux que de faire languir cette opération dont le résultat
doit étre : la maturité generale des feuilles.,

On ne doit jamais commencer les plantations avant trois
1eures de aprés-midi, afin d'¢viter la perpendicularité des

rayons solaires, it moins que le temps soit calme et un pen
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couvert; on ne doit pas aussiles faire pendant que la pluoif

tombe avec torce ou lorsqu'on craint les orages, parce que ||
plant serait exposé a étre déraciné ou enfoncé sous les par-+
ticules du sol qu'une forte pluie fait toujours jaillir au loine
Enfin on doit encore éviter de les faire lorsque le temps est ¢
la sécheresse, & moins que la position du terrain permette au
cultivateur d’arroser a volonté, ce qu'il faudra cependant évi.
ter autant que faire se pourra, car les arrosements multipliés
sur une jeune plante 'attendrissent , la font pousser trop vite:
la rendent trop sensible & la sécheresse, et durcissent le sol
au point de géner la croissance des racines.

Lors de la plantation, le caltivateur devra distribuer sow
monde de maniére a ce que chacun soit a une place conve-
nable, et surtout a ce que l'activité preside a cette opératiow
importante, Ainsi, deux femmes devront étre placées a la
couche, munies I'une et I'autre d'une houlette et de corbeilles:
garnies de linges mouillés qui seront destinés i couvrir les
plants quiles rempliront. Pouropérer I'arrachage du plant,on
se sert de la houlette qui, enfoncée dans le terreau dela couche
et renversée en arriére, souleve doncement la terre, meta nu les
acines, et permet d'enlever la plante sans aucune difficulté.
Cette derniére devra étre mise dans une corbeille qui, aussitot
pleine, sera recouverte du linge mouillé et portée immediate-
ment aux planteurs.

On comprend facilement que I'opération de l'arrachage du
plant ne pourrait avoir lieu si on n'avait eu soin darroser
amplement la couche la veille ou le matin meme.

Cette opération, quoique tres-simple par elle-méme , de-
mande cependantbeaucoup d'attention : ainsi, chaquepied doit
étresain, ne doit pas étre étiolé, nirabougri, ni vicié de quel-
(que antre manicre, et tout plant défectaenx devra étre rejeté,
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mme incapable de prospérer et de remplir le but qu'on se
ropose.

Les plantes pour étre transplantees doivent avoir quatre a
inq belles feuilles bien portantes et d'une végétation luxu-
iante. H

Vient ensuite le travail des planteurs, qui différe selon les

calités et selon les idées plus ou moins bonnes du cultivateur :
uivint nous, il n'existe réellement que deux procédés veri-
ablement rationnels.

Aussitot que les planteurs ont recu la premiere corbeille,
s commencent par tendre lenr cordeau : armés d'un plan-
oir, ils 'enfoncent perpendiculairement, glissent une plante
aus chaque troun et en rapprochent la terre i I'aide d'un nou-
eau trou qu’on fait a coté. On arrose de suite, puis on met
n pied de chaque plante une bonne jointée de terreau afin de
onsevver humidité plus longtemps,

D'autres cultivateurs, au licu de plantoir, se servent d'une
éche qu'ils enfoncenta des distances données et qu'on remue
‘avant en arricre : on met dans ce trou une plante que 'on
celle avec du terreau, puis on arrose amplement.

Ce second procédé convient dans les terres médiocres et

Jurtout dans une petite culture , mais nous donnons la préfeé-

ence an premier lorsqu’on agit sur de honnes terres , et sur-
out lorsque la culture dépasse un hectare; car il ne faut pis
erdre de yue que lactivité deit présider 4 tous ces genres de
ravaux.

Dans les enltures que nous avons dirigees, nons avons a pporté
aus le premier procédé une modification qui nous parait de
uelque importance : elle est basé¢e sur l'emploi etle privdu
2ereat. Nous avons pensé que le terreau pourrait ¢tre rem-
lacé par du fumier consumé et trés-fin, en le répandant éga-
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lement sur toute la superficie du terrain. Cette opération, que
les jardiniers nomment paillage, a pour but de concentrern
'humidité, d’'empécher les mauvaises herbes de pousser , de
fournir anx eaux pluviales et aux eaux d'arrosement des ma-
ticres alcalines qui, entrainées par elles vers les racines dw
tabac, régénerent leur force végetative, enfin, de fournir lors:
due buttage, un nouvel aliment aux racines qui se déchauss
sent.

Enfin, en these générale, dans une culture ou il v a des terres
de différentes nature , on devra commencer a planter les terree
les plus inferieures, carles derniers pieds plantés dans un Lom
fonds auront bientotacquis et quelquefois dépassé les premiers
quoique plantés dix ou douze jours apres.

Nous devons aussi recommander a tous les cultivateurs de
ne point placer deux pieds dans le méme trou, car ils s&
nuisent mutuellement, et si I'un devient plus grand que
I'autre, on a la peine d’arracker le plus chétif; ce sont
donc des multiplications de travail qu'un cultivateur intelli=
gent doit toujours éviter.

Nous venons de dire quels ctaient les moyens a suivre dans
I'opération de la plantation du tabac pour arriver a des re=
sultats satisfaisants : il ne nous reste plus que deux mots a direl
sur la distance & laquelle on doit mettre le plant.

La cupidilé fait souvent commettre la faute de ne pas lais=
ser assez d'espace entre chaque plante. C'est une grave erreur;
car par ce moyen le tabac perd beaucoup de sa qualité, il pesed
peu et manque de cette onctuosité s1 favoralle a sa fabrica=
tion. Le rapprochement du plant cause aussi le brisement des:
feuilles , soit a la suite des coups de vent, soit i la suite dest
allées el venues occasionces par la service de la plantation;
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puis enfin, les feuilles aulieu de prendre l'accroissement conve-
nable, restent petites et jaunissent avant leur maturite.

Conséquemment , la distance qu'il convient de mettre entre
chaque pied devra étre d'un métre (3 pieds). Dans les ter-
rains sablonneunx, cette distance pourra étre réduite et n'étre
que de 65 a 68 centimétres (24 a 25 pouces ).

Tulac d
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CHAPITRE XI.

DES SOINS A DONNER PENDANT LA CROISSANCE DES PLANTES.

La plantation terminée, I'cil attentif du cultivateur ne doit
pas la perdre de vue, et les soins les plus assidus doivent preé-
sider au gouvernement des plantes qui, pendant la période de
deux mois et demi, croissent, grossissent, et entrenten maturite.

Quelques jours apreés la plantation , on ne doit pas manquer
de la visiter afin de savoir si toat le plant est bien repris et
s'il n'a pas d'ennemi qu'il importe au cultivateur de détruire
aussitot son apparition.

Pendant la premiére semaine, on doit remplacer les plantes
qui n’ont pas repris, par les plantesde la couche ; carla plan-
tation n'est pas encore assez avancee pour que les pieds de
tabac qui sont restés sur la couche nacquicrent pas le méme
développement que ceux qui ont été plantés quelques jours
auparavant; la seconde semaine, c'est aux plantes de la pépi-
niere qu'il faut avoir recours; mais passe ce temps, la trans-
plantation ne peut plus avoir lieu, soit parce que le plant est
trop lort, soit parce que les pieds de remplacement ne pour-
raient suivre le développement de ceux qui sont en pleine
terre; car ordinairement ces pieds repiques tardiveisent lan-
guissent , restent courts, coutent beaucoup a la culture et ne
paient jaais les soins qu'on lear donne.

Si, par un hasard qui n'arrive malheureusement que trop
souvent, la plantation venait & éire grélée ou gelee, cest en-
core aux plantes de la pépinicre quiil fandrait avoir recours.

Si enfin Ja plantation était detruite une troisieme fois par
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une cause quelconque, le cultivatenr devra substituer au tabac
soit du lin, soit du chanvre, de maniére & ce que les frais qu'il
aura pu faire ne soient pas entiérement perdus..

Dans une culture surtout un peu considérable , et par de
Tauvaises années, on trouvera certaines plantes qui, quoique
jayant pousse avec vigueur pendant un temps plus ou moins
considérable, viendront & se flétrir; on peut étre sir, alors,
que le ver en ronge laracine: le seul moyen de remédier a cet
inconvénient est de fouiller au pied de la plante, de tuer le
ver, et de la remplacer s'il y a lieu. Ce remplacement pent

d’autant mieux se faire, que le ver n'attaque la plante que

dans sa jeunesse.

Si ce sont les pucerons qui rongent les feuilles , on devra
saupoudrer ces derniéres, et a l'aide d'un tamis, d'un meé-
lange de moitié sel et moitié cendre. Si ce sont les limacons, on
ne pourra les éviter qu'en formant un cercle de cendre autour
de la plante , ou bien en les cherchant vers les dix heures du
oiravec une lanterne et en les tuant au fur et a mesure qu’on
les trouve. Si enfin ce sont les rats, les taupes ou les mulots
Tui causent quelques dommages , il faudra tendre des piéges
lans leur passage habituel , ou bien les faire surveiller pen-
ant qu’ils travaillent a leurs galeries, et les faire assommer i
soups de héche. Du reste, il n’existe pas en France de bourg
lans lequel il ne se trouve un homme habile 4 la destruction
le ces animaux.

Le tabac est aussi sujet & une maladie appelée chancre, qui
n'est autre chose qu'une plante parasite connue par les hota-
aistes sous le nom d' Orobanche ramosa, on orobanche rameuse,,
Tui s'attache communément au tabac et au chanvre dont elle
trangle la racine; on ne peut s'en garantir qu'en suivant la

narche indiquée au chapitre des semis, et en plantant de
onne heure.
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La rouille est aussi une ennemie funeste du tabac, en ce
quelle détériore sa feuille. Elle est due a de petits globules
de rosée formés sur les feuilles au moment du soleil levant,
Ces globules, ayant une forme lenticulaire, produisent l'effet
d'une loupe en absorbant les rayons calorifiques et en brilant
la partie de la feuille sur laguelle ils reposent. On ne peut ob-
vier a cet inconvénient gu'en secouant chaque pied avec pré-
caution pour faire tomber la rosée lorsqu’on s'apercoit que le
soleil menace d’étre trop chaud.

Enfin, nous terminerons I'énumération des ennemis du tabac
en signalant la gréle , les grands vents et les gelées. Nous
avons déja donné un moyen de se garantir des deux premiers
4 l'aide de haies et de palissades. Quant aux gelées, l'expé-
rience du cultivateur doit les prévoir, et, quelques heures avant
le lever du soleil, au moment ou le thermomdtre commence A
descendre, il doit disposer du coté d'oi vient le vent, de 15
métres en 15 metres (46 pieds en 46 pieds), des tas de paille, de
genét, d'ajonc, de bruyére, etc., etc. , auxquels il doit mettre
le feu lorsque le froid commence a devenir plus intense. L'ef-
fet de la chaleur et de la fumée qui ne s'éléve pas, em-
péche la gelée d'atteindre les feuilles, et cette simple précau-
tion qui se renouvelle ravement deux fois dans I'année , a sou-
vent sauvé des récoltes entieres.

Tels sont les soins quetout cultivateur devra apporter a une
plantation. Mais, indépendamment de I'attention qu'on doit
avoira ¢viter les ennemis du tabac, il existe d’autres soins tout
aussi essentiels et que nous allons énumérer.

Le tabac, comme toutes les plantes qui existent dans la na-
ture, ne peut prospérer qu'avec le cencours de l'air, de la cha-
lear des engrais, et surtout de I'humidite.

Le cultivatenr devra done porter toute son attention i pro-
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curer a la plante qui fait le but de sa culture, tous les agents
nécessaires i sa végétation.

L'humidité étant un des agents principaux, il devra tenter
tous lesmoyens pour se la procurer en' grandeabondance; il ne
devra reculer devant aucun sacrifice, car sans eaun pas de
culture possible. Conséquemment, si le terrain n’est pas snfh-
samment irrigué, il devra , soit a I'aide de fossés, soit a I'aide
de roues a chapelet, soit enfin a l'aide de canaux, apporter
I'eau au milien delaculture; et, en thése générale, il devra se
rappeler que les arrosements sont plus nécessaires en pleine
campagne que dans les enclos, plus dans les pays éleves que
dans les pays plats, plus enfin dans un terrain argilenx que
dans une terre calcaire.

Cependant I'arrosement ne doit jamais excéder les hesoins,
et le cultivateur devra rejeter loin de lui la routine qui lui
dit d'arroser tous les jours, si le sol ne réclame pas I'humidité
que doit lui apporter I'arrosement.

La grosseur et I'élévation de la tige, ainsi que la grandeur
des feuilles, annoncent ordinairement la proportion des arro-
sements. Aussitot que la plante a atteint son parfait dévelop-
pement, elle change de nature, sa tige se durcit, et les fenilles
savent se suffire & elles-mémes ; arrosement devient donc inu-
tile, il doit entiérement cesser.

L'ean avec laquelle on arrose doit étre toujours & la tem-
perature de Fatinosphere ; elle doit étre pure, i moins que la
culture paraisse languir, car alors il cnnriuutﬂ'y ajouter soit
des urines, soit des fumiers pour donner 4 la plante les prin-
cipes végétatifs qui semblent lui manduer.

Il ne fandra pas étre étonné, lorsqu'on verra une planta-
tion bien arrosée miriv quinze jours plus tard qu'une planta-

tion qui ne le serait pas. On comprendra facilement que la
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séve, dans une plante bien arrosée, se concentre plus difficile-
ment; maiss'il y a retard, le cultivateur 'aura bien gagné, soit
par la bonne qualité des feuilles qu'il obtiendra, soit par leur
dimension.

Les arrosements se font ordinairement le soir et tous les
jours, pendant la premiére semaine. Au fur et a mesure que
la plante vieillit, ils doivent diminuer, car,au milieu de la pé-
riode du gouvernement des plantes, une fois par semaine suf-
fit, et toutes les exigences de la végetation doivent étre satis-
failes.

Tous les cultivateurs emploient différents moyens pour se
défendre de la sécheresse : nous recommandons ici le paillage
dontnous avons parlé dansle Chapitre de la Plantation, comme
un des modes le plus efficace.

On comprend facilement que 1'époque a laquelle on plante
le tabac, la nature de la terre dans laquelle il végéte , 'humi-
dité constante qu'on a l'attention de concentrer aux racines
de la plante, doivent nécessairement enfanter beaucoup de
mauvaises herbes: cette végétation spontanée ne peut dispa-
raitre qu’'a l'aide des sarclages, qui est I'opération avant pour
but I'arrachage de toutes les mauvaises herbes, soit a la main,
soit it 'aide de la ratissoire ; car, indépendamment de I'embar-
ras qu'clles causent surle terrain, elles 'amaigrissent en crois-
sant aux dépens de U'engrais destiné au tabac.

Les sarclages doiventavoir lieu de vingt joursen vingt jours,
pendant I'espace de deux mois; car, apreés ce temps, les feuilles
du tabac doivent couvrir le terrain de maniére a anéantir
toute végetation étrangere a la culture.

L'homme a civilisé la plante et I'a appropriée i ses besoins;
la culture a en méme temps denaturé le végetal, comme la
civilisation a changé 'homme. En effet, quelle différence
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pourrait-on établir entre un pied de tabac sauvage et un
pied de tabac cultivé : 'un, petit, rabougri , ramih¢, et for-
tement enraciné; l'autre, vigoureux , elancé , d'une gran-
jdeur qui change entiérement son aspect, et paraissant vou-
lHoir, en croissant, abandonner l'intérieur de la terre , et vivre
42 sa surface. Cette derniere circonstance a donné naissance
4 une opération qui, en culture, a recu le nom de buttage,
\qui a pour but de ramener autour de la tige la terre qui I'en-
vironue. Cette opération a lieu un mois, six semaines apres
la plantation , et se renouvelle toutes les fois qu'on sarcle.
[ Aussitot le buttage terminé, la plante réclame un fort arrose-
ment afin de dopner un peu d’humidité avx racines c¢loi-
gnees qui ont été mises & découvert.

L'opération du buttage se fait soit a la houe, soit au pio-
chon, soit & la béche, soit a la binette.

La plante pousse avec plus on moins de vigueur, selon I'at-
tention qu'on apporte dans la pratique des arrosements, des
sarclages et des buttages, et elle ne tarde pas & se nouer, c'est-
la-dire, a émettre des bourgeons terminaux qui doivent donner
naissance aux fleurs. Mais comme les fleurs épuisent les plan-
tes, puisque c'est I'elaboration de la séve la plus parfaite qui
concourt a leur développement, il est dans I'intérét du enlti-
vateur de supprimer cette superfluité en les retranchant: cette
opération sappelle 'écimage, c'est-a-dire dter la cime de la
plante.

On écime de trois manicres : soit en coupant le sommet de
la plante, soit en la cassant, soit enfin en la pliant. Nous
donnous la préférence an premier procédé, car le second di-
chire et détériore 'extrémité de la plante, et le troisitme doit
étre recommencé plusieurs fois, car l'activité de la vegétation
donne souvent une nouvelle vigueur a la pliure, et la plante
| fleurit de méme,
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Plus la pliure, la cassure ou la coupure, sera basse, plus le
tabac sera fort; car la concentration de la séve sera plus cir-
conscrite.

Les petites feuilles qui se trouvent au-dessus de la coupure
doivent étre rejetées ; car n'ayant pas atteint leur maturité,
elles font de tres-mauvais tabacs et ne sont bonnes qu'a déte-
riorer ce dernier lorsqu’on les méle avec les autres.

Aussitot I'écimage terminé, la plante donne naissance a une
grande quantité de rejetons qu’il importe au cultivateur de
supprimer aussitot leur apparition. Onne fait aucun cas, dans
la fabrication, de tous ces rejetons, car la maturité lenr man-
quant, le tabac qu’on en obtient n'a aucune valeur.

La premitre suppression de rejetons a liea vers la fin de
juin. Ce sont ceux qui poussent du pied, méme de la tige, qui
doivent las premiers attirer les regards du cultivateur, et tous
devront étre supprimés si 'on ne veut risquer de perdre le
pied quileur a donné naissance.
~ Viennent ensuite les rejetons qui partent de l'aisselle des
feuilles, et qui doivent étre supprimés plusieurs fois pendant
le cours de la végétation ; ces rejetons ne sont aussi d’aucune
valeur pour lesfabricants, et on comprendra l'inutilité de leur
récolte quand on saura qu'il faut seize feuilles de rejetons pour
peser autant qu'une {;I‘mu{u.

Enfinil existe des rejetons qui naissent au collet de la racine
lorsque la tige a été coupée. Ces pousses sont done une espece
de regain que les cultivateurs convertissent en tabac i fumer
pour leur propre consommaticn.

Suivant nous, les caltivateurs ont tort d'attacher delimpor-
tance & la pousse des rejetons; tous, dans l'intérét du fabri-
cant et du consommateur, devraient étre convertis en fumier;

nous pourrions méme ajouter, dans l'intérét du cultivateur,




SOINS PENDANT LA CROISSANCE DES PLANTES. 5a

car la croissance des rejetons épuise la terre an point d'obli-
ger de mettre I'année suivante de vingt-cinq a trente charre-
tées de fumier de plus par hectare, pour réparer I'épuisement
du terrain.

C'est un mois, six semaines avant la récolte, que le tabac a
Lesoin d'une derniére facon qui comprend a elle seule le ré-
-sameé de toutes les opérations nécessaires pendant la peériode
du gouvernement des plantes. Ainsi done, en nous résumant,
la culture aura besoin d’étre sarclée, buttée, mondée et arrosée,
puis le cultivateur lui-méme devra compléter son uvre en
retranchant les feuilles avariées et en fixant le nombre de
feuilles que chaque pied doit porter.

Les cultivateurs distinguent trois sortes de tabacs, anxquels
ils ont donné les noms de tabac fort, tabac moyen et tabac
doux. Le premier est représenté par les feuilles les plus voi-
sines de la racine, le second par les feuilles du milieu de la
tige, et le troisieme par les feuilles du sommet de la plante.
Mais comme le cultivateur peut modifier le développement de
la plante a sa volonté, il peut en méme temps modifierla force
ou la douceur du tabac qu'on doit en obtenir. Pour arriver 4 ce
resultat, si 'on veut obtenir du tabac fort, il faudra nelaisser sur
le pied que dix a douze feuilles. Pour du tabac moyen, le nom-
bre pourra s'élever a quinze feuilles, et pour le doux, le nom-
bre pourra dépasser vingt. La longueur des feuilles du tabac
fort devra étre de 68 a 8o centimétres (25 i 30 pouces) ; celle
du tabac moyen, de 54 & 68 centimétres (20 & 25 pouces), et
celle du tabac doux, de 33 & 54 centimétres (12 & 20 pouces).

Une fois le nombre des feuilles fixé , le cultivateur aban-
donne sa plantation 4 elle-méme ; les sarclages, lesarrosements,
!35]”“1“¥}E“- ccimage, ¢mondage, tout cesse : la plante cherche,

dans le terrain et dans latmosphére, les principes nécessai-
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res a son parfait developpement et 4 sa matuarité. 1l ne reste
plus au cultivateur qu’a se livrer aux préparatifs qu’exigera la
récolte, afin que, lors de cette importante opération, tout soit
en place, et que rien ne manque a l'opportunite du moment.

Tels sont les soins que réclame le gouvernement des plan-
tes. On peut juger, en lisant avec attention ce chapitre, que le
cultivateur assidu et actif devra toujours prospérer; car l'ac-
tivité est le principal moteur qui doit diriger une culture de

tabac.




CHAPITRE XIIL.

DE LA RECOLTE.

On donne ce nom a l'opération qui a pour objet la cueil-
letie des feuilles qui ont été laissées sar chaque tige par le
ultivateur.

On reconnait la maturité des feuilles quand elles commen-
ent a changer de counleur, et qu'an vert vif et agréable suc-
éde un jaune pile et obscur tout a-la-fois. C'est alors que la
pase de la feuille semnble se plier pour se pencher vers le sol,
t que la plante exhale une odearsensible de tabac ; indépen-
famment de tous ces caractéres, les feuilles doivent casserlors-
ju'on les ploie, et leur superficie doit étre légérement ridée.
On comprendra cependant que l'on peut difficilement assi-
|ner une époque fixe a la récolte, car cette opération dépend
e la lentear et du retardement qui auront présidé a la plan-
ation,

La maturit¢ du tabac est ascendante, c'est-a-dire que les
feuilles de la base de la plante sont plus tot mares que celles
‘e la partie supéricure; et, comme on le verra plus bas et aux
hapitres des cultures particuli¢res, quelques cultivateurs ré-
oltent les feuilles de la base huit jours avant celles du corps
le la tige.

Trois conditions sont essenticlles a observer pour assurer le
ucces d'une récolte : la premiére sera de ne commencer la
ecolte que lorsque les feuilles seront parfaitement mfres; la
econde de choisir un bean temps stable, et la troisicme de
1e commencer la récolte que lurs:luu les plantes seront suns
iunidité,
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Terme moyen, c'est & peu pres vers le 17 au r1oseptembt
que l'on commence a récolter : on fait d’abord cueillir les feu
les dites de pied. Cette recolte terminée, on s'occu pe de cek
des autreslenilles mures, et cela se prolonge jusqu'an 17 oct:
bre, selon que le tabac est plus on moins avanceé en maturit

Les feuilles de la base sont celles que nous avons désigné:
sous le nomde tabue fort, et ¢’est encore cette différence das
la qualité qui oblige le cultivateur i faire plusieurs récolte:
car huit jours apres la cueillette des feailles de la part:
inférieure, on pourra commencer la cucillette des feuilles «
milien, qui constitueront le tabac moyen, et qui forme la moit:
et le plus souvent les deux tiers de la récolte; puis, enfin, hu
ou dix jours aprés la seconde cueillette, doit commencer |
troisicme qui constitue les feunilles de tabac dowx.

Mais avant d'entreprendre la récolte, un cultivateur so
cneux devra réunir sous sa main toas les instruments nece:
saires pour amener a4 bonne fin cette importante opération.

Ainsi, les mannes et les claies servant an transport d¢
teuilles de la plantation & la sécherie, devront étre en bon éte
et Ell-f[IIHI]lité suthsante pour que les récoltenrs nen chomer
pas; les paillassons, qu'on etend sur le sol de la secherie afi®
qque les fenilles ne se salissent pas et quelair puisse circules
dessuset r.lesmus, devront étre [u*ﬁpnrﬂs cl m-llnyl&:‘. d’avance
les aiguilles ou tranchets devront étre aiguisés nouvelles
ment alin que lopération de 'enfilage des fenilles se fasss
promptement ; enfin, les hapnettes on ficelles destinées @ sus9

pendre les feuilles auvant di ¢tre visitées précédemment afn

que ceux qui sont charges d'enfiler les feuilles n'éprouven
ancun retard dans lear travail,
n outre, la sécherie, on lieu destine a faire sécher led

feuilles, devra étre nettoyce d'avance, et les tringles sur less
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quelles on suspend les baguettes devront étre visitées de ma-
ni¢re que des réparations imprévues n'entravent pas la mar-
che de la récolte.
Au fur et a mesure que les feunilles sont cueillies, on les
' étend sur les claies, puis on les porte a la sécherie ou elles
' sont placées sur les paillassons. La meillenre position qu’on
| puisse adopter est de les placer sur leur queue, leur pointe en
| haut et les unes contre les autres ; chaque tas devra avoir de
| 6o & 70 centimeétres (1 pied 10 pouces a 2 pieds 2 pouces) de
hauteur. Mais lorsque le temps est beau, on peut,a la rigueur,
couvrir les feuilles droites avec d'autres qu'on met a plat; dans
cette position, on leur laisse passer plusieurs nuits pour les
ramollir, les blanchir, et afin qu'il puisse en entrer dans une
guirlande trois fois plus qu'étant fraiches.

Aussitot que les feuilles ont assez de souplesse pour qu'on
n'ait pas a craindre de les casser en les touchant, des enfants
de I'ige de huit & quinze ans s'occupent avec un tranchet ou
une forte aiguille a percer la cote de la feuille, afin d'y passer
une baguette et en former des guirlandes, qui, aussitot termi-
nées, doivent étre mises a la pente. Cette opération peut durer
¢in( jours pour toutes les feuilles récoltees sur un hectare, en
f employant une douzaine d’'enfants par jour. Les uns sont oc-
cupés a fendre les feuilles, les autresales enfiler. Vers le 10
octobre, les fenilles inférienres doivent étre assez siches pour
permettre de commencer i les manoquer; et cen’est que vers le

30 du méme mois qu'on peut commencer i mettre en mano-
ques celles du milicu.

Les manoques composces de tabac de premiére qualité doi-
vent peser t kilogramme 172 (3 livres 1 once); celles de
deuxieme qualité 1 kilogramme (2 livres 5 gros); et enlin celles
de troisiéme qualité ne doivent pas dépasser 172 kilogramme

Tabac, 0
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(r livre 2 gros). Une fois les manoques terminées, il ne s'agit!
plus que de les mettre par tas de 1 metre a 1 metre 5o cent. (3|
pieds 1 pouce a 4 pieds 7 pouces) de hauteur, lesquels doivent
rester dans cet état jusqu'an 15 décembre; et apres cette épo--
que, chaque tas doit étre donblé, en ayant soin cependant de:
mettre dessus, le tabac qui etait dessous, afin d'établir une éga--
lité parfaite dans la fermentation quia lieu et qui decide de:
la bonne ou mauvaise qualité du tabac. Ces tas ne doivent!
étre changés de place que dans les premiers jours de mars,,
encore ne doit-on pas oublier de mettre en dessous les mano--
(ques qui se trouvaient en dessus,

Avant de manoquer, le cultivatenr devra s'assurer que lai
cote ne contient plus d’humidité: une simple pression de l'in- -
dex et du pouce sera suffisante , car des feuilles mises en ma- -
noques avant qu’elles ne soient dans un état parfait de siceite,,
pourriraient pendant la fermentation, et la moisissure occa- -
sionne ordinairement la perie de la qualité du tabac.

Si cependant, par une circonstance quelcongue, la moisis-
sure venait attaquer la feuille, il sera nécessaire de brosser avec
soin toutes les parties moisies afin de les faire disparaitre.

Pour éviter la cassure de I'extrémité de la feuille, la miseen |
manoques ne devra avoir lieu que par un temps humide; et
comme les liens sont faits & 'aide de deux & trois feuilles mises
ensewmble, 'humidite de l';iimusi':llfjru donne i ces feunilles assez
de souplesse et de force pour permettre a l'ouvrier de les lier
parfaitement.

La meilleure manicre de faive la récolte est sans contredit
celle que nous venons d'énoncer ; mais, comme on le verra au
Chapitre des cultares particulieres, il existe des pays on les cul-
tivateurs emploient différents procédés, dus, bien certaine-
ment, au climat et peut-étre & la routine.
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Dans quelques localités, et surtout dans les pays chauds, on
fait la récolte du tabac en tige, c'est-a-dire on coupe le pied
an col de la racine; cette opération se pratique du 15 au 31
aotit par un beau temps constant, comme il est raisonnable d’y
compter: la maturité sannonce sur les plantes & récolter lors-
que le pied de la tige est jaune, qu'elle casse net et que la
moélle est blanche,

On coupe la tige & 'aide d'une hachette ou d'une serpe bien
tranchante, qu'on a le soin de laver aprés s'en étre servi ; le
coupeur courbe la plante d’'une main et de I'antre la coupe
Tun seul coup en ayant le soin de ne pas endommager les
‘enilles de la partie intérieure de la plante,

Pour que les feuilles ne se salissent pas, il fant avoir le soin
le ne commencer la récolte que lorsque la rosée est évaporée.
In couche les plantes coupées a coté de la racine, et on peut,
lans cet état, leur laisser passerla nuit dehors, sans beaucoup
l'luconvénient.

Les motifs qui ont déterminé quelques cultivateurs a em-
loyer ce procédé , sont basés sur I'économie du temps et de
nanutation, et sur le plus de poids que la feuille acquiert;
nais les résultats qu’on obtient devraient bien certainement
aire rejeter ce mode de récolte qui donne toujours des tabacs
rerts, pauvres de principes salins et d’aréme.

Un autre inconyénient plus important encore, est la non
aaturite de quelques parties de la plante; car, comme nous
favons dit plus hauat, les feuilles du pied sont plus tot nnires
e celles da milien et de la téte ; et, malgré I'opinion de quel-
ues cultivateurs, qui pensent que la stve répandue dans la
ige doit suffire pour faire entrer en maturité les feuilles qui
1e le sont pas, nous dirons qu'il n'y a pas de maturité parlaite
our les fenilles de tabac qui sont privées de la lumiére, de
1chaleur et de I'air, si essentiels & leur existence.
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Enfin, la feuille de tabac mise au séchoir avec sa tige , de-
mande beaucoup plus de temps pour atteindre le degré de:
siccité convenable, et il arrive souvent (ue la cote encore
impreignée de sucs se pourrit et gite une partie de la|
fenille pendant le travail de la fermentation.

En somme, nous n'admettrons ce mode de récolte que:
lorsque la plante n’ayant pas atteint le point de maturité.
convenable, on a a redouter les gel¢es précoces d'automne,
en differant la cueille.

Dans d'autres localités, pour éviter l'inconvénient de las
non maturité de toutes les parties de la plante, on a mis ens
pratique un troisiéme procédé, qui consiste a récolter ens
feailles et en tige, c'est-a-dire a détacher les feuilles infé--
rieures lorsqu’elles sont mures, puis a attendre une quin--
zaine de jours la maturité des feuilles moyennes et des feuil--
les de téte que 'on récolte d’apres le second procédé.

)




CHAPITRE XIII.

DES SECHOILRS.

Le manque de séchoirs, dans toutes les parties de la France
olt I'on cultive le tabac, s'oppose beaucoup & sa qualité et a sa
' bonification. Chaque cultivatenr emploie d'ordinaire les ba-
| timents qui existaient avant son exploitation. Ce sont, soit
des greniers mal aérés, soit des étables humides, soit enfin des
granges ol le tabac se trouvant trop resserré ne parvient ja-
mais A un état de dessiccation parfait; il serait a désiver, dans
I'intérét da cultivateur, du fabricant et du consommateur ,
qu'on sentit tous les avantages qu'on pourrait retirer de I'é-
tablissement de séchoirs convenables , assez ¢levés pour que
I'air puisse y circuler librement, et offrant un assez grand
nombre de lucarnes pour permettre au cultivateur de changer
'air 4 son gré, celon humidité ou la sécheresse de 'atmo-

sphere.
Ainsi done, nons conseillons i tous les cultivateurs dont la

slantation importante permettra de faire quelques améliora-
dons, de construire des sécheries soit en suivant la méthode
les planteurs de Virginie (voyez le Chap. Culture du tabae
n Firginie, pag. 84 ), soit en constrnisant d’aprés les instrue-
ions qui vont suivre,
L'emplacement de la sécherie doit toujours étre le plus voi-
in quil est possible des plantations afin que le transport des
enilles ne languisse pas dans le cas oit des changements d'at-
1sphére obligeraient & activer cette opération,

L'aive devra étre ¢levie de 33 centimétres (1 pied ) au-dessus
u sol des terres voisines, afin d'éviter toute inondation.
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Le tour des bitiments devra étre sillonné d'un fossé pro-
fond, a écoulement rapide, de maniére a assainir le sol et 4
préserver leséchoir de toute humidité.

Nous conseillons le bitiment en torchis comme un des plus
solides et en méme temps comme un des plus économiques.
Tout le monde sait que la base du batiment est en briques ou
en cailloux, selon la pierre la plus commune du pays. Cette
base, nommée saumurage, recoit les murs en torchis diviseés de
distance en distance par des poutres qui, a leur tour, soutien-
nent la toiture que 'on monte de préférence en chaume; car le
chaume a lavantage, sur la tuile, de ne laisser passer aucune
parcelle de neige, tandis qu'un toit tuilé ne peut s'opposer au
passage de la neige, surtout lorsque les vents soufflent dessus.
Un grand avantage des toits en chaume est de concentrer la
chaleur avec beaucoup plus d'intensité que les toits en tuile ; et
comme le tabac en manoques eprouve une légere fermentation,
et que cette derniere action cesse immediatement lorsque le
thermometre est an-dessous de 8 degrés au-dessus de zéro, il
importe an cultivateur de réunir dans son séchoir toute la
chaleur qui lui est essentielle.

La porte d'une sécherie doit étre assez grande pour per-
mettre a une brouette a civiére d'y entrer sans difficulte. Le
tour doit étre libre, de manitre a permettre aux brouettes qui
transporteront les'feuilles de la plantation au séchoir, de cir=
culer librement et de pouvoir méme se rencontrer sans se,

géner; la distance de deux métres (6 pieds 2 pouces) devra
suffire. Ce passage sera born¢ d'un céte par les murs en torchis, .
et de 'autre par une balustrade d’un métre (3 pieds 1 pouce)
de hauteur , dans l'intérieur de laquelleon travaillera les feuil- -
les soit pour les enfiler dans des baguettes, soit pour les ma--
noquer, soit enfin pour les mettre en boucauts. Les fermes du
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itiment et toute la charpente devront étre disposées de ma-
iere a recevoir toutes les feuilles de la plantation.

1l suffira que le sol du passage destiné aux brouettes soit
n terre battue ; mais nous conseillons a tous les cultivateurs
e planchéier ou de carreler le sol de I'enclos destiné au travail
e la feuille, de maniére & ce que cette derni¢re posée a terre
‘entraine pas avec elle des parcelles du sol.

Enfin, chaque cultivateur devra proportionner la grandeur
u séchoir a la quantité de terres caltivables constituant le
omaine; et, sur ce point I'expérience devra étre le guide de
hacun.
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CIHHAPITRE XIV.

DU TABAC EN BOUCAUTS.

Le tabac une fois mis en manoques reste dans cet étan
pendant I'espace d’une année, il diminve en poids de 20 & 2!
pour cent, suivant I'état dans lequel il a été récolté et le liew
ot il a ¢1¢é emmagasiné ; mais aprés la premiére année il au-
gmente sensiblement de poids, pourvu quon l'expose pendant

quelque temps a un air frais et un peu humide. Cette pro-
priéte est utilisée par plusieurs vendeurs qui en profitent pour:
nelivrer leur tabac que dans des temps pluvieux, a moins qu'il
soit en boucauts, car, dans cet état, il n'éprouve aucune al--
tération.

11 est donc essentiel de mettre le tabac en boucauts, surtout!
celui ¢qui s'exporte au loin, car en suivant ce procéde on met!
sa marchandise a I'abri de toutes les avaries qui peuvent sur--
venir jusqu’an moment de la fabrication,

C'est vers le commencement de mai que I'on met le tabac
en boucauts; mais il faut étre bien assuré de la dessiceation de
la fenille, car 'humidité concentrée ne pourrait que l'alterer.

Quelques cultivateurs en font des balles, d'autres I'expé--
dient en carottes, ou le laissent en manoques jusquau mo--
ment de la vente.

Le boucaunt est done le terme du travail du enltivateur, et!
c'est dans cet état que le tabac est vendu au fabricant. Nous
sommes persuadé qu’en suivant les principes que nous venons
de poser, I'agriculture parviendra a donner ala fabrication un

tabac ¢ternellement de bonne qualite,




CHAPITRE XYV.

DES FRA1S ET PRODUITS PRESUMES D'UN HECTARE DE TERRE

CULTIVE EN TABAC.

Une longue expérience et 1'étude approfondie de plusienrs
cultures nous ont amené i pouvoir établir d'une maniére a
peu pres certaine les dépenses occasionées et les revenus:

donnés par la enlture d’un hectare cultive en tabac,

Et tel est le résultat (que nous avons obtenu :

Un hectare de terre propre a la culture du
tabac, vaut 4 affermer. . . . . . . .
w0 charretées de fumier a 3 fr. . . . .
4 labours demandent 8§ jours pour 1 homme
Btachevanx, ab6fr. . . . o« « o & -a
Pour écarter le fumier, 2 hommes pendant 2
s R fei0d.: + & & 5 o 5 v
. Pour conduire le fumier sur le terrain, a 5o c,
IRERAREEer. - . . i o5 s s e
12 journées d'ouvriers pour planter I'hectare,
PLte, JoC.Parjont: . . « « @ & =
2 personnes employées depuis le 16 juin jus-
qu'au 15 septembre , 4 80c. . . . , .
120 journées pour cueillir le tabac, fendre
a cote, le mettre au séchoir, l'enfiler, etc, , a
bl ¢ lajournés . . . . . . o o= o
10 journées pour manoquer, 4 i fr. 5o c.
ERRaOnr & oo u v e u

Ll - - »

3,800 baguettes i 3o fv. le mille, font 114 fr.,

G5 FI'. » C.

310
4o

6

96

»

W

n
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et comme chacune d’elles dure 10 ans, le di-
TR N D | .
Couches nécessaires i la culture d'un hectare
E

avecfumier . . . . . .« & o« . + s+ 5O »
Loyer pour la portion nécessaired’un séchoir ~ So

Total de la dépense . . 9750 4o

Le produit d’un hectare étant, année moyenne, de 2,000 |
kilogrammes ( 4o8o livres), il convient de les classer ainsi

qu'il suit :

1,200 kilogr. de 17 qual. & 120 fr. les 100 kil. 1440 fr. » c.
500 kilogr. de 2mcqual. a go fr. les 100 kil. 450  »
200 kilogr. de 3™ qual. & jo0 fr.les 100 kil. 140  »
100 kilogr. non susceptibles d'étre classés, a

gode T ao il o & v o b w8 e e e A0

ED‘_U u
Différence :
Produit . . . 2070 «

Dépense . . . 790 4o

Produit net . . 1299 6o

Ce bénéfice, qui ici est de 1299 francs Go centimes, pent,
dans de bonnes années, s'élever a 1600 et 1700 francs: mais
aussi, lorsqu'une semblahle plantation a été grélée, les héné-
fices ne montent pas i plus de 100 a 200 francs, quand toute=
fois il n'y a pas perte.

Cependant, tout cultivateur pourra se baser sur ce petit .
calcul qui est I'expression du plus grand terme moyen quon
puisse consciencicusement poser.
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CHAPITRE XVIL

CULTURE DU TABAC DANS LE MIDI DE LA FRANCE(1).

Cette culture est a peu pres la méme que celle pratiquée sur
s bords du Rhin ; mais elle n’est pas & beaucoup prés anssi
ierfectionnée. En geénéral, quoique le tabac y soit de meil-
sure qualité , on ne sait pas aussi bien le préparer et on n'a
as les magasins et les séchoirs qu'il faut pour cela. Les biti-
ents destinés a cette cxploitation, sont de simples métairies
al disposées et triés-resserrees; les tabacs y sont presses , sé-
hent mal et pourrisseat. Un grand nombre de cultivateurs en
endent une partie en dehors de leurs maisons ou en plein

hamp sur des perches. Ce tabac est toujours inférieur,

Dans le midi comme dans le nord, le tabac se séme aussi
r des couches, qu'on couvre de paille quand le temps est
oid. On le séme i la fin de Février, et on le transplante vers
' milieu ou la fin d'avril. Cette transplantation se continue
1squ aux premiers jours de juin, Les propriétaires-cultivateurs
ui chierchent a perfectionner cette branche de culture, plan-

(1) Extrait de Voovrage suivant : Nowvean Cours complet d Agricwiture du x1xe
ele, comtencne la théoric et la pratigue de la grande el o potite culiuee, éeonomie
enle ct domestique, la médecine vétérinaive, ete. Guveage rédige sur le plan de celui
Rozier, duquel on a conserve les articles dont la bonté a dé pronvde par I'expérience,
¢ les membres de ln Seetion dagriculinre de Unstitnt roynl de Franze, ete.,
L. Thouin, Tessier, Huzard, Sylvestre, Bose, Yvarl, Parmentier, Chassiron, Chaptal,
roiX, de Perthuis, de Candolle, Dutour, Duchesne, Féburier, Brebisson, ete,, la plo-
rL membres de Plustitat, do conseil CAgriculture établi pres le Ministee de Vintd-
ur, de la sociétd 0" Agricolive: de Pars, e propridiires-cultivatenrs, 16 gros v. in-§°
wemble de plus de 8,800 pages), ornds d'un grand nombre de planchies, Pris : 56 (.,
liew de 120 e, — Cer onveage, le meillenr en o genre, ddind par M, Deterville, noe
L pas elre conlondu avee des |il||.l|i1!ﬂ|.ihll:- mercantiles o ‘i'“"l'l'“-':‘ Lons avticles sool

vondus avee des vicilleries décousues qui pourraient induire le caltivatenr eo erveur,
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tent en quinconce et aussi régulierement que la position dus

sol le leur permet. Mais les métayers plantent sur des lignes:

droites au hasard. La distance entre les pieds varie suivant les
qualites de terre. On voit quelquefois, dans une méme piecey
des tabacs plantés a G6 centimétres (2 pieds) de distance, et
d'autres a r meétre 16 centimetres (3 pieds 172 ); mais la dis-
tance ordinaire est de 83 centimetres 4 1 metre (2 pieds 2 a
3 pieds).

Les cultivateurs qui vealent avoir de beaux tabacs les été-
tent deux mois aprés leur plantation, et souvent plus tot!
quand ils ont acquis de la force et poussé toutes leurs grandes
teuilles, alors ils ont soin de les rejetonner et de les ébour-
geonner, Cette pratique n'est pas générale; mais elle le de-
viendra sans doute. On laisse sur ehaque pied environ dovze
tenilles.

L'époque de la réeolte varie snivant celle ont le tabac a éte
mis en terre et selon que la saison a été plus on moins favor
rable. Les tabacs plantes ila fin de mai se récoltent commus

nément vers le 15 septembre, si le temps a été d’abord plu
vieux et ensuite sec. Cette reécolte dure deux mois et deini’
c'est-A-dire depnis les premiers jours de septembre jusqu’a 1!
mi-novembre. Onne le cucille pas fenille a feville comme dans
le nord, en deétachant chaque feuille mire de sa tige, mai
ou coupe la tige entiére prés de terre et on lui laisse pour quel
que temps encore toutes les feuilles dont elle est garnie. Cett
opération se fait le matin aprés que la rosée est passée. D&
le soir méme, le tabac est mis & couvert dans la métairie; ces
pendant, quand le temps est beau, on le laisse quelquefoir
sur le champ jusqu'au lendemain. Aussitot qu'il est arrivé .
la métairie, on le met a la pente, afin qu'il seche; les tige
sont liées deux a deux et suspendues ensemble sur des perche

ou sur des cordes.
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Quand le tabac est retiré de la pente, on détache alors les
 feuilles des tiges et on en fait des manoques, quisont mises en
tas pour fermenter. Ces tas se font sur des planches élevées
de 51 a 108 millimetres (3 & 4 pouces) au-dessus du sol; ils ont

au plus1métre 33 centimeétres (4 pieds) de hauteur et G6 cen-
timétres (2 pieds) de largeur, etils sont formés de manoque
rangées en sens opposé. Les feuilles ne sont détachées de leurs
tiges que lorsque le tabac est sec et 'atmosphere un pen hu-
mide. Cette opération a lien depuis le 15 novembre jusqu’an
15 janvier. La plupart des cultivateurs ne funt aucun triage
des fenilles, ce qui est contraire & lenr interét: ils les laissent
‘en tas jusquan moment de la vente. Le tabac ne recoit chez
eux aucune autre préparation.

Les facteurs ou commissionnaires des fabricants et négo-
ciants vont chez les cultivatenrs pour acheter leurs tabacs.
Dés qn'ils sont convenus de prix, ils en font eux-mémes des
balles sous corde et sous enveloppe, du poids de 150 a 200 ki-
logrammes (300 & foo livres). Arrivé chezles fabricants, le ta-
bac y est mis en tas aprés avoir reca une légeére humectation.
Les négociants défont les balles, laissent quelquefois le tabac
en tas, apres avoir fait un triage et formé plusieurs qualités,
et ensnite ils le mettent dans des boucauts qu'ils remplissent
an moyen de presses.

Dans le département de Lot-et-Garonne, on choisit, pour
cultiver le tabac, les hons fonds qui ont été couverts par les
débordements des rivieres : lorsqu'elles n'ont pas laissé sur
le terrain trop de sable, le tabac y réassit fort bien, Souvent
on [ait snceéder & cette culture celle du froment, quand le
fonds est riche. Dans les sols médiocres ou maigres, apres la
récolte du tabac, on seme de menus grains pour fourrages.

Tuf.iﬂ{‘.
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CHAPITRE XVII.

CULTURE DO TADAC DANS LES LH:_'I?'_'L_I'.TEHE?\:TE DU HAUT ET
DU Bas-RHIN (1),

Dés le mois de mars ou méme plus tot, selon la saison, on:
seme le tabac dans les jardins, sur des couches ou sur dess
planches bien soignées et entretenues dengrais. On couvre:
ces couches et ces planches avec des paillassons on avec de las
paille qu'on léve tous les jours vers les neuf heures du matin
lorsque le soleil parait, et quon remet au soleil couchant.

Dés que les jeunes plantes ont deux ou quatre fenilles, elless
sont bonnes a transplanter : cette transplantation se fait com- -
munément depuis la fin d’av ril jusqu’a la mi-juin; les plantes:
sout disposces, autant qu’il est possible, en lignes droites:
et espacées convenablement , de manicre que dans la suite:
les feuilles ne puissent pas s'Ctouffer entre elles lorsqu’elless
auront acquis toute leur grandeur.

Huit jours apres la transplantation, on remue légérement -
la terre avec une petite pioche, et pendant les six semaines ou
les deux mois suivants, on la retourne au moins a deux fois

différentes. Celte opération répétee a propos empeche les:
mauvaises herbes de pousser, détruit les insectes, surtout les -

vers et les chenilles, et donne i l'ean plus de facilite pour al-
ler rafraichir les racines et le pied des plantes.

Les premic¢res plantations jusqu'a la mi-mai sont ordinai-
rement les meilleures. Les feuilles que les clialeurs du prin=

(1) Extrait du Nouvcan Cours d Agriculture au xise siécle, en vente chez Rorel
roe Hautefeuille, 10 bis.
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emps développent, surpassent assez souvent en qualité celles
qui les suivent; cependant, si lebeautemps continue sans qu'il
7 ait de gelée blanche, les feuilles des derniéres plantations

cquitrent aussi la maturité convenable, ce qui fait que celles-

i sont souvent d'une qualité inférieure, malgre les faveurs
le la saison; c'est que les sujets qui les donnent sont plantés,
n grande partie, dans des champs peu cultivés, sur lesquels on
~déja récolté de la navette et qui ont ¢té peu labourés et lé-
‘rement fumeés, Quelquefois ces terres sont on trop séches,
u trop humectées, quand elles recoivent le tabac ; il n’y peut
rendre racine que tres-lentement, sa croissance est retardée;
t s'il survient de grandes chaleurs ou des temps pluvieux, on
st obligé de le récolter avant sa matnrité; il ne donne alors
ue des fenilles minces, maigres et courtes, qui, méme étant
échées, restent vertes et ne peuvent, par cette raison, étre
mployées qu'a faire du tabac a fumer.

Les jeunes tabacs nmouvellement transplantés demandent
e la chaleur , mais sans sécheresse, au moins jusqu'a ce qu’ils
ient pris racine, et quils soient parvenus a peu présa la
witi¢ de leur croissance : alors la sécheresse ne peut plus
‘ur nuire; la récolte est moins abondante, les fenilles sont pe-
tes , mais leur qualité est meilleure : si, au contraire, ils sont
arpris par la sécheresse dans les premiers temps de leur trans-
lantation , une grande partie des pieds périssent, et ceux qui
arvivent restent tellement arriérés dans lear végeétation, que,
1éme arrosés tous les jours, ils ont beaucoup de peine a se
rtifier et § parvenir a leur état naturel. D'un autre coté, les
ouveaux sujets avec lesquels on remplace les sujets morts |
euvent rarement acquérir assez de vigueur pour étre tres-
roductifs.

Dans ces départements ., on distingue trois espices de fenilles
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sur les pieds de tabac; savoir : les bonnes feuilles, les feuilles:
de terre et les petites feuilles.

Les honnes feuilles, parmi lesquelles il y a aussi beaucoup
de choix tant pourla qualité que pour la beauté, sont celless
(qui se trouvent vers le milien et dans la partie supérieure de:
la plante.

Les feuilles de terre sont celles qui, placées au has de las
plante, touchent pour ainsi dire le terrain.

Les petites feuilles sont de deux espéces : les unes viennent:
aux petites branches que poussent les plantes presque aupress
de chaque feuaille , quand les tétes leur sont enlevées : on less
nomme gitzen, Les autres ne sont autre chose que les trois ou.
quatre petites fenilles qui se trouvent aux tiges au moment de:
la transplantation. Ces dernieres sont au-dessous des [euilles:
de terre, et sappellent feuilles de caeur.,

Dans un ¢teé pluvieux et humide, beaucoup de bonnes:
feuilles, et méme de feunilles de terre, prennent des taches de:
coulenr de fer et deviennent comme galeuses. Ces taches nes
s'en vent pas a la fabrication , excepté celles qui, étant d'unes
certaine intensité, finissent par se changer en trous quand las
fenille est seche; les fenilles qui n'ont pas de taches restent:
toujours minces et légeres, et leur qualité est inlérieure a
celle des fenilles qu'on récolte dans un été ordinaire.

Si le temps humide et pluvieux ne dure que jusqu’a moitié-
crue des fenilles, et quaprés cela il fasse da soleil et de las
ciraleur pendant un mois ou six semaines, les feuilles revien--
dront & leur état naturel, et acquerront la qualité gu'elless
ont communément dans ce pays,

Lorsque le beau temps est continuel pendant tout I'éte, ett
que les chaleurs et la séchieresse se prolongent, les feuilles de:
tabac rvestent petites; mais elles sont plus substantielles , et,




CULTURE DU TABAC DANS LE HAUT-RHIN. 17

| quoique moindres de surface et de volume, elles pésent sou-
vent plus que les feuilles longues. Si les fabricants peuvent
en conserver pendant quelques années, et en méler un
dixiéme aux fenilles provenant d'upe année ordinaire, le ta-
bac en vaudra mienx.

Enfin, dans ces départements, on peut juger de la qualité
qu'aura le tabac d'apres celle du vin : 'un et antre seront au

meme dc!gré de force et de valeur.

Plus le sol consacre a la calture du tabac a un bhon fonds,
plus il est engraissé , surtout de famier de mouton qui est le

plas favorable a cette plante; plus aussi les feunilles devien-

nent longues, larges et épaisses, plus elles acquicrent les qua-
lités nécessaires a la fabrication et au commerce en nature ,
et moins elles sont sujettes au dépérissement occasioné par
la sécheresse et par des temps pluvieux.

Les feuilles provenant de terres grasses et compacles sont
rés-piquantes et trés-fortes, et par cette raison elles sont
toujours choisies pour. fabricquer des carottes et du tabac en
poudre ; celles provenant d'une terre légére et sablonneuse,
ayant moins de force, sont plus propres a la fabrication du
tabac a fumer. Ainsi, les terres de Strasbourg a Schélestat,
qui ont la premicre qualité, sont préférées pour la plantation
du tabac en carotte; et celles de Strasbourg a Haguenau,
Bescheviller, qui ont la seconde, sont employées a la planta-
ton du tabac a fumer.

La récolte se fait de trois maniéres : on commence d'abord
it récolter les feuilles de terre, ce qui a lien ordinairement
vers le 15 juillet. Dés qu'elles deviennent Jaunes, on Ote les
quatre ou cinq feunilles de chaque tige qui sont le plus pres
du sol ; on laisse les autres, ¢ni sont de bonnes fenilles, jus-
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qua lenr maturité, ou jusqu'a ce qu'elles soient menacées .
des gelées blanches,

Si les plantes ont huit ou neuf feuilles, sans compter les .
teuilles de terre, on les etéte. Moins les feuilles sont nom- .
breuses, plus elles deviennent épaisses, pesantes, et plus elles
profitent . an Ffabricant. Cette opération se fait commune-.
ment an commencement d'aont ; huit jours apres, on cueille:
deja les gitzen, et, comme d'autres gitzen poussent aussitit!
(que les premiers sont enlevés, on récolte ces nouveaux pour
¢qu'ils se conservent mieux, de huit jours en huit jours jusqu’a.
la récolte des honues feuilles, qui commence dés le 20 aont:
(un mois aprés les feuilles de terre), et on la continue ainsi.
jusqu’a l'arrivée des gelées blanches.

Aprés avoir cueilli les feuilles, on les épluche eton les atta--
che sur le champ par bottes ; et quand elles sont transportées:
au séchoir, on les épluche de nouveau 'une apres lautre,,
ponr séparer autant qu'il est possible celles de chaque qualité,
notamment les feuilles tachées ; ensuite on les enfile une i une,
en laissant une distance d'un doigt entre slles, et on en forme:
des liasses de quarante & cent fenilles, quon étend par rangs
un peu écartés les uns des zutres.

Une seule gelee blanche suffit pour geler les feuilles sup
pied 5 mais aprés la récolte, et lorsqu’elles sont étendues aux
greniers ou aillears, quand bien méme elles seralent encore un
pew vertes, les gelées Llanches et le troid ne peuvent plas
leur nuire.

Les séchoirs doiventétre secs , couverts et acres, parce quem
méme temps que les fenilles demandent & étre garanties de
la pluie et de humidité, elles ont besoin que lair circule entre
elles , sans quoi elles seraient ¢touffées, ne jauniraient point!
perdraient de leur qualite, et les cotes pourriraient. Plus |
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‘enilles mises au séchoir sont atteintes du soleil, surtout de
-elui qui vient aprés les brouillards du matin, plus elles de-
viennentbelles et jaunes, et plus leur odeur et leur qualité sont
supérieures , taut pour la fabrication que pour le commerce
en natare.

Dans les campagnes oit la culture du tabac est considérable,
et oit les greniers ne suffisent pas pour étendre les feuilles
toutes i la fois en sortant des champs, les cultivateurs, apres
les avoir épluchées et enfilées par liasses, commeil a éte dit,
les étendent au dehors autour de leurs maisons, de leurs ate-
liers, et méme le long des murs, mais toujours couvertes
d'une toile et dans un endroit see. Les feuilles ainsi ¢tendues
peuvent ¢tre séchées complétement comme celles qui sont ex-
posées dans U'intérienr des greniers. Celles, au contraire , que
I'on pend le long des murs ou des haies sans abri (comme cela
peut arriver par suite d'une récolte abondante), et qui sont
| par conséquent abandonnees aux injures du temps, ne peu-
vent rester ainsi que jusqua ce qu'elles soient senlement fa-
nées : si alors on ne les retire pas, elles deviennent noires, de
mauvais goit, sans qualité, et ne peuvent, a cause de lenr
infériorité, étre fabriquees en aucune espece de tabuc.

Les teuilles enflilées et étendues n'exigent plus aucun soin,
jusqu’a ee qu'elles soient entiérement séches. Quand on les
retire, alors il s'en trouve souvent de jaunes et de vertes i la
wéme liasse : cette différence provient de ce que les feuilles
vertes n'ont pas ¢té¢ atteintes pav le soleil, par les brounillards
et méme quelquelois par Iair. On trouve rarement cette don-
ble couleur dans la récolte des petits cultivateurs, parce que
ceux-ci ont soin de tourner et de changer les liasses & mesure
que les feuilles jaurissent.

On ne peut pas retiver les feuilles des séchoirs pour les em=
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magasiner , ni pour les mettre en fabrication ou dans le com-
merce, quelles n'aient éprouvé un grand froid. On les retire:
apres un temps doux et humide, pour ne pas les briser ; on les:
pose dans un lieu bien aéré, liasse par liasse, jusqu’d la haus-
teur de 33 centimétres (1pied); on les visite de temps ens
temps, pour voir si elles ne s’échauffent pas, et quand on.
s'apercoit qu’elles s’échauffent, on les retourne en exposant -
Vair celles qui étaient dans l'intérieur.

On peut retirer les feuilles des premiéres récoltes avant less
orands froids, pour en faire du tabac & fumeér, quand méme:
elles ne seraient pas tout-a-fait séches. et surtout les cotes.
Mais A lear entrée en fabrique, elles doivent étre employéess
sans retard pour que la moisissure et la mauvaise odeur ne-
sen emparent pas auparavant. Ces feuillés parviennent a leur:
degré de sécheresse par la manipulation et la chaleur qu'elles:
doivent subir en fabrication.

Les feuilles de terre penvent étre retirées des séchoirs dés .
le commencement d'octobre; elles sont ordinairement mises :
en ceuvre sans avoir été emmagasinées, quand méme lescotes .
seraient encore vertes. La raison en est, qu'on les emploie

dans les boudins du tabac filé, et que, par la seule manipu-

lation , elles acquierent la sécheresse suffisante a cet emploi.
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CHAPITRE XVIIL

CULTURE DU TABAC EN HOLLANDE (1).

Quoique la Hollande soit placée dans un climat bien diffé-
‘ent, le peuple industrieux qui I'habite ne s'est pas moins at-
aché a cultiver le tabac, dont il a fait une des branches im-
ortantes de son commerce et de ses richesses.

Cette culture est trés-étendue : les seules provinces de Guel-
Ires et d'Utrecht produisent annuellement 5,500,000 kilo-
frammes (11,000,000 livres) de tabac, dont 1,500,000 étaient
witrefois vendus a la ferme genérale de France. Dans ce pays,
principalement aux environs d’Amersfort , on séme la graine
In tabac sur de grandes couches en bois hautes d’'un meétre
.3 pieds), larges de 3 metres 33 centimétres (1o pieds) et

T'une lonpueur iudéterminée, Llles sont environnées a l'ex-

terieur par une masse de fumier de litiere de cochon et de
mouton, et jusqu'a la hauteur des planches de la couche; I'in-
lérieur est parni du méme fumier 3 la hauteur de 66 centi-
metres ( 2 pieds ), et de 33 centimétres (1 pied ) de terre fine
meuble et hien fumée,

Pendant que la graine germe, et que la plante croit et se
fortifie sur cette couche, on en prépare d'autres, dans le voisi-
nage, d'un genre différent. On creuse le terrain & quelques cen-
timetres de profondeur pour faire ces secondes couches ; elles
sont séparées les unes des autres par un sentier de 162 4 217

millimetres (6 a 8 pouces ) de largeur; leur hase est de 83 cen-

(V) FBatroit du Nowveanw Cowes i Aqrionfture an xi1xe siccle . en venie chez Norel ;
pue Wnueleaille | qo bis,




92 SECTION II. CHAPITRE XViIl.

timétres (2 pieds 172); leur hauteur de 66 centimétres (2 pieds) ;

leur talus de 81 millimétres (3 pouces ); desorte que dans le
haut il n'y a que 66 centimétres (2 pieds) de largeur sur une:
longueur indéterminee ; leur direction est du nord au midi. A
162 ou 217 millimétres (6 ou8 pouces) de hauteur, au-dessus:
du niveau du fossé, on met un lit de 4o millimétres (1 pouce:
172 ) de fumier de mouton trés-fin et tres-menu, par-dessus 16
centimeétres (6 pouces) de terre bien fumée, et ainsi de suite
lit par lit jusqu'a la hauteur désignée. Les sentiers offrent deuxs
avantages : le premier, de conduire les eaux, et le second, de:
procurer la commodité de sarcier.

Quelquefois ces planches ou couches ont plus ou moins de:
hauteur, selon que le terrain est plus ou moins humide ; mais:
leur largeur supérieure ne varie guere que de 65 centimetres:
a1metre (2 a 3 pieds). C'est sur des couches ainsi préparéess
qu'on transplante, avec les précautions ordinaires, les jeunes:
pieds de tabac; et pour tirer parti des couches & semis qui!
restent ulors libres, on séme sur celles-ci de la laitue, du céleri s
et d’autres légunes. Les plants de tabac sont enfoncés en lerre
jusqu’a la naissance des feuilles, et distants les uns des autres
de 50 centimetres (1 pied 172} ils sont disposés en quinconce
et forment deux rangs sur chague planche.

Les champs de tabac en Hollande sont environnés de haies .

trés-clevées, ou par des plantations d'arbres, sans doute pour
garautiv les plantes des coups de vent. On donne & ces plan-
tes, jusqu'al'epoque de leur maturité, a peu pres les mémes
facous qu'en Amérique, c'est-a-dire qu'on les sarcle ou arrose
au besoin , qu'on les ¢téte, qu'on les ébourgeonne, ete., ete.
Aprés qu'on a ebourgeonne les plantes, on commence a cueil-
lir les feuilles de la seconde et troisieme gualité. La troisicme
qualité¢ se compose des plus petites et des plus manvaises
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‘euilles. On cueille les unes et les autres en méme temps, mais
bn les trie ensuite dans la case a suerie ou séchoir. Pendant
w'elles sechent, on ebourgeonne de nouveau les plantes et on
es veille afin de pounvoir cueillir @ propos les feunilles qui res-
ent et qui forment la premiére qualité, car si on laisse jaunir
a tabac sur pied, il perd sa force, est moins maniable et se
legrade facilement.

Ces deux recoltes sont Fouvrage des femmes ; elles enlévent
es feuilles le plus prés quiil est possible de la tige , dont elles
irrachent méme la pellicule afin d'avoir plus de poids.

Apres les préparations convenables détaillées dans cet ou-
rage méme, on el le tabac en manoques et on I'emballe par
arties de 6oo, 620, 700, 750 kilogrammes (1224, 1326, 1428
,530 livres) daus des nattes, des mannes et des boucauts.
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CHAPITRE XIX.

CULTURE DU TABAC EN VIRGINIE ET DANS LE MARYLAND (1),

Le tabac en Virginie et dans le Maryland est cultivé dan
des terres deuces médiocrement fortes, unies, profondes, et qu
ne sont pas sujettes aux inondations. On séme le tabac su

couches ou en pleine terre dans les premiers jours du prin
temps , plus tot ou plus tard, selun que cette saison est plus os
moins avancée, Quand on leséme en pleine terre, on a soin d¢
le couvrir & la moindre apparence de froid : cn e méle ||
giraine avec six fois autant de cendres ou de sable, parce ques
si on la semait seule, sa petitesse la ferait pousser trop ¢pais:
et il serait impossible de transplanter le tabac sans I'endom:
mager; on sarcle avec attention les couches ou les planche
sur lesquelles il a éte semé, on ne laisse autonr de lui ancans
mauvaise herbe, dés qu'on peat le distinguer; enfin il dob
toujours ¢tre seul et bien net,

Le terrain déstine a transplanter le tabac doit avoir été la:
bouré a la charrve ou & la béche et avoir été rendu auss
menble et doux -r[u'il est possible; s'il est exposé an midi er
pente douce ou dans un champ garanti des vents du nord e
nord-est, le succés de la plantation est plus assnré. On le par~
tage en allées distantes d'un métre (3 pieds) les unes des
autres , et paralléles, sur lesquelles on plante en quinconce des
piquets éloignés d'un metre (3 pieds): a cet effet, on tend
un cordeau divis¢ de 1 métre en 1 métre (3 pieds en 3 pieds;

(1) Extrait du Nuwvean Conrs complet o Agrieulture du xixe siccle, en veate chess

Roret, rue Hantefeuille , 1o bis.
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par des neends ou quelques antres marques apparentes, et l'on
plante un piquet en terre a chaque nwud ou marque ; apres
qu'on a achevé de marquer les neeuds du cordeaw, on le léve,
on le tend 1 metre (3 pieds) plus loin, observant que les pre-
miers neeuds ou marques ne correspondent pas vis-d-vis d'un
des piquets plantés, mais au milicu de Iespace qui se trouve
entre deux piquets, et on continue de marquer ainsi successi-
vement tout le terrain avec des piquets, afin de mettre a leur
place les plantes, qui, de cette maniére , setrouvent plus ea
ordre, plus aisées a sarcler, et a une distance suffisante pour

prendre Is nourriture (qui leur est nécessaire,

L'expérience fait connaitre qu'il est plus avantageux de
plaunter en quinconce quen carré, et que les plantes ont plus
d'espace pour etendre leurs racines et pousser leurs leuilles
que si elles formaient des carrés parfaits,

1l faut que la plante ait au moins cing a six feuilles pour
pouvoir se transplanter, il faut encore que le temps soit plu-
vieux ou tellement couvert que I'on ne doute point que la
pluie ne soit prochaine , car si on transplante en temps sec on
risque de perdre son travail et ses plants, On léve les plantes
doucement et sans endommager les racines, on les couche
proprement dans des paniers et on les porte a ceux qui doivent
les mettre en terre: Ceux-ci sont munis d'un plantoir de 27
millimeétres (1 pouce) de diamétre et d'environ 37 a 4o centi-
meétres (15 pouces) de longueur.

Ils font avec ce plantoir un trou & la place de chaque pi-
[uet quils levent et y mettent une plante bien droite, les ra-
sines bien étendues; ils 'enfoncent Jusqu'd F'eil ¢'est-a-dire
usqua la maissance des feuilles les plus basses et pressent
ollement la terre autour des racines afin (quelles souticnnent
aplante droite sans Ja comprimer. Les plantes ainsi mises en
Tabac, 3
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terre, et dans un temps de pluie, ne s'arrétent point; leurs
feuilles ne sonffrent pas la moindre altération, reprennent
en 24 heures, et profitent & merveille.

Un champ de cent pas en carré contient environ dix mille
pieds : on compte qu’il faut quatre hommes pour les entrete-
nir et quiils peuvent rendre 2000 kilogrammes ( fooo livres)
pesaut, selon la bonté de la terre, le temps ot ona planté et
les soins (quon en a pris, car cette plante en exige beaucoup.

Un mois apres que les jeunes tabacs ont été transplantés,
ils ont & pen pres la hauteur de 33 centimetres (1 pied); on a
soin de les sarcler souvent.

Lorsque les plantes sont arrivées a la hauteur de 83 centi- -
metres (2 pieds 172) environ, et avant qu'elles fleurissent , on
les arréte, c'est-a-dire qu'on coupe le sommet de chaque tige -
pour I'empécher de croitre et de fleurir; et en méme temps
on les déponille des feuilles les plus basses, comme plus dis-
posces a toucher la terre et a se remplir d'ordures. On . dte -
aussi toutes celles qui sont viciées, piquees de vers, on quil
ont quelques dispositions a la pourriture, et on se contente
de laisser huit a douze feuilles tout au plus sur chaque tige, .
parce que ce petit nombre bien entretenu rend beaucoup plus :
de tabac, et d'une meilleure qualité, (ue si on laissait croitre
toutes celles que la plante pourrait produire. On a encore un
soin particulier d'Oter tous les bourgeons ou rejetons que la
force de la séve fait pousser entre les fenilles et la tige; car, .
outre que ces rejetons ou feuilles avortées ne viendraient ja-
mais bien, elles attireraient une partie de la nonrriture des
véritables feuilles, qui n’en penvent trop aveir,

Depuis le moment ofi les plantes ont €té arréices, jusqua
I'époque deleur parfaite maturité, il s'écoule ordinairement
cing & six semaines, On les visite pendant ce temps-la an
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| moins deux ou trois fois la semaine pour les rejetonner,
c'est-a-dire, supprimer leurs pousses latérales. Le tabac est en-
viron quatre mois en terre avant d'étre en état d'étre coupé.
On connait qu'il approche de sa maturité quand les feuilles
commencent a changer de couleur, et que leur verdure, vive
et agréable, devient un peu plus obscure ; elles penchent alors
vers la terre, comme si le pétiole avait peine & soutenir le
poids du suc dont elles sont remplies; 'odenr douce qu’elles
avaient se fortifie, s'augmente et se répand plus au loin. En-
fin, quand on s'apercoit que les feuilles se rident, qu'elles
commencent a devenir plus rudes au toucher et qu'elles cas-
sent plus facilement lorsqu’on les ploie, c’est un signe certain
que la plante a toute la maturité dont elle a besoin et qu'il
est temps de la couper.

On attend pour cela que la rosée soit tombée et que le so-
leil ait enleve toute I'humidité qu’elle avait répandue sur les
fenilles, alors on coupe les plantes par le pied; quelques-uns

les coupent entre denx terres, c'est-a-dire a environ 27 millimé-
tres (1 pouce) au-dessous de la superficie du sol; les autres &
27 ou 55 millimétres (1 ou 2 pouces) au-dessus; cette dernicre
maniere est la plus en usage. On laisse les plantes ainsi cou-
pées aupres de leurs souches le reste du jour, et on a soin
de les retourner trois ou (quatre lois, alin que le soleil les
échauffe ¢galement de tous les cotés, et qu'il consomme une
partie de leur humidité ; quelquetois on les met le soir en tas,
pour qu'elles ressnent pendant la nuit, etsi elles sont trés-abon-
dantes ensucs, on les expose de nouveau au soleil le jour sui-
vant, afin de micux faive mirir et épaissir ces Sues 3 mais or-
dinairement on ne laisse point passer la nuit & découvert
aux plantes coupées, parce que la rosée, qui est tres-abon-
dante dans ces climats chands , remplirait leurs pores ouverts



85 SECTION 1I. CHAPITRE XIX.

par la chaleur du jour précédent, et, en arrétant le mouve-
ment de la fermentation déja commencée, disposerait les
plantes a la corruption et a la pourriture.

On les transporte donc le jour méme de la récolte, et avant
le coucher du soleil, dans la case préparce pour les recevoir.
Elles sont étendues les unes sur les autres, et couvertes de
quelques nattes, avec des planches par-dessus, et des pierres
pour les tenir en sujétion. On les laisse ainsi trois a quatre
jours pendant lesquels elles ressuent et fermentent; apres quoi
on les fait secher dans des cases ou sous des hangars construits
de maniére que lair puisse y pénétrer de toutes parts, mais
non la pluie.

Ces cases ou séchoirs sont toujours i portee des planta-
tions, et dune grandeur proportionnée a leur étendue. On
les bitit avec de bons piliers de bois fichés en terre, et traver-
sés par des poutres et poutrelles pour soutenir le corps du ba-
timent. Cette carcasse faite, on la garnit de planches, en les
posant l'une sur l'autre, comme on borde un navire, sans ce-
pendant qu'elles soient bien jointes; elles ne sont attachées
que par des chevilles de bois. La couverture est aussi en plan-
ches qu'on attache I'une sur l'autre sur les chevrons, de
maniére que la pluie ne puisse entrer dans la case, et cepen-
dant on laisse une ouverture entre le toit et le corps du bati-
ment , pour donner passage a l'air; on ne fait point de tenetres
d cette case; elle est suflissmment éclairée par le jour qui
entre par les portes et par 'ouverture dont on vient de parler.

Le sol ordinaire de ces séchoirs est la terre méme; mais
comme on y pose les tabaes, et que, dans les temps humides ,
la fraicheur du sol peut les humecter et les corrompre, il est
]ulu:; Iu'udenl de taire des planchers que l'on forme avec des

puulrulies et des pl;uuth:‘s chevillies }1.‘11‘-d1‘sﬁll~‘..

1
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I.a hauteur du corps de bitiment est communcément de 5 a
5 métres 33 centim. (15 a 16 pieds), et celle du toit jusqu’an
faite, de 3 4 4 meétres (10 & 12 pieds); on peut en laire de
plus élevés.

En dedans du bitiment, on place en travers de petits che-
vrons qui ont chacun 68 millimetres (2 pouces 5j2) en carré:
le premier rang est posé a 487 on G50 millimetres (1 pied
;)2 ou 2 pieds) au-dessous du faite , le deuxieme ranga 1 mé-
tre 50 centimetres ( 4 pieds 172 ) anu-dessous, le troisicine de
méme, etc...., jusqua la hauteur de I'homme ; les chevrons
sont rangés a4 1 metre 66 centim. (5 pieds) de distance l'un de
Pautre, ils servent & poser les ganlettes auxquelles on pend les
plantes de tabac.

Aprés lear entier desséchement, les plantes sont retivées
des hangars par un temps humide, car si on les déplacait
dans un temps sec, elles tomberaient en poussicre; on les
¢tend sur des claies, en ﬂﬂllt‘t"ﬂll.\:, on les convre, et on les
laisse suer une semaine ou deux, selon lenr qualite et selon la
saison; on a soin de les visiter souvent, pour examiner le depré
de leur chaleur et pour ouvrir et retourner les monceaunx, afin
d'empécher qu'ancune partie ne s'échauffe trop , car cette fer-
aentation pourrait aller jusqu'a lenflammation ; et daillears,
une trop torte effervescence détruirait la qualité du sue et des
sels, et ferait pourriv le tabac. Clest la partie la plas difficile
de sa preparation elle n'admet point de regle générale, et
dépend uniquement de I'expérience et de habitude. Un négre
exercé a cette manipulation, en poussant sa main dans un
monceaun de tabae, distinguera le depré convenable de chaleur
cent fois mieux ¢ue ne le ferait un physicien avec son thermo-
metre,

Lorsque cette fermentation est complétement achevée, on
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dépouille les tiges de leurs feuilles, séparant les feuilles du
sommet de celles d’en bas en deux ou trois classes. Ces feuilles
étant enticrement séchées de nouveau, on les réunit au nom-
hre de dix ou douze, liées ensemble. Ces petites bottes sappel-
lent manogues ; et on les met par couches réguliéres, dans les
barils ou boucauts, posant par-dessus, a plusieurs reprises,
lorsqu'on les remplit, une forte planche ronde, comprimée
chaque fois avec un levier qui fait U'effet d'un poids de 1000,
1500 4 2000 kilogrammes (2000, 3ooo a 4ooo livres) pesaut.
Cette maniére d'emballer, trés-compacte, est un des points
les plus essenticls pour la bonne conservation du tabac.

Quelquefois fe plus fin tabac est envoyé en forme de ca-
rottes; alors les feuilles sont dépouillées de leurs grosses fibres.
On a soin de laire ces deax opérations, 'est-a-dirve, de rem-
plir les boucauts, et de former les curottes, par un temps hu-
mide, quand le tabac séché est plus souple.

Le tabac ainsi préparé est envol au marché, mais avant
d’étre vendu, il subit examen des olficiers publics institués
pour cela, et nommeds inspecteurs de tabae, It‘.‘S{iLlL‘IS en deter-
minent la qualité. Tout tabac mal préparé, ou qui a eté
mouill¢ en chemin, etqui, par ces causes ou d'autres , a fer-
menté de nouveaun dans les boucauts, est condamné au feu et
perdu pour le proprictaire. Les Américains ont des lois pour
rli”lm‘ tous ces objets : c'est par la stricte observation de ces
lois, que le tabac s'est perfectionne, et que le commerce qu'ils:
en font s'est si fort élendu. Dans les années qui ont précédé
leur rupture avec I'Angleterre, les deux provinces de Virginie
et de Maryland envoyaient i la Grande=Bretagne pour 768,000
livres sterlings de tabac. Son prix moyen était de 8 livres ster-
lings par boucaut de Goo i 700 kilogrammes (12004 1 joo livres)

pesant, ce (qui Fail l'lllilll‘l?*\'ill“ t-seize mille boncauts d'expor=-
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ltation. De cette quantité, treize mille cing cents houcauts en-
yiron se consommaient dans les royaumes britanniques, et

sayaient 26 livres sterlings un schelling par boucaut, de droit
1 I'Etat, en tout, 351,675 livres sterlings. Les autres quatre-
7ingt-deux mille cing cents boucauts étaientexportés en d'au-
fres pays de I'Europe par les négociants anglais. Cette seule
sranche de commerce employait trois cent trente vaisseaux et
juatre mille matelots.

En résumé, un tres-grand degre de chaleur est nécessaire
lant pour la culture que pour ia préparation du tabac; la cha-

eur des mois de juin, jnilletet aout, en Virginie, est ordinai-
rement d’environ 3o degres, thermometre de Réaumur. Cette
rovince est comprise entre le 36° et le 4o® degré de latitude
eptentrionale.
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CHAPITRE XX.

DES OPERATIONS QUI CONSTITUENT LA FABRICATION
DU TABAC (1).

Les diftérentes préparations que sulntle tabac dans une
manufacture exigent plusieurs opérations successives qui ont
chacune lear nom. Nous allons les faire connaitre 'une apres
I'antre, dans l'ordre convenable, sans entrer pourtant dans
des détails minutienx qui seront l'objet d'un autre chapitre.
Mais , avant de dive comment le tabac se fabrique, il estd
propos de fairve quelques observations tant sur les hitiments
necessares pour le fabriquer, et sur leur distribution , que sus
les magasins destinés i contenig les matiéres premiéres et cel
les qqui sont tabriquécs.,

L'exposition est une des considerations les plus impors
tntes, car le soleil et 'humidité sont ¢palement contraires
la conservation des tabacs.,

Les magasins destinés & recevoir les matieres premiere

(1) Exteair de Vowvrage eiapris @ Nowvean Cowrs compler o Agrienlture du x1y
siecle  contenant la theéerie et la pratiqae de la grande et la petite enltere, I'éoonoms
rurale et domestique, In midecine véterinaire, vie. — Quyrage rédige sur le plan ¢
celoi de Rosier, duquel on a conservd les articles dont la bantd a é1é prouvde pe
Pexpérience, par les membres de la Section d'agricultore de TTstitor roval de Frane
elc., MM, Thonin, Tessier, Huzard | Svlvestre, Bose, Yvart, Parmentier, Chossiror
Chapaal, Lacroix, de Perthuis, de Candolle, Dutour, Duchesne, Félurier, Brelisson, e
In |.lu||nﬂ membrees de Ulnstitue, o consejl d \gricalture éiabli prés le Ministre o
I'Intericur, de la soecrd dAgriculinre de Paris, et propridtaires-cultivateurs, 16 gr
volumes in-8 (ensemble de plus de 8,500 pages), erués d'un grand opmbre de planche
I'riz ; 56 fr., ou lieu de s a0 fr,
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doivent étre vastes, et il en faut de deux espéces : les uns pour
~ontenir les feuilles anciennes quin’ont plus de fermentation &
craindre, et les autres pour les feuilles plusnouvelles, qui, devant
sncore fermenter, doivent étre souvent remuées, travaillées
pt empilées a différentes hauteurs.

La qualité des matieres de chaque envoi doit étre reconnue
vson entrée dans la manufacture, et les feuilles doivent étre
placées sans confusion dans les magasins qui leur sont propres,
ifin d'étre employées daps leur rang, lorsqu’elles sont par-
venues a leur vrai point de maturité : sans celte précaution

n doit s'attendre & n'¢prouver aucun succes dans la fabrica-
ion et a essuyer des pertes et des déchets tres-considerables.
Il ne faudrait, pour les tabacs fabriques, que des magasins
I'une médiocre étendue, si ces tabacs pouvaient étre vendus
n sortant de la main de l'ouvrier; mais leur séjour en maga-
in est un dernier degré de préparation tres-essentiel. 1ls
oivent essuyer une nouvelle fermentation, indispensable pour
revivifier les sels dont 'activité s'était assoupie dans le cours
e la fabrication. Ces magasins doivent étre proportionnés a
a consommation et contenir une provision d'avance consi-
lérable. A I'égard de Pexposition, elle doit étre la méme que
sour les matieres premicres, et on doit y menager des ouver-
wres en oppositions droites, aflin que l'air puisse y circuler et
dtre renouvelé a volonté,

Les opérations de la fabrique du tabac, dont nous allons
maintenant parler, portent les noms suivants, énoncés dans
‘ordre méme de ces opérations. Elles sont au nombre de nenf,
avoir : Uépoulardage , la mouillade, I'écotage, le mélange

e frisage, le filage, le carottage, le ficeluge et le rapage.
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Epoulardage.

C'est la premiére de toutes les operations; elle consiste § |
séparer les manoques, a les frotter assez sous la main pour:

détacher les feuilles et en séparer le sable, la poussiére, ett
toutes les parties hetérogénes dont elles ont pu se charger..

Les ouvriers employés a cette main-d’ceuvre prennent les ma--
noques, en séparent les feuilles une a une, lessecouent pour en
taire tomber la terre, et jettent les fenilles gitées ; celles quil
ont quelque défectuosité ou moisissure, etc., etc., sont con=--
pces & 27 millimétres ( 1 pouce) dans le vif, au-dessus de la»
portion galteée.

Dans chaque manoque ou botte de feuilles, de quelques
cri qu’elles viennent, il s'en trouve de qualités différentes::
vien de plus essentiel que d'en faire un triage exact; c'est de
cette opération que dépend le succés d'une manufacture. 11
en résulte aussi une trés-grande économie pour le bon em--
ploi des matieres; on ne saurait avoir un chef trop vigilant:
pour présider a cette opération. Liatelier qui y est destiné doit:
étre placé dans une piéce claire et spaciense, pouvant contenir:
autant de cases que 'on admet de triages dans les feuilles.

Les ouvriers ont ordinairement autour d'eux un certain f
nombre de mannes; le maitre-ouvrier les change lui-mémes
4 mesure, les examine de nouveau et place le tabac trié dans
les cases suivant sa qualite et sa destination. Sans cette pre=-§
caution, les ouvriers jeteraient les manoques & la main danss '
les cases et confondraient souvent les triages, ou ils les ran-
geraient par tas autour d’eux, ou elles reprendraient une par-

tie de la poussicre dont le frottement les a depouillées.
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Mowillade,

Cest 1a seconde opération : elle doit former un atelier sé-
pare , mais trés=voisin de I'époulardage ; il doit y avoir méme
nombre de cases et distribuées de la méme maniere, parce que
les fenilles doivent y étre transportées dans le méme ordre.
Cette opération est délicate et demande la plus grande atten-
tion, Flle consiste & mouiller par aspersion les feunilles avec
de I'can commune dans laquelle on a mis du sel marin en
lissolution ; toutes ne doivent pas étre mouillées indifféreni-
ment ; on ne doit avoir d'autre objet que de communiquer a cel-
les qui sont trop seches assez de souplesse pour passer sous les
mains des écOteurs sans étre brisées ; les feuilles qui sont assez

mctueuses par elles-mémes poar pouvoir étre ccotées saus

réparation ne doivent pas étre humectées. On ne saurait, en
senéral, étre trop modeéré sur la mouillade des feuilles, ni trop
‘appliquer a leur conserver leur qualite premicre et leur seve
naturelle.

Le sel mélé i 'eau est nécessaire pour prévenir une altéra-
don quelconque, et pour empécher tout mouvement de fer-
nentation putride. La proportion est de 5 kilogrammes (10
ivres ) de sel sur 50 kilogrammes (100 livres) d'eau, et on
'mploie 1 kilogramme ( 2 livres) d’ean salée par quintal de
abac, plus ou moins , selon le degré d’onctuosité des feuilles.
sette eau est préparce dans des baquets; on a soin d’écumer
out ce qui surnage; les scdiments terreux et les substances
nsolubles vont au fond et an-dessous du robinet. On donne a
rette préparation le nom de savce, Du temps de la ferme des
abacs, on n'en employait pas dautre. Aujourd'hui, pour don-
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ner une certaine saveur ou odeur, on ajoute ou on substitus
au sel marin d'autres ingrédieats, tels que du sel ammoniace
du sirop, ete.. . Chaque fabricant a une maniére particuliérs
de composer la sauce de son tabac, etquin’est souvent connuu
que de lui. 1l en résulte quelquefois un tabac tres-agréables
mais quelquefois trés-malsain, et qui n'est jamais niaussi bo
ni aussi naturel, ni d'une aussi bonne conservation que l'ans
cien tabac des fermiers-géneéraunx,

Ecotaye.

1l consiste a enlever la cote principale, depuis le sommes
de la feuille jusqu'au talon, sans offenser la feuille ; c’est una
opération fort aisée, et (ui n'exige que de l'agilité et de Ll
souplesse dans les mains de l'ouvrier. Par cette raison, on
sert de préférence de femmes, et encore plus volontiers d'enas
fants, qui, des lage de sept ou huit ans, peuventy étre ems:
ployés; ils enlévent la cite plus nette, la pincent mieux ee
plus vite. La beauté du tabac dépend besucoup de cette opéd
ration; la moindre cite qui se trouve dans les tabacs fa-
briqués les dépare. Aussi, on doit avoir la plus grande attention
i n'en point souffrir dans la masse des feuilles destinées a la faql
brication des diverses sortes de tabacs.

Dans le nombre des feuilles qui passent journellement ent

fabrique, on choisit les plus larges et les plus fortes , que I'ont
réserve avec soin pour couvrir les tabacs. L'{*c:':»mgede celles--
ci forme une espéce d'atelier & part, qui suit ordinairementy
celui des fileurs. Cette opération demande plus d'attention qued
I'éeotage ordinaire, parce que les fenilles doivent étre plus
exactement écotées sur toute leur longueur. et parce que, sk
elles venaient a ¢tre dechirees, elles ne seraient plus propres:
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‘acet usage. On distingue ces feuilles, en fabrique, sous le nom
. de robes. '

Tontes les feuilles propres a faire des robes sont remises,
lorsqu’elles sont écotées, aux plieurs. L'opération du plieur
‘consiste a fuire un pli du coté de la dentelure-de la feuille,
afin qu'clle ait plus de resistance et ne se déchire pas sous la
‘main du hleur,

Melange.

La masse des feuilles triées et écotées est transportée de

mouveau dans la salle de la mouillade. C'est alors que l'on

travaille aux meélanges, opération difhicile, qui ne peut étre
conduite que par des chefs trés-expérimentés et trés-connais-
seurs : il ne leur suffit pas de connaitre le cri des feuilles et
leurs qualités distinctives ; il y a trés-fréquemmment des dif-
“érences marquées pour le gont, pour la séve, pour lacouleur,
dans les feuilles du méme cri et de la méme récolte. Ce sont
ces différences qu'ils doivent étudier, pour les corriger par
fdes mélanges bien entendus; c'est le seul moyen d’entretenir
"égalite dans la fabrication, d'eii dependent principalement la
eputation et l'accroissement des manufactures.

Lorsque les melanges sont acheves, on en fait deux parts:
'une des tabacs destinés a étre frises, l'autre de ceux quon
lestine a la filature : ceux-ci doivent étre mouillés par couches
wec la méme sauce donton a parlé a Particle de la mouillade,
t avec les mémes précautions, c'est-a-dire, uniquement,
our donner aux feuilles de la souplesse , et non de I'humi-
lité 5 on les laisse ainsi fermenter quelque temps, jusqu'a ce
(w'elles soient parfaitement ressuyées; bientot la masse prend
e méme ton de couleur, de goit et de fraicheur. Alors on
seut la livrer aux fileurs.

Tabac,
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Frisage.

11 consiste & hacher ou i couper les feuilles avec un couteans
mi par une vis qu'un ouvrier met en jen. Ces feuilles hacliées
sont ensuite exposées sur une platine a un fen doux qui les:
fait se crisper ; on les agite et on les roule de temps en temps «

entre les mains, et, quand elles sont crispées on frisces ans
degré convenable, on les retive et les fait ressuer et séchers

dans des greniers. Nous observerons ici (ue tont tabac des--
tine pour la pipe, soit frisé, soit en roles, ne doit étre mouilles
lIu':i\.'L'L: de I'san pure, ou dans laquelle il entre fort peu de sel.
Dauns les grandes manufactures de la Régie, le frisage s'ef. -
fectue a l'aide de machines mues par la vapeur: chaque coup
de piston produit le va-et-vient d'une masse de feuilles ser- -
rées entre deux plaques de fer; et, au moment ot la masse
produit son premier mouvement, un couteau, glissant obli- -

quement dans un chissis en fer & rainure, produit sur la.
masse de feuilles une conpure de 1 millimetre (172 ligne) |
d'épaisseur. La manufacture de Paris posséde dix machines
semblables, qui débitent la valeur de 7,000 kilogrammes s
( 14,000 livres) de tabac par jour.

Fi I'.HIF)' e,

C'est une opération par laguelle les feunilles de tabac sont ¢
mises en cordes ou roles. On les file & la main ou au rouet. .
Pour filer le tabac au rouet, il faut anparavant en former des ¢
espices de boudins, qu'on appelle soupes. La soupe est une por- -
tion de tabac filé & la main, de la longueur d'environ 1 metre
(3 pieds), et couverte d'une robe jusqu'a 4 on G centimetres
(1 pouce G lignes ou 2 pouces 4 lignes) de chaque extremite,
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L'opération et I'habileté du fileur consistent & réunir, an
moyen du rouet, ces soupes ensemble par les chevelures des
loouts , et & les entrer si bien l'une sur I'autre, que I'endroit ot
:lles sont jointes soit absolument imperceptible ; elles doivent
itre en méme temps recouvertes d'une seconde robe qui les
pnveloppe exactement, Ce qui constitue la beauté du filage,
kst que le boudin soit toujours d'une grossear bien égale, qu'il
foit bien ferme, que la couverture ou robe en soit lisse et bien
endue, et partout d'une couleur brune et uniforme.

Les fileurs sont les ouvriers les plus essentiels d'une manu-
acture, et les plus difficiles & former ; il faut, pour cette opé-
pation, des hommes forts et nerveux, pour résister a l'attitnde
ontrainte et a l'action o ils sont toujours. Les meilleurs
ont ceux qui ont eté ¢leves dans la manufacture , et y ont
juivi, par degré, toutes les opérations.

Lorsque les rouets des fileurs sont pleins, on les transporte
nans l'atelier des roleurs poury étre mis en réles.

Les roles sont des pelotes ot le boudin est roulé plusicurs

ois sur Jui-méme; ils sont de différentes grosseurs, suivant
eur destination et leurs qualités. On observe généralement
e tenir les cordons des roles trés-serrés, afin que lair ne
uisse les pénétrer, ce qui les dessecherait considérablement ;
our cela, on les comprime par le moyen d’une presse ; c'est
t dernier apprét de ce qu'on appelle la fabrique des riles,
haque role est enveloppé ensuite dans du papier gris, et em-
gasing, jusqu'a ce qu'il aitacquis, par la garde, le point de

laturite convenable , pour passer a la tabrique du ficelage,
Carottage.

L.ette operation est regardée, dans les manufactures, comme



100 SECTION 111. CHAPITRE XX.

une seconde fabrique , parce que les tabacs y recoivent une
nouvelle préparation, et qu’ils ont une autre sorte de desti-
nation. Les tabacs (ui restent en roles, sont censés étre des-

tinés uniquement pour la pipe, et ceux qui passent par la fabri- .

que du ficelage , ne sont destinés que pour la rape.

La premiére opération de cette fabrique, est de couper les
cordons du role en longueurs proportionnées a celles que l'on
veut donner aux bouts, y compris I'extension que la pression

=

P

leur procure. On se sert, a cet effet, d'une matrice serrée par -

les deux bouts, et d'un tranchoir. On doit accoutumer les ou- -

vriers & ne point excéder les mesures, a tenir le couteau bien
perpendiculairement, et 4 ne point déchirer les robes.

De l'atelier des coupeurs, les longueurs passent dans l'a--

telier des presses, ou elles sont employées par dilférents comp-
tes, suivant la grosseur que I'on veut donner aux carottes. On

fait des bouts composés depuis deux jusqu’a huit longueurs. On |

concoit que pour amalgamer un certain nombre de bouts fi-

B

lés tres-ronds et trés-fermes, et n'en former qu'un tout trés--

uni, il faut une pression fort considérable; aussi, il est néces-
saire que les presses solent d'une construction tres-forte.
Pour que le tabac prenne de belles formes, on le met dans

des moules faits exprés, composés de deux picces de bois creu- -

sCes en ﬂuullifjms dmui-n_'}'“ud:'i{llms. 1l fant que ces moules :

soient bien polis,qu'ils soient entretenus avec la plus grande

proprete, et que les arctes, surtout, en soient bien conservees,
afin d'éviter qu'il ne se forme des bourrelets le long des ca-
rottes, ce qui les déparve,

Ces monles sont rangés sur des tables de differents comp--

tes, et les tables rangées sous la presse a cing, six et sept
rangs de hauteur, suivant U'intervalle des sommiers. Ces tables
doivent étre posces hien d'aploml) en tous sens sous la presse,
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afin que la pression soit bien égale partout. Le tabac et la
presse souffriraient de la moindre inégalité,

On doit observer, dans un grand atelier, de ne donner
chaque presse qu'un certain nombre de tours a la fois, et de
les mener ainsi par degré, jusqu’au dernier peint de pression.
C'est le moyen de ménager la presse et de former des carottes plus
belles, plus solides, et d’'une garde plus sare. Cet atelier, tant 4
cause de I'entretien des machines, que pour la fourniture des
presses, est d’'un détail trés-considérable, et doit éire conduit
par des chefs tres-intelligents,

A mesure (ue les cavottes sortent des moules, on asoin de les
envelopper fortement avec des lisiéres, afin que, dans le trans-
port et par le frottement, les longueurs ne puissent se désunir :
elles sont livrées en cet état aux ficeleurs.

Ficel aqe.

Cest Ja parare d'un bout de tabac : ainsi, quoique ce soit
une manauvre simple, elle exige beaucoup de soin, d’at-
tention et de propreté. La perfection consiste a ce que les
cordons se trouvent i distance bien égale, que les nwudssoient
‘ranges sur une méme ligne, et que la vignette soit placée bien
droite. La ficelle la plus fine, la pius unieet Ia plus ronde, est
celle qui convient le mieux a cette opération,
Lorsque le tabac est dans cet état, il peut étre mis en vente,
apres avoir subi dans les magasins destinés a cet usage, le dé»
pot qui lui est nécessaire pour se perfectionner,

ﬂ&pﬂgf.

Cette upé:‘illiﬂh consiste i reduire en pumlru les talacs rlni
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y sont destinés. On se servait autrefois, méme dans les grandes
manufactures, de moulins & bras; mais en France, la regie a
adopté, comme étant préférable , une machine nouvelle, mue
par la force de la vapeur. Le tabac est d’abord jeté dans un
moulin placé verticalement, ainsi que sa noix; celle-ci est mise
en mouvement a 'aide d'un axe vertical qui se termine, a sa
partie supérieure, par un levier horizontal. Toutes les noix

sont mises en mouvement par une machine a vapeur, et les
rouages sont combinés de maniére a ne faire décrire a cha-
cune d'elles qu'une demi-révolution dansunsens, et une demi-
révolution dansl’autre. Le tabac se trouve ainsi broyé par une
espece de va-et-vient, qui ne permet pas a la noix des'echauf-
fer ; chacune de ces noix peut étre arrétée a 'aide d'un méca-
nisme trés-simple. A mesure que le tabac est broye, il tombe

par le fond des moulins, et est conduit, a l'aide de tremies,
dans des réservoirs communs, d'ott il est puise par une chaine:
a godets, qui vient le verser sur de larges tamis; dela, et a:
l'aide du mouvement que la machine leur imprime, et de
Pinclinaison dans laquelle ils sont csitués, les particules les:
plus grossiéres sont rejetées par la surface, tandis que la
poudre la plus fine passe au travers des mailles, et est recueil--
lie & part.

Comme nous le verrons plus loin, la pulvérisation terminee,
la poudre obtenue est encore soumise d une derniére fermen--
tation.

Telles sont les opérations qui constituent la fabrication du
tabac ; nous renvoyons au Chapitre de laThcorie des grandes
manuflactures, pour le travail de la fermentation en masses
et en cases, applicable & toutes les opcrations que nous venons

l.rﬁl.ﬂtliﬂl‘.



CHAPITRE XXI.

DES FAPRICATIONS DU DEBITANT NON SOUMIS A LA REGIE
DE FRANGE.

TABACS A FUMER.

l PREMIERE PARTIE.

Du choix etde la qualité des especes a f’i??f!l‘lflv}'ﬂr‘.

Les botanistes classent les espices de tabacs d'apres leur
forme extérienre et 'ctude deleurs parties internes, tandis gue
le fabiricant ne se base que sur leurs qualités intrinseques, et
cest sur ce seul caractére ¢u'il établit sa division. Ainsi, le
manufacturier ne doit étudier que trois catégories, qui doivent,
pour lui, comprendre toutes les espéces connues, savoir :

19 Production d'Europe;

29 Production {'Amerigue Septentrionale;

3" Production d’Amérique Méridionale,

-

v Tabacs d Euro pe.

Parmi les tabaes d'Europe, on distingue encore cenx qui
sont destinés a la poudre, et ceux (qui sont destinés a ¢tre fu-
mes. Les premiers comprennent les tabacs du Palatinat, de
I’-'flrh'-"lf‘.f‘:. 'l.rri'l'ﬂr,'i".'fﬁu'l, de .""'I}'E:'rc-":m:, et ceuxde Vunder- Bergen;
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tandis que les tabacs destinésa la pipe sont ceux de Nurembery
de Hanau, de Nordheim, de Duderstadl et de I'Ucraine, Nous
¢tudierons plus loin la maniere de les traiter.

29 Tabacs rfhdnufr'ir,.-uﬂ .S't*ptmttrfmin!':-.

Comme les tabacs d'Europe, ceux de 'Amerique Septentrio
nale se divisent en deux classes bien distinctes, savoir : les
tabacs lourds ou &t priser, et les tabacs légers ou a fumer.

Les premiers sont tous des productions de Virginie, qui ss
divisent en :

19 Swiscent glutineux;

2" RMichemont ;

3° Kentucki;

Y Fux:

L]

.n'
g
f

.

George-Tlers ;

6" James- Rivers.

Les seconds sont des productions du Maryland ; ils ont I'as
vanlage d’étre légers, et de plaire plus particaliérement av
consommateur, Le meilleur est, sans contredit, le Maryland

By, r]u'ﬂn reconnait a sa couleur jaune tirant sur le vert, et ;
son odeur de fumee de bois trés-agréable,

Puis apres viennent le Skrubs et le Somborn; ce dernier es:
une varieté du Skrubs.

L.e Maryland-Bay et le Skrubs sont regardés comme lex|
deux meilleures espeéces du Maryland ; il en existe bien plus
sieurs ualités intermédiaires, mais ils sont employes beauy
coup plus rarement que les deux espéces que nous venons def
nomimer.

Le Somborn est le plus inférienr de tous les tabacs du Mas
ryland ; il se vend avjourd’hai 43 francs Go centimes le quin-
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(tal, tandis que le skrubs se vend de 54 francs 6o centimes
4 130 francs go centimes le quintal.
C'est de I'Amérique Septentrionale que nous tirons les cites
{de Virginie provenant des feuilles éjambées qui entrent dans
la composition des tabacs a priser. Elles sont connues sous les
knoms de : Cotes de Swiscent doux ;

Cotes de Richemont;

Cotes de Kentucki,

Nous devons noter ici que I'on doit douner la préférence

anx cotes en tonneanx sur les cotes en balles.

3° Tabacs d Amérique Meridionale.

L'Amérique Méridionale produit des tabacs tres-legers, dont
les qualités sont incontestablement reconnues propres au ta-
bac a famer. Quoique leur fumée soit acre, ils sont assez
géncralement estimés.

On en compte huit espéces , savoir :

1° Le Farinas, en rouleaux de 10 kilogrammes (20 livres);
2¢ L'Orinoco, en rouleaux de 5 & 7 kilogrammes ( 10 i 14
livres);

3" Le Porto-Riko, en rouleaux de différents poids;

4° Le Havana, en feuilles ;

59 Le Cuba, en feuilles;

6° Le Saint- Domingue, en feunilles ;

7% Le Cumana, en feuilles;
8% Le Brésilien, en rouleaux et en feuilles de 5o kilo-
rammes ( 100 livres).

Les deux derni¢res espéces sont seules employées i la fa-
florication du tabac i priser.
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Remarques sur les tabacs ffEm-ape.

Comme nous l'avons déja dit, les feuilles d’Alsace et du Pa--
latinat sont les plus préconisées, soit que les cultivateurs de
ces tabacs les cultivent avec plus de soin que dans les autree

pays, soit que le sol leur convienne mieux, il n'est pas moins
vrai (ue ce sont les seules qui se prétent le plus avantageuse-
ment au carottage.

On distingue trois espéces de Palatinat -

1" Le tabac a fewilles de langue de beeuf', dont la feuille en:
replis y laisse séjourner l'ean, qui produit, lorsque le soleil
darde ses rayons, des maculures de rouille qui s'apercoivent
méme apres la fabrication;

20 Le tabac a cornct, dont la feuille ne se replie pas,
mais d'une qualite supérieure a la précédente : cependant les
cultivateurs préferent se livrer a la culture de la premiére es-
péce, car la feuille en est beaucoup plus lourde;

3¢ Le tabac o Asie ou du Brésil, a feuilles en coeer tres-lé-
gbres, et répandant une agréable odeur de violette : cette es-
pece, qui est excellente, ne se cultive plus que dans les envi-
rons de Sarrelouis, d'Eichsfeld et de Dutterstadt,

Apres les tabacs du Palatinat, vient celui de Nuremberg:
dont la feuille légere, trés-jaune, est ordinairement teinte
avec du soufre qui disparait au séchoir, en lui donnant urj
gotit doux et mielleux. C’estune des especes qui se conserven
le mienx,

Le tabac dua Hanau a des feunilles d'une grande légerete
mais elles ne sont d’aucune garde; on les méle ordinaire:
ment avec du Palatinat.

Mais la meilleure espéce est, sans contredit, celui di
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 I'Ucraine, qui a l'avantage de se conserver aussi bien que
. celui du Palatinat (1).

De la Fabrication des tabacs fumm‘ l'mh'génm.
Les manocues, au sortir du boucaut, doivent étre asper-

gees avec de I'eau dans laquelle on a fait dissoudre une cer-
taine quantité de sel : mises en tas, on les couvre de toile,

afin de concentrer plus fortement 'humidité, et lorsque la

fenille est redevenue souple, on procede au triage.

Le triage est une opération qui a pour but de rejeter les
feuilles avariées, et de seéparver celles qui =ont de cou-
lears différentes. Du reste, chaque fabricant a un tri tout
particulier.

Les feuilles une fois trices sont mises en paquets, pour de
la passer au séchoir artificiel.

La plaque du séchoir doit étre assez chanffée pour que I'on
puisse sentir la chaleur, en tenant la main renversée a 10
fcentimetres (3 pouces g lignes) de distance. On met sur cette
‘fplaque une couche de fenilles de 6 & 8 centimetres (2 pouces
3 lignes a 3 pouces) d’¢paisseur, et on retourne au bout de
quelques minutes; puis apres, on doit, a l'aide de pelles de
ibois plates , remuer le tout de maniére a faire voltiger les
euilles en l'air, afin que la vapenr puisse s'échapper. Le de-

éche au toucher.
Ce degré de dessiccation acquis, les feuilles doivent étre
ransportées dans un grenier, afin de sécher complétement au

(1) Les tabacs o fumer ne doivent recevoir auenne sauce. On n'arcive & la perfection
lons ce genre de fabrication, qu'a aide do mélanges bien combinds, un triago parfait
" gquelgnes opdrations qui s'serquidrent par une pratique assidue,
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grand air. Une fois ce résnltat obtenu, on met le tabac en pas
quets, avec une étiquette de I'époque de la préparation. €'
alors que le tabac attend, dans cet élat, le mélange des feuil

les et la manipulation.

De la Fabrication des tabacs a fumer de ' Amérigue

Eﬁptﬂnzrimmfm

Comne nous avons dit plus haut, les tabacs de Virginia
sont trés-forts, et nous ajouterons ici qu'ils plaisent peu dan
les pays ou les habitants boivent dua vin; tandis que les tabacc
de I'Amérique Septentrionale, provenant des provinces d
Marvland, plaisent beaucoup aux pays vignobles.

Les manoques provenant de ces pays se traitent de Kl
ménie maniére que les tabacs indigénes; senlement la plaguo
du fourneanou l'on séche les feuilles doit étre chauffee moi
fortement que pour les tabacs d'Europe.

Ces tabacs s’emploient ordinairement sans melange.

De Uemploi des cites de Firginie,

Nous avons dit, dans le chapitre de I'énumeération des tas
bacs de I'Amerique Septentrionale, qu'on employait les co
de Virginie dans différents tabacs ; nous allons donner ict le
manicre de les employer,

Les cotes, une fois retivées des tonneaux, doivent étre ass
pergées avee de l'eau pure, de maniere a les humecter, er
¢vitant cependant, autant que faire se peut, de les laisser
s'échauffer; puis, aprés, on les coupe par tranches de 2 milli-
métres (1 ligne) d'¢paissear; ensuite on les verse sur la plaque
du fourneaun a sécher.
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C'est & ce moment qu'on leur fait subir I'opération du co-
| lorage , afin d'imiter la couleur des feuilles enticres qu'on
| emploie. Pour cela, on répand sur la fewille coupée qui se
| trouve sur le fournean a dessécher, deux tiers de rouge anglais
et un tiers d'ocre, mélés et réduits en poudre tres-fine, quon
| parseme sur les cotes chauffées a l'aide d'un tamis de crin
 tres - fine On a seulement le soin de modérer le sechement
beancoup plus que dans les tabacs indigenes.

Il ne reste plus qu'a continuer la dessiccation al'air libre;
et, aussilOt cette opération achevée, on passe le tout dans un
[ tamis de soie, afin de faire disparaitre la poussiere, puis apris
par un tamis trés-claiv de fil darchal. Ce qui passe est elé
avec le tabac, et ce qui reste est rejeté sur les cotes pour étre
coupé de nouvean.

Nons devons faire observer ici que I'emploi dua ronge an-

glais et de l'ocre n'est, en aucune maniére, nuisible a la
sant¢ des fumenrs,

Le quintal des cites de Virginie ne cotite que 25 pour cent
de la valeur du quintal de feailles, et on a l'avantage d'ob-
tenir un tabac qui brile bien moins vite que le tabac sans cotes.

Nons finirons ce chapitre, en prévenant ceux (ui vou-
draient fabriquer, de ne jamais méler des tabaes indigines aux
tabacs américains; car le vrai fumeur reconnait facilement
‘e mélange, et pourrait parfaitement taxer de falsification des
abacs mélangés sans habileté.

De la Fabrication des tabacs a Sumer de Udmiérique

Mevidionale.

Ies tabacs de l”ximl‘rrir]ue Meéridionale se ful:riqnvm de la
néme maniére que les tabacs indigéuﬂs et ceux de I'Aniérigue
Tabac. 56
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Septentrionale; seulement, comme les fabricants sout souvent:
trompes, nous allons déterminer,d'une maniére précise, toutes -
les especes de cette catégorie :

19 Le #arinas. Toutes les espéces de I'Amérique Septentrio--
nale ont une odeur un peu forte. Le Varinas est, sans con=-
tredit, la meilleure espéce; il arrive dans des mannes quis
coniiennent ordinairement six rouleaux : ces mannes, appe--
lées en espagnol Canastros, ont fait donner le nom de Talac--
canastre, a tous ceux contenus dans des mannes semblables, .
Les rouleaux sont de qualités différentes, et cela est si vrai,,
que sur les prix-courants des ports de mer de Hollande, il!
s'en trouve de coté 1 franc, et d’autres 5 francs.

Le Varinas se reconnait, en outre, aux taches de roulles
qu'on remarque sur les feuilles; on doit aussi observer ques
plus ellessont d’un brun-clair, plus le tabac répand une odeurs
agréable.

20 L'Oronoco. Comme le Varinas, I'Oronoco sexpédie en:
rouleaux de 5 a 6 kilogrammes (10 a12 livres ). 1la une odeurs
trés-agréable, mais il est st fort, qu'on ne peut le fumer sanss
mélange, @ moins qu'on ne trie les feuilles ¢paisses et quions
n'éjambe les autres.

Le mélange se fait ordinairement avec du Varinas et du|
Porto-lLico.

3¢ Le Porto-Rico. Ce tabae est tres-employé, et on le mé=+

lunge le plus ordinairement avec du Varinas; il doit étre d'uns
brun trés-clair, la feuille doit aussi étre fine et mince, et d'un
gout doux et léger. Les rouleaux, une fois defaits, ne doivent:
laisser aucune poussiere.

4° Le Saint-Domingue. Ce tabac ne sert qua couvrir less
cigarres ; il a un golt trés-agreable,
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59 Le Havane. C'est avec ce tabac qu’on fabrique les meil-
leurs cigarres;on peut le mélanger avec toutes les especes de
tabac.

6° Le Cuba. Quoique la Havane soit située dans l'ile de
Cuba, le tabac de Havane et celui de Cuba ne sont pas moins
deux especes différentes. Cependant le Cuba est également
d'un bon goit. 1l s'exporte en feuilles.

7°et 8° Le Cumana et le Bresilien. Ces deux tabacs se trai-
tent comme le Porto-Rico.,

Des Sauces propres aux tabacs a fumer.

Quoicue les fenilles de tabac destiné a étre fumé ne doi-
vent ¢tre mouillees qu’avee de I'ean pure, il y a pourtant des
cas ou il faut avoir recours & des sauces particuliéres , surtout
lorsque la feuille a un peu moisi.

La préparation la plus en usage doit étre composée de la
maniére suivante :

On prend a3 gr. 75 (3 onces) de canella alba ;
93 — 75(3 onces) de cortex vinteranus;
31 — 25 (1once8gros) de sternanis;
62 — 50 (2 onces) de thy nnamotis cortex.

cette écorce peut étre remplacée par le storax calamit.

“250 gr. (1 livre) de farine de cotes de Virginie ;
puis on mouille le tout avec une décoction de 93 grammes 75
(3 onces) de cascarille dissous dans deux litres d'eau: on fait
secher, Le reste de la décoction sert & humecter un quintal de

feailles qu'on saupoudre, 4 l'aide d’'un tamis de crin, avec la
composition sus-énoncée,



TABACS A PRISER.

DEUXIEME PARTIE.

DE 1.A FABRICATION DES TABACS A PRISER.

Comme les tabacs a fumer, les tabacs 4 priser forment trois«
classes bien distinctes, que nous avons déja énoncées sous less
dénominations de Productions d' Evrope, d’ Amérique Septen--
trionale et Méridionale,

Les tabacs d’Europe sont :

1° Les tabacs du Palatinatet de ' Alsace, lourds et fermen- -
tés, en carottes;

2® Les tabacs du Palatinat, dits dn Brésil et ' dsie ;

3° Les tabacs de Hongrie;

4" Les tabaes d'Ucraine ;

5° Les tabacs de Hollande, principalement ceux d’.dmers=-

Jort, Nykirch, etc., etc.

Toutes ces prﬂduclinns forment la base des tabacs a priser. .

Les tabacs d’Amérique Septentrionale sont :

1° Les tabacs Swiscent, doux et gras, propres au Saint-Omer;
2? Le Kentuchi;

3o Le Richemont ;

4 Le Lux;

fo Le George-Rivers;

G° Le James-Ilivers.

Telles sont les espéces d'Amérique, sortant toutes dela Vir- -

ginie, quisont les plus propres aux tabacs a priser. Tandis que
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/les Marylands, quoique sortant du méme centre, fournissent
Id’excellents tabaes & fumer.,

Les tabacs d’Amérique Méridionale sont :

1° Les tabacs Brésiliens, en rouleaux de 50 kilogrammes
(roo livres), et celui en feuilles ;

2? Les tabacs de Saint-Dominque;

3° Les tabacs de Porto-HRico, en feuilles, lorsqu’ils sont bien
3ains ;
4° Les cotes et les grosses feuilles del'Oronoco.

Avec toutes ces espéces de tabacs, on fabrique les criis sni-
vants :

19 Le Saint-Omer ou Saint-Fincent, que I'on fubriquﬂ avec
les feuilles de Virginie. Avant que le monopole de la régie ap-
sartint au gouvernement, ¢'était en France qu'on fabriquait
e meilleur Saint-Omer; tandis que maintenant c'est a Rot=
erdam que ce tabac se prise dans toute sa pureté, sous le nom
le Dﬂubh:-mﬂp.ﬁ;

2% Le tabac fagon Saint-Omer;, qu'on fabrique ordinaire-

nent avec des feuilles provenant du Palatinat;
3° Le Landan;
4° Le tabac dit naturel ;
5° Le tabac Heitzen de Strasboury ou a la violette ;
6° Le Maroco;
7° Le Bolongaro;
8° Le Marino;
9° Le gros rapé Hollandais ;

10° Le gros rdapé de Paris.
Du Saint=-Omer ou Saint=Fincent,

Le Saint=-Omer se fabrique avec des feuilles de Swiscent
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doux et lourd; on les humecte légtrement avec de l'ean
salée, afin de leur donner de la flexibilité , puis on les éjambes
et on les travaille commeil a été dit plus haut.

Le Raint-Omer se mouille avec une sauce composée de 14
mauniere suivante :

Lorsqu’on a 5o kilogrammes (100 livres) de feuilles, on faii
chaufter 10 litres d’eau, dans laquelle on met dissoudre 6 ki-
logrammes (12 livres) de sel; puis, prenant deux litres de cette
eaun et deux litres d'eau pure, on y verse 2 kilogrammes ( 4 li-
vres) de tamarin, que l'on fait bouillir pendant une demi-
heure; enfin, d’autre part, on prend 2 kilogrammes 250 gram=
mes (4 livres 172) de sirop de sucre, que 'on mélange avec un
peu d’eau, et qu'on doit laisser bouillir aussi une demi-heure:

Puis on passe le tamarin & travers un filtre, et on écume le
sirop. On méle ensuite ces deux liquides & I'eau salée, en y)
ajoutant 3 litres de vinaigre.

Avant de faire le mélange ci-dessus, il faut avoir le soin de
réserver linit litres d'ean salée, auxquels on méle 1 kilogramme
250 grammes (2 livres 172 ) de natrum et 250 grammes (2 li«
vre) de sel ammoniac ; on aide la dissolution par I'addition dé
deux litres d'ean, puis on ajoute le tout, le plus doucement
possible, a la cuve au tamarin; si le mélange était par trop
preécipité, la jonction subite produiraitun bouillonnement tek
que le tout déborderait.

C'est de cette sauce qu'on humecte, i I'aide d'une verge de
boulean, les 50 kilogrammes (100 livres) de feuilles que nous
avons proposé de mouiller.

Du Tabac fagon Saint-Omer.

Comme nous I'avons deji dit, on se sert, pour fabriquer ce
tabac, de feuilles lourdes du Palatinat qui ont fermenté.
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Dans quelques fabriques, on mouille les feuilles d’ean salée
ou de la sauce que nous venons de décrire plus haut, afin de
pouvoir les ¢jamber. Dans d'autres, on ne les éjambe pas; on
se contente de supprimer seulement les gros bouts des cotes.
On le traite, du reste, de la méme manicre que le Virginie.

D Tabac NWeitzen on Tabac a la violette.

Ce tabac n'est autre chose que le tabac facon Saint-Omer,
avec la seule différence que I'on ajoute a la sauce de la racine
Tiris de Florence.

Ce tabac se fabrique avec des carottes d’Alsace et du Pala-
inat, premier choix; et la quantité de racine d'ivis & em-
hloyer pour 5o kilogrammes (100 livres), est de 4 kilogram-

mes (3 livres),

Du Tabac de Landan,

Ce tabac n'est connu qu'aux environs de Manheim et de
feidelberg, et n'est qu'un mélange de moitié Saint-Omer et
oitie facon Saint-Omer; du reste, aujourd’hui, sa fabrica-
ion est bien au-dessous de ce qu'elle était.

Du Tabac dit naturel,

Ce tabac est le meilleur marché qu'on fabrique : on se sert
les feuilles les plus mauvaises, ou bien seulement, des quenes
le cotes saines, que l'on fait moudre et tamiser.

Pour fio kilogrammes (100 livres) de feuilles, on fait une
auce de la maniére suivante : on fait dissoudre 5 kilogram-
aed 10 livres) de sel dans dix litres d'ean; cing litres de
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cette eau sont mélangés avec trois litres de biére brune, um
kilogramme 250 grammes (2 livres 172) de réglisse, 1 kilogram,
(2 livres) d'airelle; on fait bouillir le tout pendant une heure;
puis on ajoute un demi-litre d'eau-de-vie; on filtre : puis,
dans les cinq litres d'eaun salée restant, on fait dissoudre 1 ki-
logramme 250 grammes (2 livres 172) de potasse calcinée et
250 grammes (172 livre) de sel ammoniac, on ajoute trois li-
tres d'eau pure, on hltre, puis on traite de la maniere citée:
plus haut,

Lorsque ce tabac est en poudre, on y méle 250 grammess
(12 livre) de geniévre et de terra anglica rubra, tamisés tres-
fi, puis on le foule dans un tonnean bien sain. Deux moiss
apres on peut le mettre en vente,

Tabae Maroco.

Ce tabac est composé de:
. fo.parties de véritable Saint-Omer;
J4o.parties de facon Saint-Omer;
20 parties de poudre de cites de Virginie fermentées.

Le tout en poudre et tamisc,

Puis on prend 1 kilogramme 250 grammes (2 livres 172)
de feuilles de roses coupées que 'on méle avec la poudre de:
cotes. On humecte ensuite avec de l'eau salee le Saint-Omer:
et le facon Saint-Omer en y ajoutant 1 kilogramme 250
grammes (2 livres 1)2) de Lignum Rhodi en poudre fine, puis |
on travaille le tout.

Aprés que le tabac a éte travaillé, on I'amalgame avec 500
grammes (1 livre) de créme de tartre, 1 kilogramme (2 livres)
de sel de tartre, et 2 kilogrammes 250 grammes {§ livres:
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172) de sel fin ordinaire. Ce tabac, trés-odoriférant, doit étre
scellé dans des boites de plomb,

Tabac Bolongaro.

Il se compose de :

50 parties de feunilles d'Amersfort, premicre qualité ;
25 parties de feunilles de Virginie, de Kentucki ou de
LRichemont ;
25 parties de cotes de Virginie.
Le tout mounlu en poudre fine et passé an tamis de crin,

On fabrique une seconde qualité de Bolongaro composee de
a maniere suivante :

50 parties de cotes de Virginie tamisées;
25 parties de feuilles d’Amersfort;
25 parties de feuilles de Virginie,

Tabae de Marino,

Ce tabac est composé de :

=5 parties de fenilles vieilles de Nykirch , premier choix ;
a5 parties de Virginie, de James-Rivers ou de George-
Hivers..‘ _
Le tout moulu et passé au tamis de crin,
Il existe aussi, pour cette espéce, une deuxiéme gualité
omposée de :
20 parties de feuilles et cotes de Virginie;
35 parties de feuilles de Nykirch on d’Amersfort, premier
choix;
15 parties de vieilles feuilles du Palatinat,
Le tout pulvérisé et passé au tamis de crin.
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Tabac de Hollande, gros grain.

Ce tabac est composé de :
25 parties de Virginie, de Kentucki ou Richemont;
25 parties de feuilles d"Amersfort, premier choix;
12 parties 172 de cites de Virginie;
12 parties 172 de cites de Palatinat fermentées.

La sauce pour ce tabac se compose de 14 litres d'eau bou
lante, 5 kilogrammes (10 livres) de sel, 1 kilogramme 25
grammes { 2 livres 172) de sel de tartre, et 250 grammes (1
livre) de sel ammoniac.

1l en existe une autre sorte composcée de :

25 parties de Hollande dit Scolten ;

25 parties de Hollande en pains ou en rouleaux ;
25 parties de cites de Virginie

25 parties de feuilles du Palatinat.

Le tout moulu et pass¢ a travers un tamis de crin trés
clair.

Tabac de Paris, qros qrain.

1l est compose de :
j0 parties de feuilles d’Amersfort, premier choix ;
50 parties de fenilles de James-Rivers, premiére qualit
I]]ﬂlllllﬂﬁ el '|ﬂ“1i.5[j!{"ﬁ- en ﬂ;'l'l]ﬂ g!':iills.
La sance ponr ce tahac se compose de la maunicre suivant
Douze litres d'ean bouillante, dans lesquels on fait dissond
6 kilogrammes (12 livres) de sel et 2 kilogrammes 250 grav
mes (4 livres 172) de natrum ; puis on fait bouillir pendant u
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’uﬁ-heure, dans un litre d’ean pure, 1 kilogramme 250 ar.
livres 1y2) de tamarin, un demi-litre de vin rouge, 2 kilo-
ammes (4 livres) de sirop, un demi-litre d'eau-de-vie de
gnac; puis on méle le tout aux douze litres d'eaun salée.

Ce tabac ne peut étre mis en vente qu’aprés six mois d'em-

agasinage,




CHAPITRE XXII.

THEOREMES APPLICABLES AUX GRANDES
MANUFACTURES.

LES TABACS INDIGENES OU EXOTIQUES ONT-ILS UNE PROPRIETEH
PARTICULIERE QUL LES FASSE PREFERER POUR LA FOUDRE LE
SCAFERLATY, OU POUR TOUT AUTRE GENRE DE FABRICATION?

1l n'est pas d'espece de feuilles qu'on puisse appliquer ina
différemment a divers genres de fabrication, avec un éga
succes; mais les unes se prétent plus que les autres & des dess
tinations diverses.

Parmi les feuilles indigénes, la plus grande partie de celles

du département du Nord, et toutes celles du département dd
Lot , sont éminemment propres 4 la poudre. Aprés ces ders
picres, viennent celles du département d'lle-et-Vilaine, dd
beaucoup inférieures, mais pensnsceptiblesd’un autre emplois
Il en estde méme des feunilles des départements du Var et dex
Bouches-du-Rhdne; et s'il en est parmi ces dernicres, qui soient
propres aux tabacs & fumer, nous ne les connaissons pas. I
fenilles du département de Lot-et-Garonne et celles du Pas-d
Calais donnent lieu a des applications egalement heureuses
pour la poudre et les tabacs a fumer; enfin, celles de 1'Alsac
ne conviennent qu'a ce dernier genre de fabrication, en ex=-
ceptant, toutefois, le er de Strasbourg, dont I'emploi qui
n'est ordinairement hon nulle part, est préférable dans |
poudres de basse qualite.

Les feuilles exotiques offrent beaucoup a faire entre les
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nalités d’'une méme espéce, pour les approprier aux divers
4

eures de fabrication. Ainsi, certains Virginie ou criis analo-
B ?
gues, tout-a-fait convenables & la poudre, le seraient trés-pen
aux scaferlaly, et certains autres cris, bons pour les scater-
laty, ne conviendraient nullement a la poudre. Aprés le Vir-

inie, le Maryland est I'espéce dont on fait le plus d'usage, il
gine, y I 6
s'emploie exclusivement dans les tabacs a fumer.

Les caractéres propres ala poudresont, pour toutes les especes

de feuilles, d'avoir du corps et de onctuosite; mais ces caractéres
sont trompeurs, et ce n'est pas sans beancoup d'expérience

qu’on reconnait la poudre qui renferme une huile essentielle,

naturetlement rectifiée ; ensuite, une couleur foncée, et une
seve agrcable, bien el hautement pronoucée, [t-elle un peu
aigué, sont également désirables ; ces caractéres annoncent la
constitution vigoureuse de la feuille; dés-lors, sa capacité a
supporter les fermentations, saus trop s user, procure a la
poudre la puissance deffets qui plait au consommateur.

Les méwes caracteres, avec (uelques modifications, sont
recherchés pour les voles, et principalement les machicatoi-
res; I'onctuosité, surtout, est de rigneur; et ce genve de fa-
brication exclut davantage que pour la poudre, toute séve
qui renfermerait quelque chose de caustique et de mordant,
Elle doit, plutét que pour la poudre, étre exemptée de ver-
deur, et offrir une certaine crudité ou absence de tout mouve-
ment fermentescible qu'elle aurait pu éprouver depuis sa ré-
colte, qui doit wavoir eu lien qu'aprés parfaite maturité. De
meme (ue la dessiccation & la pente a du étre bien achevie,
condition requise, pour (ue le tabac ne laisse pas a la bouche
e impression d'amertume, qu'a défaut il y produit tou-
ours. Enfin, ce genre de fabrication réclame plus que tout
witre, I'emploi des feuilles de Virginie ou analogues, ence que

Tabac, It
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son merite dépend moins des procédes de fabrication, que de
celui des mati¢res maintenues le plus possible dans leur état
naturel.

Les tabacs a fumer oun cigarres veulent des feuilles lége-
res, ne renfermant que des éléments d'un effet doux, qu'an-
nonce d'ordinaire la couleur jaune. 1l n'y faut pas de verdenr,
et les deux conditions indiquées ci-dessus leur sont imposées
pour écarter de la bouche la méme impression ficheuse qui,
en fumant, affecte également la gorge, surtout lorsque la
fenille est nouvelle.

Il est bien entendn quon n'a voulu indiquer que les carac-
téres généraux, sans qu'il s'en suive des reégles absolnes; car
on peut faire d’assez hons tabacs avec des maticres qui, quoi-
qque ne possédant pas toutes les qualités requises , sont cepen-
dant d'assez bonne qualité pour que le consommateur ne s'y

trouve pas lésé,
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CHAPITRE XXIIL

OUELLE EST L'EPOQUE LA PLUS FAVORABLE POUR EMPLOYER EN
FABRICATION CHAQUE ESPECE DE FEUILLES, ET QUELLE IN-
FLUENCE PEUT AVOIR LEUR PLUS 0OU MOINS D'ANCIENNETE
SUR LA QUALITE DES TABACS FADRIQUES?

La premiére partie de cette question semble offrir quelque
incertitude, en ce qu'elle laisse douter si I'on a entendu
I'époque de 'anpnée o il s'agit d'employer les tabacs , ou bien
I'époque de leurdge, lors de cet emploi. En admettant le pre-
mier sens, on dira que, pour la fabrication des roles et des ca-
rottes, il vaut mieux 'hiver, surtout si ces carottes sont des-
tinées a etre fumeées ou michées, parce qu'il importe d'écarter
de ce genre de fabrication tout mouvement de fermentation;
~mais que pour les poudres le scaferlaty et les cigarres, I'été
est de beaucoup préférable, comme favorisant au contraire

cette fermentation nécessaire aux poudres et dessiccations des
scaferlaty et des cigarres.

in sattachant a 'autre sens , on peut dive que I'époque la
plus favorable a I'emploi des feuilles, est toujours la plus re-
culée possible de I'époque de la récolte, et cependant, sans
que les tabacs aient souffert aucune altération. Mais quel
dge suppose cette €épocque ainsi caractérisée? est-ce celui de
deux, trois, quatre, cing ans, six ans, huit ans, davantage
encore? c'est ce que I'on ne saurait préciser, parce que cela
dépend des espéces, des qualités et des soins donnés aux ta-
bacs dans leur nouveauté; différences d'aprés lesquelles tel
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tabac est plus vieux ou plus voisin de sa décadence 4 deux ans,
tel autre a trois, a quatre, a six, etc., etc.

Quand les feuilles d’'une bonne espece et d'une bonne an-
née ont été bien traitées des le principe , ce qui contribue
puissamment a fixer leur qualité, et qu’'on continue a en écar-

“ ter toutes les causes d'altération, elles vont s'améliorant pour
I'emploi, pendant bien plus longtemps qu'on ne le croit com-
munément, parce que peu de fabricants ont eu occasion de
différer assez cet emploi pour en faire la pleine expérience.
La plupart sont assez d'avis que les meilleures feuilles ne
sauraient supporter, sans décliner, plus de trois ou quatre
ans d’existence , tandis que cela n’est vrai que pour les mé-
diocres, et a plus forte raison poar les mauvaises, dont quel-
ques-unes ne dureraient méme pasd’une année a l'autre. Mais
un bon Virginie, par exemple, comme le fut celni de I'année
1822, ayant la couleur fond jaune, onctuensement marbré,
serait encore bien meilleur & employer au bout de huit a dix
ans, qu'aprés trois a quatre années de récolte, ¢u'on ne lui
laisse cependant presque jamais le temps d'acquérir. 11 en se-
rait de méme des premieres qualités de Lille, conservées pen-
dant six 4 huit ans, et provenant d'une récolte telle qu'il s'en
présente une tous les cingq a six ans, et parmi lesquelles on
peut ranger celles de 1798, 1802, 1807, 1814, 1818 et
1822, dont la premiére était si bonne, que ce qu'il en reste-
rait aujourd'hui en premiére qualité, pourrait I'étre encore,
a cela pt‘és de quelque aftaiblissement. Or, selon que les ta-
bacs acqui¢rent plus ou moins ce caractére, ils sont plus oun
moins 5uscvptilal:'s, non-seulement de se maintenir, mais en=
core de se bonifier en vieillissant. Du reste, ce n’est pas parce
que ces tabacs sont lourds et corsés, quon ne doit avoir de
préférence que pour ceux de ce genre, on les a seulement pro-



£POQUE POUR L'EMPLOI DE CHAQUE ESPECE DE FEUILLES, 125

posés comme les meilleurs i obtenir; car, il est des feuilles

tros-légeres douées de la méme faculté, et toutes celles fond

jaune, ayant bon gotit et d'un tissu soyeux, sont également
- susceptibles d'une trés-longue durée et d'autant meilleures i
employer, qu'elles ont vieilli plus longtemps sans avoir éprowve
d altération,

Quant a l'influence que peut avoir le plus ou moins d’an-
cienneté des feuilles, sur la rlualitt': des tabacs fabriqués, on y
a implicitement répondu, en traitant la premiére question ,
puisqu’on a accordé A cette ancienneté de bous eltets qu'il ne
sagitplus que d'expliquer.

Les feuilles anciennes bien conservées scnt les meilleures,
parce ue le temps les a épurées, en les dégageant peu a peu
des principes amers, dcres et mordants, que contenaient leurs
sucs, qu'il a ainsi rectifiés et adoucis, comme il fait de cer-
tains vins, en les dépounillant de leurs effets dpres et durs,
pour les rendre plus moelleux. Ces avantages de I'ancienneté
des leunilles se fout principalement sentir dans les tabacs & Ffu-
mer; le sens du goit s'accommodant moins des émotions fortes
provenant de cette plante, que celui de I'odorat, qui ne hait
point celles qui sont un peu vives ; mais encore les veat-il ac-
compagnces d'une certaine délicatesse, dont la perception
n'exclut pas quelque chose de plein et de montant, que rend
bien davantage la poudre faite avec des fenilles vicilles, (qu’a-
vec des nouvelles, dont les provenances, d'abord fades et en-
tachées de verdeur, ne prennent plus tard du ton gu'avec ac-
compagnement de causticité. En outre, Iesimudres [aites avee
des fenilles nouvelles sont sujettes, apres la fabrication ache-
vie, i I‘l*|1|‘!"m||‘ﬂ' en tonneanx un monvement de fermenta-
tion, alors extrémement nuisible, et qn'nlt ne preévient quen

ayant en soin de ménager Peau, ce qui diminue les hénchces
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de fabrication , et parl'addition d'une grande quantité de sel,
dont P'emploi, alors exagéré, paralyse les développements
avantageux que le temps doit amener a la snite de cette fa-
brication. Eufin, & ne considérer dans les feuilles que la pro-

priété purement aromatique, celle des feuilles nouvelles s'a- .

mortit par la fabrication; vérité que heaucoup de fabricants

ignorent et oublient lorsqu'il s'agit de faire un choix; beau-

coup se laissent aller a la séduction de la séve, en géneral,

plus haut montée dans les fenilles nouvelles que dans les vieil- -

les : tandis que le gout moins prononcé de celles-ci n'empé-

che pas qu'elles ne puissent étre bien préferables, ce goit al-.

lant infailliblement reprendre de 'énergie au lien de devoir
s'affaiblir en fabrication.
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CITAPITRE XXIV.

IPAR QUELLES ESPECES DE FEUILLES POURRAIT-ON REMPLACER
LES FEUILLES QU1 VIENDRAIENT A MANQUER, ET DANS
QUELLES PROPORTIONS DOIT-ON LES EMPLOYER ?

Les proportions de i'emploi de chaque espéce de fenilles
lépendent du fabricant; ces proportions lui sont par fois
pommandées par la composition des approvisionnements mis
1sa disposition, lesquels comportent tantot plus, tantdt moins
l'une espéce que d’une autre, ce qui 'oblige a les employer
outes concurremment. Cette composition determinée par la
égie, lui est comme imposée a son tour : d'abord la loi elle-
|néme reduit a un sixieme I'emploi des feuilles exotiques dans
‘ensemble des fabrications, et ensuite, la regie , quoique léga-
ement investie, pour les feuilles indigénes, du droit d’assi-

mer a chaque arrondissement de cultiver la quantité a four-
lir, n'est pas moralement trés-libre 4 cet égard. Cette culture
tant trés-avantageuse aux localités qui s'en ocenpent, chaque
léputé, chaque préfet, voudrait que son département en

tit la meilleure part, De la, on concoit sans peine com-
nent, aumilien de ce conflit d'influences, qui ne sont pas sans

cees auprés dn pouvoir, la régie, se trouvant génée par une

oule de considérations , est en quelque sorte forcée de céder

ilus ou moins i des exigences contraires a ses intéréts, en per-
aettant la culture la d'on elle voudrait n'avoir vien i tirer, ou
ont elle voudrait pouvoir tirer moins pour donner une pre-
erence ailleurs. Elle se voit done, par contre, obligée de se
estreindre a des quauntités qu'il Tui conviendrait plutit de
aisser dépasser en diminution de ce qu'elle recoit d'un autre
lote,
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Mais, en supposant que l'intérét du pays ne commandat pas
de favoriser autant que possible la culture indigéne, en ress
treignant au sixicme l'emploi des feuilles exotiques, et qu'on
put réduire celui des autres fenilles aux meilleurs cras, en lea
accordant alors une extension de culture proportionnelle :
voici comment, dans cette supposition qui laisserait toute las
titude d'agir a volonté, on serait d'avis de compter les diverses
especes de tabacs fabriques, en écartant, pour répondre cas
tégoriquement a la question, toute considération étrangére 2
leur meilleure qualité possible.

On maintient dans chacue espcce de fabrication , les diffé-
rentes qualités actuellement admises, comme une conséquence
de la dilférence des prix a laisser subsister, pour qu'ils de-
meurent & la portée des diverses classes de consommateurs :

Roles menu Gilé.. . . . 1o00kilog.p. cjo Virginie.

Go kilog. p. ojo Virginie.
15 — — Nord (Lille).

Roles ordinaires. . . . { .5 _ — Pas-de-Calaith
100
Carottes i fumer et A mi- - 70 — — Virginte,
- e SR 1 | =0 'f". = £
t'\IIIE!* {I-)+ : > " 2 . : f -.in - :'I-:‘ 11E l.!l.liﬂl-ql
' 100
;; BY = — Virginie,
L5y — Hu“;!mie(.’s—
merstort.
Carottes a raper. . il e ¥, ]
10 — — Nord [I”E}

I\\ o0

{I} Les carottes con:ommees «n Bretagne of en Normuandie ¥ sorvent 3 ces denx

usages.
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79 = — Virginie.
1) — — Hollande (A-
Poudre étrangeére. o mersfort],

10 — — Nord (Lille).

100
35 — - Virginie.
20 — — Hollande (A-
. mersfort),
Poudre ordinaire. ., ., . g o — Nord (Lilie].
20 — — Lot.
100
jo — — Havane.
4o — — Maryland.
Scaferlaty etranger. . . . — — Enos ou Ge-
nidgé.
100

25 kilog. p. 0o Maryland.

- PP — Virginie,
1 T 25 — — Pas-de-Calais.
caterlaty ordinaire. .
Y 25 — — Haut-Rhin
(Schebstadt).
10O

Ciﬂ':ll‘l"ES é[TEHHETS.. 100 I{I]Dg . 0j0. Havane ¢ bien cloisis
Cigarres ordinaires. 100 » » Virginie

vieux.

Quant a la premigre question, savoir : Par quelles antres
Vuilles on pourrait remplacer celles qui viendraient @ man-
er? si, par remplacer, on entendait produire e méme effet,

tune ne serait, a bien dire, remplacable, ce (qui serait surtout
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vrai des feuilles de Havane dans les cigarres étrangers, di
Maryland dans le scaferlaty ordinaire, et du Virginie danf
toutes les especes.

Si I'on ne pense qu'a la possibilité de satistaire également !

consommateur , malgré des effets différents , on n'y atteindra:
pas davantage, quant au Virginie, a I'égard des poudres dd

roles et des carottes, s'il venait a manquer totalement ou e
erande partie dans ces espéces;car elles seraientégalementre
butées, quoi que l'on fit pour ticher d'y suppléer ; et outre :
grande différence au désavantage du goat, les tabacs se cor
serveraient beancoup moins, en ce que le Virginie est d'v
grand soutien pour les feuilles indigenes, qui se maintienner
en partie 4 ses depens, et ce serait dans les tabacs a fum
que son absence ferait le moinsde sensation. Par la méme ra
son , les fenilles de Havane et de Maryland, qui ne s'em
ploient que dans ces tabacs, y laisseraient moins de traces
lenr disparition, elle ne mécontenterait pas autant, et ¢
pourrait espérer d'amener, petit a petit, le consommateung
trouver passables des cigarres étrangers et les scaferlaty étra
pers quin'en contiendraient pas. Un mélange de bon Enos ou «
Genidge et de Maryland pour fourrures avee un Virginie bicff
choist pour robes, pourrait étre accepté dans ces cigarres
remplacement du Havane; et dans le scaferlaty, du Virg
nie ¢galement choisi, mélangé d’Enos ou aussi de Génidg
pourrait peut-étre remplacer le Maryland , sans que cette dif*
férence devint une cause de plaintes.

Quaut aux autres espéces qui entrent ou qui entreraie
dans les poudres, le manque dancune, si ce n'est celle d'Ame
fort, ne produirait de sensation trés-marquée; la diftérens
gui en résulterait, ne serait que pen ou point apercue d:

consommateurs , on serait rangée parmi celles qu'ils rencos
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ent souvent et auxquelles ils ont pris I'habitude de se sou-
ettre. Déja il ne se fait pas & un entrepot deux envois con-
cutifs, entre lesquels on ne puisse faire une distinction assez
marquable : ainsi, celui du mois passé provenant de telle
se, et celui du mois présent provenant de telle autre,
ayant pas également bien fermenté, la saison et les circon-
ances n'ayant pas elé les mémes leur composition doit aunssi
Vférer, la portion de Virginie comprise dans l'une élaut
eilleure ou moindre en qualité que celle entrée dans lau-
e ; la question de pratique vient a ctre résolue de nouvean,
bus les six mois, la régie faisant a ses manufactures deux re-
hrtitions annuelles, qui sonvent different essentiellement de
imposition. D'ailleurs le Virginie différe beancoup de qua-
‘@, et souvent i une bonne partie en succede une trés-mné -
ocre, ou a celle-ci une meilleure. Telle répartition doune,
hr exemple, a employer 18 pouv cent de Lille, 22 pour cent
» Saint-Malo, 12 pour cent de Cahors, et la suivante ue
semet emploi du Lille qu'a 10, force celuide Saint-Malo
squa 3o, et cleve celui dn Caliors & 16,

 Quoi qu'il en soit, apres le Virginie, dont le remplacement
rait senl impossible saus grandement mécontenter, nous vou-
ns dire dans les poudres, roles et cavottes, le plus diflicile
raitceluide ' Amersfort dans la pondre ordinaire, en admettant
Von ettt contume de I'y employer selon les proportions in-
iquées. On ne voit pas trop comment on remplirait cette |-
me qui serait trés-perceptible, parce que ce tabac, lovseu'il
t de bonne qualité, a natnrellement un goit treés-distinet et
ps-dominant. Tout ce que 'on pouriait espérer serait (que
cconsommalenr, tout en sapercevant de la différence, ne Ia
IFit pas en mwanvaise part; ce qui certainement n'arriverait

aint si c'était le Virginie qui manquit.
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Aprés 'Amersfort, le Cahors serait le moins remplacab)
sans que I'on s'en apercit; mais, comme I'emploi en est top
jours assez moderé, celui d'un peu plus de chacune des autre
especes que l'on aurait a sa disposition, en ferait passer |
vide sans trop d'ellet.

Eusuite, vient le Lille qui, en cas de besoin, pourrait étr
suppléé, surtont pour la poudre, mais cependant avec infé
riorité, par le Saint-Malo; ces deux espéces ayant entre elld
un fond de ressemblance qui consiste principalement en ¢
iqu'ellesont toutes denx du mordant. Parla méme raison le Saint
Malo serait encore plus aisément et plas avantageusemen
remplacé par le Lille. Une circonstance qui faciliterait beau
coup le remplacement du Lille par da Saint-Malo, serait |
bonne qualité du Virginie qui participerait a la composition

Le Lille pourrait de méme, en cas de besoin, étre remplac
en tout ou en partie par certains cris du Pas-de-Calais
tout comme ceux-ci le seraient par du Lille ou autres crus d
Nord, comme par exemple celui de Merville.

Le Pas-de-Calais et le Lot-et-Garonne pourraient encore s
suppléer mutuellement sans beaucoup de deésavantage, et |
remplacement qui, ce nous semble, en presenterait le moins:
serait celui des Bouches-du-Rhone par du Var, et réciprojue
ment,

Il estentendu que ces remplacements s’effectucraient qua
lité pour qualité, car, s'il fallait, par exemple, substituer un
troisicme de Saint-Malo & une premiere de Lille, cela de
viendrait sérieux, et d'autant plus ficheux qu'il en serait d

méme a l'égard de plusieurs especes.




CHAPITRE XXV.

DE L'INFLUENCE DES EAUX SUR LA FEFRMENTATION. DU SEL ET
DU DEGRE DE SATURATION, DE LA QUANTITE SALEE POUR
EFFECTUER L HUMECTATION,

On ne doute pas que la nature des eaux n'exerce de l'in-
fluence sur les fermentations diverses et méme hors le cas de
fermentation, comme lorsqu'on les emploie pour la fabrica-
tion des tabacs a fumer.

L'eau dont la nature parait la plus convenable, est la plus
pure, la plus légere, la moins chargée possible de substances
étrangeves, telle qu'on se figure devoir étre I'cau éminem-
ment potable, comme celle de roche, de fontaine, ou toute
autre bien clariice. Mais onn'a pastovjours de telle eau 4 sa
disposition ; la plupart, comme celle de riviére, Jde puits ou de
source, contiennent plus ou moins de ces substances hétéro-
geues, dont quelques-unes de ces substances ne se révelent
guanx chimistes, encore n'est-ce pas sans appareil qu’ils peu-
vent en reconnaitre la présence. D'autres eaux, au contraire,
se montrent plus a découvert, soit anx yeux, soit au gout, et
meime au tact, Parmi ces dernicres, les plus communes sontles
maltic¢res terreuses., vaseuses, sablonneuses et caleaires. Viennent
ensuite les eaux sulfureuses et metalliques. Nous serions assez
embarrassé d'assigner a ces dernicresle genre et la portion
d'influence qui pent leur revenir; mais I'expérience nous a
suffisamment appris que 'eau chargée de matiéres teercuses,
vaseuses, sablonneuses et caleaires, provoque heaucoup plus
la fermentation que celle que nous considérons comme pure:

Tabac, 12
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Mais comme cette fermentation forcée devient nuisible au ta=
bac , nous préférerons I'eau que I'on obtient aussi pure que
possible en la faisant déposer avant que de s'en servir.

La quantité de sel que I'on met dans I'eau avec laquelle on
humecte les feuilles, et le degré que 'eau salée marque a |'a-
réomeétre, doivent varier selon le genre de fabrication. Cette
variation dépend aussi de la nature, de I'état des feuilles et,
enfin, de la saison dans laquelle l'opération a lieu.

Le terme moyen de saturation appliqué aux feuilles pour
poudre doit étre pour 100 kilogrammes (200 livres) d'eau 16
kilogrammes (32 livres) de sel, et I'eau doit marquer a l'aréo-

metre 12 & 14 degrés. i

Appliqué au scaferlaty, le terme moyen pour roo kilogram-
mes (200 livres) d'eau doit étre de 7 kilogrammes (14 livres),
et I'eau marque 6 degrés a I'aréométre.

La quantité d'eau ainsi salée, dont on humecte ensuite le
tabac, est ¢galement déterminée par les considérations ci-des-
sous ; ainsi:

Le terme moyen d’humectation sur les feunilles a la poudre
pour la quantité de 100 kilogrammes (200 livres), est de 1
a 16 kilogrammes (22 & 32 livres) d'eau; et sur les feuilles
destinées au scaferlaty, de 30 a 3§ kilogrammes (60 & 76
livres).

L'cau dont on humecte les feuilles pour cigarres ne prend |
pas de sel.

On pense ici que ce degré de salure qu'on donne i I'eau
est le plus convenable, et qu'on aurait tort de 'augmenter |
ou de le diminuer, car des circonstances particuliéres pour-
raient y engager, tel que 'emploi oblige d'une plus grande
quantité de matieres faibles, ou bien I'humectation dans la
saison d'hiver. Du reste, tous les fabricants n’emploient pas
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le sel uniformément, quelques-uns font leur salure d'aprés
une pratique routiniére, etnon d'aprés un raisonnement thdéo-
rique. Le sel centralise les effets pernicieux de l'eau et a la
propriété de maintenir le tabacdans un état convenable de frai-
cheur. Si parfois la quantité de sel dépassait les termes ci-des-
sus, le tabac se conserverait trop, en ce sens que le sel arréte
le développement des effets avantageux que l'dge de fabrica-
tion doit faire rendre aux tabacs, en leur laissant 'apparence
de la jeunesse.

1l est bon de faire observer ici quele sel de la Méditerrande
qu'on emploie & Toulouse, a Marseille et & Lyon, differe de
celui de I'Océan employé dans les autres manufactures, en
ce qu’il est heaucoup plus cristallisé, et contient beaucoup
moins de matiéres hétérogénes, ce qni fait qu'il en faut moins
pour saler la méme quantité, 1l est aussi plus sec, et n'attire
pas autant que l'autre I'humidité de l'air.
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CHAPITRE XXVI.

OUELLE EST LA GRANDEUN, LA POSITION, LA DIMENSION ETY
LA FORME A DONNER ‘AUX FEUILLES POUR EN FORMER LES

MASSES, ET QUELLE EST LA TEMPERATURE QUI LEUCR CON-
VIENT LE MIEUX?

La largeur de la coupe a donner aux feuilles hachées ponx
en former des masses, pourrait bien, a ne consuiter que I'ins
téret de cette formation et celui de leur fermentation, rece-
voir un accroissement, Cette largeur, qui va d'ordinaire a :
centimeéltres (1 pouce) environ, serait peut-étre plus convenas
ble, si elle etait portée & 4o ou 5o.millimetres (1 pouce 1j2
ou 2 pouces). Mais il y a lien de penser que cela contras
rierait le travail de la pulvérisation par les trictracs o
moulins & vapeur, que la trop grosse conpe des feuilles ems
pécherait de marcher, en leur faisant éprouver une résistanccf
nuisible au tabac lui-méme qui s'en userait davantage. Cesf
done pour se conformer a ce qui paraissait convenir a la fors
mation et a la fermentation des masses, qu'a du setablie 'u
sage de la dimension, assez généralement adopté, qui concili
ces deux intéréts un peu opposés; car, bien que 'on puiss
obtenir en masse des fermentations assez satisfaisantes en s'el
tenant a la rrosseur accoutumdée, on est fort tli::]m:a{‘. a croirs
qu'une grosseur plus considérable provoquerait genéralemen
dans ces fermentations une plus grande activité; et quiil exist
des fermentations en case qui réussissent beancoup mieux su

les poudres d'un grain un peua gros que sur celles d'un grai
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fin. La raison en provient de 'adhérence moins intime entre
elles des parties grosses, que de celles plus menues dont I'ar-
rangement exclut davantage les vides ou interstices dans les-
quels I'air circule plus librement, en permettant a l'air exté-
rieur de remplacer I'air intérieur, et par cela méme d'activer
| la fermentation du tabac. Ainsi done, d'apreés la fermentation
constamment plus languissante qu'éprouvent les couches nni-

 formes de la masse, ce qui ne peut étre attribue en grande
partie qu'a leur tassement cousidérable, il semble que 'an -

mentation de la coupe des feuilles hachées ¢ui seraient des-

tinées & prendre place dans cette partie de la masse, y produi-
rait un bon effet; et comme cette partie ne peut compter,
relativement au tout, que pour un quart on un tiers, peut-
étre que cette portion, en plus grosse coupe que le reste
{dans lequel elle se trouverait meélangée, ne génerait pas assez
le jen des trictracs ou moulins pour continuer a en faire une
objection.

On pense qu'il n’y aurait pas avantage a faire fermenter leg
‘enilles sans les hacher, et cela, par des raisons tirées tam
Yle la fermentation elle-méme que d’autres considérations :
11l est vrai que le tassement des maticres, porté 4 un certain
boint, paralyse les fermentations, parce qu'il produit absence
Nlair on en empéche la circulation, et qu'un arrangement de
fes maticres qui, en maltipliant les vides entre leurs parties,
Yermettrait i 'air de s'y jouer trop librement, serait également
I. uisible, et si la fermentaion veut étre excitée par I'air, c'est
Jar un air contraint, qui, occasionant une force dont les ef-
orts multipliés tentent & franchir I'obstacle qu'elle vencontre ,
onstitue dans les masses le mouvement (ui se produit i nos
eux sous le nom de fermentation,

Nous ne doutons pas qu'une masse composce de feuilles en-
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ticres n'éprouve unmoins bon caractére de fermentation quen:
feuilles hachées d'une certaine grosseur. Mais comme les fenil--
les, soit avant, soit aprés, doivent toujours étre hachées, et
comme Vexpérience prouve que les matiéres sortant des mwas=-
ses ne peuvent, sans souffrir, différer de passer a la tritura-.
tion, si ce n'est en reformant la masse a froid, parce qque sanss

cela clles s'éventent et sont sujettes a tourner a laigre, le ha--

chage exécuté postérieurement a la fermentation ne peut leurs

étre defavorable.

L'expérience prouve que la position qui conviendrait lee
micux aux masses dans l'intérét de leur fermentation, serait
celle qui les placerait & un premier étage, plutot qu'au rez
de-chaussee , soit parce que l'air est plus vif dans cette ré-
gion, que sa cicculation est plus active, qu'il emprunte des
(ualités plus favorables, ou qu'il s’y rencontre ordinairement
moins d’humidité. Cependant il n'est pas de manufacture ot
I'on ne préfere le rez-de-chaussée , & cause du défant de soli-
dité des parties superieures, (qnon ne péurrait rendre capables
de supporter des poids aussi énormes, sans faire une dépense
fui ne compense ait pas l'importance de l'amélioration cuis
en résulterait; puisque, aprés tout, on obtient dans les bas;
2 moins qu'ils ne soient encavés, des fermentations suffisams
ment honnes.

Comme |a température qui régne dans une salle ou les
masses sont construites, est le produit commun de toutes celles
qui s’y trouvent, elles ne sont pas {E{;‘;llulucnl échauflées; ili

Imr::it certain nllfl'u tenant rh:n']uv masse dans un lien sép::l‘é

<=r

on jugerait mieux de la température amenée par le travail de

= "=

chacuue en p;ll'li:'ulit"l'. Mais cet avantage ne parait pas sus=

ceptible de compenser les inconveénients qui naitraient de lear

[

s¢paration, en occasionant heancoup plus de complication dane
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| lemouvement des matiéres. On préfére donceen placer plusieurs,
ou les réeunir toutes, quand faire se peut, dans une méme salle.

En supposant la réunion de plusieurs masses dans une
L méme salle, la question de leur isolement ou de leur contact
immeédiat se rattache a des vues ditférentes : veut-on s'en te-
bnir a une fermentation plas on moins vive, mais aussi égale
que possible, il faut les isoler les unes des autres, afin que
chacune fasse son travail en particulier, et pour cela, il suf-
| firait de les élever & une distance de 8o 4 110 willimétres
| (3 a 4 pouces), si, une fois formées, elles n'étaient sujettes
LA se déjeter d'un cdté ou d'un autre, ce qui obligerait a les
F recommencer trop souvent. Ponr éviter cet inconvenient , il
 faut prendre la distance de 33 centimetres (1 pied), car, si
deux masses se touchaient, on pourrait craindre que I'ensem-

ble de deux fermentations ne fit monter la chaleur jusqu’a la
carbonisation, ce qui serait une faute grave et sans remcde. Ce-
pendant il existe des moyens d'eviter cette carbonisation , et
malgré ce que nous venons de dire, il y a des circonstances
oit le contact des masses doit prévaloir sur leur isolement.

Si une masse ¢tait carbonisée en majeure partie, ce qui, en
certaines circonstances, pourraitarriver, on n'en pourrait faire
qn'un mauvais tabae, qui, déjia usé, serait incapable d’é¢prou-
Ver en case un nouvean mouvement avantageux, attendu que

ce monvement se réduirait tout au plus & ajouter au gout tres-
- prononeé, vesultant de cette carbonisation, un goiit piquant
anquel suceéderait, sans heaucoup différer, une décomposition
on detérioration complete. Mais lorsque la fermentation ne dé-
| passe pas le terme voulu, il arrive que, se trouvant ;tppu}rl'_-c et
-comme substanciée par les qualités de la plante méme, la fer-
mentation en cace se soutient avee elle, de maniére i primer

an tout un sunple gout de grillé, qui, joint & 'ardome propre au
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tabac, au bouquet et au montant, que la fabrication lui a don-.
n¢, plait beaucoup 4 un grand nombre de consommatenrs, et
peut-étre méme a la majorité d'entre eux, surtout dans la cir--
conscriptiou de la manufacture de Paris.

Il est bon, néanmoins, de faire observer ¢ue si sans contact!
la fermentation ne produit pas de carbonisation proprement:
dite, le contact lui-méme ne la produit pas toujours. C'est ces
que I'on avait longtemps considéré comme un des mystéres:
dont la fermentation enveloppe encore quelques-unes de ses:
relations de causes et d'effets; mais I'observation a fait con--
naitre que cela dépendait de la surface, plus ou moins droite:
et unie, que présentaient les cotés latéraux de chaque masse en
contact ; que si ces cOtés faisaient bien le mur, ce contact n’oc--
casionait que peu ou point de carbonisation, en ce qu'il se:
formait une fermentation générale sur tous les points; tan--

&

dis que, si les cOtés presentaient des saillies, des bosses, des
creux, des sortes d’angles rentrants et saillants, I'adhérence,
d’abord assez intine entre les deux masses, cessait au fur et i
mesure de leur tassement, pour faire place a un vide ou écar-
tement assez semblable & celui d'un mur lézardé, dans lequel
s'établissait un courant d'air embrasé, qui, sortant des deux
cOtés et réagissant sur chacun avant de trouver une issue,
était la cause de leur carbonisation & une profondeur plus on
moins considérable. Lors done que T'on ne veut que pen ou
point de carbonisation , nonobstant le contact, il faut, avant
de placer une masse contre une autre, corriger la deformation
qu'a pu contracter celle-ci pendant son tassement, en la tail-
lant de nouveau de maniére a la rendre unie. Une précantion
essenticlle & prendre i Pégard des deux masses placées & cha-
que bout de la salle, est deles contenir par des appuis, ahn
que ne s¢ déjetant pas du cote du mur, elles ne se separent
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pas de celles ¢ui leur sout contigués de 'autre cité , ce qui,
en disposant celles-ci a céder a leur tour, occasionerait un
mouvement sur toute la ligne.

Le contact immédiat pouvant produire ou ne pas produire
de carbonisation, parait par cela seul plus avantageux que
I'isolement, outre ¢u'il économise l'espace, qu'il est conduc-
teur du calorique d’une masse a l'autre, et qu'enfin, si ce
n'est pour les masses placées aux deux extrémites, il prévient
le dessechement de deux des cotés de chaque masse, en - les
faisant participer, aussi bien que leur intérieur, a tous les ef-
fets de la fermentation, au lien d'en faire une croiite s'avan-
cant dans l'intérieur de chacune d’elles jusqu'a la profondeur
de 135 & 160 millimétres (5 & 6 pouces).

Les meilleures dimensions a donner aux masses ont besoin
d’étre envisagées sous deux points de vue. En principe, la di-
mension qui convient le mieux a une bonne fermentation, est
la confection des masses de grande dimension, telles, par
fexemple, que celles composées de 70 a 80,000 kil. ( 140,000 &
f160,000 livres) de feuilles, en ayant toujours le soin de ména-
[ger la hauteur pour s'étendre de préférence en largeur et pro-
fondeur. Mais quand on vient a application, on decouvre
bientot que ce principe, assujetti a de grandes modifications ,
‘est purement relatif ; que ces dimensions doivent diminuer
plus ou moins pour toutes les manufactures, hors celle de Pa-
'ris, non pas seulement en raison des espaces moindres dont
elles peuvent disposer, mais aussi d'aprés I'importance de lear
 fabrication respective. La manufacture oe Paris peut, ou de-
vrait pouvoir élever ses masses i 80,000 kilog. (160,000 liv.),
et elles n'en seraient que meilleures; tandis que celles de Tou-
IDHSE 1 de LlHﬂ, de 5[1"1!.5[101.1['.3’, etc. , auratent tort I.l.lfll':‘lr'l’.jl'
les leurs a plus de 40,000 kilogrammes ( 80,000 livres), car
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on doit se pénétrer que les masses en préparations journa
lieres doivent cadrer avec les expéditions ; une masse di
0,000 kilogrammes ( 160,000 livres), qui, a Paris, ne pren
(qu'une quinzaine de jours a élever, en prendrait environ cins
quante i Toulouse, et cela, au grand désavantage des matié:
res , dont chaque lit, nécessairement trés-mince, irait s'évens
tant et se dessechant dans sa faible profondeur, en attendanc
celui du lendemain, en méme temps que I'action fermenta-
tive, qui en restant trop longtemps languissante dans les pre:
miéres couches, y prendrait une fausse direction qu'on évite
a Paris par I’érection plus rapide de la masse et par les ver-
sements journaliers, beancoup plus considérables, qu'elle re-
coit. En second lieu, la démolition de la masse, qui une fois
entamée ne durerait également & Paris qu'une quinzaine, se:
prolongerait aussi pendant environ cinquante jours a Tou-
louse et ailleurs, et cela avec un nouveau désavantage, parces
que, comme cette démolition ne s'y opérerait chaque jour que:
par petites tranches, dont chacune, eu égard a son peu d'é-4
paisseur, ne consisterait véritablement que comme un Eim]}IEr‘J
revétement de ce qui doit venir aprés, chacune se trouverait
ainsi avoir €té successivement traversée par l'air extérieurs
dont l'action est trés-défavorable aux parois d'une masse en--
tamée jusqu'a la profondenr de 554 82 millimétres (243 pou--
ces) de profondeur, qui, dans le cas suppose, formerait cepen--
dant une portion assez considérable de la tranche a détacherr
journellement, au lieu que si cette tranche est trois a quatre:
fois plus épaisse, comme a Paris, elle n'aura souffert quen:
bien moindre partie.

Sil'on demande, pourquoi cet effet pernicienx de l'air exté--
rienr sur cette profondeur de maticres en chaleur de fermen=
tation au fur et & mesure qu'elles se découvrent? on dira : qu'il
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lient de l'opposition qui s'établit en cet endroit entre lair
haud qui vient de l'intérieur de la masse, et I'air comparati-
ement plus froid qui la frappe du dehors. Si, par une cir-
onstance quelconque, 'air froid pénétrait dans I'intérieu, il
| serait absorbé par l'air chand qui se Papproprierait; mais
ar les bords, chacun agissant de puissance égale, il y a lutte ,
hu'entretiennent sans cesse les renforts ue chacan recoit de
bn coté, d'onnait ainsi une modification mutuelle, pendant
iquelle le tabac placé la ou elle s'exerce, et se trouvant
yumis a deux influences contraires, recoit de cette con-
Fariété les impressions analogues i celles qu'il éprouve lors-
w'il est soumis a une mauvaise fermentation; si bien que le
ccret de faire d’'une masse excellente, de maunvais tabac, se-
it de n’en détacher chaque jour qu'une tranche de quel-
1es centimetres, parce que chaque nouvelle surface va, du

ur au lendemain, s'altérant dans cette profondeur. Nous

»us sommes ¢tencus sur ce dernier point, parce que nous sa-
0s (ue son importance a c¢té jusquiici généralement assez
‘u remarquée.

Quoi qu’il en soit, & ces principales raisons, on ponrrait en
outer dautres tendant i prouver que bien que les grandes
mensions soient favorables a la qualité de la fermentation
les ne sauraient convenir qu'a Paris, Quant an maximum de
petitesse de chaque masse, anquel le fabricant devra s'ar-
ter, nous en fixerons le chiffre & 20,000 kilogrammes (40,000
res), et la hauteur de chacune, soit quelle se compose de
on 40,000 kilogrammes (4o on 80,000 livres), ne devra Pas
ce de plus de 2 métres 5o centim. (7 pieds 172) aprés le tasse-
ant effectué. En conséquence, c'est en largeur ct en profon-

ur qu’il faudra s'étendre & mesure que la masse augmens
ra.
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Quant a la forme 4 donner aux masses, la forme circulain
aurait bien quelques avantages sur la forme carrée, qui e
géncralement en usage. Par la forme circulaire, le foyerc
chaleur se trouve a ¢gale distance de tous les points de la cin
conference, et distribue plus également ses rayons dans toute
les partiesde la masse; au lieu que la forme carrée en déshe
rite un peu les angles, qui y participent cependant assez pou
que Vamelioration qu'on obtiendrait sous ce rapport du chaw
gement de torme ne fat pas trop faible pour compenser cc
inconveénients qui sont au nombre de trois : le premier sera.
d’exiger beaucoup plus d'espace u'il n'en faut ordinairemer
pour le placement des masses; le second, serait de presente
sur une plus grande surlace cette partie exterieure de |
asse toujours desséchée et fort appauvrie, jusqu'ala profon.
deur de 13 & 16 centimetres (54 6 pouces), que la form
carrée permet d'eviter pour deux des cotés; enling le troisicme
serait de ne pouvoir plus obtenir de carbonisation a we
lonté. :

Il convient d'isoler les masses du sol, quoique assez géne:
ralement ce ne soit pas Pusage ; cependant il y a deja plus
sieurs années ue les manufactures de la régie emploient ¢
moyen.

La raison de l'isolement se rapporte a ce que nous avom
déji eu occasion de dive : que la fermentation a besoin d'étrs
excitée par 'air; desorte que, donner a Lair la facilite de s'ing
sinuer par-dessons la masse, comme dans tous les sens, ne pew
étre qu'avantageux, surtout anx couches inferieures qui rens
ferment moins d'air lorsqu'elles reposent immediatement su
le sol.

Mais comment faut-il isoler les masses du sol? Entre plas
sicurs moyens, le meilleur consiste daus la formation d'up
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lit de cotes de 1 & 1 metre 33 centim. (3 & § pieds) d'épais-
seur, qu'on interpose entre le sol et les premiéres couches de .
| fenilles hachées ; ces cotes s'affaissent bien moins queles feuil-
| les dont elles tiennent la place, et permettent i Fair d'y pé-
nétrer plus facilement. Pour que ces cites éprouvent comme les
feuilles une fermentation , il faut avoir le soin de les mouiller
avec 18 it 20 pour 100 d'eau marquant 8 & 10 degrés i l'aréo-
métre. On ne devra pas oublier en méme temps de séparer
les cotes des feuilles hachées, par une rangée de leuilles en-
ticres, dont il suffit de 'épaisseur d'une seule pour assurer
convenablement cette séparation.

1l y aurait beaucoup d'inconvénients a laisser toucher les

masses aux murs, de maniére a ne laisser entre elles et ceux-

ci aucun espace libre. L'humidité des murs, souvent 5:|]|1~-.'1I.r«|i51r
suffirait seule pour gater le tabac qui y toucherait. Mais un
inconvenient plus grave encore, serait la condensation des
vapeurs humides sur les murs, lesquelles’ vapeurs réagiraient
sur les masses en contact, et pourriraient le tabac a4 une pro-
fondeur de plusieurs centimétres, et cet effet serait d'autant
plus considérable, que la fermentation de la masse aurait plus
d'activite.

La température la plus convenable & la formation des mas-
es, est, sans contredit, la température extérieure au mo-
ment o elle est la plus elevée, suivant le climat ou la fabri-
flcation a lieu. En somme, on devra done ouvrir le local ot se
rouveront les masses au moment le plus chaud de la journée,
fin d’établir I'¢quilibre de Pair intérienr et extérienr,

Quant a la plus basse température que les masses peuvent
sprouver sans deétérioration et sans arréter la fermentation
Jest encore une question a résoudre avec precision; cependant
n peut dire que si lair extérieur est plus froid que I'aiv inté-

Tabac. 10
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rieur, proportion gardeée, ce dernier ne devra pas étre renou-
vele , quoique la fermentation des masses soit de plus en plus
languissante , jusqu’a ce gu'une température extérieure plus
chaude vienne le raviver. Enfin, la fermentation d'une masse
ne peut avoir lien qu'a la température de 8 degrés au-dessus
de zéro.
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CHAPITRE XXVII.

DE LOBJET DE LA FERMENTATION DES MASSES, ET DES CIRCON-
STANCES LES PLUS FAVORABLES A LEUR FERMENTATION.

La fermentation des masses est au tabae ce que la cuve est
au jus de raisin; de méme que celui-ci, au moment ot il sort
de la grappe, n'a qu'une saveur plus ou moins agréable, selon
sa qualité, ainsi, la feuille de tabac qui n’a pas fermenté n’of-
fre a 'odorat que I'arome plus ou moins agréable que sa qua-
lité comporte , sans que cet aréme ait cependant de quoi im-
pressionner suffisamment le priseur, dont la fibre réclame
quelque chose de plus énergique, des effets puissants que la
fermentation développe, en mettant en mouvement les causes
qui les produisent. Ces causes sont inhérentes i la feuille
tandis que les fermentations occasionnent des effets purement
auxiliaires qui viennent se combiner avec elle pour en modi-
fier I'expression.

Dans l'attente de la fermentation, ces proprictés, comine
frappées d'inertie, demeurent engourdies dans la feuille. La
fermentation s'opére-t-elle, elles sortent de leur assoupisse-
ment pour se mettre en action; alors s'annonce un change-
ment de gotut, des émanations plus fortes, et entre autres,
celle dont la perception plus vive se distingue sous la désigna-
tion de montant, qu'{:xcluait totalement 1'état des feuilles
crues, et qui n'est autre chose que le produit des vapeurs ex-
trémement subtiles que dégage alors le tabac, forcé d’expri-
mer en dehors ce que cet état de repos laissait confiné au-
dedans de lui. Enfin, la fermentation produit sur le tabac une
sorte de cuisson que le nez et le cervean accueillent de prefé-



145 SECTION Ill. CHAPITRE XXViI.

rence & sa crudité ; de plus, comme la poudre qui provient
des feuilles crues est bien trop séche pour Pusage, il y a ne-
cessité de mouiller le tabac; ce qui, & moins de le confire
dans le sel, provoquerait une fermentation naturelle extré-
mement désordonnée, sila fermentation artificielle ou mé-
thodique ne venait la prévenir ; de sorte que la fermentation
en masse a pour objet de faire fermenter le tabac comme on
le desire, pour éviter qu'il ne fermente comme on ne le vou-
drait pas.

Les circonstances les plus favorables a la fermentation
sont : une température ¢levée par suite de la saison ; un local
naturellement sec , ayant ses jours au midi, dont le sol doit
étre élevé au-dessus du niveau environnant ; il faut aussi, au-
tant que faire se peut, preferer un bon plancher plutot quun
carrelage ou qu'un sol terré.

Le temps orageux, provoqué par I'abondance du fluide
¢leetrique , imprime une ‘grande activité aux fermentations,
et par cela méme leur est trés-avantageux
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CHAPITRE XXVIIIL
DU TASSEMENT DES FEUILLES, DE LEUR HUMIDITE, ET DES EFFETS
PRODUITS PAR LA FERMENTATION EN CAVE.

Le tassement des feuilles est certainement nuisible i la fer-
mentation lorsqu’il dépasse certaines bornes; car un tasse-
ment trop compact occasionne toujours dans les parties infé-
rieures une moins vive fermentation. Cet effet se fait sentir
A partir de la moitié de la masse jusqu’au sol. C'est donc un
inconvénient que le tassement toujours trop considérable des
couches inférieures d'une masse, et on peut dire que la fer-
mentation n'est pleinement favorisée sous ce rapport, que
dans sa quatriéme et cinquiéme partie, en allant da milien
de la masse jusqu’a son sommet;encore arrive-t-il souvent que
la superficie se trouve trop peu tassée pour entrer en paralléle
avec la base et le milieu, car, comme nous l'avons déja dit, il
y a un degré de tassement a atteindre au-dessus duquel la fer-
mentation devient vicieuse, i cause de la trop facile circula-
tion de I'air, qui ne peat agir convenablement, s'il n’éprouve
une certaine reésistance que la pratique fait mieux connaitre
que la théorie. De la vient que, si on avait en vue d’éviter le
tassement en formant des masses trop petites ou dont on ré-
duirait trop I'élévation, le reméde deviendrait pire que le mal.

L'influence qu'a sur la fermentation des feuilles I'humidité
qu’elles contiennent au moment oit elles sont mises en masses,
est immense , puisque sans humidité il n'y a point de fermen-
| tation, a moins que les feunilles récoltées nouvellement ne
soient pas convenablement desséchées; dans ce cas, elles

t':prml.vm‘umnls:mﬁ eau une fermentation wllwlcmulum
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Quant a I’ augmentalmn ou la diminution dont cette humi-
dité serait ELISLEP[li}IE cela dépendrait de la méthode de fa-
brication qu'on voudrait snivre. Aujourd’hui il existe deux sys-
témes principaux, que nous allons successivement étudier.

Le premier, qui pendant longtemps fut exclusivement en
usage dans les manufactures du Midi, qui tententavjourd hui
de plus en plus ds'en détacher, €tait de nature i procurer aux
poudres une s¢ve douce et agréable, mais 'une fadeur qui
continuait ainsi & rappeler en partie celle de sa feuille crue .
en y ajoutant sculement un certain goat de fabrication un
peu vague, auquel I'ige de cette fabrication, lorsqu'on lui
Taissait le temps d'en acquerir, [inissait néanmoins par don- -
ner un ton plus décidé et suffisamment vif pour satisfaire -
pleinement des habitades formces et entretenues dans l'igno-
rance d'effets plus puissants. Ces poudres, lorsqu’elles étaient |
un peu vieilles, et lorsqu'elles avaient été composées de bon- -
nes matiéres , n'¢taient donc pas mauvaises en elles-mémes, .
mais ce qui les faisait préfcérer a d'autres, c'est qu’elles avaient:
I'avantage d'étre de bonne garde, car elles se boniliaient in--
sensiblement pendant trés-longtemps, ce qui les rendait par-
ticuli¢rement propres au commerce, qui, en pleim: securite -
sur ce point, ne craignait pas d'en faire l'objet de ses spécu--
lations , au lieu de l'acheter purement et simplement pour le
livrer i la consommation immeédiate.

L'autre systéme, depuis longtemps adopté a la manutacture
de Paris, et que la régie desire faire prevaloir dans tous ses:
établissements comme ¢tant plus favorable i ses intéréts, donne
des produits différents qui sont preférés exclusivement a tous:
les autres, surtout dans la circonscription de Paris, et rencon--
trent, sur beaucoup d'autres points, des amateurs dont le

nombre vacroissant, en donnant licu de faire une remarque
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res-importante : c'est que, lorsque le consonunateur y est
e fois accoutumé, il n’en veut plus d'autres ; tandis que les
Labitués aux poudres d'un genre différent y renoncent sans
ieancoup de peine, pour adopter . des qu'on les leur montre,
Lelles fabriquées a l'instar de Paris.

Ces derniéres, dont toutes les manufactures ont ordre de
hercher i se vapprocher, en évitant toutefois de heurter,
yar une transition trop bruoscque, les habitudes des consom-
nateurs, ont fait que la manufacture de Toulouse et plu-
jieurs autres, aprés avoir menage pendant trois années cette
vansition, fabriquent aujourd’hui des poudres exactement
semblables a celles de Paris. Ces poudres ont une seve Leau-
coup plus promencée, avec accompagnement d'un montant
beaucoup plus vif ; ce qui procure aux priseurs des emotions
bien plus puissantes que celles quiils éprouvaient avec les an-

tres. Aussi les préferent-ils a celles dont la douceunr leur pa-
rait plate et'insignifiante.

Dans le premier systéme, le tabac ¢prouve une seule fer-
mentation en masse ; dans le second , il est soumis & une fer-
mentation én masse et en case : seulement, dans le pre-
mier cas, la fermentation est déterminée par une grande
quantité d'ean qui doit étre de 3o a 4o pour cent environ du
poids des feuilles, et satur¢e de maniére a marquer a Faréo-
métre 20 degrés : de 1a résulte deux fermentations d'un ca-
ractére tout-a-fait différent: celle provoguée par peu d'ean
affectant bien davantage les feuilles , et celle provoguee
 par une plus grande quantité de liquide les affectant beaucoup
Moins. |

Si I'on recherche la cause de cette différence, on sent que
lorsque T'eau est ménagée a certain degré, elle se réduit a

n'étre que comme un simple stimulant de la fermentation
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qui, n'y trouvant pas de quoi se nourrir, se porte entiér
ment et directement sur la feuille qu'elle attaque au ceeur, |
lieu que l'abondance plus grande de l'eau lui donne la f!
culté d’alimenter également le calorique, puisqu’elle y part
cipe en s'en pénétrant, et en amortissant l'action qu’elle per
avoir sur la feuille qui ne s’en trouve plus atteinte qu'indires
tement et par transmission.

Si ce raisonnement paraissait un peu abstrait, et avait be:

soin d’étre éclairci par quelque comparaison, nous la choiss
rions de maniere qu’elle aidit a mieux faire comprendre ques
dans le premier cas, la feuille est comme rotie ou grillee, e
dans le second, comme bouillie ou étuvée. Dans les deux cas:
il y a cuisson; mais combien n'est-elle pas plus vive et plu
prompte dans 'un que dans 'autre. 1l est vrai que la cuissor
s'est egalement opérée , mais quelle difference dans le gow
provenant de chacune; outre qu'il n'a fallu qu'une demi-heure
pour achever l'une, tandis que l'autre aura pris trois heures
les feuilles de I'une pouvaient briler jusqu'a se réduire em
charbon, tandis que la cuisson de I'autre, edt-elle duré trente-
six heures, ne pouvait rien produire de semblable. Quelle est

la raison de ce phénoméne? la solution est claire ; car {'ean,|
tout en faisant cuire , protege contre 'ardeur du feu I'objett
méme quelle cuit, en ne lui laissant éprouver cette ardeurs
que par transmission a travers elle-méme.

Il suit de la, que, dans le systeme a fortes mouillades, les:
masses ne peuvent jamais fermenter jusqu'a la carbonisation :
aussi la feuille ayant peu fermenté ne rend jamais les ef-
fets que nous avons attribues a un autre genre de fermenta-
tion. En somme, la feuille de tabac, dans le systéme a fortes
mouillades, demeure empreinte d'une grande faiblesse , d'au-
tant plus que la seconde fermentation n'a lieu qu'apres la ré-
duction en poudre,
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L'ean qu'on ajouterait aux poudres déja hamides lenr nui-
ait beaucoup, sans qu’elles fussent plus disposées a fermen-
er, parce (ue 'eau ne pousse vivement 2 la fermentativn
ue les matiéres qui n'en contenaient ¢ue peu ou point au-
aravant ; commeil arrive des rapés secs provenant des masses
fraitées a la Parisienne, auxquelles la mouillade apporte tout-
-coup un changement d'état presque spontané. Au lieu que
tpoudre, déja aussi humide qu'il est nécessaire pour l'usage,

‘éprouverait aucune surprise de l'humidité surabondante

u'on pourrait y ajouter, et la simple modification gu'on
oudrait lui faire éprouver serait insuflisante pour la mettre
n travail. On pourrait donner pour exemple T'éponge déja
nbibee , dont la situation ne change pas en la mouillant un
eu plus.

L'emploi beaucoup plus considérable du sel que l'on fait
1ns ce tabac contribue encore a conserver ses dispositions
agnantes; et I'on voit aussi, par la, que, comme le tabac
¢ a ete assez latigné lors de la premicre fermentation, il se
ouve dispensé de subir la seconde ; il reste done plus entier
s ses facultés, car, aun lien d'avoir épanché vivement au
*hors son principe, il ne le développe que lentement , par
ffet du temps, anquel il résiste par conséquent bien davan-
ge que celui fabrigué dapres T'autre systéme qui épuise
raucoup plus les matieres. Mais qu'importe, diront quelques
bricants, sion a eu le temps de les consommer bien avant
1e cela ne puisse arriver. A cela nous répondrons que, mal-
turensement , la consommation est bien variable; et c'est
urquoi nous avons dit que le premier systéme lai allait
leux, comme se prétant davantage 4 des spéculatious en
e de garder la marchandise.

La fermentation pourrait de méme s'établiv dans une cave ;
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mais le caractére en serait plus on moins vicieux, car il est(
caves (ui, par un exces d’humidité, raréfient 'air du deho
au point qu'il parvient difficilement sans altération jusqu’a
masses , et rend par cela méme la fermentation putride, ee
en est d'autres on les matiéres fermentées prennent un ge
plus ou moins rance et piquant.

o e —
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CHAPITRE XXIX.

S PHENOMENES QU ON OBSERVE DANS LA FERMENTATION DES
MASSES , ET DE L'AERATION DES LOCAUX DANS LESQUELS ON LES
PLACE.

Si, par phénomenes on entend les effets sortant de l'ordre
mmun , dont les causes sont ignorées on napercues , on est
ez embarrassé pour répondre i cette question, parce que
:xpérience (ue nous avons du métier ne nous laisse gucre
ir d’effets dont nous soyons étonnés , ou auxquels nous pen-
ons ne pouvoir assigner une cause quelconque. Car nous ne
oyons pas devoir considéerer, par exemple, comme des pheé-
ménes , certaines différences pen lmportantes, qu'on a lieu
2 remarquer d'une masse a 'autre sans cause bien apparente
our qu'il arrive un résultat différent, attendu que ces diffe-
:nces sont quelquefois inévitables, et que, se reproduisant
ntinuellement, elles rentrent par cela méme dans le cours
rdinaire des choses. Autrefois nous aurions été'plus disposés
wanjourd’hui a voir des phénomenes, en prenant pour tels
rtains effets plus marques dont nous ne savions pas nous
ndre raison, et que, depuis lors, T'observation est venue
lus ou moins corroborer : ce qui n’empéche pas que nous
apprenions chaque jour, en faisant des remarques qui nous
onnent lien de tirer de certains faits des conséquences qni
ous etaient échappces jusqu’alors, parce que ces faits eux-
1émes pouvaient n'avoir pas fixé notre attention, ou que leur
approchement avec d'autres ne s'était pas présenté i notre
sprit. En ce sens, il nous restera toujours beaucoup a acqué-
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rir, comme i tous ceux qui soccupent de la fabrication de
tabacs ; cette connaissaace exige, pour v passer maitre, bier
plus d’aptitude naturelle et d'application que ne le pensens
certaines gens qui croient ¢u'on est fubricant comme on ess
macon, ce qui, soit dit par parenthese , est hien le cas de quel-
(ques-uns d’entre eux. Aussi, la fabrication d'un bon wanipu-
lateur se distingue-t-elle entre mille autres, soit par une pro-
priété en quelgue sorte particuliére , soit par une manutentiou
qui permet de tirer toujours le meillenr parti possible de la;
matiére. En somme, on doit se péuétrer que savoir donner
au mouvement fermentescible du tabac la direction la plus:
convenable, n’est pas seulement I'objet d'un manwuvre, mais
suppose de I'étude ct du sens, en joignant & la connaissance
des bons principes leur juste et opportune application, et la
faculté de suivre avec intelligence et une attention soutenue,
une force de détails d'execution qui, pour échapper a 'ana--
lyse, n'en exerce pas moins une trés-grande influence sur less
reésultats,

S'il convient oun non d'acrver les pieces dans lesquelles les s
masses sont placées, est une question dont la solution n'est!
pas tout-a-fait mare, en ce qu'elle divise encore plusieurs
fabricants instruits, dont les uns disent non, et les autres oul,

Nous conviendrons que nous avons longtemps partage l'avis
des premiers, mais insensiblement nous avons été ameneé a |
croire qu'il était fondé sur un prejuge, Diverses observations
de faits et le raisonnement ont opére notre conversion, qni
cependant n'est pas si absolue qu'elle n’admette encore, mais
avec timidité, quelques distinctions. Quant aux faits que nous
avons étudiés avec soin , ils nous ont a peu pres convaineu que

I'air atmosphérique, désignant ainsi celui qui ne s'est encore
chargé d’aucune substance étrangere & sa composition primi-
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tive, était le plus stimulant; que, par conséquent, si on lui
refusait tout acces dans une salle de masses en la tenant par-
faitement close, l'air régnant n'était en partie que celui dont
les masses s'étaient déja successivement pénétrées et dégagées
a plusieurs reprises; air, dont la vertu pouvait bien contri-
buer 4 entretenir le mouvement commencé ; mais qui, dans
le sens de nos observations, se trouvant usé, n'avait plus de
quoi le ravitailler. Dés ce moment nous n'avons plus hésité a
laisser librement s'introduire 'air extérieur dans nos salles de
masses, en ouvrant a cet effet les croisées qui se trouvent dans
la direction des vents chauds ; de plus, cette introduction ne
doit avoir lien que par un beau temps sec, d'ot il suit que la
belle saison tout entiére nous voit fidele an principe posé.
Mais quand le mauvais temps survient, et qu’il fait presque
constamment froid et humide, il faut avoir plus de circon-
spection , en mettant seulement & profit les jours exceptionnel-
lement beaux ; car enfin , quelle que soit la température du
dehors, cela ne détrait pas ce que nous avons dit de la molle
vertu de l'air renfermé en dedans; cela n'empéche pas non
plus que cette vertu naille saffaiblissant, d’autant plus que
le renouvellement a été plus différé; d’on la (question se ré-
duit alors & savoir : si malgré que lair extérieur n'a pas
toutes les qualités requises pour étre introduit aussi avanta-
geusement que dans d'autres temps, il loi sutht d'étre vivace
pour qu'il soit préeféré, sous tous les rapports, i celui du de-
dans, qui n'aurait pu de longtemps étre renouvelé.

Ici commencent nos doutes, quisont fondés sur la distine-
tion a faire entre Vair chaud que nous introduisons avec em-
pressement et l'air froid que nous craignons d'introduire; si
bien que, lorsqu'il gele et qu'il fait beau, nous n’osons ouvrir,
en quoi cependant nous sentons bien que nous commettons

Tabae. 14
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I'inconsequence d’avoir admis un principe pour reculer de-
vant ses déductions.

Cherchant néanmoins 4 sortir de cette hésitation fondée sur
la contradiction du besoin que nous admettons de renouveler
Iair, et celul que nous concevons ¢galement d’une tempéra-
ture chaude comme favorable aux fermentations, peut-étre
nous hxerons-nous, si nous découvrons que cette contradic—
tion est plus apparente que réelle.

Que le chaud soit bien plus favorable que le froid, nul
doute ; mais n'y a-t-il pas une différence a faire entre les
effets que produirait I'air froid dans une salle vide on il s'a-
girait seulement de commencer a former des masses dont les
maticres se trouveraient & avance pénétrées de cet air froid,
et les eflets qu'il peut occasioner dans une salle contenant
des masses déja formees et actucllement en chaleur de fer-
mentation ? Dans le premier cas, i'air froid les empécherait
de s'échauffer; mais cela veut-il dirve que, dans le second, il
doit les refroidir lorsqu’elles sont déja chaudes ; surtout si on
considere que son introduction n’est pas continue et que l'on
en ménage le volume, comme lorsquon se borne a ouvrir de
temps a autre, pendant une couple d’heures, une croisée ou
deux, et qu'enfin le remplacement de P'air ancien par le nou-
veau ne s'opérant pas tout-i-coup, laisse a celui-ci le temps
de se ch.'u‘gtzrd’um: portion de la chaleur (que contenait I'autre,
avant que d'opérer sur les masses, danslesquelles il ne cherche
a pénctrer quulursquﬂl;1:hjh:u1pﬁ5[nlétnldﬁ tiedeur qui,
a mesure qu'il y pénétre, s'échauffe par ce seul fait, attendu
la reucontre f;u'il [ait, & une certaine Iu‘uf‘lnui(‘nl‘.Ll'ult air qui,
le surpassant de beancoup en chaleur, doit nccessairement
s'en emparer pour le mettre, en s'en alimeutant, a son unis-
son, cest=d-dire se l'approprier et le transformer en lui-

neine.
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Or, si comme nous le crovons, cette différence est a faire ,
la contradiction n'est plus quapparente, et nous auriens en
tort jusqu’ici de ne pas acrer de temps en temps, méme dans
les temps froids, les pieces o sont placées les masses.

Enfin, outre l'introduction de 'air extérieur qu'il est bon
de renouveler, il est encore essentiel de procurer la sortie
au dehors des vapeurs humides qui s'exhalent des masses, et
sur lesquelles elles retombent en partie et avec désavantage,
en rosée, en méme temps qu'elles s'attachent aux murs, boi-
series etc...., ce qui ne peut produire que des effets défavo-

rables.
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CHAPITRE XXX.

DE LA SAISON, DE LA TEMPERATURE LA PLUS BASSE ET DE SES:
VARIATIONS, DE L INFLUENCE QUE CES OBJETS PEUVENT AVOIR |
SUR LE DEVELOPPEMENT DE LA FERMENTATION,

Ainsi que nous avons eu occasion de le dire au Chap. XXVI,
la température de la saison la plus favorable a la fermentation, .
est, sans contredit, celle qui estla plus élevée ; ainsi I'époque:
comprise entre la fin de mai et la fin de juillet est bien cer--
tainement la plus propre a la fermentation. Vient ensuite:
I'époque comprise entre la fin de juillet etla fin de septembre. .
1l semble donc que, quand lannée est accompagnée de fortes :
chaleurs, la fin du printemps et le commencement de l'au--
tomne provoquent davantage a la fermentation que toutautre
moment.

Quant a la température la plus basse, encore suffisante pour-
une bonne fermentation, nous dirons que : s'il s'agit d'operer-
sur une masse formée isolement dans un lien particulier, et!
non dans une salle commune, nous pensons que la fermenta-
tion prendra assez bien, et s'y maintiendra de méme, moyen-
nant une température de 8 a 10 degrés au-dessus de zéro,
sauf a la laisser durer davantage, si cette température avait
été d'abord plus basse.

Si la masse est construite dans une salle qui en contient pla-
sieurs en pleine fermentation, et surtout si on l'adosse a 'une
d’elles, la fermentation prendra, méme en un temps de gelee,
4 moins que cette gelée ne fit extrémement forte , anquel cas
cette fermentation resterait dans un etat de langueur presque
stationnaire jusqu’au dégel.
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Les variations de température et Ihumidité, pendant la
fermentation, out une influence marquée sur son développe-
ment; mais la fermentation plas ou moins active d’'une masse
depend autant de la tempcérature plus ou moins propice
pendant sa formation, que de celle qui vient apres.

Ainsi, par exewple, une masse formée a la mi-septembre,
pendant un temps chaud, et (qui, des-lors, se met en mou-
vement, n'est guére ralentie par les temps froids qui peu-
vent survenir pendant les mois suivants; et quoique Phiver
ait é1¢ rigourenx, on peut ladémolir & la mi-février, c'est-i-
dire au bout de cingq mois. Tandis que si on éléve une autre
masse & cette méme ¢poque de mi-février, et qu'alors il fasse
froid, pour la démoelir & la mi-juillet, ce qui luiaura égale-
meut donné cing mois d'existence , on peut étre certain qu'elle
aura moins bien fermenté que laatre, malgré qu’elle aurait pu
ctre favorisee de denx mois et demi a trois mois de chaleur, i
partir de la fin d'avril & la fin de juillet.

Cela prouve évidemment, et toutes les observations s'accor-
dent sur ce point, que la température de I'air dont se trouvent
imprégnées les matieres pendant la formation de la masse, ou,
soit it antrement, la température de Pair interposé a l'avance
dans la masse, influe autant, et, pour ainsi dire, davantage
sur son travail, que la températurve de lair qui s’y insinue
apres sa formation, et qui, par une conséquence nécessairve,
parait done ne s'y insinuer que difficilement, ou en petite
quantité a la fois.

Cet air interposé est-il chaud, il repousse I'air froid qui se
présente, ou platot, comme d'dpres le difficile acces de celui-
ci, tla constamment & lui opposer un volume plus grand, il
Pabsorbe amesure qu'il se présente dans sa supériorité,, en

lui communiquant sa chaleur propre, de méme que la chau-
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diére d’eaun en ébullition absorbe a mesure, en ne cessant pas
de bouillir, le froid de la petite mesure d’eau froide qu'on y
ajoute successivement, en la rendant aussitot chaude comme
elle-méme.

Cet air est-il froid, ou seulement tiéde ? il refroidit ou tiédit
aussi a mesure lair plus chaud que lui, quicherche 4 l'en-
vahir, mais non sans en retenir chaque fois quelque chose, a
cause de cette différence du chaud au froid. Que le chaud op-
pose aun froid son activité, et le froid au chaud son inertie,
cela semble expliquer comment, soit du dedans au dehiors de
la masse, soit du dehors au dedans, le chaud maitrise plutot
le froid que le froid ne résiste au chaud.

Enfin les variations de température pendant la fermenta-
tion, lactivent ou la modérent, selon lear caractére propre a
chaleur egale; celle qu'apportent les vents du midi est plus
puissante , et elle est surtout d’'une influence pénétraute tres-
remarquable, du dehors au dedans, quand elle est chargée
d’électricité.




163

CHAPITRE XXXI.

DU POINT LE PLUS ACTIF ET DU FPOINT LE PLUS FAIBLE DE LA
FERMENTATION, DE L'INFLAMMATION DES MASSES,

La région de la masse ou la fermentation est la plus active,
est, d'ordinaire, celle qui, en montant, a dépassé la moitié de
la hauteur. Si 'on considére cette hautear comme divisée en
cing parties, la region qui comprendra l'espace occupé par la
quatriéme parlie, sera celle qui offrira davantage cette ac-
tivite.

La région de la masse ou la fermentation est la moins ac-
tive, est toujours celle qui comprend l'espace occupe par le
premier cinquiéme de cette hauteur, a partir du sol; bien
entendu ue si l'on divise ce premier cinguieme en deux parts,
la plus basse ou la plus rapprochée du sol temoigne encore
moins d'activité que l'antre. Nous faisons néanmoins observer
que dans le dernier cinquieme, en s'approchant de la super-
ficie, la fermentation n'est guére plus vive que dans le bas de
la masse, quoiqu'a degré egal le caractére en différe essen-
tiellement. On concoit que c'est pour plus de clarté que nous
divisons ainsi la masse par cinquicme, que nous aurions pu de
méme supposer des vingtiemes, ou tout autre partage, attendu
que des fractions encore plus petites ne laisseraient pas que
de comporter une égalite de fermentation entre elles, car il
n'y a pas dans une masse de 2 métres Go centim. (8 pieds) de
haut, denx espaces d'une température égale, et ot I'on puisse

dire que la fermentation y est absolument la méme.
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L’endroit on la fermentation est la meilleure, peut s’entendre:
de deux maniéres : si l'on considére la masse comme un com-
posé de diverses parties qui, apres la trituration , se trouve
ront toutes confondues et mclangées dans la poudre qu'on:
aura faite de leur ensemble, I'endroit o1 la fermentation est
Ja meilleure, est toujours celui ol elle s'est montrée la plus
active, & moins que cetle activité n'ait €té jusqu'a la carboni--
sation, qu'il Faut toujours regarder comme un accident, sauf
le bon parti que les circonstances permettent d'en tirer, et que
nous avons indiguées an Chap. XXVI. La fermentation, dans:
cet endroit, sera alors la meilleure, parce que les matiéres qui
lanront subie, seront celles qui apporteront dans le melange:
le caractére d’expression le plus capable de compenser la mol--
lesse qui, sous des rapports analogues, aura éle le partage
d'autres portions trop peu ferinentées, mais susceptibles i
leur tour de tempérer favorablement ce que cette expression:
pourrait avoir de trop décidé. Si, au contraire, I'on considére
chacune des parties de la masse, comme devant étre triturée
s¢parément, et de maniére & composer i elle seule une poudre:
distincte, il arriverait le plus souveni que celle de ces parties:

dont la fermentation aurait étéla plus active , ne serait pas la:

meilleure, caril faut reconnaitre an-dessous de la carbonisa--|
tion , un degré de fermentation qui, quoique sensiblement in-
férieur, est encore trop fort, pour que si une masse enticre en
¢tait composée, on ne fit de cette masse de mauvais tabac;
car la matitre se trouverait trop épuisée par la premicre ter-
mentation pour subir la seconde avee avantage.

En somme, 'endroit on la fermentation serait la meilleure
pour employer & part la portion de matiéres qui en provien-
drait, ne serait plus celui oti elle aurait témoigne le plusdac-

tivité, mais bien un peu plus has que ce point; ¢'est-a-dire
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vers le commencement de la troisieme partie en allant de bas
en haut.

De li, on pourrait croire que nous pensons que les parties

les plus fermentées d'une masse seraient les meilleures pour
confectionner de bonnes poudres; mais telle n'est pas notre
maniére de voir, car, de ce que cet endroit donnerait une meil-
leure poudre que celle provenant d'une autre partie, il ne s'en-
suit pas que cette poudre vaudrait mieux que celle provenant
de tous les endroits réunis ; étantau contraire d’avis que l'iné-
galité de fermentation entre chacun est chose avantageuse,
et qu'enfin les poudres que rend une masse dont la fermenta-
tion, considérée dans son ensemble, a paru satisfaisante, va-
lent mieux que celles qui proviendraient uniquement d'une
partie quelconque a choisir dans ladite masse.

Cette opinion semble contrarier la maxime accréditée, qu'il
faut chercher a obtenir dans les masses la fermentation la
plus égale possible de toutes leurs parties ; mais notre opinion
ne tendrait qu'a s'¢loigner un peu de ce que cette maxime
pourrait renfermer de trop absolu ; car, nous croyons que,
quoi qu'on fasse, on n'arrivera jamais jusqu'ad empécher les
inégalités & ce degré que nous jugeons utile et méme néces-
saire.

Nos motifs se rattachent a ce qui se passe lors de la fermen-
tation en case, qui, pour bien reussir, a besoin, selon nous, de
rencontrer dans les rapées qui s’y trouvent soumises, des par-
ticules peu fermentées, jointes a celles qui le sont davuulugu,
parce que les premiéres ont conservédelavieet des dispositions
a fermenterde nouveau, et que, par conséquent, elles excitent et
entrainent les autres & sémouvoir, en méme temps qu'elles
soutiennent de leurs qualités vivaces ce qu'offrent d'usé celles
qui ont eté le plus atteintes lors de la fermentation en masse ;
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d’oti il arrive que ces derni¢res, sans guére s'user plus qu'elle
ne I'étaient déja, éprouvent facilement une seconde fermenta
tion en case beaucoup moins active que la fermentation er:
masse, ¢t napportent au grain qu'nne simple modification, quu

se borne a faire ¢épanouir le caraclere final de séve, que la fer-
mentation antérieure n'avait fait que predisposer @ dévelop
per.Cette prédisposition est cependant tres-prononcée, malgre:
la faiblesse de l'objet dont elle émane; si bien, qu'en résumé,
les diverses particules composant une case, agissant et réagis=4
sant les unes sur les autres pendant le travail de cette seconded
fermentation, se prétent réciproquement des facultés qui, ex--
primées 4 part, nauraient pas de quoi satisfaire , mais qui, |
rendues d’accord , produisent des effets convenables.

Les endroits oit la masse s'échauffe le plus, sont nécessaire—
ment ceux ot la fermentation ale plus d’activité ; ce qui, pour-4
tant, ne veut pas dire que lorsqu’on défait une masse, la plus:
grande chaleur se trouve li oi 'on rencontre aussi les parties-
les plus fermentées. Par exemple, les parties carbonisees .
lorsqu’il y en a, ou celles voisines de cet ¢tat, sont moins chau--
des que d'autres parties moins fermeutees, et qui, par leur po--
sition dans la masse , ne pouvaient pas arriver au meme degre
de fermentation que celles-li. De sorte que, la plus grande:
chaleur est eelle qu'éprouvent en voie de fermentation les:
parties déstinées i fermenter le plus; car, lorsque cette fer-
mentation est parvenue i un certain degré, ces parties sont
uioins chaudes quanparavant.

C'est ainsique, si, au licn de démolir, an houtde cing mois
d'existence, nne masse dans laquelle on trouve des parties
carbonisées, on I'avait démolie deux mois plus tot, on eat pu
fort bien n'y trouver aucune carbonisation ; mais on eut bien

certainement trouvé plus chaudes les parties qui, durant I'es-
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Hace de deux mois, se sont carbonisées. C'est qu’alors la chaleur
fiminue faute d'aliment; si bien qu'une masse qui se serait
smplétement carbonisée a un trés-haut degré, pourrait étre
Jouvée froide lors de sa démolition.
En somme, il n'y a pas d'exemple que le feu se soit jamais
s dans une masse,
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DES CARACTERES AUXQUELS ON RECONNAIT QU UNE MASSE FER-
MENTE BIEN , ET DU TERME DE LA FERMENTATION.

La bonne on mauvaise fermentation d'une masse se recon--
nail a divers caractéres :

A composition ¢gale de matieres, de mouillade, de feuilles,
de poids et de dimensions dans tous les sens, la masse qui fer--

mente bien se tasse davantage que celle qui fermente mal.
Cela semblerait contredire ce que nous avons eu occasion d&xl
répéter,, quun fort tassement était nuisible a la fermenta--
tion ; mais c'est qu'il faut distinguer le tassement résultant deq
la fermentation elle-méme, d'avec celui qui déja existe avant!
qu’elle ne commence; comme, lorsque les masses, d'abord trop
éleviées, comportent en hauteur trop de poids, et quon en:
ajoute au fur et & mesure qu'elles se tassent. En un mot, il!
faut distinguer le tassement en partie cansé par la fermenta--
tion, d’avec celui qui seffectue indépendamment d'elle; less
masses ne fermentant pas, parce qu'ulles se tassent, mais se:
tassant parce qu'elles fermentent ; si bien quesi elles pouvaient!
ne pas se tasser en fermentant, elles fermenteraient encore
mienx. Si maintenant on demande ce qui les fait tasser, nouss
dirons que c'est parce ue toute fermentation suppose mou=--
vement, el que tout mouvement produit cet effet sur tout
amas de maticres forme de diverses parties rassemblees.

Dans la masse qui fermente bien, ceux des cilés qui ne
sont p:l.ﬁ soutenus par ]'.'ulns::-:rnu‘lll a une autre masse, vien= -

nent toujours & se bomber, et, en gencral, elle tend davan--
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tage a se déformer ou a se contourner d'une manieére diffé-
rente de celle qui fermente mal, malgré qu'on ait cherché a
les bitir également d’aplomb.

Dans la masse qui fermente bien, il s'ouvre ca etla, dans
les cotés qui sont a découvert, de petites issues a travers les-
quelles elle larmoye un peu, surtout dans les premiers temps
de sa formation.

Dans la masse qui fermente bien, si on forme avec les doigts,
dans un de ses cotés, un petit creux de maniére a y placer le
nez , on recoit une impression d’apres lagquelle une personne,
suffisamment exercée, peut juger de la bonne fermentation,
surtout si la masse est formee depuis peu; car, si la masse est
ancienne, il faut pénétrer plas avant.

La masse qui fermente bien produit aussi sur la main,
dont le dos sapplique a 'un des cotés de la masse, une légere
impression ‘de chaleur, surtout si la masse est nouvellement
formée, car plus tard l'extérieur ne rend pas autant que dans
le commencement,

La raison en est toute simple, car la couche extérieure de-
venant plus profonde dmesure qu'elle vieillit, se garnit d'une
croute générale qqui couvre la superficie de la masse, qui cesse,
pﬂurainsi dire, de participer a ce (ui se passe plus avant.
Cette immpression ¢ue recoit la main est d'autant plus sensi-
ble que I'on est en hiver, etsi cest en été, celte impression
doit étre ressentie de méme de bon matin, lorsque la chaleur
de la journée ne I'a pas encore échauffée.

Lorsqu’une masse fermente bien, et qque sa formation com-
mence a dater, sa superhicie, d’abord plane, se creuse un peu
en bassin par la raison que les matiéres en mouvement saf-
faissent davantage au milieu du carré que sur les bords. Cet
effet est surtout remarcquable dans les masses construites iso-

Tabac, 15

-
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lément, parce que le milien, outre la pression perpendiculaire,
en éprouve une verticale dont les bords sont beaucoup moins
alfectés.

Enfin, une masse dont la fermentation est parfaite doit I'an-
noncer principalement par le haut, dans lequel il suffit de
creuser & la profondeur de (quelques centimétres, poury trou-
ver une chaleur qui donne la mesure de celle qui doit régner
plus bas, en méme temps qu'elle rapporte une odeur fermen-
tative d’aprés laquelle un praticien exercé juge aussi dela
qualité de la fermentation independamment de son degreé.

Pour ce qui est de savoir si la fermentation est a son terme,
5 moins de creuser la masse trés-profondeément , ce qui méne-
rait 4 anticiper sur sa démolition, et qui influerait désavan-
tageusement sur le cours de la fermentation, on ne peut en
juger d'apres d'autres signes évidents et precis, que par un
assemblage de notions diverses, ncquises par l'expérience et la
prulicple , telles ue celles que nons venons de décrire, pour
jugersi la fermentation va bien oumal; et il faut méme avouer
qu’en générni, la démolition d'une masse, tout comme la vi-
dange d'une case, se rapporte moins a la conscience que I'on a
de leur poiut actuel de maturité, qu'a la nécessite de se con-
former & un certain ordre de mouvements géneranx, duquel
il serait impossible de se départir sans qu'il n’en résultit des
inconvénients supérieurs a ceux qui peuvent produire cette
démolition ou cette vidange.

La fabrication, indépendamment de ce qu'elle renferme de
positil sous le point de vue purement matériel, est soumise
Jdans sa conduite a des convenances, et méme a des nécessités
qui sont loin de s'accorder avec ce que cetle positivite ré=~
clame.

Dans une manufacture ou il v a plusieurs centaines d'ou-
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vriers, on ne peut pas, donnant tantét plus, tantit moios
d'activité a ses travaux, prendre et renvoyer alternativement
des ouvriers, dont une bonne partie, une fois sortie, ne re-
viendrait plus, comme ayaut di chercher et ayant trouvé de
I'ouvrage ailleurs; de maniére que son persounel ayant di
étre calculé et établi d'aprés la consommation annuelle i la-
quelle elle est chargée de fournir, il faut de méme le conscr-
ver toute ['année, sauf les mutations de détail qui surviennent
naturellement durant son cours. De la, nécessité de distribuer
ses travaux de manicére & ce que lear somme journalitre soit
en rapport avec les expéditions, sinon de chaque jour, du
moins de chaque mois; et, par conséquent, une fois qu'un
certain fonds d’avances nécessaires a été créé¢, de régler dans
ce but tous les mouvements de matieres, de facon que les ate-
liers qu’'elles doivent successivement traverser ne soient dans
le cas ni de se prévenir, ni de sattendre les uns les autres,
que le temps voulu pour se charger et se décharger a mesuve,
Cela posé, on voit que, pour fournir a la trituration journa-
liere, il faut aussi qu'une masse soit journellement en démo-
lition, en méme temps qu'une autre en formation; ce qui
suppose qu'en la formant, il Y a assez de matic¢res en fermen-
tation pour alimenter successivement celte trituration, en at-
tendant que la masse en formation ait suffisamment fermenté
pour étre bonne &4 démolir & son tour. Or, c'est ici que cet
ordre, indispensable & suivre, contrarie souvent cette positi-
vité de convenance matérielle, en ce que la masse qui se pré-
sente 4 démolir, et qu'on ne peut se dispenser d'abattre, parce
quon ne peut priver tout-a-coup d'ouvrage deux & trois
cents ouvriers qui l'attendent, doit étre & un point precis de
maturité qui permet de 'employer suivant le besoin.

Ainsi done, c'est moins le degré tout-a-fait positif de la fer-
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mentation d'une masse qui régle sa démolition, que le temps
durant lequel elle a fermenté, sauf a faire en sorte de lui
procurer ce temps convenable, autant que cela est possible;
a quoi on arrive au woyen de l'expérience et de la connais-
sance des quantités de matiéres qui ont éte mouillées a tel
taux et a tel degré de saturation. qui donne pour resultat
une fermentation ordinairement miare au bout de (uatre
mois 4 quatre mois et demi, sielle a été formée en été,
et de six mois si elle a été formée en hiver. On les bitit en
temps utile, pour qu'elles se trouvent successivement avoir
ces dages de formation au momeut ou l'on prévoit que sur-
viendra le tour de démolition de chacune. D'ailleurs, comme
on a, ou comme on doit toujours avoir en poudre quelques
avances, on raccommode, par cette réserve, ce que les pro-
duits d'une masse peuvent, de temps a autre, laisser un peun
trop & désirer, en tenant ces produits en réserve pour les mé-
langer avec d’autres; et on n'est pas si esclave de 1'ordre me-
thmlique que mnous avons indiqué, comme étant cependant
assez nécessaire, pour qu'on n'y puisse déroger en quelque
facon , lorsqu'il contrarie par trop ce qu’exigerait le bien par-
ticulier des fermentations.

Cela devant se prévoir a I'avance, on force un peun le tra-
vail, ou on le diminue pendant un temps, s'il y a lieu, soit
en ajoutant aux heures de sa durée, ou, pour ne pas renvoyer
les ouvriers, en en retranchant quelques-unes, ce qui pre-
vient le défaut d'équilibre. Dans tout ceci, nous avons seule=
ment voulu prévenir la fausse idée qu'on pourrait avoir de
la possibilité de se conformer constamment dans la pratique &
la stricte observation de certaines regles, qu'on croirait pou-
voir comme imposer avec une sorte de précision mathema-
tique.
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Outre les considérations opposées de Ja nature, vient en-
suite le vaste chapitre des incidents qui abondent dans une
manufacture de tabacs, eta l'influence permanente desquels
sont soumises les déviations auxquelles il est impossible de se

soustraire entiérement,
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DE L'INFLUENCE DE LA FORMATION DES MASSES SUR LA FERMEN=
TATION ; DU TR1 DES FEUILLES QUI COMPOSENT LES MASSES.

Aipsi que nouns avons déja eu occasion de le dire an Chapi-
tre XXVIII, la durée de la formation des inasses a certainement
de l'influence sur la fermentation, et nous pensons que la
plus courte durée possible de cette formation est la meilleure.

Si cette duree est longue, elle est susceptible d'avoir sur
le cours des fermentations des variations nuisibles dans la
température; car, si la température passe subitement d'une
certaine fraicheur, considérée comme peu favorable, & une
chaleur trés-forte , il arrive alors que cette derniere excite
trop vivement les parties supérieures de la masse par compa-
raison a son influence, bien moindre sur les parties infé-
rieures, dans lesquelles, outre le desavantage du tassement
déja commencé, se trouve a 'avance interpose un air moins
stimulant que l'air nouveau auquel il ne ceédera pas de sitot
la place ; de sorte que le brusque changement de tempéra-
ture, sous un point de vue général, n'aura servi, en ce qui
concerne particulicrement la masse en formation, qua y dé-
poser un principe d'inégalité pour la fermentation future.

Sila masse s'¢léve lentement, c’est que les versements qu'on
y fait ne comportent i la fois qu'une petite quantité de ma-
tieres, d ot il résulte que chaque cum,l"he clu'cllcs forment etant
trés-mince , elle ¢prouve chaque fois, dans l'attente de celle
qui dott lui suecceéder, un desséchement auquel prend part
toute sa faible épaisseur, qui, ne formant guére qu'une sur-
fuce, sévente etsaffaiblit de goit & mesure qu'elle se monte.

De plus, lorsque la masse est enfin assez ¢levée pour qu un
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premier mouvement commence a s'y manifester,, comme lors-
gu'elle est parvenue i la hauteur d’un métre (3 pieds), ce mou-
vement ne saurait étre de bon aloi, car il prend une fausse
direction qui s'entretient ensuite en gagnant a mesure (ue s'é-
léve la masse ; et les matiéres, au lien d'étre saisies et comme
surprises par la fermentation, ainsi ¢ue cela convient, travail-
lent en que[f{ue sorte, avant (ue le moment prupicc ne soit
arrive ; ce qui constitue un genre de mouvement pernicieux,
qui, en attendant qu'il ait pris une meilleure direction, par
snite des progres ultérieurs de la formation de la masse, n'a
pas laissé que d'inoculer aux premiéres couches une mauvaise
umpression.

Enfin la longue duree de la formation favorise le tassement,
parce qu'indépendamment decelui quiprovient du poids total,, il
existe un autre tassement ui s'effectue a 'aide de la fermenta-
tion elle-méme, auquel il convient d'ajouter la présence plus
fréquente et les piétinements plus répétés des ouvriers sur la
masse a I'occasion de la fermentation de chaque couche.

Nous sommes d'avis qu’il serait moins avantageux de faire
fermenter séparément chaque espece de feunilles, que de com-
poser les masses d'un melange d'especes diverses, selon des
proportions déterminces, et que lors méme que la fermenta-
tion de chaque espéce en particulier serait préférable, comme
susceptible d'influer en bien sur la qualité des ripés, ce se-
rait une amélioration toute speculative et impossible a réaliser,
du moins couramment.

Les feunilles de diverses espeéces et qualités étant mélangées,
et participant ensemble & laction fermentative, sont provo-
quees par elle,en raison de leur mutuelle adhérence, it se préter
réciproquement quelque chose de lenrs propriétés respectives.,
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dont leur font part les meilleures, un soutien et un alimen:
qui les aident beaucoup & supporter, sans trop s'user, les effet

de la fermentation, en méme temps que les meilleures son

bien assez riches de lear propre fonds pour ne pas s'étre ap
pauvries sensiblement de ce partage, qui, conséquemment:
tourne au profit commun, en ce qu'il neutralise tous les effets
Ainsi résulte de ce mélange, apres la fermentation achevee:
un commencement d'homogénéité entre ces diverses parties:
qui en prépare dautant mieux 'ensemble a la fusion défini
tive de goits et d'etfets que doit opérer, dans I'état de ripé:
la seconde fermentation en case.

Nous ne voyons qu'un cas ou la fermentation séparée se-
raitconvenable, c'est celui qui, par extraordinaire, obligerai
d'admettre dans la composition des vipés une forte proportior
de matieres extrémement inférieures, déja uvscées, et ayan
mauvais gout : cas qui s'est présenté il y a une quinzaine d’an
nées, lorsque la régie, extrémement chargée de tabacs indi-
aenes d'anciennes recoltes, qui s'étaient accumulées dans se
magasins, se détermina & en faire emploi, moyennant qu'elle
permit, en compensation , un mélange plus considérable di
feuilles exotiques qu'auparavant,

Mais, en these générale, ces mauvais tabacs auraient veri-
tillll{."ll]["]][ tl'li.'ll:l il. 11[‘{!” lll'ﬂ sur Il'ﬁ iJUHS I‘:ﬂl'l]" ne E'I-'.IF ]l"lll' !.Z:Iir't
un tort récl, en méme temps que leur participation forcee ¢
une fermentation vive acheverait de les annihiler. Poun
éviter 'un et autre inconvénient, il faudrait les mouiller el
les saturer beaucoup plus, ce qui, en les préservant enx-
mémes de cette vivacité, la calmerait trop a I'égard des autres,
destinés au contraire a la subir avecavantage.

Par conséquent , le mieux serait done d'en faire une masse

particulicre, a forte mouillade, avec emploi de sel au plus
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haut degré de I'aréométre; ce qui, en leur faisant prendre de
la couleur, ne les soumettrait qu'a une fermentation douce,
4 la suite de laquelle ce tabac aurait seulement perdu son
guﬁl: de crudité , mais aussi lui donnerait en grande partie la
faculté d’agir avec malignité sur les autres , dans lesquels on
ne le mélangerait qu'apres la fermentation en case. Alors il
u’y jouerait plus qu'un role neutre,en n'y comptant (ue pour
leur poids, etsansy apporter la mauvaise couleur que la pré-
paration particuliére aurait a peine permis de ramener 4 une
auance beaucoup moins disparate.

Mais pourquoi n'adopterait-on pas géncralement des fer-
mentations séparées par especes de feuilles, fussent-elles en
rénéral aussi avantageuses que nous les croyons deéfavorables,
1ors le cas d'exception que nous avons admis? Pourquoi?
Jest qu'il serait bien différent d'opérer distinctement i I'égard
'une seule masse, que de transformer I'exception en régle , en
‘appliquant a toutes les masses a la fois.

En effet, ces masses, quoique formées chacune d'une es-

sece particuliere de feunilles, n'en devraient pas moins étre

onstruites selon les principes admis pour en obtenir une
onne fermentation ; elles n’en devraient pas moins non plus
tteindre les quantités et les dimensions convenables dans ce
wut. 1l ne s'agirait pas de former de chétives petites masses en
{euilles de Virginie,, du Nord, du Pas-de-Calais, d’lle-et-Vi-
j aine, de Lot-et-Garonne, etc., ete... car chuque masse séparée
far espéces prendrait le méme temps de formation que celle
{u1, comme anjourd’hui, rassemble ces espéces. Alors de deux
hoses l'une : ou l'on batirait les masses les unes apres les au-
res,ou bien toutes # la fois. Mais n'oublions pas que dans l'un
omme dans l'autre cas, il faudrait que chacune fournit en
3éme temps son contingent au mélange & composer de leurs
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produits respectifs. Or, dans le premier cas, comment dispoq
serait-on & la fois de ces produits, puisque les masses qui léf
devraient fournir seraient si inégalement fermentées, que 1}
premicre pourrait étre mire pendant que la dernicre serait !
peine achevée? Faudrait-il que ces masses s'atlendissent? qui
la premicre parvenue a son point de bonne fermentation |
continuit pendant 3 & 4 mois de plus qu'il n'en faudrait a
derni¢re pour y parvenir a son tour? Dans le second cas, tou:

les inconvénients indiqués comme résultant d'une formatior
trop lente seraient excessivement aggraveés, puisqu’une parti
de chaque masse viendrait seulement y prendre place, lors
que les precédentes, selon leur rang d'ancienneté, compte:
raient un, deux, trois, quatre mois et plus d'existence
Seraient-elles alors bonnes a demolir a la fois , comme on |
devrait, pour fournir un melange, ou bien ne faudrait-il pef
les laisser toutes intactes durant quelques mois, afin d'asf
tendre qu'elles aient toutes atteint le but convenable? Ma:
pendant ce temps d'attente, dans les deux cas, quelles mz
tieres fourniraient a la trituration ? ont les prendrait-on?
moins qu'une autre série de masses en double approvisionne j
ment n'et été formce et préte a employer de la méme et v
cieuse manicre, pendant quela scrie suivante ne ferait que:
préparer & rendre les beaux effets gu'il en fandrait attendre
Pourtant ce n'est pas tout : comme les masses composant |
série en démolition n'auraient a fournir respectivement qu
trés-peu & la fois an mélange qui alimenterait la trituration
chacune en particulier serait donc aussi longtemps a s'¢ puise
que leur ensemble en aurait déja mis a se former et i s'er
tamer? Alors que de nouvelles conséquences ficheuses a ajor
ter dans le seul intérét des fermentations, sans parler de
motifs tires de l'ordre qui serait totalement interverti !
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CHAPITRE XXXIV.

pE L'EMPLOI DES COTES ET DE LEUR INFLUENCE SUR
LA FERMENT&TIGI‘L

L'emploi dans une masse d'une quantité assez forte de cotes

caboches, comme celles de 25 & 3o pour cent qu'on peut
Imettre dans un ripé particulier, connu sous le nom de
ipé fin doux, ne pourrait qu'activer la fermentation de la
\asse , attendu que les parties ligneuses se tassant beaucoup
loins que les parties molles, y laissent une infinité de pe-
ts vides ou interstices dans lesquels s’est d’abord interposee
ae plus {]rande qurmlité d'air, en méme temaps qu'ils favori-
ntle passage et la circulationde celui qui, de 'extérieur, s'in-
oduit apres coup dans la masse, dont nous supposons ici
1e tontes les parties renferment une égale quantite desdites
htes , ce qui n'empéche pas que celle de ces parties qui res—
nt davantage les effets de lenr présence, est celle o, dans
s les cas, la fermentation est tonjours la plus vive; cette
artie étant plus disposée gu'ancune autre céder 2 une ex-
tation qui en acquiert elle-méme d'autant plus d'intensite.
Plusienrs manufactures emploient 1 1)2 pour cent de cotes
cotiquesdans lesmasses destinées anvipe ordinaire; et,en sup-
nsant chacune de 40,000 kilogrammes (50,000 livres), a par-
iger par uinr;u]{;mn, c’est dans le troisiéme [:inqlﬁéme coim-
osé de 8,000 kilogrammes (16,000 livres) qu’entrent, cu les
iélangeant, les 172 pour cent ou 6oo kilogrammes (1,200
vres) de ces résidus, et cela mon pas précisément en vue de
rocurer & cette partie une plus grande activite de fermei-
ition, mais afin que la trituration en soit plus facile.
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CHAPITRE XXXV.

DU TEMPS NECESSAIRE POUR QUE LA FERMENTATION SOIT
ACHEVEE,

Dans notre C.hapitre XI, nous avons en occasion de dir
que la fermentation d'une masse était le plus ordinairemer:
achevée apres quatre a cing mois, mais quesila masse avait é(
formée en été, cet achévement demandait environ six mois
nous ajouterons ici, plutét plus que moins, si la formatio
avait eu lieu en hiver.

Quant & savoir si le temps nécessaire a la fermentation es
proportionnel a la grandeur des masses, nous commenceror:
par faire observer que les espaces de temps sus-énoncés s'ap
pliquent a des masses d’environ jo,000 kilogrammes (80,00
livres) qui comportent invariablement 6 métres (18 pieds 5 p-
de profondeur, sur 4 métres 5o centim. ( 13 pieds g pouces) d
largeur, ainsi que I'a commande la disposition du terrain, afi
d’en tirer le meilleur parti possible. Quant a la hauteur, ell
est d’environ 2 métres 66 centim. (8 pieds 1 pouce) a 3 métrey
(9 pieds 2 pouces), soit apres que le tassement est enticrement
effectué, soit au moment de démolir la masse. Depuis qu'on
emploie dans la formation des masses une certaine quantité dJ
cotes, cette égalité dans la hauteur est beaucoup plus cons
stante, ce qui prouve combien leur intervention s'oppose av
tassement, et doit, par conséquent, contribuer & activerla fers

mentation ; aussi, considérons-nous leur emploi comme teny
L] - - I
poraire et trop utile pour étre abandonne.

Cette explicationdonuce, la question, en la rapportant plus
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particulicrement a la situation des manulactures de la regie,
consiste 4 savoir si des masses plus oumoins considerables que
40,000 kilogrammes (So,000 livres), etdontles dimensions sus-
indiquées recevraient par suite une augmentation ou une di-
minution , exigeraient, en raison de ces différences, un temps
de fermentation plus ou moins long, selon la saison.

Ce qui, an résume’, pose la question en ces termes :

Le temps de fermentation est-il proportionnel a la gran-
deuwr des masses?

Non, pas tout-a-fait, quand bien méme cette grandeur in-
fluerait sur d’autres causes, comme celle du tassement provenant
de I'emploi ou du non emploi descotes; puis enfin dans la qua-
lité des maticéres dont se composerait la masse,

Pour compliquer la formule et pour répondre & toutes les
objections, nous poserons la question d'une autre maniére, et
nous dirons : le temps de fermentation est-il proportionnel
la grandeur des masses, nos moyens dexécution restant les
mémes? c'est-a-dire, si nos masses étant portées & 80,000 ki-
logrammes (160,000 livres),aun lien de 4o,000 kilogrammes
(80,000 livres) et s'étendant de méme en largeur et longueur,
et en supposant que la disposition des lieux ne permit de rien
changer i la hauteur, il nous resterait, disons-nous, asavoir :
si les masses prendraient plus on moins de temps pour com-
pléter leur fermentation.

Une foule d'observations de détail, dont 'analyse nous me-
nerait trop loin, nons rendent a peu pres certain : que la
fermentation en serait preferable, qu'elle en rapporterait un
meilleur ton et qu'elle parviendrait plus rapidement an terme
de maturite convenable.

Mais l'experience nous manque en fait, en ce que, soit i

Lille, soit & Toulouse, on a eu peu d'occasions de perter les
Tabac, .

16
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masses a plus de 40,000 kilogrammes (80,000 livres), et que,
sil est arrivé d'en élever de plus fortes dans lesquelles des
différences se soient montrées, ces différences auxquelles nous .
ne nous sommes peut-étre pas suffisamment arréte, pouvaient
provenir de bien d'autres causes que celle que nous recher-
chons en ce moment. Or, nous pensons que la position d'une
masse de 80,000 kilogrammes (160,000 livres), ainsi montée, ne
pourrait admettre aucune comparaison, car la condition de
rapprochement ne serait pas méme remplie en allongeant
seulement la masse, quoiqu’on lui laissat la méme hauteur.
Cettemaniéred ajouter a la quantité ne prouverait, a la rigueur,
rien ; mais ce qui prouverait beaucoup, ce serait d'opposer un
carré parfait en longueur et enlargeura un autre carré parfait,
(ui serait seulement plus grand ou plus petit dans ces denx
sens ; seulement la hauteur devrait toujours rester la méme
pour quil n'y eat pasde différence de tassement, du moins
en ligne perpendiculaire; car, les matiéres contenues dans
le plus grand des deux carrés subiraient verticalement une
-compression plus forte que dans le petit; wais, comme ce serait
le produit direct de la cause que nous recherchons, nous con-
naitrions par la I'influence et la différence d'effets que pourrait
occasioner une compression plus forte. Or, dans quelle manu-
facture cette condilion, que nous croyons de rigueur, pour
pouvoir prononcer, a-t-elle ¢te remplie ? dans lagueile a-t-on
mis en presence deux carrés inégaux entre eux, mais respec-
tivement réguliers et ne différant de grandeur u'en raison
exacte de la quantité de matieres renfermeées dans chacun; les-
dites matieres de composition semblable, mouillées au méme
taux, avec saturation au meme degre, et mises enmasse simul-
tanement en commencant et achevant les deux carres ensem-
ble, afin qu'ils participent, durant leur formation, et pendant
leur fermentation, a la méme temperature?
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Quoi qu'il en soit, si nous n'osons affirmer positivement ce
qui en serait, nous allons essayer au moins de justifier notre
hésitation,

En premier lieu, on doit se rappeler ce (que nous avons dit
sur la grande influence de I'air dans les fermentations, a tel
pDillt qllE nous ]hﬂ"r'l]l'ls- reconnua conime en etant I.E moteur
indispensable. De 1a, nous avons concla qu'il fallait lui mé-
nager des moyens d'introduction, de circulation, de renou-
vellement; mais nous avons ajouté que tout cela avait hesoin
d’étre accompagné d'une certaine mesure de contrainte et de
géne, susceptible de présenter a son action des obstacles qui,
en 'arrétant pour ainsi dire, en augmentassent la force et
lefficacité; ce qui revenait a reconnaitre la nécessité de met-
tre I'air aux prises avec une opposition forte, mais non insur-
montable. Appuyant cette doctrine, que nous croyons on ne
peut plus fondée, par des exemples, nous avons cité a I'ap-
pui la fermentation vicieuse ¢ue contractait une masse trop
petite, et celle de tout amas de matieres, fat-il des plus con-
sidérables, rassemblé irrégulierement et sans ordre. Le vice
provenant, dansle premier cas, de la multiplicité des vides ou
interstices trop peu resserres pour géner suffisamment cette ac-
tion, etde ce que, dans le second, I'air, outre ces vides encore
plus grands, rencontre, sous toutes les formes, des cavités, des
crevasses, des séparations qui lui laissent la liberté de se jouer
et d'échapper 4 son gré : en conséquence, nous avons cru pros-
crire toute masse au-dessous de 20,000 kilogrammes (jo,000
livees ), en attvibuant une fermentation moins satisfaisante i
celle qui serait d'une moindre quantité,

De cette doctrine, il résulte clairement que deux cas oppo-
sés pourraient également contrarier, quoique d'une maniére
différente, les fermentations ; que si trop de facilité donnce a
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Faction de l'air leur est trés-nuisible, en ce que cette liberté, .
en les frappant de langueur et d'irvésolution, les vicie essen--
tiellement, une opposition excessive ou extrémement difficile :
a vainere devait avoir pour effet de les ralentir par une sorte:
d'étouffement; et déja ce que nous avons répété de l'effet des:
tassements qui constituent d'eux-mémes une opposition de:
cette nature, rentre bien dans cette théorie.

Mais, si la géne est susceptible d'excés comme de defaut, .
ces deux termes renferment donc un milien, un pointou elle
est tout juste convenable; la difficulté c'est de le trouver. L'ex--
périence a indiqué qu'on ne l'atteignait pas avec 20,000 kilo-
gramnmes (40,000 livres); qu'on en approchait beaucoup plas
avec §o,000 kilogrammes (80,000 livres), puisque la fermen”
tation est alors tout a la fois plus active et méilleare; mais .
peut-étre le dépasserait-on avec 80,000 kilogrammes (160,000
livres), du moins en ce qui touche l'activité, qui, pour étre un
peu moindre, si tel était le cas, pourrait cependant ne pas
empécher que la fermentation ne fut aussi honne et méme
meilleure. Car, nous admettons que l'activité elle-méme recon-
nait des bornes, au-dela comme en-deca desquelles on doit
s'arréter; puis nousvoyons unedistinctiona faireentre le ralen-
tissement d'activité produit par le tassement enligne perpendi-
culaire, d'avec celui qui naitrait du simple resserrement ou
compression dans le sens vertical; ainsi qu'il en serait des
milieux d'un carré de 80,000 kilogrammes (160,000 livres),
comparé i ceux d'un antre de 4o,000 kilogrammes (50,000
livres) d'égale hauteur. Cest donce dans le sens vertical ou ho-
rizonlal que le foyer ou le centre de fermentation rencontre-
rait davantage d'obstacles pours'étendre latéralement jusquanx
extrémités ; et nous sentons comment ces obstacles pourraient
étre défavorables & Pactivité et méme a la qualité de la fer-
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mentation. Qu'un homme soit resserré entre deux murs qui
n'auraient que tout juste la séparation nécessaire pour conte-
nir son corps, il en serait sans doute excessivement géné;
mais encore n'éprouverait-il pas la méme impression que si
ces murs pesaient sur lui de leur poids.

Mais ces obstacles, en supposant qu'il s'agisse de 30,000 ki-
logrammes (160,000 livres), seraient-ils en effet contraires a
cette activité? c'est la en quoi consiste notre indécision. Peut-
étre que 80,000 kilogrammes (160,000 livres) n'en apporte-
raient pas encore d’assez puissants pour sensiblement la ralen-
tir; mais toujours nous parait-il qu’en augmentant successi-
vement cette quantité, il faudrait quelle finit par opposer au
mouvement de fermentation une résistance trop forte pour ne
pas le rebuter ; car enfin, si on admettait une augmentation
d'activité proportionnelle a la grandeur des masses, et qu'on
put en elever une de 4 millions pesant, aussi vite qu'on en
éléve une de 40,000 kilogrammes (80,000 livres), il s'ensui-
vrait qu'il faudrait la démolir au bout de deux jours, comme
suffisamment mure, en raison de cette activité proportion-
nelle avec laquelle elle aurait fermenté durant ce temps; ce
(que nous ne croyons nullement. Au résumé, nous pensons que
le temps nécessaire pour que la fermentation soit achevée,
FEI.IE. ]}iﬂ'l] se I'Iﬂ'l'[ﬂg{‘l." dAVec IllilutrES causes el etre p['l}l]ﬂrliﬂll"
nel 4 la grandeur des masses jusqu'a un certain point seule-
ment, et que plus langmentation de grandeur fait avancer
vers ce point, moins est proportionnelle I'influence de cette
grandeur, et que lorsqu’on a dépassé ce point, elle déeroit pro-
'bablement dans le sens opposé. Quant a ce point lui-méme ,
nous avouons I'IHI':' nous ne ]E‘ Ellllﬂﬂiﬁsﬂ'!]ﬂ PI]S et ne I".'ﬂ'll'l'ﬂ"ﬁ
(que le soupconner, en attendant que I'épreave indiquée nous

‘montre 4 peu prés on il est, car nous pensons rlu'il esl pres-
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que impossible de le saisir exactement. Cette connaissance
peut se comparer, a beaucoup d'égards, aux effets que le ta-
bac éprouve lorsqu'on le mouille; car, comme nous l'avons
déja dit, I'eaun est indispensable a la fermentation, elle la pro-
voque méme jusqu'a une certaine proportion, passé laquelle
elle la ralentit spontanément ; car si on mouillait le tabac a 1o
pour cent, il serait possible qu'on fit mieux de le mouiller 415
ou i 20 pour cent, ou peut-étre a 5 seulement, pour qu’il
ait tout juste ce qu’il lui faut.

[ —
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DE L'INEGALITE DE LA FERMENTATION, ET DES AVANTAGES QU ON
POURRAIT RETIRER DU MELANGE DES PARTIES.

La fermentation ayant marché i propos, elle doit étre con-
isidérée comme ayant bien réussi, malgré les inégalités; ce
| qui suppose que les proportions remarquablement peu fer-
'mentées ne sont pas considérables. D'aprés cela, nous ne
'sommes pas d'avis qu'il y ait avantage a4 défaire la masse pour
| la reconstruire, ou que s’il y avait, relativement au but qu'on
' se proposerait, celui de procurer aux parties peu fermentees
' plus de fermentation qu’elles n’en auraient éprouvé en pre-
mier lieu, cet avantage ne pourrait compenser le désavantage
«d’avoir a transformer en bordures destinées a devenir crotites,
 des matieres qui sétaient auparavant trouvées en meilleure
sitnation, et qui, comprenant une épaisseur de 1 décimétre (3
pouces g lignes), ne laissent pas que de compter dans la masse
pour une quantité¢ assez forte, trés-mal purtagée puisqu’elle se
trouverait ainsi avoir €té doublée. Mais, lorsque par circon-
stances de temps, de lieu, ou d'autres causes , une masse s'est
refusée longtemps a marcher, ce qui indique suffisamment
qu'elle ne marchera jamais bien, il y a véritablement avan-
tage a la démolir pour la reconstruire; ce qui cependant ne
serait pas le cas, si toutes les masses étaient couramment son-
mises & la reconstruction ; mais enfin le cas d’exception sur-
venant, comme en effet il s’est souvent présenté, nous ap-
prouvons cette reconstruction, pourvu qu'clle s'effectue sous
une température favorable, Cela admis, il résulte de la ma-
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niére dont nous croyons devoir opérer pour obtenir un pleix

succes, qu'il ne s'agit pas de méler les parties les plus chaude:
avec les plus froides , mais bien les parties les plus fermentée:
avec les moins fermentées, ce qui duo reste tend au méme hut!
Pour méler les parties les plus chaudes avec les plus froides:
il faudrait transporter, de la masse en démolition sur celld
en construction , les parties de haché agglomérées en pelotes
ou gros morceaux qu'on en détacherait. Mais telle n'est pas
notre manic¢re de procéder : quand nous démolissons une
masse pour en livrer les produits a la trituration, nous la par-
tageons crucialement, en en détachant d’abord du haut en bas
tout un quartier, que nous reforpions en une petite masse:
provisoire, aprés avoir eu soin de diviser toutes ces pelotes ous
morceaux de maniére a retrouver le haché a pen pres tel qu'il
était au sortir du hachage. De cette division nait donc, au far:
et & mesure qu'elle s'opére, le refroidissement presque subit!
du haché, attendu que la chaleur qui continue & subsisters
aprés la démolition, quoique diminuant en attendant la tri--

turation, est trés-nuisible au tabac ; et il résulte aussi, que:
cette petite masse ainsi construite 3 froid contient un me--
lange exact de toutes les parties de la masse plus grande dont!
elle sort, puisque, formée d'un quartier de celle-ci, ce quar--
tier renfermait nécessairement de chacune de ces parties pour
un quart, savoir: du haut, du bas, du milieu, et des bor-
dures, et par conséquent du plus et du moins fermenté en
proportion exacte de ce qu'en contenait la masse entiere; d'ot
il arrive que , prenant ensuite de la petite masse en la taillant
da haut en bas de quoi fournir a la trituration, 1l n'est pas
employeé un sacde haché, qui, en son particulier,ne contienne
a son tour de toutes les parties de la grande masse, sur les-
quelles la trituration n'opére que sur un melange parfait; ce
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I qui, par contre-coup, garantit le méme avantage aux ripes
| qui en proviennent, ]ur:-'.fpfml les verse dans la case. Or, ¢'est
de ce mélange qu'on reconstruit les masses qui doivent subsis-
| ter pour refermenter de nouveau, et clles ont l'avantage de
s'échauffer aussitét la formation, par le seul effet du nouvel
air plus chaud qui s'y est interposé. Mais si on opérait de la
yméme manicre avec la matiére d'une masse dont la fermen-

| tation aurait été satisfaisante, elle ne reprendrait plus que
| trés-difficilement, et afin d'aider a la reprise de la fermenta-
| tion de celle qui, dans notre hypothese, ne I'a pas suffisamment
réprouvée, on y ajoute 15 a 20 pour cent de haché nouvean
'sortant du hachage. Alors, nouv-seulement la fermentation
ireprend, mais encore son développement a licu avec wne acti-
'vité plus qu'ordinaire.

Outre que cette methode produit, comme on le voit, un mé-
'lange parfait des parties plus ou moins fermentées, elle as-
'sure une bien meilleure fermentation a I'ensemble; car, outre
[Nimperfection du mélange par pelotes et morceaux de haché,
ces parties non divisées eussent pris dans la nouvelle masse un
‘arrangement pernicieux, a cause de leur grossenr.

PR ——
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CHAPITRE XXXVII.

DE LA FORME, DE LA DIMENSION ET DE LISOLEMENT DES CASES:

Si, pour les dimensions 4 donner aux masses, on ne peut pass
comme nous 'avons dit, consulter uniquement ce qui convien:
drait le mieux & leur fermentation ; si dans chaque établiss
ment on est plus ou moins favorisé par les emplacements, et
si ces dimensions dotvent aussi s'y régler d'apres I'importanc
de la fabrication annuelle, cela est encore plus vrai lorsqu'il
s'agit des cases, a I'égard desquelles il faut consulter en outre
en combien d'especes de grains distincts se partage, par por=
tions assez fortes, la quantité totale a fabriquer. Ces distinc-
tions font alors de ce service antant de services séparés qui
ont chacun leurs combinaisons spéciales, leurs éveénements
particuliers, d'oinaissent des difficultés constantes pour ame-
ner toujours, en temps utile, le bien-étre des fermentations
respectives & chaque grain, qu'on ne peut obtenir que succes-+
sivement en état de maturité, puisque la fermentation de cha--
cun n'a pu commencer simultanément; tandis que tous doi=-
vent concourir en méme temps aux expeditions, dont la plupart
réclament au moinos de trois grains a la fois. Sous ces rapports, |
les manufactures dans la circonscription desquelles la consom--
mation est portée en entier sur un seul grain, jouissent d'un:
extréme avautage sur les autres, puisque les premicres, au liea s

d’avoir besoin que plusicurs cases soient toujours disponibles s

a point nommé , peuvent se contenter de les préparer les unes s
apres les autres ; d'otvil suit que le bénéfice du temps devient !
considérable. La manufacture de Paris possede principale=
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nent cet avantage, sans compter celui qui résulle de la bien
lus haute importance des quantités a fabriquer, qui lui faci-
te les mélanges des produits de plusieurs cases en vue de les
orriger les unes par les autres, lorsqu’il en est besoin; ce ui
ait que les produits d'une case mal réussie ne durant que
minze jours, les plantes qui peuvent en résulter sont aussi-
5t étouffées par les produits d'une suivante qui se trouve
aeilleure. Tandis qu’a Lille et ailleurs, si une case vient a lais-
er quelque chose a désirer, il n’en faut pas moins qu’elle ali-
nente les expéditions pendant trois mois et plus, si c'est du
rros ou du moyen, ou durant six & sept semaines, si c'est du
n. Différence immense de position, dont on ne tient peut-
tre pas assez de compte, surtout lorsqu’il s'agit de comparer
atre eux les produits de divers établissements, et par suite de
orter un jugement sur le plus on moins d’habilete de ceux
ul les dirigent; les uns ayant le succés courant de leurs opé-
ptions bien plus facile que les autres.

Ainsi , d'apres ces dilférences , et malgré que nous pensions
ne les dimensions les plus favorables a donner aux cases, se-
tient, dans lintérct des fermentations, celles qui comporte-
iient une contenancede 6o a 70,000 kilogrammes(1 20 4 140,000
vres), (ui va parfaitement a I'importance et a 'uniformité de

fabrication de la manufacture de Paris, on ne pourrait ce-
endant les admettre dans d'antres manulactures, on, malgre

rune partie des cases serait capable de contenir 40 a 45,000
logrammes ( 80 a go,000 livres), on est obligé de se borner &

b,000 kilogrammes (70,000 livres), parce que leur eapacité,
op restreinte dans le sens de la largeur, oblige de ménager
our gagner le nombre de cases que les distinctions de grains
'ndaient indispensablesde trop emplir en hauteur, pour ne pas

igmenter encore, au détriment de la fermentation des parties
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intérieures, un tassement déji plus considérable qu'on ne lé
voudrait,

Cette largeur des cases ne va guere a Toulouse, & Lille et
ailleurs, qu'a 3 metres (g pieds 2 pouces) sur § métres 66 cena
tim. (14 pieds 3 pouces) de profondeur; cette derniére di
mension est bien sufhsante , mais 'autre devrait atteindre aw
moins 4 métres (12 pieds 3 pouces); cependant, c’est la capa+
cité de 4 metres 66 centim. (14 pieds 3 pouces), dans les deux
sens, qui formerait ainsi un carré parlait, a laquelle, dans
Fintérét d'une bonne fermentation, nous donnerions la pré-
férence, si ce n'était les motifs ci-dessus. Quant a la hauteurs
comme on n'est pas obligé de la combler, nous ne voyons nuu
inconvénient a ce qu'elle atteigne 4 métres (12 pieds 3 pous
ces), saul & ce que le ripé ne s'éleve dans les cases qu'alé
hauteur de 2 & 3 métres (6 pieds 1 pouce & g pieds 2 poucess
au plus aprés le tassement effectué.

Nous pensons que la forme circulaire serait plus avantageus
que la forme carrée, car elle aurait I'avantage de favoriser
plus géneralement la fermentation , et cette forme n'offriraiti
pas, comme pour les masses, l'inconvénient d'empécher le
contact immédiat entre elles, en laissant leur extérieur a dé-
couvert, puisque, ici, le contact n'est pas désirable et ne peut
avoir lien, d'aprés la nécessité ou I'on est de renfermer sépa-
rément le contenu de chaque case. Mais un désavantage qui
naitrait de la forme circulaire, non moins grand pour les
cases que pour les masses, serait I'espace beaucoup plus consi=f
dérable qu'elles occuperaient 4 contenance égale, et qu'on ne
pourrait leur accorder que dans bien peu d’établissements.

Non-seulement il convient d'isoler les cases du sol, mais il
est encore & désirer, comme pour les masses, que ce sol lai=
mdme soit pour le moins a la hauteur des niveaux environnants;4,
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au lien d'étre a 1 métre 33 centim. (4 pieds) plus bas, comme il
I'est malheureusement dans plusieurs manufactures, o, par
surcroit d'inconvénient, les cases font face au nord ; de sorte
qu'au lieu que cet emplacement jouisse d'une température
chaude, c’est I'endroit le moins propice a ce genre de travail.
Cet isolement, c’est-a-dire I'espace compris entre le pre-
miecr plancher intérieur de la case, sur lequel repose le rapé,
ret le plancher de plein-pied du local, devrait étre, selon nous,
- & 66 centimétres (2 pieds 6 lignes) de hauteur, et il est bien
rentendu que le planchéiage de ce plein-pied doit s'étendre
au-dessous des cases, alin que les émanations humides du ter-
prain ne puissent attagquer ui traverser le plancher au-dessns,
On concoit pourtant que cette séparation entre les deux
planchers, tort bonne contre Uhumidité , empéclie lintroduc-
tion de l'air extérieur dans les cases; lorsqu'il est chaud , cet
bair devient tres-favorable, et comme les parties inférieures
sont toujours trés—Jdéfavorablement placées par Peffet du tas-
sement qui réclame activement cet air, afin de remédier & ce

délaut, 1l sagirait de donner a lair la faculté de s'insinuer

dans la case par-dessous le ripé, et voici ce que 'on a imaginé
a cet effet :

A distance de 33 centimetres (1 pied) du plancher intérienr
de la case, on établit trois & quatre rangces de billots ou piéces
de bois semblables i des bouts de buche, reposant ensuite
I'une maniére amovible sur ce plancher un autre plancher i
laire-voie, c'est-a-dire formé en petits carreaux alternative-
ment pleins et vides, représentant i cet cgard les cases d'un
lamier. Sor ce plancher i jour, on forme , ainsi que nous le
‘aisons déja pour les masses, un lit de cdtes mouillces A cer-
cain degre, sur lequel nous placons une double rangée de
euilles entieres, hien développées, qui recouvrent, en les sé-

Tubac, 17
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parant ainsi, tous les ripés, qu’alors nous versons seulement
dans la case. Attendant ensuite, quelque temps apres I'em-
plissage, que ce lit de cotes se soit consolidé par le tassement
de mani¢re & ne pouvoir bouffer en dehors, alors nous le de-
couvrons en ouvrant la case par le bas jusqu’i la hauteur onn
se termine ce lit, qui, excité de cette mani¢re par l'air qui
sinsinue par-dessous, ne peut manquer de pousser a la fer-
mentation les couches wlérienres du ripé qui viennent apres;
jounissant par ce moyen d'un moindre tassement (ue si elies
avaient,comme d'ordinaire, reposé immediatement sur le plan-
cher du fond de la case. De ce moven, dans lequel nous met-
tons beancoup de confiance, nait 'amelioration importante
lh.: l‘ll’ﬂl:“l'ﬁl‘ 'I..'lﬂl]—ﬁl‘.‘llh".ll”?”t Jdnx []l“'[i[‘._"—- i]'l i.l’rl'ii*llrEF- d[‘S Cases
une fermentation qu'elles n'éprouvaient pas auparavant,
mais encore de donner une excitation particuliére aux couches
plus intermédiaires.

Enfin, si on se rappelle ce que nous avons dit an Cha-
pitre XXVIII, on verra que, dans l'intérét de la fermentation
des masses, nous préfcrerions la position qui les placerait a un
premier étage plutot qu'au rez-de-chaunssée ; mais que consi=
dérant d'une part la grande dépense qu'occasionerait la con-
solidation des parties supérienres des bitiments pour les mettre
a méme de snpporter de pareils poids, et d'un antre cote, quon
peut obtenir dans les bas, & moins qu'ils ne soient encaves,
des fermentations de masses suffisamment bonnes , nous pen-
sons que I'importance de 'amclioration qui résulterait du
changement du bas en haut, ne compenserait pas les frais ne-
cessaires pour 'obtenir,

Or, cette dernitre pensée, qui formait notre conclusion, ne
serait pas la méme, en réponse i semblable question qu'on
nous ciit faite relativement aux cases, a I'égard desquelles
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' nous croyons au contraire que l'importance de I'amélioration
qu'on obtiendrait du changement du bas en haut compense-
rait ces [rais; a tel point que nous l'invoquons dans l'intérét
de la régie, pour toutes les constructions nouvelles qu'elle
entreprendra, si elle ne peut U'effectuer dans celles déja exis-
tantes. Nos raisons sont, que la fermentation des cases est
beancoup plus difficile i obtenir dans les bas que dans celle
des masses, et qu'elle sollicite par conséquent un véhicule plus
puaissant que celui qui sulfit aux masses pour réussir anu méme
degré.
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CHAPITRE XXXVIIL

DE L' INFLUENCE DE LA GROSSEUR DU GRAIN SUR LA FERMENTATION,
ET DEL'AIR A DONNER AUX CASES,

Déja, dans notre Chapitre XXVI, nons avons eu occasion de
dire que la grosseur du grain diminuait le tassement, favori-
sait la fermentation , et nous avons ticheé d'en donuer les rai-
s0ns.

De méme, a plusieurs reprises, nous avons eu occasion d’af-
firmer que le tassement dans les cases comme dans les masses,
était préjudiciable a la fermentation, et a cet égard, nous
avons également motivé notre opinion.

S'il est nécessaire de dounner de 'air anx cases, ousi on peut
les tenir parfaitement closes, est une question qui se rattache
a celle que nous avons étudiee dans notre Chapitre XXIX | &
I'égard des masses, afin de savoir s'il convenait d'aérer les
pieces dans lesquelles elles sont placees, ce a quol nous avons
répondu affirmativement.

Cependant, quelque connexité que renferment ces deux
questions qui paraissent susceptibles d'une réponse a peu pres
analogue, d’aprés les rapprochements entre les deux objets
ﬂllxquuls elles s'a pplii]llent , NDUS apercevons entre eux assez
de ditférence pour ne pas confirmer, a I'égard de la seconde
opinion ¢ue nous avons manifestée tout d'abord , notre pre-
mier jugement,

Partant de ce principe fondamental de la nécessité de l'in-
tervention de air dans la fermentation des masses, et croyant

que celui qui s’y est d'abord interposé lors de la formation
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de la masse, se renouvelle ensuite successivement; qu'il a
d’ailleurs besoin de se renouveler dans linterét de cette fer-
mentation ; admettant par suite qu'il y a en méme temps dé-
perdition et acquisition, et que cette derni¢cre action devait
comprendre a chaque fois I'absorption d'une portion d’air
nouveau, comme étant le plus stimnulant de la fermentation,
nous avons pensé¢ que pour en procurer l'introduction, il
fallait de temps en temps, et méme en toute saison, sauf & user
de ménagement durant la mauvaise saison, aérer les piéces ot
les masses sont placces; mais ¢’est qu’en méme temps, consi-
dérant ces masses comme ouvertes, au moins par deux cotés,
a cette deéperdition comme & cette acquisition, nous avons
supposé que, sauf a varier de direction de temps a autre, il
regnait toujours dans la salle des masses, un courant d'air
d'aprés lequel un de ces cotés recevait en méme temps (ue
V'autre rendait. Mais comme il s'agit des cases, et comme elles
n'ont d'ouverture que d'un seul coté, puisque le coté opposé
estle fond qui n'a pas d'issue, la question devient bien diffé-
rente, et c'est justermment la ot git la difficulté ; car I'air inter-
pose ne s échappant pas de la case, I'air nouveau ne peuts'y
introduire, parce qu'il n'a pas d'issue par laquelle il puisse s'é-
chapper; aussi pensons-nous que I'on pent parfaitement ne pas
clore les cases ; r;u’;m contraire on doit,comme pour les masses,

les aérer plus ou moins en toute saison,
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CHAPITRE XXXIX.

DU DEGRE D HUMIDITE ET DU DEGRE DE SALURE LE PLUS CON=-
VENABLE A DONNER AUX RAPES, AVANT DE LE5 METTRE DANG

LES CASES.

Le degré d'humidité le plus convenable a donner aux rapés
avant de les mettre dans les cases, est sujet, comme celui qu'on
donne aux feuilles pour les mettre en masse, a beaucoup de
variations, selon I'espece, la qualité et I'état des matieres, la
dimension du grain, la saison, le degré de température au
moment de 'humectation, l'espace de temps qu'on a dessein
de les laisser, ou qu’on prévoit qu’elles pourront rester en case,
la saison dans laquelle on se trouve au moment de la sortie,
I'emplacement et la capacité des cases, et d’autres circonstan-
ces encore a prendre en considération. Toutes ont tellement
bescin d’'étre consultées, que ces variations peuvent aller de 6
4 7 jusqu’a 18 et méme 20 pour cent, ce qui n'empeche pas
que 2 pour cent de plus ou de moins qu’il ne convient dans
certaines de ces circonstances, apportent e grandes différen-
ces dans les résultats, si bien, que c'est dans la juste apprecia-
tion des degrés de mouillade a donner tant pour les masses que
pour les cases, que consiste en grande partie le mérite du fa-
bricant, chez lequel un tactsiir a cet ¢gard, n'ent-il de fon-
dement que sur la pratique, ne peut étre remplace par aucune
theorie, parce qu’aucune, i 3 i 4 pour cent prés, ne peut de-
terminer le degré de mouillade; car, de 3 & 4 pour cent pres,
on peut faire non-seulement du bon ou du meédiocre , mais du
bon ou du mauvais tabac, et il arvive rarement que l'on péche
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rpar exces plutot que par défaut, cette derniére méprise étant
' bien moins dangereuse que l'autre. En genéral :

1l faut d’autant moins mouiller le rapé , que la feuille, lors
‘de la mise en masse, est plus nouvelle de récolte;

Que la feuille est plus onctueuse qu'a l'ordinaire lorsque
‘cette onctuosité n'est pas satisfaisante;

Que lorsque 'onctuosité de la feaille porte principalement
isur le Virginie, et que certains gouts y dominent plutot que
(certains autres, les uns ne voulant que peu d’ean pour se soute-
'nir et se modifier favorablement en fabrication, d'autres, pour
-se développer avec avantage, en réclamant une certaine dose

Que la feuille a moins de corps et que la fibre est molle ;

Que le rapé a mouiller se trouve oun sec, ou rude, ou mou

Que le ripé provient d'une masse dont la fermentation lan-
 guit, ouqui, lors de sa demolition, n'avait pas témoigné une
absorption d'humidité suffisante ;

Qu'il est plus nouveau de trituration ;

Que le grain en est plus gros;

Qu'on le mouille sous une température froide ou humide ;

Qu'on prévoit qu'il ne pourra rester en case le temps néces-
-saire, et surtout, si l'on prévoit en outre qu’il en sortira en
‘temps chaud, et a plus forte raison encore, si I'expédition en
rest differée aprées la mise en tonneaux ;

Que la case o il doit entrer est trop petite, et surtout si
'son exiguité consiste principalement dans un sens;

Enfin, si on sattend que la fermentation doit étre contra-
'riée par des obstacles quelconques, soit qu’ils tiennent a des
(causes permanentes ou seulement accidentelles, mais qu'on
a quelques raisons de prévoir.

Au contraire, et en general :

On peut et souvent on doit d'autant plus mouiller, que la
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feuille, lors de la mise en masse, est plus vieille, sauf qu'elle I¢
soit par trop; auquel cas, a moins d'employer beaucoup de
sel, il ne faut mouiller guére plus, et souvent pas plus que sk
elle était nouvelle :

Que la feuille a moins d'onctuosité, mais qu'elle a plus de
corps ou d'¢paisseur, que la fibre est plus serrée et que le ripe
est plus ancien de trituration ;

Que le grain en soit fin ordinaire , car s'il était extrémement!
fin, il ne faudrait pas mouiller davantage;

Quiil provient d'une masse qui a bien fermenté;

Qu'on le mouille sous une température chaude et seche;

Que 'emplacement de la case ou il entrera soit favorable,,
et qu'elle soit de belle et raisonnable dimension ;

Qu'on prévoit qu'il restera longtemps en case, et de pluss
qu'il en sortira en temps chaud; que I'expédition pourraen:
¢tre longtemps différée apres la mise en tonneaux; car,,
dans le cas contraire a la premiére circonstance, la prévisions
des deux dernieres deviendrait, comme nous l'avons dit, un,
motif pour mouiller moins. La raison de cette différance estt
que , dans le premier cas, celui d'un séjour en case supposé:
trop court occasionne une fermentation incomplete, et qu'an

lien de faire corps et de s'étre comme identifiée avec le grain:
en se bornant a l'amolliv, il la vepousse a 'extéricar en pa=--
raissant la suer : circonstance qui, jointe au défaut de termen- -
tation suffisante, est éminemment favorable a une reprise de
mouvement en tonneaux, surtout si le temps est chaud ; et, .
comme cette reprise est toujours tres-pernicieuse, elle influe
d'autant plus désavantageusement sur la qualité du tabac, que
son expedition, et par consc¢guent sa consommaltion, ne peat |
plus se différer. Dans le second cas, celui d'ur: long séjour en
case : la fermentation ayaut duré autaut et plus qu'il est né-
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cessaire , I'absorption aura di avoir lieu, au point de lui avoir
donné suffisamment de quoi la nourrir pendant ce temps.
“Ainsi dong, s'il fait chaud , le ripé tendra & se sécher encore
'plus, et a ce point méme, que si lexpédition et par suite la
consomination en est différée, il présentera le désavantage
‘d'étre beaucoup affadi de gott et de montant; cela sera moins
| ficheux que dans le premier cas, parce qu'au lien de dcté-
irioration, il n'y aura que dépréciation ; mais c'est déja trop
| pour ne pas l'éviter.

Enfin. il faut d'autant plus mouiller que le ripé est plus
tsec qu'a l'ordinaive; cette disposition provient surtout d'une
fermentation en masse qui, jusqu’d certain point, s'est opérée
avec peu d'eau, ou a la suite de laquelle I'ean donnée s'étant
j montrée plus absorbée, cette fermentation a été bonne et aussi
compléte qu'on pourrait le désirer, sans pourtant qu'on y ait
remarcué plus de carbonisation qu’a l'ordinaire. L'expérience
a fait connaitre qu’un peu de secheresse entre denx ripés qu'il
sagit de mouiller pour la fermentation en case, commande
| 'epargne on autorise 'emploi de l'eau dans une proportion
| plus différente qu’ils ne présentent de différences entre eux;

dans mne proportion, enfin, qui doit ou qui peut dépasser la
| mesure différente d'eau qu'ils out déja recue. C'est-a-dive que
s1 une massea ¢t¢ mouillée a 1o pour cent, et une autre com-

posec’de matiéres semblables & 12 pour cent, le degré de sé-
cheresse du ripé provenant de la premiere pourra justifier
Femploi de 17 pour cent d’eau lors de sa mise en case, alors
quil n’en faudra donner que 12 413 & celui provenant de la
seconde; ce qui fait § a 5 ponr cent de différence sur les ripés,
tandis qu'il n'y en aura en que 2 entre chaque masse. Pour-
quoi cette disproportion ? Parce qu'il suffit quun ripe sec con-
‘tienne un peu d'hnmidité ayant la mouillade qui précede la
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mise en case da ripé parfait, pour qu’il y ait beaucoup moins:
de fermentation , et comme il n'est pas destiné a ahsorber au-

tant qu'un autre 'cau qu'on lui donne, il faut la ménager

proportionnellement & ce qu'il en a déji recu, si on ne veuat

le voir sortir de case beaucoup plus humide , sans que pour-

tant on l'ait en somme mouill¢ davantage. Tout ripé mis ens
tonneaux dans cet état d'inabsorption d’humidité , due a une

fermentation insuffisante, le fait paraitre suer I'ean, et au lien

de se montrer simplement moellenx, il se pelotte facilement
entre les doigts, surtout dans la saison des chaleurs. D'ailleurs,
pas de honnes fermentations en case, point de mouvement|
vif de départ et dés-lors sorte de languear, sil'eaun n'a ren--
contré un certain degré e sécheresse dans le ripe, qualorsy
elle surprend par un changement d'état subit, cause de ce deé--
part, que cette surprise provoque trés-puissamment.

Nous aurions pu de méme raisonner des divers cas que nouss
avons posés, mais pour ne pas trop nous étendre, nous nouss
sommes arrété de préférence aux deux derniers, en ce ques
leur appréciation, quoique trés-importante, tenait a des ob--
servations délicates et peu faciles a saisir, qui, par cela méme,
nous ont paru devoir étre développées.

Nous ferons observer aussi, quant a la différence entre less
taux des mouillades que nous avons cités, c'est-i-dire 6 a 3-
pour cent et 18 & 20 pour cent, qu’ils ne sauraient couramment
varier i ce point; que nous réservons, par exemple, celui de:
G & 7 aux rapés trés-gommeux ui auraient ¢té composes en--
tierement ou en majeure partie de feuilles exotiques. remar-
quablement onctueuses, et que, par suite, il n'y a guere ques
pour la poudre étrangére qu’on mouillerait aussi peu. Quant?
a la pnutlrﬂ ordinaire , elle pourrait exiger jusqua 20 pour

cent de mouillade, cependant nous ne Tui en avons jamais
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‘donné plusde 18 pour cent ; de meéme, nous nous sommes quel-
‘quefois borné i g pour cent.

Le degré de salure qu'on donne 4 I'eau employée & humec-
ter les rapcés parfaits avant de les mettre en case, est sujet,
comme celui de la mouillade, a des variations, qu'on caleule ,
d'une part, sur ce degré de mouillade , et d'une autre, sur la
nature, la qualité et I'état des maticres. Cette derniére con-
sidération nous guidera principalement, lorsque nous aurons
a mouiller les rapés d'une case pour poudre ctrangeére , aux-
quels nous ne comptons pas donner plus de 6 a 7, peut-ctre 8
pour cent d'eau, ¢ui recevra le maximum de salure, cest-i-
dive 24 & 25 degres de Varéométre. Nos motifs se rattachent
a la longue conservation (ue nous voulons procurer a ce rape,
qui, pourtant, contiendra moins de sel proportionnellement
au poids du tabae, que nous n'en donnons aux ripés ordi-
naires.

Le taux de salure, pour ceunx-ci, roule ordinairement de
11 a 1) degres, et il va en augmentant selon qu'on augmente
aussi la mounillade, ce que nous considérons comme une fi-
cheuse necessite.,

.
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CHAPITRE XL.

DE LA TEMPERATURE SUFFISANTE POUR QUE LA FERMENTATION
S ETABLISSE BIEN DANS LES RAPES; DU POINT DE LA CASE
01 LA FERMENTATION S ETABLIT LE MIEUX; DU BIEN-ETRE
ET DU TERME DE LA FERMENTATION EN CASE.

1l est dit au Ch;lpilre XXX, que: La température de Uair
dont se trouvent tmprégnees les maticores pendant la formation
d'une masse , on soil dit awtrement, la temperature de lair in-
terposeé a Lavance dans la masse, infliee autant , et pour ainsi dire
davantage, sur son travail, que la température de lair qui s’y
insinue apres sa formation, et qui, par une conséquence néces-
satre , parail donc ne s’y insinuer que rf{fﬁrf{e:m-n! el en petite
quantité a la fois.

Or, ce que nous avons dit i cet égard des masses, nous le
répétons, et a bien plus forte raison, au sujet des cases, dont
la fermentation dépend encore beaucoup plus de la tempeéra-
ture qui régnait pendant la mouillade du ripe et Templissage
de la case, que de celle qui vient apres, & tel point que l'in-
fluence de celle-ci est presque nulle en comparaison de autre,
Comment n'en serail-il pas ainsi, lorsque 'on considere (que
les ripés contenus dans chaque case, au lieu d'étre, comme les
masses, en contact immediat par deux cotes a la fois, ne peu-
vent se communiquer, de sorte que la chaleur :lui residerait
dans les unes est perdue pour les auatres, et de plus, que les
ripés, au licu doffvir a nn leurs surfaces anx influences de Pair
chaud qui régne a l'extéricur et de I'air echauffe que les mas-
ses altivent les unes des autres, se trouvent reutermes en de-

dans par une ceriaine ¢paisseur de bois qui oppose a ces in=
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fluences une barriere presque insurmentable, ou qu’elles ne
parviennent a pénétrer qu'apres que le ripé a éprouvé dans la
case un tassement qui donne a ces surfaces un Ctat de solidité
dont il se forme un nouveau rempart? Aussi voit-on peu de
fermentations rénssir pleinement en case, si la mouillade et
I'emplissage n'ont commencé aprés la mi-mai et avant la mi-
octobre. Presque toujours elles demeurent languissantes dans
les cases formeées un mois plus tot ou plus tard, et elles res-
tent méme comme frappées de nullité quand ce travail a lieu
dans l'intervalle de la fin de I'automne a la fin de 'hiver , mal-
gré toutes les chaleurs qui peuvent survenir apreés cette der-
niére époque ; Lieureux alors si le ripé, a défaut de ferien-
tation, a cependant acquis un certain gonut de maturité qu'il
navait pas auparavant, mais qui est loin de lui donner de
(uoi satisfaire suffisamment le consommateur, Clest ainsi que
dans une manufacture que nous nous dispenserons de nom-
- mer, deux cases, dont une en grain moyen et l'autre en grain
fin, mises en rapés parfaits a la fin d'avril de Fan 1842, n’ont
' pas voulu s'échauffer de tout I'été, un des plus ardents que
I'on ait éprouvé depuis plusieurs années. Leurs produits, qu'on
n'a pas pu remplacer par d’autres, et sur la maturité desquels
il et fallu également anticiper, valent et vaudront des plain-
| tes jusqua leur parfait épuisement. Mais aussi les cases y sont
mal situées, au point que c'est dans lear emplacement , la ot
on eft dicrencontrer une fournaise, qu'on courait se refugier
pour y trouver le frais,

Quni. []u'il en soit, en r:1|1pc|:1nt tout ce (ue nous avons dit
ci-dessus sur la température existante an moment de la mise
en case, et non apres, nous dirons : que pour que la fermen-
tatien s'y établisse bien , il ne faut pas moins de 12 degrés au-
dessus de zero,

Tabac. ')
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L'endroit de la case ott la fermentation s'établit le mieux,
est, comme dans les masses, celui (ui comprend l'espace occupe
entre la quatriéme et la cinquié¢me partie de sa hauteur a partir
du bas.

I'endroit ot la chaleur est la plus forte est aussi celui on la
fermentation s'¢tablit le micux. I v’y a pas lien d U'égard des
case:, de faire la distinction que nous avons etablie daus no-
tre Chapitre X, a I'¢gard des masses, parce que la fermenta-
tion en case ne saurait jamais étre assez active, du moins v'en
a-L-on pas d'exempie, pour produire, comme dans les masses,
la carbanisation,

On reconnait que la fermentation va bien, lorsque, ouvrant
Ia case par le Laut | le nez est surpris par des émanations ana-
I-:-ﬂnn.-;, el fiu'r:ntrunt dans la case, on tronve, en creusant
dans le ripé, un degre de chaleur suffisamment marqué pour
en ctre satisfait,

Lorsqu’on a pu se mettre assez en avance pour ne pas de-
voir vider une case qu'elle n'ait fermenté durant six mois, et
toutes les manufactures n'ont pas cet avantage, plusienrs
n’ayant pas de quoi logerlesavances qu'elles se feraient,on peut
dire que la fermentation est terminée, en ce sens quelle est
assez faite et qu'elle a duré assez longtemps pour que le ripé
retirer de la case ait éprouvé ce quiil fant pour étre gonté;
car si par fermentation terminée on entendait la cessation de
mounvement, comme cela ne pourrait provenir que de labsor-
]n‘inn complite de 'ean qui aurait ¢té donméde au rape, a tel
point quil en serait redevenn sec, ou qu'il serait en voie de
se tro] stcher, et par cmm?riuuutﬁlnﬁm' comme s nsent les ri-
peés sccs qui viennent & fermenter, une parcille terminaison
aurait grandement dépassé le but, et de plus elle se ferait
souvent attendre un an, dix-huit mois, Car, lorsqu'un ripe,
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duquel on pense ebtenir une fermentation vive et de suffisante
durée, ce qui suppose les six mois ci-dessus, a élé convena-
blement mouillé et que I'ean a ét¢ de méme suffisamment sa-
lée, on peut aussi bien et on fait mienx de le laisser fermen~
ter huit & neut wois; et on s‘arréte méme i ce terme, parce
que c'est presque partout le plus long qu'on puisse attendre ,
eu égard au nombre de cases dont on peut disposer. C'est pour-
quoi, rien n'est précienx comme un nombre de cases qui per-
met de prolonger , lorsqu’il en est besoin, la fermentation de
quelques-unes, sans suspendre les mises en ripé parlasit qui
doivent suivre, Malheureusement ce nombre dans la plupart
des manulactures est insuffisant, car pour qu’il y ait toujours
assez de cases, il faut qu'il y en ait souvent moitié trop ; mais
aussi faut-il 'espace pour les contenir, et presque partout on
en manque.

Comme nous venons de le dire, lorsque les circonstances
sont favorables, la fermentation est censé terminée dans l'es-
pace de six mois ; mais assez généralement on est contraint de
lui en laisser prendre moins, du moins couramment, en ce
que, faute de cases, tout le temps durant lequel on laisse se
prolonger une fermentation, est un temps dérobé a I'empli-
cement d'une autre.

e ———
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CHAPITRE XLI.

LA FERMENTATION DANS LES CASES EST-ELLE ABSOLUMENT NE-
CESSAIRE, EN SUPPOSANT QU ELLE A1T TRES-BIEN MARCHE DANS
LES DMASSES.

On a pu voir au Chapitre XXVIII, que la fabrication des
poudres reconnaissait deux systémes principaux, dout I'un,
par des raisons que nous avons données, n'excitait pas la fer-
mentation daus les cases, ce qui obligeait de ne se servir, d'a-
pr{':s ce sysla‘:me, des cases, que comiue dépixt ou les rapés ne
laissaient cependant pas que de profiter, en y acquérant, quoi-
que lentement, une maturité toujours fort avantageuse; tan-
dis que l'antre systéme, dont il n'a cessé d'étre question jus-
quici comme etant celui quil sagissait de suivre, exigeait
cette fermentation quoiqu’il 'eiit déja procurée beaucoup plus
vivement que le premier. Cela admis, la fermentation en masse,
quoique ayant trés-bien marche, ne dispense nullement de
celle en case, bien au contraire, car il résulte des explications
dans lesquelles nous sommes entré, que moins cette warche
aurait été décidée, plus la fermentation, en s'écartant par cela
seul du systeme que neécessite 'intervention des cases, se se-
rait rapprochée de celui qui, sans la repousser, peut cependant
s'en passer, en vue de procurer aux rapes un npouveau mouve-
ment.

Sion se rappelle ce qui a été dit au Chapitre XX VI, la fer-
mentation en masse sopére dans le premier systeme, en
donnant de suite aux feuilles I'enti¢re quantité d'eau que le ta-

bac doit comporter pour l'usage ou la consommation a en faire;
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mais aussi, il résulte de cette quantité d'eau, que la masse est
d’autant moins provoquée a une fermentation vive, que cette
derniére, une fois achevee, ne reprendplus ou reprend diffi-
cilement en case, tant a cause de I'habitude qu'a contractée le
tabac dese trouver mouillé & ce degré; d’o il suit que sa wise
en case ne fait que le changer de situation, parce que l'ean
qu'on y ajouterait pour le saisir d'une impression nouvelle au-
rait d'ailleurs pour effet d’excéder la proportion convenable 4
cet usage, et alors ne ferait que giter le tabac., Mais s'il ne
faut pas excéder cette proportion, du moins faut-il 'atteindre ;
et comme, dans le second systéme, les feuilles hachées n'en
ont recu que la moitié lors de la formation en masse, il faut
bien la compléter ensuite sur le ripé, dont, a défaut, la séche-
resse ne correspondrait nullement au besoin; d'autant plus
que, la masse ayant plus fermenté, cette sécheresse serait plus
grande. Afin que le rapé ne se présente pas a la consommation
sous l'aspect d'une sciure de bois, il faut qu'on le mouille;
mais comme cette mouillade a lieu sur le sec, elle provoque né-
cessairement une seconde fermentation qui n'aurait pas lien
si le ripé se trouvait suflisamment mouillé i l'avance; force
est donc de donner a cette fermentation une direction qui ne
gate pas le tabac, ainsi qu'il arriverait infailliblement si on
I'abandonnait a son cours naturel, comme si on la laissait
s'effectuer en detail dans des tonneaux, au lieu de lui im-
primer artificiellement et méthodiquement une marche propre
a écarter ce danger, ce quon obtient en disposant le ripé
fraichement mouillé et rassemblé sous forme réguliére dans ce
quon appelle une case. Ainsi donc, la seconde fermentation
en case, bien lbin de pouvoir s'éviter, est une conséquence
forcee de la maniére dont s'est opérée la premiére fermen .
tation en masse, d'autant plus que cette derniére, ayant bien
marcheé, a rendu plus sec le rapé qui en est provenu.
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Mais cette seconde fermentation en case n’est pas seulement,
dans le systeme auquel elle appartient, une nécessité qu'il
faut subir pour éviter la détérioration du tabac; elle n’a pas
uniquement pour objet d’éviter le mal, car autant vaudrait
alors s’en tenir au systéme qui permet de s'en passer; mais
elle fait rendre au tabac des effets tout différents de ceux
qui naissent de celui-ci, et qu'on est convenu de considérer
comme un bien, puisqu’on cherche a les obtenir.

Ces effets, nous les avons decrits dans nos ChapitresXXVI et
XXVII, entendant les faire résulter 4 la fois des deux fermen-
tations en masse et en case, comme étant le produit commun
non-seulement de la premicre , quoique les questions que nous
avons ¢tudiées se rapportent principalement a celle-la ; la pre-
miére en effet, non plus (ue laseconde, en les considérant
isolément, ne pourrait les produire ; mais, toutes deux y con-
courent sous une dependance mutuelle, de telle sorte que si
I'on mouillait pour les laire fermenter en case, des ripés com-
posés de feuilles crues, au lieu que ces feuilles eussent d'a-
bord fermenté en masse, cette fermentation en case ne produi-
raitrien de bon, de méme que le ripé provenant d'une masse
trés-bien ferinentée, surtout pour les tabacs ordinaires. Le fait
est que le tabac qui en proviendrait serait fort peu agréable,
car la premiére fermentation en masse, quoique possedant
un goit de tabac trés-prononcé, ne laisse pas de conserver
une odeur de meélasse trés-désagréable, ressemblant assez au
gout de certains pains d'épices ou d onguents, en y joignant
une odeur d'amertuime qui tient de celle de la suie , gout qui
serait en général fort mal recu, mais qui doit conmencer par
exister, comme une préparation qui devra sajouter a la
fermentation en case, laquelle se charge alors d'y apporter
diverses modifications dont une des principales est de le vola-
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tiliser en lui donnant ce qu'on appelle du montant, dont il
était auparavant dépourvu et qui El]ﬂ.l]f;ﬁ‘ ainsi son caractére
en atténuant certains effets et en en développant certains au-
tres, que la premiére fermentation n’avait fait que disposer a
se produire.

Pourquoi et comment cela s'opere-t-il ? Nous avons bien a cet
égard quelques idées, mais nous avouons qu’elles ne se pre-
sentent pas a notre esprit avec cette clarté qui nous les ferait
rendre clairement ; aussi nous bornons-nous a constater le
fait. Du reste, nous croyons avoir suffisamment fait compren-
dre la marche de la premiére fermentation et la necessité de
la scconde, qui en est le complément indispensable ; de méme
que la premiere est 'antécédent indispensable de celle-ci.
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CHAPITRE XLIL

DU SCAFERLATY,

CIGARRES LETRANGERS.

Les feuilles de Havane ne présentent pas toutes une coi-+

leur brune et foncée; il en est dont ia teinte est aussi belle qu
celle du Maryland jaune-brun; et en admettant que les feuille
de Havane de cette teinte se trouvent ordinairement en trop;
petite quantité dans les parties offertes a la régie pour pou-
voir fournir assez de robes, peut-étre lui seraitil possible,
par des avertissements adressés au commerce, d'attirer a ses

concours des parties d'un meilleur choix que celles dont elle a:
PU s€ pourvoir jusqu i ce jour.

1l doit en étre a la Havane comme dans tous les lieux de
production, ot l'on trouve du bon, du médiocre et du mau--
vais ; il ne suffit pas que des feuilles viennent de ce pays pour|
que les cigarres aient tout le mérite de ceux si réputés, qu'ond
fabrique sur les lieux, et parmi lesquels il est probable qu'on:
reconnait plusieurs qualités, dont les meilleurs ont seu].tl'undéj
et entretiennent la réputation que les autres ne justifient que
peuou point. Or, il serait possible que, dans l'intérét bien

entendu de cette réputation, les fabricants du pays sarran-+
geassent de maniére a accaparer toujours les meilleures feutilles,
dont la quantité est peut-étre assez bornée, pour n'abandon--
ner i l'exportation que les médiocres et les mauvaises; ce que
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I'on serait tenté de croire, d'aprés I'effet pen correspondant
a l'idée d'excellence attribuée & la matiére, qu'ont assez géné-
ralement produit jusqu'a ce jour les cigarres de la régie formés
de feuilles de Havane importées. Il est de fait que, malgre leur
composition, on n'y reconnait pas cette suavité , cette dou-
ceur, ce parfum tant vanté ; et il y a tout lieu de présumer
que cest Fabsence de ces qualités, ou du moins leur effet trop
peu marqué, a laquelle ne peut suppléer la robe de Maryland
Jaune-brun, qui en éloignent les consommateurs, joint 4 ce
que, dans plusiears manufactures, les soins donnés a I'imitation
de la forme ont un peu détourné des précautions suffisantes ,
qui consistent principalement a les faire mous et trés-peu char-
ges, en ne s'en tenant pas a l'apparence satisfaisante qu'ils
peuvent offrir sous ce rapport, attendu qu'ils se resserrent en
se sechant et deviennent bien plus durs qu'ils ne semblaient
l'étre ensortant des mains de 'ouvrier.

Quoi qu'il en soit, en admettant que les feuilles de Havane
achetées jusqu’a ce jour soient les meilleures quon parviendra
Jamais ase procurer, et qu'elles ne soient pas susceptibles d'un
effet plus agréable que celui qui leur a ¢té généralement re-
connu, la couleur d'un brun moins foncé qu’elles ne possé-
dent pas généralement, ne rebuterait-elle pas le consomma-
teur, et paraitraient-elles meilleures en les revétissant d'un
Maryland jaune-brun? Telle est la qquestion,

D'abord le Maryland jaune-brun n'est pas lui-méme doué
Tune séve bien ronde; quoiqu'il en posséde une trés-agreable
1 l'odorat, il est sec et peu moelleux a la bouche et y laisse
ane impression d'aridité ; mais bien choisi et entre deux ages,
“est, & tout prendre, un tabac passable et qui se marierait
peut-étre assez bien dans I'usage avec la feuille de Havane, si ce
n'était qu'au lien d’espérer beaucoup de la couleur bien moins
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foncée qu'il offrirait & I'extérieur en servant de robe, on
eraignit au contraire de produire un mauvais effet, 'expérienc
témoignant que les consommateunrs se méfient a cet égard d'un
différence trop tranchée, dans laquelle ils voient la fraude
Presque tous les fumeurs ont I'habitude de défaire de tempse
temps un des cigarres dont ils font habituellement usage:
tout exprés pour voir s'il n'offre pas de traces d'un mélange
de diverses matieres, auquel ils ne manquent pas, lorsqu'ils I¢
découvrent, d'attribuer la cause de leur mécontentement. 1L
veulent en général trouver de 'uniformité dans la couleur e
méme dans la constitution des feuilles dont le cigarre a étu
composé , n'aimant pas y voir rassemblees des feuilles légere
et épaisses, des feuilles arides et d'autres qui ne le sont pass
en quoi ils n'ont pas tort, parce que ces differences formen
obstacle a ce que le cigarre fume bien. C'est une des raison
qui font que les uns forment cheminée, et que d'autres se cren
sent en bralant, parce que telle feuille va se consumant plus
vite que l'autre, et que la fraude, proportion gardée, s'exerce
davantage sur ce genre de fabrication que sur tout autre:
tel point que la régie devrait n'offrir que des cigarres d'unej
composition homogeéne,

Mais faut-il donc renoncer a tout moyen d'améliorer, ne fat:
ce que dans 'opinion, la fabrication des cigarres étrangers
composés de feuilles de Havane? Non; on pense qu'on peuy
méme user ou du moins essayer du moyen indiqué ; mais er
faisant le sacrifice de rejeter de cette composition celles des
feuilles qui sont par trop brunes et trop épaisses, pour n'y
laisser que celles dont la couleur n'est pas trop disparate avec;
celle de la robe en Maryland; et, comme parmi les feuilles de
Havane réservées il y en a de plus brunes les unes que les au-

tres, ce serait de s'attacher, en formantle boudin, & placer ens
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lehors celles qui le sont le moins, afin que , la robe étant en-
evée , le fumeur s'apercoive le moins possible que ce qui suit
ppartient i une autre espéce de fenilles. Quant aux feuilles
e Havane qui seraient rejetées, elles trouveraient dans le sca-
@erlaty ordinaire un emplot qui rapporterait encore au-dela
le ce qu'elles auraient couté. Outre I'avantage de procurer
flux cigarres une appareuce extérieure et une conformite
ntre les parties internes plus satisfaisantes & I'ecil du con-
cmmateur, il est certain que cette sévérité les améliorerait
oncierement beaucoup, en ce que ce sont principalement ces
euilles trés-brunes et épaisses qui rendent les effets durs et
eu agréables, dont de tels cigarres ne devraient offriv aucune
race.
Leur fabrication e:t encore susceptible de quelques obser-
ations, qui, eétant applicables & tontes les especes, trouveront
lace en traitant des cigarres ordinaires,
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CHAPITRE XLIII.

DU SCAFERLATY.

CIGARRES OLDINAIRES.

La fabrication des cigarres, en général, est certainement !
susceptible d’ameliorations, dont les unes ont déja recu leurs
exécution, et les autres sont on ajournées ou bien reposent sur:
des conditions trop difficiles a remplir, du moins couram--
ment, pour pouvoir se flatter de les maintenir de méme aprés:
les avoir atteintes.

[.es premicres améliorations consistent dans 'extréme atten--
tion qu'on apporte au triage des feuilles exotiques dont les ci--
garres sont formés, et parmi lesquelles on rebute celles que
dans dautres temps, on eut cru pouvoir admettre; mais, .
comme on le concoit sans peine, ce choix ne peut étre que:
relatif & ce que présentent les parties de feuilles que 'on a a1
sa disposition et qui offrent plus ou moins de ressources; de
sorte qu'il y a souvent lieu de se relicher ou d’augmenter de

sévérite; cetle sevérité sexerce surtout a l'egard des Feuilles qui |

sannoncent comme ayant mangué de maturité an moment de
la récolte, quelles que soient d'aillenrs leur constitution et leur |
contexture, malgre qu'elles puissent présenter de la legerete
et de la souplesse. Ces qualités ne compensent pas le défaut
signale, dans lequel réside la principale cause des effets icres

et amers que des cigarres, ayant dailleurs belle apparence,
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produisent & la bouche. Enfin on doit étre en garde contre un
préjugé assez commun dans quelques ¢tablissements, qui fait
que, ne songeant quaux robes dont les débris retombent en
partie dans les fourrures, on s'attacle trop exclusivement aux
fenilles dont la souplesse promet un développement facile pour
lesdites robes, en rejetant toute manoque composée de celles
dont I'adherence parait trop intime ou ¢ui se montrent cro-
qquantes et friables. Par la on s’expose fréquemment i renoncer
a ce qu'il y a de mieux, du moins pour les fourrures qui con-
tribuent plus que la robe au goit que rend le cigarre, pour
faire usage de ce qu’il y a de moins convenable, sous ce rap-
port, et sans avantage pour les robes elles-mémes, attendu
que la plupart des feuilles rejetées comme ayant le caractére
indiqué , outre qu’elles seraient du. meilleur effet, peuvent
étre rendues trés-malleables et tres-souples, et par consé-
quent servir de robes moyennant une précaation prépara-
toire qui consiste & immerger ses manoques par la téte lors-
t']u'ml les a auparavant deélices , pour les ranger ensuite la téte
en haut en les laissant plusieurs jours dans cette sitnation,
durant laquelle, 'humectation qu'a prise la téte s'infiltre dou-
cement a travers les fenilles et les prépare ainsi a se détacher.
Ce qu'on peut encore faciliter en aspergeant trés-légérement
les deux revers des manocues qu’on place i la hauteur de trois
ou quatre les unes sur les autres, pendant une couple de jours,
aprés lesquels on est quelquefois tout surpris de tirer hors de
ces manoques des feuilles superbes en déploiement, quoique
trés-minces et tres-légeres, par conséquent bonnes pour robes,
d’une séve et d'une couleur bien plus favorables que celles qui
de prime abord se sont présentées comme les plus propres A
cette destination. Aprés (ue cette premiére condition sur le
choix des feuilles a ¢té remplie, on peut, en second lieu, comp-

Tabac, [ g
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ter la surveillance a donner aux ouvriers, et veiller, en pre- .
mier lieu, a ce que les houts de feuilles ou débris qui compo- -
sent la fourrure ne se trouvent pas placés en travers, de:
maniére a intercepter I'air, ce (ui arrive souvent lorsqu’on
n'y prend pas garde. Ensuite, il importe de ne se servir des
débris de robes pour fourrures, que lorsqu’elles sont bien sé-
ches; sinon, en se collant les unes aux autres, elles forment
dans l'intérienr un nouvel obstacle & l'aspiration. Il importe
aussi pour que le cigarre brile bien et réguli¢rement, sans se
creuser ni faire cheminée, dapporter dessoins a l'arrange-
ment des feuilles de diverses espéces qui composent la four-
rure et formentle boudin. C'est ainsi, par exemple, que si la
composition comporte a la fois du Maryland et dua Virginie, il
ne faut pas rassembler tout le premier au milien, ou ne
composer tout le milieu que de Maryland, mais placer alter-
nativement de I'une et de l'autre feuille, afin d’égaliserle bra-
lement, qui, dans le cas contraire, devient irrégulier, en s'atta-
chant plus activement i 'espece de feuille la plus seche et la
plus légére, en méme temps qu'il épargne celle dont le moel-
leux et le corps lui offrent plus de résistance, tandis que
I'une et I'autre s'entremélant autant que faire se peut, s'aident
a briler et s'en défendent tour & tour,

Enfin,unedes meilleures améliorations quiaient été apportées
a la fabrication des cigarres, consiste i ¢vincer toutes les fenil-
les qui entrent dans la composition des fourrures , ce qui, ou-
tre une nouvelle facilité dounée an brialement |, favorise la ré-
gularite de leur forme que cette opération rend plus lisse et
exempte de bosses et d'aspérités, en méme temps que les sucs
qui resident dans les parties ligneuses, toujours plus dcres que
ceux renfermés dans les parties molles, s'en trouvant dimi-
nueés , laissent plus de latitude & la perception des effets doux

(que ces derniers sont susceptibles de rendre.
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Tels ont été jusqu’ici les moyens employés pour faire le
mieux possible. 1l reste a faire part de ceux qu’on se propose
d'y ajouter et dont quelques-uns sont déja mis en pratique,
Considérant qu’outre la difficulté ou l'irrégularité du brile-
ment qu'on s’est assez géneéralement accordé & attribuer, du
moins pendant un temps, aux cigarres de la régie, et a quoi
I'on pense avoir ici remédié, on leur reproche, comme a I'en-
semble des tabacs a fumer , d’étre trop durs et forts en séve,
dont la qualité souvent icre, amere et piquante, s éloigne beau-
coup de celle des bons tabaes a fumer fabriqués i l'étranger et
notamment en Hollande et en Allemagne; ce n'est pas d’au-
jourd’hui que l'on s’est occupé des causes de cette différence
si défavorable & ce genre des fabrications de France, tandis
qu'un autre, celui de la poudre, jouit sur celle de fabrication
¢trangeére d'une supériorité a peu prés incontestée.

En recherchant ces causes, on a cru les trouver en partie
dans les qualités essentielles des feunilles, en général peu pro-
pres au tabac & fumer, que produit le sol francais et dont
quelques-unes, au lien de s'améliorer pour cet usage, y sont
devenues moins convenables depuis la cessation de la fabrica-
tion libre ; témoins les Pas-de-Calais, en général beaucoup
meilleurs autrefois pour cette destination qu'ils ne le sont au-
jourd’hui, puisqu’ils sont devenus plus propres a la poudre,
et cela est d(i au trop bas prix auquel on paya d’abord les
feuilles du Pas-de-Calais, par comparaison avec celles du Nord,
et de I'arrondissement de Lille en particulier, différence d'ott
naquit chez les agents de la régie, alors peu expérimentés, em=
ployés dans le Pas-de-Calais, un préjugé que partagérent bien-
tot les experts aux classements, et qui gagna enfin jusqu'aux
planteurs eux-mémes, savoir: que les tabacs du Pas-de-Calais,
parce qu'ils n'étaient pas corsés, foncés en couleur et onctueux
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comme ceux du Nord, et surtout de l'arrondissement de Lille
dans lesquels on voyait le type de Pexcellence, leur étaient bien
inférieurs ; oui sans doute, pour la poudre, mais non pour le
tabac & fumer : distinction qu'on ne s'avisa pas de faire, ou a
laquelle on n'attacha que peu ou point d'importance; d'ou il
résulta qu'on se mitd ne reconnaitre les tabacs bons et dignes
d’étre classés en conséquence, qu'autant qu'ils se rapprochaient
de ceux de I'arrondissement de Lille, et une sorte de proscrip-
tion vint s'abattre sur les feuilles légéres, suaves, douces et
piles en couleur, que produisait en abondance le département
du Pas-de-Calais ; faisant a celles qui présentaient principale-
ment ce caractéere, 'honneur deles qualifier de joli taubac bien
sain; mais ne les classant pas moins en 3% ou comme par grice
en 2" qualite, pour n'élever au rang de premiere que celles
(qui participaient plus ou moins au genre exclusivement estimé;
de I aussi, comme on le pense bien, la recommandation sauns
cesse répélée aux planteurs d'imiter ceux de l'arrondissement
de Lille, c'est-a-dire de fumer et d’engraisser beaucoup de ter-
rain destingé a la plantation, pour avoir comme eux des tabacs
lourds, gras et noirs; a quoi ils sefforcérent d'autant plus
d'atteindre, autant que pouvait le permettre la nature du sol,
(que le poids entrait eftfectivement dans leur intérét. C'est ainsi
que s'est perdue dans le Pas-de-Calais une culture qui était
gencéralement appropri¢e aux tabacs a fumer, pour ne pro-
duire qu'un genre bitard (le sol n'ayant pas tout-a-fait se-
condé¢ les intentions), qui n’est bien recommandable ni pour
'une ni pourl'autre destination. Que sontdevenues ces feuilles
jaunes comme de l'or, aussi amples que celles de Virginie et
¢minemment minces, douces et légéres que produisaient prin-
cipalement les cantons de Mamers et ceux de Saint-Pol,

d'Aive et de St-Omer? Elles ont disparu, et avec elles une
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ressource bien précieuse pour la fabrication des cigarres ; car
ces feuilles étaient si bonnes, surtout celles de Mamers, que les
connaisseurs les préféraient au Maryland, non pas comme
aussi odorantes a beancoup pres, mais comme étant d’une
douceur exquise a la bouche, a laquelle elles rapportaient
un goit de noisette sans mélange d'ancune impression dés—
agreable. Apres le Pas-de-Calais, se distingue un autre de-
partement, celui de Lot-et-Garonne, dont la production en
tabac semblait avoir la méme tendance naturelle a I'appro-
priation des tabacs a fumer, et dont la culture, tout en s'a-
méliorant, prend une direction contraire, comme si des bouts
de la France on s'était donné le mot pour ne faire cas que de
ce qqui est principalement convenable 4 la poudre, quoique la
régie vendant son tabac a4 fumer ordinaire au méme prix de
- francs 20 centimes le kilogramme, ait autant d'intérét i faire
valoir I'un que l'autre, dont elle tire a peu prés le méme Lé-
ncfice.

On pense donc que, dans ces deux départements, ot elle
serait secondée par le sol, la régie devrait s'attacher a remettre
en honneur le genre de fenilles neglige, et il semble qu'elle y
parviendrait en distinguant, lors de la réception , les tabacs
propres a fumer d'avec les autres, ce qui donnerait lieu a
deux classements , 1*", 2", 3" pour poudre, et 1°7, ame  Jme
a fumer , preclamant que le dernier serait désormais I'objet de
sa préference, et le prouvant par les prix plus élevés qu'elle
en donnerait classe pour classe, et avec d'autant plus de raison
quici la bonne qualité de feuilles serait en raison inverse de
leur poids. Bien entendu , cependant, que la seule légéreté ne
suffirait pas, mais que la séve et la couleur devraient s'y
joindre.

Un autre moyen certain d’obtenir une amélioration mar-
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quée dans la fabrication des cigarres de toute nature , et
en genéral des tabacs & fumer , mais qui reposerait sur une
des eonditions difficiles a remplir, dont nous avons parlé,
serait de n'employer les fenilles tant exotiques quindigenes
qui y entrent, que beaucoup plus vieilles de récolte qu’elles
ne le sont communement. Les sucs que contiennent les ta-
bacs nouveaux , méme les meilleurs, sont toujours dpres et
piquants, et on ne saurait croire combien le temps les rec-
tifie. C'est au point qu'une fenille de Virginie, méme de celles
qui abondent en priocipes huilenx, et plutot celles-la que
d'autres, pourvu u’elles soient de bonne nature, se trou-
verait, an bout de sept & huit ans, sinon trés-douce, cependant
non désagréable 4 fumer, nonobstant une certaine force, par-
ce que cette force serait depouillée de tout caractere d'aprete
et d’amertume, pour devenir ronde et moelleuse, comme il en
est de certains vins ui, pour étre naturellement forts en es-
prit, n'‘en acquiérent pas moius en vieillissant un velouté qui
rend cette force agréable en la dissimulant.

Mais comment se procurer des tenilles de Virginie de qua-
lités convenables, ayant cet dge de récolte? comment accumu-
ler dans les inagasins de la régie des feuilles indigénes pendant
cing a six ans avant que de les expedier aux manufactures?
cela parait-il possible ? Serait-il plus facile d’en faire des
amas dans les manufactures, en mettant de coté tout ce (qui
paraitrait capable de soutenir I'epreuve du temps? Non,
car, ou et comment logeraicnt-elles ces avances qui, pendant
plusieurs annces, iraient croissant? D'ailleurs, en fait de Vir-
ginie, par exemple, dont chaque boucaut contient souvent
plusicurs qualités trés-distinetes, que le triage peut seul faire
apprécier avee exactitude , si aun lieu, disons-nous, de Texe-

cuter successivement sur un certain nombre de boucauts aw
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fur et i mesure des besoins , il embrassait a la fois, ainsi qu'il
serait nécessaire pour en hien juger, tout un approvisionne-
ment , les feuilles de chaque qualité ne manqueraient pas,en
augmentant, de perdre beaucoup jusqu'a leur emploi; et si, an
contraire, s'en rapportant aux échantillons d'apres lesquels ou
aurait prisnote de la physionomie de chaque boucaut, on con-
servait, sans les ouvrir, une partie de ceux qui contiendraient
plus ou moins de feuilles propres au tabac a fumer et suscep-
tibles d'une longue conservation, on auraita craindre de trou-
ver détériorées au bout du temps les portions d'un caractére
different et non susceptibles de la méme garde, que renfer-
merait le méne boucaut.

Mais enfin puisque ce moyen d’amélioration, quoique certai-
nement tres-fondé en théorie, se refuse a la pratique, & moins
que ce ne soit qu'imparfaitement, car, ce qu'on ne pourrait
faire pour sept ou huit ans, on le pourrait pour deux i trois
annces; voyonssil en est dautres qui, independants du temps,
consisteraient uniquement dans les procédes de fabrication.

weconnaissant, comme il a été dit plus haut, la supériorité
des tabacs a fumer fabriques en Hollande et dans le nord de
I’Allemagne sur ceux de France, com:ie étant généralement
d'un effet beaucoup plusdoux, et en en recherchantla cause, il
a paru qu'elle ne pouvait étre uniquement attribuée qu'a I'em-
ploi des matieres plus favorables. Toutes les espéces de fenilles
exotiques qui sont convenables 4 cette fabrication nous sont
également connues, et I'on peut tout aussi facilement se les
procurer (ue dars ces pays, dont les productions propres,
celles de la Hollande du moins , sont egalement a la connais-
sance de nos manufactures pour en avoir frequemmment tait
usage; et ancune, que l'on sache, n'a découvert que les
feailles d'Amersfort, de Bovenland, de Nikerque ct autres cris
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de Ilollande fussent d'une application particuliérement avan
tageuse aux tabacs a fumer, puisque , au contraire, c'est dap
la poudre que nos manufactures employaient ces feuilles et ld
emploient encore lorsqu'il en est mis a leur disposition. Ce
pendant il parait constant que ces mémes feuilles entrent, e«
Ilollande, au moinus pour une partie, dans la fabrication desta.
bacs a fumer ; sauf probablement la préférence accordée aus
provenances de tel canton sur celles de tel autre, et les triage
dont celles préferces sont encore l'objet. Mais, autant qus
possible, nous n’agissons pas autrement en France, et cepen-
dant nos produits sont bien dilférents.

L'expérience a fait connaitre que des feuilles mouillées dd
35 a o pour cent, et qu'on laissait sécher ensuite, perdaient dé
leur dpreté, et que l'effet en était plus doux 4 la bouches
Elle a encore indiqué que si cette dessiccation s'opérait aud
four en y maneeuvrant le tabac d'une certaine maniere , I'a=-
doucissement devenait plus sensible et qu'ilen résultait d’an--

tres avantages. llecherchant comment s'opéraient ces etfets, on
a concu que les fewilles étant mouillées et imbibées d'ean, |
les sucs qu'elles contenaient se confondaient et se délayaient!
en partie dans cette eau, de telle manicre , que cette eau ainsis
chargée, s'évaporaut par la dessiccation, emportait avec elle:
une partie de ces sucs; ensuite que ce délaiement de sucs, et!
méme lear expansion au dehors, au point d'en charger I'ean, .
avait di se faire d'autant plus, que les feuilles n.ouillées avaient!
ét¢ fortement comprimees par la pression dans les mecaniques
a hacher, et quenfin I'évaporation de I'eau en méme temps:
que celle des sucs, ainsi préparée au dégagement par leur

intromission avec I'cau, s'était d'autant micux opeérée par les

fours, que ce moyen de dessiccation avait encore 'avantage de

faire suer la feuille.
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Or, si on admet maintenant, comme on n'en saurait douter,
que ce sont ces sucs plus ou moins huilenx qui renferment
les principes constituants de la feuille, on concevra donce, si
ces principes sont de leur nature essentiellement dcres et caus-
tiques, comment la feaille s'en étant en partie dégagée, a da
étre amenée a rendre des effets plus doux qu'elle ne I'eat fait
auparavant. Ceci établi, on est fondé a conclure qu’en pro-
curant aux feuilles un dégagement de ces sues plus grand en-
core qu'on n'a coutume de le faire dans nos manufactures, on
les adoucirait encore davantage, et il y a tout lieu de le pré-
sumer, car, n'ayant jamais eté sur les lieux, on en est reduit
anx coujectures, que c'est ce que font les Hollandais, qui la-
vent la feuille beaucoup plus que nous, et que cette lavure peat
aller & Go, Bo pour cent, et méme au-dela; les mouillant et
les faisant sécher, puis les remouillant encore pour les faire
sécher de nouveau, et les soumettant de temps en temps a
une compression tres-forte, qui deit étre renouvelée apres cha-
que mouillade.

On concoit pourtant que, s'agissant d'adoucir et non d'an-
nuler, il y aurait dans 'usage de cette méthode un point au-
quel il Faudrait s'arréter, pour ne pas fzire de la feuillle un
caput mortwwn, on substance telle, riu’:ill[uut vaudrait fumer
une feuille de chou. 11 est done probable que cet usage, la
ou il existe, est modifi¢ selou la nature et le tempérament
des feunilles, ahin de ne pas les dépouiller de toute vertu.

Les mouillades et les dessiccations successives n'ayant donc
lieu que dans I'état de feuilles enticres, elles seraient d'une
execution facile, moyennant un peu plus de dépense en jour-
nees d'ouvriers ; mais il est vrai aussi, et ce serait peut-cire
le plus génant, que ces opérations exigeraient des angmenta-
tions d'espace pour étendre et sécher, Le travail le plus coms



220 SECTION 11I. CHAPITRE XLI11J.

pliqué serait, s'il avait lien, celui de la compression dans dess
presses, quil faudrait construire d'une maniére appropriée a:
leur objet, en procuraut, entre autres effets, un écoulement %
Peau chargée de jus de tabac que rendraient les feuilles, ces
qui ne serait pas peu de chose, en raison de l'arrangementt
quil faudrait donner a cesdites feuilles pour les mettre en:
presse. La question, aussi, serait de savoir quand aurait lieu:
I'écotage; nous pensons que ce devrait étre immeédiatement:
avantle hachageetnonplus tét, en ce que les cotes faciliteraient |
cette disjonction,

1l est entendu, en ce qui concerne le scaferlaty, que le sé- .
choirseul aurait a effectuer la dessiccation des feuilles entiéres,
pour ne véserver les fours qu'au hache, sur lesquels il ne pas-
serait qu'une fois, & moins que des essais ne vinssent a prou-
ver qu'il serait utile d’étendre les répétitions de mouillade et
de dessiccation, par-dela le hachage, dans la croyance qu'a
partir du hachage, les tabacs devraient continuer a subir le
méme traitement qu'anjourd hui.

Il reste maintenaut peu de chose a dire, si ce n'est que la
méthode que I'on vient de décrire serait applicable aux feuilles
pour cigarres, comme a celles pour scaferlaty, sauf les modifi-
cations, tantdt plus, tantot moins grandes, que conseillerait la
nature des fenilles employées plutota 'un qu'a l'autre genre de
fabrication. Peut-étre conviendrait-il, et on est tenté de le
croire, de faire également subir une torréfaction aux feuilles
pour cigarres , laquelle sappliquant a des feuilles enticres,
demanderait sur les fours un autre mouvement que celuni qui
convient au haché, en méme temps que ces fours devraient
étre moins chauffés, afin que les feuilles qui présenteraient
plus de surface sur la plaque ne pussent s’y bruler ou, tout
aw moins, y contracter un goit de fer. La différence du mou-
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vement devrait consister en beaucoup plus d'activité. Comme
on peut prévoir que la feuille ne laisserait pas que de se con-
tourner et de se crisper sur les fours, de méme que le haché
s'y frise, et que de plus, cet état nuirait a son emploi pour robes
et méme pour fourrures, en ce qu'elle ne se préterait plus a
la tension nécessaire, il faudrait, apres la torréfaction, la
mouiller de nouveau, pour qu’elle redevint souple, en conliant
au séchoir le soin de lareporter au degré de dessiccation conve-
nable pour I'emploi. On pense que, le plus souvent, ces deux
mouillades, celle qui précéderait la torréfaction et celle qui
la suivrait, et les deux dessiceations qui en seraient la conse-
quence, suffiraient pour obtenir a I'¢égard de ces feuilles les
effets qu'on cherche, puisque déja le choix particulier dont
elles auraient été l'objet, supposerait qu'elles possedent, jus-
gu'a certain point, les propri¢tés analogues a ces effets.

On concoit que ce systeme n’'obtiendrait couramment de
bons resultats qu'autant qu'il serait suivi avec intelligence ;
qu’il faudrait, par conséquent, bien connaitre la feuille , afin
de modiher sans cesse, au lien de s'astreindre a une surte d'u-
niformité.
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SCAFERLATY.

DU DEGRE DE MOUILLADE LE PLUS CONVENADLE POUR LE SCA-
FERLATY, ET DE LA NATURE DE L'EAU A EMPLOYER.

Nous emprunlons I'extrait qui va suivre i un Mémoire ré--
digé en 1821 par le directeur de la manufacture de Lille -

« Les feuilles, dans lenr ensemble, sont mouillées de 25 a
Jo pour cent, avec de I'ean saturée de 4 a 6 degrés de I'aréo-
metre, selon u'il parait convenable daprés leur etat et celui
de la températore. En général, on mouille et on sale un peu
plus en été qu'en hiver. Pour assurer I'égale répartition de
cette mouillade, et pour qu'il s'en ¢eoule le moins possible,

elle a lieu en deux fois an moins, et séparément sur chaque

espece de feuilles indigénes. Sans cette précaution , les plus
spongieuses en absorberaient de svit~ la plus grande part,
tandis que les autres restant trop seches donneraient heau-4
coup de brisures, tant a I'écotage qu'an hachage. 1l faut ques
les unes et les autres y parviennent également dans un état de

souplesse, afin que la coupe en soit facile, nette, réguliére et
bien liée. C'est dans cette vue, quapres le mélange des feuil-
les & la monillade, on les laisse reposer en tas que I'on fait
et refait plusieurs fois, avant que de les livrer & I'ecotage. On
doit néanmoins éviter que les tas ne soient trop volumineux,
attendu qu'ils offrent, surtout en été, le danger d'un commen-
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cement de fermentation qui est extrémement nuisible an goit
du tabac et & l'effet qu'il doit produire a la bouche. Pour
peu qu'elle commence a poindre, elle continue & I'écotage , et
successivement jusqu'a la livraison aux fours. On évite ce tres-
grave inconvénient, qui ne se laisse quelquefois apercevoir
que depuis I'écotage, en réglant le mouvement des maticres,
de telle sorte que cet atelier ne soit jamais que trés-pen en
avance sur celui du hachage, et ce dernier sur celui des fours,
Autrement les feuilles restent trop longtemps entassées dans
les bLaies des écoteurs et dans les paniers des hacheuars, pour
ne pas commencer a se mettre en mouvement, et on ne sau-
rait trop dire combien il importe qu'elles n'en aient éprouvé
aucun en arrivant sur les fours, dont I'action, tout en les sé-
chant et en assurant lear conservation, ne peut leur dter le
gout piquant quelles ont contracté en méme temps qu'elles
se sont altérées de couleur. »

Il faut observer, en outre, que 'auteur de I'extrait que nous
venons de citer, ne comprend pas cette mouillade autrement
qua l'eau froide. Quant a savoir sil vaudrait mieux employer
I'eau chaude, nous pensons que ce serait au moins inutile,
puisque 'eau contenue dans le tabac s'échauffe par l'eftet de
la torréfaction de celui-ci sur les fours. Mais, en supposant
que I'emploi de I'eau chaude dit bonifier le tabac, il ne sagit
pas de considérer une amélioration dans ses effets, il faut voir
comment elle doit étre préferée a I'exécution. Quelle géne ne
serait-ce pas que d'avoir a chauffer I'eau avant la mouillade,
quelles chaudiéres cela exigerait, et combien on consomme-
rait de combustible. A Lille, par exemple, ou l'on a 10,000
kilogrammes (20,000 livres) de scaferlaty a fabriquer chaque
Jour, il faudrait done qu'une quantité de 4,000 kilogrammes
(8,000 livres) d'eau [at journellement chauftée. Que Jdappa-

Trfbm:. a0
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reils, quelle complication ce changement apporterait 4 cette
main-d' ceuvre. Quelle augmentation de frais il occasione=
rait, surtout si le degré de chaleur de l'eau était fort éleve,
Comment les ouvriers la distribueraient-ils en cet état sur les
feuilles? comment ces feuilles briilantes se préteraient-elles a
¢tre manices et mancuvrées par eux, et combien cette ma=
na:uvre serait-elle ralentie par les précautions & prendre? Telles
seraient les difficaltés a surmonter, en supposant qu'il fut utile
d’employer l'eau chaude.

Il n'existe aucun ingrédient qu'il serait utile d'ajouter a
I'eau des mouillades.
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SCAFERLATY,

DE LA TORREFACTION.

Une mouillade de 35 4 4o pour cent ayant été donnée aux
feuilles , tant pour en faciliter la conpe que pour qu’elles re-
cussent de cette mounillade et de la dessiccation qui doit s'en-
suivre, une impression avantageuse qui consiste a les adoucir
pour l'usage, il ne reste plus qu’a leur procurer cette dessicca-
tion, dabord comme un complément nécessaire & ces vues
d'adoucissement, et ensuite comme étant de nécessite absolue
pour prévenir lear détérioration ; toute feuille mouillée devant
étre amenée 4 I'état sec, pour ne pas se giter par I'effet de la
fermentation, (ui, autrement, ne manguerait pas de s'y ntro-
duive, et qui, par la maniere dont elle s'opérerait, serait d’aun-
tant plus vicieuse, que l'eau qui l'aurait provoquée contiendrait
moins de sel.

La torrefaction, outre qu’elle procure cette dessiccation, I'o-
pere encore lorsqu'on en use bien, de maniére & ajouter &
cet adoucissement ; mais comme cet adoucisserment ne renferme
qu'une amelioration qui v'est pas de rigueur pour la conser-
vation du tabac, la torréfaction, a ne la considérer que comme
moyen de dessiccation, n'est tout-ia-fait indispensable que la
o dautres moyens seraient insuffisants ; comme a Lille, &

Strasbourg, & Paris et ailleurs, ot la quantité de scalerlaty &
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fabriquer est bien trop grande pour que ces manufactures,
eussent-elles des espaces trois et quatre fois plus considérables
pour étendre et faire sécher le tabac, pussent suffire a leurs
besoins, surtout dans la mauvaise saison, pendant laquelle le
tabac, loinde sécher, semble encore, par moment, attirer I’hu-
midité que contient l'air extérieur.

Quant au degré auquel les fours doivent étre chauffés, il s'a-
git de savoir si I'on veuat parler de la chaleur qu'ils rendent a
I'extérieur, c'est-a-dire celle qu’on éprouve dans le local qui
les contient, ou bien de celle qu'ils renferment intérieure-
ment, et dont le foyer est résserré dans 1'¢troit espace ou
s'opére la combustion qui I'alimente ; ou bien encore, si on
entend la chaleur que rend le dessus de la plaque sur laquelle
on manceuvre le tabac; c'est ce que I'on n'a d'ailleurs jamais
cherché a vérifier, d’autant qu’'on manque des instruments
propres , et qu'on se borne a maintenir I'ardeur du fea ni plus
ni moins qu'il n’est nécessaire pour procurer a ces plaques la
chaleur que la pratique fait juger convenable d’aprés I'impres-
sion qu'on en recoit en les touchant,
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CHAPITRE XLVI.

SCAFERLATY,

DE LA DESSICCATION DU SCAFERLATY AU SECHOIR.

Le scaferlaty ordinaire est dépose dans le séchoir sur des
claies d'osier par couches d’environ 3o millimétres (1 pouce i
ligne) d'épaisseur. 1l y reste plus ou moins de temps, selon la
teinperature. La plus favorable west pas celle qui seche tres-
vile; le temps moyen est le meilleur, et sa dessiccation, due en
partie aux vents, vaut mieux que celle qui nait des grandes
chaleurs.

Bien juger du point convenable de cette dessiccation, est
une chose wioins facile et qui exige plus d'expérience qu'on ne
le pense assez pénéralement: le trop par-dela ce point nuit;
mais une différence moindre en-deci peut nuire beaucoup
plus: dans le premier cas, le goat du tabac perd en puissance,
il s'atfadit, sans pourtant changer de caractére, et le tabac
tend i se briser an sortir des paquets; dans le secoud cas, il
saltére et se deteriore de toutes maniéres et se gite mcéme
complétement en assez pea de temps, par I'effet d'une fermen-
tation in¢vitable que déterminent d'abord et fomentent en-
suite de plus en plus la réunion et le tassement des paquets
dans les toancaux. 1l faut donc que I'habitude supplée ici
au défant des regles fixes. Pourtant il est une indication
sinon precise,, du moins bonne 4 observer: en comprimant
tortement le tabac dans la main, il doit rester peloté, car
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s'il se dégonfle tout-a-coup, alors il est trop sec; mais s'il
se dégonfle lentement, cest qu'il est & peu prés a son point.
Cependant, dans la disposition du tabac & s'agglomérer, il faut
encore distinguer la part qui peut résulter uniquement de sa
matiére d'avec celle qui tient de I'humidité qu'il a conservée.

En rangeant le tabac sur les claies, on concoit quune
partie du plus court passe a travers, et qu'il en est encore de
méme chaque fois qu'on le remue et le retourne pour faciliter
sa dessiccation. On laisse alors sécher ce tabac court separément,
apres quoi on le passe dans un gros crible ; ce qui demeure
est ensuite mélé avec le gros, sur lequel on le parseme lors-
quapres avoir enlevé celui-ci des claies, on en forme de grandes
couches, en attendant le paquetage.

Quant au résidu qu'a donne le crible, c'est un compose
de miettes de tabac qu'on rejette alors sur les masses en fer-
mentation pour la poudre,

Les couches en masse qu'on forme du scaferlaty en atten-
dant le paquetage, produisent un treés-bon effet sur le tabac
lorsqu’il a été convenablement séché; car I'accumulation en
couches de 8,000 & :0,000 kilogrammes (16,0000 &4 20,000
livres) fait disparaitre le goit de torréfaction que le tabac a
pu légérement contracter, en méme temps que cette torréfic-
tion le dispose a prendre celui que fait actuellement ressortir
le repos en couche. Ce repos qui doit étre de 10 jours au moins,
et qu'on laisse durer davantage sans inconvénient, non seu-
lement achéve le gout, mais ajoute encore i la couleur du
tabac en la rendant plus vive; enfin, il y acquiert aussi,
(uoique bien séché, une Smlplesse que n‘avaient pas et ne
devaient pas avoir certaines parties en sortant du séchoir.




CHAPITRE XLVIL

APPENDICE AJOUTE PAR L'EDITEUR,

Machine a raper le tabac, par M. Dubnoca.

Cette machine est composée : 1° d'une vis 4 pas carré A,
(fig. 1), forée comme un canon de fusil et fixée entre deux
supports B C; 2° d'un arbre rond, qui porte d'un coté un
volant D, et de l'autre, une manivelle et un couteau circulaire
formé de soixante-quatre lames d'acier dentées comme une
scie. Les supports sont fixés aux extrémités d'un fort madrier
ou établi F, porté par quatre pieds. Le support C ( fig. 5) est
e plaque circulaire en cuivre, mais éechancreed’un cote pour
pouvoir inspecter le jen du couteau; le reste de la plaque est
percé de cing lunettes autour de son centre, qui est lui-mémre
un trou carré. 3° La vis A traverse et porte un assemblage
mobile G, composé de plusieurs piéces, dont la principale est
une platine en cuivre G (fig. 3 et 4}, ou sont fixees cing pe-
tites roues dentées, correspondant aux cing lunettes ci-dessus
¢noncees; cette platine est traverseée par 'écrou H de la vis
(fig. 6, 7 et 8), de mani¢re a pouvoir y tourner librement,
ainsi (qn'une grande roue a dents I, attachée sur le devant i
une virole brasée autour dudit écrou, et qui sengréne dans
les cing petites. L'écrou est en partie cylindrique et en partie
carre ; a g millimetres (4 lignes) de la grande roue, ce qui
représente |'épaisseur de la platine, est fixée une seconde vi-
role L, de méme épaisseur et du diametre de la grande roue
de sorte que la platine se trouve entre deux ¢épaulements : elle
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est de méme forme, en dessus, que le support qui esta la téte
de I'établi; mais elle se termine en pointe tronquée par le bas{,
M ; elle a une entaille rectangulaire, qui a pour objet d'en-
chiisser une barre de fer N, fixée sur le dessus du banc, et§
daus la méme divection que la vis, ce qui maintient la pla«
tine dans son aplomb lorsqu'elle est en action. _

A o millimetres (4 lignes) en avant de la platine, est fixé un |
cercle de cuivre O, par le moyen de six petits boulons & ¢crous
IK; sa fonction est de fournir un point d’appui @ chacune des
cing pelites roues ; les tourillons ou axes de ces roues ont un
bout carvé P ( fiy. 11), qui dépasse le point d'appui de 18 a
20 millimétres (8 a g lignes), pour recevoir la douille d'une
prritte en calotte Q, armdée de trois pointes a sa partie concaves|
les griffes ont pour objet de porter une carotte de tabac, dé .
concert avee les lunettes du support C, qui est pres du cou-
tean E. Derricre la platine est un trenil R {fiy, 1), a dens
Joues, teaversé par la partie carree H. Sa fonction est d'en-

rouler une corde qui porte un poids 8§, de 12 kilogrammes

b
hoo gramm. (25 livees ), qui, lorsqu'il a la liberté dagird
deéroule ladite corde et oblige le treuil de tourner et de che-

®

e
miner en avant avec tout l';.lbi:}{"llll.)lﬂﬁﬂ ainsi que les carottes:

]
dont les révolutions sont continues, Les carottes T, wises erf
chantier, sent enveloppées d'une ficelle, dont elles sont dé-f
pouillées au fur et & mesure que le couteau opere, par I
moyen d'un petit poids U, et d'un treuil V, que F'on fait tourg
ner.

Lorsque les carottes sont i leur fin, on fait rétrograder ton
Pussemblage jusqu'a sa premicre position, par le moyen ds
deux bras X qui sont adaptés au treuil I alors la corde qu
porte le gros poids s’y enroule de nouveau, et se deroule d

trenil Y tlni Iavait recie lors de la ltl‘:‘lllii;l'c ujwralliuu
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Si, pendant la manceuvre, il survient un accident, on arréte

‘action du poids par le moyen d'un petit cliquet fixé a 'un

les boulons K, que l'on engréne a la roue qui l'avoisine. La
dpe ou couteanu E présente un croisillon & quatre branches,
mveloppées sur les bouts par un cercle de 325 millimetres ( 1
ied ) de diamétre, et de 325 millimétres (1 pied ) de face sur
» millimétres ( 2 lignes ) d’épaisseur; a 81 millimetres (3 pou-
es ) en dedans de ce cercle, il y en a un autre de mémes di-
nensions, si ce n'est que le diamétre n’a que 162 millimétres
6 pouces ) ; il est fix¢ solidement aux branches du croisillon.
Chacun de ces cercles est percé de soixante-quatre petits trous
orrespondants,

A 9 millimeétres ( 4 lignes) des bords, et au-dessus de cha-
un d'eux, est une entaille faite dans I'épaisseur de chaque
ercle, pour maintenir les lames qui ont, pour cet effet, denx
enons a chaque extrémité A (fig. 12).

Les carottes de tabac sortant des manufactures sont fice-
¢es solidement : chaque tour de ficelle a son neud particu-
ier, quil n'est pas aisé de dénouer. On ne peut pas présenter
2§ carottes, ainsi ficelées , a la machine; cette corde empé-
herait absolument l'action de la ripe; on commence done
ar en dépouiller la carotte, pour en substituer une autre sans
«ceud , par le moyen d'une seconde machine, qui est indépen-
\ante de la premiere et dont voici la deseription :

Une coulisse,, un valet et une vis a pas carré forment toute
1machine:]a coulisse A  fig.15) est composée de deux piéces de
ois, jumelles, de 541 millimétres (20 pouces) de longueur sur
/4 millimetres (2 pouces) d'équarrissage, fixées parallélement
ur une table & 54 millimétres ( 2 pouces ) de distance 1'une de
autre, par le moyen de deux traverses qui les recouvrent,
t par des boulons i ecrous vissés au-dessous de la table. Le
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valet B ( fig. 13 et 14) est une piéce d'¢équarrissage de 1 métred
3 centim. ( 3 pieds 2 pouces) de longueur; cette piéce porte a3
sa téte un montant en fer et & lunette C, dans laquelle doiti
entrer le collet de la vis D; onvoit a4 'autre bout de cette viss
un autre montant I, de méme hauteur, mais perce seulements
d'un trou de 5 millimétres (2 lignes) de diamétre, pour donnert
passage a la queue d'une calotte a trois pointes, pareille a celleq
dont on a déja parlé.

La vis D passe par unécrou F ( fig. 13, 14 et 1'8), fixé sury

la traverse qui est a la téte de la coulisse; elle porte aussi, al
son extrémité, une calotte semblable 4 celle ci-dessus. Ces:

calottes ont pour objet de contenir la carotte G, que I'on doity
hiceler. Lorsqu'elle est [ixcée entre les denx calottes, de manieres
a ne pouvoir se déranger, on enfonce, sur le bout de laditeq
carotte , une petite pointe attachée a un des bouts de la fi-- E
celle; on fait ensuite passer cette ficelle par un crochet fixéd

sur le dessus d'une des jumelles, et on la tient légérement!

d'une main, tandis que de l'autre on fait tourner la vis par le
moyen de la manivelle, alors le valet glisse en arriére et la ca--
rotte se trouve enveloppée par la ficelle , conformément auxs

filets de la vis.

E.\';:Hr:u!'imr les _ﬁgtu'ﬁ.

Fiyg. 1. Machine vue de cdté et préte & marcher.

Pig. 2. Bane vu par-dessus, indiquant le guide N et le sup--
port C.

Fig. 3. Platine vue de face, dépouillée de ses accessoi--
res,

Fig. 4. Méme picce sur le guide N.

. - R A s

Iig. 5. Support de lunettes €.
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Fig. 6. Ecrou vu dua bout carré, montrant la virole brasée
sur le devant.

Fig. 7. Méme piéce vue de prolil; on voit la roue a droite
adaptée a la virole, et celle d’épaulement L.

Fig. 8. Méme piéce coupée par le milieu.

Fig. 9. Support du volant B, vu de face et de profil,

Fig.1o. Fragment de la vis-meére, vu en coupe.

Fig.u1, Petite roue a dents; on voit le carre P o doit se
placer la calotte & douille.

Fig.12. Figure d'une des lames de la ripe.

Fig.13. Banc ot I'on voit la cavotte enveloppée de sa nou-
velle ficelle.

Fig.14. Commencement du nouveau ficelage.

Fig.1 5. Banc vu par-dessus la position des jumelles ; la
coulisse et I'écrou fixe F sont indiques.
Fig.1 6. Support de devant,
Fig.17. Support de quene.
Fig.18. Téte de la coulisse avec I'éerou I,

Machine propre @ raper promptement seize carolltes de tabac,

par M. Ioovy.

La principale picce de cette machine est un eylindve de (33
millimétres (1 pied 4 pouces) de diameétre , et de 1 métre 325
nillim. (4 pieds 1 pouce) de longueor, formé par cing cereles
‘panx, paralléles, également distants, et traversés perpendi-
mlairement an centre par un axe de fer de 52 centimétres
7 pouces 14 lignes) carrés. Les extrémités de cet axe repo-
ent sur denx coussinets, et sont garnies de deux manivelles
'n fer qui donnent le mouvement au eylindre. Sur la circon-
¢rence de cing cercles, et parallclement a 'axe, sont fixées
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cent six tringles de fer, dont les deux boutssont assujettis par

des vis aux deux circonférences extrémes ; ces tringles ou bar-

res de fer sont dentelées en biseaun dans le sens du mouvement!
de la machine. Toutes les pointes d'une barre avec celles dess
barres suivantes forment une scie dont la suite des dents pré--
. sente une spirale qui s'enroule d'un bout a l'autre bout dus
cylindre.

Au-dessus de cette piéce sont une cloison en bois et uns
madrier paralléle an cylindre et de méme longueur, excavés
circulairement dans la face inférieure pour recevoir, sans lee
toucher, un segment du cylindre, dont la fleche est de 3 cen--
timétres (1 pouce 1 ligne ). Dans la longueur du madrier sontt
perces seize trous, et emboitces seize loges cylindriques de toles
blanchie, et élevées verticalement pour recevoir seize carottes. |
Ces loges et ces carottes sout hixées dans leur position parr
deux tringles de fer, assujetties & leurs extrémités par quatre:
vis ; un chéssis de bois qui s'éléve a l'aide d'un treuil, repose:
sur les carottes afin qu’elles pesent toujours par leur bout in--
férieur sur les dents du cylindre ; on surcharge ce chissis d'un s
poids plus ou moins fort, suivant le degré de finesse que l'on
veut donner au tabac.

Ce mécanisme est renfermé dans une armoire fermee, et
d'un volume d’environ 2 métres cubes (58 pieds 600 pouces:
cubes), et peut étre placé olt 'on juge a propos, dans umne -
chambre, un grenier; il est susceptible d'étre mit par un cou- -
rant d'air ou d’ean, ou par un cheval. Les deux manivelles ex- -
térieures 4 cette armoire , mmquﬁl'ms on applique une force
constante de 18 kilogrammes (36 livres), ou g kilogrammes !
(18 livres) pour chacune, donnent le mouvement au cylindre.
Cette force suffit pour faire tourner uniformément le eylindre -
dans sa surface hérissée des pointes ci-dessus decrites, brise et
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pulvérise, dans le court espace de deux heures, comme on le
désire , les seize carottes , qui reposent par leurs extrémités sur
les dents aigués. Comme il est facile de faire un cylindre bien
plus long en conservant le méme meécanisme, on pourrait
donc, au lien de seize carottes, en raper un plus grand nom-
bre en angmentaut la puissance.

Explication des fiqures.

Fig. 19. Elévation de face.

Fig. 20. Coupe verticale par le milieu du gros cylindre.

Fig. 21. Coupe verticale faite perpendiculairement a I'axe
du cylindre.

Iig. 22. Montant en fer servant a maintenir les cylindres
qui renferment les carottes.

Fig. 23. Coupe des cylindres en tole contenant les carottes.

Fig. 24. Portiond'un des cercles sur lesquels sont entaillées
les lames du gros cylindre.

Fig. 25. Portiond'un des cercles sur lesquels sont fixées les
lames.

Fig. 26. Plan et coupe des tringles de fer qui composent la
surface du gros cylindre.

A, cylindres en tole blanchie dans lesquels sont logées les
carottes de tabac ; voyez leur coupe, fig. 23.

B, madrier evidé dans le milieu pour laisser passer les cy-
lindres, il presse et fait descendre les carottes au moyen des
petites traverses C sur lesquelles il repose.

D, poids plus ou moins pesant, ayant pour objet d'augmen-
ter la pression exercée par le madrier B, sur les carottes, sui-
vant le degré de finesse que I'on veut donner au tabac.

Tabac. 21
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E, traverse fixe dans laquelle est logee la base inférieure
des cylindres A,

F, bande de fer servant & maintenir les eylindres A. Par le
haut, elle est elle-méme retenue par les montantsen fer G, a
téte en forme de T, dont la partie inférieure est fixée par des
vis a la traverse E (Foyez ce montant, fig. 22).

H , petite manivelle dont I'axe sert de treunil aux deux cor=-
des 1, qu'il enroule toutes denx & la fois; ce qui donne le
moyen d’élever & volonté le madrier B, lorsqu'on veut sus-
pendre la pression exercée sur les carottes.

K, gros cylindre dont la surface est composée de tringles de
fer L, taillées en pointe de diamant (voyez fig. 26). Ces tringles
sont {ixées au moyen de goupilles, sur trois cercles de fer, dont
I'un est situé an milien et les deux antres a lenr extrémité
(voyez fig. 25); elles sonten outre incrustéesde la moitie de leur
épaisseur sur deux autres cercles intermediaires, dont on voit
une portion fig. 24.

Fig. 27. Couche a semis accompagnée des piquets qui sont
destines a soutenir les paillassons ( Voir Chap. VII1).

Fig. 28. Houe a deux dents, ou serfouette pour les binages
qu’on donne au pied de chagque plant de tabac (Voir Chapi=
tre X1).

Fig. 29. Aiguille de la longueur de celle des matelassiers,
destinée a enfiler les feuilles ( Voir Chap. NIT).

Iig. 3o0. Guirlande de tabac en tige (Voir Chap. NIT).

I'ig. 31. Guirlande de tabac en feuilles (Voir Chap. XIT ).

Fig, 32. Rateau suspendu au pilier de la sécherie, sur le=
:lltcl on attache les guirlandes [\'l}ir Chap. \II).

Fig. 33. Grand tabac de Virginie, ou Nicotiana tabacrm.
yariété latifolia ( Voir Chap. 11).
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CHAPITRE XLVIIL

LO1S ET ORDONNANCES RELATIVES A LA CULTURE, A LA FABRICA~
TION ET A LA VENTE DES TABACS.

(Loi du 28 Avril 1816.)

De la Fabrication et de la Vente du Tabac.

172, L'achat, la fabrication et la vente des tabacs conti-
nueront & avoir lieu par la régie des contributions indirectes
dans toute I'étendue du royaume, exclusivement, au profit de
I'Etat.

173. Les tabacs fabriqués a I'étranger, de quelque pays
qu'ils proviennent, sont prohibés a l'entrée du royaume, a
moins qu'ils ne soient achetés pour le compte de la régie.

174. Le prix des tabaes fabriqués que la régie vendra aux
consommateurs ne pourra excéder la fixation ci-aprés, savoir :

Par kilogramme de premicre qualité de toute
ESPECL.. . . . 4 ¢ s s . a « » Wiir, 206
Par kilogramme de seconde qualité de toute
T T T T R T B

I';lrcigarre.. S U N L T R (i} 02

175. 1l sera fabriqué une espéce de tabac dit de cantine,
dont le prix ue pourra excéder quatre francs le kilogramme.
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176. Les prix fixés par les articles 174 et 175 pourront
étre réduits en vertu d'ordonnances du Roi, et il pourra, de
plus, étre établi des qualités intermédiaires de tabacs, dont
les prix seront proportionnés a ceux hxés par ces articles,

177. La régie est autorisée & vendre aux consommateurs
des tabacs étrangers de toute espece; le prix en sera déter-
miné par des ordonnances du Roi.

178. La régie est également autorisée i vendre aux phar-
maciens, aux propriétaires de bestiaux et aux artistes véteri-
naires, des feuilles indigénes, au prix du tabac de cantine.

179. La régie pourra vendre des tabacs en feuilles exoti-
ques, et les caboches et les cotes des feuilles indigenes, a la
charge de les exporter. Elle pourra vendre également des ta-
bacs fabriqués, a la méme condition et a des prix inférieurs
a ceux qui sont determinés ci-dessus.

Dans I'un et l'autre cas, les prix seront fixés par le ministre
des hinances.
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CHTAPITRE XLIX.

DE LA CULTURE DU TABAC EN GENERAL.

i80. La culture du tabac est maintenue dans les départe-
ments o1 elle est autors:ée aujourdhui, si d’ailleurs elle s'é-
leve a cent mille kilogrammes en tabacs secs.

Nul ne pourra se livrer a la culture du tabac sans en avoir
fait préalablement la déclaration, et sans en avoir obtenu la
permission. Il ne sera pas admis de déclaration pour moins de
vingt ares en une seule picce.

181. Les tabacs qui seront plantés en contravention au pré-
cédent article seront détruits aux frais des cultivateurs, sur
l'ordre que le sous-préfet en donnera 4 la réquisition du con-
troleur principal des contributions indirectes. Les contreve-
nants seront, en outre, condamnes a une amende de cinquante
francs par cent pieds de tabac, si la plantation est faite sur un
terrain ouvert, et de cent cinquante francs si le terrain est
clos de murs; sans que cette amende puisse, en aucun cas,
excéder trois mille francs.

182. Les cultivateurs seront tenus de représenter, en to-
talité, le produit de leur récolte calculé sur les bases qui se-
ront déterminées ci-apres, a peine de payer, pour les quanti-
tés manquantes, le prix du tabac fabriqueé de cantine.

183. A l'avenir, les cultivateurs auront la faculté de desti=
ner leur récolte, soit & lapprovisionnement des manufactures
royales, soit a l'exportation, en se conformant aux disposi=
tious prescrites dans 'un et l'autre cas.
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CHAPITRE L.

DE LA CULTURE POUR L'APPROVISIONNEMENT DES MANUFACTURES

HOYALES.

184. Le directeur général des contributions indirectes fera
connaitre, dans le mois d’octobre de chaque année, dans cha-
cun des départements oti la culture est autorisée , le nombre
de quintaux métriques de tabac qui sont nécessaires a la ré-
gie, et qui devront lui étre fournis sur la récolte de I'année
suivante.

185. Le directeur géuéral répartira ces quantités de ta-
bacs de mani¢re a assurer au moins les cing sixiémes des ap-
provisionnements des manufactures royales en tabacs indi-
genes.

186. Le préfet, en conseil de préfecture , aprés avoir
entendu deux des principaux planteurs de tabacs de clmque
arrondissement, et d'aprés I'avis du directeur des contribu-
tions indirectes du departement, réglera par approximation
le nombre d'hectares de terre qu'il sera permis de planter en
tabac pour produire les quantités ci-dessus mentionnées,

187. Le préfet, en la forme prescrite par l'article précé-
dent, décidera si cette fourniture se fera par voie d'adjudica-
tion ou soumission, ou traité avec les planteurs de tabac, ou
si I'on se conformera aux usages adoptés les années précé-
dentes.

188. Le prefet determinera alors, et toujours apres avoir
entendu deax des principanx planteurs, et apres I'avis du di-
recteur des contributions indirectes du département, le mode
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de déclaration, permission, surveillance, controle, décharge,
classification, expertise, et livraison de la récolte.

189. Dans les arrondissements oi les adjudications, sou-

' missions ou traités seraient adoptés, il sera dresse un cahier
‘de chargesqui sera approuvé par ledirecteur des contributions
indirectes du département.

Ce cahier de charges contiendra toutes les obligations que
les adjudicataires ou soumissionnaires auront a remplir, et dé-
terminera notamment le mode de surveilllance et de contréle
de la culture, ainusi que le mode de livraison des tabacs : les
conditions en seront obligatoires pour 'administration et les
contractants, comme toute convention faite par acte authen-
tique entre particuliers, et ancun réglement ou circulaire d’ad-
ministration publique ne pourra changer ou modiher ces coii-
ventions ou traités ainsi consentis.

19o. Ne seront admis & concourir aux adjudications,
soumissions ou traités, que les planteurs de tabac reconnus
solvables par le préfet et le directeur des contributions indi-
rectes, on qui pourront fouruir caution pour sireté de leurs
engagements.

191. Lorsque le préfet aura réglé que la fourniture se fera
par traité particulier, ou conformément & ce qui était préceé-
demment en usage, il déterminera alors le mode de surveil-
lance, controle et livraison.

192. Le préfet fixera, en la forme prescrite par l'article
186, les prix des diverses qualités de tabacs, qui, dans aucun
eas, ne pourront étre au-dessous de ceux accordés en 1815
pour la récolte de 181 4.

Ces prix pourront servir de base aux traités particuliers, et,

d'accord avec les principaux planteurs de tabacs, étre fixés pour
toute la duréede la présente loi.
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1l pourra étre accordé en outre des prix fixés, 4 titre d’en--
couragement de culture , dix centimes par kilogramme de ta-.|,
bae, pour les qualités dites surchoix.

193. Lorsque la vérification de culture fera connaitre qu'il!}
y a excédant de plus d'un cinqui¢me, soit sur la quantité dee|
terre déclarée, soit sur le nomkbre des pieds de tabac, suivanti|
le mode détermine par le préfet, il en sera dressé proces--|
verbal , et le contrevenant sera condamne a une amende dee
vingt-cing francs par cent pieds de tabac plantes sur les terres -
excédant la déclaration, sans que cette amende puisse s'éleverr
au-dessus de quinze cents francs, et sans préjudice de l'aug--
mentation de charge qui en résultera au compte du culti--
vateur.

194. En cas de contestation sur le mesurage des terres:
plantées en tabac, ou sur le nombre des pieds de tabac excé--
dants, la vérilication en sera ordonnée d'office par le préfet, .
et les frais resteront 4 la charge de celle des parties dont 'es--
timation aura presenté la différence la plus torte, comparati--
vement avec la contenance réelle.

195. Dans le cas prévn par les articles 181 et 193, les cul--
tivateurs seront privés du droit de planter & I'avenir du tabac.
Il en sera de méme a I'égard de ceux qui auront soustrait, en

—

tout ou en partie, leur récolte a I'exportation.

196, Les cultivateurs seront tenus d'arracher et de dé--
truire, immédiatement aprés la récolte, les tiges et souches de
leurs plantations ; sur leur refus, 'opération sera exécutée de -
la maniére prescrite en l'article 181.

197. Les planteurs de tabac seront admis a faire constater, .
par les employés de la régie, en présence du maire et de con- -
cert avec lui, les accidents que leur récolte encore sur pied
aurait ¢prouves par suite de Uintempérie des saisous. La re=
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L duction & laquelle ils pourront prétendre sur la quantité on
le nombre qu'ils seraient tenus de représenter en exécution de
I'article 182, sera estimée de gré 4 gre au méme instant; et,
en cas de discussion, il sera prononcé par des experts nommés
par le prefet,

Ils seront de méme admis & présenter au magasin de récep-

tion les tabacs avaries depuis la récolte, a en requérir la des-

truction en lear présence, et a la faire constater par les em-
ployés.

198. Le compte du cultivateur de tabac sera décharge des
fguantités ou nombre dont la déterioration ou la destruction
sur pied aura €té constatée, et de ceux du tabac avarié depuis
la récolte, qui aura éte présenté au bureau, et qui aura été
létruit, conformément a l'article précédent.

199. Lors de la livraison, le compte du cultivateur de ta-
oac sera balancé. En cas de déficit, il sera tenu de payer la
saleur des quantités manquantes, d’apres le mode arvété par
e préfet, an taux du tabac de cantine.

200. Les sommes dues par les cultivateurs, en vertu de I'ar-
icle précédent, seront recouvrées dans la forme des imposi-
ions directes, sur un état dressé par le directeur des contribu-
ions indirectes, et rendu exécutoire par le préfet.

201. Les cultivateurs seront recevables, pendant un mois,
. porter devant le conseil de préfecture leurs réclamations con-
re le résultat de leur décompte. Le conseil de préfecture devra
rononcer dans deux mois,
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CHAPITRE LI.

DE LA CULTURE DU TABAC POUR L‘EIPE}ETAT[GH.

202. La culture du tabac pour l'exportation est gutorisée |
dans les départements ou la culture est maintenue, |

Tous les proprictaires et fermiers pourront étre admis i cul- -
tiver du tabac pour I'exportation, s'ils sont reconnus solvables :
par le préfet et le directeur des contributions indirectes du dé- -
partement, ou s'ils fournissent caution pour siireté de I'expor-.
tation de leur tabac. )

Les articles 180, 181, 182 de la présente loi, sont applica- -
bles & ceux qui voudraient cultiver pour I'exportation.

203. Le prefet, dans la forme prescrite a I'article 136, dé--
terminera le mode de déclaration, vérification, controle ett
charges des cultivateurs pour I'exportation.

204. Dans le cas ou le planteur de tabac pour l'exportation s
cultiverait aussi pour I'approvisionnement des manufacturess
royales, le préfet, en conseil de préfecture, aprés avoir en=-
tendu deux des principaux cultivateurs de tabac, et apres l'a- -
vis du directear des contributions indirectes du département,
déterminera le mode de livraison a faire i la régie, et celui de«
surveillance a exercer pour les tabacs restant & exporter.

205. Les charges des plantenrs de tabacs, établies confor=
mément au mode déterminé par le prefet, seront portees sur
des registres qui seront ensuite déposés dans le bureau ou les
tabacs devront étre présentés avant I'exportation,

206. L'exportation sera effectuée avant le 1" aott de l'an=

nee qui suivra la recolte, a moins que le cultivateur noait ob= 1
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tenu du préfet, sur l'avis du directeur du département, une
prolongation de délai, qui, en aucun cas, ne pourra passer le
1" septembre, et qui ne pourra iui étre accordée qu'autant qu'il
fustiﬁem (ue sa recolte est intacte.

Néanmoins, si le cultivateur, au lien d’exporter ses tabacs
conformément au présent article, préfére les déposer dans les
magasins de la regie, ils y seront admis en entrepait, et y res-
teront jusqu’a I'L?Ipnrtutir}n. Les frais de magasinage et autres
seront payés par lui, daprés un tarif dressé par le preéfet,

207. Apres les délais qui auront été accordés pour I'expor-
tation, les tabacs qui n’auront ¢té ni exportés ni mis en entre-
pot seront saisis et confisqués, sans prejudice des répétitions
de la régie contre le cultivateur et sa caution, pour raison
des qquantités manquantes.

208. Les tabacs ne pourront étre enlevés de chez le cultiva-
teur, qu'en vertu d'un laissez-passer des employés des contri-
tions indirectes , qui ne sera délivré que pour le bureau ctabli
prés le magasin le plus voisin,

209. A ce bureau, les tabacs sevont reconnus, pesés, cordés
et plombés; etil sera délivré au enltivatenr, sans autre can-
tion que celle quiil anra fournie en exécution de article
202, et sans qu'il soit hesoin qu’elle intervienne de nouvean,
un acquit pour les accompagner jusqu’a I'étranger.
~ Si les tabacs n'étaient-pas encore parvenus a un ‘ot
dessiccation complet, ou s'il était reconnu qu'ils eussent éré
mouillés, il serait fait de gré & gré, suc le poids, une rédue-
tion (ui serait mentionnée sur Pacquit-i-caution,

Dans le eas o 'on ne s'accorderait pas sur cette réednction,
les tabacs resteraient déposés an burean jusqu'a parfaite des-
siccation,

210, Les tabacs admis en entrepot seront enregistrés apres
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reconnaissance du poids et de la qualité, et il . 'ra délivré:
acte du dépdt au cultivateur.

211. Le compte du cultivateur de tabac pour I'exportation s
sera dechargé des quantités détériorées et avariées, confor--
mément aux articles 181 et 203.

212. A l'expiration du délai fixé pour 'exportation, le !
compte sera balancé, et les articles 214, 215 et 216 dela
presente loi serontapplicables au planteur pour I'exportation.

213. Les sommes dues par les cultivateurs, en vertu de :
Particle précédent , seront recouvrées dans la forme des im-
positions directes, sur un état dressé par le directeur des con- -
tributions indirectes et rendu exécutoire par le préfet.

214. Les cultivatears seront recevables, peundant un mois,
a porter devant le conseil de préfecture leurs reclamations
contre le résultat de leur décompte. Le conseil de préfecture
devra prononcer dans les deux mois.
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DISPOSIT PNS GENERALES APPLICABLES AU PIESENT TITRE,

215. Les tabacs en feunilles ne pourrontcirculer sans acquit-
A-cantion, sice n'est dans le cas préva par l'article 208, on
lorsgu'ils auront été cultivés ponr l'approvisionnement de la
régie et qu'ils seront transportés du domicile du cultivateur
au magasin de réception ; ils devront, dans ce dernier cas
comme dans le premier, étre accompagués d'un laissez-
passer.

Les tabaes fabrigués ne pourront circuler sans acquit-a-
caution, toutes les fois que la quantité excédera dix kilo-
grammes ; les quantités d'un kilogramme a dix devront étre
accompagunees d'un laissez-passer, a moins qu'elles ne soient
revétues des marques et vignettes de la régie.

216. Les tabacs circulant en contravention a larticle pré-
cédent seront saisis et confisqués, ainsi que les chevaux, voi-
tures, bateaux et autres objets servant au transport; le con-
trevenant sera puni, en outre, d'une amende de cent francs i
mille francs.

Toule personne convaincue d'avoir fourni le tabac saisi
en fraunde sera passible de cette derniére amende.

217. Nul ne peut avoir en sa possession des tabacs en {euilles
s'il n'est cultivateur diment autorisé.

Nul ne peut avoir en provision des tabacs fabriqués autres
que ceux des manutactures royales, et cette provision ne peut
exceder dix kilogrammes , 4 moins que les tabacs ne soient
revétus des marques et vignettes de la régie.

Tabac, 12
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218. Les contraventions a l'article précédent seront punies
de la confiscation, et, en outre, d'une amende de dix francs
par kilogramme de tabac saisi. Cette amende ne pourra excé-
der la somme de 2215 mille franes, ni étre au-dessous de cent
francs.

219. Les tabacs vendus par la régie comme tabacs de can-
tine seront saisis, comme étant en fraude, lorsqu'ils seront
trouvés dans les lieux ou la vente n'en sera pas autorisée ‘et
les détenteurs seront passibles de 'amende portéelen l'article
précédent,

220. Lesustensiles de fabrication, te}s que moulins, ripes,
hache-tabacs , rouets, mécaniques a scaferlati, presses a ca-
rottes ct autres, de quelque forme qu'ils puissent étre, qui,
quinze jours apres la promulgation de la présente loi, ne se-
raient pointrétablis sous le scelle ordonné par I'art. 44 dela
loi du 24 décembre 1814, seront saisis et confisques,

221, Seront considérés et punis comme fabricants frandu-
lenx, les particuliers chez lesquels il sera trouvé drs ustensi-
les , machines ou mécaniques propres a la fabrication ou ala
puivérisation , et en méme temps des tabacs en feuilies ou
en préparation, qu'clle qu'en soit la quantité, ou plus de dix
kilogrammes de tabac fabriqué, non revétu des marques de la
regie.

Les tabacs et ustensiles, machines ou mécaniques seront
saisis et confisqués, et les contrevenants condamnés, en oulre,
a une amende de mille & trois mille francs.

En cas de recidive I'amende sera double.

222. Ceux qui seront trouves vendant en fraude du tabac
A leur domicile, ou ceux gui en colporterout, qu'ils soient on
non surpris & le vendre, seront arrétés et constitués prison=
uiers, et condamnés a une amende de trois cents francs &1




DISPOSITIONS APPLICABLES AU PRESENT TITRE. 253

mille francs, independamment de la confiscation des tabacs
saisis, de celle des ustensiles servant a la vente, et, en cas de
colportage, de celle des moyens de transport, conformément
a l'art. 2.16.

223. Les employés des contributions indirectes, des dona-
nes ou des octrois, les gendarmes, les préposés forestiers, les
gardes champétres, et généralement tout employé assermenté,
pourront constater la vente des tabacs en contravention a
Particle 172, le colportage, les circulations illégales, et géné-
ralement les fraudes sur le tabac ; procéder a la saisie des
tabacs, ustensiles et mécaniques prohibés par la presente loi,
a celle des chevaux, voitures, bateaux et autres objets ser-
vant au transport, et constituer prisonniers les fraudeurs et
colportenrs, dans le cas prévu par l'article précedent,

224. Lorsque, conformément aux articles 222 et 223, les
employés auront arrélé un colporteur ou frandeur de tabac,
ils seront tenus de le conduire sur-le-champ devant un officier
tle police judiciaire, ou de le remettre 4 la force armée, qui
le conduira devant le juge compétent, lequel statuera de
suite par une décision motivée, sur son emprisonnement ou sa
mise en liberte,

Neéanmoins, si le prévenu offre bonne et suffisante cantion
de se présenter en justice et d’acquitter 'amende encourue,
ou s'il consigne lui-méme le montant de ladite amende, il
sera mis en liberté, s'il n'existe aucune autre charge contre
lui,

225 Tout individu condamné pour fait de contrebande
en tabac sera détenu jusqu'ace qu'il ait acquitté le montant
des condamnations prononceées contre lui :cependant le temps
de la détention ne pourra excéder six mois, saufl le cas de re-
cidive, olt le terme pourra étre d'un an,
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226. La countrebande de tabac avec attroupement et i
main armee sera poursuivie et punie comme en matiéres de
douanes.

227. Les préposés aux entrepots et & la vente des tabacs
(ui seraient convaincus d’'avoir falsifié des tabacs des manu-
factures royales, par Faddition ou le mélange de matiéres
hétérogenes, seront destitués, sans préjudice des peines por-
tées par I'article 178 du Code pénal.

1831. /Ordonnance du 5 janvier. )

Art. 1°7. La fabrication du tabac, les approvisionnements,
et en genéral les travaux qui en dépendent, seront adminis-
trés par un directeur spécial, nommé par nous et assisté d'un
sous-directeur, nommé par le ministre des finances.

2. La vente des tabacs dans les entrepots et dans les bu-
reaux de débit, et la surveillance qu'elle exige, ainsi que le
personnel des entreposeurs et des débitants, resteront dans
les attributions de 'administration des contributions indi-
rectes. Toutefois, les agents attachés a la fabrication conser-
veront la faculté d'y vérifier la qualité des tabacs, et de s'as-
surer (qu'on y prend les soins nécessaires a leur conservation.

3. Les affaires contentieuses et litigieuses relatives i I'ex-
ploitation du monopole des tabacs seront examinées et jugees
par un conseil d'administration, dont les membres seront de-
signés par notre ministre des finances, et choisis parmi les
directeurs des differents services de ce ministere.

|
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4. Le traitement du directeur des tabacs est fixé a vingt
mille francs ; celui du sous-directeur, 4 dounze mille francs,

1836, /Lol du 23 avril.)

AnrTicLE UNIQUE. L'amende de cincquante franes (5o francs)
par cent pieds de tabac plantés sans autorisation sur un ter-
rain ouvert , et de cent cinquante francs (150 franes) si le ter-
rain est clos de murs, prononcée par larticle 181 de la loi
da 28 ayril 1816, doit étre réglée en proportion du nombre de

pieds au-dessous de cent comme au-dessus.
1840, [ Ordonnance du 23 avril.)

Ant. 1°7. La loi du 12 février 1835, portant prorogation
du titre V de la loi du 28 avril 1816, qui attribue exclusive-
ment i I'Etat 'achat, la fabrication et la vente du tabac dans
toute I'étendue du royaume, continuera d’avoir son effet jus-
quau 1°f janvier 1852,

Ant. 2. A lavenir, les tabacs dits de cantine ne pourront,
méme sous margques et vignettes, circuler en quantités supe-
rieures 4 un kilogramme , a moins qu'ils ne soient cnlevés des
manufactures royales ou des entrepits de la régie, et accom-
pagnes d'un acquit-i-caution ou d'une facture délivrée pav

l'eutreposeu I

i842. /Ordonnance du 8 novembre.)

Ant. 1", L'administration des tabacs sera dirigée par wn
directeur , assiste de deux sous-directeurs, et des deux inspec-
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teurs speciaux du service ayant rang de sous-directeurs, qui

formeront avec lui le conseil d'administration, qu'il présidera.

2. Sont maintenues les dispositions des articles 2, 3 et 4 de
notre ordonnance du 5 janvier 1831,

Le conseil d'administration institué par l'article 3 prendra
le titre de Conseil .En;:-éri'ﬂn' des tabacs.

FIN.

T
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