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Einleitung.

Wie schiitzenswerthe Beitriige zur Stoffwanderung in den
Pflanzen wiihrend des Wachsthums gerade in den letzten
Jahren veriffentlicht wurden, bedarf wohl nur der Andeutung.
Bs sind die verschiedensten Pflanzenspecies in den Kreis der
Untersuchung gezogen worden. Diese Untersuchungen haben
Aufschluss iiber die Stoffvertheilung in den Pflanzen wiihrend
verschiedener Entwickelungsphasen gegeben; sie haben zum
Theil gezeigt, nach welchen Regeln die Stoffwanderung erfolgt.
Sieht man von dieser ab, so lisst sich eine vergleichende Un-
tersuchung iiber Stoffvertheilung nur an Pflanzen anstellen, die
schon in ein bestimmtes Entwickelungsstadinm eingetreten sind.
Fiir die Ermittelung des Nihrwerthes vegetabilischer Nahrungs-
mittel ist eine solche Untersuchung nothwendig.

Die vorliegende Arbeit ist von diesem zweifachen Gesichts-
punkte ausgegangen: Erstens wiinschte ich die Vertheilung der
Stoffe in den einzelnen Theilen (Blittern, Stengel, Wurzeln ete.)
verschiedener Pflanzen durch genaue quantitative Bestimmungen
in ausgedehnterem Maasse, als es bisher geschehen ist, festzu-
stellen, um fiir die Erforschung des Stoffwechsels in den
Pflanzen neue Data zu gewinnen; zweitens war es meine Ab-
sicht, vorzugsweise als Nahrungsmittel zur Verwendung kom-
mende Pflanzen zu untersuchen mit Riicksicht auf ihren
Nithrwerth.

Demnach beriihrt diese Arbeit einerseits die Pflanzen
physiologie, andererseits die Physiologie der Nahrungsmittel.

Das von mir verwendete Material stammt hauptsiichlich
aus Giirten in oder bei Proskau, namentlich aus einem bei der
landwirthschaftlichen Versuchsstation gelegenen Garten.

Der Boden, auf welchem die Pflanzen wuchsen, war ein
miissig guter Gartenhoden.
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an der Luft wieder einen constanten Feuchtigkeitsgrad angenom-
men hatte, wurde abermals gewogen und die lufttrockene Sub-
stanz fein gemahlen sofort in gut schliessende Biichsen gebracht.

Dieses lufttrockene Material diente zu allen iibrigen Be-
stimmungen.

In der lufttrockenen Substanz wurde durch Trocknen im
Wasserstoffstrome bei 100—110° (0. die wasserfreie Substanz
bestimmt, auf welche die in der lufttrockenen Substanz bestimm-
ten Bestandtheile umgerechnet wurden.

In der lufttrockenen Substanz wurde ferner der Stickstoft
bestimmt durch Verbrennen der Substanz mit Natronkalk und
durch nachheriges Titriren oder Bestimmen des Stickstoffs
durch Platinchlorid. Die Proteinstoffe sind aus dem Stickstoff
durch Multiplication mit 6,25 berechmnet.

Das Fett, unter welcher Bezeichnung imwer das Gesammt-
itherextract zu verstehen ist, dadurch: dass die lufttrockene
Substanz am Riickflusskiihler mit derselben Aethermenge so lange
extrahirt wurde, bis eine Probe des abdestillivenden Aether auf
einem Uhrgliischen keinen Riickstand mehr hinterliess. was meist
nach zehnmaliger Extraction erreicht wurde. Der Aether wurde
vom Fett abdestillirt und das Fett in einem tarirten Kilbchen
bei 100—110° C. getrocknet und gewogen.

Unter stickstofffreien Extractstoffen ist der durch Differenz
gefundene Rest der Bestandtheile zu verstehen, welcher von
der Trockensubstanz nach directer Bestimmung der stickstoff-
haltigen Stoffe und folgender stickstofffreier Stoffe: der Fette,
der Cellulose und der Asche iibrig bleibt, also Stirke, Zucker,
Dextrin, Gummi u. s. w.

Die reine Cellulose oder Holzfaser ist durchweg nach dem
Henneberg'schen Verfahren bestimmt. In der nach dieser
Methode erhaltenen ersten Cellulose ist in 2 Einzelproben ein-
mal die Asche, dann das Protein ermittelt, welche Bestand-
theile von der rohen Cellulose in Abzug gebracht wurden.

Der Gehalt an Mineralstoffen in den Pflanzen wurde
durch Veraschen einer abgewogenen Menge der zu untersuchen-
den Pflanzensubstanz bei gelinder Gliihhitze in offener Platin-
schale ermittelt.

Nach Wiigen der so erhaltenen Rohasche wurde in dieser
die Kohlensiiure, die Kchle und der Sand bestimmt. Durch
_f—;i::g dieser Stoffe von der Rohasche wird die Reinasche er-
g 1.
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Cochlearia armoracia vulg. | Allium porrum lat. (Zwiebel). 12,04
(W urzel). 1,04 | Br.ol. var. bullata (Herzblitter). 13,19
Lactuca sativa, frilhe Varietit. 2,67 | Anethum graveolens (Bliithen,
Allium cepa rosea (Zwiebel). 4,53 Bliatter, Blattstiele). 14,28
Raphanus sativus, Radiola Allium schoenoprasum (bluhend). 14,93
{Wurzel). 4,59 | Allium cepa rosea (Zwiebel'. 15,03
Lactuca sativa, spite Varietiit, Br. ol. var. capitata alba
braune Spielart. h,48 (Herzblitter). 15,46
Lactuca sativa, spite Varietit, | Dancns carota ( Wurzel). 16,37
griine Spielart. 6,62 | Asparagus officinalis (Sprossen). 21,93
Allium porrum lat. (Zwiebel). 8,17 | Br. ol. var. caulorapa (essbarer
- | Theil). 26,02

Nach dem aufsteigenden Gehalt

an Schwefelsiinre : an Chlor:
In 100 Theilen der Reinasche: I In 100 Theilen der Reinasche:

Lactuca sativa, spate Varietat, | Daucus carota ( Wurzel). Spur

griine Spielart. 2,75 | Cochlearia armoracia (Wurzel). 0,94
Lactuca sativa, spiite Varietit, i Lactuca sativa, frilhe Varietat 193

braune Spielart. 8,82 | Allium cepa rosea (4wiebel). 2,7
Daucus carota (Wurzel). 846 | Allium porrum lat. (Zwiebel). 3,49
Lactuca sativa, Romischer Salat 3,87 : Br. ol. var. botrytis (Bliithen
Allinm porrum lat. (Blatter). 4,10 verkiimmert). 8,79
Lactuca sativa, fruhe Varietat. 5,22 | Lactuca sativa, Romischer Salat. 4,19
Asparagus officinalis (Sprossen’. 5,40 | Allium schoenoprasum (bliihend). 4,35
Allium cepa rosea (Zwiebel). 546 | Br. ol. var, caulorapa (essbarer
Allium porrum lat (Zwiebel). 6,45 | Theil). 6,88
Cucumis sativus (Frucht). 6,81 | Asparagus officinalis (Sprossen). 6,62
Raphanus sativus, Radiola Allium porrum lat. (Blitter). 6,63

{ Wurzel). 8,02 || Br. ol. var, capitata alba
Allium schoenoprasum (blubhend). 12,28 |  (Herzbliitter), 6,97
Br. ol. var. bullata (Herzbliitter). 12,85 | Br. ol. var. bullata (Herzbliitter), 7,53
Br ol. var. caulorapa (essbarer . Raphanus sativus, Radiola

Theil). 18,01 | (Wurzel). 9,61
Anethum graveolens (Bliithen, . Lactuca sativa, spite Varietat,

Blitter, Blattstiele). 13,14 | . braune Spielart. 9,93
Br. ol. var. capitata alba | Anethum graveolens (Bliithen,

{Herzbliatter). 1546 |  Bliitter, Blattsticle). 10,42
Br. ol. var. botrytis (Bliuthen Lactuca sativa, spite Varietit,

verkiimmert). ' 17,52 |  griine Spielart, 11,08
Cochlearia armoragia vulg. | Cucumis sativus {Frucht). 11,83

(Wurzel). 30,79
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