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32 LE SAVANT DU FOYER.

litres. Cette éprouvette porte des traits gravés: comprenant entre
eux 1 centitme de la capacité totale du vase. On remplit le tube
avec le lait 4 essayer, puis on le laisse en repos pendant vingt-
quatre heures. La créme s'éleve peu & peu et se réunit & la sur-
face. Quand son volume est devenu stationnaire, on lit sur
I'échelle le nombre des. degrés qu'elle occupe.. Si, par e:r.ﬂmple,.
on lit le nombre 10, c'est que le lait a laissé monter une couche
de créme épalsse‘:atiqs"iﬁ ‘centitmes du volume du 131!%31;;91@6 -
Tel estle degré que doit marquer le lait pur dans le er e;
" si ce chiffre était moindre,on aurait ainsi la preuvﬁ qmﬁ }éiﬁa.bn

h 3 © 6l6 éerémé, 5 i 1 3
' On apprécie plus aisément et plus rap}deme::t la pureté ¢
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ont été soudées & I'étain, le lait qu’elles contiennent se conserve
indéfiniment. Pour avoir le lait normal, ou révivifié, on ajoule
i la conserve quatre fois son poids d’eau. Le lait ainsi préparé
résiste aux plus longs voyages maritimes.


































bty LE SAVANT DU FOYER.

par la cuisson. Elle est tout & la fois nourrissante, rafraichis-
sante et de digestion facile.

Fig. (6. Borul,

Fipg: 17 Ve,

Sur la figure 17, qui représente le veau, la lettre a désigne,
dans le langage des bouchers, le collier; la letire b 'épaule; la
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Fig. 108. Récolte des pommes én Normandie,
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144 LE SAVANT DU FOYER.

evaporation s'optre en faisant tomber 'cau en fines nappes, le
long de fagols d'épines, retenus par des chdssis de bois, et
abrités sous des hangars (fig. 111). Des pompes élévent I'ean de

Fig. 111. Appareil pour l'évaporation spontanés de 1'sae de mer.

la mer a la partie supérieure de cette espéce de mur formé de
fagots d’épines; on fait écouler cette eau par de petites ouver-
tures, tantdt par une face, tantdt par la face opposée. En
s'égouttant ainsi a travers un systéme qui offre une surface
énorme, 'ean de la mer s'évapore spontanément, se concentre
peu a peu et finit par contenir de 14 4 20 pour 100 de sel. Alors
seulement, on la place dans des chaudieres pour I'évaporer
jusqu’a son point de cristallisation.

Sur les cdtes de la Méditerranée et sur la partie méridionale
de I'Ocetan, I'évaporation spontanée de l'ean de la mer se fait
sur de vastes étendues de terrains, dans des bassins d’argile qui
portent le nom de marais salants (fig. 112). L'eau est introduite
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Fig. 112. Marais salant do midi de la Prance.
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154 LE SAVANT DU FOYER.

bleau que nous allons présenter de la culture de la canne i
sucre et de l'extraction du sucre contenu dans le jus de cette
plante.

Pour planter la canne (fig. 115), les négres des Antilles com-

Fig. 115. Plantation de la canne & sucre.

mencent par labourer le sol, de maniére & rendre sa surface
unie. Ensuite on divise le champ & planter en une série de com-
partiments égaux, de maniére a transformer sa surface en une
sorte de damier. Dans chacune de ces cases, on creuse un trou
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Fig. 119. Atelier d'évaporation du jus ae la canne 4 sucre.

























Fig, 121. L'Erabla & sucre, dans I'Amérique de Nord.
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Fig. 126. Récelte du cacao an Mexigue.
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226 LE SAVANT DU FOYER.

Tissage.— Le lissage des étofles simples avec le coton, la laine
ou la soie, se fait au moyen du métier ordinaire du tisserand,
appareil dont Torigine se perd dans la nuit des temps, et qui
n'a subi depuis son invention premiére que des perfectionne-
ments secondaires. 11 n’est aucun de nos lecteurs qui n'ait vu
travailler le tisserand, et qui ne puisse dés lors comprendre le
mécanisme bien simple de son métier.

Les tissus en général, se font par Pentre-croisement d'un cer-
tain nombre de fils qui finissent par donner un ensemble résis-
tant. Le métier du tisserand est I'appareil dans lequel les fils sont

Fig. 143. Meétier dua tisserand.

enlacés de la maniére la plus convenable pour opérer cet entre-
croisement. Yoici comment ces fils sont disposés dans le métier
du tisserand.

Deux lignes de fils longitudinaux sont portées sur deux chds-
sis et tendues horizontalement, Ces deux lignes de fils peuvent
s'ecarter parallélement de maniére i laisser entre elles un large
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Fig. 145, Tissage des chiles aux Indes,











































Fig. 146, Reécolte du cadulchouc,






























Fig. 148, Piche de Péponge sur les coles de Syrie.















































































Sorrente,

157. Oranger de
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Racine de Sigillaria.

Ramean de Lépidodendron. Astérophyllite.
thl 189, ARBRES FOBBILES QUE L'0N TROUVE DANS LA HOUILLE.
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de Galles, des environs de Glascow. La Belgique est presque
aussi bien partagée, sous ce rapport, que l'Angleterre. Les
houilléres des environs de Mons, de Charleroi et de Liége sont
en effet trés-importantes. La France vient au troisitme rang
pour la richesse et la valeur des gisements houillers. Elle compte

Fig. 190. Trones d'arbres trouves dans une houillére de Smint-Etienne,

plus de deux cents mines, dont cent quarante seulement sont en
exploitation, dans trente-cing de nos départements. Les dépar-
tements de la Loire (mines de Saint-Etienne), du Nord ( mines
d’Anzin ), de Sabne-et-Loire (Creuzot), du Gard (mines d’Alais)
et de ’Aveyron, sont les plus riches en gisements de charbhon de
terre. La région sud de I'Europe est la plus pauvre en terrains
houillers et les régions est et nord sont aussi peu favorisées. Les
ressources houilleres de ’'Europe centrale sont trés-médiocres,
si ce n'esten Prusse et en Bohéme
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408 LE SAVANT DU FOYER.

qu’elle avala & la santé d’Antoine, au moins le fait était-il chimi-
quement possible.

Les gaz fétides peuvent aussi altérer la perle. Quand elle est
ainsi altérée ou ternie, on nomme la perle vieille, dans le
commerce. Si la dégradaunn va plus loin, la perle estmorte:

Les principales pécheries de perle sont a I'ile de Ceylan,
en Asie. Pour accélérer leur descente, les plongeurs de Ceylan
s'attachent au pied une grosse pierre. Au moment de plonger,
chaque homme passe entre les doigts de son pied droit la corde
a laquelle est attachée la pierre; entre ceux du pied gauche, il
place le filet qui doit recevoir les huitres; puis, saisissant de la
main droite une corde d'appel convenablement dispdsée, et se
bouchant les narines de la main gauche, il plonge en se tenant

droit, ou accroupi sur les talons. Arrivé au fond de I'eau, il s'em-

presse de mettre dans son filet qu’il s’est alors passé autour du
cou, les huitres qui sont & sa portée, et, & l'aide de la corde
d’appel, qu’il n’a pas quittée, il donne le stg:nal pour qu'on
laide & remonter sa cargaison. \

Ce travail est si pénible que, revenus dans la harcfue, laa- plon-
geurs rendent quelquefois par la ]muche, pa.r laanazr at les
oreilles, de l'eau teintée de sang. =

Lorsque les embarcations ont déchargé 1o ;lraduih 1
péche, chaqu& prupr;ému-e empm-ta snﬂ 101: chgzil

ouvertes, les .perles qu ‘elles pﬂuwnf M,gn
bouillir la matiére putréfice, et on
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ments conservateurs, difficiles a établir & cause des troubles qui

Pécheurs d'hollres & perles 4 Llle de Ceylan.

agitent constamment ces contrées, les bancs, exploités sans pré-
vision, commencent & s'épuiser.
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Fig.213. Torréfaction du thé.
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Une quantité imperceptible de musc suflit pour se faire

Fig. 229. Le musc.
sentir dans un espace trés-étendu et pendant un temps consi-

dérable.



































































Fig. 235, Reécolle des ecorces du quinguina dans les forels do Perou,

e r———






































































P s

Ty

X

-
-
i
=
o

L 7
i
AR

o 'II.

i

FLany
ey 1

4

AR
-.'\-.I'xr.f??."_‘l'-

Ia__.ru ¥ ..L.:.Fu-..-.ra. i Fp %




