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la séance derniére. La netteté des résultats observk par M. B
bileté singuliére que ce jeune phyainlngisle sait aporter dan
de ses expériences, rendaient notre devoir facile elles aur .
retard sans excuse. L
» Il'y a quelques années 4 peine, que se fondanisur les ca
miques des substances alimentaires quelques chitistes |e
quatre groupes : les matiéres solubles par elles-méma, et
susceptibles d'étre directement absorbées pas les vehes d
les matiéres amylacées, Propres a se convertir en suck ; le
neuses, qui exigeaient une fermentation spéciale poir d
enfin , les matiéres grasses, évidemment destinées & passr
lui donner ses caractéres les plus apparents.
» Lies recherches récentes de MM. Bonchardat et Sandas M
wil et Bernard lui-méme, ont mis hors de doute Pexist A
propre a saccharifier la fécule dans quelques-uns des liquid
au bol alimentaire. Elles ont prouvé que le sue gastrique
objet d'opérer la digestion des matiéres azotées qu'il rend
encore & découvrir le véritable agent de la digestion des e
a-dire I'agent de la formation de la substance grasse du chy
» M. Bernard vient mettre en évidence que ee roéle rer
tient au sue pancréatique; il le démontre par trois preuves
v 1%. Le suc pancréatique, pur el récemment form
graisses et les huiles avec la plus grande facilité, I,
pendant longtemps, et les corps gras Yy éprouvent h;_"
qui en sépare les acides qu'ils renferment.
» 2% Le chyle ne commence a se réunir dans les chy
de la région du tube intestinal ou le suc pancre:affquje.' st
matieres alimentaires.

» 3°. Dans les affections du pancréas, on voit les corps
dans les aliments, passer tout entiers dans les déjections,

» L/aateur nous a rendus témoins de la premiére de ces
nous a fourni occasion de |a reproduire avee de mo b
sue pancreatique. Elle n'est pour nous l'objet d’aucun doute, 1l
testable que les corps gras sont émulsionnés par ce suc d'une manié
et persistante: il ne 'est pas moins que la salive, le sne gastrique, }E
meéme sont privés de cette proprieté. [

» La seconde démonstration peut étre donnée de bien des manieres; mais
Pauteur a trouvé. dans une disposition particuliére de 'appareil digestif du
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« La proposition physiologique nouvelle qui déce
contenues dans mon Mémoire, c’est que le suc pancréa
exclusion de tous les autres liquides intestinaux, a modi
spéciale, ou, autrement dit, 4 digérer les substances g

nues dans les aliments, et a permetire, de cette fagon, len
rieure par les vaisseaux chyliféres.

» 1°% Le suc pancréatique, obtenu dans de bonnes conditior

sans odeur caractéristique; placé sur la langue, il donne la sensation tae-
tile d’un liquide visquenx: son goat a quelque chose de salé qui est assez
analogue a la saveur du sérum du sang. Ainsi que M. Magendie et quelques



