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BWorwort.

Die nachftebenden Blatter find Feine fir fich flehende Bearbeitung.
Seit langerer Jeit mit der Abfaffung eined groferen Werfs uber
bie chemifche Induftrie Defchaftigt, batte der Berfafjer feine Thatig-
Eeit in Der lebten Beit auf den fur Staat und Leben fo bedeutungsd-
vollen Stoff ber landwirthichaftlichen Gewerbe gewenbet, nicht obne
dabei einige Verlegenbeit zu empfinden. So febr auch die landwirth=
fhaftlihe Tedhnit im engeren Sinn, in unjever Literatur fretd mit
Vorliebe behanbelt worden und treffliche Darfteller gefundben, o verbalt
es {idy Ddoch febr anberd mit der eigentlichen Grundlage derfelben, mit
vem, was der Berfaffer die dhemifche Statif der landwirthichaftlichen Gr-
seugniffe nennen modyte, Seitbem die wiffenfdhaftliche Chemie fich ber=
beigelaffen bat, auf diejenigen MNachbarmwiffenfchaften einyuwirfen, auf
welche fie Einfluf bat und diejenigen zu durchdringen, welche diefen Ein=
fluf erwiedern; feitbem bdie dhemifd) = phyfiologifhen Fragen in erfer
Reibe, als wifjenfdhaftliche Forfhung oder Didcufjion an der Tagesds
ordnung der gelebrten Verhandlungen fteben; ift eine folche Maffe von
neuen Zhatfachen und Anjichten gefordert, find vie Gefichtdpunfte fo
febr verrnicft, bie Anfdpauung fo febr gelautert, dad Borbandene fo



A : Porwort. .
vielfach wiederlegt und berichtigt worben; baff die beftebenve Riteratur
in diefem Felde in ebenfo rajhem Sdhritt veraltet ift.

Der Verfafjer entichlof fich daber, der landwirthichaftlichen Technik,
gleichfam als Ginleitung, eine Darfiellung jener dhemifchen Statif ber
landwirthjchaftlichen Grzeugnifie, foveit ﬁé Nabrungsmittel find,
vovausgeben zu laffen, weldhe dem gegenwartigen Standpunft der
Wiffenjchaft entfpricht. Diefe Darftellung ift aud den wiffenjchaftlichen
Jeitichriften und andeven Quellen in pragmatifcher Form bearbeitet, bie
oem Berfajjer die eingig geeignete fchien. Die Thatfachen find mit mog=
lichfter Sorgfalt erboben und in dber Weife aneinander gereiht, daf Die
unabweisbaren Solgerungen und Anfidhten varaud gleichjfam von felbf
entfpringen. Viele Theorien find unberiibrt geblieben ober nur fluchtig
angedeufef, weil fie noch vollig fteeitig find oder doch mebr den Gelehr-
ten, ald der Wiffenjchaft angeboren. G war dad Befiveben ded Ver=
faffers, den Lefer nur auf diejenigen Schluffe, Folgerungen und Anfichten
bingufutbren, weldye gegenwartig von Allen, oder dody von der Mebryabl
angenommen werden.

Sn Bezug auf diefe Sicbtung glaubt aber der Verfafjer die Nadhficht
0ed Publifums befonders in Anfpruch nebmen ju miifen.

In Betradht ded vielfeitigen Interefjes, welches fidh an den vorlie=
genden Stoff nidht -nur von Seiten der technifchen Praftifer, jondern |
befonders der Gameraliften, Staatsdfonomen und Berwaltungdmanner
fniipft, bin idh dem Unerbieten der Verlagdhandlung: durch einen
befonbern Abbruc diefen Abjchnitt vor ein groferes und reifed Publifum
aud feiner urjpringlichen Spbave bevaustreten ju laffen, mit Dank ent=
qegengefommen.  Jch glaubte bdiefen Sdhritt um fo mebr gerechtfertigt,
als Diefes JInterefje durd) bie Fheuerungsfrage des verfloffenen Jabres
gefteigert und allgemeiner ift; ich bielt ibn fur um fo beftimmter und
befler motivirt, ald der Gegenftand diefer Bilatter — wenigitens von
ver materiellen Seite — mit feinen Wurzeln tief in den Boben der
arofien jocialen Fragen eingreift.



Roviwort. Vil

Die Spbhave ded grofeven Werfs ift die der ftubirenden, wenn audh
nicht audfchlieflich der afademifchen Jugend, oder ohne Umfdheife ges
fagt, in efwad weitecem Sinn die eines Schulbud)s, weldes einen in
ven Glementen der Naturwiffenfchaft bewanverten Lefer, aber mit febr
magigen Anfpriichen vovausfest. —  Jch wiiede e8 nicht gewagt haben,
ben Mannern der Staatdwivthichaft und dem Praktifer o obne weitered
ein Bruchfthd cined Werfed ju bieten, welches mehr flir die angehende
und lernende Genevation beftimmt iff, wenn mir nidt von andever Seite
ber dazu einige Verechtiqung geboten ware,

Um namlich das LWerf demjenigen Theil ted jingeven Publifums
juganglich su machen, der feine Ausbilbung vom praftifchen Leben felbft
empfangt und dedwegen im fyftematifchen Studium fich yu bewegen nidht
aewobnt ift: babe ich midh befleifiigt einen IMittelweg einjufhlagen und
mit moglichjter WiffenfchaftlichEeit doch eine ungeyroungenere Behandlung,
eine populare Faffung su verbinden, welche angfilichen Schematidmus
und peinliche Giliederung vermeidet; die nicht nur erflart und definivt,
fondern auch vevanfchaulicht. Fch bhoffe darum, daf man den Fon, in
welchem Diefe Blatter gehalten {ind, von Dderjenigen WVehandlung nidht
allzu entfernt finben wird, welche Manner ded Lebens von dem Fachge:
lebrten verlangen muffen. So gern ich midy einer Umgeftaltung in dem
Sinn einer populdrven Bebandlung fitr das gebildete, wirfende Publifum
unteryogen batte, fo fehlte mir doch die Mufe 3u diefer Aufgabe, Ddie
ich fiberdiep als hodbftfchmwierig su betrachten nicht umbpin Fann.

Denn die Forderungen der Jeif find nicht mebr die alten.  Unfer Jeit=
‘alter bat gewif nicht verfannt, vaf alle Wiffenfdhaft nur einen Swed und
alle Manner der Wifjenfchaft nur ein Siel, die Wabrheit haben, durd
weldher Herren Lander aud) ibre Strafie flbren mag; fein Seitalter hat
aber audy je fo tief begriffen alé das unfeve, daff jeder, auch der lete,
vechtliche Unfpruche auf diefe Wabrheit, d.i. die hochjte und Elarfte Gr-
fenntniff der Dinge in Geift und Natur, hat; dafi ihr gegenitber Erclu-
fivitat Verbrechen, der vadicalfte Communidmus die hochfte Sugend ift.



VIl NRormwort.

Die Seit will nicht nur dven Fortbau ver Wifjenjchaft durdy For=
fchung, fie fordert auch als entjchiedene BVerpflichtung von ibren Sungern,
vafi fie die Wiffenfchaft nicht nur von der einfamen Lehrfangel verFimben,
fondern bafi fie die Welt Derfelben theilbaftiq werden, daf fie fie in bie
Adern ves Offentlichen Lebend tberfiromen laffen jur Forderung bed gei=
ftigen und bed3 materiellen Wohls. Darin fdeint mir das Wefen und
vie eingig richtige Tenbeny von dem ju liegen, was man dad »Popu=
[are« in Rebe und Schrift nennt; ed berubht in der Audibung auf diefer
eben nicht leichten Unterjcheidung:

Fur ben Gelehrten von Fach find zwei Dinge von Belang: die
wiffenfchaftliche Wabhrbeit felbft und der Weg, auf dem fie gefunben
wird, die Methode. Fur den Raien iff junadhft nur die wiffenfchaft=
liche von J[ntereffe; ibm gebort die Thatfache und ibre Bedeutung; bie
Methove liegt feiner Wifbeaierde ferner und fritt in den Hintergrund, am
meiften in der Maturmwiffenjchaft.

Die Wabrbeit in der MNatur, gleichviel ob mit Telesfop, mit Mi=
Eroffop ober unbewaffnetem Ange eveungen, ift ftetd einfady, dem gefunden
BVerftand juganglich und jedem faflich. Nicht fo die Frummen, viel ver=
fchlungenen und verwidelten MWege der Methode, welded ein gewifjes Ver=
trautfein, febr oft lange und berechnete Uebung, ein grindliches Ererci=
tium vorausjest. So 3. B. bat noch niemand E&pmierigfaitm aehabt,
die Sybharoidform und die Abplattung der Grde u begreifen; aber das
Berjtandnif der Meflungen und Berecdhnungen, weldhe diefe Wabrheit
bewiefen haben, erbeifdht einen grofien Aufrand mathematifch = geodatifcher
Senntnifje.

Die Aufgabe ded popularen BVortrags befteht alfo darin, den Kern
ver Wabrheit aus der Schaale der Methobe gleichjam heraudzupraparicen
und anjchaulich vor Augen zu legen. Dazu gebort aber eine {charfe
Sidptung deffen wad auferlich undb was Inbalt, deffen was jum Wefen
und was jur Form gehort — eine Sidhtung, welde grofe Energie in der
Auffaffung und in vem geiftigen Durchoringen der Wiffenfchaft verlangt.



Bormwort. IX

Hier ift die fhmale Waffer{cheide, welhe die Schulmeifterei vom ralb-
ren Wiffen, die Schule vom Leben trennt.

Auch verdient e8 Grmwagung, daf die populare Darftellung auf
pem Gebicte der Ghemie fich auf f{dhwievigerem FTervain beweqt, als in
den anderen Sweigen der Maturmiffenfchaft. Die Afironomie 3. B. ift
alter, vom Standpunft ded taglichen Lebend aud impofanter; der Geift
ruttelt fich wie exjchrocen auf, wenn fie mit dem gigantifhen Maafftab von
Meilen, Erd=Durchmeffern und Erdbahn=Durdymefern basd Weltgebaube
abftect. Man ift durch Ueberlieferung gewobnt, die Aftronomen gleich-
jam alé die Bauauffeher der Schopfung anjufeben, welden ed wor
andern juftebt die gebeimnifivollen NRollen bded Weltplansd u entfalten.
Aehnlich die Geologie, die die Erdmafle bald fhmilzt, bald mit Sind-
fluthen tiberfhwemme, bald im Gis erftavven [aft und ju allem Aeonen
braucht. Nicht fo die Chemie; f{ie ift viel zu jung und bat nicht Jeit
gebabt bie Geifter fitr fich zu erziehen; {ie hat ihren unfdheinbaren Maaf-
fiab von Zoth und Pfund mit dem Kramer gemein; der Stoff, das
Gegenftandliche, woran fich ihre Betrachtungen und Wabrbheiten Endipfen,
erfcheint durch den t&g[idyen Berfehr unfcheinbar und gleichgiiltig, eber
trivial als erbaben. E3 wird dem Laien eine grdfiere Anfirengung Foften,
inne 3u werben, daf in diefem Unfcheinbaren, daf felbft »in Den todfen
Raumen bder BVermwefunge, in denen, wie Marquid Pofa meint, »die Will-
Eubr fich ergdtit«, nicht minder ewige und unverriickbare Gefese walten,
al8 in der Bewegung der Himmelstorper. €5 liegt ju febr in ber G-
jiebung ded Menjdhen, Daf er die Welt immer in ein Dben und Unten
eintheilt und dad Grbhabene lieber tiber fich, ald8 neben und unter
fih fudht.

Moge e5 bdabher in der Schwierigleit der Aufgabe Entfdhuldigung
finben — um nach diefer Abfchweifung wieder yur Sade ju fommen —
baf der Werfaffer, burch die Umftanbe verhindert, den eben berithrten
Anfordberungen ju geniigen, ed vorgezogen bat, die nachftehenden Blat-
ter in ibrer urfpringlichen Form al8 unveranderten Abdbrud vor das












I Allgemeine Grundyate der Ernabrung.

Die cinfachen Stoffe (Elemente nady dem gegenmwirtigen Standpunbte der Bagrif von
Ehemie), aus welden der Leib der Thiere, alfo audy des Menfdhen, in feinen  mind
verfdhiedenen Gliedern gebildet ift, gehoren ihm nidyt cigenthiimlidh an, fondern
finben fidh ebenfo qut in den Pfanien und auferbald bdes Drganidmus, in
ben Mineralien.

Der Koblenftoff, der TWaffer-, Stik- und Sauerffoff, der Phosphor,
Schmwefel, ber Kalf bilden vornehmlid) bie Maiffe bes thierifchen Leibes, aber
audy bes Korpers ber Pflangen und felbft des ErbEdrpers in zablreichen Fels-
arten. — Die Wiffenfchaft von bden Gefesen und Erfcheinungen des organi:
fchen 2ebens, die Phyfiologie, bat die gemeine Lebenserfabrung dabin beftatige,
baf diejenigen Elemente, welche der thierifche Leib ju cinem beftimmten Jeit-
punkte entbalt, FeineSwegs die Maffe feiner Drgane bleibend conflituiren.
Mach einem im WVerhdltnif jur Lebensdauer febr Furjen Jeitpunfte hort der
bis dahin verwendete Stoff ganlidh auf, fir bdie Jmwede der Lebensdthatigleit
braudhbar 3u fein und wird ausgefhicben — um gleichzeitig durch von aufen
aufgenommenen Stoff toieder erfet ju werden. Das Yufgenommene muf,
bem chemifchen Beftande nadhy, dbas Abgefchiedene in allen einzelnen Elementen
erfesen, wenn bas feben nidt unterbrodhen, ober in eingelnen Werrichfungen
geftort werben foll.

Die nadyfte Folge diefes Gefeses, des fogenannten Stoffwedhfeld, alfo
der unaufhoclidhen Serffdrung unbd Neubilbung feiner Subftanz, Eann bdas
Bejtehen des thierijchen Leibes nur bei ununterbrodhener Communication mit
bem Stoffe auferhalb gedacht werben. Sein Beftehen ift fclavijh an bie Auf-
nabme von Material gebunden, welches demifch dem BVerlorengehenben in fei:
ner Dualitdt entfpricht und von dem Drganismus felber nachher flie feine
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2 Allgemeine Grundfige der Genifrung.

Swede jubereitet wird. Im tweiteren, wiffenfhaftlichen Sinne gehoren fammt:
lihe von einem Drganismus aufgenommene Stoffe unter die Mabhrungs-
mittel. Sie {ind fowobl nad) Uefprung, als nady Befdhaffenbeit und Befim-
mung verfchieden, namlich :

(Ruft), Waffer, thierifde und pflangliche Mabrungsmittel.

o Jire Wenn auch) von der Korpermaffe organificter Wefen, wie Pflangen und

bee Nobruraé:Fhiere, durch chemifche Scheidung bewviefen worben, daf fie aus den bereits
genannten Elementen befebt; fo dbarf man fich doch der rohen Vorftellung nicht
bingeben, als ob die eingelnen Theile deffelben : Bilut, Mustelfafer, Membrane,
fo obne MWeiteres durcdh Sufammentreten bdiefer Elemente entffanden feien.
JIm Gegentheile, die Lebensthatigeit fchafft durch Befruchtung der demifchen
fraft aus diefen Elementen suerft cigenthimliche, febr jufammengefeste BVer-
bindbungen, welde nun erff das cigentlihe Baumaterial bilden, woraus fie
die verfdiedenen Organe bdes Korpers aufbaut. Solche Verbindungen nennt
man in der Ghemiec ndabere Veftandtheile, im Gegenfage zu bden Ele:
menten. o 3. B. find Calcium, Sdyrefel, Sauerftoff und Wafferftoff die
elementaren; Kalf, Sdhoefelfaure und Waffer die ndberen Beftandtbeile des
Bnpfes.

Geht man nun bden umgefebrten Leg, tvie es fidh bei ber chemifdhen
Griovfhung des Organismus als das Natiuelichfe bietet — geht man alfo rie:
martg und trennt ein Organ anatomifd) von den umgebendben Organen, um
e6 dann dhemifdh su jerlegen, fo wird man juerft auf die naberen, bdann auf
bie Elementarbeftandtheile Eommen. Aus dem Studbium forvohl desd Pilanzens,
alé bes Thierborpers nady diefen zwei Ridfidyten, und gang befonders aus der
Bergleichung beider, haben fid) die intereffantefien und widtigften Begichungen er=
gebent, bie man nidyt unberiicfichtigt laffen €ann, obne auf dag Vecftindnif und
eine gefunbe Unfhauung des Wefens der Nabhrungsmittel im engeren Sinne (der
Nabrungsmittel pflanglidhen und thievifhen Urfprungs) gans und gar ju verzichten.

Daf einige nabere Beftandtheile bder Drganismen als ein wefentliches
Element Stidftoff entbalten, anbere gang davon frei finb, iff bie erfte Wabr:
nehmung, die fich gleihfam von felber auforangt.

o tidfoffrric Die legte Gattung (der flickfofffreion Beftandtheile) ift immer aus 3 Ele-
menten: Koblen:, Waffer:, Sauerftoff jufammengefest und trennt fid) in drei
Ubtheilungen. JIn ber cinen find bie beiben (egten Elemente in demfelben
Berhaltniffe, wie im Waffer (0. h. 1 Aeq. Wafferftoff auf 1 Aeq. Sauerfioff)
sugeaen. Dabin geboren beifpiclsweife:




Beariff ver Nabhrungdmittel und dHemijder Ehavakter. 3
e

Stof Nequivalente:

= o e —— —
I Soflenftoff | 2Wafferftef Sauerftoff
S 0y 1 TR e e 12 10 10
ﬂinf;mu‘fer : 20 j i1 i1
(Fraubens) 'Eiﬁl‘f!‘."j,lliffl 12 14 14
Mildzuder . . 12 12 12
LT | 12 i1 11

Sn der zrociten Abtheilung ift der Sauerftoffgebalt, d. b. die Unzabl feiner
Aequivalente, qrofer, ald die des Wafferftoffé; fo bei vielen Sduren organifcher
Abftammung, 3. B.:

equivalente :
@tﬂ"ﬁ? - e -
Sehlenftoff MWafjerfioff Saueriteff
Weinfteinfaure . . . 4 4 5
Nepfeljaure . . . . 4 2 4

Bei der dritten Abtheilung endlich tritt der Sauerftoff gang in den Hin-
tergrund oder, mwas daffelbe befagt, TWaffer und Koblenftoff uberieqen. Alle
sette, die Harze, das Wadhs find hicvunter begriffen. 3. B.:

Sdweinefdmaly . . 79,10 11,15 9,75
Hammeltalg . . . 79,00 ] 11,70 9,30

(Bergl. aud) Knapp’s Lehrbud ber Tednologie Bo. I. S. 86).

Yteben dem LWaffer ift Feine anbdere fhcfffnﬁfrene Subftanz, alg Fett, im
thierifchen Korper.

Unter den {ticEftoffbaltigen naberen Beftandeheilen der organificten Wefen
find einige, toelche ftets, gleichfam al8 Megel vorfommen und beshalb bei wei-
tem die Hauptrolle fpielen. Es find mit anderen Worten diejenigen, deren fich
die Lebensthatigbeit vorjugsmweife bedient, um die verfdyiedenen Drgane daraus
ju bilden. Sie werden darum in bden Pflangen und Thieren von den verfhie:
benfien Gattungen und in bdiefen roieder in den verfthicbenften Drganen ange:
troffen, und mitffen darum nothrwendig von einer allgemeinen BVedbeutung fein.
JInfofern unfere Mabrung im engeren Sinne aus Tbeilen des Pflanzen = und
Thierkorpers beflebt, mitffen diefe ndberen Beftandtheile audy in der Erndh-
rung eine tidtige HRolle fpielen.

Bei den Pflangen find es befonders: Pflanzeneimeif, Pflaniens Sienos
faferffoff (=Fibrin), Legumin, Pflanzenleim Bei febr verfdhie- i
benen Gigenfdhaften in Bejug auf Loslicheeit in Waffer, Weingeift 2. jeigen
biefe Stoffe dody, fo weit man weif, ein hodft dbnlides BVerhalten gegen frarke
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4 Ullgemeine rundfike ver Eendhrung.

Reagentien, wie Kalilauge, Salsfaure ic., weldhe Serfebung bewirben. €8 feheinen
alfe aus bdiefen verfchiedenen Stoffen gleiche Jerfesungsprodbucte ju entfiehen, eine
Berwandt{daft, welche fich andererfeits in eciner grofen WehnlichEeit in ber
Glementarsufammenfesung ausfpricht. Sie enthalten namlich neben Kohlen:,
Waffer-, Stif- und Sauerftoff nody Schtvefel und einige Phosépbor; nur in
den beiben legten Clementen jeigen fich wefentliche Berfchiedenbeiten, wabhrend
dbie wier erften in gleichem Lerhaltnif vorhanben find. Gang dafelbe hat fich aus
ben entfprechenden ndberen BVeftandtheilen des thierifhen Korpers, foweit fie
fticftoffhaltig find, namlich: thierifdhes Cimeif (aus Blut, Ciern), Thier-
faferftoff (aus Biut, Musteln), Kdafeftoff (aus Milch) ergeben, wie aus
ber folgenden Ueberficht hervorgebt:

ﬁj{;j%n: Eiﬂ;t: Stidijtoff | Sdywefel | Phodphor IE]%:&::
Pamgenciweis. . . | 5486 | 728 | 1388 | o088 21,10
Dlangenibrin . . . | 5008 || 73 | s |7 23,00 )
Sequmin - . . . . | 54,59 7,37 15,78 0,49 21,71
PAangenleim . . . | 54,96 A7 15,80 0,72 0 | 2135
Thieveimeif . . .| 5442 | 722 | 1538 | 143 21,55
Thierfibrin . . . . | 5444 6,99 15,82 1,32 21,43
faferof® . . . .| 547 | 721 | 1570 | 095 0 | 2143

Diefe Sablen find die Mitteltverthe yablreicher Analvfen, bervorgegangen
aus dem umfaffenden Studium, weldes die Manner der Wiffenfchaft diefemn
Gegenftande in bder lesten Seit jugewenbdet haben. Genau genommen unbd,
renn man aber mit Bedacht der Bedeutung nachforfht, die bdarin enthalten
ift, fo dbarf man fich nicht vecheblen, baf bie Analpfe, 0. h. die erperimentelle
Ausmittelung ded Gewidytsverhaltniffes, in weldhem bdie cinfaden Stoffe ju
einem jufammengefesten Korper verbunden find — Crgebniffe liefert, die felbf
aus ber Hanb des erften Meifters nidht die Wabrheit {elbff, fonbern nur eine
Anndberung jur Waheheit find. Der Grad bdiefer Annabherung hangt gang und
gar von ber Stufe der BVollfommenbeit ab, welde die Methode jur Beit ein:
nimmt. Diefe [aft uns nun gegenwdrtiq bei der Veftimmung bed Gemwidyts-
verbaltniffeg, nacy welhem Stikfioff, Koblenftoff 2c. in einer BVerbindung be-
theiligt find, in Folge ber Beobadytungsfehler um ettva L, Proc. in ungemiﬁbéit.
Snnerhald diefer Grenzen ift eine grofe Wnzahl Falle moglih, um fo mebr,
je gufammengefeiter der Korper, um den e fich handelt, fo dbaf fire bie Aus:

") PVergl. &. 30.



PBegriff ver Nahrungsmittel und demifder Ehavakter. : 5

lequng bed Verfudhs ein toeiter Spielraum offen ftebt. Cin wabrer Forfdher
toird fich ftetd von ben Beweifen [leiten laffen, welde ihm das Studium des
demifhen Charafrers bes fraglichen Kovpers (forie er fich bei ber Berbindung
mit anberen bereitd befannten Stoffen, wie er {ich in den Jerfebungsproducten 1.
offenbart) an die Hand giebt, wenn er entfdheiden will, weldyes von den mog:
licdhen Berhaltniffen dbag wabre in der Matur vorbanden iff. Beweife der an-
geftibreen Avt find leider der Matur nicht immer ju entlocfen unbd es bleibt
alsbann bdie Wuslequng, welche der Chemifer feinen Analpfen giebt, eine vor:
laufige, auf Widerruf aufgeftellte; eine mehr mit WabrfcheinlichEeit vermuthete,
alg mit Befiimmtbheit bewiefene.

Das Gefagte ift nun givar auf die nabeven Beftandtheile der Mahrungs:
mittel, wie Fibrin, Eiweif, Kafeftoff 1. mit vielem Nechte antwendbar, fo daf
man nicht mit Beftimmiheit fagen Eann, ob der Koblenftoff:, Waffer:, Stid:
und Sauerfioffgebalt in diefen verfdhicdenen RKorpern wicklidh gleidh grof ift,
ober ob nur bie Unterfdyiede fo fein find, daf fie durch das Grperiment nidt
mebr ermittelt werden Eonnen. Iie dem aud) fei — diefe Betradhtungen bie-
nen nur dazu, dem Lefer den Gefidhtspuntt anzudeuten, aus twelchem bie hod -
wic)tigen Sablencefultate ju wirbigen find, und ed bleibt jedenfalls fo viel
getvif, baf twenn biefelben nidyt wirkli) find, fie dod) eine ungewobnlidh Hobe
Anndberung jur Uebereinftimmung ju erfennen geben, die nidht gufalli fein
fann, fondern cine tiefe Bebeutung bat, wenn man beden€t, daf die ge-
nannten Stoffe in unferer Mabrung einander vertreten fonnen und in ber
gefammten organifchen Matur fo fehr verbreitet find. Man {fieht ferner dar:
aus, baf bie naberen Beftandtheile des pflanjlihen Drganismus nidht nur
unter fich jene Uebereinftimmung zeigen, fondern fie fogar mit benen des thie-
vifthen Organismus gemein haben. Jn der Pflanzennabrung find folglich
Subftanzen entbalten, weldye ibrer demifchen Matur nach den entfprechenden
ber Fleifhnahrung und ebenfo denen des lebendigen Drganismus felbft, auf:
fallend nabe ftehen, — Subftanzen, die man gewiffermagen {dhon als in einem
hoben Grade chemifch entivicdelt und vorbereitet betracdhten muf, um durd) die
Lebensthatigleit unmittelbar ju Theilen bdes Drganismus vectwendet u rwer:
ben. — Bei anderen ftikfoffhaltigen Beftandeheilen find die Beziehungen verfdie-
bent unbd theilweife nod) nidyt fo anfhaulich entrvicelt. So ift bie Subftang, welde
ben Haaren, ber Dberhaut, den Mageln, dem Horn 1. ju Grunde liegt, ferner
bie Subfians, mworaus bdie leimgebenden und dhonbdringebenden Gebilde (Mem-
branen, ©ehnen, Knovpel, Knodjengallerte 2c.) gebildet find, von anderer Su-
fammenfesung, als die in ber obigen Tafel.

Ebenfo wenig iff befannt, in welder Begiehuna die wirkenden ftidftoff:
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haltigen Subftangen im Kaffee, Thee, in den Gewiiegen und den meiften
Wrzneien jur Ernabrung ftehen.

Bei Subftangen von fo verfdhiedenartigem dhemifchen Chavakter, mwie fie
in ven Mabrungsémitteln vorfommen, Stoffen, die fo febr in den Werhaltniffen
ihrer Sufommenfesung, al in der Art ihrer Elemente abiweidhen, — bdie bald
Stiftoff, bald feinen, bald Schwefel, bald feinen, bald ubermwiegend Koblen-
ftoff entbalten, bald nidht, — muf man vorausfegen, daf fie bem Leben zu ver-
fchiedenen Jroecen dienen. Weldhes find diefe Jtvede? Ueber diefe fo nabe:
liegende Frage hat die Veobadytung merrofivdige uffchiiffe gegeben.

Durdy BVerfudhe hat man ndmlidh) ermittelt, daf irgend ein Mabrungs:
beftandtheil fire fidh, 3. . blofer Sucder, ober blofie Starke, jur Erbaltung
beg Korpers ungeeignet iff. Auf der anderen Seite tweiff man, daf die Matur,
wo fie bie Mabrung felbfi zubereitet, wie die Milch der Mutter fitr das
Sunge, diefe Mabrung fiets eine gemifchte ift, b. h. Mabrungsbeftandtheile der
verfchiedenften Gattungen umfaft. JIn der Mild) alfo ift eine fidftoffhaltige
Subftang, ber Kafeftoff, welder jugleih Schwefel enthalt; unter den {tick:
ftofffreien eine febr Eoblenftoffreiche, bie PButter, eine davan tweniger reide,
ber Mildhzucer nebft Salzen, welde Phosphorfaure, Kalk, Ehlok:
natrium enthalten.

Alles, was man darliber weif, beutet barauf bin, baf einige ber Mifchungs-
beftanbtheile der Nabrung von bder Lebensthatigleit jur Jeubildung der Korper-
maffe in ibren verfdhiedenen Theilen vertvendet twerden, alfo gang befonders dbem
Stoffioedhfel dienen. Man bat folche »plaftifde (blutbilbende) Mittel« genannt.
Diefe miffen flidfioffpaltig fein, wie Giweif, Fibrin, Kifefioff ., um Mus:
fel 2c., und phosphor: und Ealkbaltig, um bdie Knoden ju bilden. — Unbere
dagegen nebmen feinen Antheil an dem Baue des Korpers, geben nidt in feine
Subftang ein, fonbern werden jur Warmeerzeugung verwendet. Die TWrme:
ergeugung berubt aber barauf, daf diefe Stoffe, nadhdem fie in’s Blut 1ibers
gegangen, bder eingeathbmeten Luft entgegengeflibrt twerden. €8 entfpinnt fich
eine allmdlige chemifche Cinwirbung ihres Sauerftoffs auf diefelben, eine Jerfe
pung, wabrend weldyer fich Warme entbindet, ahnlich wie bei der Berbrennung,
aber verhaltnifmagig febr langfam. Soldhe ju dem Athmungsprocef dienende,
ober »Tarme erzeugende« Stoffe werden nur unter Bedbingungen jum
Baue bes Korpers verrvendet und jurhcdgebalten, welde mit dem Athmen
sufammenbangen, unbd dienen alsbann jur Bildbung von Fett.

&g gebt davaus entfchieden hervor, daf der Begriff von »nabebhafte
im praktifchen feben f{tetd cinfeitiq aufgefafit wicd. Mabrhaft Eann nur die-
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jenige Speife genannt rerden, welde dem Kovper Stoff fiie alle feine Func-
tionen und nicht blof flie ecingelne bietet. Die Mildh iff das eingig wabre
Vorbild aller Mabrung, und jede Speife follte wenigftens Meprafentanten aller
eingelnen Mabrungsbeftandtheile der Milch entbalten. Eg eriftivt alfo in der
Natue eine gewiffe Morm, weldhe nidht ungefiraft vernachlaffigt, ober hber-
fdhritten werben fann; eine Norm, die dem Menfdhen in einer berwunbderns:
witrdigen TWeife fein Inflinct andeutet. Es gehort unter die groften Uebel bder
Givilifation, die den Menfdhen fo baufig einem naturgemdifien Leben entrivckt,
baf fie ihn dburd falfdhe Unfdhauung, durch Mangel und Armuth theild ver-
flthee, theils ztvingt, die Stimme des Inftincts su fberboren und einer Lebens:
(Grndbrungs:) Weife su folgen, bei welcher die volle Ausibung feiner Edrper:
lichen und mithin audy geiffigen Vevridhtungen, v, b, Gefundheit nidht mebhr
moglich iff. Unglucdlicher Weife erfcheinen die, aus einer unridhtigen Lebens-
weife entfpringenden Ublen Folgen fiir die Gefundbheit in der Megel langfam,
allmalig, [dleichend und werben bdarum fo haufig verfannt. Die Anfpriche
mehrerer erfeuchteten Manner, weldhe fidh neuerdings offentlich) daflir ausge:
fprodhen haben, baf es endlich an der Jeit fei, dem Wryte denjenigen grofieven
Ginflug auf die Staatsvertwaltung einjuraumen, der ihm von NMatur und bei
ben {chwereren Folgen jufommt, welche die Art der Vefteuerung, Oftroi, Bau-
plan ber Stadte . auf die Lebensiweife und Eendbrung des Volfs, alfo auf
bie offentliche Gefundheit ausiibt — welche darauf binacbeiten, dem Azt ju
feinem wabren und {choneren Berufe su verbelfen, dem Berufe, die BVevanlaf:
fungen von Krantheiten aufiufuchen, sur Kenntnif zu bringen und nad) Keaf:
ten ju verhinbern, und dadurch ecin offentliches Organ ju werden, weldpes be-
ftrebt iff, bie Gefunbdbeit su erhalten, ftatt die Krantheit und Storungen, bie
er mufjig bereinbrechen [Aft, erft hintennadhy mit jweideutigen Krdaften ju be-
fampfen — foldhe Manner finden in diefen Punften eine fehr mafjive Stiipe.
Sie verdienen um o mebr Beadhtung, als die Phyfiologie bewiefen bat, dad
Storungen in der Gefundheit, durch unvidhtige Eendbrungsreife berbeige:
fitbrt, felbff burch die befte Didt nicht mebr geboben werden fnnen, wenn
fie bis zu einem gewiffen giemlich feithen @tabiumﬁebie[}m find.

Gine richtig gemifdyte Nabrung foll die Subftangen, die jur Unterhaltung
bes Athmungsproceffes dienen und diejenigen, welde fiir den Crfap der Kor-
pertheile in Folge des Stoffrvechfels nodthig find, in bemjenigen Werhaltniffe
enthalten, wie ¢s diefen beiden Verrichtungen entfpridht. Die Unfpriche derfel:
ben find aber unter vecfchiebenen Umftanben auferft ungleidh und febr von Wlter,
Klima, Lebensieife, Befdhaftigung 2. abbdngig, fo daf fie nue jedesmal durd
Inftinct und Grfabrung fefqeftellt rerden Eonnen. — Weiter unten tird
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verfud)t werden, biefes Verhaltnif aus den dhemifdhen Begeihnungen der Nab-
rungsmittel naber zu beftimmen.

Wenn man die Nabrungsmittel, weldhe in civilificten Landern von dem
Ackerbau und bder Viehjudht erzeugt werden, im Allgemeinen betradtet, fo fin:
bet man [eiht, dbag bie Lanbdwirthfhaft in den Lebensmitteln, bie fie su Mackee
bringt, viel mebr warmeerseugende, als blutbilbende Mabrungsfioffe bietet. So
bat fidh) benn barnad) audy im bilirgerlichen Leben ber Legriff von Nabrhaftig:
Beit beflimmt und der Preis der Lebensmittel geregelt. Lebensmittel, die reich an
blutbilbenden Bejtandtheilen find, werden fiic nabrbafter gebalten unbd find theurer,
al$ foldye, die an warmeerseugenden Stoffen reidh find. Da fich die plaftifden
Mittel durd) ibren Stidfioffgebalt auseichnen, und da diefer Stidftoffaebalt
fir bie meiften ber betreffenden ndberen Beftandtheile gleich und fiberhaupt nur
stoifchen efwa 15 und 18 Procent verfdyicden iff, fo hat man nidt unpaffend
ben Stidftoffgehalt ald Maafftab der Crnibrungsfibigkeit angenommen. Man
darf dabei nidht aufer Augen fesen, daf e8 mit einem folchen Anbaltspuntte
nidt matbematifth genau ju nebmen ift und fiets bdie fillfhroeigende Bebin=
gung u Grunde liegt, daf das jedesmalige MNabrungsmittel mebe ald hincei:
dend Atbmungsiteff entbalt. Von biefer Anfidit ausgehend, hat man neuer:
dings ben Crnabrungswerth der verfdhiedenen MNabhrungémittel nady ihrem
Sridftoffaebalte beflimmt. So die folgenden:

Rl = o —— = ———— =
—_—
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Mequiva: 3
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Etidiioff | Eenak- Waffer (S. bie Fn=
Tungs: merfung)
werih
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Weizenmehl aus Wien, Nro. 1 3,00 1325 £
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s Ll a2
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Anmerfung. Bouffingault hat ven Ernabrungswerth aus ber Griabrung, b. b
aus prafiijden Verfuden und Beobadtungen in ber BViehfaiterung ju ermifteln
gejudt. Seine Jablenrefultate find in ver vierten Golumne angefagt.
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Bei diefen Sablenmwerthen find srwei Umitande in Betradht ju ziehen, welde
einen Unter[dhied zivifden dem theoretifdh gefundenen und dem wirElichen, ober
praftifhen Gendbrungswerth Dervorbringen. Sunddft find die Mabhrungs:
mittel nicht nady feflen BVerbaltniffen ibrer Beftandtheile jufammengefest, fo
3. 8B, bei ven Getveibearten, deren Stidftoffgebalt bei derfelben Art; je nad
Boben, Diingung und Jabragang, um mebreve Procente differiven Eann. Ferner
Bann der fticftoffbaltige Beftandbtbeil nur inforveit alé Maafftab dienen, als
er toirflich verbaubar iff. Ueber bdiefen [letteren Punkt feblen uné beflimmte
Kenntniffe gang unb gar. €8 ift namlid leicht eingufeben, daf die genoffene
Nabrung nur infoweit erndbrend wirken fann, alé fie von den verdbauenden
Drganen vovarbeitet und in’é Blut aufgenommen twird. So wird nidht die
gange Menge der Frucyt, weldpe Pferde und Rindvieh bei der Fittterung er:
halten, als witflidhe Mabrung angefhlagen werben Eonnen; benn die Korner,
welche die Vogel aus bder Lofung diefer WVierfufiler herauspicken, milffen offen:
bar in Abjug gebradhyt werben. Daburd) fann e leicht Eommen, daf emne
Nabrung von geringerem Gehalt, die vollftandig verbaut wird, ebenfo gut ober
beffer anfdhlagt, als eine gebaltreichere Eﬁn{:rung, mwelche theilweife der Wer-
bauung wiberfteht.

&3 ift nun Beit, den Maafftab der in den vorfiehenden Blattern vorge:
tragenen Grundfage an die Mabrungsmiteel im Eingelnen anjulegen und mit
benjenigen Thatfaden su beleudhten, weldhe die Wiffenfchaft dardiber gefdrdert hat.

Il. Befcbreibung und Charvafteviftif der Mabrungsmittel.

Das Waffer.

Devautuny Sm mweiten Bereiche ber NMatur, in der tobten wie in ber lebenden, find
in e ot gfe Unteelaff neben andeven, audh gans befonders dhemifche Keafte thatig und
bilben jufammengenommen cine SMacht, welche sum grofen Theile den Erfchei-
nungen und etwigen Umgeffaltungen der Erde und alles deflen, was fich darauf
befinbet, alé Urfache ju Grunde liegt. Mady einem oalten Sprud) uralter
Erfabrung, findet die demifhe Thtigkeit zwifchen verfchiedenen feffen Korpern
meiftens {hwad und mit gevinger CGnergie Statt; fie erwadyt dbagegen ju ibrer
volligen Cntwidlung exft dbann, wenn einer, ober mebhrere ber gegentvivéenden
Stoffe fliifiig find. Fefte Korper Ednnen aber am (eichtejten ducch Auflofung
flitffig gemadyt werden. TWenn man nun in Betradt zieht, daf nur wenige
Korper bem Waffer widerfEeben, daf faft alle fidy in mebr oder weniger ffarfem
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Berhdaltnif darin auflofen; wenn man ferner damit die Thatfache vergleicht, daf
bas TWaffer diber 3/ der Erdoberfliche und mithin einen bebeutenden Theil ber
Maffe, einen geologifthen Beftandtheil des ErdEorpers ausmadit, — fo wird
man von felbff auf den Schiuf geflbre, daf das Waffer auf der Erde bdie
Rolle des allgemeinen Aufldfungdmittels und fomit eines Vermittlerd dyemifcher
und phofifalifher Krafte fpielt. In diefer Molle wird dag Waffer durdh feinen
ewigen Kreiglauf unterftlist. €8 geht vermoge der Berbunfiung — Bilbung von
gasformigem TRaffer dburch die Warme — aus den grofen LWafferbecen auf
der Grbe an die Wtmofphdre, als Beftandtheil derfelben ftber, und verbreitet
fich burdh bie Luftffcdmungen nach allen Ridytungen, alfo audy) wber vden feften
Theil der Erboberflache, we e8 unaufborlich twieder nicdergefchlagen wird.
Soldye Nicderfchlage findben Statt durch AUbERhlung der Luft felber (Regen,
Sdmnee), forvie durch Berlihrung mit der Erdoberfladye, fei e, daf diefe durdy
Strahlung wabrend der Macht (gerwobnlicher Thau), ober durd) ihr Hineins
ragen in Edltere Megionen, twie die Gebivge, abgeflihlt werden. Das verdichtete
TBaffer ftrebt dann nadhy hydroftatifhen Gefesen wieder riifivarts den grofien
MWafferbecken ju, indem e8 in die pordfe Maffe der Erdfchidhten eindringt und
an tieferen Stellen alg Quellen jum Vorfdhein fommt, die fidh ju Baden,
nadhber 3u Fliffen fammeln und fo dag Meer erveidhen. Aus diefen Grinden
trifft man bas Waffer an allen Punkten der Erdoberfliche an, und was durd
BVerdunften und Ablaufen verloren gebt, erfest fidh unaufbhorlidy twieder durch
folche Miederfchlage. Audh ift die gange obere Schicht der Erde, fo weit fie uns
suganglich, von Waffer durdhdrungen und vollgefaugt und felbft in der auferfen
Trodne im Sommer findet Eeine vollige, fonbern nur eine theilweife Austrod:
nung der Oberflache in cinem Grade Statt, der {idh jum Nachtheile der Vege-
tation bemerElich madht.

So febr bebeutend iff die LWaffermaffe in und um die Erde felbff. Auf
ber andberen Seite iff aber auch der Betrag ded Waffers in dem Korper ber
lebenden MWefen betrdchtlich hoher, alé man gewdbnlid) geneigt iff, anjunehmen.

Der Korper bes Menfdyen und der hoheren Saugethiere ift ju 3/, feines
Gewidytes Waffer; in dbnlidher Leife der niedever Thierclaffen und der Pflanzen.
Die Gemiifearten enthalten big su 44, ebenfo die Riben, felbft die Holy:
maffe der baumartigen Gewadhfe enthdlt 14 und mebhr Waffer. Der thie:
vifthe Kovper muf von diefem Giefichtspuntte aus nidt alg eine fefte Maffer
fondern vielmehr als eine Anbaufung von Gefafen betvadytet werben, weldpe
mit Flaffigeit gefirllt find. Die MWichtigkeit deg TWaffers flie den thierifdyen
Haushalt berubt nun nicht blof dbarin, daf es an fich ein bebeutender He-
ftandtheil des Korpers ift, fonbern e fubrt auch demfelben eine Maffe anderer



Ehenaifdier
Befland bed
T affed.

12 Ehemifde Gharafteriftif rer Mabrungsmittel.

idhtiger Stoffe 3u, die es wlibrend feiner Anfammiung ju Quell- und %lﬁﬁ:
waffer aufnimmt. Lermoge feiner beinabe univerfellen Auflojungstraft belddt
fih bas Waffer mit allen Stoffen, bie ibm unterivegs in der Luft und ben
Erdfdhichten begegnen, bie e durchliuft, je nach Maafgabe ihrer LoslichEeit.
Diefe Beimengungen, wenn fie in groferer Menge vorhanbden find, alé in ge-
robnlichem Trinfroaffer, geben bdem IWaffer den Charakter als Mineralquelle.
Aber felbft in dem gewodbnlichen Trinfroaffer find fie fo merklich und fo unent
bebrlidh, bdaf fie vom ofonomifhen Standpunt aus nidyts weniger als Ber:
unreinigungen genannt terdben fonnen. Denn ibre Wbtwefenbeit ober ibe
theilweifer Mangel maden das Waffer, fo 3. B. bdas deftillicte und Regen:
waffer jum Genuf untauglih. Die fraglichen Veftandtheile des Waffers tiben
aber audy bei feinen mannidfachen tednifchen Benubungen einen mid}tigm
Einfluf aus, ibre Kenntnif iff barum boppelt intereffant.

Die Luftbeftandtheile, welde beim Kodhen des Waffers unbd beim {Btfm:
ven fidh befanntlich in Blafen audfdheiden, betragen je nad) bem Buftande bder
Witterung Ly, oft Los, felbft Lo, vom Bolum des Waffers, fo daf in 1 Cubik-
fuf TWaffer 3314, 40 bis 50 Gubifjoll Yuft enthalten find. Diefe Luft ift
aus denfelben Clementen wie die atmofphdrifche, aber in anderen BVechdltniffen
gemifdht; fie ift teit fauerfloffreicher und entbalt 32 Procent ihres LVolums
von diefem Glement. Jn 100 Cubif-Fuf Waffer find namlidh im Durch=
fchnitt

bem Volumen nady: bem Gewidt nadh:
Sauerftoff : 190G A 28,66 Grmm.
Stickfioff. . . 2640 big 2560 » » . . . 52,30 big 50,71 »
SKoblenfaure . . 80 » AB0 a w0 AT s G
sufammen 40000 G.-3.=4G.-§. . . . 83,43 bis 84,32 Grmm.

ober in 570 big 600 C.-F. Waffer 1 Pfund Luft enthalten. Diefer Luftge-
halt mit bem Reichthum an Sauerftoff ift befonbders widhtig fur die Thiere, die
vermittelft bes TWaffers athmen, und ift bie Urfache, daf gefodytes (luftfreies)
TRaffer febr oft cine andbere demifche Wirkung geigt, als frifches, Iuftbaltiges.
Die atmofpbarifchen Beftandtbeile ded Waffers find ebenfo gleichbleibend, als
bie Atmofphare. Defto abivedhfelnder und verjchiedenartiger find aber bie
mineralifchen Gemengtheile, wie bei der grofen Mannichfaltigleit der Minerval=
theile im Bobden ju erwarten fteht. Davon giebt die nadftehende Tafel ein
tiberfichtliches Bild:
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Aus bdiefen und jablreiden anderen Unterfudyungen ergiebt fich mit ber
groften Beftimmeheit, daf bie minevalifhen Beftandtheile des Trinkmwaffers in
ver Hauptfache Eoblenfaure, {dwefelfaure Salze und Ghlorlire verfdhicdener
Bafen find, von denen die Crden, vorjugsweife der Kalf, Ubermiegen, wahrend
bie Alkalien in den Hintergrund treten. Die foblenfauren Erden find nur durd
WVermittiung bder freien Koblenfiure, d. h. ald bdoppeltéoblenfaure Salze
geloft und fdeiben fich beim Sieben bdes Waffers mit dbem Cntrocichen diefes
Gafes aus. Der fdywefelfaure Kalf bedbarf bder VWermittlung der Koblenfaure
nicht, fdheibet fich aber bei feiner febr befchranten LoslichEeit im Eochenden Taf-
fer, in Folge ber BVerbampfung aus. TWaffer, welde reidh an Kalffalzen find
und in Folge deffen die Seife gevinnen madien, Hilfenfrlichte fdhwerer tweidy
fochen 2c., beiffen »bharvt«, im Gegenfap zu dem veineren Fluf- oder gany
reinem WRegenwaffer, die man »weid)« nennt.

E¢ ift eine befannte GigenthumlichEeit diefer erdigen Abfcheidungen, daf fie
fich an die Wande der Gefafe als fefte, febr barte Krufte, als fogenannter »Kef-
felftein« ablagern. Sdyon im getwobnlicdhen Leben, in der Haushaltung ift diefe
Erjdheinung febr ﬁﬁrm:‘.ﬁ, weil die Krufte beim NReinigen nicht weagefchafft wird
(wenigftens nidht bei Gefafen mit enger Mundung), fo daf fich beim wiederholten
(Jebraud) jebesmal neue Lagen anfesen und bie urfpringliche Krujte bebeutend
verdicken. Diefe Crfcheinung iff bei den DampfEeffeln, deren umfaffender Gebraudy
fih noch tdglich mebrt, aus doppelten Griinden widtig: einmal weil in diefem
Salle zur Bildung von Keffeljtein viel mebr Vevanlaffung ift, dann aber aud,
weil bie Folgen bdiefer Bilbung viel eingreifender und gefibrlicher find. In einem
Dampfleffel wicd — von einer Meinigung sur anderen — bdie gange Maffe der
nichtfliichtigen minevalifdhen Theile juchicfbleiben, welde in der fAmmtlichen, in
biefer Periobe jur Speifung verwendeten Waffermenge geloft war, wahrend nur
bag reine LWaffer und die Luftbeftandtheile weggeben. Eine doppeltivirfende (mit
Grpanfion und Condenfation) LWait’fhe Mafhine, mit 30" Cplinder-Durd)-
meffer und einer Gefchroindigbeit bed Kolbens von 2007 in der Minute und
einem Drud von 15 Pfund auf den £.-3. Keffelroand, erfordert 3. B. gegen
42 Pfund Dampf in der Minute ju ibrer gehorigen Leiffung. E8 miffen
folglich im Keffel berfelben in 24 Stunden 3000 Pfund TBaffer verdampft
werben.  (efest die Mafdhine werde mit Dureq-TWaffer (f. d. Tafel) gefpeift,
fo binterlaffen die 3000 Pfund in diefem Seitraume 1,43 Pfund Ridfiand,
mwovon freilidh ein Theil dburd) den Dampf mit fortgeriffen wird, bei weitem
ber grofiere Theil aber fidh als » Incruftation « oder Keffelftein abfest,

_ welder febr bald feft aufbrennt. &8 wird alfo nach ciniger Jeit das Eifen-

bledh des Keffels bdie von aufen empfangene TWarme nidht mebr unmittelbar
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an bag MWaffer, fondern erft an ben {dylechtleitenben, unbetveglichen Keffelftein,
alfo viel langfamer abgeben. Dabdburdy gefdyicht e leicht, baf ein Theil der
Blechwand — felbfi bei vollfommener Speifung bdes Keffel8 — unter dem
Wafferfpiegel glithend werden und beim etwaigen Abfpringen des Keffelfteins
eine plosliche Berlibrung des Waffers mit der glithenden Flache verurfachen
fann, wovon eine augenbli€liche tbermafige Dampfbildbung und Erplofion die
faft unvermeidlichen Folgen find. — Bei Dampfbooten, welche meift Flumaffer,
welhes neben ten aufgeloften audy noch fuspendicte Theile enthalt, ober das
viel falzreichere Seerwaffer sur Speifung verbraudyen und begreiflicher Weife wab-
rend ber Meife ibre Keffel nicht reinigen Eonnen, ift der Uebelftand nody grofer.
Neben dem fleifiigen Ablaffen bes unveinen ridffandigen Waffers bat wmine gegen
man zablveiche Mittel empfohlen, um — nicht die Abfdheidung der erdigen B e
jtanzen iberhaupt, was nidht moglich iff — fonbern dbas Ablagern derfelben als
fefte Krufte an die Keffelwand zu verbindern. — Die meiffen diefer Mittel gehen
varauf binaus, den Abfas zu verhinbern, an ben Boben su gelangen oder ihn ju
smwingen, im Waffer fchweben ju bleiben. Dabin gehdren Kartoffeln, Mal ;-
abfallec, welde fich im Waffer ju einer {hleimigen Flffigkeit verfochen; fer
ner Lobbritbe. Jn anbderer Weife aber mit demfelben Grfolge wirkt THon*), mwel:
der fich in unrubigem Waffer nie abfest, ferner Holztobhlenpulver (Fer:
vari) und Sagefpabne von Mabhagonyholz (Roard). Bei einem Ber:
fuche mit einem Dampfeeffel (von 10 Pferdefraft) mit grvei Siederdhren batte
man 20 Litres foldher Sagefpabne angewendet und nady drei Monaten ununters
brochener Arbeit Eeine Fncruffation, fondern nur einen leicht herauszujchafenden
Sdylamm yporgefunden. TWabefcheinlich befteht die Wirtfameeit foldyer Mittel
barin, bag fidh die Theilchen ber erdigen Abfage an die Holz: ober Kohlentheil:
chen anlegen, anffatt an die Keffelivand, dadburdy leichter bleiben unbd fo ver:
bindert terden, fich ju Boben zu fesen, Da die Bilbung der Incruftationen
eine Kepftallifation ift und die Kepftallifation immer von feften Punften aus-
geht, fo bat man mittelft bed Koblen= ober Holzpulvers den entjtebendben Krp-
ftalltbeildyen nur bemeglidye, fefte Korper jum Anlagern gegeben, die ihnen
niber jur Hand und wegen ihrer groferen Raubbheit geeigneter find, als
die Keffelvand. Gbenfo find Eifenfeile und Glaspulver verfudyt, aber
wegen ibrer grofieren Schiwere weniger geeignet gefunden worden,
Rublmann bat beobadytet, daf, wenn man die Kalf- und erdigen Ver-
bindbungen des Maffers mit Alkalien falt, ein viel jarterer, gani amorpher Nie-
derfchlag entftebt, welcher nidht zufammenbact. Davauf grindet ficdh fein

*) Die fran;. Afad. hat bem Erinder dicjes Diitteld ven Monthyon'jden Breis juerfannt.
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Borfdlag, pro Monat 100 bis 150 Sramm. Soda auf je 1 Pfecbebraft
in den Keffel ju bringen. Die Soba gemwdabrt den Wortheil, bdaf fie bdie
Menge bes Ubfages nidyt wie bder Thon 2c. vermehrt und alfo den
Uebelftand nidyt dadurdy) vergrofert, daf Schlammeheile mit fortgeriffen werden,
in dbag Jnnere der Mafdyine gelangen und ihren Gang in Unorbnung bringen.
Aucy darf nidht dberfehen werden, daf die Soda die Fabigkeit hat, eine unbe:
grenzte Menge foblenfauren (nidt fo {dhrefelfauren) Kalf ju jerfesen, indem
fie von jeber neuen Wafferfpeifung mit einem mal die fberfdhiiffige Kohlen:
faure — mwodburch die LislichEeit des Eoblenfauren Kalfes bedingt with — weg:
nimmt, ju doppeltEoblenfaurem MNatron bindet und diefe Koblenfiure im Ber-
laufe bes Siedens twieder abgiebt. Sie wird dadburd) fabig, auf eine neue
TWaffermenge einjumwirben u. f. f.

Die Keffelincruftationen bilden fidy in Keffeln, weldhe mahrend der Nadht
ruben, unter gleichen Umftanben viel ftarfer, al$ in benjenigen, weldhe ununter-
brodhen im Dienfte find. —

Aus bder genauen Aufnabhme aller Umftinde bei Dampfeeffelerplofionen
bat fich unter anderen audy berauggeftellt, dafi ber Gebalt des Waffers an organi:
fhen Subftanzen nidt felten wabrfdheinliche Urfacdhe iff. Diefe Subfianjen
haufen fich namlich ebenfo gut im Keffel an, al8 die mineralifchen, und finden
fih in Den Jncruftationen mit cingefhloffen. LWenn nun Theile der Keffel-
wand in Folge von feblerhafter Speifung von Waffer entbloft und glihend
roerden, fo entwideln fid) durdh trofene Jerfesung Gasarten epplodirender Matur.

Die falpeterfauren Salze find feltener, ecigentlih nur ausnabmsmeife
im MWaffer; fie {fammen theils von Gewitterregen ber, welde davon geringe
@puren entbalten, theils und vorjugdweife aber find fie baraus su ecklaren,
baf bas Waffer aus Kloaken, Goffen 2. in die Brunnen fidert ober in die
Fllifje geleitet mwird. 1

Es ift bereits darvauf hingewiefen rworden, daf die im Waffer entbhaltenen
Grben wefentlich jum Trinfreaffer geboren. Bouffingault bat nun durd
geifteeiche Beobachtungen dargethan, baf wenigftens beim: jungen, im adyfen
beariffenen Ehiere cin grofer Theil der jur Knodyenbildung erforberlidhen Kalk-
erbe aus dbem Trinfwaifer entnommen witd. Er bat auf feinem Landgute
nachgeroiefen, daf ein Ferbel in drei Monaten L4 Pfund Kalé aus dem Waf:
fer aufgenommen bat, und daff in dbem Brunnen des Gutes dem Wieh jabelidh
2000 Pfund Kalf, Bittererde und Kodhfals jugefibet werben.

Terforgung JIm Gangen Eann baber nidt beftritten werden, baf bdie reichliche Ler-

oery Daunss

botnaen wit foraung mit einem ben Anforberungen bdes Kovpers moglichft entfprechenden

Erinfoafjer.

Frinfwaffer, weldhes alfo nicht nur die nothigen mineralifchen, fondern aud
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Quftbeftandtheile enthdlt, ecine der vornehmffen Midficdhten fir bdie Offent-
liche Gefunbbeit ift. — Bei Anfiedlungen ift das BVorbanbenfein von braud:
barem Waffer ftets fiber bdie Tabhl der Gegend entfcheidend und die meiffen
MWobnfite find fdon in uralten Jeiten meiffens da aufgefchlagen worben, o
man Duellen vorfand. Fir fleinere Orte iff nun die Verforgung mit Waffer
getwobnlidy von felbft gegeben und mit wenig Schwicrigbeiten verfnlipft. Jn
grofieren ober gang grofen Stddten dagegen — mwo die Bevdlferung den ur-
fpeinglichen Wafferertrag der Brunnen bedeutend Gberflliigelt bat, oder wo fidh,
wie in Lonbon und Paris, die Matur des Terraing flir Quellen und Brunnen
nidht eignet — iff fie eine der erjffen, fojffpieligiten und fdrwiervigiten Auf:
gaben ber Gefunbdbeitspolizei. Man muf deshalb in jenen Stadten die Tdohl-
that bes Taffers baar bezablen, wabrend man in Eleineren Orten das Waffer —
bis auf die Wrbeit und Jeit ded Schopfens — umfonft hat. Daf die offentliche Ge-
funbbeit fitr bie Waferverforgung nidht blof als fitr die Sufubr eines unentbehr:
lichen Mabrungsmittel, fondern aud) als eines ebenfo unentbebrlichen IMittels
fir die ReinlicdhEeit intereffict ift, liegt auf ber Hand. — TWie tief die BVerforgung
mit Waffer auf die dfentliche Wobifahrt und Gefittung, wie madytig und un-
mittelbar fie befonders auf die Verbefferung des Juftandes der unbemittelten
RKlaffen eingreift, davon hat der Bericht bes Comiteé’s flir ben Gefunbdheits:
suftand der Stadte und ftark bevdlferten Diftrifte®) an bdag brittifthe Haus
ber Gemeinen — ein Bericht, ber nidht blof erffattet, fondern auc) veroffent:
liht witdb — bie beadhtenswertheften und widtigiten Beweife beigebradyt. —
Um von dem Preife des Waffers fiir obige Umftande einen Begriff su geben, mag
bier angefubrr werden, daf der laufende BVerbraud) per Haus jabelich Eoffet: in
Shillings **) @Spillings

Nerocaftle am Tyne . . 18 big 30 mit Ausfhluf | Gateshead . 10 bis 30
der Abtritte u. | North Shiclds 18 » 30

Stallungen. South » 10 » 30

Sunberland . . . . 10 » 30
Jn der Stadt Bath werden von 8000 Haufern 3000 von der fddtifdhen Obrigleit
felbft verforgt, wofiir die Stadt jabrlich 3000 2. St. ziebt. Man begahlt dafelbit
fiir 40 Gallonen per Tag jdbelicy, 10 Sh. (6 fl. fiie 11,6 C.-F.b.; 314 Thix,,
fur 9,2 G.-§. th.). InNottingham bdagegen Eoftet cine gleiche Ouantitft Taffer
41/, ©b., ober man hat beliebige Quantitat fiir 10 Sh. jabelich frei. —

AWie bedeutend die Unbemittelten benachtheiligt fein Ednnen, wenn fie

*) Second report of the health of towns commission. 1845,
**) 1 @hilling = %, fl. = Y Thir. pr.; 1 farthing = ¥, Fr.
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geaen bie Speculanten nidt gefchitst rerben, betveift u. a. Nerocaftle am Tyne.
E¢ wird dafelbft fir bdiejenigen, weldhe die Anlage einer MWafferleitung in ibren
Haufern nicht beftreiten Eonnen, an dffentlichen Krabnen MWaffer gegen baare
Bablung vergapft, su 1 facth. per 5 Gallonen, nidt gerehynet die Arbeit
unbd bden Seitverluft, der mit dbem Abbolen und MWarten verbunden iff. Man
hat berechnet, baf auf bdiefe et jabelich 2 Mill. C.-F. flir 1041 2. St. ver:
Bauft mwerben. Diesd ift mebr als bas WVierfache von bem, wag man an anberen
Orten Englands fiie dbas Waffer, in’s Haus geleitet, begablt. — Jn Paris
Boftet 1 Stere (— 64 C.=Fb.) beildufig 1 Sol.

Mnreinbeit bes Sn Orten und grofen Stadten, wo man fein, obder sum Genuf nidht hin-

Taffres.

reichend reines Waffer bat, wo man alfo das Taffer antwenden muf, wie e fich
gerabe bietet, 3. B. bdas der Seine in Paris, daé der Themfe in London ic.,
befolgt man zwei verjchicdene Spfteme. Man befaft fich entroeder nur mit
ber Lieferung und Wertheilung des TWaflers und nberlafit bie Meinigung den
Privaten ; oder man reinigt dad Waffer gleidy im Giroflen und vertheilt ed erft
nachher.

ibrend bas Quellwaffer im naticlichen Suftande gang flar, aber am
meiften dburdy aufaelofte mineralifhe Subftanzen gefhroangert ift, enthalt bas
Flufwaffer weniger Stoffe aufgeloff — weil die Fllffe nicht nur durdy Quel-
len, fonbern audy birect burch Regenwaffer gefpeift werben, weldes Eeine Ge-
legenbeit, ober nidht Jeit genug batte, Beffandtheile ded BVobdens aufuldfen —
entbehrt aber aud) barum mebr ober weniger der medhanifchen Reinbeit, weldhe
bei ben Quellen eine Folge des Durdificferns durch den porofen Boden tff. Alles
Ktufwaffer enthlt fehr feine, erbige Theile, die ihm ecine gewiffe Teltbheit und
eigenthiimliche Farbe (getblich, votblich) ertbheilen. Diefe Stoffe erfordern felbft
in rubigem TRaffer eine febr lange Jeit um fich abjufegen, um fo fdoieriger
gefhieht bies in fliefendem Waffer. Nady) Regen, nach Thauwetter 2., im
Altgemeinen bei bobem Wafferftande, ift der Gehalt des Flufmwaffers an darin
fdhroebenben , erdigen Theilen viel bebeutender, alé nady trofenem Tletter und
bei niederem Wafferftand. Er betragt beim Seinewaffer im Durdyfchnitt Yopan,
fo baf ein Parifer, der taglich 2 Schoppen ungereinigtes Seinewaffer trinft,
jabelich 12 Loth erbige Theile in feinen Magen befommt. Diefe Schlamm:
theile, meiftens thoniger Matur, find Eeinestvegs die einzigen Lerunreinigungen
bes MWaffers, bdenn e ift (befonders in der Nabe grofer Stadte) faft immer
mit einem unangenehmen Gefdymad und Gerud) bebaftet, welder von aufge:
nommenen, mebr ober weniger jerfebten organifhen Subftanen hereithrt. In
®egenden, wo viel Steinfohle gebrannt wird, findbet man oft niedergefchlagenen
Ruf unter das Waffer gemifcht, woburd) e ein Unfeben befommt, als ob



Boem Waffer. 19

man einen Pinfel voll FTufdhe darin ausagefpibit bdtte; fo in Newcaftle am
Zyne.

Demnady bat bie Meinigung in der Megel bdie boppelte Aufgabe, t'“”;.ﬁ.;'ﬁ','f.
Taffer mittelif Durdhfeibung ju Eldven, die Filtration, und ihm den fblen infeerion
AUngefchmack zu benehmen, die Dedinfection. Die l(ehtere, wo fie erforber:
lich ift, woicd ftets mit der Filtration jugleid) betrieben.

Unter den Wafferfiltrivmafchinen, welde man in den Haushaltungen bes Fomtrins
nugt, eidnet fich die in Paris gebraudiliche fontaine Hltrante durd) Einfady:
beit und grofe Werbreitung aus. &Sie befieht aud einem Kaften, den man
aus 8 ober 9 Linien ffarfen Platten von einem didten Stein, 3. B. Marmor,
mit Brunnenmadherfitt jufammenfigt. Gr ift oben offen, mit Declel ver:
fbliefbar unbd ungefabr im unteren Drittheil feiner Hobe durd) eine waffer:
vidht eingelaffene Platte von einem gewiffen pordjen Stein, gres filtrant ge:
nannt, in jroei ungleiche Theile getbeilt, von benen jeder mit einem befonberen
Habn verfehen iff. JIn der oberen groferen Kammer befindet fich bas unceine
SMaffer und Eann von da durch den oberfien Habn, 3. B. jum Wafhen, abge-
sapft werden; ingwifdhen dringt e$ aber unaufhorlich durd) ben pordfen Swis
fhenboden mit Hinteclaffung feiner UnreinigEeiten in die untere Kammer, wo
ed als Trinfmaffer durdy den jiweiten Habn abgelaffen wird. Damit die Luft
dbem berabbringenden TWaffer ausweichen fann, ift ein Bleivohr in die untere
Rammer eingefittet, weldes dburchy den gangen AUpparat auffieigt und unter
bem Decfel, alfo in die freie Luft ausmimnbdet. Cine Desinfection findet hierbei
niht Statt, audy gefchieht die Filtvation von oben nady unten, mwas biefe
Operation immer febr verzogert und erfdhwert. Denn e fegen fich alsdann alle
Unceinigbeiten in Demfelben Sinne ab und bilden auf der Oberfliche des Steins
cine Sdyichte feinen Sdhlamm, welder dbem durdhpringenden Laffer einen
grofienn Theil feines Weges verfperrt. Wenn man dagegen das LWaffer nothigt,
in einem langfam aufiteigendben Strome bdas filtrivende Material ju durdhdrin-
gen, fo wird, was fidh) wabhrend der Filtration freiwillig abfest, nad)y unten ab=
gefchieben und nur derjenige Theil mit dbem LWaffer nach oben in’g Filter gebhen
und juriibleiben, der wegen feiner Feinbeit und Leichtigbeit fdhrweben geblie-
ben. Unter Qibrigens gleichen Umftanden iirden bdie Poren eines Filters bei
auffteigender Filtration nicht fo fhnell verlegt, ¢8 wird folglich nicht fo bufig
gereinigt und erneuert werden miffen, alé im erflen Fall. —

Die in ber Fig. 1 (.. &S.) abgebilbete BVorrichtung vereinigt beibe Wege der Yat - und
Filtration in fidy und ift nod) auferdem mit mebreren BWerbefferungen verfniipft. Filtwarion.
Sie befteht aus zwei, concentrifh in einander gefitgten Bottichen oder Stin:
bern.  n bem Jnneren gebt die Filtration abrmarts; bdas an den Boben ge:

2*
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langte Waffer verbreitet fidhy durdy die ringsumlaufenden Ausfdhnitte a, a
in den Jwifdenvaum B und fieigt darin, durdy die drifende Waffecfiule in
A vorwartégefdhoben, durdy eine jweite Sehicht Filtrirmaterial und fammelt
fich tiber dem Habn b, wo ed als reines Trinfwaffer abaezapft wird. — Da-
mit in A bas LWaffer nie mangelt, nodh tberlauft, fo requlict fich der Sufluf
von felbjfi auf eine be-

Fig. 1. fiimmte Wafferhohe. Die

S e Suflufrobre d endigt nim-
lich in eine erweiterte Min=

bung e, in welde ein Ben-

til paft. Der Stiel biefes

Wentils rubt auf einem
jweiarmigen Hebel, deffen

Elirzeres Gnode an der Robe:

minbdung felbft durdh ein

Gielenf befeftigt ift, wdh-

rend der [dngere SHebel-

arm eine auf bem TWaffer
jdhymwimmende Hoblfugel o tragt. Sinft der Wafferftand, fo jint audy diefer
ESdwimmer und mit ibm das Wentil, woburd ein vermehrter Sufluf ftate=
finbet und umgefebrt.  Die Matur uid Anordbnung der Filtrirftofe ifE fol

(18 Ly

qenbe:

Jminneren Bottid A Sm 3wifdhencaume B
4 Boll grober Schotter ober Grand (oben) -4 Joll grober Schotter (oben)
4 » » Sanbd 3 » »  Sand

4 » feiner Fluffand, mit erbfengrof 10 » feiner Fluffand (unten)
serfhlagener HoliEoble gemengt
T » feiner Sand (unten)
G5 verfteht fich von felbfE, bag alle Arten von Sand und Grand vorber durdy
Mafchen forgfiltig von bden abfdldmmbaren Theilen befreit unbd Hberbaupt
aug einem Stoff befteben miiffen, neldher in feiner MWeife vom TWaffer ver:
andert wich, wie 3. B. Quars, Der Grand, oder Sdotter (Gefdhiebe, ober
Steinfthde von Erbfen: bis Hafelnufgrofe), womit die Reibenfolge ber filtri-
renden Schichten beginnt unbd endigt, bdient dazu, die dazwifchen befindlichen
sogrente feinfornigen Lagen beffer jufammenjubaiten. — Die Holzkoble, welde be-
%}?ﬁﬁf Eanntlich die Eigenfchaft bat, riehenbe und fhmedende Subflanzen mit grofer
: Kreaft verfchiedenen Flhffigleiten 3u entzichen, ift das desinficirende Mittel. —
Wenn audy ein foldyer Apparar von Jeit ju Jett erneuert und befonders mit
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neuer Koble verfehen werben muf, fo bat man doch in feiner AUnordnung cin
bequemes Mittel, ibn ingwifchen ju reinigen und die Grneuerung weniger haufi
au machen. Diefed Mittel befteht darin, daf man das LWaffer auf dem ent-
gegengefesten TWege binduvdhleitet und es fomit jwingt, die auf feinem rvegel:
mdfigen Laufe abgefesten Unceinigfeiten wieder jum guofiten Theil mit wegsu:
nebmen.  Um diefe Auswafchung bdes Filters i Glang ju feden, zieht man
mittelff der an dem Stift [ befeftigten, um die Nollen u, u gefhlungenen Schnur
ben Sdywimmer feft an, fo baf das Ventil gefchloffen bleibt, fdhliet ben Habn
b, laft bas MWaffer aus A durd) dbas Robr ¢ ab, indem man den Pfropfen
siebt und offnet enbdlih den Habn y. Das juftromenve Waffer dringt nun
im Swifdhencaume B niedber und reift alsbann die Unreinigbeiten in A empor,
von wo diefe dburch ¢ ablaufen. Tdenn dbas Waffer dafelbft nicht mehr unveiner ab:
fliefit, als eg bei d einftromt, fo ffellt man bdas entgegengefeste Spicl wieder her.

Apparate ber Art — bei bemen man nicht uberfehen wird, bdaf fie die
Filtration durdy hydraulifdhen Deuc befchleunigen — Eonnen in jedem Maaf:
jtab angelegt rerben, im Grofien madht man fie beffer aus Mauerwerf anfratt
aus Holz. —

JIn Wenedig find filteivende Gifternen febr einfacher et gebraudylich.
Gine Grube, Fig. 2, wird mit einer Thonlage a, a ausgefleidet, fo baf fie

Hig. 2.

R R

einen mafferdichten Bebalter b, H bildet, welchen man mit Sand filit. Jn
ber Mitte gebt dburch den Sand ecin Sdadt ¢ nieder, weldhen man auf bie
Sundbamentplatte n trocfen, d. b. obne Moctel aufgemauert hat. Die inneve
Mauerfdhicht bat auferdem noch ausdgefparte Deffnungen; bdurch bdiefe und
durch die Mauverfugen fidert das Waffer ein, nachdem es den Sand paffiet
bat. Serwobnlich gebt in dem Schadit ¢ ein Schopfeimer, ober eine Pumpe.
Das von ben Dichern gefammelte Regenraffer verbreitet fich in einem ring-
formigen Kanal e e in die oberften Sdhidhten des Sandes, finft dann nieder,

Eifernen
1 Wracdisg-
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roobei e8 filtrict roird, und fteigt gereinigt in bem Sdyadht von unten wieber auf,
vont wo ¢8 burdy Pumpen ober Eimer gehoben toicd.

Filirirapparar Am Pont Marie in Paris wicd das Seinewaffer nicdht unmittelbar in die

am  Pane
Maris.

1¢led
e

Siltrivapparate gelaffen, fondern juerft von ben Pumpen in 4 grofe BVorraths-
und Speifebebalter aus Eichenboly von 800 bis 900 C.-F. jeder gehoben.
Darin bleibt das LWaffer einige Stunden rubig, fo daf fid ein grofer Theil
ber Unreinigeiten fdon im voraus abfept und die Filter gefchont werben, —
eine hochft empfeblensmwerthe Methode, weldhe an ben meiften grofen Waffer=
veinigungsanftalten befolgt wird. Aus den BVorrathsbehaltern wird das Halb-
geflarte MWaffer dburd) neue Pumpen in cinen Swifchenbebilter gefhafft, worin
ber Strom regulirt und gehorig tiber die Filterfaften vertheilt wird. Diefe ent=
balten geftofiene Steine (biefelben, bie jum Pflafjter von Parié dienen), Kies
in nufgrofen und Koble in erbfengrofien Stiden. Die Filtration ift eine ab=
fteigenbe, dbas MWaffer wird aber nidyt unmittelbar, fondern dburdy je brei Anfask-
vobren auf dben Sand gelaffen, an deren Mindung Schroamme angebradyt find.
Diefe febhr yweEmafige Cinrichtung trifft man haufig, und fie gerwdbet ben Bor-
theil, dbaf die Schivdmme fo leicht ausgerechfelt unbd gereinigt werden Eonnen,
wahrend fie dody einen bebeutenden Theil der Unreinigleiten zurtidhalten.
Unter bie wicEfamften Filter gehort das von Fonvielle, weldhes u. a. im
Hotel Dien in Paris aufgeftellt iff. E$ verdantt feine grofe Leiftung der finn-
reichen Anrendung eines bebeutenden hydraulifchen Druds. Das Waffer wird
aus ben Vorrathsbehaltern, nachdem ¢8 fich alfo abgefest hat, in einen Speife-
behdlter A, Fig. 3, weldher 40 Juf Gber dbem Filter angebradht ift, geleitet.
Mit diefem bedeutenden Drud fommt bas Wafjer durd) & herunter jtifchen
bie beiben Jilter C, C. Diefe find in ftarfe Reifen gebunbene Bottiche, von
benen jeber burch 4 dburdpbrodhene Smwifthenboden in 5 Facher abgetheilt ift.
Die beiden Facher B, B find mit filtrirenden Subftangen gefitllt und jwar 3u
unterft mit Eleinem Kied, dann feiner Sand, bann grober Sand, endlich berfelbe
Kies wie unten. Die Facher B, B’ entbalten daffelbe, aber in entgegenlaufenber
Drbnung ; die fibrigen 3 Facher jedes Bottichs find leer. Um den Apparat in
®ang zu fesen, offnet man nur bie Habne 7, ¢ und o, 0, dburd telde bas
Waffer in die leeren Abtheilungen E, E und F, F und jwar mit grofier Gemwalt
einfritt, um bdie beiden filtrivendben Fadher B und B’ ju dburdydringen, worauf
eé fih in G fammelt und fiir den Gebraud) durdy die Hahne n, n abgesapft
werben fann. — “Seben Abend tird bdas Filter ausgewafchen, indem man
mittelft derfelben MWafferfaule das Waffer in umgefehreer Ridhtung durdy ben
Apparat treibt. Bu dem Enbde [Gft man das Waffer durd) die Habne & in
bie beiben mittleren Fdcder G, G ein= und, nadbem o8 bie Filtrirfacher
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B, B paffict bat, aus ben oberen Fachern K durd) die Habne m und aus ben
unteren Fachern 1 durch die Hahne r austreten.

Big 3.

Der Deud entjpricht 35 Soll Duedfilber ober 11/, Atmofphare; bei diefem
Drud werden die Unceinigleiten des Waffers reiter in’s Junere der Sand-
fdhichten vorgefchoben, alfo mebr ausgebreitet und mithin das Filter nidht fo
frith verftopft, als wenn fie fich allein auf der Dberflache anfammeln, Man erbielt
bei einer Mefjung bis ju 6 C-F. b. in bder Minute, ungeadhtet dag Filter
noth nicht gang 4 O.-F. Dberflache hat. Diefe Leiftung fallt bis unter 3 C.-F.,
ift aber alsbann noch immer 1Tmal grofier al8 bei gemwdbhnlichen Filtern. Daf
mit dem Fonvielle {dhen FKilter ebenfo gqut ecine Schichte Koble verbunbden
werben Eann, ift einleudytend.

Die Filteirung bes TWaffers in bden Kattunfabrifen Englands mag bier giarien res
alg Beifpiel fir alle ahnlichen Falle eine Stelle finden, wo e8 fich nidyt dbarum il
hanbelt, bag TWaffer in trinfbaren, fondern nur allgemein in braudybaren Ju- oy
ffand zu bringen. :

Man qrabt an einer hodhgelegenen Stelle ein 5 Fuf tiefes Beden von
40 big 60 2.5, Fig. 4 (. f. ©.), weldhes audgemauert und mit Thon ausgefleidet
wicd, damit Eein Taffer verloren gebt. Auf dem Boben des Bedens errvichtet
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man aus Badfteinen flacdhe, 10 bid 12 3oll breite Kandle a, a, @, bderen
Kugen offen bleiben, damit dbas TWaffer, nachdem e3 die filtrivenden Schichten

Fig. 4.

purchfickert hat, durd) diefe Kanale abjiehen fann. Die Sdhidhten find: 12
3ol fauftbicke Steine, 6 ol Kies, 2 Joll grober- und 14 Joll feiner Sand.
Damit aber audh die Luft daraus leicht und bequem entiveichen Eann, find
8 ciferne 6 Soll weite Robren auf die Kandle aufgefest, welde bis uber ben
Wafferfpiegel hervorragen. Aus den Kandlen zieht dag Waffer jur Seite nad)
einem Kaften ober Sammelvohr A von 2 D.-F. Querfdnitt, aus weldem das

it Abzugsrohr o ausdgeht. — Gang abnlid) find die Waffertverfe in Chelfea, wo

bei Sonton. man tdglidy 3 bis 4,000,000 C.-F. Themfewaffer reinigt. Dies gefchieht
burdy eine abfieigende Filtration in Bebdltern, weldhe nidyt gegraben, fonbdern
fiber ber Grde angelegt find. Das Filtricbett nimmt 1 Acre Fladenraum ein
unb enthalt von oben nady unten feinen Eand, groben Sand, Sdyiefer= und
Mufchelfchalen , feinen Kies, groben Kied. Jn den leteren liegen die 8 ge-
mauerten Sammelfandle mit offenen abmwdrts gerichteten Fugen und Sdhlisen,
in welde bas filtrivte Waffer eintritt.

Das Waffer wird an 9 verfhicbenen Stellen auf ben Sand gelaffen,
beffen oberfte Schicht alle 14 Tage abgehoben und erneuert wird. Da man
bie Oberflache wellenformig anlegt, fo Eann man, bei geringerem Bedarf, audh
jur Schonung bes Filters nur in den Bertiefungen filtriven.

Die Babefdhwimme werden nidht blof bulfsreife angeroendet, um bie
Filter 3u fchonen, fondern aud) an und fir fidhy als eingiges Filtriematerial
benugt, indbem man eine Sdidht Schvimme gwifchen gwei durdhlodyerten Bret:
tern bis auf einen gewiffen Grad jufammendridt. Sie empfeblen fich fie
transportable Filter durch ibre Leichtigheit. — Audy Bimsftein iff cin febr
braudybares SMatecial.

Ricung Gs ift oben ber Wortheil hervorgehoben mworben, den e$ gewabrt, das

urih
Nifigentafjen. MWaffer theilweife dburd) Abfigenlaffen ju flaren. Der Brund, warum man



Nom MWaffer. 25

e8 nicdht gany auf diefe vt reinigt und bie Filter umgeht, welche felbft bei
der vollfommenften Ginvidhtung unaufhoclich Sorge und Wartung echeifchen,
ift ein rein ofonomifcher unb in dem 3u grofen erforberlichen Seitaufwand ge:
legen. Das Waffer der Garonne 3. B. ifE jur eit der ffackften Tribung
nach 10 Tagen Rube nicht Elar; man mufte alfo, um 3. B. Bordbeaur ju ver:
forgen, Bebdlter anlegen, welche wenigftens den 10fachen taglichen Bedarf faf
fen unbd folche wifirben ju Eoftfpielig fein.

Der Sufall bat die merfrwoirdige Cridheinung Efennen gelebrt, bdaf bie
Klirung des Waffers durdh Alaun auferordentlich befchleunigt werben fann.
Der Schlamm, ven das Waffer mit fich fhbee, fammelt fih nadh) Sufas von
0,0001 und weniger Alaun in langen diden Streifen, gerinnt gewiffermafen
unbd fhlaat fich foaleich nieber. Man bat diefes Berfabhren, welches man Gbrigens
nidht 3u erélaren weif, von den Chinefen abgefehen und hier und da in Curopa nady=
geabmt. So gebraudhen es 3. B. die parifer Wafcherinnen; doch hat es Feinen
Gingang in ben Meinigungsanftalten flir Trinfroaffer gefunden, theils tweil
ber Alaun eine dem Laffer frembde Subftanj, alfo eine wickliche Verunceini=
gung ift, theils weil man fitcdhten mufite, von Seiten des Publifums Bor-
uctheile zu ermweden.

Das Kidren des Waffers durd) blofe NRube ift im Grofen nidht twegen
bes Seitverlufies allein, fondern aud) dbarum untbunlidy, weil die Rube felbft
mwicder neue Verunrceinigungen erzeugt. In {tehendem TWaffer, [ofern ed freien
Sutritt der Luft bat, entwideln {idh) alsbald niebere Vegetationen. Es entftehen
Algen, Conferven, Priefilen’s grime Materie u. {. £, bdenen fich fogleich
eine Infuforienmwelt zablreiher Claffen zugefellt. TWenn das Waffer in hohe-
rem Grabe als gewobnlih mit organifhen Stoffen bebaftet ift, o entwicelt
fidy eine faulige Gabrung, die als ein natirlidher MReinigungsprocef erfdheint,
inbem diefelben badburdh theils gasformig abgefdhieden, theils un(oslich nieber-
gefthlagen werben. Dazu tragen die Infuforien, welde in faulendbem Waffer
auftreten , nidht wenig bdaburd) bei, daf wviele Arten berfelben in Folge ibrer
Lebensvertidytungen Sauerfioff aushaudien und fomit bder Serfesung ber ot-
ganifdhen Stoffe ecinen neuen Factor hinjufiigen. Durdy die Filtration mit
Roblenfiltern werben die im TWaffer fdhymwebenden, nebft einem Theil der geloften
organifden Stoffe entfernt. Fad) Boudardbat geht der Stoff des aufge-
[often Zheils nuc febr langfam in Jerfepung Gber; twar aber bdie Filtration
unvollfommen unbd ift die geringfte Menge ungeldfter, in Waffer fdhrwebender,
organifdyer Theile mit burd) bas Filter gegangen, fo vegen biefe {hon nad einigen
Stunbden die Faumif auf’s Neue an. Deshalb ift es gerathener, da, wo man
gendthigt iff, abnliches MWaffer ju nehmen, die freiwillige Serfesung fich vorher

Klaren turdy
Hiaun,
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moglidhft vollenden su laffen, ehe man filtrivt. Diefer Fall tritt auf den See-

pognteafie fdhiffen ein.  Wei der Unbrauchbarfeit des Seewaffers jum Trinfen und
MWafdhen, fomwie bei dbem Mangel an einfachen, geeigneten Apparaten, um ibm
ben Ubertiegenden Saljgebalt untermwegé ju nebmen, find alle Sdiffe ge-
swungen, einen WVorrath von flifem TRaffer mitzufitbren, bder den unteren
Raum des Rumpfes einnimmt, wofelbft man bie Waffertonnen aufftaut ober
— toie neuerdbings haufig gefchieht — einen grofen, eifernen Behalter anlegt.
Unter folden Umiftanden, wobin bie lange Dauer von Seereifen, die verdorbene
uft des Schiffsraumes und die dort herefehende Temperatur vorzuasweife ju
rechnen ift, — Eann bdie Gdabrung des Waffers obnebin nidht verhindert werbden.
Darum pflegen die von Lonbdbon auslaufenden Sdiffe ;. B. ihren Wafjer-
vorrath an einer derjenigen Stellen ju {dhopfen, wo ¢é gerabe am ftdrEffen durd
bie ausminbenbden Ableitungsfandle der Stadt verunceinigt iff, twoblwiffend,
bafi ein foldhes Taffer swar einer beftigen, aber audy vafher verlaufenden und
entfchicbenen Faulnif unterliegt, weldhe eine vollEommene Abfcheidung jur
Folge hat. So weit ¢8 jum Trinfen beftimmt iff, wird das abgegobrene Wafer
burdy Bimsfiein= ober Shwammfilter geblart. Es iff nidht ju becfeben, daf
bei ber Gabrung nothwendig aller Sauerftoff (ber abforbicten Luft) verbraudyt
wird und das Waffer nachher Eeine Gelegenbeit mebr findet, den BVecluft ju
erfepen.

Der Ginflup bder natliclichen Beftandibeile des Wafjers bei feinen ver:
fchiebenen technifchen Antwendungen finbet obnebin im Weclaufe bdiefes Werkes
vielfache Grocterung; er mag desbalb flglich bier auf bdiejenigen Punkte be-
fdhrankt bleiben, welde mit dem TWafferverforgungswefen jufommenhingen.
Dabin gebort aber nody al8 fehr wefentlich der Einfluf des Waffers auf bie Lei-
tungen, ber bei der oft bedeutenden Ausbehnung derfelben um fo erbeblicher iff.

Bralten be Gerwdbnliches graues Gufeifen unterliegt einer langfamen Dppbation,

afene  peren Prodbucte fich in Enollenartigen Auswihdifen jeigen und ben lichten RNaum

ber RNobren nady und nady und oft fehr bedeutend verengern. Eine Waffer-

leitung in Grenoble [ieferte neu 90 €.=F . pro Minute, eine Menge, bdie

fidh aus biefer Wevanlaffung nady 7 JTabren auf nabe bdie Halfte vermindert

hatte. Die Knollen waren tiber jolldid, grinlih gelb, magnetifh und von

Erpftallinifcher Feptur. Berthier fand barin: Cifenoppoul 21,0, Eifen-

orpd 58,0, Koblenfaure 5,0, Waffer 14,5, Kiefelerde 1,3. Sie enthalten cine

fdywarge, pulverige Subjian beigemengt und Eonnen willfirlich burdy beffillivtes

TRaffer, bem man eine Spur Eohlenfaures Natron und Kodfaly zufest (nidt

burch Aepalfalien) ereuat werden und entfteben vorjugsweife auf qrauem, nur
fthivierig dagegen auf weifem Gufeifen.
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Auch Blei wird angeariffen und das Waffer bleibaltig; nach Vore foll
Bleiornd wirklich im TWaffer (etwa Yigo 08 Yigooo) aufgeloft fein. Aus der
gleichzeitiq beobachteten Thatfache, baf fidhy in den Krimmungdgipfeln ber
Robrenleitung ein Gas anfammelt (durd) Hemmung des Wafferfiroms
bemerElich), weldhes man fiic Wafferfoff erfannt bat, ift auf Drpbation
de8 Bleieg durdh TWafferzerfesung gefhloffen worden. Wenn bdas Waffer
{hwefelfauren Kalf mit fich fibrt, fo wird das Bleiorpd als {chroefel:
faureg Bleiorpd an die TWande nicdergefhlagen und jurudgehalten. JFe lufts
baltiger bag Waffer, um fo ftarfer wikt e8, am unfhadlidhften ift Megen:
waffer.

Thonerne und glaferne Leitungen find von folchen Wirfungen ausge:
nommen.

Sn ben civilificten @dnbern der beifien und in ben warmeren Stridhen Bom eis.

ber gemdfigten Sone ift dbas Eis langft ju einem Bedlrfnif geworden. Menn
aud) baran dber Burus {einen WUntheil hat, fo ift dbody die eingerwurzelte Gervohn:
Beit in ihrem grofien Umfang auf der einen Seite einem Bedlrfnif gleich su adhten,
und auf der anberen Seite die Unwendung des Eifes su medicinifchen Sroecen,
su ortlihen TRarmeentsiechungen ein folches und jwar von der unentbehrlichften
Art. A3 folches ift nun bdad Cis Gegenftand eines ausgedehnten Hanbels
unb feine Aufbemwabrung eine widtige Aufgabe ber Tedhnif gewordben. —

Bei der Aufberwabrung des Eifes gebt die ganze Cinvidytung darauf
binaus, ben fchmelzenden Cinfluf der Sommeratmofphire fo viel wie mog-
lich abjubalten, wobei bauptfachlich bdie folgendben Grundfase in Unmwendung
fommen:

Die Temperatur der Erde ift fdhon in einer geringen Tiefe gleidhbleibend,
in bdiefen Tiefen Eann alfo die Temperatur durd) die Sommermwdarme nidht mebhe
gefteigert merben. Je geringer die Dberflache, welde das Eis der einbringenden
SBarme barbietet, und je grofer feine Maffe, um fo geringer das AUbfdymelzen.
Eisvorrathe follen alfo nicht ju Elein, dbagegen ftets dicht und compact gelagert
fein. — Die Cinwirfung ber aufieren Warme auf vas Eis wird febr wenig durd
divecte Mittheilung, bagegen grofitentheils durd) die Steomungen der mit ein=
gefhloffenen Luft, forie ded von aufen judringenden, ober fich im JFnneren
bilbenben TRaffers vermittelt. Ferner Eann die Uebertragung der MWarme auf
bas €is burdh fdhlecht leitende Umgebung aufierordentlich verminbdert werben
Man foll alfo daflir forgen, baf die Ciskeller gang angefitllt, alfo mbglichft
wenig Luft mit eingefdhloffen witd; daf der Auferen Luft aller Sutritt verfperrt
und baf endlich bdie Bobenfeudhtigbeit und dbas Tagewaffer verhinbert werden
eingudbringen. — Aus bdiefen Grelinden erbellt von felbft, mwarum bie

unb Bleierne
Peitungen.
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Eigmagazine wo moglid) nacdh Morden und meift in die Erde verlegt werbden,
alfo Gisteller findb. Man gewinnt einen grofen Vorfprung, twenn man bdie
Eigkeller von oben burd)y Vaum:= oder Gebiifchpflanzungen befchattet oder in
gleicher Abficht unter Gebauden anlegt. Jft lesteres nicht der Fall, fo mitffen
fie, um bas wdirmere Regenwaffer abzubalten, nothwendig Gberdbadht fein. Es
ift von hervorvagenber LWidhtigleit, ben Keller mit moglichft compacten, dicen
Eigblocken anjufillen und Eeine Sroifdienrdume in der Eismaffe su [laffen.
Sdynee ift barum wenig geeignet. Beim Eintragen mup dasd Eis nad allen
Seiten von der Mauer durd) eine flacke Schicht Stroh getrennt werben. Die
Eingdange, befonders wenn fie nidyt fenfredht, fondern waagredht angelegt find,
miffen mit Doppelthiicen verfeben fein, damit die aufere Luft ju Eeiner eit
Butritt in’s Jnnere bat. Es verfleht fich gany von felbff, dba bie Temperatur
bér Umaebung immer hober ift, al8 ber Gefrierpuntt, dbaf fteté unbd unvermeid-
lich ein gewiffer Theil des Eifes durd) Schmelzung verloren geht. Meiftens
ift fur die Ableitung bes Cidwaffers Sorge getragen, obgleich diefe Mafregel
nidt von Vortheil fein Eann, denn diefed Waffer iff Ealter (wenigftens 0° G.)
alé bie Buft, die nothiwendig feine Stelle erfest. Audy entfiehen, wenn nidt
qeborige BVorficht bei diefer Wafferableitung getroffen wird, leidyt {chadliche Luft
ftromungen, inbem €alte Luft abfliefit und warme cindbringt. Jn vielen Eis:
Eellern pflegt man bas Eis ecinjufalzen; das eingeftreute Kochfaly [off fich in
dem gefchmolzenen Eife, wobdurdy eine neue Temperaturerniebrigung erjeugt mird,
welthe aber fchverlich bebeutend genug iff, um bdie Koften ju tragen.

Die Meapolitaner bezichen dad Eis vom BVefuv; fonft braudite man viel
Sdhnee in Jtalien. J[n Paris werden jabelich gegen 300000 Centner ver:
braudyt, rovon die grofie Ciggrube in St. Duen dber 1/ liefert, su 7 big 10 Gen-
timen bas Pfund. Diefe Eisqrube bat 40 Fuf Tiefe und 132 Fuf Durd:
mefjer.

Bei weitem [dwungbafter, audy mit mebr Umjicdht al8 ivgend fonfi wo,
wird der Eighandel in Mordbameria betrieben. Er ift dafelbft ein tberfecifcher,
ver fidh nady Weftindien, nad Dftindien, neuerdings aud) nady England er:
firedt. Dag Cis, weldyes gegentwartig in fo grofen Quantitaten nady Liver:
pool Bommt, flammt von einem See, worin fich nur bas veinfie, trinfbare
MWaffer befinbet. Die Cinfammiung beginnt im Winter evft dann, wenn fid)
eine maffive Eisdece von wenigftens 12 bis 18 Joll Stave gebildet hat,
welche man mittelft einer befonders conftruirten Eisfage erjt in 2 Fuf breite
Streifen, unb bann in cegelmafige vievedige Biode gerlegt. Diefe Megel:
mafigleit ibrer Form erlaubt vas Eis vollig dbiht im Sdiffsraume auf:
yufchichten , wo man e8 ringsum mit Heu, Lobe odber Sagefpabnen umgiebt.
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Auf diefe Weife erhalt fidy das Eig felbft in einer mehrere Monate dauernden
Fabrt nad) Oftindien, wabrend welcher e8 sweimal bie Linie paffirt, obne mebr
alé etmwa '/, ju verlieren.

Sn ben vereinigten Staaten follen bdie Gidmagazine fidh ber bder Crde
befinben und aus gwei gleichfam in einander gefhachtelten Holzernen Haufern
beftehen, beren MWanbe einen ringsumlaufenden Swifdhenraum bilden, worin
eine flebenbe Luftichicht eingefchloffen ift, weldhe die mwarmeabhaltende Hille
vorftellt. Gig von obiger Art geroabrt — tveil o8 eigentlich gefrorenes Trink:
waffer iff — den Vortheil, daf es unmittelbar den Elblenden Getranfen gu-
gefest werden Eann, mwibrend das gewohnliche unceineve Eis nur jur duferen

AbERblung braudibar iff. —

Thievijche Mabrungémittel.

Die Mild.

Diefe Flhfjigleit, roetche in befonderen Organen des weibliden Saugethiers
fiir die Grnabrung ded Jungen jubereitet und abgefondert wird, muf noth:
wenbdig Alles, was diefem Sred entfpridht, in fich enthalten. Sdhon dadurd) —
al8 eine von dber Matur felbft gegebene Vorfdhrift flir die Ernabrung — ift die
Kenntnif der naberen Befchaffenheit der Milch vom hodhften Jntereffe, weldhes
burdy ibre praktifdhe Bebeutung in der Landwivthfthaft febr gefteigert wird.

Die Milch ift eine mit ungeldffen Theilen mechanifdy gemengte Flifjig- Bracitt
feit von der Uct, wie fie gewdhulidy Emulfionen genannt werden. Sie iff
ndmlidy cine Auflofung einer geringen Menge verfdhicdenartiger Salze, mit
einer betrddhtlichen Menge Mildhzuder und  fHikFofhaltiger Materie, bdem
Kafeftoff oder Cafein. Jn diefer Lofung {drwimmen jablreiche, febr Eleine,
burdifichtige Fettbigelhen von ungleicher Dide. Fbr Durdymeffer betragt 14,
big 1/ Rinie, fie find alfo mifroffopifdy. Bermoge ibrer Linfenwicfung zer:
ftreuen fie bas Lidht nady allen Ridhtungen, woburd) die Mildhy undurdfichtig
unbd weif erfcheint; unter bem IMifroffop ift dies nidht mebr der Fall. —

Db die Butterbhgelchen bder Mildh nadt in der Flifjigkeit fct;mtmmm,m”;r;mu
ober, wie Anbdere glauben, mit einer Hille von Kafeftoff umgeben find, iff nicht
entfchieden, aber bie legtere Wnficht roabrjdeinlid. —

5 der Mildy werden jeber Jeit und unausbleiblidh verfchicdene Salze gefun:  eae
ben, welde wefentlich su ibrem GharaBter geboren und allerbings ihrer Menge, e

aber nidyt ihrer Qualitat nady veranderlidh find. Sie erveichen nie den Betrag
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eines Procents. Haidlen bat die Mildy von 3wei Kitben auf ibre Salze
unterfudht und darin gefunben:

1.
Phosphorf. Kalé . . . . 0,231 Pet. — 0,344 Pet.
» Bitterertbe . . 0042 » — 0,064 »
» Eifenoppd . . 0007 » — 0,007 &
Ghlorfalium . . . . . 0,144 » — 0,183 =
Ghlornatrium . . . . 0,028 » — 0,034 »
Mateon . " LUV G042 TN G

0,490 Pt — 0,677 Pet.

Das Natron, weldyes beim Eindjchern der trodenen Mild) mit den Abrigen
@alzen gefunden ricd, fpielt eine widhtige Nolle, inbem e8 die LoslichEeit des
itidftoffbaltigen Beftandebeils, des Kafeftoffs (Cafeing) vermittelt,

Ter Rfefief. SReines Cafein ift ndmlid)y im Waffer Eaum aufloslich, es bedarf ungefdbe
422 Theile bavon. Dagegen find feine Verbindbungen mit den Alfalien volle
fommen [eidhtloslich, al$ eine foldye, namlih al$ Natronverbindung, iff das
Gafein in der Mildy. TWerben diefen Verbindungen des Cafeing Sauren ju- .
aefest, felbft in geringer Menge, fo wird das Cafein durd den Werluft feines
Alalis ausgefdhieden, o8 tritt Gerinnung ein.  Jn gleider Meife wicfen bdie
Salge ber Croen, 3. B. fhwefelfaurer Kalf, welder als Gerinnungsmittel ur
Analvfe der Mildh dient. TWenn mebr Saure vorhanden iff, ald man braudt,
um bdas Alkali su entzichen, fo iff die Falung unvolfommen, weil fidh der
fidfeftoff in freien Sduren (nidht Koblenfiure und Phosphorfiure) aufloft.
Der mit Sauren gefallte Kafeffoff ceagict fauer, was ibm eigenthiimlich zu
fein fdeint, benn er giebt diefe faure Meaction nidht an Waffer ab. Soldher
RKafeftoff neutralifivt die freien, zerlegt aber nidht bdie Eoblenfauren Atfalien.
Die Lofung bes Kafeftoffs in Sauren fann ebenfo durdy (Foblenfaure) Alkalien
gefallt werden, rwie dies umgefebrt der Fall ift. — Nad) neueren Beobadytun:
gen ift ber bier befdhricbene Kafejioff nidt demifdh gleichartig, fonbern ein
Gemenge von jivei verfhicbenen Stoffen. Beide find in Salzfdure aufloslic,
ber eine ift daraus mit Foblenfaurem Ammoniaf fillbar, und im Dbigen vor-
jugsmweife gemeint. @r it in Oberwiegendber Menge vorhanben und enthalt
Sdywefel, welcher dem anderen nidhyt fallbaren und bei weitem geringeren
Theile abgebt.

Der Mildye Neben den Salzen und dem Kafeftoff enthalt der (osliche Theil der Mildy

=2 nody Mildpsuder. Mach bdem AUbfdeiden bder Butter und dem Gerin-
nen bed Kafefloffs bleibt diefe Subftan; in der wafjerigen Fiufjigeit und fann
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baraud in Eroffallificcen Maffen dargeftellt werben. Wie alle Glieder ber unter
dem Gattungsnamen Juder begriffenen BVerbindbungen, fommt dem Mildhzucker
die Gigenfhaft su, fih unter dem Cinfluf ftarfer Sauren in Traubenjuder
ju vermandeln und unter dem der Gdbrung in Alkohol und Koblenfiure ju
jerfallen.  @r ift der eingige Sudfer, ben der thierifthe Rebendprocef erzeugt™)
und unter allen am toenigften [08lich und am wenigften fuffdhmedend. Gr
bebacf 3 Theile fiebendes und doppelt fo viel Falted LWaffer baju. — Seine
procentifhe Sufammenfesung ift mit bder des Traubenjuders einerlei (namlich
40,46 Koblenffoff, 6,61 Wafferftoff und 52,93 Sauerfioff), indeffen darakte-
rifict thn vor allen anberen 3udern ber Umftand, daf er durdy Drpdation
Sdyleimfaure giebt. Seine Elemente miffen alfo in anderer MWeife gebunbden
fein. Beim CErhigen verliert er 12 Procent TWaffer; es bleibt eine frpfial:
lintfche Mafle, wafferfreier Milchjucer, roelcher das verlovene TWaffer wieder
aufjunchmen vermag. — Am widitigfiten flr die Praris ift die Leidytigeit,
mit welder der Milchzucer fich in eine eigenthlimliche Saure, die Mildy-
faure, vermandelt. Diefe Crfdeinung liegt dem Saueriverden der Mildy u
Grunde. Die Milchjdure fpielt im Bereihe des organifchen Lebens cine febr
ausgedebnte Molle. Sie tritt faft uberall auf, wo fich organifhe Subftangen
langfam zerfesen, bei ber {dhleimigen Gabrung, fie finbet fich in verjchiebenen
Slijfigteiten des thierifchen Korpers, iff im Fleifhe vorbanden u. {. f. Aus der
Bergleidhung ihrer Sufammenfesung mit der des Milchjuckers :
1 Aeq. Mildguder . . =— 12 C 4+ 24 H 4+ 12 0
2 Weq. Mildhfdurehpdrat = 12 C 4+ 24 H + 12 0
erfieht man fogleich, baf die Entitebung der Mildyfdure weder dburd) BVerluft, nod
Aufnabme von Elementarbeftandtheilen, fondern gany alfein durd) eine BVerdnbde:
rung in der Anordnung berfelben im Mildyzuder berubt. Diefe Umgeftaltung
wird in ber Milch durdy eine anfangende Serfebung des Kafeftoffs cingeleitet. —
Das Fett der Mildy, welches den Hauptbeftandtheil der Butter ausd: Die Bune.

madyt, reibt fid) nidht nur im auperen Anfehen und Verhalten, fondern
audy feiner demifdhen Natur nady, ben Fetten ein, bderen allgemeiner
Gharakter bereits in meinem Lehrbudie der dyemifdhen Technologie (Band L
Eeite 86 u. 346) befdhrieben wordben. — €8 beftebt aus brei Fettarten:
einem feffen Fett, einem fliffigen Fett und einem bdritten, eigenthiimlichen,
weldes Butprin genannt wird. Lepteres befteht aus Glycerplorpd mit Drei
fliadhtigen fetten Sauren: der Butter:, Capron: und Caprinfiure. Das
fefte Fett entbdlt nur Margarinfaure (Eeine Talgfaure), das flliffige Delfdure

*) Ter Traubenjucer vev Harnrubr ift eine feltene Franfhafte Grideinung.
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an Giycerploppd gebunden. Jenes ift alfo Margarin, diefesd ein Dlein. Dem
Butprin verdanft das Butterfett feinen eigenthiimlichen Gecud.

Die bier dharabterificten Beftandtheile der Mildh find fo vercheilt, daf
im Durdyfchnitt Yy, ibred Gewidites auf die Salze, L4, auf die Butter, Loy
bis 15 auf den Mildguder, ungefabr ebenfo viel auf den Kafeftoff und faft
Yo auf bag Waffer fommen. Diefe BVerbaltniffe {ind abhangig von der Race,
bem Alter ded Fungen und ber Kub, von der Lebend:= und Fiitterungsieife,
und audy darnach verfdhieden, ob bdie Mildh beim Melfen zuerft ober zulest
aus dem Guter gegogen wird. Wehnliches wie flir den Gehalt, gilt audy fite
pent Mildhertrag.

Dee Wilds Auf dem Landbgute Bouffingault’s ju Bedpelbronn find T Kibe in

L 4 I

Bezug auf ven Milchertrag ein Jabr lang einer genauen Controle untermwor-
fen worben. Sie echielten jede 30 Pfund Heu, ober eine dem entfprechende Futte-
rung von Ldurzeln, und lieferten jufammen 8788 Maaf (3837 Duart), wobei
fie 30214, Tag mildygebend waren. Dies madyt im Miceel 4,1 Maaf (= 1,8
Drt.) auf die Kub taglidy, aber der Ertrag ift fo ungleidy, baf auf die Monate
Suli, Auguft tber 6 Maaf, auf die Monate Februar und Mary dagegen nue
21, Maaf taglid) fommen. Aus Beobadhtungen gleicher Art, aber an einer
cingelnen Kub, ergab fidh der tagliche Milchertrag fiir die Jeit, die fie mildge:
bend war, alfo bie Jeit ded Trodenftehens abgerechnet = 3,7 Maaf. Nimmt
man 21, al$ einen hodyft niedrigen und 7 Maaf alé cinen febr hohen Ertrag,
fo giebt eine Kub taglich:

10,3 Df. big 29 Pf. Mildy
morin : :
10,0 2th. bis 27,8 Lth. Butter
151 » » 42,7 » Mildhzuder und (osliche Salze
16,8 » » 47,3 » Kafe und unloslidye Salze

sufommen 1 Pfo. 10 2th. bis 3 Pfv. 22 Lth. fefte Beftandtheile.

TWas den Cinfluf des Futters anbelangt, fo ift jedbem Landmanne befannt,
baf die Kihe am meiften Mildy geben bei grinem Futter und umgebehre.
Sm Uebrigen ift der Ginfluf bdes Futters, fo lange die Thiere nur Eeinen
Mangel leiden, nicht o grof, al8 man vielleidht ertvarvten follte.

Bu diefem Schluf waren Bouffingault und Le Bel gelangt, wenigftens
wag die Menge der Mildy anbelangt. D. R, Thomfon bagegen zog aus
abnlichen und ebenfalls umfaffenden Beobadtungen die Folgerung, baf ber
Grivag an Mildh) und ber Buttergehalt mit dem Stidftoffgebalt (Bebalt an
plaftifden Stoffen) der MNabrung wadfe. Er hat diefes Crgebnif fiir eine
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Sthgige Periode und in Durdyfchnittszablen flv jroei Kibe, in der folgenden
Tafel veranfdhaulidht,

| Stiditoffaehalt
et ves Fuiters. Mildy Butter | ves Futfers
Prunbe Pfunibe | Procent
s e TR {14 3,50 | 9,32
Herfte mit Henw . . . . 107 343 3,59
Maly mit Hew, . . . . 102 3,20 3.34
Glerite, Shrup und Heu . 106 3,44 3,82
Gierjte, Yeinfamen und Heu 1058 348 4,14
Bohnen mit Hen . . . . | 108 3.72 ! Sl

Von der Negel, weldhe in diefen 3ablen ausgefprodyen iff , madyt ein ein:
siger Fall, namlidy die Futterung mit Gras, eine bemerfensdrerthe Ausnahme.
Bielleicht daf die Verdbauungsorgane der Kub, fir bdiefes ibr naturgemafpes
Kutter vorsugsieife eingerichtet, dbarausd den an unbd fiw fidy gevingeren Gehalt
an Mabrungsitoff um fo viel vollffandiger auffaugen. —

Gine andere Tabelle gieht in abhnlidher Weife Nechenfdhafe nber den Gehalt
ber Mildh an feften Theilen (Ricdftand nady dem EintroFnen) fite eine anbere
funftigige Periode *):

- e e s =
Futterart Gras %é|§§ 22 ‘-‘E% r'::_g S| S

8% |5 |82 |sE |35 |88 | B

Butter, Kafeftoff, Mildy- | viv. | vov. : . | wio. | v | o, | v | .
jucder und Salge. Eﬂ,ﬁﬁil 25,57| 24,82| 28,12| 26,61 25,69| 27,48| 27,00
Butber fir fih . . . . . | 596 536 656 687 643 70 | 70| 75

Die Milcy beftand in 100 Theilen durchidhnittlich aus Wajfer 87,19, Butter
3,70, Buder 4,35, Kafeftoff 4,16, (0sliche Salze 0,15, unldsliche Salze 0,44,

Die Thatfache, daf nidyt blof der Mildyertrag, fondern aud) der Butter:  sereaq,
gebalt durdyweg mit dem Stickftoffaehalt des Futters (b. b. mit feinem Gebalt ™ o
an plaftifhem MNabrungsitoff) fteigt, ift um fo bemerEensdiverther, als man
bei der Abmwefenbeit ded Stidffoffs in der Butter gleichfam berechtigt gervefen,
bad Gegentheil ju ermarten. — Plavnfaiv ift jwar durd) feine Verfudye
bavauf gefibet mworden, bdaf flickftofffreies Futter (wie Kartoffeln ac.) viel und
butterreiche SMild) geben und daf Rube (Stallflitterung) ebenfo wickt, wdih:
rend bas Bieh im Freien auf armer Weide, wo es viel umbergehen mug,

*) Die Jifjern der Tabelle find urfpringlid) jevedmal vaé Mittel aus ven 5- bis

14iagigen Beobadtungen an jwei verfdhiedenen Kifhen, ver Vergleichbarfeit halber auf
9 ZTage beredhnet.

3
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eriray,  Eafejtoffreichere IMildy liefert — allein feine Beobadhtungen find filr ju Eurge
Perioden unbd viel ju vorlibergehend angeftellt, um einigermagen auf Sidherheit
Anforudy madpen ju Eonnen. Aus Thomfon’s Beobadytungen I4ft fich
auferbem noch) entnehmen, daf der Mildyertrag einer Kub bei gleihformiger
Diat, alfo 3. B. blofer Gerftenfirtterung, nady einiger Seit abnimmt und mit
bem Wedhfel derfelben wieder fteigt. Eine haufige BVeranderung der Fitterung
ift alfo BWortheil bringend. Audy bat fich als eine allgemeingtiltige Regel her:
ausgeftellt, daf die Morgenmildy reidilicher iff, al8 die Abendbmild. So bei
Heu= und Gerftenfirtterung, wie folgt :

—_—
m—

| 1. Muguit | 2. Augut | 3. Mugut | 4. Auguit

11 PBo. | 115 Pio. (1129 Po. |10/, Bfb.
10% = I gua"'rw "' 91"4"’15 - 9“!15 g

Morgen

MAbend .

Da Plapfair die Milch jedbesmal analpfict hat, fo geben feine Verfudhe

eine Ueberfidht der Variationen, welde in Bezug auf Menge und Gebalt ein-
gutreten pflegen.

Butter| Juder | Afche | Waffer Menge

| |
. | Cai.
ErUN | n i

Bt g I 3 tag | Proc. | Proc.| Proe. II Broe. | Proe. | Pfd.
Dirg. Macigras - . - - §reien| tter | 54 | 37 | 38 | 06 | 865 | 7,31
: coeowiam |4s | 39 | 56 | 30 | 05 | Brol| 10a
<o W | Sttt 2er | 49 | 51 | 38 03 | 857 | 83l
Abd. Heu, Hafer, EBnF;mn. s » | 54| 39 |48 | 05 | 854 | 10,54
T a ] " ] 3,9 4;5 4,5 l]'l..T H‘ﬁ' 1 11;6[
-’-’Jl'rb Rnrtnﬁeln Tl 1R 1] » 4 | 39 | 67 | 46 | 086 842 12,90
.| o= |4» [ 27 49| 50 | 05 (869 |1032
A ‘S, .ﬁ*attnffeln 5» | 39| 46 | 39 | 05 | 87,1 | 18,18
Mreg. » . .| » |52 | 35| 49 | 38 | 05 |83 |1220

Die erfte Milch, die man im Cuter findet, bevor das Kalb gefaugt hat
(bag Koloffrum), iff 5mal veicher an Kafeftoff, alg die nadfolgende.

MWenn man bei einem Melfen die Mildh nady einander in verfchiedenen Gefa-
fen auffangt und gefondect unterfudt, fo findet man in den erften Portionen im
Berhaltnif von 16: 1 (Anderfon) mebr Rabhm, al$ in den lebteren. Schitb=
Ler fing bie Mildy beim Melfen in 5 Portionen und ebenfo viel befonderen
Gefafen auf. €8 ergab bie:

nbﬂnug:g von
per Seir,

Erjte Bweite Dritte Bierte Fanfte

Portion | Portion | Vortion | Portion | BVortion Mittel

Spec. Get. . 1,034 1,0334 1,0327 1,0315 1,0290 | 41,0321
Rahmgehalt . | 5 Proc, | 8 Broe. |11Y Proe. [13Y; Proe. [1TY; Broe.| 11 Proe.
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Der julest aus dem Euter geronnene Antheil enthalt alfo 3L4mal fo viel Rabhm
als ber erfie. — Bei cinem Verfudhe von Duevenne war dies Verhaltnif wie
1: 2% — Die Kubmildh ift in der Regel frifdy aus dem Euter von alkalifcher
SReaction; fauer ecfdheint fie nur ausnabmsweife, oder nady [angevem Stehen.

Sur BVergleichung mit der Kubmilhy mogen die Analvfen folgenbder Mildh=
arten bier nody eine Stelle finben:

Srauenmildy Cfelsmildy GBeismild
qute f{diledte

Bufter . . . 34 1,3 1,29 4,56

Mildhgudker . 4,3 3,2 6,29 9,12

Kafeftoff " . 31 S| 1,95 4,38
Haidlen %}e[i;nr

Eine cigenthumliche, mebhrfach beobachtete Grfdheinung ift das Blautwerden Blaue Wit
der Milch; fo von Bailleul in dber Umgebung von Havre und Yvetot, wo Kithe
aus bemfelben Stall, die eine gute, die andere blaue Mildy gaben. Die blaue
Favbe tritt flecfentveife auf und foll nach Einigen von einer mifroffopifchen
Wegetation, nach Anderen von einem Jnfufionsthiere (Vibrio cyanogenus)
berelibren, wie in abnlider FMeife ein Vibrio xanthogenus bdie Mildy gelb
firbt. Grfabrungsmafig geht der Gerud), Gefdhmacd und felbft die Farbe ver:
fihiedener Futterarten, befonders der Mobren, auf die Mildy fber. —

MWenn die Mildy einige Stunden rubig fteht, fo fdeidet fich beFanntlich DieButter.
eine didfuffige Maffe, der RMabm, die Sabne, an der Dberflache von einer
pliinneren, wafferigen IMild) im unteven Theile des Gefafes ab. Der Rabm iff
eine Anfammiung der fpecififh leichteren Butterigeldhen, weldye fich wegen ihrer
RKleinheit und wegen einer gewiffen Dinnflufjigleit der Mildy erft nady [angerer
Rube an bdie Dberflache begeben Eonnen. Die Butterbigelhen find im Rabm
nodh immer von den geloften BVeftandtheilen der Mildy umgeben und getvennt, fo
wie die Mildy felbff nady febr langem Steben fidy niemals vollig abElart, fonbern
ftetd nod) Vutterfugeldhen suriidbhdlt; fo daf dber Rabm mwafferarme butter-
reiche, bas Serum wafferige butterarme Mildy iff. Laffaigne hat gezeigt,
baf bie Mildy gleih nach der Geburt am meiffen und dann immer weniger
Rabm abfest; 1000 Raumtheile Mild) geben nach ihm:

Fage nady ber .

) 1 4 6 20 21 30
Rafhm 200 | 200 188 8 59 64
Seum. . . | 800 800 812 922 141 936

3%
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Die Butter, Eine ztoeite felbftftandige Veranderung, weldye die Milch beim Steben ein-

Bem Raboi,

gebt, ift bas Sauertwerben (S. 31). Wie befannt hat die Gewitterluft einen
auffallend befordernden Einfluf darauf. Dem Sauermwerden folgt febr bald die
Gerinnung, b b Abjdeidung des Cafeins. Sdhon darum ift bie vollige
Abfcheidung des Rabhmes nicht moglich, teil fie durd) bas Sauer: ober Dick:
oerben unterbrodien wird. Man will nun beobadhtet haben, daf die Mildh in
Sinfgefafen 4 bis 5 Stunbden fpater fauer wird, als in holzernen ober thoners
nen, unbd folglich die Benusung von Jinfgefafien ecine beffere Ausbeute an
Rahm gewdabhet: doch modyte die Giftigleit der Sinkfalze ju bedenfen fein. —

Die Deifen in den Jigen der Saugethiere, weldhe die Milch abfondern,
find su cinem Knduel in cinanber gewicelte Gefife, die +fich in dem Maafe
augbehnen, in tweldhem (idy bie Mildh) anfammelt, und dadurch jualeich alé Vor=
rathsbehalter dienen, worin natielich ebenfo gut eine Abfheibung der Sabne
erfolgt, als in dem Milchtopfe. Darum ift es denn aud) von befonderer Widh-
tigkeit flic bie Buttergewinnung, das Cuter vollig ausjumelfen, um nicht die
leste, fabnige und butterreiche Milch zu verlieren. Bei ciner Temperatur von
100 bis 120K, ift die Milch fhon efrwas diinnflirfjiger, und fite die vafche Abfdei-
bung des MNabhmes geeigneter, als bei einer Temperatur um 0° herum, darum
miuffen bie Milchfammern fo angelegt fein, daf man im Winter und Sommer
leicht jene Temperatur erbalten fann. Crivdrmung auf einen hoberen Grad
witede zwar die Abfcheidung des Rabhmes noch mebr, aber aud)y das Sauers
werden der Mildy befordern. Unter den gerwdhnlichen Umftanden nun fann ber
Rahm gewobnlidy nady 24 bis 36 Stunden abgenommen, und jum Buttern
aefammelt terden, Die erfte Rabmfdidht, die {ich nady 6 bis 12 Stunbden
anfammelt, foll reidher fein und beffere Butter liefern, alg gewohnlidher Rahm;
fo daf man juweilen jweimal abrabme, bdbas eine Mal ju Butter von befferer
Giite, bas anbere Mal jur geringen Butter. Wermuthlich fteigen die groferen
ButterEligelchen, welde eine um fo grofere Steigbraft haben, zuerft auf, und
bilben, eben wegen ihrer Grofe, eine reidere Mabhmfchicht, und weil diefe um
6 Stunben eher gebildet iff, aud cine frifchere und [dhmadbaftere Butter.

Giewobnliche Sabne ift mebr breiig alé flifjig, und jiemlidh zufammen:
hangend ; diefe Befdhaffenbeit wird dadburd) nody erhoht, daf man den Rabhm
fo lange ffeben [ift, bis er auf einen gewiffen Grad dber Sauerung geFormmen
ift. Alsdbann {dheidet fidh unten ettwas molbenartige Fliffigeit ab, und ber
Rabhm gewinnt velativ an Gebhalt.

Berzeliug flelte cine Probe Mildy, jum Bebuf ber Analpfe, 8 Tage
lang bei 4+ 3° G, in cinem fladen Gefafe bin. Die Mild) rourde alsdann
mit ¢inem Heber vom Rabhme getrennt, und beide unterfudht.
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Die Mildh (fpec. Gew.=1,0348) Der Rabhm
enthielt: enthielt :

RKafeftoff (mit etwas Butter) . . 2,6 Butter (burdh Schirtteln) 4,5
Milchzucker . Saas i ot Bags: ani 90 fafeltnfes, pine G5
Milchfaure und in AlEohol (O8lide

Enles. “iiaas Sasey 06 MMgllen 01 SR NSO 200
Sonflige Salze . . . . . . 04 ~100,0
FUAIRRE a0 oo s s ol 10N

100,000

Nady Luiscius und Bondt giebt die Milch 4,6 Proc. Rabm, eine
Girofie, deren Betrag aber nothwendig wed)feln mug.

Der rvichtige Suffand des Nabmes iff gewobnlich binnen 3 oder 4 Tagen
erreicht, alsbamn beginnt dbas Buttern.

Die Einvidhtung der Butterfaffer bat befanntlich den Sroed, die Mild) Dos Butteen.
eine Jeitlang su peitfchen und su {dhlagen, worauf fich bie Butter in einen
Klumpen zufammenballt, und von der fauren Rabmfllffigheit, der Butter:
mildy, trennt. Sonft ift das Sdlagen, Peitfchen, Ribren gemeiniglich das
befte Mittel, um Theile einer Fluffigeit ju mifdhen, oder an der Abfdeidbung
su hindern. So ift bei der Bereitung von Samenmildh die gleidhformige Mi-
fhung des Deles mit der wafferigen Fhffigleit nur durd) das namliche Mittel
moglich, weldyes bei dem Nabme jum Gegentheil, jur Abfdheidung, ausfdlagt.
Die Urfache liegt offenbar darin, daf das Fett in dem NRabme bei gerwohnlicher
Tempevatur feft, nidt fllifiig iff. JIn der That Eann unter diefen Umftanden
burch die Berwegung der Fihffiaeit nur ein Uneinanderhaften der Butterkiigel-
chen, aber feine Trennung mebr erfolgen. €8 Lilden fid)y Gruppen von Butter-
Eligeldhen, dann Eleine Kimpdhen, endlidh grofere, weldpe julest zu einer ein:
sigen Maffe fidh ballen. Man begreift davaus, warum bdie Temperatur ein fo
widtiger Punft beim Buttern ift. Bei der Sommerbige ift die Butter zu
weich ober gar fluffig, gebt alfo nidht jufammen; bei su niederer Temperatur
ift die ju grofe Didfufjigeit des Rabmes ein Hindernif. PMan muf barum
bie Temperatur des Rabmes durd) Ealtes, ober warmes Waffer, ober Mildh auf
angefabr 129 M. requliven. Bei warmem Sommertvetter und MMangel an Eal-
tem TWaffer hat das Buttern oft grofe Schivierigkeit.

Die Buttermilch ift eine halbgeronnene Lofung von Kafeffoff, welde nodh Suttee umd
Butter theilweife in Klgelden, theilweife in groferen Kilmpdyen enthalt, und
beren Milchyucter meift in Mildyfaure Ubergegangen ift. Die Butter enthalt
nody eine Maffe von Buttermildh eingefchloffen, weshalb man fie mit Waf-
fer su Eneten pflegt, um bdiefelbe fo viel als moglich herauszuwafden,
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3n Begug auf die Ausbeute mogen folgende Angaben als Anbaltspunkt
bienen. Bouffingault echielt von 100 Theilen IMildh :

3 Butter

;9 Buttermildy

8,9 geronnenen Kafeftoff
75,5 Molfen

Rabm . ... = 15,6:3 13

Abgerahmte Milch 84,4 = 5

100,0 | 100,00 Mitdy.

Jn einem Jabre gaben 33763 P. (= 32,800 Maaf) Mild) sufammen
982 Pfd, frifdye Butter, oder 3,3 Proc. An anderen Octen find diefe BVerhaltniffe
verfdyeben. So ergab die Mild) nadh B aude im Durdfchnitt von 5000 Maaf:

3n Gartigny bei Genf 1,6 Proc.; in Chateauvieur bei Genf 1,8 Proc.
Butter. — Duevenne echielt aus 1091, Pfo. Rabm, gefchlngen bei einer
Temperatur = 20° G., 301, Pfp. Butter von beffer Befdhaffenbeit, und
79 Pfo. Buttermild). Diefe beftanbden :

Thomfon fand

bie Butter aus: bie Buttermild aus: in ber Butter.
Butterfett 77,5 Proc. 0,24 Proc. 86,3 Proc.
Kafeftof 1,6 » 3,82 » 09 »
MWaffer 20,9 » 90,80 » 128 »

Mildhsucker, (0sliche Salze 2¢. 5,14 »

s find mithin 6,4 Loth Butter in der Buttermildy geblicben; aufecdem
bleibt ungefibe 1/,5 der Butter nach dem Abrahmen in der Mildh jurhc, welde
beibe jufammen ten Gefammtveriuft von 1/, ves in der frifden SMild) enthal=
tenen Butterfettes audmadyen.

Die Abfcheidung der Butter durdy Schlagen gefchieht in verfdhloffenen Ge:
fafen gerade fo, tie in offenen, folglich iff der Ruftsutritt unwefentlich, audy hat
Macaive Prinfep bewiefen, daf bievbei Eein Sauerftoff abforbive mwird.

Sn bobem Grade wefentlich find jene L4 ober 1, Buttermildh, welche
frifche Butter beigemifcht enthalt, denn davon hingt der Woblgefdymack derfel:
ben ab, aber audy bder Mangel an Haltbarfeit. Schon nady Eurger Jeit giebt
namlidy der balbgeronnene Kafe in bev Butter die BVeranlaffung ju bem foge:
nannten Rangigwerden. E§ ift died eine erfesung der Butter, unter Frei:
werden von fetten Sauren, verbunden mit einem efelbaften , Eragenben Ge-
fhmac und angeregt, oder boch abhingig von der Serfesung des Kafeftoffs,
bie dben Anfang dazu bildet. Dag rveine Fett der Butter halt fid) Monate lang
unveranbert, man muf alfo, tenn e8 fich um Aufbetwabren bder Butter bhan=
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belt, einfach dben Kifeftoff an bder Serfesung hindern, ober ibn entfernen. Jm
praftifchen 2eben find dagu gwei gleichgecignete IMittel gebraudhlich. Das eine,
bas Ginfalzen, ift daju beftimmet, die Butter jum unmittelbaven Genuf
tauglich su erbalten , und betvirft das erftere; wahrend das anbere, das Aus-
Laffen, in lesterem Sinne witkt, Jum Cinfalzen Enetet man die Butter mit
Kodhfalz, veffen Menge fidh nach den Umiftanden richtet, unbd jutveilen mit
etivas Salpeter. Fhr (angeven Iransport ift es beffer, viel Saly ju nebhmen,
und die Butter vor dem Gebraudye ettvasd auszumwafden,

Das Auslaffen oder Schmelzen der Butter gefchieht in einem tiefen Gefif  wusrafon
uber gelindem Feuer. AUnfangs ift die jevgangene BVutter emulfionartig und Butter,
Focht; gegen Gnbde aber, wenn alled Waffer entfernt iff, fdheidet fich ber geron:
nene Kafe als eine graue Maffe, Butterfdhaum, an der Oberflache ab,
wabrend die Butter ein vollig Elares Fett bildet, welched nach dem Abfeiben
in bie Aufbewabrungsgefife fhmalzactig gejieht. Die ausqgelaffene Butter hat
mweder bdie JFeftigleit, noch den Gefdhmad der frifthen Butter, aber bie gelbe
Farbe beibehalten. Diefe hangt von der Nabrung ab, ift unwefentlich, unbd
nimmt im Sommer mit dem frifchen Futter yu, im Winter mit der trode:
nen ab. €3 ift immer gerathen, die Sdmelzbutter fo aufjubetvabren, daf fie
vor Luftautritt gefchitst iff. Jn der Haushaltung und im Grofen erhdlt man we:
aen unvermeidlicher Verlufte weniger Schmelzbutter, als dem Fettgehalte der
frifdhen Butter nady ecfolgen mifte. BWon 2914 PFd. der lehteren erhielt man
214/, Pfo. Schmelzbutter oder T3 Proc.

' Nicht weniger widhtig, als die Butter, ift der Kafe. Leiber iff diefer Jweig Bom tife
ber landbwicthfchaftlichen Jnbuftrie, der eine fehr hobe praktijche Bebeutung und
Entwidelung erreicht bat, nodh Eeineswegs gehorig auf feine Principien ftudict.
Es ift fhon oben angeflibrt worben, daf jede Sauve, befonders audh die aus
bem Suder entftebendbe Mildhfaure, ein Unloslidherden oder Gerinnen bdes
Kafejtoffs bebingt. Diefe Gerinnung ift in der Prarig ftets der Ausgangspunkt
ber Kafebercitung; die unzabligen Abweicdhungen des Berfahrens unterfdyeiden
fidh aber im LWefentlichen in folgender Rudjicdht. Entweder (afit man bie Mild)
vont felbft, burch Stehenlaffen und freiwillige Bilbung von Milchfaure gerin:
nen, ober man Denust dazu aufere Mittel, befonders das Lab.

Noch widytiger ift die Unterfcheidbung in Bejug auf die Butter. In vie:
len Fallen bringt man bdie Mildh fo sum Gerinnen, daf die Butter von ber
Kafematte eingefchloffen witd und dem Kife beigemengt bleibt, fette Kdfe;
in anderen Fallen ift ber Kafe nur aus abgerabmter Butter gemadyt, ma-
gerer RKafe.

Bon der lesten Art find die in Mittel- und Sitddeutfchland fo gewohns
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lichen Handéafe. Man frellt die Mild) 3um Sauerwerden hin, nimme den fau:
ren Rabm jum Buttern ab und benust das Uebrige, die Did- ober Sauer:
mildy, sum Kafe: darin iff nathelich nicht mebr Butter enthalten, als die ab:
gerabmte Mildy moglicher Weife suriidhalten fann. Weil die Squrung in
piefem Falle febr langfam eintritt und ihre Wirkung in volliger Rube vor fidh
gebt, fo Eonnen fich die Kafetheildhen nicht jufammenballen, fondern es bilbet
bie gange Mildh vielmebr eine Art Gallerte, die fich beim Ausgiefen leberartig
sertheilt. Auf ein Tudy gebracht und gepreft, (uft eine Flhfjigkeit ab, die »MM ol -
fen«, mabrend fich der Kifeftoff su » K afematte« breiartig zufammenfest.
Daraus werden, unter 3ufas von Salz und Kiammel, aus der Hand Ballen
geformt und [angere 3eit in die Luft gehangt; in Folge der Einwirfung ber
felben fritt ein febr langfam verlaufender LVorgang, das Jeitig= oder Spe-
digwerden des Kife’s ein, welder von aufien nadh innen geht. Die reife
Matte gewinnt dabei Jufommenbhang und bilbet eine dburchicheinende, fpedige,
qgelbliche Maffe von febr verfhiedenem Gefhmact und Verhalten. €8 gehoren
bagu viele Wodhen , unbd wabrend dag Jnnere, der Kern, nod) unverandert ift,
ift die dufiere Rinde fchon weit tiber die Jeitigung hinaus von der Faulnif er=
griffen. Sie verwandelt fich in eine fhleimige, efelbaft ausfehende Maffe von
{cheuglichem Geruch, wie er den Handafe charabterifivt. Um biefes Faultwerden
beim Jeitigen ber Kafe im Saum 3u balten, ift man genothigt, den Vorrath in
Furzen Swifhenvaumen, Sild flie St durchzutvafchen. Es untecliegt Eeinem
Sweifel, daf bdurch diefen Umjtand wenigfiens 1/, des Kafe’s im Wafdhwaffer
verloren gebt, und fann folglich diefer Betrieb Eein vationeller genannt recden.

Die berlthmten hollandifchen, limburger, {dhtweizer 2. Kafe werden nicht
aus faurer, fonbern frifcher, theils abgerabmter, theils nidt abgevabmter IMildy,
theils aug beiden sugleich gemadit; besbalb iff die Eunfilihe Gerinnung mit
2ab nothrwendig. Man verfteht unter Lab ecine gewiffe Subereitung des Lab:
magens bder Kalber, weldher die Gigenfchaft, Milch ju coaguliven, die er ju
Lebjeiten des Thieres bat, audy nach dem Tode in einem itberaus hoben Grade
beibehalt. Alle die nblichen Subereitungen geben darauf hinaus, den Labmagen
vor ber Faulnif ju fdbiigen: entreder durdy Maudiern, oder Einfalzen, ober
beides sugleidh, ober enbdlid) eing von dreien, mit Sufas von Gewiiczen. Das
Lab bilbet, renn e troden mit Salz eingelegt wird, nach einiger Seit eine
Salzlake, roelhe ebenfalls die Cigenfdhaft=bat, Gevinnung 3u bewicken, und
als Lab angerwenbdet wird. TWabrend man in vielen Gegenden die in dem Wa:
gen enthaltene geronnene Milch entfernt, bringt es die Gewobnheit an anderen
Deten mit fich, Magen fammt Fnbalt als Lab ju benusen. Alsdann iff aber dasg
Aufbervabren fdvieriger, weil die Butter des geronnenen Mageninbaltes leidhe
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Weranlaffung nimmt, vaniig su werben. —  G8 ift auffallend, zu feben, toie
grof die Wirfung von ciner verhdltnifmagig gevingen Menge Lab ift; fo iff
1 Quabdratzoll gerqucherter und gefalzener Labmagen binveichend, um big u
46 Maaf (S0 Quart) Mild) ju gevinnen. JIn Schottland 3. B., wo man nict
bas 2ab felbft, fondern einen Aufguf von Molke oder Salzwaffer auf Lab braudyt,
iff ein GRSl genug fir T0 Maaf (120 Quart) Mildy. Nody ftacfer fdeint
der Aufqufi su wirken, bder sum limburger Kafe dient; er wird fo evhalten,
daf man Salzwaffer durch den geraudyerten Magen fikern (Aft. Nady An-
gaben bder Landwirthe geboren nur 4 bis 6 FTropfen daju, um 14 Maaf
(24 Quart) Mildy 3u coaguliven. Db die faure Befdyaffenbeit deg Labmagens
allein als die Urfache diefer Kraft angefeben mwerden muf, iff nod) naber zu
beteifen und ungentigend ftudict. Jebenfalls ift su berudfichtigen, daf man
baufig faure Pflangentheile, 3. B. Citronen, Vrombeerenblatter wc. ju Hilfe
nimmt, und dag nach alfer Erfabrung das Lab mit der Jeit Eraftiger wivd.
Berselius fand, vaf 1 Ger.-Th. Lab bdurd) die damit bererfftelligte Ge-
vinnung von 1800 Gew.-Th. Mildy nur 0,06 Gew.zZh. feiner Subftang ver:
loren batte. &g fann aber eben fomobl auf der einen Seite verloren unbd auf
ber anbderen Seite Subftani aufgenommen haben.

Die Gerinnung der Milch wird im Grofen in Keffeln uber Feuer vor-
genommen, weil die Warme bdiefe Erfcheinung bebeutend unterfiist. Eine
Temperatur von ungefabr 40° G, ift ausreichend. — Jn der Kilte wird der
RKafeftoff su loer coagulivt, er bildet dann mebr gallertartige, weidhe Floden,
weldhe die Molen nur {chivierig geben laffen. Jft dabingegen die Mildh beim
Gierinnen 3u beifi, fo jiehen fich die Kafeftoffflocken su ftarE jufammen, werden
su feft und geben eimen viel langfamer reifenden, Dbarteren Kafe. Unter
Beadhtung diefer Umftande Fann man nacy Willehr weichen und barten Kafe
eraeugen. —

Nacdem die Molfen [idh gqehorig von bder Kafematte gefchieden haben,
fchopft man lektere in die Formen, bdie fo eingeridhtet find, baf der Meft der
Molken nodh abtropfen fann, was man nodh) durdy Preffen befordert. Nadh
einiger Jeit gewinnt der Kafe Jufammenhang und fann aus den Formen ge-
nommen twerden, o er dann jum NReifen bingeftelt wird. TWabhrend der gan:
en Periode des Seitigoerdens iff e nothwendig, den Kafe taglich mit Salz
eingureiben, oder mit Salslae ju beftreichen.

Daf das Reifen oder Specdigwerden der Kafe eine demifche BVeranderiing
bes geronnenen Kafeftoffs iff, unterliegt Eeinem Sreifel, und fann fdon an
bem meriwlicdigen Umftande erBannt werden, bdaf bas Gafein mit dem Seitig-
werden des Kafe’s audy feine Loslichbeit in Waffer wieber erlangt. Man bhat
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Grund ju vermuthen, dbaf bdiefe Crfdheinung die Folge einer Serlegung bdes
Kodfalzes, alfo eine Bilbung von Natron - Kafeftoff iff. Demnad) rwdre die
Kafebilbung als eine Art Rickbildbung, alg eine Bildbung von fefter Mildy (ohne
Milchzucker) aufzufaffen. Die Butter der fetten Kafe Eann mit Aether vollfidn=
big ausgesogen werben; fie iff in einem rvangigen Suffande, und ihre Mifdhung
mit ber Kafefubftan; vielleicht durdh Ammoniaf vermittelt.

Wenn Kafe langere Seit in der Luft aufbewabrt werden, obne daf man
ibre Dberfladie mit Saly einreibt, fo erzeugen fid) Kifemilben, die fich befon:
bers in Spalten . einniffen, wo fidh ein blaulicher Schimmel erzeugt. Soldhe
angefreffenen Stellen der Kafe werden in Cngland alé befonbere Delicateffe
angefehen. JIn der Schwei und in England find bie Kafe am fdhywerfien, von
1/, bis 2 Gentner. —

Auf eine eigenthimliche At wirkt der Saft des Fettbrautes (Pinguicula
vulgaris); die Mild) gevinnt dadurch nidht Eafig, fondern wird fo lang, daf fie
jich in Faden zichen (aft. Soldye Mildy wicd im nordlidhen Schroeden gegeffen
(Tatmjolk). Gefafe, worin fie fich befindet, beFommen die Gigenfdhaft bes
Fettbrautes auf lange Seit und laffen. fidy faum wicder dbavon reinigen.

(L, Der Mildhsucker witd faft allein aus der Schiveiz 3u ung gebradyt, wo
ihn die Dirten aus ben vom Kafe abgefeibten Molfen durd) Einbampfen u
Broven Ernftallificen. Diefe Molken enthalten felbft nady vollftanbdiger Gerins
nung immer nody eine ftickffoffhaltige Subftang, welde durd) Sufap von Effig:
faure und Crbhisung auf 75° jum Coaguliven gebracht werden Eann. Sie bient
in ber Schiweiz jur Bereitung des fogenannten Jiegers, ober Sdhaabjieger:
Eafe’s und tourde von Einigen firr eine Art Kafefoff gebalten, weldyer bem
Eiroeiff nabe Eommt. — ;

efadpe bed Man mifte den BVorgang der Kafebilbung von feiner wifenfchaftlichen

“és:rfi&zf;:é;“ Seite viel genauer fennen, um bdie Urfache der verfhiedenen Befchaffenbeit und
ded verfchiedenen Gefchmacs ber Kafe angeben ju Eonnen. Die {dhweiger,
die englifchen und der grofite Theil der hollandifdhen Kdfe werden aus unabge:
vahmter Mild) gemadyt. Die fhweizer Kafe find fcharfer, weidyer unbd weniger
aromatifch, alg -bie englifdhen und jeichnen fidhy burdy grofe Blafen in ihrer
Maffe aus. Ob diefe Blafen von eingefdhlofener Luft, ob von Koblenfaureent:
widelung aus eingefdhloffenem Molbenjucer entftehen, ift unentfchieden. Hang
weid) und elaftifdh find die limburger Kafe, die Folge bavon, daf man durdh gerin:
gere Hise beim Gerinnen und gelinderes Preffen eine weichere Matte exhalt. —
Ein Theil der englifthen Kafe wird aus Mildy mit Sufas von Rabm ge:
madyt, gehort alfo unter bie MabmeEafe. Unter ben mageren iff der Parme:
fanEdfe einer ber berfibmteften. Man pflegt ibn mit Saffran ju farben. Am
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eigenthlimlichften verbalt es i) mit dbem in Franfreich nidyt tweniger berihm:
ten Kafe von Roquefort, welder in diefem Dorfe im Departement Avepron
aug einem Gemenge von Jiegen:= und Sdhafmild) beveitet wird und fdhon ju
Pliniug Seit im Rufe geffanben haben foll. E$ fdeine, baf Kafe von der
befonderen Art, wie der von Roquefort, ausfdlieflih in den merbrolicdigen
Felfenellern diefes Drtes gemadyt werden Eonnen, welde fich durdy bdie beftan-
bige und auffallend niedere Temperatur von 4 5° bis 4 6° R. auszeidynen.
Diefe Crjdheinung berubt auf dbem Sufammentvicfen von mebreren Umftanbden:
Sunddhft auf den dufeven Luftfiromungen; diefe entfteben dadurdh, daf die an
dben benachbarten Bergfpisen fich abEublende Luft fortwabrend in das Thal
niederflieft, mworin die Eingange su jenen Kellern fich befinden. Audh iff der
Ralffelfen, worin fie angelegt find, fenfred)yt und faft fiberhangend, fo gelegen,
daf die Sonne die Eingange nur wenig treffen fann.  Die Haupturfache der
nieberen Temperatur geben aber die vielen Luftftrdme, weldhe allenthalben aus
ben Misen des Kalbfelfens (aus groferen Hoblen?) hervorbrechen. Chaptal
fah das Thermometer in ber Mabe eines folchen Luftfiroms bei 4 23° R, ber
freien Quft auf + 4° R, berabjinfen. 2Wie febr woblthatig und entfdyieden
bie Kible diefer Keller auf die Seitigung der Kafe einwirft und wie fehr diefer
Punke als erfte Urfache der Gitte der Kife anerfannt ift, beweift der Um-
ftand, bdaf 3 B. bie unter dbem Mamen Delmat: Grotten befannten Keller,
weldhe in der Anlage etwa 12000 Fres. Foffeten, von dem gegentartigen Be-
figer fiir 215000 Fres. erfauft wurben, obgleich fie Elein und eng find.

Man fieht leicht ein, daf die Bereitung von Kafe und Butter vom ftaats: Bercutung
irthfchaftlihen Gefichtspuntt aus, alg eine Umgeftaltung der Mildh in eine Rafebeseituna.
Form widtig ift, welde den Transport von bdem erjeugenden Drt aus nad
einem mgiteren Kreife der Confumtion moglich madht, bder il die unvers
anbdecte Mildy — mwegen Mangels an Haltbarkeit und hohen Waffergebaltes —
nicht eceeichbar iff. — Gs ift nun mebr alé wabefdeinlidy, dbaf bder Terth
diefer Producte auf dem platten Lande bei uns febr echoht und eine vortheil:
haftere Grieugung durd) beffere Vermwenbung und Concentration ber
Krdfte erielt rerben fonne. TWenigftens lehrt die Crfabrung, daf der ecin
selne weniger bemittelte Bauer nicdhyt mit dem grofieren Gutsbefiter in Swed:
magig€eit der Ginvidhtung und fadygemager Hanbdhabung des Betriebes, Rein-
lihEeit, Sorgfalt 2c. concurriven fann und mithin in ber Negel eine geringere
Waare erzeugen wird. ES verdient deshalb das Beifpiel ber {dhweizer Senner
an vielen Deten Nachahmung, weldhe denjenigen Theil ihrer Milch, ben fie nidt
felbff verbrauchen, gleichfam auf Actien in cine gemeinfchaftliche Mildherei geben
und nadber nad) Maafigabe ibrer Cingablung ihre Rate an Kafe we.echalten. —
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MWenn audy die Cryeugung von Kafe wberall moglich ift, fo ift bas BWor:
walten diefes Stoeiges in ber cinen, das BVorwalten der Butter in der anbderen
Gegend Fein Jufall, fondern in der Befhaffenbeit, der Futterart und der durd
bie Umitdnde nothigen LWirthfdhaftsmethode enthalten. Fn der Graffdhaft Chefhive
in Gngland mwerden allein 92000 Kibe fur die Kafeproduction gebalten, weldhe
gany Britannien jum Markte hat. Das Gange ift eine Art Fabrif, worin
die Kiihe die Hauptmafdhinen vorftellen, mittelff derer man dag Gras in eine
menfchliche Mabrung umgeftaltet. Man braudht dafelbft 16 bis 19 Pfund
Mildh, um 1 Pfund Kafe 3u maden. —

Sn frifhem Suftande faugt die Milch bei der gemwobnlichen Temperatur
Sauerftoff aus der Luft ein, welder auf das Cafein wirt und fo die Ber-
anfaffjung ju der Umanberung bes Sucers in Milchfaure abgiebt. Madh ber
Sebermann befannten Hausderfabrung Eann dbas Sauerwerden, weldes an mwar:
men Tagen {don in einigen Stunden, im Winter nach 1 bis 2 Tagen, bes
fonders vafdhy aber bei Gewittern erfolgt, dburd) einmaliges Auffochen auf das
Drei = und Mebrfache diefer Jeit verzogert werben. Gan=-Luffac hat geseigt,
dbaf durcy TWiederholung diefer Maafregel, im Sommer taglich, die Mild) auf.
Donate hinaus unverdndert erhalten werdben fann. Dabdurdy wird der auf:
genommene Sauerftoff ausgetrieben und die Aufrabme unterbroden. Damit
fheint die Erfcheinung der Hautbilbung im Sufommenbange ju ftehen; man
fieht namlich auf der Oberflache ber Eochenden Mildy cinen Eleinen Antheil Kafe-
ftoff fich aus dem aufgeldften Suftand in fefter Form, al8 eine jahe durdyfich:
tige Haut abfcheiden, weldhe an den Gefafroanden fefthaftend fich iber die Fllffia-
Eeit fpannt. Bielleicht daf diefe Haut bas Product der Eintirfung des abforbicten
Sauerftoffs auf den Kafeftoff bei der Sicdebige ift. MNach dem Sieden gight die fich

Fig. 5. bilbenbe Haut eine Schubbecke ab, weldye die Luft
abhalt. — Bei bem Gebraudy in den Haushal:
tungen iff diefe Haut infofern eine Plage, als
fie 3abe genug ift, um dem Dampf der fiedenden
MMildh eine Jeit lang ben Durchgang ju webren,
big diefe fich endlich mit Gewalt Babn bricht und
gerodhnlich fiberfteigt. Diefem, dburdh ben Gerud
ber verbrennenden Mildy fo laftigen Uebelftand
hat Soumacd bdburdy cine einfache Vorridy-
tung, den fogenannten Mildybuter, Fig. 5, ab-
gebolfen.  Gs ift bies ein Dedel, deffen Gewicht fo fein muf, daf er von ber
Eochenden Mildh nicht geboben werden Eanm; in diefem Fall plast die Haut ju-
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erft in der Mitte in dem Nobr a, die Mildhy fieigt und Eodyt darin fiber —
um in bas Gefif durdy die Deffnungen e, ¢ juriickjufliefen.

Nach der tweiter unten yu befchreibenden Methode von Appert [afit fich
dbic Mildh in ihrem urfpeinglidien Suftande jwar gut aufberwabren, Eann aber
nicht lange transportict werden, obne fich 3u buttern. Das Verfabren von
Grimaud und Calais — die Milch mittels eines Luftftromes von gewohn-
licher Temperatur cinjutrodnen und bdie trofene Mildy beim Gebraudye jedes:
mal in Waffer ju Bfen, iff jedenfalld im Kleinen ju umftandlic.

An Orten mit einer fehr grofen Confumtion Eommen Falfdhungen der Fatfdung.
Mildy vor aus Gewinnfudyt; diefe find in Paris, wo bdiefes fo unentbebrlidhe
Cebensmittel durdh Octroi Gber feinen natielichen Preis gefdhraubt rwicd,
alltaglich und febr oft raffinice. TRas dafelbft als gerwobnliche SMildy verfauft
twird, iff nuc abgerahmte Mildh mit ¥, L4, ja feldbft der Halfte Waffer ver:
febt: »Mabme iff Mildh im natirlichen Suftande, zuweilen mit etwas Rabm
verfest: »doppelter Nabme iff der Titel flr gewdbnlichen Rabm. Sufase
juc verdimnten Mildy, wie Hanflamenemuliion, Mandelmild), Eigelb, Eibifd)-
fihleim, von denen bie und da gevedet wird, Eommen febr felten vor, reil fie
burdh ibr verfchiedenes Verbhalten leidht entdecEbar find. Daffelbe gile fie
Mebl und Stacke. Dagegen {ind NReig=, Kleien= und Summiwaffer fehr viel
gebraudyte Mittel, um der verdinnten Mildy wieder ju ihrer urfpringliden Did-
fliufjigfeit ju vevbhelfen. Eine der oviginelften Falfchungen ift die Anwendung des
fein jerriebenen, von ben Hauten befreiten Hammelgebirns, um den Wafferzufas
ju maskiven und der Mild) einen fdyeinbar bohen NRabmgebhalt ju ectheilen.
Wenn. man folchen Rabhm mit Wether aussieht, fo [oft fich dbarin w. a. Dleo=
phosphorfaure auf, welde mit Sdywefelfoure zerfest Dlein und Phosphor:
faure giebt und dadurch entbeckt reerben Eann.

Gine febr intereffante Grfcheinung in der Pflanjenwelt der Region Der o ee xugs
Fag= und Nachtgleichen find die von Humboldt, Bouffingaule und S
Rivero befdricbenen »RKubbaume«. Man verfteht darunter verjdyicdene
Species von Baumen, bdie veidhlich einen der Kubmild) dbnlichen Saft geben,
melher den Gingebornen bhaufig jum Gefrant dient. Im Safte bdes in
ben Corbdilleren febr haufigen Galactodendron dulce fanben fie: 1) einen bie:
nenwadsactigen Stoff, 2) einen bem Tbhierfibrin abnlichen Stoff, 3) etwas
uder und freie Saure, 4) Salye; namlich: phosphorfauren Kalf, foblenfauren
Ralk, Bittererde, Kiefelerde; alles in Taffer geldit.

Der Werth einer Mild) berubt gleidizeitig in ibrem Gebalt an aufaeld= wmirs-
ften Subjtangen (befonders Kafeftoff) und an bdarin {dhrwebenden Buttertheil: e
den. Der Gebalt der erften Art offenbart i) durch das fpecififhe. Gewidh,
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roelches grofier iff bei reicher IMildy und umgebehrt. Der Butteraehalt bagegen
aiebt fich burdy den Betvag der Mabmabfdheibung oder durch bden Grad dev
Unburdhfichtigleit ju erfennen. Die verfchiebenen Mildyproben beruben alle
entroeber auf einem, ober dem anbderen, oder auf beiden Punkten jugleidh und
find fammtlicy bodyft unficher. — FMimmt man dbas an der Senkwange gemeffene
fpecififhe Geridht als Mafiftab der Gute, fo ivet man nur ju leicht, weil die
Butter dbie Ardometergrade hinab:, der Kafeftoffaehalt aber diefelben gleichieitig
binaufortift. Gé fann alfo eine Mildy Eafereich erfcheinen, wabrend fie in
TWicklichEeit nur butterarm ift. — Daé blofie Meffen des Rabmaehalted ift
nicht blof einfeitig, fondern audy desregen unficher, weil mit Waffer ver:
biinnte Milch mehr Rabm abfcheidet, als natheliche. Ueberhaupt giebt es
feine Prifungsmethode, welde boswillige BVerdimnung mit Sicherheit angiebt,
benn bie Befdhaffenbeit der natlelihen Mildy iff su grofien Sdhwankungen un:
tertvorfen.

Bom Fleifd.

MWas man im Fleifcherladen und in der Haushaltung fo nennt, iff bie
Musbelmaffe der Schladytthiere von mebr ober weniger Fettmaffe umgeben,
mit einer Sugabe von Knochen. Midyt weniger verfhiedenartig, als das Fleifdh,
ift die Muskelmaffe fir fid. Die einfachen Mustelfafern beftehen war nue
aus Fibrin (S. 4), find aber blndelweife durd) Membranen und ald gro:
fere Partien durd) Sellgetvebe getrennt, worin Fett abgelagert iff. Das
Ganze ift mit einem et durdywebt, welches aus den BVerzweigungen und
feinften Ausldufern der Blut= und Lomph- Gefafe und der Merven befteht.
Es fann daber nicht befremben, wenn man bebauptet, daf bas IMuskel - Fleifdh
mebr aus fliiffigen, al8 aus feften Theilen gebildet und ju wenigftens 3/ feis
nes Gewidhtes Waffer iff. Ebenfo wie die Fleifchfafer ift das Fett im Jellge:
mwebe enthalten. Flr bie quantitativen BVerhaliniffe mogen folgende Erfabhrun:
gen al8 Anbaltdpuntt dienen. Nach Stepbhenfon giebt ein lebendiger Dchfe
58 Proc. feined Gewidyted Equfliches Fleifch nebft 8 Proc, Talg und 54, Proc.
Haut. In derfelben Weife fanden:

Cofe — Anbdberdon
baf ein mfbt gm:tf,rmagem lebenbiger Ddyfe 60 — 531, PR
»  » mittelmafig fetter n » 65 — &5 widtes
» » vollfommen » 2 » 70 — 61
fhuflides Fleifch giebt. Diefed leptere muf im Mittel veranfdhlagt werden,
wie folgt:
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10 Proc. trodene Knochen
5 » Jellgervebe und Fett
16  » Muskelfleifh (mit Allem, was in Blut, Lomphe 1. geloft war)
71 » Waffer
100 Proc. Eaufliches Fleifdh.
Reines, von fichtbarem Fett befreites Mustelfleifch entbilt T4 Waffer und 26
fefte Theile in 100 Theilen. Fn diefem Suftande betragt fein Sticftoffgedalt
14,0 Proc.; wird e aber audy nodh von dem nidyt fidytbarven, wifden den
Fafern verborgenen Fette befreit, fo feigt derfelbe auf 15,2 Stidftoff, beide Male
getrocEnet. Aus diefem Unterfchiede bevechnet fidh der Fettgehalt des eigentlichen,
von fichtbarem %ett befreiten Fleifches auf 8 Proc. oder Ly, circa der Muskel-
mafje.

Bei der chemifchen Untecfuchung bdes Fleifdes vom prabtifchen Gefichtd=  cpomizae
puntte fann nathclich fo wenig, alé beim Genuffe felber, bdavon bdie Rebe Sefaneibeie
fein, baffelbe suvor in feine anatomifihen Beftandtheile su geclegen. Im Ge:
gentheil begiehen fich dbie nachjtehenden Grgebniffe auf die Unterfuchung des
Sletfdhes im Gangen und geben von demfelben als (ebendes Organ nur ein
febr verwifthtes und un€laves, aber als Mabhrungsmittel ein vollfommen bin:
reidhendes Bild. — Schon aus den anatomifchen BVechaltniffen geht hervor,
baf dbas Muskelfleifch beftehen miffe aus:

Sibrin (in der Mustelfafer und dbem Blut), Albumin oder Eiweif
(im Blut, in der Loymphe), aus leimgebendber Subftang (in dem
Bellgervebe, IMustelidheiven, Sebnen, Knovpeln 2¢.) und Fett. Dazu
fommen noch mebrere bisher nicht erwabnte Beftandtbeile in geringerer
Menge, aber dod) von grofer LWichtigbeit, von denen toeiter unten die
Rebe fein wicd.

Gin ZTheil ber foeben nambaft gemaditen Stoffe iff in dbem Waffer des
Fleifches unaufloslich, ein anbderer Theil aber darin als Fleifdhfaft aufs
geloft. Die eiweifartigen Stoffe des lesteren gerinnen in ber Siedehige, das
Uebrige nidyt; darnad) beftebt das vom Fett und von Knoden befreite Mugkel-
fleifch des Ddhfen (febr fbereinfimmend nady 4 Beobadytern) aus:

Fibrin mit Sellgerwebe, Gefafen und Merven 15 bis 18 Proc.  ungeldft  eoomifsier
Gerinnbarer Theil (Ciweif mit Blutfacbeffoff) 2,2 » 4,3 » i
Aufgeldft bleibender Theit . . . . . . 28 » 31 » geldf
B s ot st o iTotre 1 A ity 1t o £ AR IR 2 A Uk i e

Hiergu muf fogleidh bemerft werden, daf hochft merbrofichiger TWeife die Chemie
¢ine ebenfo grofie und fiberrafdhende Uebereinftimmung des Fleifdhes verfdpies
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Gremifher Demer Thiere nadygetviefen, als die Junge bder Feinfdmeder Berfhicdbenbheiten

Beftand,

aufaeftellt bat. Selbjt das Fleifch der Fifche reicht von den obigen Berhalt-
niffen nur um etwa 3 Proc. im Waffergebalt ab, viel weniger das des Kalbes,
Schweines, Wildpretts oder Gefliigels. Die BVerfhiedenheit beruht lediglich
im Gefdymad, von dem man nur weif, daf er auf febr £leinen Mengen eines
Stoffé berubt, ben man nidt genau fennt — und in dbem Fettgebalte, ber
nathelich febr veranderlidhy iff. Audy giebt TMuskelfleifch diefelbe elementare
Sufommeniesung tie bas entfpredhende Blut, fo 3. B. enthielt:
trodened Odfen=
=Fleifd -Blut

Koblenjtoff . . 51,83 51,89
TWafferftof . . 7,57 7,59
Stidftof . . 15,01 15,05
Uhdie:. iy s/l 23 4,93

fo baf man figlidhy das Blut fliffiges Fleifh nennen fann und umgefebrt;
die Flhfjiakeit und Feftigheit berubt hier mebhr auf der Structur, als dbem Waf:
fergebalt, der beim Bilut nur 3 Proc. mebhr betragt.

TWenn man das Fleifth fein zerbadt, rwie LWurft, und durdy mebrmali-
ges Uebergiefen und Stebenlaffen mit Ealtem Waffer auszieht, fo erbalt man
barin alled Loslihe unbd einen vollig gefdhmack= und gerudhlofen Rudftand,
ber bei jeberlei JFleifch vollig weif, wie Fifh ausfieht. Diefer Fleifdhrick:
ftand liefert, mit Waffer gefodyt, eine su Gallerte geffehende, ebenfalls gerud:
und gefdhmadilofe Fleifhbrithe, wobei er einfdrumpft und bhornartig wicd.
Mit Effig (-Saure) quillt s zu einer in MWaffer fih unklar (Bfenden Gal=
lecte auf und bat dbie meiften feiner Eigenfchaften mit bem Fibrin gemein. —

Der Fleifchaugzug hat eine beftimmt ausgefprodyene, deutlich faure Reac=
tion. Bum Sieden erhit und einige Jeit darvin erbalten, findet eine fo reid):
lidhe Gerinnung bdes Giweifies (mit dem Blutfarbeftoff) in Geftalt graurother
Floden Statt, daf dad Gange faft breiartiy wird. Der nidht gerinnende
Theil enthalt Mildfaure und eine flikftoffhaltige Saure, die Inofin:
faure, CoN,H,0,, weldhe nod) genauer unterfucht werden muf; beide, fo-
wie bdie Phosphorfaure find in ecinem foldhen BVerbdltnif vorbanden, daf fie
faure Salze mit dben Bafen bilden, wober die faure Bejdhafenbeit des Fleifdyes
riibet.  Ferner findet fidh darin eine in weifen Kroftallen anfdyiefende, eigen-
thiimliche Subftany, bdie fidh weber fauer, nody bafifch verhalt. Sie iff von
Ghevreul, ibrem Entdecer, Kreatin (von xoseag, Fleifd) genannt und fpater
von Liebig genauer unterfucht worden, weldher fie aus Koblen=, Stick-, Waffer-
und Sauerfioff in bem Verhaltnif von Cg Ny Hyg O, + 2 aq. beftehend fand.
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Starfe Sauren fdheiden davon ecinen Antheil der Elemente ded TWafjers und Chrrifec
bitben einen neuen Korper, dag Kveatinin = CgN;H,, 0,, mweldhes in die-
felbe Claffe von Stoffen gehort, wie das wirffame Princip der Chinavinde
(Ghinin), der Bellabonna (Atropin), bdes Stechapfels (Daturin), des Tabaks
(Micotin), ded Opiums (Morphin, Marcotin), ves Schierlings (Coniin), Des
Bilfenfrautes (Hoosepamin), ded Kaffees und Theed (Caffein odber Thein) in
die Glaffe der fogenannten Alfaloiden, ober ovganifhen WVafen, weldhe faft
obne Ausnabme mit ciner febr mdaditigen und ebenfo eigenthliimlichen MWirkung
auf menjchlichen und thievifhen Drganismus begabt find. — Dasg Krea:
tinin, abgefehen von feiner Darftellung durd Kunft finbet fich Ubrigens
auch fertiggebildet in der Fleifchflffigbeit felber, obme erft durdy die dyemi:
fhe Operation des Coagulivens . ergeugt worden ju fein und madt folglich
fo gqut wie Kreatin einen Beftanotheil des unveranderten Fleifdhes aus. —
Das Kreatin (oft {ich in 74,4 Th., das Kreatinin fhon in 11,5 ThH. Ealten (16°
bis 18° G.) Waffevs.. JIn Albobhol ift das erftee faum, das andere fdywer
[0slich. Die wafferige Lojung des Kreating hat einen {hroachbitteren, im Sdhlunde
ettvad Eragenden Gefhmad. Riebig bat Kreatin in allem Fleifdy, in dem
der Fleifchfreffenden forwohl und Wicderiuer, als Raubthiere und Bogel, aber
in ungleider Menge und jwar in nadyftehender Ordbnung gefunden: Hibner,
Pferd, Reb, Hirfdh, Hafe, Dibfe, Sdhaf, Schwein, Kalb und endlidy Fifdh.
Bei ciner und derfelben Thicrart fteht der Kveatingehalt deutlich im BVevhalt:
nif mit der Magerkeit und nimmt mit dem Fettgehalt ab, woraus hervorgeht,
daf diefer Stoff der Mustel im engeren Sinne cigenthiimlich angehovt. Lie-
big beffimmte ibn:

im frifthen Fleifch im trocfenen Fleifch
pro mille  @rvan im Bjp. pro mille Gran im Pio.
vom Pferbe ju 0,72 5,9 ' 3,1 24
vom Hubn » 3,06 200 1593 94
vom Dcbfen » 0,69 5,4 2,8 21,5

Man fieht daraus, daf im Hubnerfleifch faft flinfmal fo viel ift, als im Odyfen-
fleifd).

Ju den genannten Stoffen fommen nody: eine flikftoffhaltige organifche oie mineratic
Saure; ein Stoff, der beim Eindbampfen des Fleifhfaftes Ghnlich wie ﬁ&n:“"ﬂ,ﬁfﬂ“"“'
ftoff, von dem er fonft verfthieden ift, auf der Dberflache eine Haut bildet —
und mebrere anbere, die nur oberfladylich befannt, viel weniger unterfudht find,
aber aud) alfe sufommen an Gewidht nod) viel weniger betragen, al$ bdas
Keeatin.  Cnbdlid) find alé Beftandtheile verfchicdene Salze angufitbren, dar

4
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unter geboren: Ghlorfalium, mildhfaures Kali und phospborfaure Salze, die
bes Kalfs in der gevingften, der Bittererde in etiwasd groferer unbd der Alfalien
in Qbertviegender Menge. Unter den beiden Alkalien im Fleifchfaft herefcht das
Kali vor, und zwar fo, daf es im Fleifd) des Dchfen foft 3mal, bes Hubhns
faft 4mal und des Hechts dSmal mebr betragt, ald Matron. Fn Lanbdern, die
nicht gerade in der Mahe des Meeres liegen, enthdlt die von den Pflanzen
fiammende Mahrung auferff wenig Nateon, faft nur Kali. Diefes Verhdltnif
ifft bem beg Fleifches, aber Feinesroeqs dem ber Blutbilbung entfprediend. Die
Crfabrung hat namlich gelehrt, daf die Salze des Fleifches vorwiegend Ber:
bindbungen des Kalis (der Potafdhe), die ded Bluted aber ebenfo vormiegend
Natron= (Soba=) Verbindungen find. E$ ijf dies eciner der Hauptgrinde,
" welche den Genuf des Kochfalzes su einem nathiclichen BVedhefniffe und flie die
Befundheit und dbauernbes TWoblfein vollfommen unentbebrlich madien. LVom
vidhtigen naturgemafen Standpunfe aus Detvacdhtet, fann die Kavtoffel nidyt
wefentliher jur wabren Nabrung gehoren, als bas Salz, weldes wir dagu
3u effen pflegen, um fo mebr, al8 dag Kochfaly nicht blof fir diefe, fonbern
auch nodh flie andere widhtige Functionen die erfte Quelle iff. So 3. B. fie
bie Gallenbildung, welde aus Natron und einer fettartigen Materie beftebt.
Man fieht davaus, daf Ubertrichene Steuern von Saly, ober Sals=Monopo-
lien, bie duedh allzu bobe Preife ein naturmwidriges Kargen mit diefem von ber
MNatur fo tberreich gefpendeten Stoffe sur Folge haben unbd haben mifjen, und
siwar — twas nodh) dbag Sdhlimmife i — am meiffen bei ben unbemittelten
Claffen, die feiner bei ibrer fchlechten Mabrung am meiften bedlivfen; daf foldhe
Abgaben cine verwerfliche Mafregel {ind, welche dem offentlichen Wohle divect
entgegentoitfen.  Micht minder gqrofi iff der MNadytheil auf die Viehzudt. In
England, wo die Preife durchfchnittlich das 3fache von den unfrigen in Deutfh:
land find, iff bas Salz in ben Stadbten 12- big 20mal, auf dem Lanbe fe[bl't
bis 60mal woblfeiler alg in Deutfdhland. —

Dasg Kodfaly, was man genieBt und dad phospborfaure Kali ded Flei-
fches vermdgen fich gegenfeitig, wie jur Crlduterung de§ Dbigen bhingugefiigt
werden muf, obgleidh nidt gans vollffandig in phosphorfaures Matron und
Ghlockalium gu gerfesen.

Eine andere Betradhtung, die fidh dem Beobachter abnlicher BWerhaltniffe
aufordngt, betrifft die Phosphorfaure, ober vielmehr ihre elementare Grund-
lage, den Phosphor. Diefes Element iff bis jest nidht blof in Allem ange:
teoffen worben, was Leben beifit und (ebendig ift, in pflanglichen und thieri-
fhen Drganismen, fomdetn bifdet dudh Beftandtheil derjenigen Stoffe, von
y@‘ung gelebrt bat,. bnﬁ ‘Fﬁe ie widhtigften Rollen im Orga-

penen die Maturf
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nismus fpielen. Leider find die Beziehungen, in denen der Phosdphor ju dem
Subftrat des Thier- und Pflangenorganismus fteht, nod) dbunfel. E$ mup aber
hochft auffallend erfcheinen, daf die Matur jenes Element mit der einen Hand
ald fo bodwiditig su ibren Sweden ausdgeseichnet und dody) mit der anberen
Hand fo fpaclich im Bereiche der Thiere und Pilanzen vertheilt hat. Phosphor
und Phosphorfiure find zwar dberall vorhanden, wo WVegetation ift, allein
man muf doch bei den geringen Mengen, in demen er im Bobden vorfommt,
das Sammelvermigen der Pflanzen bewunbdern , die flir die Thieve die Duelle
diefes Glementes find.

Der Fleifhfaft nimmt beim Eindampfen, felbft bei 50° €. alimdlig eine
braune Farbe und einen feinen Bratengefbmad an, von dem man ebenfalls
nidt fagen fann, weldyem Stoff er jugefdhrieben werben muf.

Sn der Haushaltung eriftiven eigentlidy dreierler TWege, das Fleifdh yum
Genuf zuzubereiten, ndmlicdh dag Braten, das Koden und dag Dam:
pfen, welde alle cine wefentlide Wenberung in dem demifhen Beflande bdes
Sleifches hervorbringen.

Beim Kocdhen des Fleifches bat das jugegoffene Waffer, unterftiist von
ber MWarme, bdie Meigung, die in dem Fleifchfaft geloften Stoffe mit diefem
su theilen, eine Meigung alfo, bdas Fleifch in Vezug auf die (dsbaren Theile
ausiulaugen. Daju find nun nidt allein Keeatin, Kreatinin, Salze, Gi:
weif, Milhfaure 2., fondbern auch das Sellgerwebe und bdie abnlichen Theile
s vechnen, Ddie fich befanntlidh unter dem Cinflug bes fiebenden Waffers
in Gallecte ober Leim verwandeln. E$ wicbe bdenn aud) in der That bdas
Sieden des Fleifhes in eine foldhe Sdeidbung ausgehen, twenn dem nidyt
siemlich feih durd) das Eiweif eine Grenge gefest wirde; das Eimeif verftopft
namlich von dem Augenblick feiner Gevinnung an, alfo bei 60 G. die Wege,
burch weldhe der Saft im Jnneren, mit dem Waffer im Aeufieren communicicte.
Bon bdiefem Jeitpunft an fann durd) Ddie vom Eiweif gebildete HAlle
Eein TWaffer, fondern nur noch Warme in das Jnnere des Fleifches bringen;
fie bericft dort, mabrend alles Flufjige und Gelofte mit der Fafer vereinigt
bleibt, bas Gabrwerben des Fleifhes und — wenn fie vichtig wivkt — den Juftand,
ben man » faftig« nennt. €8 bauert alfo die Auslaugung nur eine Jeit lang
und ecjtrect fich nur auf eine geringe Tiefe, was bdie theiltveife Auslangung
ober Bildbung von Fleifchbrubhe und ihre Abfdeidbung vom gefochten Fleifch
jur Folge bat. TWenn nun das Fleifch jur Crnabrung vollftandig tauglich, d. h.
sur Wiederbildung (von Blut und Fleifd)) fabig fein foll, fo darf ibm natirlider
Weife Eeiner feiner Beftandtheile entzogen werben. €8s iff mithin roeder die Fleifch:
brithe, nody bas gefochte Fleifch allein eine volifiandige Mabrung, nur beide jus
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hiu%rﬁi{t;:lg gleich genoffen, Ednnen al$ eine foldye angefehen rerden. Man fieht ferner baraus,
bafi das gefochte Fleifdh, wenn es obme Fleifchbriihe genoffen wird, fidy jur Ge-
nabrung um fo weniger eignet, mit je mehr Waffer und je langer 8 darin ge-
Focht wurde. Aber nicht nur die Gilite, fondern nody mebr, der Geruch und
Giejchmack des Fleifches, der daffelbe iiberhaupt angenchm madht und das Didh-
fenfleifch vom SKalbfleifch, beide vom TRild und diefes vom Geflligel unterfdei:
bet, haften an ben [0slichen Beftandtheilen des Fleifchfaftes; fie geben beim
Kodyen an die Fleifchbrithe tiber, wabrend das Fleifch, dem fie entzogen werben,
in gleidhem Maafe fade wird. Vollig ausgelaugtes, allen Saftes beraubtes
Sleifdy von einem Thiere fann nidyt mebr von dem gleidhen Fleifch eined anberen
Zhieres unterfchieden werden, in der Art 3. B., daf ausgelaugtes Kalbfleifch,
gegoffen mit dem Safte von Ddfenfleifch, genau den Gefchmadt bed [ehteren
befist. — Chevreul lief 1 Pund Fleifd), moglichft von Fett und Knodyen be=
breit, in 3 Pfund Waifer unter ftetem Erfap des verbunfteten, 5 Stunden lang
fiedern und erbielt fo eine Fleifhbrithe, welde in 1000 Th. nacy Entfernung
bes Fettes: '
Waffer (mit Spuren fliidtiger Stoffe) . . . . 9886

Sefte organifthe Stoffe im (uftleeren Raum getrock:
net, namlidy: Gallerte, Giweifi, Kreatin 2c. . . 12,7

Kali, Matvon, Kalf, Bitteverde an Chlor, Pposphor-
fEitee 2. gefumbert 0o L0 o o A

1004,2

entbielt, alfo im Gangen 1,14 Proc. aufgeldfter Stoffe. Nady Beefuchen von Lie-
big [Ofen fidh, wenn man gebactes Fleifch in Ealtem Waffer erfchopft, von 1000 Th.
Odyfenfleifch 60 Th. auf, wovon 29,5 alé Albumin gevinnen u. 30,5 geloft bleiben
&ﬁ!}nerﬂeifdj 80 » » 47,0 » 3 n » 33,{] " n
Sm aller ginftigften Falle Eonnte bdaber dag Waffer aus dem Ddyfenfleifch
3 Proc. aufnehmen, welche nody) dburdh die Gallerte (neben etwa 2 Proc. Fott-
augen) vermehrt wird, in reldhe fich beim Kodyen die Membranen, Sehnen 2c. des
Fleifches vermanbdeln. €8 geben nun 1000 Fh. ausgelaugtes Dchfenfleifd) 6,
Ralbfleifcy 471, Th. trodene Gallerte nebft anbderen geloften Stoffen, alfo etwa
nue ben Sten Theil von dem, was der Fleifthfaft bieten Eann.

Sn ber Kiche pflegt man dag Ciweif in dem Manfe, ald es gerinnt
und die Oberflidhe des Waffers erreicht, ald ecine graue Maffe absufthdumen;
ebenfo viel wicd jedenfalld die Mabehaftigheit des Fleifdhes vermindert.

Die Thatfache, daf das Dchfenfleifh 15, das Hammelfleifdy 10, das
Hibnerfleifch 131, Proc. beim Kodjen von feinem Gervichte verliert, {dheint
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auf den erften Bl in guellem Wiberfprudie mit dbem geringen Gebalte der
Fleifthbelibe an gelofien Stoffen ju fichen. Die Sache evblart fich dadurd
von felbff, baf bas Fleifh beim Kocdhen nur Waijfer ausfliefen (aft, aber
feins empfangt. Der Woblgejdymad der Fleijchbriibe rird durd) Sufas von
Sauren (Mildfaure, Citronenfaure), forwvie von Kochfaly mevklich entwicelt
und pifanter, wdabrend alfalifthe Flhffigeiten denfelben bis jum Faden herabs
bringen. — .

Das Crquicende, Starbende, Reftaurivende der Fleifchbriibe iff, obivohl
alle in ihr enthaltenen Stoffe nabrend find — bei der Armuth derfelben im
Ganzen, dodh cine febr auffallende Thatfache.

Man bhat fidh in einer nicht fehr entlegenen Jeit der hbereilten Wnfidyt
hingegeben, daf die eigenthlimliche Wirbung der Fleifchbrithe in ihrem Gebalte
an thierifher Gallecte, oder Leim gefudht werden miffe. WAbgefehen davon,
baf ber Gehalt deffelben viel ju gering ijt, weiff man aud) dbued) Verfudye, daf
Gallerte, fiur fidh) als MNabrung gegeben, das Leben eines Thieves nur febr {dhlecht
su unterhalten vermag, im BVergleich mit Kieber 3. B. — 3u ausfdlieflidh ver-
abreicht empoct fich julest der Lebensinftinft dagegen und e8 entftebt ein un-
fiberindlidjer Cfel. Nichts befto weniger hat man dody, befonders in Frank:
teic) jabrelang von der nbereilten Anficht eine Ubereilte Anwendung auf das
praftifche Leben gemadyt und die Berwohner der Spitaler . mit Gallertfuppen
geplagt. Nachdem fich namlich jene Wnficht feftgefest batte, fo jogerte man
nicht, ergiebigere Duellen fir diefen Stoff aufsufudien und blieb bei den Kno:
dhen fteben. Durdh Sieben derfelben in verfhloffenen Gefdfen, alfo bei ho-
herer Temperatur oder in gefpanntem Dampf, Off namlid) dag Waffer reichlich
von ber thierijhen Subjian; der Knochen auf, indem jugleidy Fett ausgefchmolzen
wird. Man befam im GSrofen 28 Proe. Gallerte (troden) und 74, Proc.
Jett aus den Knodhen, nebft 64L, Knodenricditanden. Eine folde Gallert-
fuppe, bdie vor bem GBenuf nody etwas gemwiiryt wurde, ift, wie fid) von vorn:
herein fagen [aBt, grundverfdieden von Fleifchbrithe, ndmlid) bei teitem re:
niger gemifdht, was ffets gegen die Gite eines Mabhrungsmittels {pricht. Jm
Hofpital St. Louis in Paris find in 9 Fabren (1829 — 1838) allein 1,373,982
Litres Knodenfuppe (aus 178,252 Pfo. Knoden) in Portionen ju 1, Litee
verabreidyt torden. Eine folche Portion enthalt 1 Loth Gallevte. —  IWird
Gallertfuppe ober Fleifdhbrithe eingedampft, fo bleibt ein Crtvact, weldes fid)
bei der lefteren ju 44 in TWeingeift [6ff und Kreatin und Kreatinin enthalt,
mabhrend bei der [eteren bavon nidhts im Ertract entbalten ift und nur wenige
Procente in Weingeift [0slih find. DHierdurch laffen fid) beide leicht unter-
fdheiden. — Die fogenannten Bouillontafeln find nidts als dasg trodene Eps
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teact ber Gallevtfuppen unbd folglidh gang unter dem obigen Gefichtapuntte be-
griffen.

MWenn nun die Gallerte als die wabre Quelle der CigenthimlichEeit der
Fleifhbrithe nicht angefeben terben Fann, fo bhat es bagegen viel mwabe-
[theinliches, bag Diefelbe in  bdem Kreatin und Rreatinin gefudyt tver:
ben mitffe, infofern diefe Korper unter eine Glaffe ftikfoffhaltiger Verbindun:
gen fich veiben, bie fammtlich mit einer fehr enetgifchen, felbff bei Efeinen
Mengen fublbaren (ja oft giftigen) Mirkung auf den Drganismus ausgeftattet
find. Directe BVerfudhe miffen Gbrigens bdardber die Gewifheit bringen. BVon
bem fibertriebenen Gebrauche der Gallertfuppen ift man iibrigens fdyon feit
[angever Seit burch die veine Erfabrung jurtiikgefommen.

Die Regeln fur die praftifthe KochBunft entfpringen aus dem Obigen von
felbft, und es ftebt juvorderft feft, daf die Methobe des Kochend, die die beffe
Fleifhbrabe liefert, das trocenfle und fabefte Fleifch qiebt und umgekehet.
Man muf alfe, will man Fleifdhbrithe vorzliglicher Guite erbalten, auf ein gutes
Kleifch verzichten. Solche Fleifchbrlibe fann aber nur dadurdy echalten wer=
den, bafi man ausgebeintes, feingebacktes Fleifch mit gleidhen Theilen Waffer
mifcht und langfam jum Sieden ertwarmt und einige Minuten aufrwallen [aft.
Durd) das Sicden gerinnt das Albumin und bdie Fafer wird groftentheils
3ab und hart; von beiden trennt man die Fleifhbriihe durch Auspreffen in
einem Fuch. Sie untecjcheidet fich, wenn fie mit den Ublichen Suthaten und
Gerotiegen verfeben iff, von der gewobnlichen Fleifchbrithe in Eeiner Weife durd
ben Gefchmadk, aber etvas durdy ibre geringere Farbung. Laft man das Fleifd
mit bem 2Waffer langere Seit Eochen ober bie Fleifchbrithe Eochend verbampfen,
fo nimmt fie al3bald eine braunlide Farbe und feinen Bratengefdhmad an.
Bei gelinder Warme jur Trodne verbampft, ftellt diefe Fleifchbrithe ein Fleifch:
erteact dar, weldhes als bdas concentrivtefte Nabrungsmittel und in Wahrheit
bagjenige erfcheint, was die Wouillontafeln fein follen. Diefes Fleifdhertract,
welches mit etma 32 Theilen Waffer und Salzy fogleich eine ftarfe und wobhl:
fchmedtende [leifhbrithe giebt, fich lange unverborben halt und wenig Raum
einnimmt, mochte in der Diatetit und bei BVerproviantivung — foweit e§ fein
hoher Preis moglidy madht — 3u einer febr widhtigen Rolle berufen fein. Man
erbalt von 32 PFo. fettfreiem mageren Dchfenfleifch 1 Pfo. Fleifchertract.

Auf dev anveren Seite muf man, um das Fleifch {hmadhaft, jart und
nabrhaft 3u Eochen, den umgebehreen Weg cinfchlagen. TMan bringe dag Fleifch
eeft in ben Fopf, wenn bas Waffer im Aufwallen iff und laffe es einige M-
nuten damit fieden; nunmebr find die Poren der auferen Schicht durd) das
Gerinnen bes Cireifes gefdhloffen und es bleibt nur nod {ibrig, die innere
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Majje durdy die Hike in ibrem eigenen Safte gabr werden u laffen. Daju
ift die Siedebige, weldye die Fleifhfafer bart macht, nicht nothwendig, man
[affe daber dag TWaffer auf etiva TOO G. abEublen und einige Stunden bei
dbiefer Temperatur mit bem Fleifche beim Feuer. — Das Hartwerben der Fafer
erfolgt um fo [eichter, je mebr die Fafer, vor oder wabhrend bded Siedens, von
bemn Albumin entbl0fit witd, womit fie in dem natirlidien Suftande um:
geben ift. Durdy Ealtes Beimachen und {fundenlanged Sieden Eann daber ein
jartes faftiges JFleifch nicht gut evwartet werdben. Fleifch, weldhes mit Fett
jtarE umbiie ift, verhalt fich beffer. Daf beim Kodhen des Fleifches die Salze
deffelben fich verfchicden verbalten mitffen, bedarf faum ber Crwibnung. Die
phosphorfauren Grden mwerden faff gany im Fleifche jurnickbleiben, wabrend die
Atkalien diefer Saure nebft mildy=, inofinfaurven . Salzen in die Fleifchbriibe
bergeben. It diefes mit Ealfhaltigem TWaffer beigemadht, fo witd die Phos=
phorfaure dadburch wicder — und jwar jum Theil auf die Dberflide ded Flei-
fdyes — gefallt.

Das Braten des Fleifches ift dicjenige Subereitung, wobei die Einwirkung
ber TWavme nidht durch Waffer, fondern juweilen mit Fete, sumweilen audy gar
nicht vermittelt wicd, fonbern bdirect ffattfindet. Sie bhat den nathlichen
ek, nur jartes Fleifh, Feine Fleifthbrihe ju ergeugen. Bei uns gefchieht
dieg gervobnlich in bebecften Pfannen, alfo hauptfadhlich von unten; die oberen
Theile des Bratens werden theils durch Uebergiefen mit dem beifien Fette,
theils durch die Hise des Raumes gabhr. Bei den Englindern, bdie Meifter
im Braten find, fowie wir in der Fleifhbrilibe, gefchieht bdiefe Dperation in
ber ftrablenden Hige einer Koblengluth, tweldher bas Fleifch an einem Braten-
menber geqeniiber aufgebangt wirb; ein blecherner Schirm (Reflector) concen:
trict bie Strablen, wabrend {ich in e¢inem untergefesten Beden der abtrdu:
felnde Saft und das Fett fammelt. TRie man fieht, AFt fidh durch Nabern
ober Entfernen des Fleifches vom Feuer die Hike fidher und leicht reguliven,
geriff ein wefentlicher Vortheil. *

Unter diefen Umftanden bildet fidh febr vafdh eine Hille um das Fleifch-
ftud, die dburdy die Braunrdffung nody dichter und undurdhdringlicher wird und
baber den Saft viel vollftandiger sufammenbalt.

Selbft bei febr lange fortgefestem Braten ober Kodhen grofer Fleifd-
felice dringt die dufere Hise nicht vollftdndig in’d Innere, wie die Farbe und
blutige Befdhaffenbeit dafelbff Haufig bereiff, die fhon bei TO? nidht mebhr
moglich iff. Dierin liegt der Grund, warum grofe Fleifchitiicke beffer und
jarter erden; foldhe baben in ibrer Dide ein Gegengeridht gegen bie Ueber:
teeibung der Hige fber jenen Punfe, die in der Praris {dhwerer ju vermeiden

Subereitang
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ifft. Kleine Sticke Eonnen nur dburdy rafdhes und Furges Eintaudhen in fehe
beifies Fett faftig gebraten werden (Beafjteaks).

Das Dampfen ded Fleifches ift ein Mittelweg zwifchen Braten und Sie:
bent, inbem babei bas Gabriverden durd) die Einwicfung bed Dampfes erfolgt,
von dem bdas Fleifch umgeben ift. Bu dem Ende muf e$ mit wenig Waffer,
womit der Boden des Gefifes bebeckt ifE, beigemadt werden, —

Beim Braten findet cin Gewidtsverluft Statt, der fidh beim Rindfleifdh
auf 19, beim Hammel auf 24, beim Lamm auf 22, bei Hithnern auf 24
Proc. belauft.

NVon bem Getreide.

S Die Gefittung der Volker bat 3u allen Seiten in dem Anbau desd Getreides
foigride jhren Ausgangspuntt gebabt. Die Cultur fann cbne fefte Wobnfise nidyt ge-
badht twerden und dem Wertaufdhen ber nomabdifchen Lebensweife mit feften
TWobnfisen muf unausbleiblicdy der Acferbau vorausgehen, weil nur feine Er-
seugnifje den Menfchen in Stand fesen, von ciner beftimmeen Stelle feine Nah-
rung bleibend zu begichen. JIn dbem Guitus der dlteren WVolfer, welcher den
Grfinder des Ackerbaues und den Vecleiher der Gefittung in ein cingiges Wefen
su verfhmelzen pflegte, liegt eine {chone Hindeutung auf diefe Wabrheit. Die
praétifthe Seite derfelben Eann aber unmoglich Elaver unbd tiefer aufgefaft weeben,
als bies in ber Mede eines norbamerifanifchen Hauptlings gefdehen, bdie bder
Frangofe Crévecour uberliefert hat. Jener, feinem Stamme bder Mif
fifacs den Ackerbau empfeblend, fprach: »Sebt ibr nicht, daf die Weifen
von Kocnern, wir aber von Fleifh leben? Daf das Fleifh mebr als 30 Mon:
ben braudt, um bheranjuwadifen, und oft felten ifi7 Daf jedes jenecr wun:
berbaren Sorner, die fie in die Grbe ftreuen, ihnen mebr alg 100faltig jucicE:
gicbt? Daf das Fleifch, wovon wir leben, vier Beine hat jum Fortlaufen,
wir aber berer nur jwei bejisen, um 8 3u hafden? Daf die Korner da, wo
bie meifien Manner fie hinfaen, bleiben und wadhfen? Daf der Winter, bder
fiir uns die 3eit unfjerer mibfamen Jagben, ibnen bie Jeit der Rube ift?
Darum baben fie fo viele Kinber und [leben langer als wir. I fage alfo
Tedbem, der mich hoven will, bevor die Cebern unferes Dorfes vor Alter wer:
ben abgeftorben fein und bdie Abornbiume bdes Thales aufboven, uns Juder
s geben, wird dag Gefchlecht der Eleinen Kornfaer bas Gejdlecht der Fleifd-
effer vertilgt baben, wofern diefe Jdger fidy nicht entfchliefen, ju faen.« Ein
wabrhaft welthiftorifdhes MWort. — Die Crfindung des Getreidebaues iff fo
alt, wie die alteften Gefhichtstraditionen. Es giebt Criindbungen, die BVolkern
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ober Wolkerftammen ausfchlieflich angehoren; der Getreidebau ift dag Gemein:
gut ber gangen gefitteten Menfchbheit.

Unter allen materiellen Snteveffen giebt es nun Eeines, relches den Einzelnen
in fo beftandiger und fo tyrannifdher Abbhangigkeit echalt, als die Sorge um’s
stagliche Brot«. Hier vermag weder Mode, nod)y Gewobhnbeit, nody Staats-
gemwalt etwas ju verrnicen, alles if ftarre Naturnothwendigeit. Die Widhtig-
Eeit Deg Ackerbaues iff darum fo grofi, weil die UnentbebrlichEeit feiner Crieug:
niffe, wenigffens bei civilifiveen Volfern, durdhaus die gefelfdhaftlichen Ju-
ftanbe von ibrer materiellen Seite beherefdht und flir diefelben maaggebend ift.
Mit dem Acderbau Eann €ein anderer Indufiriezrweig, felbft ber fdmwunghaftefte,
in die Sdyvanfen treten; Eeiner fann fid mit ihm an Wusdehnung des Be:
triebes und an Bedeutung aud) nuc entfernt meffen; alle Mitglicder der Gefell-
fhaft, vom erften bis zum lehten obne Ausnabhme, bilben feinen unermeflichen
Mackt fie alle Seiten; das Intevefle, welches ben Cinzelnen an dven Aferbau
Entipft, bedingt, als bas nddyffe, alle Nbrigen entfernteren Jntereffen. €3
witede gani beftimmt ju weit gegangen fein, wenn man bud)ftablich jedbem
eingelnen Producte der Landwirthihaft jenen Gberwiegenden Grad von Be:
deutung beilegen wollte; fo find viele Gemufe- und Gewlrspflangen daven
ausgenommen. Dagegen {ind andere, namlich die Getreidearten, neben bdem
Fleifch die am meiften mitbegriffenen. BHei diefer hohen Bedveutung fann aber
audy dem praftifhen Leben bie Beredhtigung nidht befiritten werden, wenn e
von ber LWiffenfchaft moglichft €lave Berftandigung und moglichfte Verbrei:
tung ber in der Matur begriindeten TWabrbeiten verlangt, welde der Be:
peutung ber Aderbauerzengniffe ju Grunde liegen. Ungludlicher Weife gehort
bas Studium diefer Eryeugniffe, alfo der Mabhrungsmittel, ju den allerfchroie:
rigiten Aufgaben der Naturwiffenfchaften, deren einfchlagende Sweige fidh Eaum
erft auf eine Hobhe der Beobadytungstunft gefdhwungen haben, die einigermafen
Erfolg fihert. SHieraus erflare fich, warum unfeve Kenntniffe diefes Ge-
genftandes oft in Punkten mangelhaft find, von welden man, weil fie fo nabe
liegen und fdhon durch das tagliche Leben der Beobadhytung in den MWeg gelegt
werden, das Gegentheil ermwartet. —  Die Aufgabe der WiiTenfhaft — um
fie naber ju begeichnen — befteht alfo in der Grélarung des Nathiels, warum
unter allen Pilanzen, weldhe nad) Klima, Bobden 1¢. moglidy find, der menfdy:
liche Jnitinct von jeher die Getreidearten vorgejogen hat, und worin ibre
uberrviegende Befabigung ald Nahrungdmittel becubt.

Man wird im Nadyftehenden finben, daf die LWfung bdiefer Frage auf
Die bereits oben erorterten Grundfage der Grnabrung juchdfibre, einft:
weilen mag aber der befonderen Beleudytung als allgemeiner Anbaltspunte
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bie Thatfache vorausge{chit werden, daf die Samen der Getveideavten, bder
Dilfenfrichte 1., in Bezug auf die Mifhung nady ndiberen Beftandtheilen
eine tiberrafchende WebnlichEeit mit der Mildy zeigen. Es ift namlich die Cr:
nahrung darin in denfelben Michtungen unb dburdy ganz analoge Subftangen
wie in der Mildy vertreten; fie entbalten diefelben ecigenthiimlichen Salje;
verfhicdene ftidkfiofffreie und ftidftoffbaltige Mabrungsbeftandtbeile,
relche, bie einen unter ben rarmeerjeugenden, die anbderen unter den blutbilden:
ben Mabrungsftoffen, Seite 4 bereits ertvabnt wurden *),

&3 verfteht fich von felbft, da§ diefe Vorbemerfung nur firr den Meblinbhalt,
nidyt fiiv die ftrobige HUlfe der Kovner gilt, welche lestere unverdaulich und
nicht nabrhaft iff. Der Meblbern madit aber einen fo grofen Theil ber Maffe
aus, oafi die Hhlfen febr wenig Cinfluf auf die Geltung des Gefagten haben.

Bom TWaizen.

Tihece Bes MWenn man Waizenmehl, d. b den von Hilfen befreiten, jerriebenen

Randthetl gern ver MWaizentorner mit Waffer in einem beftimmeen Verbaltnif anmadht,
fo entftebt eine weidhe, jabhe Maffe, ein Taig. Wird folcher Taig in Waffer,
ober beffer unter einem bdiinnen darauffallfenden MWafferfieabl geEnetet, fo mwer:
ben bdie [08lichen Theile bes Taiges vom Waffer aufgenommen, die Starke:
Eorndyen von demfelben aufgefchldmmt unbd nur dbad im Waffer Unldsliche und
darin Unauffdymwemmbare bleibt juriiE. JIn der FThat fieht man bas Waffer
alg eine bide milchartige Flhffigkeit ablaufen, mwabrend der Taig anfanglidy
loferer und Elrzer wird. Spdter aber ju einem gewiffen Seitpuntte, wenn
dag TWaffer fchon Elarer ablduft, baften die riiEfdndigen Theile des Taiges
ploglich jufammen, bas Ganze gewinnt eine grofere Jabigkeit, als e$ anfangs
batte, und giebt febr bald nichts mebr an das Waffer ab. E8 ijt qut, ben
Faig anfangs in ein Leintuch einzufchlagen und erft ju dem ermwabnten Seit:
puntt frei auszumwafchen.

Hithar. Der ausgetvafdhene, graumweifie, zabe, debnbare, claftifdye é]tﬁcf[tnﬁb,‘ el
dher einem thierifchen Giebilbe dbnlicher fieht, als einem pflanzlichen, ift unter
ber Benennung Kleber allgemein beFannt. In diefem frifchen Suftande quillt
berfelbe in TWaffer gelegt nidht weiter auf und ift nody tweniger genetat, fich
barin ju jectheilen ober gu jergehen. Cr feheint alfo eine beffimmte IMenge

*) Die naberen itidftofhaltigen Veftandiheile ver Getreivearten pileqt man (bas
Gineif abgevedinet) gemeiniglidy unter bem Namen »Klebervea jujammenzuafen, weil
man bad Gemenge berfelben, wie man 8 bued medanifde Sdeidbung erfall,
anfangd fur einen eingigen, gleicharfigen Kovper hielt.
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MWaffer aufyunchmen, um in cinen befimmeen Suffand der Dehnbarkeit {ber-vaanenteim

sugeben, den er nidht weiter berfthreitet. An trodene Gegenftande hangt fidy
der Kleber Aufierft feff, 3. B. an die MWande der Giefafie, an Papier, Lein:
wand . TWerden diefe lesteren an der Micfeite benest, oder die erfteren unter
TWaffer getaudht, fo [aft ev vollftandig (08 und Eann [eiht und rvein abgeloft
werden. Dasd warme Waffer bat Eeinen groferen Einfluf als Ealted. Dagegen
fcheibet Eochender Alfohol ben roben Kleber in einen (08lichen Theil, dem bdie
Gigenfdhaft yu Eleben bauptfadhlich jufommt, den Pflanzenleim, und einen
unioglidhen Rudftand, weldher Pflanzenfaferffoff *) ober Fibrin iff.
Mady obiger LWeife dargeftellter roher Kieber ift alfo ein Gemenge von Pilanzen:
[eim mit Pflanzenfibrin, reldem nody twegen bes unvollEommenen Auswafchens
etwag Hilfentheile, Starfe :c. beigemengt iff. Vom Fibrin unterfcheidet den
Dilanzenleim audy feine LoslichEeit in Ammoniak. Man wirbe groblidy irven,
enn man in dem Kleber alle flicftoffhaltigen Subjfangen bdes IMebles ver:
einigt ju baben glaubte; denn in bem abgelaufenen Waffer finbet fich eine
britte in merflidier DMenge aufgeloff, welde fich durch ibren hervorftechenden
Gharakter, beim Sieden bes Tafjers ju gerinnen, ald Eiweif ju erfennen
giebt. Der Menge nadh iff dasg Fibrin Nbermwiegend,. bas Eimeif am unbedeu:
tendften und der Planzenleim halt die TMitte.

MWird das vom Kleber abgelaufene mildhige Waffer rubig in einem Ge-
fife fteben gelajffen, fo bildet fich ein Edrniger teifer Bodenfah von einer gelb:
grauen flofigen Schidyt bedecft. Ueber beiden fteht die Elave Flafjigleit. Die Floden
find Klebertheile, welche das Waffer mit fortgeriffen hat, dag roeifie Eornige
aber ift bas Starfemehl. &3 jeidhnet fidy burdy feine Structur aus, inbem
¢3 mifrofEopifche, burdhfichtiqe, runbdliche Korner bildet, die fich in Ealtem TWaffer
nicht andern, in beifem Waffer dagegen zu Kieifter aufquellen und in beiden
Suffanben mit Jodlofung eine violette Vevbindbung bilden. Das Starfemebl
ift derjenige Beftandeheil, relcher den groften Theil bes Gewichtes der Getreide:
Eorner, folglidh audy der fikffofffreien Subffangen ausmadyt. Wenn man
namlid) aus dbem €lar von der Starke abgegoffenen Waffer das Cirveif durd
RKochen abftheidet, fo findet man nady dem Eintrodnen unter Umftanden etwas
Suder und jededmal Gummi, weldhe cbenfalls ftickitofffrei find. Man bhat
fetther allgemein angenommen, bdaf in Den reifen, unveranbdecten Getreide:
famen Suder enthalten fei; indeffen haben neuwere Beobadhtungen (Mit{dher:-
[idy’s, Rroder’s) dargethan, daf frifhe Getreidefamen, ober Mehl, mit Kalk-
waffer Eeinen Suder, fondern nur Gummi liefern, wdibrend Suder in Kalf:

*) Nidyt mit ver Holfafer ju verwedyjeln.

unh =fFibrin.

Eipeik.

Stirle.

Auder unt=
.
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waffer fich leichter aufloff, al$ in reinem Waffer. Der Sucker wird ndmlid
eeff wabrend ber UAnalpfe und zwar durcdh den Cinfluf einer Sdure (weldhe
jidh beim Bufammenbringen des Mebles mit Waffer febr bald entwidelt) auf
vie Stavke gebildet. Aud) haben verfchiedene Veobachter im Waizen fehr ge-
vinge Mengen eines fetten Deles angetroffen.

Werben Waizentorner verbrannt, fo bleibt eine aus febr vielfachen und
verfchiedenen Mineralfubfianzen gemengte Afche suri, welde in den getrod:
neten Samen durdhfchnittlich 21, Procent, mithin in bden frifchen Samen
gegen 2 Procent ausmadgt. Die WMineralftoffe find theils in den Hhlfen, theils
in bem MeblEerne enthalten. Wie viel dem einen und dem anberen jufommt,
ift nidt befannt, nur weif man, daf die Afche der Hitlfen vorroaltend Eiefelig
iff. Die Ajche der Waizenforner ift biufig unterfudhyt rorden, weil fie fie
agronomifche Swecfe einen Maafiftab abgiebt fiber die Menge und Natur der
pom Waizen aus dem Boden aufgenommenen Mincralftoffe. So fanden

B[l und Frefening. Bidon. Gromann.
Rother Waizen 3 Toeiger TRatzen.

(Ealirtes oo i o)y 21,87 | 33,64 6,43 25,90
A s S 15,75 | — 27,79 0,44
VT Ms s e i e A 1,93 i 3.09 3.91 1,96
Magnefia - . . - . . s D600 - .| 13,54 12,98 6,91
Gifenoryd - . . ... .. 1,36 | 0,31 0,50 1,33
Phesphorfaure . . . . . 49,36 | 49,21 46,14 60,39
Sdywefelfaure . . .. . — s 0,27 e
Mpiefelerne f0L IS 0,15 | = 0,42 3,37 (m.Sand)

| 100,02 | 99,99 08,44 100,30

Die anfdeinende Negellofigheit in der Mifchung der Afdhe findet einige
Erflarung bdavin, daf — welche Ubmeichungen in der Afchenmifchung auch
bie BVerfhiedenbeit des Bodens bedingen mag, wie febr die Afdenbeftandtheile
in ibrer Art audy wedhfeln mogen, doch der Wirbungswerth [dmmtlicher Salje
bafen jufammengenommen annabernd bdecfelbe bleibt. Diefer TWirfungsierth
verbalt fich in den drei evften Analpfen wie die Jablen 12,35, 11,93, 14,2,

Auch die inteveflante Frage, in welchem Verbaltnif die in der Afche ge:
fundenen Bafen u den Gbrigen Beftandtheilen der Frudht fteben, in weldyer
Weife fie mit ben unverbrennlichen Sauren, in weldher fie mit den pflanliden
Stoffen verbunden find, baruber fann bie Wiffenfchaft bis jest feinerlei Auf:
fchluf geben, weil jene Vevhaltniffe, sum Swece der demifdhen Scheidung, unver:
meidlich vorher durch bie WVerbrennung zerftort werdben miffen. Keinen Falls
find die Salze fo in ber Frudht enthalten, wie fie die WUnalpfe giebt, tweil bei der
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Einajcherung vielfache Jer- und Umfesungen nothtwendig die Folge fein mifjen.
©o fann 3. B, bei diefer Temperatur Salz: und Schrefelfaure bduvd)y die
Phosphorfaure auggetvieben werden 2c. Daf die pflanzlichen Stoffe, womit ein
Theil der Bafen verbunden war, durdh das Feuer zevitore roivd, verfteht fich von
felbft. Gii Serfesungsproduct, die Koblenfaure, findet fidh nodh in der Wfche
mit denfelben verbunben.

Bet dem ziemlich unglinfiigen demifchen Verbalten (den Reactionen) des g:::‘f;:f‘m
Pilanzenfibring , = Leime , = Cuveifies, des Gummi’s, w. 1ft eine quantitative ,g:ﬂ:g';;a::;{_
Analpfe nidt mit der Scharfe ausfibhrbar, die man bei Mineralanalyfen ge:
wobnt ijf. Judem {ind die meiffen ju einer Jeit angeftellt, in weldher man nod
febr wenig mit der eigentlichen Matur derfelben vertraut war und fich lediglich
auch eine medhanifche FTrennung des Klebers von der Starke 2. befdhranken
mufite; nidhts dejio meniger geben fie fiber cinige intevefjante Werhaltniffe Auf:
fehluf, wie diefe gaben die Verfuche von Hermbitadt lber den Einfluf des
Dingers auf den demifchen Beftand des Waizens nadyftehende NRegel ju e

Fennen: Gr fand beim Waizen in 10000 Ih.

-— tim ==
—

Bei per Dim- EE EE =g i | = £ é_c; £ | 22 %ﬂ
ung mit == == | Ew |2 = = = EE = = = =
Kleber und : | ) d
Giweig . . | 3670 | 3608 | 3554 | 3444 | 3420 | 1540 | 1412 | 1386 | 1150 | 1108
&tarke, Ghummi, | . ' | ;
Juder, Fett . | 4398 | 4592 | 4574 4652| 4676 | 6604 | 6698 | 6726 | T080 | T146
Stornerexfrag . |12fare. | 145ai. | 14pace. | 127are. | 12fane. | 10face. | 9fare. | Trare. | Sfare. | 3rart.

D. b. die an Stickfioff und Phosphorfaure veiden Dungerarten erjeugen
einen Eleberreichen Waizen und umgebehrt. Das BVerhdaltnif des Feudytigleits:
gebaltes und bev Hilfen fdpeint nidyt geandert ju werben. Aus der unterfien
Meibe diefer Tafel gebt hervor, daf im Allgemeinen aud) ver Crivag (nady der
Anzabl der Korner gerechnet) mit dem Kicbergehalt wadit.

Nady den Unterfuchungen dlterer Chemifer (burch Auswafchen) variict der Chemifiee
Rlebergebalt von 8 big 24 Procent, der Stacfegehalt von 66 bis TT Procent, s
in dben Waizenfornern verfchiedener Gegenden. Papen fand ben Kleberaehalt in
4 TWaizenforten von 9 bis 22 Procent verfdhieden und — was von Jntereffe
toegen ber Kieie ifft — eine Abnahbme bdes Klebers von aufen nadh innen bei
bem eingelnen Korn, fo daf berjenige Theil des Meblbernes, nelder an den
Hulfen, alfo bei der Kleie bleibt, gerade der Eleberreichite iff. Davan fdylie:
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Gemifées fen fich die Beobachtungen von Furvftenberg fiber die Whaizentleic, worin
berfelbe fand in 100 Theilen:

Kleber . . 10,84 )
Eimeif . . 1,64 ( =128 Ghlockalium . .. .. 0,23
Amylon . 22,62 Sdyefelfaures Kali. 0,24
Gummi . 5,28 EZSG,TE Phosphorf. Bittererbe 0,93
Hett ... 2892 Soblenfaurer Kalk . . 0,37
MWaffer . 10,30 Kiefelerhe.. .o . mes 0,75

Meplfubftany = 53,50 Proc. Hilfen = 46,50 Proc.
Wenn ¢ moglich wdre, die Meblfubftang in der Kieie von den Hillfen
fharf und rein ju trennen, fo wirde man ein Mebl befommen, weldhes ge-
teodnet 30 Procent Kieber und Eirweifi, d. h. 24 bis Lomal mebhr als gerwdhn:
liches Mebl enthielte. €8 gebt daraus hervor, daf bei dem jesigen Miblenvers
fabren gerade ber nabrbaftefte Theil der Kormer fiir dbas Mebl verloren gebt.
Es ifi oben hervorgehoben worben, daf die Beftandtheile des Klebers
und bas Gineif nady einem und demfelben Verhaltnif des Koblens, Waffer-,
Stid: und Sauerfioffé derfelben Elemente jufammengefest find; daffelbe gilt
aud) fur Starke, Suder, Gummi und Holzfafer. Geftibt auf diefe Wahe-
nehmung [(agt fid) der Gebalt an flickfoffhaltigen und fickfofffreien Beftand:
theilen viel genauer finden, wenn man ibn aug der Elementaranalnfe berechnet.
So find die nadyftehenden Refultate erhalten worben, worin man den Gebalt
an Starfemehl nody befonders beftimmte, indem man bdaffelbe in Suder ver:
wandelte und der Gdbrung untermwarf. Die Menge der Koblenfaure, die fich
dann entwidelt, dient rhfwarts jur Berechnung des Starkegebaltes (Hors:
ford, Krvoder).

Drgan. Subftang . . 43,98

Bei 100° G. getrodnet

— —
Waizen aus Hohenbeim*) | G- | Waizenmehl aus Wien
= forn.
T Lontior%s | oy, | @iepen | Nr. 1. | Nr. 2. [ Nr. 3.

=

Kleber und Giweif . . 16,52 | 17,09 | 17,15 | 13,20 | 19,15 | 13,53 | 21,93

Etacfemehl . 36,25 | 52,45 | 53,37 | 54,63 | 65,68 | 67,17 | 57,45
Ijnfgfawr ®ummi, Juder | 2453 [ 2613 | 2552 | 2089 | 14,00 | 15,20 | 20,58
AT T e e ST 2,80 3,13 240 | 201 070 0,66| 1,11

100,10 | 98,50 | 98,44 | 99,73 | 49,62 | 99,536 |101,07

Feudbtigleit ver frijden
WROTHer - LA 15,43 %, 13,93 %, | 15,48 %,| 14,40 | 13,83 | 13,65 | 12,73

*) Diefe Nefultate frimmen, wad Analyjen nad) ver alten Methove Detrifft, febe
gut mit benen von Fuf abevein,
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Nach denfelben Grundjisen hat Bouffingault 24 Waizenforten unters
fudht; er fand den Gebalt an Kieber und Eiweif dbed IMehis derfelben jwifden
18,2 und 26,5, im Mittel ju 21,7 Procent. Das Verhaltnifi der Kiele ju
dem Mebl fhroankte dabei ywifdyen 13,2 : 86,8 und 38,5 : 61,5, unbd betrug
im Mittel 21,3 : 78,7, welchem Werthe die Mebrzabl der Proben febr nabe ffand.

Bei allen Schliffen, die aus den obigen Nefultaten auf die Praris ge-
sogen toerden Eonnen, ift ju berldfichtigen, daf der Crtrag ftets nach dem
Maaf gegeben wicrd, daf aber das Gewidht (eines Malters, Sdheffels 1)
nadhy Jabrgang, Klima . febr verfdheden ift.

Vom Roggen und Budmwaizen.

Man hat den Waizen am fehheften und bei weitem am genaueffenn unter
allen Feldfrhchten unterfucht, reil die Anwendung der Chemie auf die SKinite
und den Ackerbau bauptfdchlich in denjenigen Landern ihren Ausgangspuntt
aehabt bat, two der Waizen die Hauptfrudt iff. Dies gab ju dem fehr ver:
breiteten IMigriff die Weranlaffung, in Folge deffen man fich nach und nad
gewobnt bat, unfere unvollfommenen Kenntniffe des Roggens aus ben voll-
fommneren des Waizens ju evganzen, roju bdie abweidjende MNatur diefer
beiben Frachte feine Beredhtiqung bietet. Leider ift bie Matur bdes Roggens,
der fur ben Dften und FMorben bdes Continents bdasd iff, was der Waizen
fir ben Sihben und Weffen und fiir England — im Verbaltnif zu diefer
boben Bebeutung viel ju wenig ecforfdht.

Das Mebl des Hoggens ift nidt weif, wie dag bdes Waizens, fonbern
siemlich ftarf graubraun gefardbt *) und mit Waffer nidht fo bindend. &3
giebt einen Eurzen, bei weitem tweniger jahen FTaig, bei twelchem man vers
gebens burd) Wafdhen die Stirfe von dem Kieber ju trennen fudht. Der
ganze Taig zerfdhlammt fid) im Waffer, obne daf ein abnlides Ding mwie beim
Waizen juciEbleibt. Aller WabrjdheinlichEeit nach ift die Urfache dbavon in der
Natur des Roggenblebers zu fuden. Er enthalt febr wenig Fibrin, bagegen
eine fticftoffhaltige Subftan;, welche Heldt ald Pflangenleim beftatigt bat.
Das Starkemehl i dagegen von gleicdher Are, wie das ber anbeven Frichte.

Hermbitave fand in abnlihem Sinne wie beim Waizen (S. 61) in
100 heilen: |

*) Tan Dhat died der jaheren und fefier anbangenben Hulfe jugefdrieben, welde
Beim Mablen ftarf in's Mehl qebt: darvaus erflivt fich ver braunlide Ton, aber nidt
oer graue, Der Dem Moggenmehl eigenthumlidy it

Einfluf bed
Diingerd auf
vie Frote.
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g N
fleber und Gi-
weif 1156 [ 156 | 156 | 155 | 153 | 151 | 147 | 128 | 114 | 112
Etarfe, Bummi,
Suder, Fett 63,0 | 631 | 627 | 59,2 | 61,5 | 631 | 608 | 648 | 66,0 | 673
Stornerertrag 4= | 13- | 12%-f 13- | 9- 1 13Y.e| 11- | 9- | 6 | 4
faltig. | faltig. | faltig. | faltig.| faltig. | faltia. | faltig.| faltig. | faltig. | faltig.
Egn;#::':gu $Hier ift alfo der Einfluf des Dingers reniger marict; audy Ednnen bdiefe

Beftimmungen bei bem fehr verfdhicdenen Verbalten des Moggenmehls nidyt
dag analvtifhe Sutrauen verdienen, wie beim Waizen. — Daffelbe gilt fiie
nadyftehende Anaivfen des Rogaens nadh alterer Methobe :

Rogagenmehl Reoggen nebjt Kleie
e e ————
Einhof. BEreif-  Boujingault. Fircitenbera.
Rleber 048 — 128 05 — 3,96  Drgan. Subjtan; 6,18
Eiweif 328 — 30 ~ o — 32 {Eh[nrfﬂ liwm . . . 0,01
Etarfe 61,07 — 588 — 640 — 6532 Plhosph. Bittererde 0,39
%ucfer 328 — ll}% — 30 = — - Hiefeleroe . TR
wmmi 11,00 — 72 — 110 — 378 R/ 610
ﬂ}ﬂmg-:ufa[e: 638 — — — 60 — — E._ﬂ:ll;er . : 13'98
Unbeftimmie © e SUIETN A SRy TB:EE
unbd BVerlug . 562 — T8 — 3J5 — 192
100,0 100,0 100,0 8,22 100,0

Beftimmtere Refultate laffen fidh in nadhjiehenber LWeife aus ber §Iemm-
taranalpfe (Horsford und Kroder) beredhnen:

a0 Vet 1000 G. getroknet
Rogaenmehl aus Rogaenmehl aud . !
l‘lg"'"‘lt‘rt Hobenfeim Budwai: ,I_:';'g;;s <
senmehl =
L ]
Sl | Gtauden | auE Wien [ T HEEE
MNeo. 1. | Nro. 2. LGt i ok fehenheim
Kleber und Giweig . 11,92 18,69 | 17,73 15,76 6,55 9,94 |
Stacfemehl . .. . . 6091 | 3448 | 4500 | 4742 | 6505 | 4442 i:
Helzfajer,  EHummi, | |
e S | 24,74 24,49 3577 | 3525 26,47 46,26 !
Bide 1L S Saa loc 1,32 107 | 243 | 237 | 109 | ‘230 ]
| 98,90 | 'EIE,TS_i 101,02 | 100,80 99,49 | 102,62
Feudhtigheit ber fri- .'
jdhen Subftan; . . 13,78 | 14,68 13,94 13 82 13,12 14,19
|




Frefenius und Bidyon aus:

Bon der Glerjte und dem Hafer. 63
Die Afche des bei 100° E. getrocneten Roggens beftebt nach Wil und

Roggen

ven Gtefen
fali 31,89 —
Matron R —
Ralt 281 —
Wittererde 986 —
Eifeneryd . 080 —
Phospherjaure . 4603 —
Fodials Spur  —
Riefelerde . 142 —
Sdefelfaure 017 —
Koble, Sand . 266 —

Die landwicthfchaftlidhe Praris,
Haideforn) su den Getreidearten jugesogen und ald foldhe gebaut hat, exfabrt abniiay.
eing inteveffante und merkwucdige Redyefertigung in der Uebereinftimmung in
bem  chemifchen Beftanbe des Roggens und Buchwaizens. In den Samen
bes [esteren machen die Dilfen 27 Proc. aus. Seine 73 Proc. Mehl — an
sarbe und Befdhaffenheit dem des NRoggens am abnlichften — enthalten 101/
fleber und 52 Stacke von gewodhnlicher Art.
Ueberemftimmung in der Jujammenfesung der Afche hervor, wenn bdie beiden
Jrlidhte, wie in obigen Analvfen, auf demfelben Boben gewadhfen find.

Die getrodneten Roggenborner entbielten 2,4 Proc., die ded Budhaizens

2,1 Proc. Afche.

Budwaizen

von Bleve ven Bleve

]t 1 - e 1 |

11,43
18,89
7,05
10,57
1,90
51,81

0,69
0.51

—_

8,74
20,10
6,66
10,38
1,05
50,07
0,69
2.16

ARSI
e P R

eldye [&ngﬁ'ben Budyioaizen (oder saizetern

venn Reapen

Am frappantefien fpringt diefe

Bon der Gerjte und dem Hafer.

Die frifdhen Kocner fanden zerlegbar in:

e
— e —
TWafjer Sleie ‘ Mehl
=S T - EYT T Bogel.
Hafer - . 21 17 oullismb2 Bouffingault.
®emeine Gerjte . . . 11 19 ‘ 70 Ginbef.
Madte oder Himmeld- .
oty e e 10 | i ‘ T3 n
Lt e R paasd| gy 69 Bouffingaunlt,

Gierfte und Hafer find bei weitem am

unvollfommenften unterfudt;

befonders ift man dber bdie JMatur ibres Klebers nodh gan im UnElaven.

3
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auf.

66 Ehemifdhe Gharafteriitif dber Mahrungsdmittel.

Alles, was man dariber mit Geroifheit angeben Eann, befchrankt fich auf bdie
Beobachtung, daf der Kleber decfelben mechanifch ungemein viel fdyieriger
abfdeidbar ift, alg bei LWaizen und MNoggen, daf er fidh jum grofen Theil
durch WVermittiung eines anderen Stoffes aus dem Mehl aufloft und in viel
gevingerer Menge ecbalten wird, ald bet diefen. Audy ift er wabefdeinlid
febr arm an Fibvin und in diefer Begiehung dem Noggentieber ahnlich. Aus
diefern Grindben Eonnen Analpfen — b, h. Sdheidung von Beftandtheilen
des Mebls, die man Eaum cberflachlich Eennt — an fich von gar Eeinem
und nur dann fir die BVergleidhung von Jntereffe fein, wenn fie, twie die von
ermbftddt, nady der namlichen Methode angeftellt find. Gr fand in bem
Sinn wie oben, in 10000 Theilen:

(& erqte.
2 g ) o e e R
Bei ver Dim:- | Z |Es(Ze| £ |Bz| B |Se| E | 22| 2
gung mit £ |'E8 gg = | E& 8 |2 lSli=E £
£ |& 2 lg | & v | s & E
Kleber und Gi-
weiff . . 616| 622 | 616 | 352 | 636| 610| 646 | 612 | 310| 308
E’tﬂtfn ‘-'Eum* :
[uder,
Ettt c ... | 6044 | 6948 | 6932 | T162 | 6906 | 6944 | 7 | 6932 7.'21'0 7232
Kornerverfrag . 16: | 13- | 16- | 13- |13'%-| 13- | 10= | 11- 4:
faltig, |falfig. |faltig. | faltia. |faltig. | faltig. | faltig. |faltig. }'n[hg filtig.

PDafer.

Sleber und Gi: 3 | !
weif . . . . 34 50 45 | 47 49 45 35 33 22 21
Starfe, Gum: ' |
i, Budex

b Fett. . | 6270 | 6280 | 6500 6460 | 6420 | 6560 | 6530 | 6940 | 7350 | 7370
Roenerecivag .  |12%.= 14%-| 14= | 15- | 13- | 14- | 12- | 16- | 13- | 5=

fltia. mittg faltig. falfig.|faltig. faltia.|faltig|faltia. faltig. [faltig.

Sm Gangen ift alfo die Cinwirfung des ;-’bfmgﬂﬁ auf den Ertrag grofer,
alg auf die Erieugung von Klcber; bei dem Hafer hatte bei dem animalifchen

Dimger audy das Gewichtsverhaltnif der Hilfen jugenommen, nidht fo bei ber

@erfte; auf den Feudytigkeits - Behalt bat die Wet der @ﬁngung, weber  bei
Gierfte noch bei Hafer, einen Einfluf gegeiat.

Nach Prouft ift der grofite Theil der ftickftofffreien Cubﬁnnﬁ-n in der
Gerfte nicht Stavkemebl, fondern eine dem Abnliche, aber in beifem TWaffer un:

(osliche Materie, die er Hordein genannt hat. Diefe Untecfcheidbung feheint

jedoch auf Jrethbum zu beruben.
Sn einem auffallenden Tiderfpruche mit den Alteren Angaben, weldye den
Gehalt an Kleber und Ciweif ufammen in bder Gerjte su hdchftens 6 und

il




Tom Maid und NReis, 67

unter 3 pCt.; den ded Hafers ju 5 bis 3 Proc. angeben, fiehen die mebr Wer: Die neueeen

trauen verdienenden Jablen, weldhe fich aus ver Elementaranalnfe folgern laffen:

_ e — = - —_——

Bei 100 @. getrocknet

o
|
|

firoder froder T hom:
und Hordford. und Hersford. fon.
iy Pl s L l"“‘.%ﬁ?ﬂi"“’ Ricwonpaier|  OFERE:
| Hohenheim. | Hohenheim. | Hohenheim. | Hohenleim. | Sdiottland.
Rieher unb Gimel . . .. | 1770 l 2 | 1799 | 1247 | 152
Shirfemehl . . . . . . ... L 3831 42 34 341 | U 39 86
Silfen, Gummi, Judfer . . | 42,33 42,46 LR e e (1
e s 3,52 2,84 4,14 EIJ‘] | 326
Feuchtigheit ver frijden
SR e 1380 | 1679 | 1294 | 946 | 1271

Das BVerhaltnif an Kieber und Ciweif ftellt {ich nody hober, wenn man
bedenft, daf bei diefen Fraditen bdie Hhlfen, der fpiken unbd dinnen Form dev
Korner wegen, viel mebr, befonders beim Hafer (17 Proc.) betragen, als bei dben
porigen, mit Aksnabme des BVuchwaizens (22 Proc.). In der Afche

| ber Gerfte fanbden: - b Dafers

5 = i 2L

i icfon. achlin. Thomfon. | Boufjin:

| Bidon Kodlin. | Gromann. | Thomjen Saitth

| ; :

| Bet bei Shoits

[ Gleve. |Neujchatel. Sadfen. L“i?,fb
ol T e S R S T 3,91 13,75 20,91 16,00 12,9
50 L e et 16,97 6,73 - 8,86 —
Ralk Tiin s e 3,36 2,21 1,67 3,23 37
Sl s . i 10,05 8,60 6,91 4,30 71
Eifenoxhd . 2 . . cLon T 1,93 1,07 2,10 0,83 1,3
Phosphorfaure . ... .. 40,63 39,80 38,48 3680 | 149
Edwefeljaure . . . ., . . 0,26 0,17 — L L)
Qieplebe 200 7 50 v 21,99 | 27,65 29,10 2067 | 533

Nom Mais, oder MWalfhforn und vom Reis.

Analyjen,

TWenn man Maismehltaig auﬁmnf&;t wie Waizen, fo erhalt man einen shemige

Eleberartigen Mickftand, der vom Waizenleber abweicht und duvd) feine Los:
lichEeit in AlEohol charakterifivt, alfo roobl Pflanzenleim ift. Mady Bisio foll
nur L4 des Kiebers in Weingeift un(dslich fein; er fowie Gorham erbielten
5L, Proc, Kieber. Die Clementavanalyfe dagegen ergiebt:

Brfianbd.



68 Ehemifche Ghavabferiftit ver Nabrungsmittel.

Maigmehl | Maismehl
von

u ;
Hohen= | Po lim ta. Teis.

heim, MWien.
Rleber und Giweif . . . . . 14,66 13,65 7,40
Stackemehl .. .. ... ... | 66,34 71,74 86,21
Hilfen, Juder, Gummi, Fett 15,18 7.16 5,39
L, 15, e e U S 1,92 0,86 0,36

Waffer ver frifden Subjian; 14,96 13.36 15,14

Swei von D’ Avcet und Papen unterfudhite Sorten, namlich Lombar-
pifcher und Carolina=NReis enthielten 13Y, Proc. Feudhtigbeit und 12 Proc.
tidftoffbaltige Subjtans, nady einer Methode indeffen, mwelche bavon ju biel
geben muf. — Die Samen des Mais find fettreicher, ald die fbrigen Ges
treibeavten; fie enthalten big su 44 Proc. eines gelben dickfliffigen Deles.

Bon den Hulfenfridten

garafirr. MWahrend bei ben Samen ber Hilfenfrichte die Starke fortfabrt ben vor-
iegenden Beftandtheil auszumadyen, wahrend ihre (ber Starke) dyemifche Natur
und Steuctur bis auf die Fleineven Dimenfionen diefelbe ift: fo ift in dem Kieber:
beftandtheil eine Werfchiedenheit, welche diefe Claffe von Erﬁd}ten febr fcharf
port Den (detreideavten unterfdyeibet. Sie nebmen ferner, durd) ibren fehr
hohen Gehalt an ftidftoffhaltigen Beftandtheilen, bden Hohenpunft auf ber

Scala der Mabrhaftigleit ein.
Shemifhe TWenn man Erbfen, Bobnen oder Linfen cinige Stunden in lavem Waffer
weaneheite, aufquellen (8Ft, bis fie leicht 3u Brei jermalmt werden Ednnen, und wfdht man
biefen Brei durd) cin feines Sieb, fo bleiben nur die Schalen jurdc, wabrend
eine milchartige Jliffigeit durchiauft. Diefe giebt nach einiger Seit der ﬂ{ﬁ[)e
einen ftarfen BVodenfas von Starfemehl, wabrend alles Kicberartige in Auflofung
bleibt. Diefe Auflofung ift immer etivas fritbe, wird leicht fauer (durd) Milch=
faure - Bildung), was rafch junimmt, und gerinnt dadurch nady 24 Stunden
su einer gallevtartigen zarten SMaffe. Frifch und ebe fie fauer geworden jum
&ieden evhit, entftebt Anfangs eine Gevinnung von etwas Eiweif. Der durd
Siecben nicht gevinnende Theil bildet an der Dberflache bei weiterem Abbam:
pfen eine Haut, die abgenommen immer wieder erfdyeint. Durdy Weingeift ent=
fteht fogleich Gevinnung; ebenfo erjeugen Sauven einen Niederfchlag, der fich
bei einigen im Ueberfchuf wieder aufloft (TWeinfaure, Opalfaure), bei anberen
(Schroefelfiure, Salpeterfaure) ungeloft bleibt, Die MNicderfchldge find Berbin-
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bungen deg gefallten organifchen Kovpers mit den Sauven und reagiven faver. —
Arnumoniaf und AesEali bilben in der Aufldjung Eeine Fallung und [ofen fogar
die Miederfchldge wieder auf; dabei gebt Scywefel an das AlEali Aber, der als
Sdyvefelmwafferftoff wieber abgefchieden terben fann.  Der in der fraglichen
Fiiffiakeit qeldfie Stoff binterlaft nach dem Verbrennen eine Afche von alfali-
fcher Meaction; er ift juerft von Braconnot genau ftudict und durch bden
Namen Legumin als devjenige Stoff der Hilfenfrudite unterfchicden worden,
welcher dem Kleber ber Getreidearten entfpricht. Durch die nadhher vorgenoms
menen Glementavanalyfen und durdy die beffimmtere Kenntniff des Kafeftoffs in
ber Milch, wie man fie fpater geronnen hat, eraab fich aus der BVergleichung
bes oben charaftevificten Werbaltens mit dem des Kafejtoffs der Mildh, bdie
wichtige Thatface, daf beide dhemifch nicht verfchieden find. PMan nannte alfo
dent Kleber der Hutlfenfriichte » Pflangencafein« (Liebig).

Ginen hochft merfroiiedigen Beleg u diefen wiffenfdhaftlichen Ergebniffen aumintife.
liefert Die davon unabbdngige, von F. Ftier in feinem Wericht erzabhite
Ihatfache.  Die Chinefen  pflegen namlidy aus Erbfen ecinen wirklichen
Rafe, Tao-foo genannt, ju madien, ben man biufig in den Strafen von
Ganton verfaufen fieht. 3Ju dem Gnde wird der Brei aug eingetweichten
unb-gemnh[enen Grbfen gefocht, wobei fidh die Starfe ju dem Kafeftoff in
Auflofung begiebt. Mach dem Durchieiben gevinnen fie die Flhffigkeit mittelft
Gopswaffer. Das Geronnene wird wie faure Milch unter Salzzufas in For:
men u einem ffarfehaltigen Kafe verarbeitet.

Suder {dheint nur in einigen Arten der Hilfenfelichte enthalten fu feitt, soomijger
toie in den Juckererbfen; dagegen ift Gummi, Sdhleim und die demfelben nabe i
verwandte Pectinfaure, ferner eine wadsartige Subfany und diefelben Salze,
wie im Getreide, ftetd gefunden worden. Jn bden Schalen, befonders bder
®infen, ift Gerbeftoff enthalten, der durd) Cifen {thwars wird.

Aus den dlteren, aber febr unvolfommenen Analnfen hat fidy Folgenbes
erqeben:

Bohnen. Eaubefnen. ;
Gebfen. Phaseolus comm. Vicia faba. Einfen.
Bracennet. | Einhof. |Ginhof. |Braconnot.| Einkof. l%mmnnnt. Einhof.
Etidjioffhaltige i
Eubijtangen . . 26,4 16,3 | 222 23,5 11,7 : 23,6 31,3
Starfemehl . . 42,6 32,4 33,9 423 34,2 J 42,3 328
@dyalen . . . . 8,3 i 7 7.9 7,0 100 | 7,0 18,7

Der demifche Beftand, aus den Glementaranalnfen von Horsford und



Febeutung.

70 Ghemijde {Eljaralteriﬂﬂ ber Mafrungdmittel.

Thomfon, fowic den Veftimmungen von Kroder abgeleitet, weicht bavon
betrachtlich ab:

Hordford und Kroder. Thomfjon.
— 7 P @ B —
T [ roepon | SURBEOEs [ SRE Saubol)-
it [Betien| AT | e | e | Sy
TWien. : Wien. | E}ﬁ g © | Edottland
Pilanzencajein | i
unbfl.SmﬁiF: . gs,gz | 29,18 98,54 | 29,31 gg,gg 29,43
Stackemebl, . . BEL | 31,00 . g i f
Gt - . .. |- 2850 ( "SU23 T Taglyt ¢ COBAT I kasing R
L [T T 3,18 2,19 4,38 4,01 2,60 3,96
Hilfen . . . . . 7,65 6,11 3,11 441 | 7 7
Beudbtigfeit per : |
frifdhen fovner 13,43 19,50 5 13,41 13,50 [ 13,01 10,60

Fie bie ufammenfelung der Afche evgab fich:

“%‘T[:T;‘]:‘b Bidor. | Bidon. L Thomfon.
b 4 Sauboh: : Eauboh-
| Brbien. Erbien. iy Bohnen. Linfen. i
I T | 39,51 34,19 20,82 38,89 34,31 23,15
Natron . . . . . 3,98 12,76 19,06 11,78 13,30 9,42
Ralferbe - . .. 9,91 246 7,26 2,40 6,24 9,18
Rittererve . . . 6,43 5,60 5,51 9,03 2,44 9,03
Gifenoryd . . . 1,05 | 0,96 1,03 0,11 1,98 1,30
Rhodpherjaure . | 34,50 | 3457 37,94 31,34 33,82 35,26
Rodjaly . . . . 371 | — — — — —
Ghloc ... .. - 0,31 1,48 0,33 4,56 1,75
Schwefelfaure . 4,91 3,96 1,34 247 S 1,29
Kiefelevoe . . . = 0,23 2,46 0,44 1.31 13,12

Ein grofier Meichthum an Alkalien und das Auftreten von mebhr Sdyive:
felfaure als gewobnlich jeidhnen alfo die Afche der Hutlfenfrichte aus.

Der Gehalt diefer Frichte an Pflanzencafein, fowie deffen Gefallt- ober
Untoslichwerden dburd) Kalffalze, befonbers Ginps, erflaren, warum fidy bie
DHilfenfeichte in hartem Waffer nidht gern weich Fochen.

Bon den Kartoffeln.

Die Einfubrung der Kactoffel in bdie Landwirthfchaft ift ald ein teltge:
fchichtliches Creignif su betvachten, deffen gany ungebeurer Cinfluf teit Uber
pie Grengen diefes Gewerbes hinausgeht. Diefer Cinfluf ift in zwei verfdhies

RN a——p
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benen Urfachen begrimbdet: jundchft in einem bodht ausgedehnten Acclimatifa-
tiong : Vermdgen (die Kavtoffel gedeiht gegenwdrtig in allen Breiten vom Kap
big nady Lappland): ferner in dem Crfabrungsfos, daf man mittelft der Kar:
toffel bem Boden ungleih mebr Mabrungsitoff abgetvinnen Eann, alg mit
irgend einer anbderen Frucht. Ein Beifpiel wird dies fdhlagend beweifen. LVon
einer Hectare Land wurde unter gleidhen Umftanden geerntet:

3400 Pfo. Waizen, 2800 Pfo. Korn, 2200 Pfo. Grbjen unv 35000 Pfo. Kavtoffeln
over: 3036 » » 2338 » » 1980 » » o 9500 » »

nach Abzug des Waffergebaltes. In diefen Mengen trocener Frichte ift enthalten:

im ; i ben :
Waigen im Korn Grbjen Karteffeln
Stiditeffhaltige Subjiangen 10 Bfo. | 440 Pfe.| 560 Bfp.| 950 Py,
Starfemehl. . 15390 » 1196 » 780 » 6840 »
Mineralijihe Stoffe 90 » 62 » 60 « 323 »

MWie auch der Vetrag einzelner Ernten von dem gewablten Beifpiel in anderen
Fallen abroeichen mag, fiets wicd fich dodh ein abnliches Verhaltnif herausftellen
unb der Kartoffel in der Mebhrerzeugung diefer drei Kategorien von Mahrungs=
ftoff entfchieden ben BVorzug bis jum doppelten Werthe jufprechen.

Die Kartoffel flammt von Sivamerifa, wo fie neuerdings in Chili bei
Montevideo von Caldeleugh und Valdwin wild aufgefunden wordben; fie
ift wabrfcheinlich fchon vor Drake’s Seiten durch) J. Hawking (1545) nady
Guropa und zroar nad) Jeland eingeflihet wordben. Gegen 1710 fing fie an fidh in
Deutfchland 3u vecbreiten, wo fie lange als Raritat figuricte, bis ihr die Hungers:
noth 1771 — 72 ecinen Vias als Gegenftand des Anbaues im Grofen verfhaffte.

Die Kartoffel ift beBanntlidy Eeine eigentliche Frucht, fondern eine Enollen: Shemifhe
artige Wurzelanfdwellung , welche aus Sellenanhaufung befteht und mit einer Befanvihei
Frucht die Fabigkeit gemein bat, ihre At durch Keime fortzupflangen. Jn den
Bellen ift dag Starfemehl in Korndyen abgelagert, von bder getwdbnliden Form,
bie fich in einer der Sdchale nabegelegenen Sone vorzugsweife haufen und gegen
den Mittelpunkt ju abnebmen. Der Ubrige Raum der Selle iff mit einem
dinnflitfiiqen Safte angeflillt, devgeftalt, daf das Waffer den qroften Theil der
RKartoffel, nemlich 3/, ibres Gewicdhts ausmadt. Jn bem Safte find alle ftick:
ftoffbaltigen Beftandtheile aufgeloft, weldhe faft gany Eiweif, mit ciner gany
gevingen Menge Asparvagin find, und freie Sauren. Das Asparagin
(Cs N, H,  Op) ift eine leicht Ernftallifitbare, indifferente Subftang, die fidh in
mebreren . Pflanzen, in der Eibifhz, Beinwellwurzel 2., aud) in den Spargeln

Hefprung.
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(roober der Jtame) vorfindet: fie nimmt beim Keyftallifiven 2 Aequiv. Waffer auf.
Shre Menge ift in der Kavtoffel etwa Yyn00.

Die faure Befchaffenbeit des frifchen Kactoffelfaftes ribrt neben Phos:
phor- und Salifaure auch von einer organifhen, namlichy Aepfelfaure
(C,H,0,,aq.) nach F(Lifch, nicht Citronenfaure her, wie man falfchlich frither
angenommen hat. Die Schroefelfaure, weldhe man in der Kartoffelafche findet,
muf erft beim Werbrennen aus dbem Sdymwefel des Citveifies entjtanden fein,
benn fie findet fich nicht im Safte. — Der ausgeprefite Saft der Kartoffeln,
foie Der gelbe Sdchnitt, ober der WVrei derfelben, [(aufen in der Luft fdmwar
braun an, was auf einem Drpdationsprocef berubt, von bem man nidht genau
weif, auf welden Saftbeftandtheil er fich evfivectt. Es ift ein febr beadytens:
metther Umftand, bdaf die Subjiang, woraus bdie Jellen gebildet find, bei ber
Sactoffel in cinem wefentlidhen Punkte von Dderjenigen abrweidyt, wie fie ge-
wobnlich in anderen Pflangen auftritt. Sie bat die Cigenfchaft, in warmem
Daffer 3u einer durdhfcheinenden Gallerte aufiuquellen und unter dem Einfluf
verdiinnter Sauren fidh ju Sucder und Gummi umiugeftalten und liegt alfo
swifchen Starfe und Holzfafer in der Mitte.

Sn ben Keimen der Kartoffel entwicelt fich in nachroeisbarer Menge
eine fogenannte organifche Bafe, dag Solanin, eine tropfbare fludbtige Fliffigs
feit, deven Jufammenfesung die Formel Cg, Hy N, Oyg wicdergicbt. Sie hat
fo giftige Gigenfdhaften, daf fie in geringen Mengen genoffen, Lahmungen (beim
Vieh) betwivkt. &S ift in den ungefeimten Kartoffeln nicht enthalten. —

Unter die BVorgiige der Kartoffeln muf ed gevedhnet werben, daf bei ihrem
Umfang und bder abgerundeten (eftalt die obnebin febr dinne Sdyale dem
Giemichte nadh weniger betragt, als bei anderen Frlchten; diefer Vortheil wicd
freilich durch den hohen Waffergebalt wieder febr ftarf heruntergebradht.

Eben bdiefer Waffergebalt ift die Urfache bes Werberbens, weldem bdie
RKavtoffeln durch den Frojt audgefest find. Vei cinigen Graden unter 0° ge-
friert namlich der Saft, die Knollen werven bart tie Holz und hernady beim
Aufthauen weidh und welf, und (affen den groften Theil ves Saftes ausfliefen.
Durdh bdie Ausdehnung des gefrierenden MWaffers find nimlich die einzelnen
Bellen gefprengt, die organifdie Structur jerjftort und dag Leben bder Kartoffel
(ihre Keimfabigkeit) getodtet worden. IMit der Lebensbraft iff audy) der Schub
gegen bie FauMmif verloren gegangen, die nun unaufhaltfom Plak greift.
MNeben diefer medhanifchen Cintvivfung bdes Froftes ift auch febr oft, befonders
wenn bie Knollen mebrmals gefrieren und inzwifchen auftbauen, eine chemifche
Werandberung nadyweisbar; fie zeigen namlidh alédbann nach dem Aufthauen
einen auffallend flifen Gefchmad und einen nachweisbaren Gebalt an unfey-
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fEallificbavem Sucker, weldher von einer Jerfesung ded Starfemehls hersuriibren
fcheint, wie fie fonft nur Sauren und Diaftafe hervorbringen. Das Genauere
tuber die Art der jucerbildenden Wivkung ves Froftes iff leider nidht befannt,
nur weif man, bdaf fein Sucer entfiebt, wenn man die Knollen vafch frieren
[afit. Vielleicht dag feine Bildbung fdon durdy beginnende Keimung ecingeleitet
fein mug. Girvardin und Paven baben bewiefen, daf feine fonftige WVer-
dnderung der Beftandtheile in ihrem Gewichtsverhaltnif beim Gefrieren det
Snollen vor fich gebt; fie €onnen daber obhne Veforgnif zu den gewobnlichen
Sweden verivendet werden, wenn man fie vafd) verbraudyt, ehe die Faulmif ein:
tritt.  Nur die Haltbarkeit, nicht die Braudhbarbeit hat gelitten.

Der dyemifche Beftand der Kartoffeln in Begug auf feine Mengenverhalt:
niﬁ"c ift febr vielfachen Leobachtungen unterjogen worden. Jur Ausmittiung
diefer Werhaltniffe bat man fich theils der mechanifchen Scheidbung — die hier
suldfiiger und ficherer iff, als bei anbderen Frichten — theils der Elementaranalyfe
bebient. :

Nach Einbhof und Lampadiug enthalten die Kartoffeln jwifchen TO
und 81 Proc. Waffer, alfo zwifchen 30 uno 19 Preoc. fefter Theile, worin
swifchen 9 und 18 Proc. Starfe und 1 big 114 Proc. Eiweif ift.

forte fand bei 55 Kartoffelarten den Laffergebalt zwifchen 68 und 76
Proc., alfo die feften Beftandtheile ywifhen 24 und 32 Proc. verfdhieden, wah=
rend ber Starfegebalt zwifdhen 8 und 16 Proc. wedfelt.

Eine inteveffante Jufammenjtellung von 66 Sorten Hobhenbheimer Kar:
toffeln verdanft man Siemens. Cr fand:
| a) den Glehalt an trodfener Subftany 18,66 im Minimum, 28,60 im
Marimum und 24,93 im Mittel. Bei 46 Sorten liegt diefer Gebalt swifchen
23 und 26 Proc.

b) ben Starfemeblgehalt im Minimum = 11,16, im Marimum = 19,25;
im Mittel = 15,98.

Alle diefe Verfuche find die der mechanifhen Sdyeidbung. Durch Elemen:
tavanalyfen fanden Horsford und Kroder: *)

*) Der Belrag ved Starfemehld ift Hiexbei dburd) Vevivanvlung defielben in Suder
und burdh Giahrung diefes Suderd beflimmt. G¢ nimmi aber audy dad Parendiym
(Jellenwande) parvan Antheil, {o dag man ungewif bleibt, wie viel von vem Mejultat
auf Redmung des lebteren ju fegen . Dody jdeint viefe Ginmijdung, nady den
vorfherangefulirien Analyfen ju urtheilen, nidit von Belang.

Ehemi
:E'tli‘: uﬁfr
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Hordford und Kroder, ?:?;‘;E’
Weifie | Blave | Anbere | gnip,,

Kartoffeln. | Rarvtofeln. | Sorten. :
®ieen. | Giefen. | Ghiefien. bergifde.

Giwelf und Adpavaqin w. . . . .. . . 2,49 2,37 2,53
eyl b s D 17,98 23,21 16,18

Eonjtige crganifde Stoffe . . . . . . . 3,60 418 - 02
Mineralifche Stoffe (Uidhe) . . . . . . 0,90 1,08 ¢ ’

Sendene: SUBAME o wtrimin v i s | 2497 | 3080 2320 |
SRINITEES s i i v s e | 7495 | 6894 76,80

Der Hauptgrund bder iemlich grofien Werfchiedenbeit im Starfeaehalt,
wie fie aus bem Dbigen hervorgeht, liegt obne Steifel in dem Alter der Knol:
fen; denn nach andeven Leobachtungen enthielten Kavtoffeln, die gegen Keimen,
Froft und Warme gefchitst waren,

Stdarle. Starte.
im NAugujt 9.5 big 10,4 Pres. tmt November bis Mivg 15,8 bis 18,7 Proc.
»  September13.3 » 137 » » Mpril 15,8 bis 11,6 Proc.
»  Defober 133 = 166 » » Mat 416 » B32 »

Da die Kartoffeln, abaefehen von der Schale, faft nur aus geloften, ober in
heifiem Maffer [0slichen Stoffen (Starke, Sellenfubffans) befteben, fo follte man
erwarten, dafi fie beim Abfochen im Taffer zergeben und fidy auflofen miften,
was befanntlich nicht qefchieht. &8 lieqt dies baran, daf die Starke theils von
ber Jellenfubftans, welde fich nut langfam und unvollforamen [6ft, theils von
bem in ber Hige gevinmenden Cimweif umblillt ift und gegen das Waffer ge-
fdhiist with. —  Jn der That erfcheinen gefochte Kartoffeln unter dem Mikro-
fEope toie vobe Kartoffeln, b. b. alg ein HaufroerE von Sellen, in deren jeder
eine Angabl Stirkefornchen, wie in cinem Sace liegen — mit dem Unter[chiede
jedoch, dafi in ber gefochten Kartoffel diefe Korndhen ftarE aufaequollen find unbd
benn Rauminbalt der elle maffiv ausfiillen. Jn der Kartoffelfuppe ober abhnlichen
Gerichten aus gefochten und nachher zerftampften Kavtoffeln fieht man die mit
Stacke angefiiliten Jellen ifolict, ober in Eleineren Giruppen umberfchrimmen.

Die Kartoffeln find eftwas fdhwerer als Waffer, wad fie jumeift dem
Stavfemebl verdarifen, fo daf im Allgemeinen fchroere Kavtoffeln audh fravke-
meblreicher find, als leichte. Bei 56 verfchiedenen Sovten hat man das eigens
thiimliche Gewicht der Kavtoffeln zwifchen den Jablen 1,063 und 1,127 ber:
fdhicben gefunben. Libersdorf und Berg baben nun vorgefdhlagen, ju jeber
Stufe des cigenthiimlichen Gewichts, den Starfemeblgehalt ausjumitteln unbd
auf bag fidy ergebende WVerhaltnif swifchen beiden eine Beredhnung 3u gtﬁnben,

welche jedesmal aus dem fpecififhen Gewidhte den Stavkegebalt finden [aft.

i L




Vetvadvtungen ibey den Werth der Nafhrungdmitiel. 75

Dabei Eonnen jedoch viele Jrethitmer unterlaufen, befonders wenn man vom
BVerfudh in’s Grofie, 3. B. bei der Branntweingewinnung, fdliet.

Ullgemeine Betrachtungen.
Aus der Gefammtheit dber angeflibrten Thatfachen gebt bervor, baf ber Saseer

TWerth der landwivthfthaftlichen Crzeugniffe als Mabrungsmittel g,unud}ft von “ifﬁ;ﬁ;:
ber Menge fefter Materie, alfo was daffelbe iff, vom Waffergehalt abhinaen

und in der trodfenen Materie nady dem Verhaltnif beflimmt werdben muf, in

welchem fich der warmeerzeugende Theil darin jum blutbilbenden verhilt (S. 6)

Die Jiffern der nadhftebenden Jufammenftellung, weldhe ausfhlieflich ben ju-
verlafiigen BVerfuchen von Horsford, Kroder und Thom{on entnommen

find, geben eine bequeme Ueberficht diefer Verbhaltniffe.

Es fommt auf 1 Ger.=Theil blutbildenden (ftikfofhaltigen) Beffandtheil

@eiﬂ;ﬂ;ef!e— @e‘m =Fheile
E%E == | E%ﬁ E=
Tl S5 | E=
E"’;%H 15 = ,:_:?FE“H 8=
im Talavera-Waigen . . | 4,890|3,405]in 0. Wintergeriie, Holenl. | 4,556 2,164
® ﬂ”ﬂulutqtcmd‘leu“Em;m 4,59813,069( » » Jerufalemgerite . . | 5,761| 2,876
» Sandomiery: » 4,600(3,112| Sdottijder . . . . . | 6936] —
Mittel . | 4,696|3.195 Mittel . | 5,751 2,520
im TWaigenmehl von Wien in favtoffeln, weige, G}icfsm 8,667 7,221
Jro. 1. | 41662, 724 » » blawe = 11,560] 9,793
s e .
2§:§ é 3333 %{:% Mittel . [10,113] 8507
e — ol i Aats - .| 5,766] 3,525
: ﬂrclttﬂ. 23 4‘57,3 3,436, Maiemehl 5[1 ‘Bnleuta . | 6,220] 5,695
i ﬁ‘“f“‘; o - 8 - | G4 I0E s . . . . . . (12,38 [11,65
im$Hafer, Kamtjdatia, Ho- ' -
Denbeim . 53,6462 615 T TEE:EI%}::E?;:: Eﬂﬁﬁtm : %.%E% 1,385
im Hafer, ﬂhﬁmnf;ufﬂ; J’w i s 2l —
benfeim . . 4 61812,020 Mittel .| "2336] =

‘ﬂhth‘[ - | 343212347 ]lin Tijdhbobnen aus Wien . | 2,337| 1,314
» grofen weifen Bohnen,

im Sdilfeoggen, Hohenheim 4,96112 543 : =
» Stanpenreggen  » 3,245 13,009 @IEEHE.H:J - | 2238] —
~ Dkl . | 4,003|2,776|- Dittel . | 2,297) —
- = 1= in infen aué Wien . 2.136] 1,130
mteggenmetl, Wien Jeo. 2| Moo |32100 Saubognen, Sehoftlans . | 2263| =
Tittel . | 5705|4012 n ild . . . . . |05
im Budymwaizen, Hobhenbheim | 9,093 9,455 Iml Bleifdy . . . . . .| 0316i¢0,13
» Budwaizenmehl, Wien [13,300(4,439)im Thee ™ . . . . . . | 207 | —.

*) Nad Seite T8 u. folg.
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Um daraus ein Urtheil tiber den Werth der Mabrungsmittel flir das praktifche
Reben 3u fallen, mifte uvor eemittelt werden, in weldhem Verbaltnif der blutbil:
dende Beftandtheil ju dbem warmeerzeugenden in derjenigen Nabrung ftebt, von
der mit Beftimmtheit befannt ift, daf fie das Leben und die Thatigkeiten des Drga-
nismus vollffindig ju unterbalten vermag, alfo in der normalen MNabrung. €3
miifte ferner diefes Verhdltnif — da e8 nothwendig je nady Alter, Art der Thatiakeit
und Lebenseife, und nady Klima 2. verfdhieden fein muf, — fiir die Hauptkate:
gorien es Lebens feftgeftellt fein. IMit der hidyften WabrfdheinlichBeit Fann man
3. 5B, vorausfagen, daf ein Menfdh bei einem Veruf, der ibm geiftige Thatigkeit,
neben verhaltnifmagiger Eovperlicher Mube auferlegt, ein anderes Mifchungs:
verhaltniffes feiner Nabrung bedarf, als derjenige, den fein Beruf jum Umge:
febrten ziwingt. Fhomfon bat einen cinfachen und finneeidhen Teg vorge:
seichnet, um ju der fo winfhenswerthen Ergdnzung diefer Licken unferes MWif:
fens ju Eommen, indem er das ericht und die elementare Jufammenfesung
ber in einer gegebenen Seit (von einer Kub) genommenen Nabrung und aus-
geworfenen Greremente beffimmte.  Aus beiben Factoren [aft fidh bevechnen,
wie viel Mabrung wicklih von dem Korper aufgenommen (affimilict) wicd
und in weldem BVerhdltnif diefes Quantum gemifcht ift. Cr fand, daf ecine
fub bei Stallfitterung taglich 15,28 Pfo. Rvyegras affimilicte, worin 1,56
Pfb. blutbilbende und 13,00 PFd. warmeerzeugende Beftandtheile find. LBeibde

fteben alfo im Verbaltnif von 1 : 8Y4, ecin BVerbdltnif, reldes beim Men-

fden bochit wabrfcheinlich bem Gleichgewicht viel naber ftebt, und zwar dem
SMifchungsverhaltnif der Meblfrichte 1 : 5 ober 1 : 6 nabe Eommen wird. Das
fann man mit voller Gewifheit fagen, daf flir dben Sdugling das Verbdltnif
bas der Mild), namlich 1: 1,5, fein miffe.

Aus einer (von Liebig mitgetheilten) Menage=Tabelle ciner Compagnie
Soldaten, welche mit Fleifh, Brot, Gemife, Hihlfenfrichien, Bier, Schnaps,
Fett erndbrt wurde, (aft fich das Werhaltnif des blutbildenden Beftandtheils
jum wacrmeerseugenden in der affimilivten MNabrung, mit grofer Annaberung
sur Waheheit beftimmen, wenn man in Absug bringt, was mit den Erere:
menten in derfelben Seit tvieder aus dem Korper geflibrt wird; es ergiebt fich
baraus, baf 855 Mann verjebre haben:
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Die Quantitat 4,7, welde ausg der Lebenseife von Perfonen entnom:
men ift, telche viel Eorperlihe Bewegung haben, wilirde fich jedenfalls fiie
Perfonen mit fisender Lebenstveife vermindern. Dbgleich diefe Sahlen, um
gans fichere Anbaltspunfe ju gewdbren, aus umfaffender flatiftifcher Auf:
nahme in grofem Maafftabe bervorgeben mufiten, fo find fie dbody der TWabr:
beit nicht fo fern, um nicht einige widhiige Sdluffolgerungen ju geffatten.

Suvorderft fpringt in die Augen, daf das Mifhungsverhaltnif von 1 : 4,7
(welches Perfonen entfpricht, die mafiger Eorpelicher Vewegung unterrworfen
find) annabernd gerade dasjenige iff, teldhes den vornehmiten Getreidbearten, dem
TWaizen, Korn, der Gerfte und dem Hafer von Natur innewohnt. Diejenigen,
die ausfchlieflich von Fleifch leben, wie viele mwilde Mationen und Fdger, oder von
.g:ﬁ[[eﬁfrf::t;tan, empfangen einen nambaften Ueberfdhuf an blutbilbenden Be-
fEandtheilen, der entweber burd) foldye Sufake ausgeglichen werben Eann, die veidy
an warmeerzeugendem Stoff find, ober durdh vermehrte Bewegung. Fm Gegenfap
bazu befinden fich die unbemittelten Claffen der BevdlEerung bei uns; fie find
in Folge der beftebenden focialen Suftande auf das wohlfeilite Mahrungsmittel,
auf bie Kartoffeln, befchranft; je grofer die Berarmung, um fo mebr fieht
man die beffere, aber Eoftfpielige Mabrung von der Kartoffel verdrangt. Die
Kartoffeln find namlidy um bdie Halfte drmer an blutbildendem Beftandtheil, als
die Getreidearten; e8 hat mithin die Matur, die bei dem TWilden fich nur eines
Ueberfduffes ju entledigen braudyt, in diefem Falle den ungleidy fchwereren
Kampf mit einem Mangel su beftehen, worin fie nur den Inftinkt jum Bun:
vesgenoffen bat, der den Wrmen immer antreibt, nach Moglicheeit des BVerbien:
ftes mit Brot, Mildhy, Kafe, Kafee u Hhlfe ju Eommen. Jedenfalls muf man
gefteben, daf die Lebenstveife der Aermeren durch die Armieligheit ibres gangen
Buftandes mit Gewalt auf einen unnatirlicden Standpuntt gefchoben ift; biefe
BerrticFung der naturgemdfen Lebensweife fann ihre Nadytheile moglicdher Weife
in drei Richtungen offenbarven: fie Fann ju mangelhafter Korperfraft und Ges
fundbeit flibren, dies ift nidht das Borftechendfie; ober ju vermehrter Sterblichfeit
und Eliezerer Lebensdauer, woriiber die Statiftie jur Austunft verpflichtet ift; ober
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endlich su Mangel an geiftiger Energie, ju ciner WArt ftupidber Schlaffheit und
Theilnabmlofigleit flir Ales, was die nadhften thierifhen Intereffen hberfieigt,
wobl die gewobnlidifte Folge. — Mit ber voriwiegenden Kavtofelnabrung find
die betreffenden Glaffen fdhyon gleichfam auf dbas leste HRfsmittel hingewiefen,
fteben gewiffermafien auf dem Guferften MRanbde und Haben feinen Boben mebr
vor fidh. Daber Fommt es denn, daf fdhon ein theiltweifes Mifrathen der Kar-
toffelernte die Maffen an alfen Enden jur Emporung aufviegelt, eine um fo
bedeutfamere Erfdheinung, weil bder deutfche Arbeiter und arme Bauer gang
gewif die Aufgabe geloft hat, mit dem Minimum von Nabrung nodh dazu von
mangelbafter Qualitat das grofte Maaf von Avheit ju leiffen. —

Die Vevwendung der Kavtoffel in der Landwirthfdhaft jum Branntwein:
brennen erfdheint von obigem Gefichtspuntt aus als eine Scheidung des uber-
fchlifiigen odarmeerseugenden Theiles, alfo des Starfemebls, von dem Meft bes:
felben mit bem blutbildbenden Stoff ober Eitveifi, welder Meft mit dem Kleber
des Malzes vermengt, eine richtiger gemifdhte Dalbgelofie Tabrung bildet,
deshalb aber audy, um fie der Matur ded WiederEauermagens beffer anzupaffen,
einen Sufag von Strob ober fonft geringerem Futter vertrdgt. Da die Kartoffel
bas 10fache bes Citveifed an Starfemehl enthalt, fo fann davon beilaufig die
Halfte in Branntroein vevarbeitet werden, bis ein Meft bleibt, der im BVerhalt-
nif der Getreidearten (1 :5) gemifcht ift. —

Bom Thee.

Ubfranmung. Aus den Beobadhtungen und Machrichten ber verfchicdenen NReifenden hat
fidy berausgeftellt, daf der Thee in feinen verfchicbenen Sorten von den Blattern
sweier Avten derfelben Staude, der Thea chinensis und viridis, abftammt, welde
Fur %ami!ﬁ: ber Gamellien geborig, mit diefen auch im Aeuferen am meiffen
fibereinfommt.  Der allgemeine Gebraudy des Theeaufguffes ift in China fhon
gegen ben Anfang des fechsten Jabrhunverts nach Chriffo aufgeCommen, aber
erft febr fpat, namlich dburch die bolland. oftindifche Compagnie im Unfang des
fiebengehnten Jahrhunderts nach Guropa tibertragen worden. Um’s Jahr 1666
fam der erfte Thee nady Cngland und ift erft feit dem Gedenfen der alteffen
Reute Nationalbediiefnif gervordben. — Die Chinefen nennen ihn tscha, in
ber Volfsfprache der Proving Fofien tid, wober das europaifdhe Thee, tea, thé
foll abgeleitet fein. Die Theediftvicte China’s liegen jtvifchen dem 242 und 25°
M. B., fo daf die Theeftaude ein fubtvopifhes Gewad)s genannt rerden fann;
fie bilben auf diefem Gilictel ywei Gruppen: eine reftlide, die ifelive iff, und
eine Oftlihe, melche allein bden bdoppelten DHandel ju Land Uber Kiachta und
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jur See verfieht. Die Fortpflanjung ded Thee's qefchieht durd)y Samen, die
Gultur obne Dunger auf einem mageren Boben, der nicht wafferarm fein darf
und am beften die Abbdinge nach Mittaq an den Giebirgen und Hugeln ein-
nimmt. Von China aus ift der Thee mit Gihd in Brafilien, brittifh Indien
und Java angepflanit worben. Dev Theeftraudy gewabre evft im dritten Jabre
eine Gente, ift aber alsbann nody nidt ausgewadyfen. Gegen fein fiebentes
Sabr bin bat er Manneshobe und mebr erreicht; er bringt albann nur nod
fpacliches bartes Caub und wird abgefdhnitten, worauf er Wurseljchoffen treibt
unb fo abmwedfelnd, bis ev gegen bas breifiaffe ober vierigfte Fabr hin ab:
fiicht. —

Im Handel erfheinen zwei Hauptavten Thee, namlid) der griine und  Anen.
der fhwacie, welde von den Blattern derfelben Staubde fein Eonnen. Unter
ben gefinen Arfen find der Hyson, Haysan ober Hayswen, der $Perlthee,
der Gunpowder Thee, der Tchulon; unter bden fdhwarjen der Bouy, bder
Souchon, ber Pekao und Souchay bie bemerfenswertheffen. Diefe Arten
und Unteacten {ind durd) die Jeit des Einfammelns, dburdy den Entwidlungs:
grad im Wadhsthum und vorjugsieife durd) die Art bedingt, tie die Theecrnte
hanbelggeredht jubereitet wird.

Man erntet dreimal: im balben April, im Juni und im Juli, in abneh=
menber Qualitat und etwa 2 Pfo. per Straud) jahrlidh. .

Die Jubereitungsmeife, welde Guillemin in Brafilien und v. Sie: Sehencic
bold in Japan fennen [ernten, foroie diejenige, welde Bruce als die in
Dber:Ajjam gebrandyliche angiebt, ftimmt mit berjenigen fiberein, welde
Clarfe, Abel und andere dyinefifhe Meifende nadh dbem Augenfdiein be=
fhrichen. Hiernach ift der fhwarze Thee das Refultat der Trodnung und
Roftung der Theeblatter Nber freiem Feuer; mwabrend der griime Thee
burd) Welfen bder Blatter in Dampf und blofe Trodnung erhalten wird.
Der {darze Thee verhalt fid) daber jum griinen Thee einigermafen twie Dare:
‘malz su Luftmals.

MWenn die jum fdwarjen Thee beftimmien Blatter geborig fortivt find, e Erca!l:'n:{-qu1
fo Eommt eg bavauf an, fie fogleidy, b. h. nodh an bemfelben Tage zu ver:
acbeiten. Man beginnt damit, diefelben in fdyraa gelagerten Sieben aus
Bambus den vollen Sonnenfirablen auszufesen, bis fie anfangen, jufammen:
sufthrumpfen, was man durch Klopfen jwifdhen den Hanben ju befordern fudyt,
s fdheint, daf man damit ein mebr locferes Aufeinanderlicgen in der eifernen
Pfanne beswect, twobin die Blatter nunmebhr gebradyt werben; fie ift von
Gufeifen, und etwas geneigt tber freiem Feuer cingemauert. Der Punkt, bis
su dbem man den Fhee erfabrungdmagig echigen darf, fallt mit der Grenge jus
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fammen, bei weldher feine Temperatur den Handen des Arbeiters unertraglich
wirb. Um bdiefen Hisgrad nicht ju uberfteigen, bringt man bdie Bilatter, fo oft
fie ibn erreicht haben, in einen Korb jum AUbfihlen und bann toieder in die
Planne juchd. Inzwifden nebmen die Wrbeiter jedoch jene, fitr die Dualitdt
bes Thee's hodhwidhtige Verrichtung vor, weldye man dbas Kneten oder Rol:
[en nennen fonnte.

Dag Kneten befteht darin, daf man einen Haufen nodh warmer und
weicher Theeblatter ju einem Ballen jufammentnetet und denfelben unter dem
Deuc beider Hande auf dem Tifdye bin und her druckt, um ibn alsbann wieber
augeinanber u zupfen. Dued) dbas Rollen jwifdhen den flachen Hanben
merden die eingelnen Blatter fo um fich felbft getwicelt und jufammengerunzelt,
toie fie fich im Equflichen Thee vorfindben. Schon in der Pfanne fdywibt etwas
‘von dbem biclichen Safte aus, von bem noch mebr und gwar abfichtlich beim
Sfineten und Nollen ausgededrct wird. JIn demfelben Maafe, als der Thee
bierbei wirffame Saftbeftandtheile einbliifit, wird er beim Genuf fidh milber
und weniger {tark auf die Mevven wirfend jeigen. — Damit der in der Panne
ausfchioigende Saft nicht anflebt und anbrennt, fo wird jie von Jeit ju Jeit
mit MWaffer gereinigt. Die angebeutete Aufeinanderfolge von NRoften und Kih:
fen wird nach Umiftanden bis ju fechs= und mehrmal wieberholt. Den lehten
Girad der Trodnung giebt man dem Thee jebodh) am liebjlen lber einer vaudy=
freien, offenen, gerudilofen Koblengluth, Gber die er in Sicben gehalten witd.

Man verlangt von ecinem guten Thee, daf feine Bilatter mﬁg[idjft' voll=
fommen gerollt und ungerbrockelt find. €8 ift unverfennbar, daf bdie Befchafz

~ fenbeit und Giite bes Thee's twobl in hoberem Grade von ber Jubereitung ald
vort ber Giite der frifchen Bidtter abbangt, und daf mithin eine Behandlung
mit europdifchen Hulfsmitteln einen unberechenbaren Cinfluf auf LWeeth und
GleichmafigEeit der TMWaare aufern rirde.
et geinen Ju grimem Thee beftimmte Bidtter werden auf Horden in einer Art
Kaften aus Bambus gefdhichtet, deffen Voven cin Waffevbeffel iff. Die durch=
fireichenden Dampfe des Eodyenden Waffers bringen fie jum Welfen, worauf
fie gerollt und Euryweg in dem eifernen Keffel getrocEnet werden. Die hellgriine
Farbe diefes Thee's erklart {idy leicht aug der befannten CErfabrung bder Her:
bavienfammler, daf mandye Pflanzen, die fonff unvermeidlich fdhwary werden
wie Drdhideen, ibre grime Favbe auf's Schonjte beibehalten, wenn fie vor dem
Trodnen jwifchen Papier in Dampf getodtet rerden. Der gquiine Thee fhmist
beim TrocEnen tveit weniger von dem erwabnten Safte aus, bleibt mithin
reicher an Saftbejtandtheilen, ein Umitand, toelcher feine viel eindringlichere .
Wickung auf dag Nevvenfyftem hinveichend evlavt, —

e e e e ma
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b die Chinefen den Geruch des Thee's durch Beimifchung woblviechender
Blumen oder Wurieln geben, ift eine unbeftimmte und unwabrfcheinliche Wer:
muthung: dafi fie dagegen die bellgrime Facbe des fogenannten grimen Fhee's
falfchen, ift eine newerdings von M. Warrington umftandlich evwiefene That:
fache. Gr fand mit Hulfe ves Mikvoffopes und dyemifcher Neagentien, daf
Calle in Gngland ecingefitbrten grimen Theeforten mit einem farbenden Pulver
ibersogen find, weldes einerfeits aus einem ovangegelben Pflanenfioffe, an:
peverfeits aus Beclinerblau, alfe einer giﬂ:igeil Facbe sufammengefest ift, deffen
tiefes Blau man mit Gopspulver, ober Kaolin, in einen hellen Ihon verwandelt
hat. Die uber bdie chinefifthe und javanefifche Theeerzeugung vorbandenen Auf
seichnungen [affen Eeinen Stveifel brig,  dak die Ghinefen bdie gelbe und blaue
Farbe betrnigerifch in der beftimmten Abficht ufeen, um dadurdy dag helle
(Gietin der edelften Theeforten nadyiuahmen — und daf dies nur fiir die jur
Husfubr, nicht flir die jur inneren Confumtion beftimmte Waare gefchicht.
Durdy trodenes Sdutteln, nod) befjer duedh Sechiitteln mit Ealtem TWajfer
und nadheriges Ablaufenlaffen auf einem Moufjelinetuche fann man den
Farbeffoff volftandig befeitigen. Die gewafdjenen Blatter haben nad) dem
Zrodnen ein gang verjdhiedenes Anfeben, fie erfcheinen faff fo dunkel twie der
fhwarse Thee mit glatter, weniger runglicher Oberfladhe. Gerade fo fieht eine
Sheeforte aus, weldhe bei den englifthen Theebhandlern unter dem Namen
sunglaficter Thee« vorfommt. Diefe Sorte iff dunkelbraun, hodftens
gelbbraun obme alles Griin ober’ Blau; feine Dberfliche ift nur mit etwas
®pps tiberzogen.

Unter den Verfalfdhungen des Thee’s mit fremden Pflangentheilen, bdie
ofter genannt werden, geboven bdie Biatter der Stachylarpheta jamaicensis,
einer BVerbenacee und der Blatter verfchicdener einbeimifher Gerwadhfe, wie
ber Schlehen u. a. m. —

Das Crgebnif der chemifchen Unterfudung bes Thee’s ift in mebrfacher
Beziehung merkrolicdig.

Durd) vollitandiges Austrodnen bei 1007 E. verlieren bdie verjdhiebenen
Zheeforten nady Mulder faft gleidhmagig 4 Proc.; PVeligot dageaen fand
ben Waffergebalt, alg er 27 Theeforten bei 110° G. trodnete, bei den fdhmwars
sen Sovten 8 Proc., bei den grinen 10 Proc. durchfhnittlich. —

Neben der Gefaf- und ellenfubftans der Biatter, welches bei den fhroar:
sen Sorten 27 bis 28 Proc., bei den grinen (in Uebereinftimmung mit ber
oben befchriebenen Subereitung) nur 17— 18 Proc. betvagt, enthalt der Thee
obhne Unterjdhied ber Sorten 4,76 big 5,56 Afchenbeftandtheile, aus Sdymefel:
faure, Phosphorfaure, Salzfaure, Kalf, Kali, Cifenoryd, Kiefelerbe beftehend.

]
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Der Rejt find Pflanzenftoffe, die mit verfchiedenen Flhjjiakeiten aufgeldft und
ausgezogen werden Eonnen; fie find theils von der Art, tvie fie Gberhaupt allen
Pilangentheilen gemein find, fo Gummi, Wads, Harz, Blattgrin ., theils
bie fitr die Natur und Wickung des Thee's befonders dhavabteriftifdien, namlich
ein eigenthiimliches fllichtiges Del, Gecbeftoff (Gerbfiure) und dad
Thein. .

Die Gerbfaure iff derjenigen febr dbnlich, relche in der Eichenrinde unbd
ben Gallapfeln vorfommt und theilt mit ihr die Gigenfhaft, Cifenfalie fdhwary
(als Dinte) ju fallen. JFbre Duantitat ift auffalend und nach Mulder in
den griinen Sorten (18 Proc) beinahe um bdie HAlfte grofer, als in bden
fhwarzen Sorten (13 bis 15 Proc.)

Das fllhchtige Del ift citvonengelb, erftaret leicht, fdwimmt auf dem
Waffer und verbarjt leicht an bder Ruft. &8 bat den Gefhmad des Thee's
in fo Hohem Grade, daf er fich, wenn es auf die Sunge gebradht wird, fiber
ben ganzen Sdhlund verbreitet, und wirkt ftark auf die Merven, Beben und
abnliche Jufalle bervorbringend. TWenn man Ihee mit Waffer deffillict, fo
witd dag Del abgefchieden und mit bintibergetrieben; durdy Kodjen ober JIn:
fufion rird es vom TWaffer, weldhes fidy bamic belabt, ausgezogen. TRie man
fieht, muf ein grofier Theil diefes Deles beim Trodnen des Thee's verloren
geben, menn e anders in ben Blattern fdhon eriftive und nidht etroa durd)
bas Frodnen erzeugt wird. Seine Menge ift in ben grinen Theeforten un:
gefabr 1, in den {dwarien L, Vroc. Dbhne Jweifel ijt die Wirkung des Thee’s
auf ben Drganismus ju einem gewiffen Theil diefem flichtigen Dele uzu:
fcheeiben, obgleidy fie im geoferen Maaf von dem

Zhein abhingt; dacunter verfiebt man eine aus Koblen:, Waffer:, Stick-
und Sauverftoff jufammengefeste Berbindung (CgH N, O,), welche Sauren neu-
tralifict und jidh badurch den fogenannten organifchen Bafen anveiht. €8 ift ausg
Waffer Ecpftallifict, mit 2 Aequival. oder 8 Proc. dbavon verbunben und bildet
als Hwdrat fdhone, weifie, feidenglinzende, nadelartige Kroftalle. Diefe verlieren bei
100° ihe Kevftalimwafier, fhmelzen bei 178% und verflichtigen fich unverdndert bei
385°C.; es fann mithin das Thein beim Trodnen des Thee's nicht wobl ausgetrie:
ben merden. €8 (oft fidh leicht in heifem, viel fdwerer in Ealtem Waffer und
wird baraus unter ben gewobhnlichen Reagentien nur vom Gecbeftoff gefallt, mit
dem 8 zu einer unloslidhen Verbindung sufammentritt; diefe BVerbindbung ift
in beifen Waffer (08lich und [deidet fich beim AbEiblen als Tribung aus.
Dag Thein hat Eeinen Gerud), aber einen leicht bitteren Gefdhmad. €8 ver-
balt fich das Thein jum Thee ungefdbr wie das Chinin jur Fieberrinde,
b b. in dbem Fbein ift roohl vorsugsweife die Erdftigende, ervegende Wirkung
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des Thee's ju fuchen. Man glaubte anfangs wegen des geringen Gehaltes
bes Thee’s an diefen Stoffe daran sweifeln zu mibfen. Wieklich hat ibn
Mulber auf ungefabe Lo Proc., Stenbhoufe fpater auf 1 Proc. beftimmt,
big endlich Veligot nachgewiefen bat, daf er nicht unter 6 Proc. des trocke:
nen Thee’s fein Fann, s gebt bdies [hon mit viel Wabr{deinlichfeit ausd dem
ungemein hoben Betrag des Stickftoffes in den Theeblattern, der jroeimal
fo viel betedgt, alg in dem TWaizen: oder Rogaenmehl und audy daraus hervor,
paf in® dem von Waffer ausiiehbaren Theil des FThee's faft die HAlfte Des
Sticftoffes begriffen iff, welches beinabe ausfchlieflicdh dbem Thein ugefdhrieben
roerden mug.

Neben dem Thein ift eine andere ftifoffraltize BVerbindung in dem
Thee, welche von MWaffer nur algdann aufgeloft wicd, wenn man etiwas Kali
sugefest hat; fie ift nach Peligot durd) Sauren fallbar und ihrem Gefammt:
dharakter nadh, der bereits S. 4 und &. 30 befdhricbene Kafeftoff; er wird durd
feine Verbindung mit einem anderen Korper (Gecbefure) unldslich in den
Theeblattern jurticgehalten.

Aus vem BVorhergehenden erqicbt fidh von felbjt, daf nur ein Eheil der in
den Theeblattern enthaltenen Subftangen in Waffer (0slich ift und in das
nady europdifher und chinefifcher Sitte damit bereitete Geteank fbergehen
Bann. Mad) Mulbder [dhrante die Duantitat ded, dem fhrarzen Thee mit
heifem TWaffer entzichbaren Theiles bei 6 Sorten Fwifchen 29 und 38 Proc,,
bei cben fovielen Sorten griimem Thee swifhen 34 und 46 Proc. Peligot
fand fite die fchwarien Sorten 38 Proc., flie die grinen 43 Proc. ald Miteel:
sabl fur bdie Eaufliche, ungetrodnete Waare und beftimmte den Stickftoffaehalt
diefes aufloslichen Theils, melcher faff gany von Thein berrdthren muf, 3u
415 Proc. fir beide Arten. Darnadh wiicden aus 100 Theilen Thee, unter
ber Vorausfesung voliger Gefcdhopfung, gegen 6 Proc. Thein in den Aufqu
ubergehen; allein bei bem gerdbnlidhen Berfabren, Theeaufgup in der Haus:
baltung 3u bereiten, findet niemals eine wirkliche Cefdhopfung Statt, indbem bei
[qufig 14 ungeloft bleibt; fo 3. B. gaben 100 Gr. Gunporvder mit 10 P.
MWaffer infundivt, nur 31 Gr. Crtract mit gegen 5 Procent Thein. Ge-
wobnlidher Theeaufgub enthalt: das fllihtige Del, Thein an GSerbfdure ge-
bunden, nebft Gummi und anderen ertractiven FTbeilen. Durd) wickliches
Ausfochen ded Thee's molrde man alles Theedl verlieren; ourdy Ealtes ober
laues TWaffer wenig oder fein IThein befommen. Nur durd) Aufgiefen von
gang fodhendem TWaffer in didhtfdiliefenden Kannen gebt die Werbindung bdes
Zheing mit Gerbfdure gehorig in Auflofung und wicd das aromatifdye Theeol
bem Waffer einverleibt, obne jugleich ausgetrieben und verfllidhtigt su werden.

G
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Gin guter Theeaufquf, wie Jedermann weif, teibt ficdh beim Grfalten und
bebectt fic) mit einer Haut, die vom Ausgefchiedeniverden des gerbfouren Theins
berelibet, —

Die vollig erfchopfren ThHeebldtter entbalten nody 414 Proc. SticEfof,
bag iff ungefabr bdie Halfte ber in dbem Eduflichen Thee enthaltenen Menge.
Wenn die BVeobacdhtung von Peligot, wie nidt ju beyweifeln, viditig iff, dof
diefer Stickftoff von Cafein berelbre, welches durdh feine Verbindung mit Gerd-
foure davan gehindert wird, fidh in Waffer anfiulofen; fo muf die Merfe bdes-
felben in bden erfchopfeen Bidttern etwa 28 Proc. und im Eiuflihen Thee etiva
15 Proc. betragen. Dann unterliegt ¢8 aber audy feinem Sweifel, daf uns
(nady europaifcher Sitte) eine nicht unbedeutende Menge gerade des nabrhafte-
ften Beftandtheils entgeht und denjenigen BVolfern ju Gute Eomme, die nidht
blof den Abfud, fondern die Blatter felbff wic Gemife verjehren. Ein Beifpiel
aug Peligoet’s Unterfudungen mag das Gefagte veranfhaulichen:

100 Zheile Gunpowbder Thee geben: 100 Zheile Soudyong geben:
Waijer 10 f-mﬁﬁtt 8 iy
| . (flacht. Del 0,5] . . . (flidht. Del 0,5
Grivact 47 mltl_ri“l}rin 6.0 Grivact 43 lmlgi”lfje'iu 6,0
Erfdopfre Vlatter 43 mit Gafein 12,0] Gefdiopfte Blatter 49 mit Eafein 14,0
100 Thle. 100 Thle.
DerSicgels Unter den Wolkern, weldye den Thee nicht als Aufguf, fondern in Subftan;

thee. . A ¥
geniefen, find befonders die Momaden ju verfteben, die einen gropen Strid) des

mittleren Afiens bewobnen, die Mongolen, Buraten. Sie erhalten eine eigene
Sorte Thee, den Sicqgelthee, von ibren chincfifchen Madhbarn; was fie nicht
felber brauchen, gebt nach Sibivien, theils aucd) nady Afiradjan ju ben Kal:
micen. Der Jiegelthee wird dort fo allgemein gebraudyt und ift fo ganglic)
Wolksbediiefnif, daf e fiberall in der Mongolei und in Dauvien als Hanbdels:
mitnge im Cours und gultig iff. Die WVerbreitung des Thee's in jenen Gegenben
ftammt wefentlich von ber WMafireqel der mandfdhucifchen Kaifer, den Solb
ber mongolifthen Truppen mit Theetafeln ju begahlen. Diefes dyinefifche, in
Ghina aber nie gebraudyte Fabricat befieht aus den alten, groberen Theeblattern,
Abfallen und Stielen bder befferen Sorten und Blattern anderer Straude,
welche JIngrediengien mit dem Blutwaffer (Serum) bded Odyfen= ober Sdhaf:
blutes angemacht und ju viereigen didfen Kuchen geformt twerben, wober ber
vuffifthe Mame Kirpitschnoi Tschai, b. i. Backfieinthee. Er hat fiir diefe
Momabden bie Vebeutung cined wenig voluminofen Nabrungémittels, weldhes
felbft bas fchlechtefte Steppenwaffer trinfbar madyt. Sie pflegen ihn Fervieben



BVom Thee. 5-5

mit MWaffer aufiubochen und unter Sufa von etwas Mebl und Sdhaf:,
Rinds= oder Pferdefett (audy eines Jalglichtes im Nothfall) eine Art Brithe
daraus zu beveiten, die fie mit Steppenfaly und wenn moglich mit Afche oder an-
beren alfalifhen Salzen verfesen. Lepteres, obgleich unbetwufit, offenbar um
den Kafeftoff beffer su [ofen.

Mag der gewdhnliche Thee fite den groften Theil von UAfien, flir Curopa
und Mordbamerifa ift, das ift ein dbnliches Droduct, der Paraguap-Thee fur
einen grofen Theil Sidamerifa’s, befonbders Pavaguay, la Plata, Peru und
Quite. Der Straudy, eine Art Stechpalme (llex paraguariensis, St. Hilaire)
in Paraguay, Urnguay und dem Fnneren von Brafilien einbeimifdh) und rwild-
wachfend , eveeicht die Grofie cines Orangenbaumes, bat langlide fpatelformige,
3 —4 3oll lange Blatter und heift Yerva maté, bei den Indianern Cau-
Coup. *) Der Pavaguap=ZThee, fo wie er im Handel vorfommt, iff von
fhmusig gelbgraulicher Farbe, ecin Gemenge von fehr Eleinen Bilatt{thckchen
nebft big solilangen Stiel- und StengelftiicEden gemengt, welches Ednftlich
buech Trocdnen tber Feuer jubereitet iff. In Paraguan lefert diefe Sube:
veitung einen beffeven Thee, als in Brafilien; fein Gefhmadk iff eigenthlimlich,
boch den geringen Sorten ded dhinefifchen Thee’s nabhefommend. Der Gebraudy
biefed Thee’s, ber von ben Eingeborenen bei der Eroberung auf die Portugiefen
ubergegangen ijt, bewirft cine angenehme Wufregung, telche durd) Opium
aufgeboben witd. — Man genieft ibn wie den dinefifhen Thee, als Aufquf
mit Sucer, sumweilen mit Limonenfaft. Der PVaraguapthee iff viel unvollftan:
diger befannt, als der dhinefifche. Trommsbdorf hat darin Tanningenfaure
(Gatechufaure, eine Art Gerbejaure) und Stenbhoufe Thein entdeckt. Lekte-
rer fand — freilich nady eciner Methode, die ihm beim chinefifchen Thee Eaum
1/, teg twabren Gehaltes gab — nur 0,13 Proc. bavon.

Die europaifchen Nationen haben fich — was den Gebrauch der bier in
Rebe ftehenden Gotrinke betrifft, formlich in jwei Parteien gefpalten: bdie
eine, die Englanber an der Spike, wie die meiften ihrer Colonien und Todyter:
[ander, haben den Thee gum herrfdenden Getranf evforen und jum Bolfshe-
dlicfnif gemacht, wabrend der Kaffee mebr wie ein Lurus nebenber geht. Bei der
anderen Partei, wie den Franzofen und Deutichen, ift im Gegentheil der Gebraud)
oes Thee’s etwas Angelerntes, mehr Conventionelleg geblicben, was hodyftens
eine Bebeutung fir den gefelligen Werfebr und da nur der Hoberen
Claffen, Eeinesweqs aber in dem matericllen Leben der Maffe ves Volkes eclangt

*) B8 fdeint eine geringeve undadite Sorte Paraguay:=Thee aud) von der Cassine
Gougouha Mart. getwonnen ju tverben.

e Paras
guaythee.
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hat. @8 baben fich, nady dbem TMufler des Drientes, bdie Eymﬁnttjien jener
bielmehr dem

Kaffee

sugetwendet und ibn in gleicher Weife jum BVolfsbebiirfnif erfien Ranges er:
boben *). Die einfachen Folgen davon waven feine Widhtigkeit als Hanbels-
waare und bie Abhangigleit der nordlichen, Eaffecgenicfenden Nationen von den
Eaffecerseugenden Landern. Diefe find urfpringlidh nur Arabien und Aegnpten
qerefent; aber nachdbem der Gebraudy in Guropa in grofer BWerbreitung Fuf
gefafit batte, liefien fidy alle Staaten nﬁngrgm fetnr, ben Anbau diefes widhtigen
Prodbucts auf die Colonien auszudehbnen. Lon ber Jeit an fah man Kaffee-
pflanzungen in Wejtindien, in Dftindien, in Brafilien entfiehen und begieht
biefe Waare aus feiner alten und neuen Heimath jugleid). Das was durd
ben Dandel u uns fommt, iff der aus der Frudt bevausgefchdlte Samen
ber Coffea arabica, ¢ines Straudyé aus der Familie der Rubiaceen **), der im
freien Tuchs big su 30 Fuf erveicht, bei der Gultur aber gewobnlich anf
SMannshobe surficgefchnitten wird, um bdie Frucdhtbilbung zu befordern. Die
Frudyt ift eine zweifamige Beere, von Farbe und Anfebn einer Eleinen Kivfdhe
febr &bnlich, von bdenen jede alfo jwei Kaffeebohnen in eciner fleifchigen Hille
enthalt. TWeil die Frhchte nicht gleichzeitiq veifen, fo iff fiir biefelbe Grnte

- ein mehrmaliges Einfammeln nothig; von den eingefammelten Frichten wird das

Befdinhie
lidped.

Fleifch, weldyes febr juckerhaltig ift, theils durd) Gabrung, theils durd) medya:
nifche Arbeit gefchicden. GEntwweder quetfcht man bie frifchen veifen Beeren
svifchen TRalzen unbd (Gt den Brei auf einem Sieb ablaufen, um die getrennten
Beeren durd) Cinweichen und Auswafden in Waffer weiter 3u reinigen und
bann ju trodnen. &8 bleibt dann nur noch 0brig, die innere hautige Hitlle
von den Bobnen (ducd) Enirfhen unter einem fdhyweren holzernen Nade) abzu-
fchalen unbd die reinen BVobnen davon (wie das Getreive) mit einem Facherrabe
s reinigen. DOber — bdies ift bdie in Wenejuela gebraudiliche Art — man
breitet die Beeren auf Horden in ber Sonne aus, wo fie wabrend 14 big 20
Fagen erft weinig gabren, dann eintrodnen. JIn jwei Operationen wer-
ben alsdbann auf SMublen erft die BVobnen herausgefchdalt und dbann von den
Samenbauten befreit. —

- Der Gebraudy bes Kaffee’s dativt in Arabien vom Ende des 15ten Jabhr:

—-

*J 3m Jahre 1840 Betrug die Genfumtion im Jollocrein 2 Pund 11 Lot auf
ven Kopf.

**y Gine Familie, wohin u. a, ver Kvapp, Walomeifter, vas Labbraut gehoren.
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hunderts her; in Parig iff derfelbe erft um’s Jahr 1669 eingefibrt und das
erfte Kaffeehaus von einem Armenicr in St. Germain 1672 erdffnet worden. —
Dbgleidy ein eingiger Baum bis 3u 20 Pfund tragen Fann, fo rechnet man
boch in Venezueln nur 1,8 Pfund. Ein Morgen (= L/, Hectare), der 2560
Biume faft, liefert daber im Mittel eine jdbhrliche Grnte von tber 1100
Pfund trocene Bobnen. :

Die Unterfuchungen Gber den Kaffee haben ju hochit wiffensrerthen, ob: Cpemifgee
gleich in quantitativer Beziehung noch mangelhaften Refultaten gefithet.

Das Gemwebe der Bobnen ift von einer hornartig ausjehenden Maffe ge:
bildet, bie mit der ecigentlichen Holzfafer zwar die Jerfesungsproducte duvd
Hise (Effigfaure 2c.) gemein bat, aber weder mit jtarfen Sduren Suder bildet,
noch ein gleiches phofi€alifhes Verhalten, nody cine gleiche procentifthe Jufam-
menfesung bat. Diefe Avt Pflanzenfafer gehort vielmebr jur Gattung der
bolzigen Jncruftationen und fdhliefit im Kaffee eine MReibe von Stoffen ein,
unter bdenen die widhtigften nachifehend begeichnet find. Schon Robiquet
hat in den Kaffecbobhnen 10 Proc. Fett nachgewiefen, ein ®@chalt, der nach
Papen im Moffa bis auf 13 Proc. fteigen fann. Diefes Fett hat Rody-
[eder al$ ein Gemenge der WVerbindbungen bdes Glycernis mit der Delfaure
und der Palmitinfaure ecfannt. Die Palmitinfaure ift ein Fett, weldhes ald
Beftandtheil des Palmoles befannt iff. Das Kaffeefett iff an fid) geruchlos und
enthalt nur, wie die Bobnen felbft, den cigentbiimlichen Gerudy des Kaffee’s von
einer hodhft geringen Menge eines flldytigen Deles von orangegelber Favbe,
welches bei 720 €. fiberbeftillice. TWie tweit diefes AUroma in den frifchen Bobnen
enthalten iff, ober durdy dag often erft entwicelt wid, ift nicht gehorig in’s
Klare gebradht.

Unter dem Namen Kaffeefaure hat fdhon Pfaff und Unbere, am bes soferfinre.
ftimmteften aber Rodyleder einen Beftandtheil deg Kaffee’s Eennen gelehut; fie
ift in dem Werhdltnif C, H,, Oy + 2H,0 jufammengefest und darin, wie e3
fiheint, mit Kali, Kalf, vieleicht aud) anberen Bafen verbunden. Die Kaffee-
faure gebt in diefem Juftande an bas Waffer fber, womit der Kaffee gefocht
wird. Sie reibt {id) sunadhft an die Gerbefauren an, entwidelt beim NRoften
(fiber 180°) den Gerudy des gebrannten Kaffee’s und verdnbdert fich dabei in
eine anbdere Saure, bdie mit Vafen verbunden bleibt, wenn folde ugegen
waren. JIn Waifer leidhyt (oslich, theilt diefe Sdure demfelben ecinen fauerlid)
abftringivenden, nicht bitteren Gefchmad mit; fie 3ieht den Saueritoff der Luft
rafdhy an, indbem fie fich damit vécbindet; ihre Verbindungen mit Kalk und dem
Baryt twerden dbadurd) grasgriin gefardbt.

Bon Runge it (fhon 1820) Dbder %éﬂanbtlﬁei{ unter dem Tamen  sofein.
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Goemifdor Kaffein abgefchiedben worden, den man fidh mit Redht als das Wirkfame, als

Mefame.

Safeun,

Ajeye.

Subereis
(AT
Kafen.

den Trager ber befondeven LWirfung des Kaffee’s anjufeben gewobnt hat. Erf
fpater hat Jobjt bargethan, baf das Kaffein mit dem Thein in ber Sufam:
menfesung Gbereinfomme*):

Ihein = 50,1 Koblenftoff + 29,0 Stidft. + 5,2 Wafferft. + 15,7 Sauerft.
Raffein = 49,8 » + 288 » 45,1 »  +16,2 »

und in den fonftigen Eigenjdhaften nidht abmeidht. Leider find ltber die Menge
bes Kaffeing in den Kaffecbohnen Eeine gentigende Beftimmungen vorhanden,
denn die Angabe von Pfaff, dag die frifthen Kaffecbobnen nur 1L, enthalten,
modhte jedenfalls viel ju gering fein, dba fdhon Paven in jenen finfmal mehe
und Robiquet ebenfo viel, bis Ly, im gerofteten Kaffee fand.

Wenn die (frifhen oder fchwach gerdfteten) Bobnen mit Waffer ausgezogen
werden, fo [0ft fich eine geringe Menge einer anderen ftikfofhaltigen Subftang
auf, welde MNodjleder ald diejenige der Hulfenfrichte, als Lequmin ober
Ditanzencafein (mit einer Spur Einweififfoff) erfannt und beftatigt hat. Ein
viel groferer Theil bleibt in den erjchopften Bobnen an Kal€ gebunden jurii,
woran der Kaffee febhr veich iff. Sest man dem Taffer etwas Foblenfaures
MNatron zu, fo gebt beinabe alles Lequmin in ofung. Werben Kaffecbobnen
mit Waffer Gbergoffen, fo fangt fid) alsbald eine Serfesung des Lequming an
su bethatigen, die wegen des Gebaltes der Bobnen an Juder fofort cine gei
ftige Gabrung nady fich zieht. €3 ift moglich, daf der legtere aus dem Fleifdh
der Kaffeebaumfritchte in ben Kaffee nbergegangen ift.

3u den angefubrten Stoffen, welche man vor bden ubrigen im Kaffee
dharakterifict und unterfthicben bat, gefellen fich nodh mineralijdhe, bie beim
BVevbrennen als Afcye (3,19 big 5 Proc.) surindbleiben und aus Eoblenfaurem,
fehrefelfaurem Kali, Chlorkalium, Eoblenfaurem und phodphorfaurem Rn[f
Bittererde, Eifen: und Manganornd befteben.

Dem Gebraudy frifdher Kaffecbohnen fiehen zwei UnbequemlichEeiten ent=
gegen, namlidy ein etwas herber Gefdhmad unbd die Scicrigleit, bie Bobnen
s pulvern, was jum Swede vidtiger Anusiichung unumgdinglich nothig ift.
Beiven pflegt man der herrfchenden Sitte gemaf unbd jwar febr paffend durd
Roftung, b. i. Cehibung ves Kaffer’s bis ju einem gewiffen Jerfesungsgrad —
s begegnen. Dabuvch werden die Bobnen troden und fprode, jugleich wobl:
fdhmecEender und gu einem grOferen Theil aufloslich. Obwobl man tber die
chemifche Weranberung Eeine genauere Aufichitiffe bat, fo ift doch gewif, baf

*) Die Jablen find unmittelbave Ergebnijje der Ynalyfe.
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fie fich am meiften auf die Kaffeefaurve evffvectt, bie dadurch unter Ent: EI.:E::;L:
widlung eineg angenchmen brenylichen Avoma’s in ecine andere Saure umge:  Rifen.
wandelt witd. Mady Paven foll yugleich der mit ihe verbunbene Antheil
Kaffein in Freibeit gefest werden. WAud) der Sucfer erfabrt ein dbnlidyes
Sdhickfal und gebt in braunen, gebrannten Suder ober Karvamel thber. E3
perftelt |ich von felbft, dbaf bei einer ju hoben Temperatur, wobei die Bobhnen
mebr verfoblen, al8 voften, dev gange Swed verfehlt wird, indbem alsbann die
brenglichen Producte der Pflanzenfafer fidy mit denen nady gebrannten Horn
viechenben des Lequmins mifdhen, dag eigentlidhe Aroma ganzlich fortgeht, nad
einanber erff der ucer, dbann das Fett zerfiort und das Kaffein ausgetrieben
with. Daf lesteres theiltoeife audy bei einer guten Noffung nidht yu vermei:
ben ift, beweift der Wergleich des frifdhen Kaffee’s mit dem gerofteten. Der
frifdhe Kaffee giedt ndmlid) einen abfiringivenden Aufquf, bder, wabhrend ihm der
beliebte feine Gefthmad feblt, jugleich viel ftarfer auf die Merven wirkt. - Ob-
gleich die Grengen von der Matur iemlich fharf angedeutet jind, in denen bie
Rofthise bleiben mufi, fo fberfdyreitet man dody in ber Haushaltung diefelben
taglidy, obne freilich immer in das angedbeutete Grtrem ju verfallen. Die ent:
fchieben grofere Fertigheit der Frangofen Niber bie Deutfthen im RKaffeebereiten
[iegt nicht blof in der Cnthaltfamebeit von f{dhlechten Surregaten, fondern nody
vielmebr in ber Kunit, den Kaffee richtiq und ficher ju roften. Das Kaffein
beginnt bei 3859 €. yu fublimiven; bdie Jerfesung der Kaffeefaure, des Juckers .
giebt fidy fchon unter 200° G. [ebbaft durd) dbag Dunklerwerden der Farbe
Eund, die man fhglich als das einfachjte und befie Merfmal beim Verlauf bder
Roftung fefthalten fann. Diefe muf nadh diefen Grundiasen moglichft rafdh
unb moglidhft gleichformig bei etwa 200° G. vor f{ich geben und jwar in ver:
fdhliefbaren Brennern, weldhe das Abdunften des Avoma’s moglichft erfhrweren.
Solchen Anforderungen entfprechen bie [iegenben, waljenformigen Trommeln
am beften, mweldhe Tber freiem Feuer umgedreht werden. Daf der fertig ge:
roftete Kaffee aus demfelben Grunde in verfdhloffenen Gefafen erbalten mug,
tobei fich viel Feuchtigheit an den LWanben verdidhtet (bas Sdwisen), ift
jeber {jnu%fmm befannt, aber wabrftheinlich wiffen nicht alle, daf die Gilite des
Kaffee’s bedeutend gerwinnt, wenn die Bobhnen vor dem NRoften in Ealtem Waffer
einige Minuten gewafdhen (gefdroungen) und dbann jwifchen Thchern getrodt-
net werden. Die telibe fdhmusige Farbe des ablaufenden TWafjers, forvie der
Umftand, daf der Kaffee theils bei feiner Gemwinnung, theils beim Handels:
transport und auf dem Lager auperlich ftarf verunreinigt, ja felbft ofter be-
teligerifh gefarbt tvicd, erlaven diefen Grfolg hinreichend. — Beim Riften
bes Raffee’s findet, wie natielidh, eine Geidhtdabnabme, aber aud ein Auf:
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Bubereis fdhwellen, eine Junabhme des Umfangs Statt, weldye beide mit dem angemand:
ing.

Rioffen.

ten Hisgrade in gerabem Verhaltnif fteben.
Papen fand in 100 Th. (getvoknet):

Martinique Bourbon ‘ Moffa \ Dev Martinique verlor

, burdy vas Fusdtvodnen

Stiditoffqehalt | 2.4 2,54 ’ 11,58 Proe. feines Ge-
Ajde .. . | 500 ‘ 4,66 [ widytes.

Der Kaffee von Martinique gab:

e — e
— ———— _—

| gar nidt fbmwadh voih | faftanienbraun I Braun

qerojiet
Werlujt durdh Roften . = 15 Proc. 20 Proe. 25 Proc.
Bolumvermelrung . . 1 ?Tmh 1 1,53ad —
Erivack . . 4ﬂl}ﬂslnc | 3: Proc. 371 Pree. | 3929 »
Unloslider ﬂi‘u&mnb s - =

Durch die Noftung bis su 25 Proc. Gewidytsverluft ecbielt man ein Pro-
buct, weldes nodh 2 Proc. Waffer, aber diefelbe Menge Stickffoff (namlidh
2 41 Proc.) enthielt, wie bder trodene Kaffee. Auf den mwabren Sadyverbalt
surlicgeflibre, geben alfo 100 Th. troener Kaffee mit 2,4 Proc. Sticfioff, 76 Th.
gerofteten mit 1,8 Stidfioff, fo daf 0,66 Stidjioff oder ein entfprechender
Untbeil ftifoffhaltiger Beftanbdtheile verloren gehen. JFn Uebereinfiimmung
mit bdiefen Grgebniffen ftehen bdie zablreichen Beobadytungen Anberer (3. B.
Dauffe’s), wonady der Martinique das befte Getrant liefert, wenn er auf
20 Proc. Gew.-Verluft, alfo Eaftanienbraun; der Bourbon, roenn er fdhwadher,
auf 16 big 18 Proc. Gerw.-Verluft, v. h. lichtbronze, und der Motka, wenn er
nue auf 14 bis 15 Proc. Gew.-Verluft, oder rothlich gelb gerdffet wird. Nadh
ihm geben gewdbnliche, bei 800 beveitete Aufglffe, tvie fie genoffen werben,
von Martinique 31 Proc., von Bourbon 25, von Moffa 22 Proc. Ertract.
Papen’s NRefultate beruben auf der BVorausfesung einer ganlichen Erfcho-
pfung deé gemablenen Kaffee’s durch das TWaffer, weldhe in der Prapis aber
nie ftatthat. Um ben Verfuch der lesteren angupaffen, bat Papen 100 Gr.
gemablenen Kaffee mit 1000 Ge. TRaffer durd) cinmaligen Aufouf ausges
sogen. Die Menge und der Sticftoffaehalt des Kaffee’s verbielt fich biecbet,
wie folgt, beim Martinique:
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| Stiditofi in

= 5 Stiditofi in|Ajche in 100  °FM
tab ver Rejtung Grrvact o ! - -
100 Getract | Gebract |2 1003h. Rafee exfal-
fenen Srivact

Ajche in dem

|
I
|
jdbwadreth . . . ’ 25 Gir. i e i e
|

faftantenbraun . 19 » 3820 | 16,9 Gr. 0,72 Gix. 3,23 Giy.
braun . 16 » 436 » | 159 » 07 » | 304 »

€8 gebt baraus Hervor, daf bdas nady der gebrduchlichen Art bereitete
Getrank von dem Stickftoffgebalt (alfo auch von den ndhrenden und toirk:
famen Beftandtheilen) der frifhen Bohnen nur beildufig 24, von bem bder ge-
rofteten 24 enthalt, daf aber die mineralifhen Theile 3um bei weitem grofieren
Zheile in daffelbe ubergehen.

TWenn die 214 Proc. Stidftoff im Kaffee auf die beiben ftidjtoffhaltigen
Beftandtheile gleidh vertheilt wdren, fo wirde died beilaufig 4 Proc. Kaffein
und 9 Proc. Lequmin entfprechen. Lesteres bleibt faft gany im Kaffeefas ju-
cicE, fommt aber ben Orientalen ju Gute, welde den Kaffee wie die Cho-
colabe (b. b. Alles, nicht blof den Wufguf) geniefen. — Wenn der Auf:

Fig. 6. quf, wie im obigen Beifpiel, auf 16 bis 19 Gr.
=___3-____f. Crtract 0,7 Gr. Sticftoff entbhalt, fo entfpricht bies,
die febr gevinge Menge Lequmin unbeadhtet gelafjen,
21/, Gr. Kaffein.
| Aug den Beftanbdtheilen des Kaffee’s und deren
| LBerhalten geht mit Eoideny bervor, daf bdas Ko:
| den des Kaffee’s nady alterer Weife nicht oohl vor:
theilhaft fein fann, fondbern jedenfall8 dben Werlufi
bes groferen Theils des Aroma’s bewirfen muf.
Der befleve Weg it obne Jrweifel der Aufauf, und
e8 hangt [ediglich von ridytiger Handhabung ab, um
(bet gleichem Berhaltnif swifchen Waffer und Kaffee)
ein ebenfo ftarfes, an aufgeldffen Theilen reiches
Getrant ju erhalten, wie burd) Koden. Die Kunift:
qriffe, worauf eg anfommt, tberfieht man am beften
aus einem Beifpiel, wie bie nebenftehende Abbildbung
(Fig. 6). Das NRobe b b von Glas ift feft in ben
Halg der Flajhe C und jwar mit ecinem Kotk ein-
gelaffen, auf weldem ein durdhlodhertes Seibeblech
e liegt. Das Nohr Fann jebesmal mittelft des

fodyen.
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RKorfes o in dad Kochgefdf a [(ufibidt eingepaft
werden. JIn a fdhittet man dag TWaffer, in C den
gemablenen Kaffee, weldyer auf bas Seihebled) ju
licgen fommt. TWenn man nun dbas Waffer mit
ber Spirituslampe jum Sieben bringt, fo iwird
ber eingefpercte Dampf, auf daffelbe drickend, s
nothigen, dburch bb nady C aufyufteigen, o es
den SKaffee durdhpringt. TWenn bie untere Miin-
pung von &b auf diefe Art frei geworden ift, fo
nimmt bie Luft und der Dampf, bder fidh) aus dem
NRefte ves Waffers entwicelt, feinen MWeg durdy €,
und bringt dben Inbalt bdiefes Gefafies bald auf
1009 G., inbem ev fid) anfangs verdichtet, bald aber
unverdichtet bindurchpaffict. Diefes eigentliche Ko-
dyen erlaubt man nue einige- Augenblice und zieht
bann die Lampe weg. E$ verdichtet fidy der Dampf
durdh AbEUHlung in @ und erjeugt cinen [uftvers
binnten MRaum; bdie atmofpharifche Luft wird alfo
mit einem bebeutendben Drud dvad LWaffer in a,
burch den Kaffee — bder fich mittlermweile auf bem
Siebe e abgejest hat — und das Rebr b, nad) @
hinabbrangen, wofelbff ¢ fidh als ein ftavfer Ausiug fammelt. Der Kaffee
bilbet im Halfe von C iber e eine enge und hobe Saule, weldhe alfo mit
todhendem Wafier, unter hohem Deuck und folglih vafdy, nad)y dem
Princip der Verdrangung ausgesogen wicd. It der Aufguf fo weit
niebergegangen, fo verdrdngt die nachfthizendbe Luft den Neft aus den Poren
bes Sapes. Eine nicht genug zu bericfidtigende Bedingung, um aus einer
geaebenen Menge Bobhnen einen mEg[Ed}ftlﬁa'rE'en Aufguf su madpen, ift das
Korn des gemablenen Kaffec’s. ©s ftebt vdllig feff, daf aus meblfein ges
mablenem flaffee um beildufig L4 mebr ausgesogen wird, alé aus dem ge-
wohnlidhen groben Pulver; natlielich mifen die Filter fir fo feines Korn vor:
gefeben fein, wenn Eein fapteiibes Getrant entfehen foll, und man fann dreift
behaupten, bdaf bie Methode, den Kaffee su Eodhen und abfiken ju laffen, fo=
wie die mangelhaften Filter gerwobnlicher Kaffeemafdinen, die Urfache einer gang
ungebeuren Kaffeeverfchvenbung find, die nuv einigermafen burch die Wiebers
benusung bdes Kaffeefakes gemindert wird, eine flr die Gute des Getrankes

freilich nicdht empfeblenswerthe Mafregel.
Der hobe Preis und bedeutende BVerbraudy des Kaffee’s hat erfinderifche Kopfe
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[angft sum Auffuden von woblfeilen Erjapmitteln verfudyt. Dbgleih man mit Succeqate.
Beftimmeheit fagen Eann, daf e8 folche im wabhren Sinne, d. h. die den Kaffee
in feiner gangen Wirkung exfesen, fitr jest nicht giebt, fo {ind doch — um von
einer Unzabl anberer ju fhweigen — getrocEnete gelbe Riiben faft in allen
Haushaltungen bder niederen Claffen ju feben und Gichorienwurzel in einem
foldhen Umfange in Gebraudy, daf in Verlin jahelich 10,000 Gentner, n
Halbecftadt und Braunfdweig 20,000 Centner fabricict werden. Die Moa:
lichEeit folcher Thatfachen berubt auf Avmuth und auf Unwiffenbheit, die in
plumper  SelbfEcdufchung die Facbe flir den Gebalt nimmt. € modte
Eaum einem Sweifel unterliegen, daff die Cichovienfabrifen mit der Auftarung
bes Publifums fber den wabren MWerth des Kaffee’s alsbald eingehen witrden.
Es ift namlich bis jest in den Gichorien fo wenig al$ in den Mitben etwas
entbect torben, was dad Kaffein ju erfesen i@ Stanbe ware, aber fie liefern
einen ftack gefarbten Abfud, unbd wifdhen »fchwargeme und »ftareme Kaffee
wird von UnEunbdigen nidyt unterfchieden.

Chocolabde.

Dbgleich nicht tagliches Bedliefnif, wie Thee und Kaffee, fo wird die wifprung.
Chocolade dodh in febr betradhtlicher Maffe verbraudyt und fann daber nidyt
gang unberubet bleiben. Sie iff befanntlich ein Fabricat aus den Bobnen von
Theobroma Cacao, einem niedrigen Baume der Malven = Familie, in den
Tropengegenden Amerifa’s und den weftindifhen JInfeln beimifth, ber eine
febe Eleine Biliehe, bdie Feine jwei Linien Durchmeffer hat und eine unverhalt:
nifmafige, gurfenformige Frucht von 4 Dide und 10 Lange trdgt. Sie enthalt
in einem weiflichen wohlfhmedenven Fleifche 25 Kerne oder Cacaobohnen, jede
mit _einee befonderen Sdale umgeben, mit der f{ie in den Hanbdel Fommen.
Es giebt febr viele Arten; der von Caraccas ift ber befte, bdie weftinbifdhen bie
geringften.  Die Cacaobobnen find nicht genau unterfudgt worden; man weif E:%::EE‘:IE:
nur, daf fie ein cigentbliimliches mildfchmeckendes Fett, die Cacaobutter, und jwar
iu %3 Peoc. (nadh Bouffingault) bis 53 Proc. (Lampadius) enthalten.
AuGerdem fanden Beide viel Cimweif, eine Art Gerbfaure und etwas Sravke unter
ben bemerfenswerthen Beftanotheilen. TWosErefensEy bhat nadgewviefen,
baf dbie Bobnen aber audy einen eigenthiimlichen, dem Kaffein abnlichen Be-
ftandtheil enthalten, den er Theobromin genannt hat. Es weicht diefer nod)
unvollfommen ftudicte Stoff von dem Kaffein in der Sufammenfesung (Cyy Hyg
Ng O,, Till) ab, indbem er mebr Sticfoff (35 Proc.) enthalt, Eommt aber
tm Gefhmad ziemlich damit fiberein. €6 fann nidyt ungecfest fublimict werden.
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Die Jubereitung ded Cacao befteht namentlich im Roften, Entfhilen und
Serreiben der entfdhalten Bobnen in einem erivdrmten Reibapparat (Keffel, Cho:
colabenmafdyine). Dierbei bilbet dbas Mebl ber Samen mit dem ﬁﬁfﬁggemnn
venen Fete (fdhmelzend bei 40° G.) einen Brei, der in den Formen ju Tafeln
erftarrt.

Ullgemeine BVBetradhtunag.

Im Angeficht der Thatfadyen, daf wenigftens 713,000 Gtr. Thee in i:irm.

theeteinfenden Guropa unb Amerifa und 610,000 Ctr. Kaffee in dem Sollver:
banbe confumict werden; bdaf jn England und Amerifa der Theeverbraud) in
ber taglichen Lebenstweife bes geringffen Wrbeiters fo gut wie des reichffen
Grundabels einen integrivenden Beftanbdtheil ausmadht; daf in Deutfhland
bag Bolf um fo bartnackiger an bem Kaffeegenuffe hangt, je mebr bie Ae:
muth die Fitlle und Auswabl der Lebensmittel befchrinkt, und daf der fhmalfte
Fagelobn immer und immer nody in cinen Brudptheil fir Kaffee unbd einen

- anberen fir Brot und Kartoffeln gefpalten wird; im Angeficht folcher That:

fachen (3§t fich fdywerlich die Bebauptung rechtfertigen, eé fei ber Genuf von
Kaffee und Thee etwas nidht eigentlidh Wefentliches, nur etivas Aeuferliches,
eine Sache der blofen Angewdhnung. €3 iff im Gegentheil aus duferen und
inneren Grimben febr wabrfdheinlidy, daf der Volbsinftinct in dem Geflihl ge-
wiffer Licen, man modyte fagen einer fpecifijdyen Unzureidyenbdheit der gewohn:
lichen fLebensmittel, bdie nicht gut durdh reichlichere Quantitat decfelben ge:
hoben werben Eann, eben in diefen Ergeugniffen die ridtige Crganzung, bdas
wabre Mittel aufgefunden, fefigebalten und fidh vollig zu ecigen gemadit bat,
um feiner taglidhen Mabrung bdie erforberliche und vermifte BefchafFenbeit ties
ber ju geben. TWabrend unter fo vielen moglidhen Begetabilien jener Snftinet
ausbriiclich bei Thee und SKaffee ftehen geblicben, fo haben wiffenfchaftliche
Forfdhungen — trog der Verfdhiedenbeit in Heimath und Urfprung, botanifder
Stellung der Mutterpflanze, der Drgane, bdie gebraudit werben (beim Thee
das Blatt, beim Kaffee der Samen) — bdennody die Grinde jener WWahl in einer
ubervafdyenven inneren Aehnlichbeit nadhgeiviefen. JIn beiden ift der dharakteri=
ftifche Beftandtheil, das Thein oder Raffein, von einer der Gerbfaure abnlidyen
Saure, in beiben mit Pflanzen-Kafeffoff begleitet; beide theilen dag bebeutungs-
volle empivijhe Kenngeichen eines feht hohen Stidfoffgehaltes und einer vollig
abnliden Wirkung auf den Organidmus nady derfelben NMichtung. Einen

Lol e & T
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mecEotirdigen und Eeineswegs uninteveffanten Beweis flte leptere TWabrheit
enthdlt die Gefchichte der beiden in Mede ftehenden Getrante.

Cin Shafer theilte dem Superior eines avabifthen Monchstlofters Er-
fabrungen mit, die er ftber den Glenuf der Kaffecbaumfeiichte an feinen Heer:
ben gemadyt batte. Der geiftlidie Hicte, von diefer Erfabrung Nugen iehend,
perordnete feinen Untergebenen eine Abfochung von Kaffecbobnen als Mittel,
um bie Monche bei ihren nadytlichen WAndadhtitbungen munter ju erhalten —
mit gutem Grfolg, und wurdbe fo der Erfindber bes Kaffeetrinfens. Dies ge:
fchabh su Gnde des 15. Jabrhunberts. — Fady emner Legende bder Chinefen,
bie Kampfer mitgetheilt bat, ift der Theeftraud) aus den Augentwvimpern
entfproffen, die fich der fromme Bitfer Darma (1 495 n. Chr) jur Selbft-
peinigung abgefdhnitten, um bei feinen SMeditationen nidt in Sdlaf ju vers
finfenn.  Diefer Heilige, nadydem er jum erflienmal von diefem Kreaute geEoffet,
empfabl ben Theetrank, entzficfe von deffen Wunbderfraft, den Anbangern fei:
ner Secte alé ascetifdhes Starfungsmittel. Halt man hiermit jufammen, was
uber den Verbraudy und den dyemifchen Gebalt des Pavaguanthee’s feftftehe, o
fublt man fich darauf hingedrangt su glauben, dbaf es im Fefentlichen bas
Zhein ift, in deffen Créennung der Inftinct der Volfer fo merbrolirdig der TWij-
fenfchaft vorausgecilt ift. Was fitr eine Bedeutung das Theim fir die Erndbrung
bat? Das ift eine bunfle Frage, die nody ju tief im Sdhoofe der wiffenfdaftlichen
Bufunft verfenft lieat, als daf man e wagen Eonnte, darlber etwag aufiu:
frellen, was felbft der nadyfichtigfte Beurtheiler als Erflarung pafjiven liefe *). —
Die neuerdings gewonnenen Aufjdyiiffe, die man dber dbie MNatur des Fleifches
und der Fleifchbriibe erlangt hat, bieten fbrigens cinen febr interefjanten Ber-
gleihunggpuntt dar, der vielleicht den TWeq jur Lofung ber Frage angedeutet
enthalt: TWie oben gegeigt worden, iff der Gebalt an Kreatin und Kreatinin
ein tefentlidher Chavabter achter Fleifchbelibe, der bdiefe in ihrer Wirkung,
von Gallertfuppen und abnlichen Surrogaten unterfdyeibet. Kreatinin (Kreatin),
Ihein, Theobromin gehoren ein und derfelben Claffe chemifcher Verbindungen
an, in welder die darabteriftifhe Wickfameeit einer Reihe von Pianzenfoffen
und Arjneimitteln berubt, 3 B. das Chinin in ber Chinavinde, dbas Mor-
phin im Dpium. Die Art diefer TWirkjamEeit auf den Drganismus ift febr
verfchicden von der Function der Mabrungdmittel. Die lepteren wirfen nur dann,
renn die genoffene Menge, Loth gegen Loth, die Menge des Stoffes aufwiegt,

*) Der Jujammenhang mit ver Gallenbildbung und dem Thein, bden man fraber
vermuthet bat, ift, feit man Kenninif von vem bebeutenden Sdwefelgehalte ded be-
treffenden Glallen-Veftandviheiles (ved Tauving) erlangt Hat, naticlid ein Jrerihum
und nidt mehr von JInterefie.
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den der Korper im Veclauf feiner Lebensvervidhtungen eingeblifit hat. Nicht fo
jene fogenannten organifchen Bafen, bdie fhon in Mengen energifdhe Wie=
Eungen jeigen, die, verfchroindend gering, damit ganglich auger Verhdaltnif ftehen.
Gs will alfo feheinen, als ob unferer Nabhrung — neben der Blutbildung und
MWarmeerseugung — auch nody eine dritte, eben darin angedeutete Jrweckerflillung
obliege; ob diefe auf einer divecten Mevvenwivbung, oder wasd fonft berubt oder
tiberbaupt wabe iff, muf der Mebicin und Phyfiologie su beffdtigen hberlaffen
werden. —  Cinige -evfabrene Werste glauben, bdaf die erregende Wirfung
des Kaffeing (ober Theins)y auf das Centralgebilbe der Unterleibsnerven, bdas
@inng[ignﬂ}ﬁnm, abnlidy tie die der geiffigen Getranke auf das Giehitn, ge
vichtet fei — und erfldren daraus feine, ben Maufch ddmpfende Eigenfdhaft.
Nur fo viel ift gewif, daf die Nabrung des Menfhen dbann am dvmijien an
wabrer Mabrung ift, wenn fle Gberwiegend aus Kartoffeln befeht, und baf
bie fremden Jonen, die uné im Kartoffelbau diefen Febler aufgebiicdet haben,
auch bagu auserfehen waren, ihn im Thee:, Kaffee: und Cacaohanbdel — das
Gefagte gilt nataclich in den allgemeinen Begiehungen audy fiie die Chocolabe
— einigermagen auszugleichen.

BVom Tabak

Wenn audy der Tabaf Eein Nabrungdmittel genannt roerben fann, fo ift
e8 Do) bier an feinem Drt, dartiber einige Worte anzuflibren.

Wefprung. Die Pilangen, welche das Material jum Raudhen liefern, bilden das
(Befdhlecht Nicotiana aus bder Familie der Solaneen, unter welden N. tabacum
vorjugs = und N. rustica, glutinosa, macrophylla ete. nur ausnahmsieife
gebaut werden. _ _

Die Gerwobnbeit des Tababrauchens baben die Spanier juerft bei den Ue:
eintwobnern der Infel Cuba gefeben *); obgleich den germanifchen, flavifchen und
romanifchen Bolkern urfpringlich vollig fremd, hat diefelbe dodh im Veclauf
ber Jeit in Guropa auf's Tieffie Turzel gefaft und jugleich in cinem fiegreiden
Kampfe gegen Gtifette, Sitte, Erjiehung und Polizei an Yusdehnung ge-
ronnen, bie nodh ftets im Wadhfen iff. Mit der BVerbreitung des Fabak:
raudyens ift audy ber Anbau des Tabaks fortgefchritten, der (um dbas Jabr 1558)
in Portugal feinen Ausgang nabm, fid) (3u Seiten der Katharina von Wied.)
nadh Franfreich durch . Micot (daber Nicotiana) und Spanien ausdebnte.

*) @s ift abrigend nidht unwabrideinlih, daf der Glebraundy beé NRaudytabalé in
Nfien, befonderd Ghina, alfer ald die Entvedung Amevifas ift, und vaf ibn die Gurepier
jdon friaber von MAften aud fennen lexnten.
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Nach Cngland iff dad Nauchen von Nordamerifa (Birginien) und von den
Deutfchen unter Kacl V. aus Spanien heimgebracht worben. Jn der Mark
Brandenburg baut man Tabak feit 1676, in der Pfaly feit 1697,

Der Ginfluf des BVobens und Klimas, wobl aud)y der Vehandlung bei
der Gultur auf die Ghte der Tabaksblatter ift fo auferordentlich grof, wie er
hochitens beim Weinbau feines Gleichen hat. So nimmt der in Dentfchland
aug amerifanifhem Samen gezogene Tabaf nad) jwei bis drei Fabren einen
bem veinen, feinen Tabatdgerud) fremden, fdpver ju befdreibenven Gerudh an,
den et algdbann bebdlt und der Jebermann mebr al8 winfdhenswerth unter
pemm Mamen » Knellern« befannt iffl. Ueppiges Treiben der Pflanie von vie=
len Blattern und Schoflingen fchadet der Giite; Einfdyranfen bderfelben durch
»@eigen« erhoht diefelbe. —

Unter den Weftandtheilen, die man in dben Tabaksblattern gefunden hat,
ift dbas fogenannte Micotin (Cy Hyz N,) der dhavakteriftifche; es iff dies eine
fladytige Pilanzenbafe, die fich alfo ebenfall unter eine Glaffe von {ticffoffhal:
tigen organifdhen Berbindungen einveiht, weldye meiff mit einer febr Heftigen
und eigenthlimlichen MWirfung auf den thierifchen Drganismus begabt find. In
ber Tbat ift das reine Micotin — e fiellt eine farblofe, dlartige Fiffigleit von
einem fchivachen, bei Grivarmung ober bei Gegenwart von Ammoniaf aber
hochft ftavken, beifenden Tababsgerud) und fharfen dsenden Gefdhmad dar —
fltr die Eleineren Tbiere fchon tropfenweife todtlich. Gine anbere unter dem
Namen Nicotianin befdyricbene Subftany, die fidy in auferft geringen Mengen
bei der Deffillation des Taffers tber den ITabafsblattern abfcheiden und bdie
wahre Duelle des Tabaksgeruches fein foll, iff nodh problematifch.

Die Quantitat des Nicoting iff von Poffelt und Reimann in den
feifhen auf 6, von Boutvon in den fduflichen Tababsbldttern auf 52 bis
100 Jebntaufendtel, je nady der At beftimmt worden und fdheint nicht mit
per Dualitdt ber Waare im Verhaltnif ju fehen. Sdhidfing *) beftimmte
neuerdings dben Micotingehalt ber franzofifdhen unbd amerifanifden Tabafe tie
fofgt :

Prec. ber trodnen PBroe. der trodnen
: NBlitter. NBlatter.
Bep Aok - nlet Lo TA0 e BB e s 4D
» Poi-Garonme. . . T34 »  Birginia . . , . 687
BT it e e RS » Sentudy . . .., 609
»  Jlle-DBilaine . . . 629 » WMaryland . . . 2,29
»  Meevenge v. Galais 4,94 » Havanna weniger als 2

*) Jogling bei Der Fonigl. Tab, Fabr. in Pavis.

AT

NRicotim.
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Neben dem Nicotin enthalt der Tabak nody Eirveif unbd einen Eleberartigen
Korper, denen fidh unter bie ftikftofffreien Stoffe, Gummi, Hars 2c. und gany
befonbers swei organifhe Sauren, namlid) die Aepfel- und Gitronenfiure, an:
reiben, — Die Tababsblatter {ind ungemein reich an Afdenbeftandtheilen ;
nach TRill und Frefenius betrug der Ujdhenciudftand unter 10 ungarifdhen
Sorten swifchen 19 und 27 Proc. der trodenen Bldtter.

Ein guter Tabat muf beim Raudjen einen angenchmen buftenden Ge:
tudy entwideln (»Enaffern« *), nidt »Enellern«), weber auf ber Sunge ober
im Sdjlunbe ein beifendes Geflubl oder Brennen ervegen, nodh jene eigenthiimliche
Wirkung auf dbie Merven in bemerlichem Grabe hervorbringen (ju » ffarke
fein), welde fidh in einer unbebaglihen Wufregung, in Eingenommenfein des
Kopfed u. . f. aufert. TWie man fieht, verneinen diefe Unforderungen fo ziem:
lidy bie Gigenfdhaften dbes am meiften dyarakteriftifchen Beftandtheils im Tabak,
pes Micoting, roeldhem daber nidht wobl der Genuf jugejdyrieben werben Eann,
den der NRauder empfindet; jenen Anforberungen entfpricht das natheliche
Blatt aus diefen Grindben und aud) um deswillen nicht, weil e 3u reidh an
ben Eleberartigen Beftandtheilen ift, die beim Brennen wie alle fidjtofhaltigen
Subftanzen einen widrigen Horngeruch entwideln. Die ufqabe der Jabak-
fabrication iff darum eine doppelte; fie hat ben Bwed, dem Blatte die jum
Rauden geeignete Form zu geben, vorher aber durd) demifche Opevation in

bemfelben bie {tifjfoffhaltigen Subffanzen mit bem Picotin mebr ober weniger

su unterbriicfen, unbd jugleidh den MWoblgeruch ju entwideln und zu heben.
Der chemifche Vorgang, der diefer Subereitung ju Grunde liegt, iff im We:
fentlichen eine @abhrung, weldher die Bldatter theils unmittelbar vor der Ernte
und vor der Werfenbung, theils nadhbher bei der eigentlidhen fogenannten Fa-
brication unterworfen werdben — fie ift eine freiwillige Serfeung, bie in ben
feudht auf Haufen gefdhlagenen Blattern in ven ftidftoffhaltigen Stoffen ihren
Ausgangspunft hat und dem Fabricanten nidt nur als jerfebende, fondern
aud) al8 bilbenbe Kraft dient, infofern fie, wie alle Gabrungen, flidtiae,
ftarE= und woblriechende Stoffe erzeugt. Soreit die Dualitat dbed Tabafs in
ber Hand des Fabricanten liegt, iff fie ganslidh von ber Leitung diefer Gabh-
rung abbingiq und mebhrere dabei vorfommende Mapregeln begweden nidhts
als eine geborige Ginwicfung auf diefen WVorgang. Dabhin gehort der Sufap
von Saly ju bem Befeudtungswaffer, weldyes die Gabrung mebr im Jaume
balt, ferner von zucerigen Stoffen, wie Feigen=, Stpholz-Ausiug 1., weldhe fie

*) nRanafters (»fnaftern<) fommt vom fpan. canasta, ein Korb, worin gewifje
Yrten Tabaf verfenvet werben.
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beforbern, Fury alles desjenigen, was jufammen mit bem AUnfeuchterwaffer bdie
fogenannte » Sauce « ausmadht. Man hat die bei der Gabrung entwickelten
Stoffe, weldye fo viel yum eigentlichen Geruche des fabricivten Tabaks und feiner
BVerfeinerung beitragen, nicht unpaffend mit der Bilume der TWeine verglichen.

Einer beftimmten und Elaven Auffafjung — folglich audy Darftellung der
Sece und Vorgdnge der Tabaksfabrication mifte durdyaus eine genaue Ver:
gleichung des fabricicten Tabaks mit dem naticlichen Blatte, fowie ein auf:
mecEfames Studium der Crfdheinungen, die bei Trodnung und Gabrung auf:
treten, vorausgehen. Die Wiffenfdhaft bat diefe Lice nody nicht ausgefillt ;
e8 muf deshalb die Darftellung der Fabrication auf eine Furge Andeutung des

Ganges befchrankt bleiben. —

Dbgleich fchon bei dev Cente, nach welcher die Blatter an Schnitven aufs Die Fabrita:
gebangt und getronet werden, die Bldtter fortict, b. b. je nady ihrer Stellung Toudrmate.
am Stamme und Befdaffenbeit gefchicden in den Handel fommen, fo beginnt
der Fabricant dodh feine Opevationen mit einer zweiten Sortivung, weil jwei
Hauptpuntte, die gleichbleibende Qualitat des Fabricats und fein Gewinn, am
meiften davon abbangen. — E$ folgt das Unfeuchten mit der Sauce (ihre
Sufammenjesung ift meift Fabrifgeheimnif) oder audy blofem Salzwaffer obder
reinem Waffer, jurveilen audy ein formlidhes Auslaugen; dbann das Aufeinanver:
haufen der Blatter yum Behuf der Gabrung, nady deren Beendigung die Bldtter
feudht und gefchmeidig genug find, um das Entrippen, d. h. das Ausfdhneiden
ber Hauptrippen vorjunehmen, welde ju boliig und ju arm an braudybaren
Etoffen, den Gefhmad becintradytigen. Hievauf gefdhieht bie Mifchung ber ver=
fhiedenen Sorten in demjenigen BVerhaltnif, wie fie die Edufliche Waare bilden,
und eine zweite Gabrung, worauf man jum Sdneiden fdreitet. Daju bat
man befondere Mafchinen, Schneideladen, in welchen der Tabaf gleichmdfig ei-
ner auf und ab gehenden Klinge entgegengefiibrt wird. Durdy FTrodfnen auf
einer ermarmten Platte erhalt die gefchnittene Waare die Eraufe Befhaffenbeit
und fann tann unmittelbar mitteljt der Formen in Papier verpadt werben.

Ein Iheil des Maudytababs fommt befanntlih als NRollentabaf in den
Handel (Barinas), indem man das Sdhneiden dem Confumenten tbeclaft; der
Rollentabak wird durd) dbas fogenannte Spinnen eryeugt. Man fdheidet namlid)
bag aus den ridhtigen Sorten jufammengefeste Material in die Eleinen jerbrodhenen
Bldtter, die den JInbalt der NRollen, und in die grofen Bldtter, die die Hilllle
berfelben bilden. Der Wrbeiter madht fogenannte TRickel, [ebt eine an die an-
Dere, inbem er fie in gleichem Sdyritte in die Widelblatter einbitllt, fo daf ein
gleich dicfer Strang von beliebiger Lange entfteht, den man um einen Haspel
fpiralformig aufivindet. —

T*



100 Ehemifdhe Gharvafteriftif ver Mahrungdmitel.

Die Gigarve iff die Form bdes Raudptababs, bdie urfpringlidh von den
Spaniern erfunben und entliehen, in neuerer Jeit Ober das Rauddyen aus Pfei-
fen mebr und mebr bie Dberband gewinnt. Eine Cigarve beftebt aus ber
»Cinlages, tber welde fpiralfirmig ein » Dedblatt« als Umhillung ge-
rollt wird.

3n bem fertigen MRaudytabak ift der Gebalt an Nicotin um L4 bis 3/, ven
bem ber roben Bilatter vervingert. Da das Micotin mit Ammoniafoampfen
febr viel leichter verfliichtiat und fortgeriffen wicd als fite fidh, fo iff 8 wabe:
fdheinlich, baf biefe BVerminderung in der veichen Ammoniafentwickliung wab:
rend ber Gabrung ibren Grund bhat. Db bdie Verbefferung der Feinheit bdes
Zabaks durd) Lagerung — twelde ungiweifelhaft und bedeutend iff — in einer
[angfamen Fortwirbung bdiefes BVorgangs gejucht werden mufi, mag dabhin ge:
fEellt bleiben, ift Qtbrigens moglich.

Von dem befchriebenen Werfabren eriftiven naticlidh die mannichfachiten,
vod) nidht wefentlichen Abreichungen.

Beim Raudhen in Pfeifen oder von Cigarren iff o8 einleudytend , baf jeve
getabe im LVerbrennen begriffene Schidhyt Tabak, die in der Ridytung des Juges
sunadhft gelegene, in trodene Deftillation verfesen wird, deren Producte der
Rauchende jeberzeit gleichzeitiy mit denen bder tvabren Verbrennung in den
Mund befommt. Die Producte des Tabafraudens find von Deife genauer
geprift worben, wobei fid) ztwar inteveffante Mefultate, aber Eeine folde er-
geben haben, bdie einige Aufffarung iiber die Geniffe des Tabafraudens ge:
wdibren. Man fand (im Raude vom Portorico) ein eigenthiumliches brenglidhes
Del, ein brenglihes Hary, Ammoniaf, Paraffin *), etwas Effigfaure (7)
und, wag am merfrotiedigften iff, siemlich reichlich Butterfaure (S.31); dagu
fommen bie gervohnlichen Gafe Koblenfaure, Koblenoxyd und Koblenwafferfioff.
Die nadygetviefene Abrvefenbeit bes Kreofots evflart jum grofen Theil, warum der
Tababsvaud) nicht Erasend und jum Huften rveizend fhmedt, wie der von Holj.

Der Salpetergehalt, der jebem Tabaf natirlich iff, wenn er audy ofter
burch Kunft vermebet wird, evleichtert das Brennen.

Fattation Die Bilatter 3u Schnupftabak erfabren meift fdhon in der @'u[tu:: eine febr
whaté.  perjchiedene Behandlung und veclangen flarfen animalifhen, toabhrend ber
Raudtabaf vegetabilifthen Diinger erbeifht. Sie werben auf abnliche Weife

foctivt und faucict, nur daf die Befdpaffenbeit der Sauce mit Hinficht auf

ben e abreicht; man verwendet dagu undchft wieder juderige Dinge, wie

*) Gin Korper, weldher uerft in den Probucten der frodnen Deftillation bes Hol-
8 (bem Maudy) beobaditel wurbe.

-
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Honig, Moft ., ferner Salze, befonders WUmmoniakfalze nebft Potafdhe,
Salpeter 2. und endlich parflimivende 3ufage, wie BViolenrourzel, Toncabobhnen,
woblriechende Dele. Die Ammoniaffal;e entwideln dben Gecudy des FTabaks
ftacker, indem bdas Ammoniak gleichfam ald Vebhifel dient. Die faucicten Blats
ter werden ju ritbenformigen Kovpern, »Kavotten«, jufammengefdhniict, in el
dier Geftalt fie fih am beften halten, bann gemablen, »vappicte, oder aud) ju
Pulver geffampft und verpadt. — Nadh) Sdylofing find im Schnupftabak
(getvocEneten) 2,04 Proc. Micotin, jum Theil frei, jum Theil ald bafifdyes
Salz; o8 geben 2/, vom Gebalt der Bidtter durdh die Gabrung verloren.

Die im gefammten Sollvercin mit Tabak bepflanzte Bodenflache betrdgt
nibe 4 Duadratmeilen und der Verbraudy (im Jabre 1842) 760,870 Ctr.
ober 23/, Pfo. auf den Kopf.

Moch weit rathfelhafter, alé dies bei manden fernbergeholten MNabrungs-
mitteln der Fall ift, fcheint dem Denbenden bdie Vebeutung des NRaudhtabaks
im Zeben.  Soll man ben Gebraudy ves Naudytabaks, der in Deutichland, in
Spanien . fich bereits in allen Schidhten der Gefellfchaft eingeblivgert hat,
ber in Franfreich, in England, tros des Verboted, mwas der qute Ton dafelbft
fiber ihn verhangt, taglich mehr Boben getwinnt, wie ein fiegreicher Eroberer —
foll man biefen Gebraudy fiir eine blofe Sadie der Gerwobnbeit und ber Nach=
abmungsfudt, foll man ibn fite eine Modemanie des JTabrhunderts, fllv einen
blofen Lurus balten? Liegt nicht vielmebr in bdem Dpfer, weldhes felbft der
Faglohner und Proletarier in feinen fauer erworbenen Kreuzern bringt, die feine
dbringendffen Lebensbedirfniffe mit bem Jabaf theilen — gemwiffermafien di,
Dffenbarung einer mebr veellen Seite, eined, wenn aud) nidt nothwendigen,
doch dem Korper und feinen Functionen, der Verbauung 3. B., forderlichen
Ginfluffes ? — Diefe BVermuthung Eonnte freilich nur einfeitig wabr fein, denn
eg ftebt ibr bie Gefammtheit ded weiblidhen Gefchlechted, bis auf bdie Fifdroeiber
und Emancipirten, gegeniiber, und wir fberlaffen billig bie Ldfung diefer ftaats:
witthfchaftlich - phofiolegifhen Frage meiteren Forjdungen.

Bom Cinmadien und Confervicen der Lebendmittel

Biele Lebensmittel find nur ju gewiffen Fabresseiten ju haben, ober als-
bann dody beffer ober rooblfeiler, al§ in anberen. Sdhon badburd) iff man ge:
balten, biefelben von einer Fabreszeit jur anberen vorrathreife aufzufpeichern.
Daffelbe gilt aber oft fiir langere Seitvdume bei militdrifchen Berprovianti-
tungen und wird Lebensfrage bei Seereifen und Eppeditionen, wo man fets

Urfade bed
Lere
Bexh enéd.
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Monate, oft audy Jabre gewartig fein muf, aller Sufubr an Lebensmitteln
s entbebren.

Aus der Betradytung tber die cdhemifthe MNatur der Mabrungsmittel geht
hervor, baf ibre naberen Beftandtheile ju den complicivteften, am wenigften
einfachen gehoven; al8 febr jufammengefeste dyemifche LVerbindbungen find fie
aber mit einer grofien FMeigung begabt, demifd in einfachere Verbindungen
su gecfallen, fich su jerfegen. €8 haben mithin gerade die gerodhnlichen Lebens:
mittel in den Beftandtheilen, worauf die Mabrhaftigteit berubt, audy die Duelle
thres Mangeld an DHaltbarkeit und ber leidhten Berderbnifi, bdie in der Megel
alg eine Faulnif erfdeint. —

Diefe Faulnif, ein {dheinbar freimilliges, unmittelbares Jerfallen, bat nidts
beffo toeniger jedbesmal eine Cinwirfung des atmofpbarifchen Sauerftoffé, alfo
eine Orpdation jum Ausgangspunkte. Aber neben dem Sauerfioff ober Luft-
sutritt, als Beranlafjung, miffen nody mebrere anbere Bedingungen jur Fort:
entiwiclung erflilit fein, nimlid: Gegenmwart von Feudhtigheit, Temperatue
einige Grade fiber dem Gefrierpuntte und unter etwa 300 bis 40°. Jnfuforien,
Sdyimmel u. {. f. baben cinen ungebeuren Einfluf auf bdie Entwidlung des
Baulproceffed, obne gerabe veranlaffende Urfachen decfelben ju fein.

Sammitliche . Methodben und Voifchriften zur Aufbewabrung und Erhal:
tung ber Lebensmittel gehen darauf hinaus, eine ober aud) mebrere der ge:
nannten Bebingungen der Faulnif bintwegzunchmen und laffen fich leidht von
biefem Gefichtspuntte aus tiberfeben und begreifen. Die Matur felbft Eommt in
vielen Fallen 3u Hilfe, wie bei allen fogenannten trocenen Frdditen. Der
Kileber, bas Ciweif, der Kafeftoff, find an und fir fidh der Faumif febr ftack
untetrworfen , allein die natiicliche Feuchtigleit des Getreides, der Hilfenfriichte,
ober der Muffe iff bei weitem u gering, um Faumif zu veranlaffen. Daber
ift bier der einfache Schus vor Naffe und der Luftwedhfel ein hinreichendes
Mittel, welches hodyftens nodh die Sorge fiir die Abhaltung der Snfecten hbrig
[afit. Diefen lesteren Jwed hat u. a. die fehr verbreitete Anwendung von
Rupfervitriol jur Saatfrudt.

oF s gy, 45 il -

- gt -

Uufberaleen Alle untericdifchen Raume theilen den Warmeqrad der Erdfchiditen, worin
Tompeearur. fie fich) befinden; biefer Mdrmegrad ift febr gleichbleibend, fchliefit ebenfo die
Froftkalte bes Winters, wie die Sommerhige aus und iff niedriger alg die Tem-
peratur, wobei die Faulnif einjutreten pflegt. Kartoffeln, faftiges DOHE, wie
Wepfel und Birnen, fonnen darum in den Kellern Monate lang gegen die Faul:
nig exhalten werden, weil 8 ibnen an Warme daju aebricht.  Eigentlich, be-
fonbers bei fdhlecht angelegten Kellern, ift die Werberbnif mebr verzdgert und

binausgefchoben, als wirflidh verhindbert. Das Aufberwabren der Riben und
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RKartoffeln in bebecften Gruben gehort cbenfalld hierher. — Man darf nidyt
tiberfeben, dbaf die Wirkung dev Kellertemperatur in foldhen Fallen febr twefent:
lich durcdh einen anderen Umiftand — bie LebengEraft der Frldhte — unterfiiiht
wird, weldhe an und fir fidh fhon ecine erbaltende, bdie KeimEraft bewab:
vende Thatiabeit iff. Eine gefunde Kartoffel iff ein lebender Pflanzentheil.
Die Tovtung der Kavtoffel, fei ¢ durch Froft, durch Dilge, wie in der Kar:
toffelErantheit, fei es endlidy durch mechanifche BVerlesung, zieht die Faulnif
faft unausbleiblidy unter fonft erfolgreichen Maafregeln nach fidh. Darin liegt
wobl der Grund, daf Lebensmittel, wie Fleifdy, worin bdad Leben villig ers
[ofchen iff, im Keller nicht mebr echalten werben Eonnen, und erft durdy Eig-
Ealte, aber dann auf ewige Dauer, gefdyfist werden Eonnen. Der von Pallasg
im Gife von Sibirien entbeckte mit Haut, Fleifh und Aldem evhaltene Mam:
muth , ein antediluvianifches Thier, ift das fhlagendfte Beifpiel.

Der einfadhite und nabeliegendite Weg, das Irocdnen an der Luft, an der EL”:S.F“&":.’;?EE
Sonne, ober mittelft Eanfilicher Warme iff bei einigen Lebensmitteln einfadh nmER;
und [leicht, bei anberen mit grofen Schwierigleiten verntipft. Der grofte =omem -
Zheil des Obftes, wie Swetichen, Birnen, Aepfel, ferner Hemitfe, wie Kobl
und Sdynittbohnen , werden auf diefe LWeife durdy Darven baltbar gemadt.
E3g bedbarf Faum der Crwdabnung, daf alle bdiefe Lebensmittel in der TWarme
in ihrer TWeife veranbert werden, fei e durdy Gerinnung des Eimeifes, fei
es dburch Verwandlung des Suders in Kavamel, durdy Auflofung ber Stirke
ober fonft wie; und daf mithin in Bejug auf die Dualitdt eine magige und
gelinbe Jvofenwarme durchaus anjurathen ift. So findet fidh febr haufig
Zrodenobft vom Lanbde, weldyes durdy tbertricbene Hise der Obfidarre, ober des
Backofens, in Folge von ju weit gegangener Serfebung bes Sudkers, einen
brandbitteven Gefhymad bejigt. Die Darre durdy Luft ober Sonne ju erfesen,
aeftattet in der Megel bie Jabreseit der Ernfe nidt.

Am fdywierigften iff das Aufbewabren des Fleifches durch ustrodnen,
liefert aber hochft wabrfdyeinlich ein befferes Tabrungsmittel, alg die gewdhn:
lichen $Methoden. Die jagenbden Indianerftamme in Norbamerifa pflegen ihre
Fleifdhvorrathe, bdie fie auf ihren Bfgen mit fich nebmen mifen, von Fett u
befreien, bie reinen musculofen Theile in dliinne Schnitte su zertheilen und in
diefem Suffande an Luft und Sonne ju trodnen. Der 3dbe, nicht mehe
faulmigfabige Fleifch- RiacEftand rird feft jufammengeffampft, damit er mog:
lihft wenig Raum wegnimme und leiht ju trangportiven ift. Ev heifit in
diefern Juftande Pemmican. Diefer Pemmican iff eine Subereitung, bie
allerdings im geringfien Umfang die grofte Menge Mabrungsftoff bietet, allein
diefer Wortheil ift flir den Guropder verbaltnifmdfig nidt o gqrof, um bie
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UmftandlichEeit feiner Vereitung im Grofen aufjutviegen, foie fie doch bie
Berproviantivung von Sdhiffen vorausfesen wirde.  Die AustroEnung geht
im Gangen fo langfam vor fich, daf man ein Verderben fhon wabhrend der
Operation beflivdhten muf; bei grofen Sthcken fo gut wie gewif. Serftiicees
Fleifch iff aber nicht mebr fo gecignet fite die Oblichen Jubereitungen in bet
Kiche. Aus diefen Grinbden iff dasd JTrocknen des Fleifhes, obgleich mebrfach
vecfudyt, dody nie allgemein geworben. Gin Franjofe Dige bat voraefdhlagen,
bag Fleifch zuver 25 big 30 Minuten lang ju Eochen und bann in Trodnen=
Eammern auf Hicden bei 500 big 700 su trodnen. Ev fand, daf rohes leifdy

beim RKodyen 26,5 nim[id}g 2‘1':2 gi‘r“;i';

purd) Austrodnen 28,0

alfo im Gangzen 54,5 Proc. vecliert; ed iff folglich nidht
pollommen troden, fonbern nur foweit von MWaffer befreit, alé der Jwed er:
beifchte. Diefe Methobe unterliegt dem Einrourfe, daf vorher gefochtes Fleifch
baburch einen Fheil feiner wefentlichen Beftandtheile einbhift und Eein fo voll=
ftandbiges Mabrungsmittel mebe iff, ald cob getrodnetes Fleifh. — Audh bdie

verbreitetfte aller Methoben,
pas Einfalzen bes Fleifches, iff, wie man fogleidh beffer verfteben roitd,
von diefem Cinwurfe nidht frei. Das Einfalyen iff im Grunbde genommen
ein indbivected Trodnen und berubt auf der Erfabrung, bdaf wirklich trocenes
Fleifdh in einer nicht ju fhwadhen Kodyfalz=Auflofung — fo leicht dies audy in
blofem Taffer gefchieht — nach At der Seife nur febr fdhrierig und unvoll=
Eommen beneit toird, alfo nicht mebr in bden ecweichten Suftand bhinreiden-
ber Befeudhtung jurickebet, in weldem 8 der Faulnif fabig ifft. Man muf
baraus fdyliefien, Daf dbas Laffer vom Kochfaly ftarfer juriickgehalten, als es
vom Fleifche angezogen wird. Aber e¢ wird audy umgebehet vom Saly ftarker
angesogen , alé vom Fleifche jurlickgebalten; denn wenn man, wie beim Cin-
falzen, dag frifdhe, feuchte JFleifch in trofenes, ungeldftes Sals legt, ober damit
befteeut, fo 3ieht dbas Saly nady und nadh einen grofen Theil bes MWaffers aus
dem Fleifche an, [6ff fid) darin auf und bildet eine Salfiifiigkeit, die Saly:
[ace, obne baf man TWaffer hinzugefest bat. Unter diefen Umftinden findet
cine formlidje Theilung des TWaffers im Safte des Fleifches Statt; ein Theil
witd vom Kodfaly aufgenommen jur Salylacke, ein andever Theil vom Fleifdhe
suchcdbehalten; der letere iff gering genug, um die Faulnif unmoglidy 3u
madyen. Daé Saly nimmt dbem Fleifche 14 bis die Halfte feines Saftwafjers,
fo baf nodh 40 bis 50 Proc. darin juchckbleiben. Man wicde fich Nbrigens
guoblich taufdhen, wenn man annehmen wollte, bas Saly entjoge dem Fleifdye
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nue Waifer; nicht blof dag Waffer, fondern auch Alles, was darin geloft iff cinfaryen.
witd durch bas Saly berausgesogen und ber Salzlace untergemifdht. Jn
diefer findet fidhy nicht allein Kali, Phosphorfaure, Mildhfaure, Kreatin und
Kreatinin (S. 49), fondern auch eine betrachtliche Menge Albumin, weldyes
fie beim Grbisen gerinnen madit; jie enthalt alfo im Ganzen die Beftandtheile
einer concentrivten Fleifchbrithe und noch mebr, denn beim Kochen bleibt wenig:
fteng das Albumin big auf ein Geringes zjurnd.  Im Ganzen aufgefafit {icht
man [eicht, daf die oben befchriebene Wirkung bes Einfalzens fid) nur auf die
feften Theile, die Fafer, nicht aber auf die gelofien Beftandtheile erfivedt; daf
beim Ginfalzen eine Tvennung des Fleifches von einigen febr widhtigen Stoffen
und mithin eine Storung in dem Gleichgervidhte der Crndhrungsfabigkeit ffatt:
findet und daf endlich das Fleifh durd) Saly viel ftarfer, als durd) Kodyen
eefchopft wich. Diefer Uebelftand ift von um fo groferer Bedeutung, weil man
vie Salslace nidht genieft, fondern weafchtittet. An Orten, wo dag Salzfleifch
lberiviegendes Lebensmittel ijt, wie auf Sdiffen, muf um bdeswillen die Ce-
nafrung eine einfeitige Richtung nebmen. Man bat die BVermuthung, daf
ber Scorbut — eine Krankheit mangelhafter Befcdhaffenbeit der Safte — in
diefen Thatfachen berubt, deren nadytheilige TWirbung nidht geleugnet werden
fann.  Duedy einen Sufall werdben diefe Wirbungen, die getwif auffallend fein
wiirben, wenn man reines Kochfaly benuste, wefentlich gemildert; alles
Kochfaly enthalt ndmlidh Wntheile von Kalf und Bittererbe, weldhe bdie an
Alkali gebundene Phosphorfaure bes Fleifhfaftes, nadh feinem Austritt in die
Sallacke, wieder auf das Fleifdh nicderfdhlagen. Der weifie Uebersug, den man
baufig auf Salsfleifch bemerft, ift in der That phosphorfaure Bittererde und
phosphorfaurer Kalk.

Bei dem Cinfalzen der Wegetabilien ift die Wirkung des Salzes gany saucctraut.
abnlich, aber von Umftanden begleitet, die ecinen wefentlichen Untecfdyied be:
dingen. €3 tritt namlidy hierbei febr biufig eine Art Babhrung cin, die man nad
dem auftretenden Hauptprodbuct die Mild)fauregdhrung nennt. Sie ift
bereits als befonberer Fall beim Sauerwerben der Mild)y dharabterifict morden
(&. 31) unbd bedarf nur nody der erroeiternden Bemerbung, daf Mildfaure
auch aus anderen Sucerarten, aus Dertrin 2. durch den Cinfluf fikfofhal:
tiger Werbindungen gebildet wird. Wei der Mildh iff der Kafe, fonft oft die
Diaftafe, jutveifen ein anderer Stoff als Erreger im Hintergrunde. Die Falle,
morauf bdiefe Erfcheinungen Anwendung finden, find hauptfadlid) vas Sauer:
Eraut und die Gurken. Die Salzlacke, womit fidh beide BVegetabilien nadh
vemn Cinfalzen umgeben, iff ftark fauer in Folge jreier durd) Gahrung entftan:
bener Sauren, der Mild)faucre und ber Butterfure.
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Die Aufberwabrung in Suder, Weingeift und Efjig becubt auf Urfachen,
bie denen bes Einfalzens jebenfalls fehr nabe fiehen. Der Sucker, der vorzugs:
weife jum Einmadien der Fridhte Anmwendung findet, wird in der Regel mit
benfelben fo jufammengebradit, dag eine Auflofung veffelben in dem Safte der
Fradyte erfolgt.  Man muf annehmen, daf das Wajfer in diefem Suftanbde
in einer Weife in Anfpruch genommen ift, die ihm jebe fernere Betheiligung
an der Gabrung, oder Jerfesung der Begetabilien unterfagt. Da indeffen febr
verbunnte 3uderlofungen felber im hoben Grabe der Gabrung fibig und un:
baltbar find, fo geht daraus hervor, daf beim Cinmadhen eine Auflojung er:
folgen mufi, welde bdie Stavbe cines difen Syrups hat. Die Taffer:
teopfen, welde fih aus bdem Dampf an die Wanbde bder Gefafe nieder:
fhlagen, in weldye man warme Suderfriichte ober Syrupe gefitlit hat, find oft
binreichend , die Berberbnifi einjuleiten, inbem fie bie oberen Sdyidhten des
Buderfaftes verdliinnen. Bei mehreven Friichten hat der Saft die Eigenfdaft,
nady dem Koden mit Suder (ber aber nidht wefentlidy dabei iff) ju einer
®Ballerte 3u erjtarven. Dies finb die Fruditgelée’s aus Stadyelbeeren, Fohannis:
trauben 2. Sie verdanfen diefe Cigenfhaft der Pflanzengallevte (Pectin,
Pectinfaure), die fich in dem Safte deg Obftes, der Muben u. f. f. haufig findet
und davaug ausfdeiden [aft. Im rveinen Juftande jeigt fie die Eigenfhaften
einer Sdqure, deren Salze ebenfalld gelatiniven und wabefcheinlich das Wefent:
liche ber Jrudhtgelée’s find. Sie ift im Pflanzenceidh ungemein verbreitet und
gebort ihrer Iufammenfesung nadh (= C, Hyg Oyp) unter die warmeerjengenden
Beftandtheile unferer Mabrung, und ift wabrfdeinlidhy ein Uebergang von ber
Holfafer ju dem Bucer, jwifdhen denen fie in der Mitte fEeht*).

Der Weingeift Eommt im gerwdblidhen Leben feltener, defto haufiger aber
ber Effig in Unwendung. Das BVerfahren ift einfach und bhat nidts Befon:
deres, ift aber nicht fo juverlaffig, indem Gucfen 20, bdie mit Effig eingemadht
erben, [leicht umfdylagen und verberben. Die Urfache liegt wobl darin, daf
man im Handel nur Effig findet von einer fehr mafigen Stavke, d. h. von
felten mebr als 5 Proc., hodjtens 7 Proc. Saure. Leicht Fann daher durd
ben ungeheursn FWaffergebalt faftiger Friichte, wie der Gurfen, der fidh ju
80— 90 Proc. belaufen Eann, eine foldpe Berdbunnung entfiehen, daf der

*) Man erhalt pie Pilangengallerfe haufig als einen indvifferenten, nidhl faucen
Korper. Wulver Halt viefe Menfvalitat fiav {deinbar und exflavt fie barvaud, bap
vie Ghallevtfaure alébann Mjde hinterlaft und an Bajen gebunven ifi. NAndeve nel:
men eine inviffevente Pilangengallerte, Pectin, an, welded durdh fravfe Alfalien, ohne
Nenverung ver procentifden Sufommenfesung, in eine faure, die Pectinfaure nbergeht,
bie aber Deive in ber Matur vorfommen, —
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&fjig feine confervirende Kraft verliert. Man thut baber beffer, ben juerft
angetvendeten Effig abjugiefien und dburd) neuen ju erfesen.

Aufbewabren durd Abhalten dber Luft

ift bei weitem Ddie rationellfte, cinfachfte, wobifeilfte und ficherfte TMethode
ber Aufbervabrung, welde in der von Appert evfunbenen Form nody aufer-
dem den unfdhasbaren Vorgug befist, daf fie die Rabrungsmittel in ihrem un=
veranbderten TWerth, in ihrem naticlichen Gefhmad und nody dazu auf bebeus
tend [angere Seitvdume erhdlt, alg die befchriebenen und noch su befdhreiben=
ben. Schon in alten Seiten pflegte man Frivhte in Del aufyuberwabhren; fo wurd O
fand man im Jabre 1826 bei den Ausgrabungen in Pompeji einige Flafdhen
woblerhaltene Dliven; nur dag Del war rangig gervorden, worin fie einge:
madyt waren. Auch ift es ein febr alter Gebraudy, die Gier mit Fett 3u be:
ftreichen, ober in Ralfmild) ju taucdhen. Tn beiben Fdllen werben die Poren
per Sdhalen verftopft, der Luft der fernere Jutritt in’s Jnnere verroehrt und
fomit bie Bevanlaffung jum Faulen befeitigt. Die Cier halten fid) dbann Monate
lang. Gine auf abnlidhe Grundfise gegrindete Methode bat Warrington Taceing.
neuerdings angegeben, um das Fleifch der Biaffel in den ameribanijden Steppen,
welches fonft ftets verloren gebt, fiir den Transport nady Europa ju erhalten.
Gr gieft namlid) dbas Fleifh in eine Hitlle von Gyps ein, rwelde nachher mit Fett
getranft mwird. Bei weitem widtiger und trefflicher ift aber die A ppert’ [de ﬂﬂ;:;x;ﬂ
Methode, weldhe fiir die offentliche Gefundheit, befonders im Seervefen, bei der
Werproviantivung, eine wabhre Lohithat genannt ju werben verdient. Mady der,
burd) die BVecbefferungen der Engldnder erft rvedyt prak:
tifch gewordenen Art, bereitet man die WVegetabilien vorher
gany in derfelben Weife zu, als ob fie genoffen werden foll=
ten, bdaffelbe gefchicht mit Fleifchfpeifen aus Gefliigel, NRa-
gouts 1.  Sie mwerden alsdann in Bilihfen aus Weifbled)
| i von Der nebenftehenden Form, Fig. 8, mit der Vorficht
='=* clngefﬂ[[r, baf feine Luftblafen bleiben und die Speifen
o ] moglichft nabe bis jum Rande aufgefillt tverden, obne
biefen eben ju erceichen; daf mit einem Worte moglichit
wenig Luft eingefdhloffen bleibt. J{t Alles fo vorbereitet,
fo [othet man den Dedel b rvedit forgfaltig auf bden MRand
|  a (welder dbazu vorhanden iff, um bdas Lothen recht ficher
und bequem vornehmen ju Eonnen), reibt die Bidfen
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neben einanbder in cinen Keffel mit Taffer und (6Ft einige Stunben ficden.
MWenn cine oder bie andere Bilichfe nicht gut fehlieht, fo wird man Bilasdyen
aug der fchadhaften Stelle perlen feben, bdie man dann mit dem LothEolben
nadyholen mug. Wahrend bes Kodyens wird der Sauerftoff der eingefchloffes
nen Luft vollftindig in Koblenfiure vermandelt und unjdhadlich gemadht.
Diefe Werwandlung iff zwar die Folge einer Drpdation, bdie aber nunmehe
feine Verderbnif ober Faumnif nady fich zieht, denn diefe find bei der Bere:
fdyenden Temperatur von 1000 €. gang unmoglich, fo daf denfelben durch bdie
Siedvehibe fogleich und fir immer ein Damm gefest wicd. Diefe Form bder
Appert’ fchen Methode, die in England bereits feit Fabren Fabrifen im grof:
actigiten Maaitabe befchaftiat, iff e8, die in der lesten Jeit nady Deutfchland
itbergegangen und in unferen Haushaltungen fiir Gemitfe und Fridhte {o reis
fiend Cingang gefunden bat. Gapitain F. Rof bat der Soc. d'encouragement
eine, 16 Tabre alte, Buchfe mit Fleifh aus der Fabri von Gamble und
Dorkin Gbergeben, deren Jnbalt nody voliftdndig erhalten war.

Aufbewabhren durdy antifeptifde Mittel

s giebt gewiffe Subftangen, in deren Gegenwart die Gabrung und
Faulnif nidyt vor fich gebt, oder jum Stillftand gebracht wird, wenn fie fpater
binzugebradt werden. Die WirkfamEeit derfelben fcheint nidht von beffimmten
Mengen - Berhdltniffen bedingt su fein; auferft gevingfiigige Mengen find oft
hinveichend, um ibre flulnifroivrige Wirkung wber grofere Maffen von Stoff
yu ecftrecfen, in einer Weife, bdie an’é Wunberbare grenzt. Die Wiffenfdhaft
hat big jest die Grblarer diefer IWirfung, die nur mit der von fpecififhen Heil:
mitteln gegen bie betreffenden SKran€heiten verglichen werden fann, vollig im
Stidye gelaffen. Der Schitiffel febit volitandig 3u diefen intereffanten Erfah:
rungen. Sdyon die meiften Gewiivge find fauMmifwidbrig und werden daber
gang ridhtiq faft bei ben meiften der oben befdhriebenen Methoben ald Jufap
angewenbdet, 3 B. beim Cinpofeln des JFleijhes. Die bhodhfte Stufe
nehmen aber bie Producte der trodenen Deftillation der PFanzenfoffe und des
Holzes cin, namlidy der Raudy. Bebanntlich wicd das Fleifdh im Raucdy nach
einiger Jeit unverweslidh, nimmt aber ben ecigenthliimlihen Gefchmack bdes
Raudyes, eine dunkele Farbe und cine gewiffe Hacte an, bdie aber nur eine
Folge des meift Qbertriebenen beim MAuchern ffattfindenden Austrodnens ift.
Bor dem Cinfalzen bat es den Vortheil voraus, daf aus bdber Summe der
nabrbaften Beftandtheile nidyts verloren gebt. —  Unter den fladytigen Pro-
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bucten bes Iheers, bdie fchwerer find ald LWaffer, bat NReidenbach einen
Stoff entdect, der fich in Waffer ju 144 Proc, in Effigfaure viel leichter auf:
[0ft, einen beifiend brennenden Gefchmad und durdhdringend unangenehmen
Gierudy befit und in veinem Suftanbde eine Elave farblofe FlifjigEeit vouftellt.
G iff unter dem Namen Kreofot (von xpers, Fleifth und 6wlw, erhalten) Sreofer,
febr befannt geworden. Fleifch, eine Eurge Jeit in Kreofotlofung getaudyt, fault
felbft in warmer Sommerluft nidt mebr, fondern trodnet allmdlig ein und
verhalt fidhy wie gerauchert. Fleifdh in einem verfhloffenen Kaften, tvovin fidh
ein Gefaf mit Kreofot Defindet, alfo in eine, Kreofotdampf haltende, Atmo-
fpbare gebracdht (nady einem febr guten BVorfthlag von Stenboufe), verhalt
fich gevade fo. Jn beiden Fallen iff die Menge des jur Wirkung Eommenbden
Kreofots nue auferft gering. Halt man bdiefe Thatfachen mit der bdritten ju:
fammen , daf im Naudy ftets Kreofot ift, fo ift e$ naticlich anzunchmen, daf
bie faulnigwivrige Cigenfchaft des Raudes, Theeres und Holzeffigs im Kreofot
berubt. G befist die CigenthlmlichEeit, die eimeifartigen Beftandtheile bdes
Blutes mit grofer Energie ju gevinnen und unloslidh 3u madyen; die wafjevige
Lofung bervicft dies etwas langfamer; bievin fdheint die Michtung angedentet
su fein, in ber man bie Erflarung fudien muf; benn unloslich gemadyt, fau:

fen Thierftoffe febr fdhwierig. —

Bon dem Mibhlwefen.

Die Entwiklung der Jnduffrie flibrt ju einer immer weiter getriebenen mﬂgmn
Theilung bder Arbeit. JIn den einfachen Seiten des Wlterthums gehorte das
Spinnen , Bleichen, Weben, Farben und Jujdyneiden unter die fich von felbjt
verftehenden DHaushaltungsgefchafte, wabrend bdie mobdernen Beiten nach und
nach den Spinnereien und Webereien, den Bileichereien, den Kattun= und Woll=
prucereien und -Farbereien, den Defativern und Sdyneidern zinsbar geworden
jind. o wufte man audy im Alterthume lange Seit nichts von Miller und
Bader: ¢3 war den Hausfraven, wie Pliniusg von den Romern der Worzeit
bevichtet, theils aud) ben Sclaven berlaffen, aus der geernteten und ausge:
brofdhenen Frucht dasjenige su baden, was unferem beutigen Brote entfpridt,
und obne Smeifel ein ungegangenes Gebad gewefen iff. Sdyon in dgyptifdyen
Mumien, gegen 3000 Jabhre alt, fand man beim Aufwideln ahnliche Brode.
TWenn nun audh die Frudht juweilen blof in gerdftetem Suffande genoffen wurde,
fo ift boch im erften Budye Mofis erzablt, wie Abraham feinen Giften Kudyen
aus dem feinften M e bl vorfeste; und fpater im vievten Bud) angeflihee, daf
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Manna wie Mebl gemablen worden. So war e bei den Griechen und Romern,
wo die Frucht juerft in Morfern (pilae) mit Stdfeln (pistillae) su DMebl jerftofen
wurde. Daber die Backer in Rom »Stdfer« (pistores) hiefen. Nad) und nady
gab man den jermalmenbden Flachen der (fteinernen) Morfer eine vaube, geriffelte
Dberflide, cinen »Sdyarfunge, wie ein heutiger Miiller fagen wiede, und fing
an, die Jerfleinerung der Korner mehr durd) Reiben, als durd) Stofen ju bewirken.
A3 man endlich) die Keulen fchwererer Morfer durch Gopel und Sclaven in
Bewegung feste, war der Morfer ju einer Mible gervorden und die Benubung
von Thieren ftatt Sclaven als Betriebstraft, fowie die Verwandlung der Keule
und dbes Morfers in »Liufer« und »Bodenftein« nur nodh ein Eleiner
Sdyritt. Der lehtere bief im Rateinifhen catullus; den Namen des Laufers
(meta, Spisfaule), der lange Seit rithfelbaft war, haben bdie pompejanifchen
Ausgqrabungen von felbft evflart. JIn dem Hofraume eines Baderhaufes fanden
fidh namlich bem Bakofen gegentiber zrvei Mihlen unvervitft unbd rohlechalten,
bie — obwobl in grofem Maafftabe — dodh gan nach dbem Princip unferer
Kaffeemublen gebaut find, d. h. das Mablen gefchieht jwifchen ziwei Eegel-
formigen, raub gebauenen Flachen, von denen jedoch die convere, der Kegel, als
Bovenftein auf dbem Fundament feft ftebt, wabrend der Stein mit der concaven
Flache als Laufer dartiber geftulpt ift. Um ihn bequem ju Dewegen, {ind in
der Nidhtung feines Durchmeffers einanbder gegeniiber jwei Deffnungen jum Ein-
ftecéen von Hebeln angebradyt. Durd) die offene Spise diefer meta wurbe dbad
Korn eingefchirttet.

Bis dabin gehorte Mablen und Baden nody immer ju cinem und dem:
felben Gewerbe, ald ungertrennliche Theile deffelben, unbd {ind ¢d nody febr lange
aeblieben. Diefe Hanbdwerker, die pistores, erifticten in Rom, nach Pliniug,
nicdht vor dbem Fabre 172 v, Chr. und Eamen von Griechenland dabin. Erff
nadypem die Benupung der Naturkrifte sum Betrich der Mithlen angefangen
batte, teennte fich die Millerei vom Badergefchafte.

Waffermihlen fdheinen ju Cdafar’s, Gicero’s, oder fhon jur Seit
bes SMithridbates in Ajien befannt getvefen zu fein und mwurben Eury vor
Auguftus in Rom eingeflhrt, wo fie dann von Vitruv befhricben unbd von
AUntipater befungen rourden. Sie verdrangten die vorigen, durd) Menfdhen ge-
teiebenen SMiblen ecft, al$ durch das Chriffenthum die Sclaverei abfam. — Die
erfte Machricht von Schiffmihlen befteht in der Crbauung von folden durd
Belifar, als derfelbe von den Gothen in Rom (536) belagertwar. Windmilhs
[en rerden zuerft erwabnt im Jabre 1105, — Die AUnwendung von Sieben *)

") Dev feinfie durd) die Siebe gegangene Theil hief pollen, woher die Vejeidh-
nung Pollmehl bei ung. L
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beim Mablen, fowie das fogenannte »Megen« waren bereits Vliniu s beFannt;
audy die Anwendung von flachen Mibifteinen ift alt; aber in der nadyberigen
Geftalt treten dbie Miblen erft auf, naddem im Anfange des 16. Fahrbhunderts
bag Beuteltud und die Beucel eingeflthre worden.

Nady ihrer Werbreitung fber die alte Welt ffanden die gemeinen IMiblen
lange Jabre auf einer, im BVerbaltnif ju den damaligen medhanijchen Kennt-
niffen, febr hoben Stufe der Vollfommenheit unter den Handen der getbten
unbd ecfabrenen Gmpivi€ der M ahlarzte. Inbeffen bat die neuere Jeit das
Bilatt umgebebrt. Das Miblefen war hinter die medhanifihe Wiffenfchaft
der Jeit mweit uriidgefommen: theils weil es durd) MMublbann und Abnliche
gevinnreiche Gerechtfame inbolent geworben , aber audy weil die wiffenfhaftliche
Mechanif anfangs daran voriibergeeilt war, obne davon gehdrig Motiz su
nehmen.  Seitbem aber biefer Sweig in diefem Fabrbunbert angefangen bhat,
fich griindlich mit den Miblen zu befchaftigen, ift das DMublwefen jogleidh auf
bie Hobe der modernen Mechanif gehoben worden, um in diefer rationellen
Berbefferung (als » Kunftmublen«, die amerifanifhen Mihlen an
ber Spike) bem alten empirijdhen Spfteme den fidheren Untergang su beveiten.
Sn diefem Kompfe, einem Kampfe moberner Jntelligeny gegen Wrivilegien ber
fritheren Beit, ffehen beide nody jest einander gegentiber. Um aber bas Mefen
ber dlteren und neueren Cinvidytungen und ihre Folgen flir das gemeine Wobhl
flar verftehen ju fonnen, muf man juvor einen Bl auf bie Structur bdes
Gietreidefornes und das BVerhalten feiner Theile werfen.

Sebes eingelne Korn der Getreidearten enthalt den meblarvtigen Kern i“fn'fff-ﬂlﬂf;
cinem trocenen, feffen Gerebe, in der Samenbaut oder dem Epifpermium ein= g 2%
gefhloffen.  Diefe firob- ober bdoch ledevartige Hille wird von dem Magen 7"
nidht verdaut, Eann alfo ju den nabrenden FTheilen nicht gerechnet werden; fie
betragt im Waizen gegen 14, im Roggen gegen 11 Proc. (Hermbffddt), bei
ber Gerfte 5 Proc. (Horsford) *). Der Meblinhalt des Korns ift im na-
turlichen Suftande aud) nidht vollftandig verdaulidh, infofern nady dem Genuf
von tohem IMehl ein Theil des Stdvbemehls unverindert wicber abgeht. Es
iff mit anderen TWorten jur vollftandigen Affimilation nothtwendig, daf die
StackeEdrner durd) Kodhen ober Baden, alfo durch Hise aufgefdhloffen find.
Das Gerreide wird demnady erft eine wabrhafte Mabrung, wenn die Hilfen
vont bem jermalmten Kern getrennt — bdies ift der Jwed des Mablens — und
das Mehl durd) Kochen ober Baden firr die Verdauung vorbereitet iff.

*_} @rr_mhﬂﬁbt gab fur die Gerite 13 Procent an! G hat nidht blop grofe
.Ed}tuuti.gfﬂt, bie Menge der Hirlfenfubfiany audzumitteln, fondern ihr Betrag ift and
in verjdiedenen Jahradngen ver{dicoen.
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Der Crfolg dbes Mablens, v. b. vie Befdhaffenbeit der Mibhlenproducte, ift
yang wefentlich von der Structur ber Korner abbingia. Es fdheint namlidy, fo-
weit man davon- Kenntnif bat, daf der Kleber mebr nad) der Peripherie 3u,
alfo unmittelbar unter der Hulfe angehauft iff, wabrend im Centeum mebr bas
Siarfemehl iberiviegt. Mach der Dberfliche 3u liefort der Keen dag nabrhaftefte,
nady ber SMitte ju das weifefte Mehl. Die Samenbitllen des Getreides filien
nun fo feft auf dem Kern, daf fie — wag bei der Kieinbeit der Korner nody
fdyiieriger ift — nie nett und rein von cinanber getrennt iwerden fonnen. Es
gebt daraus bervor, bdaf jeder Mablprocef in einen von beiden Feblern unver:
meidlich verfallt: er greift entmweber die Halfen ju ftarf an; alsdbann wird ein
arofier Eheil berfelben gerrieben und unter dag Mehl Fommen. Dbder er fhlagt
in's Gegentheil um; alsdbann werdben Kleien erhalten, an denen ju viel IMebl:
fubftany anbangt. Dies ift um fo bebeutfamer, ald gerabe der an der Klieie
haftende Theil der nabrhaftefte iff. — €8 gebt ferner aus dem Gefugten her=
vor, baf im Berlauf des Mablens, mwelches den Kern nathelicher TWeife von
aufien nady innen angreift, die suerft in Mehl vermwandelten Theile dhemifeh und
in ihrer Nabrfraft von den nacdhfolgenden fehr verfdhieden fein Eonnen. Da
man nun in den Mublen, weldes audy ihre Cinvidtung fein mag, die nad
einander fein gewordenen Fheile durch das Abbeuteln urfprimglidh getvennt er=
balt, fo find die Meblforten des Handeld aus einer und derfelben Frudyt dodh
von mebr ober weniger verfdyiedener Befdhaffenbeit (abgefeben von dem Gebalt
an Kleie), je nachdem fie vor dem Verbauf wieder mit einander vermengt werben.

Die Alteren deutfchen IMublen find beBanntlich fEets mit mebreven neben
einanber thatigen Mechanismen verfehen, von denen jeder flir fidy einen voll=
ftandigen Mablapparat ausmacht. Diefe heifen » Bdange«. Jeber Gang
umfaft drei zufammentoicfende Borridytungen :

1) Dasé »gangbare Jeuge (Mahl= oder Gebhroert), weldes
bie Derfleinerung vollbringt; :

2) bas »Rumpfieuge, weldhes dem gangbaven Jeug die Frudht in
pem Maafe suftibet, als fie dafelbft vermablen wirh;

3) va3 »Beutelgefdivea, worin die gemablene Frucht durd) Sie=
ben in die verfchiedenen Sovten des Miblengutes getrennt wird.

Die beiben Hauptheile des gangbaven Seugs find die beiven flachivalzens
formigen MGbifteine, deren Aren genau in eine fentrechte Linie jufammen:
fallen. Der untere oder » Bobenitein« iff unberveglich feftliegend, der obere
ober »2Aaufer« iff in der Weife um die Are drebbar, daf bie beiben geaen
cinander gerichteten Fidchen, die » Mabhlen«, — bdeven Abffand Deliebig.gedn-
bert werben fann — jederseit genau pavallel bleiben. SKommen die Kowner in
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ben Swifthenvaum Fwifchen beiden, fo werben dbie Maubbeiten des Bodenfteins i ewine.
biefelben juriicEubalten ftreben, rabrend die Naubbeiten des Laufers diefelben
mit Gewalt vormwares fdvieben. E$ erfolgt eine Jerreifung ded Korns. Damit
aber bie Brudftide weiter jermalmt werden, fo mifte der Laufer in dem
Maafe nadfinfen €onnen, als die Vrudbfinde feiner werden. Wollte man
aber den Ldaufer mit feinem Gewidht wicken [affen, fo witcde eine nbermagige
gang und gar unftatthafte Reibung, Abnusung der Steine und Erhisung ent-
fteben. Diefer Notbroendigleit bat man fid) durc) die fogenannte »Schar-
funge« entiogen, weldhe e moglih madyt, bei gleichbleibendem AbfTande der
Steine bas Korn vollfommen fein ju bringen, wabrend bas gange Gemwidht bes
Caufers — flatt auf dbem Bobdenftein und den Kornern ju ruben — von feiner
Are getragen wird. Dafur muf aber auch der Abftand beiber Steine beliebig
verftellbar fein, damit man aud) verfchiedene Grade der Feinbeit erzielen und
das su mablende Material audy rvedht in’s Bereich der Mablen- bringen Eann.
Unter Scharfung begreift man eine eigenthiimiiche Behauung der mablen:
ben Steinflachen nady Furden, die nadh
einem Dbeflimmten Plan entrorfen und auf
cine folche Stellung der oberen gegen bie 1n-
teren berechnet iff, baf bavaus und bei ber
Gegenberwegung der Kanten eine fcheerenartige
Wirbung entfteht. Diefe ift aus bder Abbil-
bung, Fig. 9 und 10 (weldhe die Scharfung
sweier Steine im Profil geigt) *), leicht verftand=
lich, wo man fieht, wie der Raum, bder die ein-
gehauenen Furchen bildet, immer enger und
enger witd, fo daf die hineingerathenen Horner
ftufenmeife jermalmt werden, bis fie endlich jmi:

Hig. 10.

fdhen den ebenen Steinflachen 3u Mebhl werden. Dies ift die amerifanifdhe Sdhir:
fung ber Steine (nady Evansg), welde flir die bejte gehalten tird; vorher
und noch jest haufig batte man dbnliche, aber geradlinige Furchen, wie bei den

*) 3n ver Wirflidhfeit find biefe Sdharfungen natinelid nie fo fauber, jdarffantig
und regelmdgig, als in ber Jeidnung angenemmen.

8
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Steinen einer franjofifhen
Kunfimibie, Ubbildung
Sig. 11 und 12. SHier
find gugleich die Profile der
Jurden  verfdhieden ge:
ftaltet, aber immer nad
pemfelben Princip wirffam.
Sin den gevoobnlichen IMith-
len, toie fie unten Fig. 15
abgebilbet {ind, iff die am
meiffen Giblidye Scharfung
fiir beide Steine verfdhies
ben, und jtoar die ber Ab-

bitbung Fig. 13 und 14; der Laufer enthalt bier vom Mittelpunkte auslaufende
Rine 130 Spivalen, bder Bobenftein gerabe NRa:
/,/ bien *). So oft die Schiarfung erneuert
teird , jeden jioeiten oder britten Tag,

wedpfelt der Miller ab, fo daf die Spi-
valen auf den Bobenftein, die Radien auf
ven Laufer fommen (f. Fig. 13). — Das
Matevial der TMublfteine iff von grofer
Sichtigeit; e foll eine Steinavt feim,
die in ihrer Hdrte fo befdhaffen ift, daf fie fich binveichend behauen 4fit, aber
boch fo wenig wie moglic) abnust. Alle Steine, die in Folge ber Abnusung
glatt, ober boch febr fltumpf roerben, find ungeeignet, indbem e$ eine wefentliche
Bedingung ift, daf die Steine ftets raub bleiben. Darum find aud) die, aus
ben theinifchen Laven gebauenen Steine von o grofem BVorgug, reil fie ihrer
blafigen Befdaffenheit wegen fidh immer fdharfEantig abnugen. In Erman:
gelung eines befferen Eonnen bdie IMublfteine audy ftlckeife sufommengefest
werben.  Was die Grofe ver Steine betrifft, fo hangt diefe von dem Umfang

*) Die nad) bem Durdymefier bed Laufers laufenbe Furdie xy hat den roed, den
Jutritt der Luft ywifdien die Steine ju erletdhtern.
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der bewegendben Kraft und von der Lanbdesfitte ab; fie wedhfelt von 3 big T o Mmast-
Suf Durdymeffer. — In der Abbilbung Fig. 15 — weldpe die Einridhtung Dad Orweet.
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eines Mublenganges im Sufommenbange giebt — ift A der Ldufer, B ber
Bobenftein. Damit das Getreide jwifchen die beiben Steine gelangen Eann,
fo ift durch den Laufer hindurch eine 6 bis 8 Joll weite Deffnung a, Fig. 14,
bas Auge, gehauen. Sobald das auf diefem TWege auf den Bobenfiein fal-
[ende Korn von ber Bewegung der Steine einmal erfaft ift, fo wird e audy
von der Centrifugalfraft unaufbaltfam nacy der Peripherie getrieben, wo e
‘gemablen anfommt, bdie Steine verlaft und nadh allen Richtungen umberge-
fprigt witbe, renn bie Steine niht von einer Wt umgeftliciten Bottich, bder
3arge N umgeben waren. Die Bewegung des Laufers A gefchieht von un:
ten ber durdh den Bodenfiein hindurdy, wie folgt:
] *
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Der Matls Jn ben Laufer iff ndmlid) quer Gber bas Auge a ein eciferner Steg b
"™ (veffen obere Anficht die Abbildung Fig. 16 wicdergich), die fogenannte Hawue,

, eingelaffent, in beren Mitte dbas vierfantige Enbde ber ei-

Mg, 1_?"_1 fernen Drehungsare C feft eingepafit iff. Der Laufer

m bangt alfo mittelft der Haue auf bdiefer Axe €, bas
Miabhleifen (Spindel) genannt, deren entgegengefestes

Enbde auf dem Balfen D in einer befonderen Pfanne faus

Eifen mit Stabl eingeleat, tuht. BVon diefer Pfanne wird alfo bas ganze Geridht

ves Laufers getragen. Die Balben G (worauf D aufliegt) und L bilben jufammen

e Fig. 17.
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eine Debelade, mittelft weldier man der Pfanne £, folglidh auch dem Mithicifen
und Laufer, eine belicbige Stellung auf= und abwirts geben Eann. Das Mihl-
eifen fegt durdy eine, bem Auge abnlidye Deffnung g des Bodenfteins, Fig. 13; fie
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tE fo mit Doly gefitttert, daf e3 weder ju behebt gebt, noch felottert, und hHeift
bie Blidhfe. Swifchen der Blichie h und der Pfanne [ ift an dem Mibleifen
ver Qrilling £ aufgezoqen, in deffen Stdbe die Sdabhne des, vom LWafferrade ge-
trichenen Sammeades F eingreifen und die Umbdrehung des Laufers bemwicken.
Damit die Steine tweder leer geben, nodh audy dburdy ju viel Frudt in's Ensifﬁ;nwﬁ
Stoden Fommen, ift ein beftandiges und regelmafiges Nadyfchiitten des ju ver:
mablenben Getreibes erforberlich, weldhes das Rumpfreug beforgt. Der Haupt-
theil ift der Mumpf O, ein giruﬁct vievecfiger Irichter aus Brettern, ber fo
viel Getreide fafit, daf die Steine einige Seit damit befdhict twerden Ednnen.
Die bewegende Kraft der Mihle regelt den Ausfluf diefes Vorraths aus dem e wmasi.
Lody bei e’ in das Auge a, fo daf jederjeit den Steinen gerabe fo viel Frudt R
sugefithet wird, als bdiefe vermablen, — felbfithatia und zwar wie folgt: Der
Boden des Rumpfes ift ein bemweglicher, flacher holzerner Kaften e, ber Schub,
welcher vermittelft feiner Aufhingung in ben Schnliren « um die Rolle mit
Sperrung, m, fo geffellt werdben Eann, daf er den Rumpf mebr oder tweniger
fcblieft. JIm erfien Fall wicd mebe, tim anderen weniger Frudyt herausdfliefen.
Damit dies jedboch obne Stofung gefchieht, fo ift mwegen der Unregelmafigteit
per Korner ein beftandiges Schittteln nothwendiag. Su dem Enbde iff ein eifer-
ner 3apfen p (der Rithrnagel), wie Fig. 18 genauer geigt, fo an dem Sdyub
Fig. 18. befeftigt, daf er einige Dol in das Lauferauge hineinragt, in
o beffen obere Kante ber mit Vorfpriingen verfehene Staffel:
'E'?”\ Ring g eingefugt iff, welche den Japfen p, alfo audy den
Lo Sdyub, abwedfelnd nady bder TMitte des Auges hingiehen
und dbann ploslidy wieder urlcfhnellen (affen. Diefe Be-
wegung wird durdy die holzerne Feder x befdrdect. Um ju
verhindbern, daf das Korn fich nicht im Auge a ftellt, und den MWeg verftopft,
fo ragt noch von der Sarge aus ein (hier nidht angedeuteter) Stab, die Streif:
qerte binein, reldye dbas dafelbft befindliche Korn fets umeithet.
3n ber Barge N befindet fich, nach dem IMeblfaften Q zu, ein vierediges Das Beute.
2oy, bas » Meblloch «, melches die gemablene Frudt bem Beutelaefchire ju- s
fithet, wofelbft die Trennung von Mehl und Kleie fFattfindet. Sic wird durdh
ben vor die Sargenoffnung gefpannten Weutel A bemwerfitelligt. Diefer ift eine
Art fehlauchformiges Sieb, aus einem befonderen Gewebe, Beuteltudy gefertigt,
burdy weldhen hindurd) der grobere Theil bes gemablenen Gutes in den Kleien-
faften T pafjirt. Damit aber untermwegs der feine Theil, das Mebl, durd) die
Poren des Seuges fallt, ift ein ununterbrodienes Nittteln des Beutels nothren-
dig. — Su dem Gnbe iff eine (gabelformige) Ruthe s an bemfelben befeffigt,
elche mit dem anberen Gnde in ber fenfredhten und brehbaren TWelle £ feft:
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jist ; von berfelben TRelle gebt riiFrodrts, nad) dem Trilling E ju, ein joeiter
Stab ober Anfdhlag v, der dafeldft mit bem auf bag Mibleifen aufgesogenen
Dreifdlag w sufammentrifft. Tie diefer den Unfdlag v hin und ber be-
meat, gebt deutlich aus der Abbildbung, Fig. 19, bervor; und daf biefe Hin= und

Fig. 19. Derbewvegung von v bdurd) die Welle ¢ auf die Ruthe s und
ben Beutel A lbertragen wird, ift von felbff einleudytend. —
Der Beutel ift oben und unten in Leder y eingefaft und damit
in bie, in der TWand des Meblbaftens befeftigten WUnfage einge-
laffen. —

Was nicht durdhgebeutelt wordben und als Mebl im Mehl-
faften () geblicben, iff Kleie und Gries, und gebt aus dem Beu-
tel entweder direct in den Kleien€aften I, ober juerft auf die Siebe S, ben fo:
genannten » Sauberer«, mwo der Gries von der Kleie getrennt wird. Die
Ruttelberwegung ber Siebe S witd mit Halfe der Holifeder ¢ und durd) die
Welle = vermittelft der Leitffange d’ gevabe fo hervorgebradyt, wie die Ddes
Beutels, nur daf bier die Stange d' und der Arm a’ an der Welle 3 einen
vechten Binfel bilben.

Die Quantitat Getreide, welche auf einmal bearbeitet wicd, die Po ff, muf
mebrmal, bis ju fechémal, ja bis goolfmal hinter einanber aufgefdhiittet und
burch die Steine gelaffen werden. Dabei muf man die Stellung ber Steine na-
titelich jedesmal verdndern und ber entfprechenden Feinbeit des Productes anpafjen.
Es ift biecbei ju berndfichtigen, daf der Abftand ber Steine durdh bie Abnukung
immer grofer wird und die Oberflachen die Korner am Ende nicht mebr treffen
wiitden. Um biefes auszugleichen, pflegen die Miller die Haue b von Jeit ju
Jeit etwas tiefer einjufenfen. Die Frudt iff anfangs, bis jum sroeiten ober
britten Auffdhiitten, ebe fie meblartis geworben und aus den groben Brudy:
ftiicfen Der Kocner beftebt, Sdhrot; mehrmals aufaegebenes Schrot, weldhes fo
weit feines SMeblgehaltes beraubt ift, al8 in diefen Ginvidhtungen flglich ae=
fdhehen Eann, obne allzu viel Hitlfen unter das Gut ju bringen, giebt die Kleie.
Der Meblern felbft, fo weit er als Staub durdy die Mafdhen des Beutels
gegangen, giebt die verfchiedenen Meh forten; dagegen bilben die Brudhftincke
pes Meblfernd, wenn fie von den Hulfen befreit werden, den Gries. Wie
oftmal die Mablpoft aufaefchitttet wird; in wie weit man Ddie jedesmal er-
baltenen *Producte der BVeutelung wieder unter eirfander mengt, ober befonbers
aushalt: alle diefe Puntte. hiangen von der Gerwohnbeit und den Bedlefniffen
bes 2andes ab und bilden sufommen den Mablprocef, bder fo auferorbentlich
sablreichen Abdnderungen untecliegt, daf e ju reit fitbren wirde, fie an
biefem Drte naber ju befdhreiben, —
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Dagegen ift es von grofier Wichtigleit, su unterfudhen, von was bdie Becareidy vee

Sunfimnhien

Gute der Mablergeugniffe abbangt. In vorderfter Linie muf bier die Vorbes mitven dlteren

in Bepreff

reitung ober das Suridhten der Frudht genannt werben, wozu das MReinigendrivniouns,

und Mepen ju vechnen iff. Alle Frudyt — befonders wenn mit Unaufmerk:
famEeit heimgethan, ober von fdhledhten, naffen Fabrgingen — iff mehr oder
weniger mit Erde, Sand, felbfi Steindien verunreinigt, mwozu das Drefdhen
auch Mandyes beitvagt; aud fest fich an der vauben Hulfe Staud an. Ferner
enthdlt die Frucht fremdartige (Unfrautz) Samen, die entweder f{bel fchme:
den, ober nicht nabrhaft, ober fehddlich findb — und ift oft mit gemwiffen mi:
Eroffopifchen Pilzen, dem Brand, bebaftet, welde fammt und fonberd der
Ghiite des Mehls gumider find. Die Reinigung des Korns davon iff bei dem
alten deutfhen TMiblverfabren immer qufierit unvollfommen, juweilen gang
vernachlaffigt und demfelben urfpriinglich gar nicht eigenthiimlich. Sie madyt
bei den neuweren, mit den beften Hilfsmitteln der Mechanif ausdgeriifteten
Mublen, welde je nad) dbem Ucfprung ibrer befondberen Einvidhtung frran:
30fifche, englifche und amerifanifdye genannt werden, einen twefentlidyen
und umfaffenden Fheil ber Ausftattung und Mafdhinerie aus.

Die Gerwvohnheit des Nesens beruht auf der Erfabrung, daf die Hilfe des
Getreides fich nur dbann gqut abfhdlen (Gft, tvenn fie einen beftimmten Grad
von Babigkeit befist. Diefer ift bei der Euflihen Frudit nidht vorhanden, weil
fie u trocken ift, und muf ibr evft dbued) angemeffene Befeuchtung aegeben werden.
3u dem Ende fchuctet der SMiuller einen FTheil bder Frudt in Laffer — bei
roelcher Gelegenbeit die tauben, obenauffdwimmenden Korner weggenommen
merben — und miftht, nachdem das Waffer abgelaffen iff, den trofenen Theil
dbarunter, fo baf beide zufammen cine Jeit lang angichen. Andere pflegen die
Frudt zu begiefen. TWenn audy mit dem Negen einige Reinigung der Korner
verbunben ift, fo gewadbet es dod) den empfindlichen Schaden, dbaf das Mebl
baraus, sum Nadtheil feiner Haltbarkeit, in einem feudhteren, ald feinem natiic:
lidgen Buftanbe hervorgebt. — Die neueren verbefferten Miihlen umgebhen das
Nesen gang und gar und vermindern den Nachtheil der grdferen Erhisung und
ver BVerunreinigung des Mebls durdh Hiilfentheile, weldyer das trodenere Korn
jwifchen den Steinen ausgefest iff, durd) cine jwedmagigere Scharfung der Steine,
weldie dag Enthilfen febr erleidhtert, und durd) befondere mechanifdhe Kiblvor:
richtungen , in denen bas gemablene Getreide vor dem Beuteln bebanbdelt wicd.

So viel von der GBuite bes Mebls; was die Ausbeute aus dem Korn be-
trifft, fo fpricht diefe ebenfo febr su Gunflen der Kunftmithlen. Fe vollftan-

diger vor bem eigentlichen Mablen (Pulvern) die Hiulfen von dem Korn ge- |
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um fo vollftandiger twerden beide von einanber getrennt, d. h. um fo hober
wird bdie Ausbeute und um fo weifer witd das Mebl fein, weil dann am
wenigften Hutlfentheile unter das Mehl gemahlen werben und am wenigften vom
Meblborn wird an bder Kleie hangen bleiben. Die Kunftmiblen find aber viel:
mebr aufdiefen Swed eingeridhtet. In den alteven Mithlen bewirft die mangelhafte
Bebecung der eingelnen Theile des Ganges cine unaufborliche, nidht unbedeu-
tende Verftaubung, welde nidht nur einen BVerluft, fondern aud) Storung im
Gange der Mafhinentheile verurfacht, weil fie fich allenthalben in die Fuaen
fest. Bei den Kunfimithlen iff dem mit AufmerEfambeit vorgebeugt. —

JIm Mablverfabren unterfcheiven fidh die Kunfimiblen bdadburdy, bdaf fie
jum Mablen der Frudt in getvennten Poften nidht gut, fondern viel beffer
sum fortlaufenden fabrifmagigen Betrieb geeignet find. Daflic wicd bie
Frudyt aber aud) mit einmaligem Aufichiitten vollffandig ausgemablen unbd
burd) vollfommene Beutelvorrichtungen fhdrfer unbd in mebr Meblforten ge-
fdhieben, bie fich in Diefer Zrennung im Eingelnen beffer vermwebrten laffen.

Die fibrigen Vorglge liegen in der verbefferten medhanifdhen Auseiiffung,
womit im Yllgemeinen eine weit geringere BVerjchwendung bder BetriebsEraft,
Verminderung des beauffichtigenden Perfonald und der Handacrbeit 2. in
DBerbindung ftehen. Die Eingelnbeiten, worin diefe BVorglige fidh am augen:
falligften ausfprechen, follen bier Eury angedeutet werden.

Dadurdy, baf bei den alteren Mithlen die Haue und das Mubleifen ge-
gen einander in fefter, unbeweglidher Verbindbung fteben, ift ¢8 dbem Laufer febr
erfchwert, fidh parallel iiber bem DBobenftein ju bewegen, woburdh Ungleidhheit
bes Ganges entfchieden hervorgerufen ift. Bei den neueren Mihlen balancive
ber Laufer in einer halbrunden Vertiefung feiner Haue — reldhe um beswillen
oberhalb des Schwerpunttes eingelaffen iff — auf bem oberen abgerundeten Enbe
bed Mirhleifens, ftatt auf baffelbe feft aufaezapft ju fein. Diefe Anlage gewabhet
einen leichten, ungezroungenen, fich felbft jum Parallelismus vegulivenben Gang:

Die Reinigungsmafchinen find in dber Megel dreieclei. Die erften beftehen
in einer Siebvorridhtung, welche die groben frembactigen Theile (Steindyen, Strob:
fticke 2c.) jurlichdlt und die Korner mit den feineren Unreinigfeiten hindurdh-
fallen [aBt. Sie find theils in Geftalt lacher Rabhmen, theils in Geftalt von
Gylinbern ausgefuhrt; theils doppelte, theils cinfache. — Die gweiten find eine
Art Gebroerf, deffen Steine o weit von einanber geftellt {inb, baf darin nur
bie ©pisen bder Korner abgeftofen werden, welde taub und mebllog find.
Man nennt dies das »Koppenw, »Spiben«*). — Die britten baben die

*) Dad Koppen ift auf vielen alteren Mihlen ebenfalls ublidy.
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Aufgabe, die Dberflache der Hulfen dburdy Abreiben von Staub, Roft 2. ju
befreien, was burd) einen mit Biteften befesten Colinber gefchieht, deffen Bitr-
ftenfliche bie SKorner gegen die ebenfalls cplindrifche Meibeifenflache reibt und
fdheuert, in welcher fie fich bewegt. Der Schmusk wird aldann von bden reinen
fornern durch einen Luftfivom mittelfE eines Windmihlenflligel - Bentilators
weggeblafen. —

Dag von ben Steinen fommende Mabhlgut iff ftetd wegen der dort {ich Die Rupter.
ergebenden heftigen Reibung, warm ober heif: Warmeg Mebl in Haufen auf
einanber liegend, muf unvermeidlich verderben (fich chernifch verandern). Darum
iff es eine dringende Mothwendigkeit, daffelbe abjubublen, was in Mafchinen
gefchieht, weldhe das gemablene Korn in dinne Schidhten ausbreiten und mit
rechenartigen BVorridytungen langfam umeiithren.

Das Fortjdaffen des Getreides und der IMiblenproducte von einem i wusyige
Stodwerf und von einer Vorrichtung jur anderen wird, ebenfalls von der P
triebsEraft, und jroar vermittelft der Archimedifchen Schraube in den waageredhten
RKanalen und vermittelft eines fogenannten Kaftel- ober Paternoffer: Werkes,

Fig. 20. Fig. 20, in ben fenfrechten bewerffielligt,
weldhe jufammen eine Leitung bilden,
eldhe ibr trodenes Material nach allen
Punkten ded Gebaudes ebenfo gut hinfor:
bern, alé eine MWafferleitung ibr fifjiges.

Die Hilllfen der Frudht find in vl
lig trocEenem Suftande bart und fo fprode,
baf fie fidh zwifchen ben Steinen theil
meife 3u Staub mablen, der fein genug
iff, um dburd) die Beutel ju geben. Bis
su einem gewiffen Grade mit Feudytig:

feit burdydrungen , befigen fie ecine [eber-
artige, 3dbe Befdhaffenbeit, welde das
Jermablen ju Staub unmoglich madyt
und nuc bas Serveifien in grofere Sthdden durd) die Mibifieine juldft. Jn
bem gewdbnlichen [uftteocenen Suftande ift, befonders bei langere Seit auf:
bervabreer Frudyt, die HAlfe nody etrwas ju fprode und gebht ju viel burdy den
Beutel. Dabher dbas bei unferen Millern fo gebraudyliche Meken; es hat aber
nodh einen anderen Grund darin, daf febr trodene Frudt fid aud merklich
fdyrvieriger mablt als feuchte, und daber Mublifteine von befferer Dualitat er:
beifdht, wie man fie nidyt tberall befigt.

Gerade fo wie bie Feudptigheit fliv die BVorrichtungen des INUllers glinflig
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wirft, gerade fo nadytheilig ift fie fltr die Girte, im Befonderen fite die Haltbar:
Eeit und Werfendbarfeit des MMebls. MNady oben ermwdbnten BVerfudpen von
Mitfdherlich und Kcoder hat man die Abmwefenheit bes Jucers in einem
Taizen dargethan, in deffen Mebl nachher 4 Proc. davon nachweisbar waren.
Diefe Suderbilbung liefert einen firengen Bewoeis, bdaf felbff der febr maGige
Feuchtigbeitégehalt einen binreichenben Einfluf befist, um fdon in dbemjenigen
Mebl eine unverfennbare Jerfesung einguleiten, weld)es man im gemeinen Leben
als gut anfpricht. Daf diefer Cinfluf aber audy binceicht, diefe Serfebung gur
vollffandigen Werderbnifi Uberjufitbren, (ehrt die tdglihe Erfabrung in bdem
nIMulfErigse und »Sauer-MWerden« des Mehls. Worin bdiefe Beranderun-
gem, bie fidy [chon durch Gerudh. und Gefdhmad auf’s Entfdhiedenfte Eundgeben,
in Bezug auf den Kieber, die Starke 2. beftehen, verdiente genau unterfudht zu
werben ; fo viel weif man nur, daf das Sauermwerden einer Mebhlmaffe fidh
mebr in ber Mitte und viel [dhwader nad aufien hin entwidelt, wo bie Luft
freier gutreten fann. Das Mebl iff alsdann febr geneigt, fich ju Klumpen ju-
fammenguballen, fublt fih vaub an, wie groblid)y gemablener Gyps und
eignet fich ungleich weniger jum Brodbaden. — Daf diefe Erfdheinung bei
SMehl aus genepter Frudht — welde alfo mebr Feudhtiabeit, alé im natitelihen
Buftanbe entbalt — unvermeiblich und jwar um o mebr eintritt, je feuchter ber
Dt ift, wo 8 aufberwabrt wicd, it allgemein befannt.

Dag fie aber audh bei dbem Kunftmehl aus ungenegter Frudht, obgleidh
nidyt fo bald, eintritt, lehrt ein BVerfudh, ben man dariiber in der Kunfimithle
in Berg angeftellt hat. E$ rurbe dabei Spelt vom 1832r und 1833 Fabe-
gang vermablen und das (aus jiweiter und dritter Sovte beftehende) Mebl in
18 Faf, jedes ju 400 Pfund verpackt und (im April 1834) in einem Eibhlen,
(uftigen und trodenen Magazine aufgefpeichert. Die im September und nod
fpater am 1. November geoffneten Faffer waren unverdorben, jeigten aber fiar:
Eeren Meblgerudy ; anbere, in ber Hilfte bes Novembers, alfo nadh) 6 — 7
Monaten geoffnet, eigten bereits einen ftav fauren Gerud). Am Anfang
Sebruars, alfo nady 9 Monaten, twar alles Mebl dritter Claffe (weldhes das
Eleberreichere ift) vollftandig fauer unbd verborben. —

Diefe leichte Werberbnif, womit bdas Mebl auf bdem Seetransport
noch mebr bedrobt ift, iff der fo febr wichtige Grund, warum ber Handel mit
SKorn nidht allgemein durchy dben Handel mit Mebl erfest wird, welhes fonft
ein viel fdyicklicheres, fiur den Transport woblfeileres Mittelift, die reichen Ernten
beg einen Lanbes, mit ben armen ober Fehl- Ernten des anberen ausjugleichen.
Durdy Trodnen der Frldyte, wie bei den Engldndern gefchieht, weldhe fie bei
gelinder TWarme barven, erhalt man allerdings baltbaves TMebl, allein e er:
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geben fich anbere Macheheile, weldhe am beften durch den Wergleich des eng-
lifjhen mit bem amerifanifhen Mebl aus nidhtgedbareter Frudt in die Au-
gen fpringen: Das engiifd e Mehl iff weniger weif, oft geflet (beides von
Hitlfenftaub, theils aud) wegen fdhlechteren Pugens der Korner), aber trockener
und viel haltbarer; oas amecvifanifde ift bag weifeffe von Farbe, mit
befferen Sicbvorrichtungen dargeftellt, fibit fich mild, nidht fharf an, wie das
vorige; 8 ift mit Mafdyinen abgeElhit, das vorige meift nur in den Sdcen.
Die Englander befommen mebhr Mebl im Allgemeinen und ecine Kieie, bie an
fdmwargem Tuche wenig meblig abfdrbt; die Amerifaner befommen im Gangen
teniger, aber von bder feineren Sorte Mebl um 4 Proc. mebr, wabrend ibhre
Kieien ftarE abfarben. : :

Das einzige Mittel, um Mebl von der Schonheit des amerifanifdhen und
von der Dauer des englifdhen ju erhalten, beftlinde darin, daffelbe aus unge:
nekter, ober bei weidheren Steinen [hwadh genester, aber auch ungebarrter
Srucht zu mablen und vor dem Werpacen bei gelinder Larme moglidhft aus:
sutrodnen, wie denn aud) an einigen Orten mit dem beften Erfolg fir ben
Seetransport gefdeben foll.

Sm Gegenfase 3u dem Mehl der gervdhnlichen Miblen pflegt man bdas
weit haltbarere Product der Kunfimiblen » Dauermehl« ju nennen. Die
Sdywicrigbeiten, weldye fich der allgemeinen Einflihrung der Kunftmiblen ent:
gegenftellen, beruben nicht nur in dbem groferen Unlagecapital, in der FMNoth:
wenbdigkeit in der Mabe befindlicher medhanifcher HfSmittel 2c., fondern vor-
jugstoeife in dem Umitand, dbaf dacvin fleine Frudtvorrathe fiir eingelne Mabl-
gafte, in herEommlicher Teife nicht wohl vermablen werdben Ednnen und daber
das grofie Publifum erff an eine neue Betriebsweife getwdhnt terden mug.
Um bdurch ein Beifpiel die BVerfchiebenbeit in der Leiftung der alten unbd neuen
Miblen anfhaulich 3u machen, fo wurbe

in einer alten Mable ducd) fechsmaliges Auffchiitten erhalten, im Mittel :

Heines Mebl . . . . 55 Pfund Jeines el . . . . 40
Patteleht - .0 4B e Seesmedl . LT 20
Sdwargmebl . . . . 9 Mittelmehl . . . . 10
Sy S S R ey Sdmwargmehl . . . . 5

MRaizen 100 Piund fleie und VWerluft . . 25

Roggen 100

Dauernehi.
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3n einer neucren Midhle ju St. Maur bei Paris erhielt man:
Mebl ecfter Qualitat . . T2

R 1L e P

»  brifter » bt i |
(BEOEE Kieie "0 1S N AT
Hene Mlege, Ty NN GO S
Sdywarzes Kieienmebl 3
Abgang burdy Sieben |
Berluft . 1

TRaizen 100

Bevenft man, daf ein Laufer in 24 Stunden fiumpf wird, wenn bder
Gang etwa 7 Malter mablt und daf fich dabei beilaufig 2 Pfund als Stein:
ftaub abnugen; fo wird man leidyt einfeben, daf der durdy die Abnusung des
Steing entftandene Staub in bemerEliher Menge in’s Mebl dbergehen muf.
Diies finbet gang vorjugsweife im erfen Unfang Statt, allein das alsbann er:
reugte unveine Gut bleibt meift jwifden Sarge und Stein in dem Raum unter
und binter dbem MWieblloch liegen, » Jargmebh [« , und mengt fich alfo nidhyt mit
der fibrigen Maffe dbes Mebls, welche nur die feinften, fpater abgenupten Theile
bes Steins empfangt. Jach dem baperifdhen Gerwerbe - Blatt fand man im
Gentner (112 Pfund) nachftehender Meblforten von drei verfehietenen Millern,
folgenbe Mengen von Steinfiaub:

" Mundmedl ‘ @emme[meﬂ Waizenmel! l Badmehl

1. | 082 %otp ‘ 0,64 Soffy | 057 Soth | 0,32 Loth

il gsR e s 076 = 040 =

gallflare = o {inoet e a6l . s 108 =
Nom Brobd.

Die VerbaulichBeit eined Mabhrungdmittels hangt nicht allein von feiner
dhemifchen, fondern ebenfo febr von der vichtigen medhanifchen BefdhafFenbeit
ab, weil es nur bei legterer von den Kauwerfjeugen geborig gerleinect und
mit bem Speichel getranft werden fann. Brod iff nun diejenige Subereitung
beg Mebls der am meiffen verjehrien Getreibearten — des Waizens unbd
Korns, weniger ber Gercfte, am feltenfien des Hafers*) — welde die beiben

*) Meuerbingd ijt bei ver in Srland hervfdhenven Hungersnoth ver Mais oder
vas Weifdhforn ald Brovfrudit eingefubhrt und angewendet worben. Die voriigen BVader
pilegen bem Waizen- ober Koenmehl Y, bis Y, Daiemehl juzufesen.
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angebdeuteten Swece moglichft ecfiillt und dem Prodbuct eine Form giebt, die
eine bequeme Tragbarfeit (cine befonders flir die niederen Claffen Eeinesivegs
untergeordnete Mucdficht) und Haltbarbeit auf cinige Lodren fichert.

MWenn man Mebl mit Wajfer anmacht und den Taig trodnet, fo erhalt
man jmwar einen jufammenbangenden, nicht febr feften Kudien, der aber das
Stacfemebl unaufgefdloffen und untoslich enthalt und einen febr faben e-
fhmacE befist, beides Hinderniffe dber Verbauung. Gefdhicht die FTrodnung
mit Ditlfe der Warme, fo entjieht, wenn fie die Maffe vollig durchdringt und
etwa 1000 betragt, ein Kudhen, der das Stavkemehl in [0slidhem Suftende ent:
balt, aber dicht, feft und glasartig auf dbem Brudy und deshald febr fdhwer ju
verdauen iff. — St die Hise von der Art, dbaf hodhjiens die Dberflache, nidt
aber bie Maffe bes Taiges im Fnneren die Temperatur erveidht, bei tweldyer die
Stacke fich vollig aufloft, fo mwird man einen Kudien erbalten, ber im Jnneren
entroeder nody taigig iff, ober — mwenn nicht ju viel TWaffer genommen mworden
und die Warme lange genug eingeroickt bat, um wenigfiens ju trodnen, — eine
mittlere Befdhaffenbheit jivifchen dem glafigen und mebligen hat. BVon der lesteren
Act ift bad Brod, wie man es in frlberen Jeiten allgemein und nod jebt in
vielen Gegenbden, 3. B. Sdhottland, Nordindien, Afghaniftan, bei den Jubden
am Pafdhah madt, und der fogenannte Edhiffsiwicbad. Die BVerfertigung
diefer Brodarten berubt mehr auf einer Austrodnung ded Taiges, weshalb fie
ftets in dblinnen Kuchen, nie in mafjiven Laiben vorfommen. Sie jeihnen fich
burd) geringen Feudytigbeitdgebalt und eine Didptigleit aus, bie dbas Kauen
fhon febr erfdhwert. Vor dem gewdbhnlichen Brod baben fie jtwar, mwegen der
Frocdenbeit den Bortheil voraus, oaf fie fich ungleid l(anger aufberwabhren
laffen ( Sdiffsswiebac ), ftehen aber (obgleid) fie flir die Gefundheit nidyt ent:
feent nadytheilig find) fehr bebeutend in der Locferbeit juriE und in demjenis
gen TWoblgefdhmad, welder von bder Roftung (anfangende Jerfeung durdh
trocene Dike) vder Dberflache des Taiges herrihrt und gang wefentlich jum
Begriff des guten Brodes gebort. In der FThat [eiffen bdie biscuits ber
Englanber, mas bdie ganilide Abwefenheit alles Gefhmads betrifft, dbas Mog-
liche, fo nabrbaft fie fonft fein mogen.

Die Kunjt des BVrodbadens befteht nun bdarin: neben der Bildbung
ber Kruffe, alfo- des durdy Moftung verandecten FTheils, aud) dafir su
forgen, baf bdie cigentlihe Mafife (die Krume), mabrend fie die gehbrige
Cinwirkung der Hige erfabet, die das Staremehl aufloglih madht; nidht ju
einer bidyten, alafigen, ober fpecig taigigen Maffe einfchrumpfe, fondern fich
vielmebr focfer und {dwammig aufblahe. FNur dann it eine rvafde Serthei:

Srped Bed
PBadens.

lung durdh Kauen, forwie den verdbauenden Saften eine grofe und mannidfaltige -
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Oberflache jum Angriff gefichert. — Der anwenbdbaren Mittel ju diefer Auf:
[oderung find nun manderlei; fo 3. B. bei dbem f[panifdhen Taig ift ed das
Fett, welches die fehr diinnen und gablreidhen auf einander (liegenden Lamellen
fcheibet. Beim Baden trennt der fid) entwickelnde Dampf die verfdhiebenen La-
gen, inbem er fich in den Fettburdyjgangen anfammelt und fo das Gange
auflocert. Beim gewobnlidhen Brod hat man ein einfacheres, weniger Foff-
fpieliges Mittel, die Sabrung.

Rinisinge: Das Roggenmebl liefert ein Brod von brauner Facbe, das Shwar;:
brod; bdie befferen Sorten TWaizenmehl geben Brod von weifer Farbe, dad
Weifibrod., TWaizen: und Kornmebhl, oder Gecften= und Kornmehl gemengt,
liefern dag fogenannte gemifchte Brod von gelbbrauner Farbe, wie bie des
Broves aus Nachmehl von Waizen. In fudeuropaifdien Landern, in Frank:
veidy, ift dag Weifbrod vorwiegend, in England bas herrfdhende; rwibrend der
Norden am Schwarzbrod und am gemifdhten fefthalt. —

Die Englander aller Claffen und jeber Lebensieife geniefen durdyweg
OReifibrod. In Franbreidh, wo das Schwarzbrod fdhon bei den allerunterfen
Glaffen und beim Militair auftritt, nicht mebr fo allgemein. In Deutfdhland
ift bas Schwarzbrod um fo ausfehliefliher im Gebraudy, je nicoerer die Schidyte
ber Gefellfchaft, je mebe fie Eovpecliche Arbeit vervidhtet, und umgebebrr. Der
Bauer, der Tagldhner, die arbeitende Claffe fberhaupt, Eennen flr tdglich nue
Seyargbrod; der IMittelftand und die Woblhabenderen bedienen fidh) mebr des
gemifchten, al8 bes Sdywarzbrodes; wahrend dad Weifbrod nur von den »vor:
nehmiten« Glaffen bevoryugt wird. Im Allgemeinen findet man, daf da, wo
bas TWeifbrod vormwiegt, das Brod uberhaupt der Gefammtnahrung unterge:
orbnet, mebr eine Sugabe iff; daf aber bag Sdwaribrod, ba wo ed herrfdht,
gerade den vormiegenden Beffandtheil, die Hauptmaffe der Gefamminabhrung
ausmacdt.

Bon diefer Reael finben ftrichweife, hie und da Ausnabmen.

Dag Kornbrod hat einen ftarfen, erquidenden Gerudy, gleidhfam eine
»Blumes, wenn man e mit dem LWeine vergleichen will, und einen gewiffen.
Wohlgefchma, weldhen es lange bebalt. Dag Weifbrod iff arm an diefer
Dualitdt und vecliert fie bald. E¢ wiberftebt darum dem Gaumen cher, es
ermitdet ibn feiber. Sdhon destwegen wieden die BVollsclaffen, deren Haupt:
nabrungsmittel Brobd ift, weldes fie pfundioeife geniefien, jum Sdhwargbrod
greifen miffen, audy wenn e gleihen Preis mit dem Teifbrod Hitte.

Beim Schwarzbrod und gemifchten Brod pflegt man die Gabrung in der
Regel mittelft des fogenannten » Sauertaigs«, beim MWeifbrod aud) haufig
mit Hefe ju beerkftelligen. Ju dem eigentlidhen Brodb — abgefehen von den

i
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Sunftbackmwerfen, bdie mit Mildy, Butter . verfest twerden und eine febr
untergeordbnete Nolle fpiclen — geboren alfo sundchft drei Dinge: Mehl,
Hefe oder Sauertaig und Waffer. Daju fommt nody, alg nidht minder
wefentlih, Salj und endlich zumweilen, aber nicht nothwendig, Gewlirge,
wie Kammel und anbdere.

Den Swed der Aufloderung erfitlit die Gabrung durdy eine Gagent:
widlung, welde durd) fie in der Maffe des Taiges hervorgerufen wird. Da
nun bei einem vichtigen Vecfabren alle Theile bes Taiges gleidhseitiq und gleidh
ftarf in GBabrung verfest werden, fo folgt daraus, daf audy in jebem Theilden
deffelben obne Ausnabme jene Gasentwidlung fid) bethditigt und zwar in der
gerodbnlidhen Form von Blafen. Beim Anmaden bes Mehls mit Waffer
fommt e$ nur barauf an, nicdht mebr von dem lesteren juzufesen, als nothig,
um bie Klebertheile ju vereinigen und in jenen Juftand der hodhften Debn-
barfeit (. 62) ju verfesen, su bpdratificen , wie man wobl fagt. Su viel
TWaffer mwirde die Bindung der Kiebertheile verhindern und dag Mehl ver:
fchlammen, wabhrend jenes Verhaltnif eben dem Faige diejenige Sdbhigleit und
Debhnbarkeit verleibt, welde Grundbebingung des Erfolges beim Baden und
sunadyft ber Gabrung ift. In der jaben Taigmaffe, die gleichweit vom flif:
figen wie vom wabrhaft faveen Suftande ift, find bie Gasblasden verhindert,
fich su groflen Blafen zu vereinigen, ober an die Oberflide ju fteigen; es
bleibt ibnen nur ibrig, fidy an Ort und Stelle ihrer Entffehung auszudehnen,
und fo den Taig aufjutreiben. Man nennt diefe Erfcheinung das Gehen.

Nady der Erfabrung ftebt thatfachlich feft, dbaf das entwicelte, treibende
Gas Koblenfaure ift und daf gleichseitiq Alfohol gebildet wird; daraus gebt
nun mit aller Beftimmtheit hervor, dbaf die Gabrung ecine geiftige ift und
in der Jerfesung des Suders fuft. JIn der demifhen Chavabteriftif der Ge-
treibearten ift aber angebeutet worben, daf wenn audy diefelben urfpeiinglidh
Beinen Juder entbalten, berfelbe boch baldb, befonders beim IMebl, auftritt
und bis su 3 ober 4 Proc. beobachtet rworden ift. Die Brodgdbhrung ift alfo
eine, durch ein Ferment eingeleitete Jerfesung des Juccers in Koblenfaure und
AlEobol, sum Swed der Porofitat des Brodes; fie ift die Aufopferung diefes einen
Beftanbtheils, um dem Refte die aufgeloderte Befhaffenbeit su ertheilen. Sie hat
einen rein medhanifchen ek, E$ ift eine nidt gani unintereffante Beobady-
tung, baf bas Gehen des Taiges durch den Sufas einer verhaltnifmafig ge-
ringen Menge Seifenwaffer ganglidy vechindect rerden fann. Diefe Crfchei-
nung, bdie man bie und da zjum Schabernad der Bacer benust hat, erfldrt
fidh baburch, daf Seifenwaffer nidht nur die Koblenfiure auffaugt, fondern
aud) den Kleber errweidht und ibm die Sabigkeit benimmt.

Dad Giehen.

Maree por
Brovgibrung.
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Es ift nidt wabefcheinlich, daf die Brodgabrung ausidhlieglidh bei ber
gerabe gufallig im Taig vorbandenen Sudermenge ftehen bleibt; im Gegentheil
ftebt su vermutben, baf bie dhemifche Thatigleit roeiter greift und die im
Rleber {hlummernde NMeigung, auf die Starke einguwicfen, wedt, b. H. daf
vor Beendigung der Brodgabhrung ein Theil bdes Kiebers angefangen bat, fih
ju perandern und in diefem Suftande in abnlicher TWeife 3ur Ummandlung
eines Iheils Starke in Suder beitrigt, wie beim Malze. Dafilir fdheint das
Aufteeten von Wafferiioff su fprechen, welhes Einige neben der Koblenfaure
beobachtet baben wollen.

Dex Seme Die TWabl bdes Mittels, wodburd) die Gabrung angeregt wird, ift von
bem bebeutenditen Einfluf auf die Qualitdt des Brodes. Es ift swac befannt,
baf Mebltaig an und flr fidh der Gabrung fabig iff, allein Fownes hat
qezeigt, baf gewobnlicher Brodtaig aus Waizenmehl, bei der gemwdhnlichen Sim=
mermwarme, auf diefe Art erft am fechsten bis fiebenten Tage in benjenigen Su=
ftand tibergebt, roo er bie Bicrrotirze in geiffige Gabrung 3u verfesen vermag;
aber {dyon vor diefem Beitpuntte fiellen fi) dbler Geruch unbd theiltweife faure
Befchaffenbeit ein. Fur die Praris ift e$ alfo von Widhtigleit, dbaf man ben
FTaig mit einemmal in geiftige Gdbrung vepfest. Benust man dazu DHefe,
von ber verbaltnifmafig wenig erforderlich ift, fo verfdhmindet diefe und der
an und far fich bittere Gejchmadk +derfelben vollig in der Maiffe und der ange-
beutete medanijdhe Swed witd obne alle Nebenumitinde erreidht. MNidyt fo
beim Sdywarzbrod, we man Sauertaig anwendet. Unter diefem Gabrungs-
mittel verftebt man befanntlid) benjenigen Antheil des in Gdbrung begriffenen
Taiges, bder bis jum naditen Baden aufgeboben wicd, wo man ibn dem fri:
fdhen ZTaig zufest und fo immer fort. Dierbei wirkt der Sauertaig gang analog,
wie gibrende TWihege unter frifhe Wihre, wie gibrender Moft unter frifdhen
Moft gejchuretet, d. b. mwie Hefe, aber mit dem Unterfdhiede, den fchon ber
Name andeutet, ndmlich dem feiner fauren BefhafFenbeit. Der zurlidbebal:
tene und aufberabrte FTaig fabrt in der Gabrung obne Unterbrechung, mwenn
aud langfam, fort, bis jum nadften Baden. TRabrend biefer Periode, die
in Stadbten Elcger, auf dbem Lande oft 2 bis 3 TWodhen dauert, tritt neben
der geiftigen Gabrung audy eine faure ein, e$ entjteht Gfjig= und mwobl nod
mebr Mildbfaure, weldye (befonbders die letere) in den neuen Taig und in das
Brod Gbergehen. Bei Indbividbuen von empfindliher Verbauung ift die Saure
des Schwarzbrodes baufig eine Urfache von Storungen, bdie bei bem weifen
Brode nidht eintreten. Dies iff der einjige mwabre Grund, den man flir die
Leichtere LecbaulichEeit ded TWeifbrodes anflibren fann. —

Man begreift von felbft, dbaf in einer durdy und durd) von demifder
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Thatigeit crgriffenen Maffe, wie dem Sauertaig, nidht leicht chemifcher Stills
ftand wieder cintritt, fo lange fich die Umftande nicht dndern. Sind bdie der
weinigen Gabrung fabigen Stoffe exfdhopft, fo wird fich der Chemismus in bdie
Gfjig- und Mitchfauregahrung werfen, dann nodh tiefer eingreifen und, durd
bag Enbftadium der flinfenden Faulnig hindburdhgehend , nidht eher ruben, bis
alle Beftanbdtheile bes frifthen Taiges in die einfachften, meift gadformigen Bers
bindbungen aufgeloft find. 8 fann nun dem BVader nidht weniger ald gleid)-
gliltig fein, in weldem Stadbium bder Sauertaig fich zu dem Seitpunkte be-
finbet, wo er bem frifhen Faige als Babrungsmittel jugefest wird, denn ber
Bader bat lediglih die geiftige Gibrung im Auge und mit bem Sauerrverden
des Taiges ift fein Intereffe bereits Nber{dritten und jwar um fo mebr, ald
dbadburdy der mechanifche Hauptzwed, die Gagentwidlung, regfallt. TWenn nun
awdy bei bem beften Gabrmittel, 3. B. bei gang frifjcher Hefe, ber Taig all:
malig nadh ber geiftigen Gabrung in die faure Gdbrung frefen witd, fo ges
fhieht das lebtere bodh ungleich rafcher, wenn dag Gdbrungsmittel fdhon theil=
eife in der Sduerung begriffen iff. Die Kunft beftebt alfo darin, das Gahs
rungsmittel fo viel ald moglich in dem rechten Stadbium zu erbalten, was fich
bei der Hefe von felbft giebt, bei dbem Sauertaig aber nicht ohne Umiftdande
und Schwierigeit ausfibren [aft, namlid) durcdh das fogenannte U nfrifden.
Es befteht darin, baf man bem, vom [eten Gebdc jurnidbebaltenen Sauer:
taig fhon lange suvor, ehe man den eigentlihen FTaig des nidyften Gebads
anmadyt, etivas von dem dazu erfordeclidhen SMebl, nebfi TWaffer jufnetet;
bat fich bie Gabrung nach einer gewiffen Periode tvieder gehoben, fo folgt bas
yweite Anfrifhen, aber mit mebe Mehl und Waffer, reil die Duantitat des
Sauertaiges audy grofer geworden ift, dann in dbnlicdher Weife ein drittes Mal
und juweilen nodh ofter, fo dbaf man jum Unfrifchen felbff etra die Hlfte
bes Mehls verbraudyt, weldes man verarbeiten will. Der Ttuken des Uns
frifdens, weldes alfo sunachft die Aufgabe bat, dem geiftig gabrenden Taig-
antheil immer wieder in dem jugefesten Mebl und deffen Sudergebalt neue
Mabrung fir die geiftige Gdbrung su ertheilen, fo daf die faure jurlidgehalten
wird, ift mebrfad). Cinmal wird das Ferment dadurch viel gleichformiger
im Faig vertheilt, al3 diefes moglich ware, wenn man die fleine Menge Sauer-
taig (ettwa Y45 big 14, des Brodes) auf einmal unter die ganze Mehimaffe
Eneten wollte; aber es iff aud) ju beridfidhtigen, daf bas Anfrifchen ein
wichtiger Regulator jwifdhen der Maffe des Fermenfes und frifhen FTaiges
ift. €8 wird 3. B. 1 P. Sauertaig in 1 P. frifhem Taig ein unendlich
Brdftigeres Ferment fein, al8 in 100 PFd. des legteren, daber ¢8 rationeller iff,
dag Ferment nach und nadh, aber nidht auf einmal, auf den Taig wirken 3u laffen.
9
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Sn frequenten Badereien, befonders der Stidte, fliefen die auf einanbder
folgende Operationen durd) bas Anfrifchen eigentlich gany in einander, fo daf
man eigentlichen Sauertaig gar nicht bat, fondern das fertige Taigquantum
theilt: in einen Eleineren Theil, der foaleich weiter angefrifdyt rird bis jur ue:
fpranglichen SMaffe, und einen groferen Theil, der verbaden wird. — Jn den
Haushaltungen auf dem Lande find wifdhen je jrwei Gebacken grofe Swifchen:
rdume von 2 big 3 Wochen, wibhrend weldher der Sauertaia brady liegt, um
bann in Waffer vertheilt, auf einmal unter das Miehl gertibrt ju werben;
vaber vas faure Brod auf dem Lanbe.

TWie man audy verfabren mag, ftets ift bei dem fogenannten Stellen des
Zaiges, 0. b. bei bem Anmadhen dbes IMebié mit Ferment und Waffer, ein ge-
horiges Durdyfneten — rad darum nach einem beflimmten Gang fofiema:
tifch gefdhieht — und das Stehenlaffen in einem rwarmen Raume bis gur ge:
horigen Entwidlung der Gabrung, dem Gehen, Grundbedingung deé Selin:
gens. Sebr viel fragen bdaju aber audy die rvichtigen Werhdltniffe der Sngre-
dingien bei, befonbers bes TWaffers. Diefe find nidht beftimmt und feftjtehend,
fonbern ridten fidh nach dem Suftande und der Dualitdt des Mehls, wie fie der
jededmalige Jahrgang mit fidy bringt. JIn trodenen Jahren binbet die Frudht
mehr MWaffer, fie ngiebt mehr aus«, als in feudpten; aud) (aft fich bei
anbaltendem, ffacfen Kneten mebr TWaffer unter das Mebl fhaffen, als bei
oberflichlichem Sneten, obne daf der Taig dinner with. Das befte Mebl
binbet 3/, fdhledhtes 1, feines Gewichtes MWaffer; in ber Megel rvechnet
man 2/, '

Nadhyvem der Taig im Gangen geborig gegangen, wirkt man ibn in Laibe
aus, wo bie Gabrung, obgleich langfamer, fortbauert — und fdyreitet jum
Baden.

Gang abnlich, wic beim IMithiwefen, fo find audy die Fortfchritte der Technif
auf die Ginrichtung der Bacdofen big auf die neueven Jeiten ohne Erfolg getvefen
und der Backofen des in Pompeji ausgegrabenen Baderhaufes ift bis in’s Kieinfte
von gleicher Confiruction mit denjenigen, die man noch heut gu Tage Hberall auf
bem Lanbde findet. Aus der Abbilbung, Fig. 21 und 22 ([. f. &.), welde den
Durchfchnict und Grundeif eines gemwohnlichen Badofensd vorftellt, erfieht man
leicht, baf Diefelben gwar ihrem Cndzwed, dem Baden, vollfommen entfpredyen,
aber eine grofie BVerfchwendung an Brennftoff verurfachen. Die Soble a, worauf
gebadfen wird, ift *) 10 Fuf breit und 12 Fuf tief, von Eiform und mit einem

*) Mamhich bei dem abgebilveten Ofen, welder einem gewshnlidien Stavtbacer
sugehirt. Die Dimenfionen diefer Oefen fonnen ubrigend in gewiffen Grdangen beliebig
verfleinert ober wvergrofiert werden.
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flachen Gerdibe im Abftand von 114, Fuf Gberfpannt; das Aufiteigen nadhy hin- Dig Bae,
ten eeleichtert die Acbeit und das Einfeben. Die Deffnung d, das M un d o d) Savitntidyr.

Fig. 21.
Fig. 22.
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genannt, ift vorn 21, Fuf breit; fie dient zu gleicher Beit jum Einbeizen
und als Arbeitslod). Gang im Hintergrunde echeben fich aus dem Gerwolbe
brei iige e, e, e, die fich erft fehief aufrodrts, alsbald aber horizontal, und jmar
dicht fiber bem Gerolbe her, nad) ber Front des Ofens erfirecen und fiber dem
SMundloche ausmunden. Alle Hige und alle heifen Gafe 2. rwerben dort von
vem Schornfiein 4 aufgefaugt und abgeflibre. €s wird fid) alfo ein Luftftrom
bei Der Heizung, einftellen, der durd) das Mundlod) eintritt, Uber die Soble nady
hinten ftreicht und bort durd) die drei Fuchie nach vorn zuriickbehrt, wo er den
Schornftein ecreicht. Damit man diefen Sug nadh Bedliefnifi fperven Eann, fo
ift in jedem der drei Fhdhfe ein Sdhieber 1 angebradht. Der Raum m dbient jum
Unterbringen ber aus bem Dfen gejogenen Koblen und dber Raum zift die Bad-
ftube, die mittelft ber abfallenden Warme des darunter befindlichen Ofens und
bes neben befindlichen Kaming in bder Temperatur erbalten wird, welde das
Gehen des Taiges erfordect. Die Vertiefung x hat den Mebengwed, dem Baider
einen bequemen, nidht 3u hohen Stanbpuntt vor dem Munbloche ju geben; o ift
ein Keffel fiir warmes Waffer. Sur Crleudhytung ded Dfens ift neben dem
SMunbdloche eine enge Deffnung (die in der Jeichnung nidyt fichtbar iff) jum
Ginfchieben ecines Kienbranbes angebradyt. Die abgebilbete Cinvidytung ift fchon
eine etwas vollEommnere; auf dbem Lanbe fehlt meift der Sdchicber u, bdeffen
Stelle ein Badftein, oder ein Wifh in der Mindung der Siige verfieht, e
feblt der Raum m und =, und ift aud) nidt immer eine voljtandige Eife y
vorhanben, die Soble des Ofens ift oft nur aus Lehm ober Topferthon, beffer
aus Badjieinen, am allerbefien aus gehauenen Steinen gebaut, weldhe 3. B
g *
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oie Bas- in bicjiger ®egend gang allgemein qus bem TWefferivald bejogen werdben. €3
wewitntide iff ein foeicher tuffartiger Stein, der fich ju dem fraglichen Swede voryugsweife
eignet. — Die bebeutendften Abtveichungen finden in ber Grofe Statt, man
hat welde von 50, 100 bis zu 200 Pfo. Brodb, aber die Behandlung
iff immer bie namliche. Da ein Badofen immer nur cinen geringen Sug
hat, fo vertwendet man Dauptfachlih dinnes, weiches Dolz, Wellen und
MNeifig, ober dodh feingefpaltenes Holz, Eury leicht entzlindlidhes Brennmaterial;
bie Deizung gefdhieht faft ausfdlicflidh dburdh bie Flamme und nady dem Sin-
fen Derfelben, wenn die Kohlenverglimmung begonnen hat, werdben bie Koblen
ausdgesogen und gelojdht. Es ift alfo dbas Brodbaden mit einer regelmdifigen
Holzoerbohlung verbunben, teldye Eleine, aber fonft gute und ju vielen Sweden
braudbate Koblen, Baderfobhlen, liefert. Sie erfeben einen Theil vom
Werth des Brennfioffes. Bei Eleinen Defen und ditnnem Holge iff der Lufts
jutritt burch das blofe Mundlodh oft binreichend und bdie Sugfandle fallen
weg, ober find durdy jwei Eleine Deffnungen uber dem TMundloche erfest.
Bei grofen Defen und dicem Holze, Nberhaupt bei beferen Defen ditefen fie
nicht fehlen. — Die hinteren Stellen bes Dfens erfalten weniger vafdh, ald bie
vorberen, in ber MNabe des Dundloches; darum [aft man die Koblen, ehe fie
ganslich befeitigt und gelofd)t werden, noch einige Seit in der Ofenmibndung lie:
gen, um bdiefe verbaltnifmafig fravker ju exhiven. — MNady einer gangen obder
halben Stunde bat der Ofen gervobnlich die rechte Dike, die aber jum Baden
noch ju bodh iff, erreicht, was man daran erfennt, daf ein Stid Holy, an
et heifien Soble gevieben, Funfen gicbt. MNady der ‘-'Entfemuﬁg bes Brenns
ftoffes toird bie Afche ausgeraumt und die Soble mit einem naffen Wifcher
tuberfabren, theils um fie vollig ju veinigen, theils um fie etivas mebr abju:
fhrecfen, tvorauf man praft, ob bder Dfen jum Baden redyt ift; dies ift der
Fall, wenn etroas WMehl, auf die Soble geftreut, alsbald fich braunt. TWicd
e8 fdhoarg, fo ift bie Hige u ftack und man muf warten, fonft Eann bdasd
Gintragen, oder Einfdyiefen, wie man e8 nennt, beginnen; ed mup aber in
einer foldyen Drdnung vor fich geben, daf Eein Brod langer alé bas anbere
im Ofen bleibt, d. b, der juerft ecingefchoffene Laib muf juerft herausdgethan
werben, unb umgebebrt. Febes Brod wird unmittelbar vor dem Einfchiefen
mit einem naffen Pinfel auf der Oberfeite fiberfabren, wodurd jweierlei Srwede
erreicht werden. Die Laibe werden dadurdy gldngend und die allyu ftarfe und
allyu vafche Einwirfung der Hise auf die Aufenflache gemildert. Die Jeit,
welche ein Brod zum Wusbacken bedarf, iff je nadh feiner Grofie von einer
halben big jwei, ja felbf drei Stunben verfhieben; wahrend diefer Seit blei:
ben alle Deffnungen bes Dfens verfchloffen, nur baf- man von Jeit ju
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Beit fich von bem Fortgange bdes BVadens durdy Deffnen ded Munbdloched Dic Bade

afen.

uberzeugt. Gemilnlide.

Man fieht aus dem Ganzen, daf die Hike aus dem Brennftoffe auf die
Mande dbes Ofens fbertragen wird und nady der Befeitigung ded Brennftoffes
von oben dburdy Strablung, von unten durd) unmittelbave Leitung aus bden
Wanden witkt. Die Baddfen wirken alfo als Maffenofen. Nach dem Aus-
thun bder Brobe bleibt nun ein HodhfE beteadytlicher Theil der Hike in den MWan-
ben juriicf, der entreder verloren geht, wenn man aufhort, ober mwieder ju
qut gemadyt werden fann, wenn man unmittelbar darauf ein 3weites Gebad
einfchiefit. Um bdiefes augzubacken, iff die Ubrige Hike ded Dfens in der Negel
nicht binveichend, man muf etwas nachbheizen, aber nur etiwa eine halbe Stunde
lang; beim britten Gebdck ift nodh weniger nothig u. f. f. bis etwa jum flnften
Geback, wo die nothige Machbeizung nicht mebr abnimmt; fie betragt alébann
1. von der beim Anbeizen ded Dfens aufgegangenen Menge Brennfioffs *).
Es begreift fich aus bdiefen Daten, daf grofe, fortlaufend arbeitende Backe:
veien bebeutend im LVovtheil in Bejug auf bdie Heizfojten find und daf im
Gsegentheil der Betrieb auf dem Lanbde 3. B., wo fiir gewdhnliche Haushalz
tungen ein Geback ausreidht, o man alfo immer anbeizen muf, in der vor-
berften Meibe der Brennfioffoermwiiffung fteht. Aus diefen Grinden hat man
mit fo viel Nachdrud den Privatbacdfen entgegen und dahin ju avbeiten ge-
ftrebt, baf nad) dbem Grundfage der Affociation Gemeindebacddfen errichtet
werden, fo w. a. in LWietemberg, wo man vielfache Erfahrungen dariber ges
madyt bat. Dort werben die Gemeindebackofen — bdie dbann audy viel folider
und zwedEmafiger confiruivt find alg Privatbaddfen — theils verpachtet, an
Bader 3. B., die dann flir jedes Brod 1 Kreuzer und 1 big 11/, Pid. Reifig:
boly erbalten; ober die Leute baden felbff und geben bem beauffiditigenden
Gemeindemitgliede fitr ein Brod ju 6 Po. ungefabhr 1 Pfennig ab. In mebh:
verenn Gemeinden ift diefe Holzerfparung ju 800 bis 1200 Fl. jibelich ange-
fhlagen.

Die oben befdhriebene Dfencinrichtung verurfadyt wegen ber periobifchen
Heizung immer twieberfehrende Unterbrechungen im Baden, weldhe bei febr
frequenten Gefdhaften eine empfindliche Stovung find. Aus dbem Bebiief:
nif, einen Ofen fo bheizen 3u Eonnen, daf ununterbrodyen gebacten merben
gann, entfpringt die Nothrendigleit, eine vom Badraume getrennte Feuerung

*) Bei vem unten ju evwahnenden Ofen von Sdorq haben Verjude ergeben,
baf auf Iiﬂﬂ Pio. Brod, bei einmaligem Baden, 41%; Pid. Holy; bei viermaligem
Badden hinter einander aber nur 6%, Pid. Holz, aljo Y,, exforverlich find.
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Dir Bads angulegen, mittelft weldher ber erftere gebeizt und ununterbrodhen auf der fehic
lichen Temperatur echalten wird.

r e Auf der anderen Seite find viele Lander und Gegenden auf Steinfoblen
angeiefen , weldhe auf ber blofen Soble bes Ofens nidht gut brennen. Ein
Ofen mit getrennter Feuerung firr Steinkohlen, der alfo nidyt periodifdh ar-
beitet, iff ber ber Militairbacerei in Hannover, Fig. 23: Der Badraum aa,

Fig. 23.

mit fdywady anfteigender
Soble liegt Qber den
beiden Feuerungen nn,
eelche nady oben tbers
wolbt find. Diefe Ge-
wolbe,Fig.24, tragen den
votderen Theil ber Soble
bes Badraumes ober den
Hals, wabrend der gro-
fiere bintere Theil , ber
fKorper, von einet grofien
Anzahl Gewolben getra=
gen tird, beren AWiber-
lager ober Pfeiler (40
an ber Sabl) auf der
Grundmauer auffigen und gleidyfam (6) an den Seiten duvchbrochene Lanys:
gaffen b b bildben, welde binten fenfrecht auffteigen und Gber der Dece des
Badraumes nad) vorn zuriicfehren, wo fie die heifen Gafe in den Schorn:
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ftein 4 abgeben. Wuf diefe Avt find diefelben, wenn fie in die Haldgegend
fommen, fchon febr abgefliblt und nicht mebr im Stanbde, denfelben gehorig
heif su balten. FReil aber dafeldft sugleich die {tavEfte AbEihlung ift, fo ift
eine Mebenbeizung des Halfes dboppelt nothig. Su dem Enbde fieigen die Ka:
ndle 7 unmittelbar aus der Feuerung ju beiden Seiten in die Hobhe und ver:
einigen fidh — den Badraum gleidhfam umarmend — in dem Kanal b, ver
ebenfall in den Sdhornfiein minbdet. Um bdie Wirkung nodh ju vermehren,
fann bdie Flamme biefer Shge ¢4 durcy die Deffnungen SS in den Badraum
felber gelajfen werden. So weit die Civculation des Feuers. Eine britte Civculation
bezwedt die Abflthrung bes ausd dem Brode aufiteigenden Wafferdampfes; ¢8 find
namlich in dem Gewolbe finf eiferne Nobren eingefest, die dbann in einen Haupt:
arm jufammengeben, weldier in bdie Kandale 0 o mindet. Der Kanal e
communicict mit der freien 2uft, die er den beiden Feuerungen zufibet. Ein
in der Seitenmauer bei v angebradyter Waffeckeffel Eann von demfelben Feuer,
aber auch durdy befondere Feuerung gebeizt werden, deren Raudyrohr =z iff. —
Der Badraum bdiefes Ofens faft 300 Brode ju T PO, jedes, liefert alfo jedes-
mal cin Geback von 2100 Pfd. b. Brod, wobei 6,4 Cub.-F. h. (100 Pfd. b.
= 103 Pfd. pr. und 100 C.-F. h. = 501, C.=F. th.) Steinfoblen gebraudt wer=
ben; 4 Gebace — fo viel Eonnen taglidy fertig gemadht werben — Eoften nur 16
G.-5. b. Steinfoblen , ober fiir je 100 PF. b. Brod 0,192 C.-F.h. =1 Kreuzer.
Bur BVergleichung mag angefithet werden, dag Darmftadter Bader auf 1| Steen
Holy 10 bis 11 Gebace, je 70 flinfpfindigen Laiben, redhnen, was fire 100
Pfo. Brod 12 bis 13 Kreuzer ausmadht. Enbdlid) wurden in einem Gemeinde=
baofen su Deiflingen in Wihrtemberg, in 8 Monaten, 14366 neunpfindige
£aib mit 16 Kiaftern Tannenholy gebaden, wag per 100 Pfo. Brod ebenfalils
12 Xr. betragt.

Sdloffermeifter Schorg in Minden hat ein Patent erhalten auf cinen
Badofen, der mit bem vorigen die qufere Heigung, odber die getrennte, unter
bem Badraume befindliche Feuerung gemein bat, fich aber daburd)y unterfcheidet,
bag er von Gifen confiruict und teandportabel ift. Da eine Thonmaffe die
Hige langfam , nachbaltig und mebhr gleichbleibend ausqgiebt, wie fie eben das
SBrodbaden verlangt, fo hat man allerdings cinige Abneigung gegen eiferne
Defen, die mebr gab heizen und fdhwarze, flatt braune Rinde baden. Jn bem
Sdyorg’ fhen Ofen ift indeffen die Feuerung durch Shge . fo vegulice, daf e
angeblidy gerade tie ein Thonofen wickt und dodh gegen diefen 50 Proc. Brenn-
ftoff fpart. Die BVeleudhtung gefchieht durdy Dellampen. Die ftacke Ableitung
per IWarme wird dburd Afhenflillungen verbindert.

3n Parig iff vor einigen Fabren cin von Fametel und Lemace er:

Dipe Bad:
afen

Ejirg'd
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Die Bt funbener Badofen durd) die Sociélé d'encouragement bevormortet unbd ver:
reur  Dreitet worden. Gr gehdrt unter bdie nidpt periodifd) arbeitenden und jeichnet
SRR fidy burd) einen febr bedeutenben Nubeffect*) unbd eine originelle und hichit
sweckentfprechende Methode aus, nad) weldher die, in der befonberen Feues
rung entwicelte, Hige ouf dbas Gebad fbertragen with. — Die Feuerung
und_ibre Civculation befindet fich) namlidy, gleichfam eingefchachtelt, in einem
Spfteme von befonderen Mdaumen, bie damit nidht communicicen und mit
gewobnlicher Luft gefiillt find. Dadurch ift bie ALEhblung ver Feuerbandle
und ber Feuerung nady aufen abgefperet und alle Warme, die fonft an bdie
Dfenmaffe und von da an bie aufere Luft abgegeben unbd wverloren wicd,
bleibt in ber Luft ber Lufikandle, welde fie dem Gebad jufiibet. Diefe
Luftbandle communiciven ndmlidh mit dem Badraume und war fo, dak
eine Stromung entffeht, welge die heifie Luft der Luftfandle bemfelben
ju= und bdie Ealtere Luft diefes Waumes wieder in die Kandle abfithet, wo
fie fidy aufs Meue echist u. . f. Der bobere Effect berubt alfo darin, bdaf
bie Feuerung nidyt fo viel TWarme verlieren Eann, mwie eine gemﬁbn[ic&_e, unb
baf bie verlovene Warme aufgefangen und tieder nusbar gemadit wird
Diefer »four aérotherme« ift flir KohEs berechnet. Man gebraudyt ju einem-
Gebact von 260 gweipfliindigen Broben nidt gani cine Stunde, eine Seit, die

bei groferen Laiben viel grofer fein wirbe. —

Englifdye Die gewdbnlichen Steinfoblen-Badofen der Cnglander x. gleiden uns
feren oben &. 130 befdhriebenen, baben aber eine Feuerung mit Roft jur Seite,
auf tweldher die Koblen brennen, deren Flamme in ven Bacdraum {dhidgt und
diefen feist. BVor dem Einfchiefen wird bdiefe Feuerung gegen den Badraum
abgefperct. —

e Die Temperatur, welder das Brod wabrend des Badens ausgefest ift,
liegt beildufig swifchen 150° und 2500 €., in ben meiften Fallen wobl wi:
fchen ben engeren Grengen 2000 und 250° €. JIn bdem four aérotherme foll
bei 2800 bis 300° G. gebacfen werben. Diefe Temperaturen efliven, warum
ber Vorfehlag, mit Dampfheizung zu baden, wenig Eingang gefunden bat,
denn fie entfprechen 4 bis 15 Wtmofph. Dampforud. —

Bu bem im BVorhergehenbden befdhriebenen Verfabren der Baderei — wel-
dyes das gewobnlidie, allgemein herrfchende ift — bat man, befonbers in ben
neueren eiten, verfhiedene BVerbeferungen theils in Vorfdylag, theils in Aus:
flthrung gebracht, weldye bier nicht gang Gbeegangen werden difen.

*) Man hat in einem foldhen Ofen, in finjfmal 24 Stundven, 100 Gebade = 23900
Pio. Brob mit 1800 Pfo. Kohlen gebaden, fo vaf die Vadioften fir 100 Pfo. Bred
auf 3, Krir. in Pavis ju ftehben fommen.
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®egen bag ubliche Kneten bes Taiges bat man bden boppelten (Eimmlrfmm;;: f
ethoben, baf e$ unreinlidh und ungefund fei. Unreinlid) fann dag Kneten
allerdings genannt werben, twenn e$ — twie wirklidy vorfommt — mit den
blofen Fiifien verrichtet wird, dagegen ift es eine offenbare Uebertreibung, wenn
man daffelbe bei dem Kneten mit ben Hinden ausfesen will. Die Yugdin-
ftung, weldhe wabhrend der Arbeit von der Haut in den Taig fbergehen Fann,
ift jedenfalls nur febr unbedeutend. — Nicht minder unbegrindet ift es, das
Kneten auf gewobnliche Art eine ungefunde Arbeit ju nennen, aber fie iff
allerdings anftrengend. Diefen feheinbaren und den wirfliden Mangel, daf das
SKneten mit den Hanbden bei cinem grofen Betriebe ju langfam gebht oder zu
viele Menfden erforbert, hat man durdy fogenannte »Knetmafdinen« zu
beben gefucht. Gegen diefe [Gft fich nun die allgemeine Crfabrung eintwenden,
baf ¢8 allemal febr fdhwer und juweilen gar nidt ausflubhrbar ijt, Handarbeit
durch Mafdhinen thun zu [affen, wenn bei der Handarbeit der FTafifinn in
befondere AUnwendung Eommt.  Dies it bei bem Kneten in hohem Grabe ber
Fall und von Widptigheit, roeil man nidht in den Zaig bineinfehen Eann.
BVerfdhicbenbeitenn in der Confifteny, frembe Korper, Korner, gange Hillfen,
trocene SMehlElimpdyen werben bei einiger Uebung leicht durd) dbas Geflihl un-
terfhicden und leiten den Bader mit Siderbeit. Die ffufenroeife, plan:
mafiige, allmalige und fichere Untereinandermifdung von Waffer, Sauertaig
und Mehl, diefes Ab- und Suthun, weldes fich den Umftinden jeden Augen:
bli€ anfdymiegt, ift ungemein f{chwer durdy Mafdhinen tviedersugeben; um fo
mebr, alg bdie taigende Fabigbeit des Mebls nady) Frudtgattung, TJabrgang,
Aufbervabrung . redyfelt und darnad) in einer LWeife eine verfhiedene Be-
bandlung erheifcht, mwie fie dem Dandarbeiter fein Geflthl foglei) angiebt.
Ale Knetmafdhinen find entrweder feftffehende Troge ober Behalter, in welden
fich die Snetapparate bewegen; oder audy bewegliche, um cine Are drehbare
Troge mit darin befeftigten Knetapparaten. Bei der Mafdhine von Cavallier
ift ber rog injrwei Halften getheilt; nabe dber dem hoblwalzenformigen Boben
breht fich eine Talze, mweldhe den Taig alé ein dinnes Bilatt von einer Abs
theilung in die andere waljt, was durcd)y UmEehrung der Vewegung mehrmals
tiederholt witd. Durd) Walzen wird das Waffer in einem Taig viel unvoll:
Eommener vertheilt, als burdy die anbderen Methoden. — Jn der Majchine
vont €. Clapton befindet fich, in einer walzenformigen Trommel, ein Gitter:
week aus Mefferblingen, die fich einander Ereuzen. Hier Eonnen nady) Willir,
die Trommel allein, oder die Gitter allein, ober beide in entgeqengefester Rid)-
tung bewegt mwerben. Eine anbere Knetmafdyine iff eine bolyerne Trommel,
in weldjer Arme fejigemadyt find, die nadh ber PMitte hineinvagen, fo baf fich
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beim Umbrehen die Taigmafle davan jereifit. Noch anbdere endlich, wie Lam:
bat’s, find blofie boble Trommeln. €3 bleibt auffallend, daf man die natlc=
lichjte unbd nabelieqendfte Cinvidhtung, bdie ded Knetens durd) Hammer oder
Stempel, ungefahr tvie bei den TWalf: ober Pulvermihlen, bdie viel ywedent:
fprechender tviven mourde, nie verfudht hat.

Hectugellt oth Jn dem Augenblide, in weldhem das gegangene Brobd in den Ofen ein:

beirn Baden. gofchoffen wird, befinbet fich barin eine, bder Koblenfaure entfprechende Menge
von Alfobol, telcher in der Hise des Badofens ald Weingeift, mithin al§ ein
febr werthvoller Stoff verfllichtigt wird. Bei der ungeheuren Maffe von Brod,
bie verbrandit und an groferen Plagen gebaden wird — in London 3 B.
8,8 Millionen Centr. jabrlich — tolirbe die Wiebergervinnung bes Weingeiftes
allerdingsd ein bedeutenber Gegenfland fein, wenn die Duantitat des Alfobols
binreidyend ware, um mebhr als die Koffen ju deen. Allein gerade darin hat
man fidh auf's Grobfte getdufht. Alle Berfudhe find gefdheitert und in der
MilitaivbacEevei yu Chelfea bei London hat man vergebens 20000 Pfo. St. in
per Ginrvidytung der Auffammiungs:= und Werdidhtungsapparate verfchivendet.
Ucbereinftimmende Verfudye haben bargethan, daf 1 PFd. gewobhnlidhes Schwary:
brob, in bem Suftande, wie es gegeffen wird (144 Tag alt), 60 Cub.-3. aus:
madht; davon find 26 Gub.=3. fefte Brodmaffe und 34 G.-3. Blafenvaume,
weldhe (bei 200 G.) 0,976 Grm. Koblenfaure entbalten. Die Bildung die:
fes Gafes burch geiftige Babrung, fest 2,16 Grm. Erpffalifivten (Trauben:)
Suder und Dbie gleichyeitige Entjtebung von 1,017 Grm. Alfohol voraus,
MWenn daher von cinem Gebad von 400 Pfo. Brod der mit bem gegangenen
Taige in den Dfen gebrachte AlEohol vollfommen ausgetrieben und verbidhtet
wiitde, fo rwirde man echalten 0,81 Po. (Alkohol) = 1,32 Pfd. (60procent.)
Spivitus, db. bh. nidt gany 11, Sdoppen (ober 0,64 Quart). Ein damit
siemlich dibereinftimmender Schluf [aft fich aus einer Beobachtung von Bogel
siebent, wonad) Mehl, weldes 5 Proc. Buder enthilt, Brod mit 3,6 Proc.
Buder gicbt; eé geben mithin, wenn dies NRefultat andbers ridhtig ift, 1,4 Proc.
Suder dburch Gahrung und Baden verloven, oder von 1 Pfo. Brod je 5,5 Gem.,
weldhe 2,58 Grm. Alkohol und 2,47 Gem. Koblenfiure liefern wirben. Man
fonnte nad) diefem Anfhlage von einem Gebad ju 400 Pfo. Brod wabhrend
e Gebens und Badend hodyftens 2 Pfo. Alfohol oder 3,7 Schoppen LWein=
aeift befommen. Diefer Unfchlag ift fle beide Falle augenfdyeinlidh su bhody.
3n jenem, tveil die Koblenfdure weit fiber 1000 (ftatt 20°) beif ift und daber
weniger betragt; in bdiefem lesteren Falle, weil viel Alfobol fdhon vor dem Ein=
fhiefen verloven geben und alfo die 2 Pfo. Eeineswegs gang mit in den Dfen
Eommen.
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Bet der ungebeuren Brodeonfumtion ift nun jwar bie, in die Luft gejaate
Maffe von Weingeift edenfalld enorm — fie betragt jabelich flv den Brood-
bedacf von London 10000 Dbm, fliv den des deutfchen Bundes *) 250000 Dbhm
beildufia — aber man dacf fidh dadurdy nicht tqufchen (affen, denn diefe mod)-
ten fchrerlich die Verbidhtungsboffen tragen, um fo weniger, al8 das Brod nidyt
in bermetifchen Deftillationsgefafen, fondern nur in juganglidhen Badofen ge:
madht werben Eann.

S bdiefen Betvadhtungen liegt gugleich der Maafjtad fiir die Beurtheilung Sucroqat
derjenigen Glaffe von BVerbefferungsvorfchiagen, welche das Gebhen durdy G3dhrung Hrevrhrung.
abgefchafft wiffen wollen. Man war dabei von ber an fich vidhtigen Anficht aus:
gegangen, daf bei der Gabrung des Taiges nicdht blof Sucker jerftdvt wird, fon:
dern audy Kleber, der babei als Ferment wirkt: gerade o, wie bei der Gabrung
bes Suderwaffers durd) Hefe, beide, Sudker und Hefe, fich vermindern. Nad
biefer Unficht wird ein Theil des Mabrungsroerthes, obder geradesu der Mebl-
fubftans, bem rein medyanifchen Swede der Aufloderung geopfert. Schon Heney,
welder am Enbde des vorigen Jabrbunbdevts zuerft davauf aufmerfjom madyte,
evadytete diefen Berlujt grofi genug, daf er eé gerathen fanbd, die geiftige Gabh-
rung ju umgehen und dag Gehen des Brodes durdy verdinnte Salzfdure und
Soba ju bewerkftelligen. Diefe beiben Stoffe verbinden fidy unter Entwidlung
von Koblenfaure und Auflocerung des BVrobes ju dem obnehin nothwendigen
Kodyfalze. Spater liefen andere Englinder fich diefes BVerfabren patentifiven,
fo Whiting 1837. Nadbem bie Sache wieber einige Jeit vergeffen mwar,
ift neuerdings M. Thomfon wiecder davauf juridgefommen, unter Hin-
weifung auf feine Beobadhtung, daf ein Sad Mehl, der nady alter et nur
100 Laib liefert, nady neuer vt 107 Laib giebt; diefer LVerluft, wenn andbers
ber Feudytigeitszuftand jedesmal ridytig beachtet worden, liberfteigt den Sudker:
gebalt um 1%Proc., foviel betrdagt alfo die Verminderung des Kiebers. Nach einer
anberen englifhen Ungabe foll dag Mebhl 8 big 10 Proc. verlicren. Beibe An-
gaben find auf den evjten Bl hHoher, als die oben gegebene Nechnung mit
WabefdheinlichEeit julafit, audy fand Fridinger durd) einen Verfudh im-
Givofen, daf dbuvdy doppeltEoblenfaures Matron nuc 1Y, Proc. Brod mebr
augebradyt werden, als durch Gahrung, wdibrend die Giite des Gebides —
ber Meinung der Englander, die aber febr fdlechte Bader find, entgegen —
baburdy merklich beeintrachtiat exfchien. Die Mehrausbeute von 1Y/, Proc. ift
aber weit entfernt, die Koften fir die neuen Gehmittel ju decen. Es Fommt
ieboch nody ein anberer febr widtiger Punft in Betradyt, namlich: bdaf das

") Die Angeherigen bed deutjdien Bundes cenjumiren taglidy 250000 Malter Brodfrudit.
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vidhtige Geben des Brodes nur bei einer langfamen, nachhaltigen Gadentwid-
lung von Erfolg fein Eann. Das angefubree Mittel, forvie das fonit jur Sprache
gebrachte Eoblenfaure Ammoniak fiir fich ober mit Weinfteinfaure, ferner dops
peltboblenfaures Ammoniaf 1c. haben fammtlich den Nadhtheil gemein, daf fie
eine ploglide, nicht nadhbaltige Gasentwiclung verurfaden, fo daf immer ein
Einfinfen des Brodes vor dem Einfdyiefen ju befirdpten fieht. Beffer wirkt
Alaun mit €oblenfaurem Ammoniak *), aber es bleibt alsbann fdwefelfauve
Zhonerbe im Brode, welche vielleicht nachtheilige Wirkung bat; aud) recden
bie Ammoniakfalze erfabrungsmafig nur fdher bis auf die leste Spur im
Brode ausgetrieben und binteclaffen cinen Gblen Gefthmad. Das Impragniven
bes Taiges mit Koblenfdure, oder damit gefchwangertem TWaffer, ift ganj ju vers
mwerfen und erzeugt nur einen grofiblajigen, [dlecht gegangenen Faig. —
Golquboun, alg er vergleidyungsweife Mehl mic Waffer, ebenfo Mehl
mit verfochter Starfe jufammentnetete und nad) bem Sufas von Saly und Hefe
wie gerwobnlich verfubr, fand, daf die mit Srarfegallerte verfesten Brobe be-
merElich fiufer fhmediten, al$ bie andeéren, obne Srweifel, weil der Kleber viel
leichter aus aufgeloffer Starke, als aus Starfemebhl, Juder bildet. Anbdere
fdhreiben vor, um flferes Brod ju erzeugen, g des Mebls vorber mit dem
Waffer anzubrithen und dann eingutaigen. Daffelbe Verfabren endlich hat man
in Anwendung gebracht bei dem oben erwabnten Maisbrode. €3 ifE jedenfalls
ein unfchadbliches und empfeblenswerthes Mittel. _
Bifiafenbi Gut gevathenes Brod darf Feinen auffallend fauren Gefhmad, ober nady
Breves.  perdorbenem Mebl (mulftrigen) befisen; es darf ebenfo wenig MehlEllimpdhen
entbalten, als »waffervandig« fein, d. b. fpeckiq ausfehende, fefte Stellen
enthalten, worin die Blafencaume feblen. E$ foll ferner nie hobl fein, b. b.
eine von der Krume getrennte und abgeldjte Krufie jeigen, audy nicht grofblafig;
im Gegentheil follen die Blafen moglicht zablreidh, moglidhft gleich vertheilt
und im Allgemeinen Elein fein. Die Krume darf eine tfaigigen, unausge:
bacfenen Stellen zeigen; die Krufte foll nicht fchwary und bitter, fondern braun
und angenehm fdhmedend und arvomatijdh fein.
Ehemifhes Bei der Unterfuchung der Veranderung, weldhe mit dem aegobrenen Taige
brimBadindurd) bas Baden vor fich gebt, muf man febr genau jwifhen der Keufte und
ber Kcume unterfcheiven. Die Badofenbite witft namlidh nur auf eine febr
gevinge Ziefe unter bie Dberflache des Laibes, ift dort aber hod) genug, um
nad) ber Verflichtigung des Waffers eine chemifche BVerdnderung der Mehl-
beftandtbeile bevvorjubringen; dies ift die Megion der Roftung. Im Fnneren,

*) Weldpe fid gu Thonerve, jdywefelfourem Wmmeoniaf und Koblenjiure gerlegen.

- —
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fo roeit bie Keume reicht, berrfdt eine Temperatur, weldhe bdie Siedhise nidht
fiberfteigt, wie man mit Beftimmtbeit weifi; dort Eonnen Berdnderungen nue
burch die Hike ded Wafferdampfes vor fich geben.

Bei der Bildung der Brodrinde wird juerft vor Allem das Starfemehl
in Starfeqummi *) verwanbelt, worauf die weitere NRojtung eintritt, d. b.
ber big jest noch vollig dunkle chemifthe Vorgang, von bem man nur weif,
baf er den Unfang der Serfesung durdh JSdige bildbet und faft bei allen
Stoffen, felbft von febr verfchiedenartiger Matur, fidy dburdy die braune Farbe,
burdh einen angenchm bitteven Gefthmad und eine viel grofeve AufloslichEeit
charaberifice. Neidhenbady bat diefe Cigenfhaften einem befonderen Stoffe,
Affamar, jugefdricben, deffen Criffeny aber ebenfo wenig bewiefen, al$ feine
Matur aufgeblart iff. Die Moftungsproducte zichen die Feudhtigheit an, rober
e Fommt, daf der Suftand des frifthen Brobes, deffen NRinde Eradhend troden,
und deffen Krume feudht unbd tweich ift, — fich nady ciniger Jeit umEebrt.
Die Krufte bes Brodes wird jeden Tag feuchter, rabrend die Krume trodencr
rird.

Die Verdanderungen bder Meblfubftany in der Krume EOnnen nur febr
unbedeutend fein. Gine mit Jodbwaffer befeuchtete Stelle wird augenblidlich
tiefblau. TWajfer mit Keume gefodht und filtrice giebt ebenfalls Reaction auf
Starfe. TWird Krume mit Waffer eingerweicht und bei 60 — T00 G. mit
Malzaufguf hingeftellt, fo hort die Meaction nady einiger Jeit auf und man
erhalt nach dem Filtriven und Abbdbampfen einen fitfen Sprup. Ebhenfo wirke
Koden mit verdimnter Schwefelfaure. TMWird endlih) Brodbfrume mit Aeskali
aufgeloft und bdie Lofung mit TWeingeift gefallt, fo befommt man ecinen Nies
verfchlag, der in Waffer ju Kleifter aufquilit und beftig auf Jod reagivt. IMit-
bin ift die Stacke (wenigftens jum groften Theil) unverdnbdert.

Taizenmebl, TWeifbrod , Roggenmehl, Roggenbrod geben mit concentric:
ter Salzfaure gefodht, in gleicher TWeife die befannte violette Farbe, wie die ei-
weifartigen Korper 3u thun pflegen. Folglich fheint aufer der Gerinnung des
Eireifes im Kleber und dem Uebergang der Etarke in bden [0slichen ober Klei-
flersuftand, nidts Nambaftes vorgegangen ju fein. Die Wanbe der Blafen,
woraus die BrodErume befteht, muffen als ein febr gleichformiges unbd inniges
Gemenge von Kleiffer mit Kleber angefeben werden. Tas man von einer
Lerbindung beider hie und da angegeben, ift durdjaus unbegriindet; fie tren:
nen fidh fhon durdh Aufguf von Faltem Waffer. — Fe rveicher ein Mebl an

*) Stacfeqummi beift befanntli® vie Modification ber Stacke, welde fih in fals
tem TWaffer wie arabijdes Gummi aufisit. Sie wird durd trodene Hike, durdy die
Ginwirfung verdinnter Sauren ic. hervorgebradt.
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Stacke ift, um fo leidyter wird dbag Brod bei gleicher Behandlung flach und
taigig bleiben.

;ﬁ';ﬂf&? Begreiflicher LWeife wird wdbrend des Badens der Taig durdy Berdbunftung
des Waffers we. um ein Betvadytliches leichter; mwenn alfo das fertige Brod ein
gemwiffes Getwidht, twie uberall polizeilich vorgefchrieben, befigen. foll, fo muf man
fo viel Taig mebr nehmen; der VWerluft ift bei Eleinen Laiben verhaltnifmafig
grofier. Nady Predhtl foll evfabrungsdmafi fliv Brode, welde ausgebacden
und abgekithit

— ———————— — = rm L
wiegen mifen: . . . . |1$fh.2ﬂjfb.3%fb.\aiﬂ3fb. Sﬂjfb,‘ﬁﬂ}fn.‘Sﬂth.llzﬂ]fb.
an Taig mehr genommen 12 l 16 | 24 | 22 | 24 | 32 | 40 |4B8bhis

werben . Loth. | Loth. | Loth. |Loth ?|Reth ?| Loff). | Lofh. |64 Lih.

Nadh Accum geben 7 Pfund Mebl 10 Pfund Taig und 8%, Pfund
Brob — 125 Proc.; nad) Hermbftade 3 Pfund Mebl 4 Pfund Brod
(= 133 Proc.). In der Militairbacerei in Hannover nimmt man zu einem
Tpflindigen Laib, 8 Pfund 10 Loth Taig. —

Aus Roggenmehl gebadenes Brod halt mehr Feudtigheit zuchd, und
bleibt [inger feudht (frifch), als Teifbrod.

Nach Dumas enthalt der Taig ju fogenanntem pain de munition 51
Proc. Waffer, 3u cinem anderen Brod 451, Proc. Ferner giebt 1 Sadk
Mebl (= 318 Pfund) 102 bis 106 4pfindige Laibe gewdhnliches Parifer
Brob = 130 Proc. Hiefige Bader vedhnen aus einem Malter Frucht, wel:
thes nady Abyug von Kieie und Millerlobn 150 Pfund Mebhl giebt, 52
big 54 Stk vierpflindige Laibe, d. h. gegen 140 Proc. gemifdhtes Schwarzbrod.
Dumas fand den Wafergehalt in febr vielen Proben Brod zwifchen 2 und
12 Stunden alt, nidht unter 45 und nidyt Gber 51 Proc.; Schlofberger
s 50 — 52 Proc. im Malztaighrod. —

Der Gebalt an ftikfioffhaltigen Subflanen wurde von Thomfon ge-
funben in:

Naumburger Brod, Mehl von 1841 (getrocdnet) . . 16,49

Dregdener Weifbrod . . . . » . Ve 4488

Becliner Brod vom Jabre 1842 .  » R 7. R

Glasgower, mit Salzfaure und Soda flatt Ferment . 13,39

Sn der Militaicbiderei am Quai de Billy in Paris werben taglid) 5088
Pfund Mebl mit 3600 Pfund Waffer und 8 Pfund Salz angebnetet; dars
aus wird in 11 Badofen 7454 Pfund Brodb = 146 Proc. des IMebl$ ge:
baden, mit einem Aufivande von 1760 Pfund Birkenbols.
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Die Unternebmung, das Mehl jum Brodbaden durch anbere woblfeilere Surconate yu
Subftanzen ganj ober theilweife ju erfesen, fann entweder aus individueller
Avmuth oder Neigung entfiehen, oder audy aus allgemeiner Theuerung ober
Hungersnorh. Fhr den lesten Fall, als ecine die ganze Bevodlferung betvef:
fende Angelegenheit, die tief auf die offentliche Woblfahrt yuriickivet, ift diefer
Gdegenftand einer Erocterung twerth. — JIn vielen Fallen hat man bei der
TWaht der Erfapmittel blofi auf die BVermehrung der Duantitat ohne NRicficht
auf die Qualitit gefehen , wodburch die betreffenden Stoffe {hon von vorn her=
ein veructheilt find; fie find entwebder unverdaulidy und arm an Nibhebraft, wie
Holzmehl, Rindenmehl, Halfen und Stroh von Getreide, Papier:
maffe, Knodenmehl, und manche empfoblene Fledhten; ober es fann
ibnen nidit gerabe Mabrbhaftigkeit abgefprodien woerdben, aber fie wibderfiehen
burdh ibre unreine Matur dem Gefdymadfinn und Gerud), wie Mehl aus
geborrten ODdfenbauten, Koblffrianke, Biertreber.

Von einem anderen Gefidhtspunft aus, ald dbiefe mebr ober weniger
abenteuerliden Dinge, die gu verfchicbener Jeit find angerathen worden, hat man
ben Fall ju betradyten, wenn Wiebl durdy andere woblfeilere, an fidy ald Mab-
rungsmittel tauglie Stoffe ecfest werden foll. Dabei muf man fefthalten,
baf ein foldher Crfap bei Geteeibemehl nie im gangen Umfange feiner MNabe-
haftigkeit gefdhehen Eann; ed fann f{id) daber hochftens bdarum banbdeln, ben
Preis des Mehis, ober Broves, dburdy Mitbenusung foldher Dinge ju erniedri
qen, die fonft fdhlechter ober gar nidht verwerthbar find. Man darf dabei
nie aufer Augen fesen, baf zur Jeit der Noth ober Theuerung nur dann etwas
gethan iff, wenn man das Brod nicht nur woblfeiler, fondern audy von demfel:
ben Grade ber Nahrbaftigbeit liefern fann. Diefe Frage Fommt zumeift bei den
Wurjelgewadifen in Betvadt, bei den Kavtoffeln, den weifen Riben, Erd-
apfeln 1. Wenn man bedenkt, daf bdie Kactoffel 75 Proc. Waffer und nur
2,43 Proc. blutbilbende Beftandtheile, wabrend Kornmehl 15 Proc. Waffer
und 16 Proc. blutbildende Beftandtheile entbdlt; fo wird man finden, daf
20 Gewichtstheile Kartoffeln fo viel Nabrung enthalten, als 3 Geridytstheile
Sornmebl, und der Sufas von Kartoffeln wird nur dann ein wabres Crfpar:
nif, wenn diefelben flir gleidhes Gemwicht weniger als 3/, vom Kornpreis gelten.
RKojtet alfo 1 Malter Kornmebl (150 Pfund) 28 fl., fo hort die Erfpar:
nif fhon auf, wenn dag Malter (200 PFd.) Kactoffeln 514 fl. Foftet. Mit bem
Kornpreis fieigen aber alle anderen MNabrungspreife. Da die Ritben nue 1,5
Proc. blutbildendbe Beftandtheile baben, fo ift der Wortheil nody geringer und
ber Preis derfelben muf meniger fein, als 1, von einem gleichem Gewidyte
Korm. —  Die Kaveoffeln mwerden dem Mehlitaig entweder gefocht zugefesst
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€ureoanre yu (al8DANN ift e8 einfacher, fie nicht mitzubacken, fonbern fo zum Brod u effen)
ober roh gerieben und naddem ber Saft abgelaufen ift, untergebnetet (alsbann
verliert man im Giweiff des Saftes faft alles Mabrhafte). Tehl mit L ober 14
Rartoffeln giebt ein jiemlid)y gqut ausfebenbdes, auch woblfhmedendes Brob,
weldyes aber febr geneigt iff, feft, taigig und waffervandig ju werden, und beim
Sihneiben an ber Meffecblinge Eleben bleibt. Schon aus diefem Grunbde fann
Kartoffenbrod Eein in gleichem Grabde gefunbes Nahrunasmittel fein, wie das reine
sruchtbrod; dies fann e aber aud) nody darum um fo weniger fein, weil durd
ben Sufas von Kartoffeln bas urfpringlidy ginftige Mifdungsverhilini (S. 76 f.)
febr beeintradhtigt wird. Gefest, man habe mit '/, Kavtoffeln gebacken, fo enthal-
ten 3 Laibe diefeg Brodes beilaufig fo viel NMabrungsftoff, wie 2 Laibe reines
RKornbrod; wabrend aber die blutbildenden Beftandtheile im Ilefteren L4 besd
Glanzen find, fo betragen fie im Kartoffelbrod 14, Die Taufchung liegt, gerade
wie bei ben Munkelvitben, welche neuerdingd Papen mit 2 Th. Getreidemehl
gemengt 3u Brod empfohlen hat, in dbem grofen Waffergehalt. Sie geben in
diefem Berhaltnif ein weniger fthiweres Brod, als die Kartoffeln und von gutem
Unfebn, allein e8 Eommt in Labrbeit Eaum twoblfeiler, als von reiner Frudt.
Beim Reis und WalfchEorn ift der Starbegehalt fo fideriviegend, daf fich diefe
in Bezug auf den Nabrungswerth und als Brodjufas wie trodene Kartoffeln
verhalten. — Das Umgekebrte gilt von Hulfenfriichten, befonders Erbfen, die
einenn febr Hoben Mabrungstoecth befiben und destwegen das BVrob verbeffern. .
Sie geben fur ficdh Eein Brod, d. h. Eein locFeres GebacE, bodh vertragt das
Gietreibe einen ftarfen Sufas davon und giebt ein treffliches Brod, was in biefi:
ger Gegend 3. B. febr ublich und immer zwedmagig iff, wenn Erbfen vechdlts
nifimdafig woblfeil find, ober wenn man diefe Frudit gerade in der Form von Brod
su verbraudhen winfht. Da 3 Gewichtstheile Crbfen fo nabrungsreidy find, twie
5 Zh. Korn, fo wird der Sufas von Erbfen oFonomifhen Vortheil gerwabren,
wenn ibr Preid unter 34 bdbes Kovnpreifes {leht. — Ein wabres Grfparnif
alé Jufas jum Brod geben im GSrunde nur diejenigen Abfalle der Fridhte,
bie beim gewdhnlihen Lauf der Dinge nicht geborig vertverthet merber, mwie
fleie und Malztaig.

Bird bie Kleie {elbff mitgebaden, alfo ungebeuteltes Mebl vertwenbdet,
fo ift bas Brod unniiger Weife mit den Hilfen belaben, wie bei bem Pums
pernicel der TWeftphalen, was der Werdaulichbeit immer entgegen ift; dody ift
alsbann bder gange nabrungseeiche TMebigehalt der Kieie gerwonmen. Dies
ift in geringerem ®rabe der Fall bei dem Klecien - Waffer (Kieien - Aufgup),
ben Viele sum Anmadien des Brobtaiges empfeblen, aber ¢8 liefert ein leidh=
ter verbaubares Brod, obgleih mit geringerem WVortheil. — Der Mals-
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taig ift bdie, bei ben Brauern Dbertaig genannte taigartige Maffe, mweldhe
aus den feinen, ftaubigen Mehitheilen des Gierfienmalzed beffeht unbd beim
Whirzemadhen fid) tiber den Trebern ablagert. o ift ein Theil des Gerflen-
meh(s, ber flir bas Braugefchaft verloven gebt und meift als Biehfutter benugst
wird. Wird fein Waffergehalt gehorig beriicfiditiat (3/, des Gewichts), fo liefert
et mit gleichen Theilen Mebl ein tadellofed Brod (Effig; Sdhlofberger).
Der frijhe Malztaig enthdlt 4 bis 8 Proc. Starvke und 21 bis 26 Proc.
fticfftoffbaltige Subftanzen, ift alfo abgefehen von Waffergehalt den Hitlfens
frlichten faft gleidh ju frellen. Die Brauerien von Wirtemberg (iefern allein
iabelich 30000 Gentner Malztaig (Schlofberger) und 7 Pfund Taig dar:
aus, 4 Pfund Brod (Effig). — Die Delfuden, die man neuerdings
angerathen hat, haben einen hohen Gebalt an Kafeftoff (29 Proc.) fite fich, und
wiicden fich abnlich twie Erbfen qualificiven, wenn dem nidht der unertraglidye,
ranzige Delgefhmact entgegenftanbde, der {dhwer ju befeitigen ift.

Sn Jabrgangen, to dasg Korn bei naffem LWetter cingethan mwerben Brebvie
muf, jeigt dbas bavaus gebadene Brod eine grofe Meigung jum Scdhimmeln,
So 3. B. bag im JFabre 1841 in Paris an die Truppen vertheilte Commis:
brod. Gs jeigte fich in der Maffe, in allen Hoblungen ein aus feinen Punkeen
beftehenbder rother Anflug, den man als Vegetationen eined mikroffopifdhen Pilzes,
Oidium aurantiacum, ecfannt hat, deffen ik vorjugsieife in den Hitlfen iff.
Bon da aus vecbreitet er fich fiber das Mehl um fo rafher, je weniger man die
Hilfen abbeutelt. Shon Bizio bat im Jabhre 1819 bdiefe Vilze beobadytet.

Die Erfabrung bat die Bacer gelebre, daf die ju weide, taigige Befdhaf:
fenbeit unbd die IMiffacbe, welche Brod aus verborbenem, ober nicht vollforumen
gutem IMehl leicht annimmt, durd)y Sufas von folden Mineralfalzen um
Zaig geboben mwerben Eann, bderen Oppde fidh auf die Mehifubftans unloslidy
nieberfdhlagen. JIn Belgien pflegt man aI[geniein bazgu Kupfervitriol
(Kublmann) ju nehmen; obgleich die Dofis duperft gering ift, fo modyte
ein foldyes Vecfabren ftets bedenklidher bleiben, als der in Gngland febr iibliche
Sufag von Alaun.

Bon dbem Stackemehl

Sn der langen Reibe von Swifdenftufen, welde die von den Dflangenserenrung
aufgenommene Mabhrung bis zu ihrer Cndbeffimmung im vegetativen Leben
burdhlauft, find einige Formen, von denen bder pflangliche Lebensprocef vor:
jugstoeife und unter ben verfthiedenften Umftanden — in verfdhicdenen Or-
ganen nicht nur, fondern auch in verfdhiedenen UArten, Gefdylechtern und Fa-

10
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Mo milien — Gebrauch 3u madhen {cheint. Dabin gehort unter WUnbderen der
Buder, und in noch Hoberem Grade die Starfe, wozu die in ben vor
bergehenden Blattern enthaltene Chavafteriftif der landivivthfchaftlichen Cr-
seugniffe einen umfaffenden Beweis liefert. Wenn das Wort Starke im twei-
teren chemifchen Werftande genommen witd, fo find die Falle, wo man [ie
nidht gefunben hat, viel feltener als bie, wo man ihre Gegenwart in Pflan=
sentheilen beobachtet bat. Biele Beobachtungen f{dheinen darauf hinzuveifen,
baf die Starfe nur ein in der Pflange zu gewviffen Seiten aufgefpeicherter
WVorrath ift, der in {pateren Perioden wieder aufgesehrt und su den Lebens:
stoecten der Pflanze weiter verarbeitet wird. o bat Frikfdye gezeigt, wie in
der Keimperiode der Kavtoffeln die Starkedrndien diefer Knollen mebr und mehe
angefreffen evfcheinen, bis fie julest verfdvinden. Webnliches gilt fle die Ge:
treideforner. Audy ift die Starke im unveifen Kernobfte, weldhe davaus leidht
undb in Menge abgefchieden werben fann, zur Seit der NReife verfdhrounden.
— Dicjenigen Arten der Starke, weldye die Chemifer in der WAlantiouegel, in
ben Dablien, forvie im islandifthen Moos ecfannt haben (Snulin, Moos{iicke),
find ausfchlieplich von wiffenfdhaftlichem Jntereffe; praktifche Bebeutung hat nur
bie gemwdhnlidie Stavke, wie fie im Getreide, ben Hilfenfriichten, dem Dbfte 2c.
in Geftalt von Eleinen, befonbers organificten, mifroffopifdhen Kornern vor-
fommt, bas »Stdcemehl «. Das Starfemebl iff den Alten, die e ubrigens
wenig benugsten, unter dem Namen cuvlow (b.i. das Ungemabhlene, was fhon von
Natur Mebl ift) befannt gewefen. 8 ift vorzugstveife in den Knollenbildungen
und Samen enthalten, ift aber audy in jablreichen Wurzeln, im Stamme un-
ferer geroobnlicdhen Holzbaume, im Mark der Palmen beobachtet worden. Man
hat das Staremehl in Pflangen aus der Familie der Grdfer, der Solaneen,
Cequminofen, der Lilien, ber Gactusarten, der Majaven, Chenopodieen ober
Melben, Drdyideen, Oraliden, Winden, in Menifpermen und ciner Unzabl

Bejgat- anderer angetroffen. So twie 8 gewohnlid) erhalten wird, in veinem Suftanbde,

i bilbet ¢s ein blendend weifes IMebl, welches unter dem WVergroferungsdglafe fich
bem Blicke ded Beobadhters in eine Maffe von febr Eleinen, farblofen, glas:
bellen Kiigelchen aufloft, bdie bei verfdhicdenem Urfprunge von fehr verfchiedener
Giedfie find. Dbgleid) die Korner audy in demfelben Drgane derfelben Pflange
febr ungleidy find, fo fann man bdboch nady Vayen annehmen, bdbaf man —

um ben Langenvaum einer Linie auszufiillen — durdyfchnitelich neben einander
legen mufi:
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————a—— w3 wr

von Starfemebhl aud: Rorner von Starfemehl aud: Sorner
Rarbaleln o oos 2oinp e e AT A8 2R Sinfen .o L o den B v adn 69
Maranta arundinacea (Ar- MWeife Vohnen . . . . . 30

row-root) . . . . . 18 RSB, Ve T a0
Saqe ded Hanveld . . . 36 weifiem Waiyen . . . . * 55
pem frijhen Marf der Sago: Il s g i A 52 83

3 L e gl Mt S 33 CTE | A AR S § L 250
Eaubohnen . . o < . - 20 ‘ Chenopodium quinoa . . | 1250

s iff wunberbar, rie bie Starke auf der einen Seite beim Keimen einesd Seidogmier. -
Samenfornes o leidht aufgeldff und im Saft der jungen Pflange jugefithrt
wirb — und dody auf ber anderen Seite eine unglaublidhe Beftdndigleit und
Haltbarfeit hat. So fand fih in einem verfhlitteten Magazin in Mes 294
Sahre alte Frudt, welde fih nodh vollformmen gut verbaden lief. Die von
Paffalaqua aus den Ruinen von Theben mitgebrachten Frudhtborner, deren
Alter alfo auf 3000 Fabre binausgefest werden dacf, batten allen Kieber vers
foren, wabrend dbas Starfemebhl unveranbert erhalten mwar.

Die cingelnen Starbeborndyen erfdheinen nidt gleidhmdfig in ihrer Maffe’ wie
ein Jvopfen Glas, fondern mit concentrifdhen MRingen verfehen, die in einem
gewiffen Punkte, dem » Nabelflede«, ufammeniaufen. Genauere Beobad-
tungen haben gelehrt, daf die KRoendhen diefes Anfehen ihrer sroicbelartigen Strucs
tur verbanfen; fie find namlid) aus fhalenartis um einen Sern {iber cinander
gelagerten Schichten jufammengefest. Im Allgemeinen iff die Form der Korner
eine rundliche, Enollenartige, oft langliche ober abgeplattete, mebr ober weniger
unregelmagige, wie die Kartoffeln im Grofen. Bei den Hillfenfriidhten zeigen
fie ftavée Cinbiegungen, mwabrend bei bem TWaizen die Korner eine mebr linfen-
formige Geftalt befigen. Suweilen, wenn in einer 3elle fidh febr viele jugleidh
anfegen , platten fie fich burdh gegenfeitigen Drud ju Vieleden ab, fo bei dbem
Mais, wo die Kérnden aufen o didht in den Sellen [licgen, daf das Gange
wie eine hornactige Minde erfdheint. — Die chemifdhen und phyfifalifchen Ei-
genjchaften des Starfemebls hangen auf’'s Jnnigfte mit der Structur der Kor-
ner jufommen; bden wefentlichften Schltiffel bietet aber die Thatfache dar, daf
bie auferfte Schidyt, die DHiulle, obgleidh fie in vieler Bejiehung ein gleiches
Berhalten mit den inneren Schidhten zeigt, dody den meiften Einfliffen, befonders
bem des TWaffers, viel ftarfer widerfleht. Wenn man ein eingelnes Korndyen
swifchen zwei Glasplatten jufammendridt, fo daf die Hilie gefprengt wird, fo

*) Nady ven Meffungen von Frisfde 30 bis 600.
10*
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fieht man nady Hingufigen von einem Tropfen Ealten Waffers die innere WMaffe
allmdlig jergehen und bdie Hille unverandert jurnickbleiben. Sie betragt 3/,
Proc. dem Sewidhte nady, Tird Starbemebhl anbaltend mit Ealtem Waffer ab=
gerieben, 3. B. wie Farben, fo tritt diefelbe Crfheinung ein, man fieht den
Sinbalt aufquellen unbd die Hitllen unverandert bleiben. Die innere Subftany des
Stackemebls ift alfo gegen bdie Cinwirfung bes Ealten Waffers durd) die aufere
fefte und dicyte Hiille gefehiist und in Folge diefer Unordnung allein iff es moglich,
bas Starfemehl nach den beffehenden Methoben durd) Uuswafden bes Rob-
materiald und [Angere Behandlung in Ealtem LWaffer im Grofen ju gemwinnen.
tateial oec Unter allen (nidht exotifchen) Pflanzen find die Kartoffeln und die Getreide:
mang.  artent allein hinveidhend woblfeil und reich, um als Nobmaterial fiir die Stacke-
gewinnung su dienen. Aus bdbem IRaizen, benn anbderes Getreide pflegt man
nur febr felten 3u veratbeiten, erhalt man ein feinornigeres Product, als dag
grobere RKartoffelftarbemehl. Dbgleich beide an Meinbeit gleidh find, fo ift dody
bie Waigenftavée fiir mebrere Jrwecke viel beffer geeignet und wird in der Praris
ald von feinever Qualitdt angefehen. Ein BUE auf die im Dbigen (S. 62)
befchriebene Matur bes Waizens und ber Kartoffeln (S. T0) geigt, baf man
bie Starke bei jenem ausg einer betradytlichen Menge eines 3jaben, taighildbenden
Klebers, alfo unter grofen Schrvierigbeiten, auszufcheiben bhat; wahrend bei
biefen, ben Kartoffeln, die Starfe in Sellen eingefhloffen ift, welde jwar
audy anbere Beftandtheile, aber in fehr geringer Menge und vollig aufgeldft
enthalten. €8 bedarf alfo nur eines Jerreifiens der Jellen, um bdie Starke mit
TWaffer berauszufpiiblen und durch Abfigenlaffen von dem verdunnten Safte
su trennen. —  Daf man immer die ftarfemeblreicyften Sorten wablt, fo reit
foldye su Baben find, bedarf Eaum der Crrodbnung nadhy dem, was &. 73 u. f.
angeflhrt mworden.

Sn ver That beywedt die Abftheibung der Starfe aus Kartoffeln eine -
folche Berreifung, e$ muf aber der Dperation des Jerveibens cine volffandige
Reinigung der Kartoffeln von Erde 2¢. vorausgeben, inbem diefe Stoffe die
Mafdhinen ebenfo febr als bdie Gite bdes Fabricates beeintrdditigen wiieden

Rartoffels Die Mafchinen, relche gegenrodrtig sum Wafchen und Jerreiben der Kar=
toffeln dienen, find den gleichen Proceffen ber Rihbenjudergewinnung entlichen
und finben fid) weiter unten bei diefem Gegenftande befdhrieben und abgebilbet.
Die Wafdtrommel ift im Wefentlichen eine Walze, weldye aus jiwei Boden
ober Scheiben befteht, worauf in regelmafigen Abftanden Latten aufgenagelt
find. Diefe Walze iff in einem Troge voll Waffer, welches in dem Maafe,
alg es Unceinigbeiten aufnimmt, abflieft und dbuvd frifdes erfest mird, ungefabe
ju Lo threr Dide eingetaudit, und brebt fidh langfam um ibre Are, fo baf
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die Snollen baburdy um und dber cinanber gevolt werben und fidh gegenfeitig
cein fplblen. Sie fommen von da auf den MReibeplinder nach Thierry’=
fiher Gonftruction, wo fie gegen eine Meibeifenflache angedriict werden, weldhe
aus Sdgebldttern befteht, die in grofer Anzahl uber die gange Erumme Dber-
flache einer TWalze in engen Abffanben neben einander gereibt find. Duwd)
bie Umbrehung diefer Neibwalze twerden die Karvtoffeln im Nu in einen gleid):
mafigen Brei verwandelt. Es ift beffer, den Drud, welden dag Getvidyt
ber im Rumpfe aufaehauften Karvtoffeln gegen bdie Sagezabne ausubt und der
vollEommen ausreidht, allein wirken ju [affen. Man begreift von felbft, daf
die MWirkung diefer Mafchine dann am vollfommenfien ift, wenn Eeine Jelle
ungerriffen bleibt, aber audy die Wanbe der zerriffenen Sellen nur gedffnet, jedodh
nicht in Eleine Brudbftiicke vermanbdelt werden. Diefe Leiftung bangt, aufer
bem Drucke, weldher die Knollen gegen die Meibeflacdhe vorfdhiebt, noch wefent-
lidy von der Umbdrehungsgefchindigbeit derfelben und dem Einklange ab, in
weldhem beide fteben. St der Druck zu flarf, fo wecben die Sabne zu dicke
Schichten von der Kartoffel abreiben und viele Jellen unzerriffen laffen; su fchtva:
cher Drud und allzugeringe Gefchrvindigteit {ind ein Verluft an Jeit und Kraft.
Am beften [aft man bdie Cylinber, bei dbem Gblichen Durchmeffer von 2 Fufen,
600 big 900 Umbdrehungen machen. Ein Cplinder der Art, von 1,6 Lange
vermag in 1 Stunbde 14 bis 15 Hectol. (= 11 — 12 Mitr. h.) Kartoffeln zu
DBrei ju mablen. —  Der Brei gelangt von den NReibewalzen auf die Appas
rate jum Auswafden.

Anfanglich, wie in Eleineren Anftalten auch nodh jest, waren bdiefe ein 'Elg:l[d‘r'l::':.n:‘tm
ftebenber Cylinder mit jrvei Abtheilungen, deven Boden und LWanbde beibe aus
Metallgerwebe gefertigt, fich nur dadburd) unterfdyicden, daf das Gewebe ber
unteven Abtheilung viel engeve Mafchen bat, als bdie bder oberen, welde ben
Brei guerft aufnimme. Cin durd) eine Braufe fpribender Strom von Waffer
waftht, mit Hitlfe eines votivenden Biicftenapparates, die Stavke nebft den fei:
neren Sellentheilen dburdy) das Drabtgervebe der oberen, in bdie untere Abtheilung,
beren engere Mafchen nur der Starfe mit einer Eleinen Menge gany feiner
Jellentriimmer ben Durdhgang geffatten — wad durd) einen Abnlichen Biteften:
appatat befordert witd. — Nur bdie groberen Theile bleiben jurii. Aug jever
Ubtheilung werden die SellencucEftande durdh eine befondere Thitre entfernt.
Der Drabteplinder felbft iff mit einer Sarge umgeben, woburdy die ftarke:
baltige Fluffigeit verhindert wird, umberjufprigen. Sie [Quft vielmehr nad
unten ab, wo fie fich mit der durch die Boben gewafhenen vereinigt und nad
den Abfigbottichen geleitet wird. — Diefe Wafdyeplinder arbeiten rajdh und
leicht, bedingen jedoch baburch einen Seitverluft, daf man darin die geriebenen
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Karteffeln nur portionentveife verarbeiten fann und fie abivedhfelnd von den
RicEffanden entleeren und frifch befchicken muf; audy ift die Cefchopfung ju un:
vollfommen unbd geht ju viel Starke verloren. Diefen MNachtheilen hat Laine
purd) feinen TWafdyappavat begegnet, worin die Siebe — an 3ahl und Ab-
ftufungen der Feinbeit vervielfaltigt — in ciner geneigten Ebene fo hinter ein:
ander geordbnet find, dbaf dad unterfie und weitefie Sieb ununterbrodhen frifche
Kartoffelmaffe empfangt, wabrend vom oberfien und engffen die erjchopften
Rucdftande ebenfo ununterbrodhen twegaefithrt werden. Su gleicher Jeit qebt der
auswafyende Waffecfirom in entgegengefester Richtung von oben nad) unten
niber bie Siebe, fo daf die Midjtinde, je mebr fie ecfchopft find, mit um fo
reinerem Waffer jufammentreffen, und umgefehrt. Das Genauere der Ein:
vidhtung ift aus ver Abbildbung 25 und 26 (f. folgd. Seite) erfichtlich. Ein
fladhes Geriifte a, & aus Balten mit einem Bretterboden e bdient dbem Gangen
als fefte Unterlage und giebt ihm die gehorige Meigung. Die eingelnen Theile
bes Gerliftes, befonbders die Langsfeiten, find durd) BVolzen und Riegel su-
fammengebalten. Dadurdy bilbet der Boben e, e mit den Langs: und fdymalen
Seiten alfo einen langen, flachen Kaften, der burdy Querriege! ¢, ¢, ¢ (Fig. 26) in
8 Ubtheilungen getheilt iff. Febe Abtheilung ift von oben mit einem Rabhmen be-
pect, in weldyem ein Drabtfied ausaefpannt ift, deven ebenfall adht find. Didht
iiber ben Sieben ber, in der Ridhtung von unten nac) oben, gleitet eine Dops
pelte (Waucanfon’fhe) Glicderbette b, b, von derfelben Einviditung wie bie
Ubcfetten, beren gegeniiberftehende Gilieber mit Querfiaben vecbunben find.
Der Brei, weldher von dem Neibeapparate in den Kaften m fallt und dafelbt
bas geneigte Brett n tberfhwemmt, wird an diefer Stelle von den Querftaben
der Kette aufgerafft und in langfamem Suge aufrodrts, nad) einanber uber bie
acht Siebe fortgefdhoben, bis er endlih (ber bas oberfte Sieb hinaus in bden
untergefesten Trog  fallt. Jn gleidem Schritte wird der Brei unterweges
ausgewajchen, fo dbaf er erfchopft in [ anfommt. Damit die Bewegung der
Sette ununterbrochen, fortlaufend unbd ftetig erbalten werben €ann, fo i fie
obne Ende, in fidy felbft suciickfebrend, ein gefchlioffenct MRing von ber bops
pelten Lange bes gangen Geffelles. Cr ift an beiben Enbden bdeffelben um bie
Rollen &7, b gefchlungen, weldhe in dem geeigneten Sinne von der Betriebs:
Eraft beregt werden. Nadydem in Folge diefer Anordbnung die einzelnen Gilie-
ber unterhalb der Rollen ihren Weg aufiwarts, flach uber bdie Siebe gleitend,
suciicgelegt baben, fo fteigen fie fiber die erfte Rolle (3ur Linken der Abbildbung 26)
auf, um obechalb derfelben twieder tfiber bie jweite Molle (jur Redhten der Ab-
biloung 26) in die anfangliche Vabn juchcdzuehren. Es wirde miflich fein, bei
ber Ldange ber Bahn und bem Gerwichte der Kette, die obere Halfte derfelben gerabe
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gefpannt 3u balten; beshalb gleitet biefe DAIfte, ftatt frei ju f{chtwveben, auf ben
Leiften f,f, welche von den Stitgen g getragen twerden. Ueber dem Gangen
ber, bis zur britten Abtheilung, erfiredt fid) bas Mobr ¢, reldes aus feiner
unteren Seite Wafler aus einer NReibe feiner Deffnungen fprist; diefes TWaffer
gelangt mit dem Refte der Stirke aus ver faft erfdhopften Kartofelmaffe, dburd
bie Mafdhen bes Siebes, in die entfprecdhenden Abtheilungen. BVon da aus ird
e jum Auswafden des auffteigenden, nod) nicht exfhopften Breies in folgenber
MWeife verrenbdet: eine Neihe auferbald und feitrodrtd angebrachter Robre —
welche in der Abbildbung weggelaffen find — fithren bie fiarehaltige Flhifiia-
feit aus ber jweiten Abtheilung auf das viecte Sieb, ein eben foldes Robr
aug bder dritten Abtheilung auf das flinfte Sieb, dann aus der vierten Abthei-
[ung in das fechste Sieb, aus der flinften Abtheilung in dag ficbente Sieh und
fo immer fort, und enblich aus ber lesten Ubtheilung mittelft eines (ebenfalls
in ber- Abbilbung nidht fichtbaren) Froges in bdie Abfisbottiche. Aus der Ab-
bilbung geht von felbjt bervor, bafi die ganze Vorvidhtung doppelt ift, d. b.
aué jwei neben einander laufenden Kettenpaaren, nebft zrwei Rethen von Sieben
und Abtheilungen befieht. — Die Mafchinevie der Abbilbung ift 56 F. b.
(= 46,5 th.) lang; man bat fie, um bdie Crfdopfung auf die Spike su trei-
ben, bis ju 80 §. lang gemacht. Cine folche Lange iff hochft unbequem und
Raum verfpervend. Darum baben Anbdeve bie Siebflache, obne ihre Ausdehnung
su vermindern, gebrodhen angelegt unbd die eine Halfte fiber die anbere gefest, fo
Dailly, deffen Apparat in 10 Arbeitsftunden 160 Hectol. (= 125 Mitr. b.)
RKartoffeln exfdhopft.

Dugse Mar Moy WUnbdere find wiedber — obne bie wabren BVortheile der Lainé’ fhen
Mafchine aufzugeben — 3u den Cylinderficben guriickgefehrt, die wicklich im
Eleinften Maume die grofte Sicboberfidde bieten. Dabin gebort die H uE’ fdhe
Mafchine, Fig. 27 a. f. &. Sie umfaft ziwei Siebeplinder, den oberen M und
den unteven N'*, telche durch eine Trommel aus Meffingblech N verbunden
find. Die Cylinderficbe beftehen aus den Mingen m,n, auf welde holerne
Leiften k& mit ben Meifen [ aufaejogen {ind. Fn biefe Cplinderfiebe find die
Rithr- und Birftenapparate, fowie die Speifungstrommeln eingefest. Die
Siebe werden durdy die Telle A’ mittelft des Sabnrabes & um fich felbft ge-
breht ; fie find namlich von der Bewegung ber Ure o unabbangig, auf weldper fie
nur gleiten, aber nidht feft aufgesogen find. Dagegen fiken die Trommeln T’ und
U, fowie die Ribrapparate und Bilicften, feft auf derfelben auf und empfangen
burch die Rollen S, §' eine Drebung, weldye der der Siebeplinber entgegengefest
ift. Der Cylindber M’ empfangt den Kartoffelbrei durd) den Rumpf V, wabrend
bag TWaffer durch dad Robr v in die Speifungstrommel T flieft und aus der-
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fetben burdh zablreiche feine Deffnungen gegen bdas Sieb fprigt. Der Brei
fliefit (burch die Neigung der Mafhine) langfam nady N, worin er ingwifchen
mit einem Ribrer gepeitfcht wird — von dba alsbann nad) N, wo ex auf's Neue
mit Rihrer und Burften bearbeitet wicd. Die Mafdhen bdiefes Siebes aus
Meffingdrabt find feiner; bdie zugeborige FTrommel U wird burd) bas Robr
gefpeift; um nun das Waffer sum Berganlaufen ju jwingen, ift die Trommel
U Eegelformig ermeitert. Die Stackefliffigleiten fammeln fich in dem Troge
W und laufen ven dba burch bdie Minne O nadhy einem bdritten Siebeplinber
obne Mibe= und Birftenapparate, aber mit viel feineren Mafdhen, worin die
burdy die ecfien Siebe geaangenen Sellenteiimmer abgefeibt werben. Diefer
britte Gylinder fist auf der Are A’; der Anfang ift in der Figur, bei @ und §
nod) angebeutet. — Die Siebwalzen der Hu E’ fhen Majchine machen beildufig

25 Umbrehungen in der Minute und verarbeiten taglich 30000 Pfo. Kartoffeln,

aus weldyen durchfehnitelich 5100 Pfd. oder 17 Proc. Starke erfolgen. —

Die Apparate von BVernies, von Stoly, von &St Etiene und An-
beren beruben auf denfelben Principien. Man begreift leicht, baf die ver[dyies
berien Sicbvorvichtungen in ihrer Leiftung von den Neibwalzen abhangen und
bag StavBemeh!l nicht weiter auswafchen €onnen, alé ¢$ von dben Sabnen bers
felben burdy Serreifiung der Jellen blofigelegt iff. PMan rechnet, baf aus diefem
Grunbde 2 bis 4 Proc. Starke in den Ridftanden bleibt. Diefe lepteren betragen
im Mittel gegen 15 Proc. der Kartoffeln: namlich etwa 5 Proc., Sellenfubfiany
und Stavfe und das Uebrige Feudptigeit. Sie werden in der Regel als Sufas
sum Biehfutter benupt; ihe LWerth ift darum aber nidt fehr hody angufchlagen,
weil fie alles Gireifes der Kartoffeln beraubt find, weldhes bei den Starke-
waffern bleibt.

BolEer batte die oviginelle Fdee, bdas Auffhlicfen der Kavtoffelsellen
vollftandiger al$ bisher, mit den Meibeplindern — durd) die demifche Cinmwir-
fung einer Art Humusbilbung, fogenannte » BVevrottung« , aufpufdliefen.
Sermalmte ober geriebene Kavtoffeln verwandeln fich namlich unter bem Gin-
fluffe gentigender Feudhtigleit und ciner Temperatur von 20 bis 30° allmlig
in eine weidhe, garte, braune, taigige Maffe. In Folge diefer Veriwefung verliert
bie Sellenmaffe ihre Structur und verdnbdert fich dyemifch, wabhrend diefe Ummwanbd-
lung fidy nicht auf die Starke erfivedt, fo lange ber Vorgang nicdht die vidy:
tigen Grengen Gberfchreiter. Die Methode der Verrottung iff um bedwillen
fiie die Ausfiabrung nidt geeignet, weil fie su viel Jeit erforbert, aber audy,
weil mit der Auffdhliefung der Fellen bie Subftans bderfelben jum Mady:
theil ibrer [eichten Abfdheidbung von bder Starfe in viel ju feine Theil:
dyen jerfallt.

R
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Sammtliche Upparate, weldes audh ibhre Confiruction fein mag, liefern Nebmung e
eine milchweife Flaffigkeit, worin die Starfe nebft vielen frembden Stoffen
fchmebend, einige audy geloft entbalten find. Die nunmebr folgenden Verrich-
tungen baben den Swed, die Starke erft ju reinigen und dann durd)y Trodnen
in Handelswaare ju vermandeln. Jn den Bottidhen, weldpe die Fluffigeit
aufnehmen, Eann man nady einigen Stunden, wenn fidy alle fdywereren Theile
abgefest baben, die obenftehende JFluffigbeit abjapfen. Sie dient — tegen
ibres Gineifigehaltes — febr jvedmafig jum Begiefen der Dungfiatten 2. —
Der Bodenfas wird fogleich mit frifhern Wafjer aufgectihre, bleibt bievauf
cinen Augenblid in Rube, bis Steindhen, Erde und abnlihe Dinge den Bo-
ben erveicht baben, und toird fofort von diefen abgesapft und durd) ein feines
Sieb gelaffen, was man mehrmals mit immer feineren Sieben wiederholt.
Nach diefen Durdhfeibungen 13t man die Stavbemehifh{figheit in cinem Sagps
bottich fo lange fteben, big {id) die Starke nidht nur abgelagert, fondern aud
feit sufammengefest bat, worauf man das leste Waffer ablaufen 1aft. Die
dufierjte Sdyichte des Bobenfakes iff mweifgelblid)y und {hlammig; fie enthalt
den Meft der Unveinigbeiten und tird abgenommen. Das Uebrige iff ein
Kudhen reiner Starke, den man in Eleinere Sticke theilt und herausnimmt.
TWenn bdiefe nicht unmittelbar (3u Dertrin und Juder 3. B.) veracbeitet wird,
fo muf fie getrocEnet werben. Ju bem Ende jerbricht man die Kudjentheile ju Irodnen b
nod) Eleineren Sticen und flllt damit die Ubtropfaefape, eine Art Spiskorbe
aus Drabtiudy febr feiner Sorte*). €8 [Quft fo viel Flhfjiakeit ab, daf bdie
Starfe nunmebr jufammenbangende Brobe bilbet, die aber nody febr viel von
der erfteren entbalten; ein heil davon wird ducd) Abforption entfernt, indem
man die Brode auf einem von Gpps gegoffenen Boben neben ecinander reibt,
wo fie nodh mebr Sufammenbang getvinnen, fo daf fie nunmebr auf den
Qatten eines Trodengeriifies — weldhes einem guten Luftyug ausgefest, aber
gegen Staub gefthiist fein muf — 6 Wodhen aufgefest werden Eonnen. Die
Stacke tro€net fo fdrer, daf fie nad) diefem Seitraume nody 25 ihres Gewidhtes
Feudhtigeit enthalt, die nidht gut anders ald mit Hilfe der Warme ausgetrie:
ben wecden fann. Dazu dienen am beffen Trodenftuben, welde mit einem
Strom beifer Luft gebeizt werden, deffen Temperatur fidh febr genau rvegeln

*) ie aus vem Gangen hervorgehit, find das vornehmite Werlzeug der Starfe-
fabrifen &iebe, in einer gqrofen Angzahl Abfiufungen ber Feinfeit. Der Dauerhaftia-
feif und Der geringeren Meigung um Berrojien wegen wahlt man allgemein Gewebe
von Mefiingdrafht (Drahttudy), veffen Feinbeitdgrabe im Handel mit Rummern begeidh-
net werven. Die Jiffern jeder Nummer geben an, wie viel Mafden auf 1 Duabrat:
Jell gehen,
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und mit Siderheit auf einem gegebenen Grade fefthalten [afit. Denn bei bem
arofen Waffergehalt verroanbelt fidy die Starfe bei der geringften Uebertreibung
ber Hike, bie hochftens 400 G. fein foll, in Kleifter und dbas Fabricat wiirbe
verdorben fein; diefe Gefabr verminbert fidh mit ber Trodenbeit der Starke.
Snbdeffen darf bie Temperatur, felbft julest, die Siedehine ded Waffers nidyt fibers
fteigen. Mady vollendetem Trocknen ift die Starfe Equflihe Waare und enthalt
alsbann nocdh 8 — 15 Proc. Feuchtigeit.

Unter ben Gdetreibearten dienen febr felten Roggen und GSerfte, in ber
Regel aber Waizen jur Starfegewinnung. Man verarbeitet fie unverdin:
dert ol SKorner, ober grobgefchroten, ober als SDPebl; bie verfchiebenen
Abfalle, Kieie, Savgmebl u. f. f., die fich bei bem Mablen ergeben, Eon-
nen febr gut benupt werden. —  Die bereitd oben entrickelten Thatfaden
geben ju erfennen, bdaf bder Starfegebalt der Getreidearten nadh ber Bos
benbefdhaffenbeit, aber audy nadhy dem Klima verfchicven iff. Diefe Unter:
fdhiebe find fo febr bebeutend, baf ein umijidhtiger Fabricant nothwendig darauf
Rackfiht nebmen muf. Der barte italienifdhe und nordafrifanifche TWaizen
find alfo weniger geeignet, alg dbie TWaizenforten der Ealteren Lander. TWras bdie
lepteren Detrifft, fo bat man 3 B. bei TWaizen auf ungediingtem Boben
gewadyfen, um 6 Ih. Starfe ju gewinnen, 1 Th. Kieber abjufdheiden ;
wabrend man bei Waizen mit Menfdhenbarn gediingt, um ebenfo viel Sticke
au erhalten, mit mebr alg 5 Th. Kieber ju Eampfen hat. Su Eampfen — denn
alle Schivierigleiten bder Starfegervinnung vereinigen fich in den unginfiigen
Eigenfchaften bes Klebers, der an und fiie fich in LWaffer nicht (O8lidy iff unbd,
wenn er fid) aud) jufammenballt, ffetd ju einem getviffen Eheil in Floden jer-

theilt bleibt, die fich ber Starfe beimifchen.

Die beiden ubliden Methoden bder Abfdheidbung bder Stirfe aus ber
Frudt weichen wefentlich von einanber ab: Nady) dbem alteren roben, faft bar=
barifchen Verfahren wird — um bdie Starbe herausjujcheiden — bder anbdere fo
widhtige und werthoolle Mahrungsftoffe formlich und nuplos vermiftet und nod
obenbrein bdie Machbarfhaft weithin mit den Dinften der Faulnif verpefiet,
melher man bdenjenigen Kieber unterwicft, beffen man fidh nadber nidt an:
bers, al8 in Geftalt von [0élichen Serfesungsproducten entlebigen fann. Die
neuere, vationelle Methode bat die Aufgabe, die Mehlbeffandtheile in die bei-
ben Dauptfactoren, Kleber und Starke, ju jerlegen, unbd diefelben in unver:
anberter, nugbarer Form darsuftellon. —

Das alte Verfabren ift nun verfdhicden, je nacdhdem bdie Frudt vorher ge-
fchroten wird, ober nidyt. Das Schroten gefchieht entroeder auf Schrotmihlen,
wie fie bei ber Bierbrauerei fiblich find, oft audh in gewobnlichen Getreidemithlen.
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Dag Shrot muf nun mit fo viel Laffer eingemaifdht ober eingequellt werben,
bag ed felbjt nach 24 Stunben, wo es von dem TWaffer vollig durdhdbrungen ift,
nody biinn und fliffia, nidyt taigig exfcheint. €8 muf ausdeiclicy bemerkt wer-
den, daf man nicht reines Waffer nimmt, womit die Gabrung ju langfam ein:
treten wiiede, fonbdern dbag mit gabrenden Stoffen angefhmwangerte Sauerma fer
aus ben nadber ju befprechenden GabrBufen, weldhes diefen e ungleich
fdhneller erflillt und wie Hefe wirkt. — In der That Hbertrdgt fie ihren Suftand
nady einiger eit auf die Maijche. Der Juder, der fidh unterdeffen im Waffer
geloft bat, nimmt juerft Untbeil und unterliegt der geiftigen Gabrung; der ge-
bildete AlEohol vermanbdelt fich alsbald in eine entfprechende Menge Efjigfaure;
waibrend deffen bdufen fich die Serfebungen; Mildhfauregdhrung und endlich
Saulnif fangen an Plap zu greifen. Im Anfange, wenn die Gasentwiclung
noch fEdvker ift, fteigen bie feffen Theile an die Dberflache und bilden von den
Blagdhen getragen eine dichte Dodfe, weldye ofter hinabgedeldft und der Flif:
figeeit untermifcht toerben muf. Der ganze BVerlauf umfafit eine, jwwei, aud
brei TWochen, je nach ber Warme 2. und ift beendigt, wenn fich die Brlibe su
einer hellen, gelben, siemlidh fauren Flufjigleit geflart hat, in weldher die Hil:
“fenrefte, ein Theil bdes SKlebers und die Starke fhwimmen. Die Fliffigheit
enthdlt neben Koblenfaure, Sdwefelwafferfioff, Mildhfdure, Effigidure, ver:
fdhiedene Salze, Ammoniaf, Gummi und aufaeldfien Kieber. Das Vorhan-
denfein Ded [epteren, al§ ber Jwed der Faulnifi, berubt nidyt fowobl nady der
herefdhenden Annabme auf feiner LoslichEeit in den vorhanbdenen Siuren —
bie an Menge viel ju gering und viel ju verdiinnt {ind, um eine hinveidende
MWicfung ju baben — {ondern bei weitem mebr in der Cigenfdhaft des Kle-
bers, vor ber Fauif zu zerfliefen. Mamlich reiner Kieber, mit Waffer binge=
ftellt, bildet befanntlid) nad) vierjehn FTagen unter Verluft feiner gerdhnlichen
Befhaffenbeit, cine didlide, fauerlide Auflofung, die als Leim bdienen fann
unbd gang bas Unfebn bdeffelben bat. G$ [ofen fich vorzugdroeife die feinen,
febr zectheilten Klebertheile, mwas man um fo mehr winfdt, alé gerabe diefe
fich bei dem nunmebr folgenden »Austreten« am fdhwierigften befeitigen [affen.
Man wicd nidt tberfeben, daf audy ein, obgleih nidyt bedeutender Theil
ber Starfe burdy die Jerfesung angegriffen und in Gummi und Suder ver:
manbelt wirb. —

Das »Austreten« gefhieht in ftarben hanfenen, oder leinenen Saden,
von einer gewiffen Didyte, reldhe — aber nidht gany — mit dem gegohrenen
Giut angefillt, feft jugefdndct und in dem Fretfaf mit den Fifen gebnetet
werden. Madhy einiger Seit japft man die mildyige Flitffigheit, welche aus dem
Gerwebe herausquillt, ab, erginzt fie dburd) frifhes MWaffer und fabrt fort ju
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Eneten, was man fo lange wiedberholt, al8 bag Waffer nody mildyig, . i. fhdr-
Eehaltig with. Beim dritten oder vierten Male ift diefer Vunkt erveicht und
bas Gemenge getrennt: in eine Majfe aus Kieber und Hitlfen, als RircEftand;
und eine Fliffigkeit, mweldye neben Starfe rieder cinen Antheil mit durdge:
gangenen Kiebers, ettwas Hilfen und die obenerrvdbhnten geloffen Theile nebft
ber Starke enthalt.

Die Reinigung umfaft mebrere Handgriffe. Suerft gqebt die Flifjigeeit
burch feine Siebe, welche die Starfe mit den feinen Unreinigleiten durdhlaffen
und die qroben Theile, wie Halfen . juridhalten. Dad weitere iff ein
Schlammprocef, deffen Crfoly auf der grofeven Didytigkeit und Schtwere der
Starfe berubt unbd in den Sasfaffern vorgenommen wird. MWenn die Fliffig-
Eeit darin einige Seit vubig ftebt, fo fest fid) die Starke auf den Voden, fiber
ber Stavke eine braungraue Kieberfchicht ab. Nadhdem bas Sauermaffer ab:
gezapft ift, entfernt man diefe obere unreine Eleberhaltige Sdhidyte (bie befon-
der§ gereinigt roird), rihre die reinere Stacke mit frifhem Waffer an, verfabre
roie vorher unbd fo fort, bis bas TWaffer nidit mebr fauer und ftinkend iff. Es
gelingt auf biefe “Weife nicht, die Starke vollig vein ju befommen, da fich aber
dbie Kleberfibervefte wegen ibrer Feinbeit oben auf, in einer jiemlich fharfen
Edyichte ablagern, fo Eann man biefe leicht abnehmen, oder wartet, bis fie fidh
beim Trocnen wegen ibres viel ftavBeren Sufammengichens von felbft losfdhdalt
(Schabeftdrte). Das Trodnen gefchieht nach denfelben Grundfigen und im
Wefentlichen gevade fo, toie bei der Kartoffelfidrfe; wenn gegen Ende in der
gebeizten Trodenfammer die Starfefudben dem warmen Luftffrom mit der
flachen Seite juqefebrt find und folglich bie AustrocEnung gleidhmagig von einer
FKlache nach der enfgegengefesten dburdy die Maffe hindburdy ecfolgt, fo ziebt fich
biefe fo gleidhmafig jufammen, daf gani regelmafige Spriinge ober Jecklif:
tungen erfolgen, die ben Kuden bafaltabnlich in dinne Sduldhen zertheilen;
biefe Stangeldhen {inb es, bie man o oft im Hanbdel fieht. —

Die KieberrhicEtande {ind nady diefern Berfahren faul und hbelriechend und
wetden alddbann nur von den Schiweinen gefreffen; wenn fie vor der Gahrung
ausgetreten rourben, fo find fie aud) jum Mafien von anderem Vieh braudhbar.

Die Methode, dbie Frudt ungefdhroten ju verarbeiten, bat fdon viel mebhe
AebnlichEeit mit dem nachber zu befchreibenben Verfabhren von Martin: Die
ungefdirotene, cingerveichte Frudst pflegen Ginige wifchen Walzen, Anbdere
gleichfam gelegentlich, durdy das Austreten felbft, yu quetfchen. Diefe Dperation
titd in jedem ~Falle vor der Gdbhrung vorgenommen. Man erhdlt fo ei-
nen tweniger jerfebten Rudftand ( Kieber und Hulfen) und ein Fleberhaltiges
Stackewaffer, weldhes jur Gabrung bingeftellt und nady deren Beendbigung ge-
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rabe fo behanbelt, namlich geveinigt wird, wie die aus den Sdcfen ausgetretene
Fltiffigkeit im erffen Falle.

Der Kicberrirckitand diefer Methode ift wegen bder eingemengten Hilfen 2.
sur menfdlichen Mabrung unbraudhbar, Fann aber fehr qut yum Maften des
Wiehes vermendet werden, weldher Mebenbetried dberhaupt ftets mit der Starke-
gerwinnung verfnlpft fein muf, wenn fie BVortheil bringen foll.

Nady dber neueften Verbefferung von €. Mar tin wablt man als Robfioff

lieber Mebl, ftatt gefchrotence ober ungefchrotence Frudht — unb bereitet daraus
mit etiva 24 Waffer cinen Taig von ber Steifigkeit eines Mubeltaiges; er muf,
bamit alle Theile gehorig dburdyrveichen, eine oder jrvei Stunden liegen bleiben,
bevor er ausgerwafden terden fann. u lesterem Vebuf bat man einen Bot-
tich mit Drabtfied , Mro. 120, bededt, auf weldes man mittelft eines Nobrs
mit Habn einen Strom von Waffer leiten Eann. Der Kopf diefes Robhrs en:
“bet Iformig in ein Querfihcd, in deffen unteve Seite 40 feine Locher einge=
bohrt find, um den Strom in ebenfo viel fleine Strablen ju theilen. Auf die-
fem Siebe behandelt man ein gegen 10 Pfund fdiveres Stid Taig; nach
pem Unlaffen der Braufe lduft eine mildyweife Flifjigleit ab, was man durd
febr gelinbed Kneten unterfiligt. Wollte man fEarber arbeiten, fo wiben bdie
nody burdy viel Starfemebl getrennten Klebertheile unfehlbar mit fortaeriffen:
erjt nady einiger Jeit, wenn diefe Sufammenbang gewinnen und fid) in Faden
sichen, fann man dreiff und immer dreiffer Eneten. Sobald das Waffer Elar
ablauft, iff die TWafchung beendigt und man Eann eine jweite Portion vor:
nehmen.

Die ftackehaltige Fhiffigleit (35t man in der Regel 24 Stunden lang
in einem warmen Raum leicht gabren, um den mit durdhgegangenen Kleber
[eichter abfdheiben ju €0unen, unbd dann abfisen. Die Reinigung und Jrod:
nung ift diefelbe, toie vorber.

Man echalt {tets neben der eigentlichen weifien Starfe eine geringe Sorte
aus demijenigen Wntheil, ber nidht gut von dem auffchrwimmenden Sdlamme
getrennt werben fann (amidon gras ober noir der Franzofen). Sie ift fefter,
fhtoerer ju erbrechen und mififacbig, giebt aber einen febr guten RKleifter i
bie vielen Jalle, wo ed nidht auf die Farbe anfommt.

Bei bem Verfahren von Martin, weldes mebe und mebr audy in Deutjdy-
land bas alte verdrangt, erhalt man ettwas {ber den vierten Theil des Mebls
an Kleber, im frifchen, unverfaulten Suftande, mit ungefabr 38 Proc. Waffer.
Ginige wollten denfelben mit gevingerem IMebl oder Kartoffeln ju Brod ver:
bacen wiffen; bierbei lehrte die Grfabrung, baf ein fo ju fagen Ednfili-
des Mebl, aus Kartoffelftarfe und Kieber jufammengefest, ecin febr fabe
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fdymedenbes, {dhroergebendes Brod; aus gefoditen Kartoffeln und Kieber jedodh

ein woblfdhmedenbes liefert. Anbdere empfablen ibhn als Ferment ftatt ber Hefe;

nod) Anbere haben vorgefchlagen, ibn mit Waizenmehl ju vermengen und fo auf

Ednfilihem TWege ﬁﬁm Behuf der Werfertigung von italienifden Mubdeln (Ma:

cavoni) basjenige u erbalten, toas das Eleberreiche TWaizenmehl der flidlichen

2anber von Natur ift. Nur ein febr Eleberreiches Mebl giebt den Nubeln die Eigen-

fchaft beim Kodhen gu errveichen, obne ju gergeben und ihre Geftalt yu verlieren.

Diefe Vorfdhldge leiben alle an derfelben Sdywierigleit in der Ausfithrung.

Der Kieber ift ndmlid) ftarE bder BVerderbnif und dem Faulen unterrworfen
und fann audy nidht fo rein und in gleihem Sdyritt aufgearbeitet werden, als
ibn bie Starfegewinnung liefert. Die fonft angerathenen IMethoden, bden

Kleber 3u trocnen, wasé mwegen feiner Sabigkeit und Eigenfdhaft, anzubangen,

fdhroer ift, find ju umftandlich und Eoften ju viel Wrbeit. Diefe Aufgabe fcheint
etft durd) die von ben Gebritbern Beéron eingefthlagene, von ibhnen bdas
w Rornen« genannte, BVerfabrunasdroeife geloft zu fein.

Sie ftreden ben mit feinem gleichen Gewidyt Mehl verfesten Kieber in lange
Streifen, die durd) Beftaubung mit Mehl vom Wneinanbderfleben gehinbert wer-
den. Diefe Streifen werden jwifchen ein LWalzenpaar gebracht — von denen bie
Eleinere um ibren gangen Umfang herum mit vocftehenden Poden verfehen ife
unbd fidy viel rafdher alg die guofere umbreht — und darin in langlide Ketmdhen
sersupft. Diefe Sticdchen werden ebenfalls durd) Mebl von einander getrennt
gehalten und laffen fidh leicht in Trodenfammern in einem 30° big £0° warmen
Luftfirom trodnen. Sie bilben aldbann eine Maffe von Kornern, bdie mit
Sieben in vier verfdhiebene Grofenforten getrennt werden. Der gefornte Kle-
ber, ber alfo ein Gemifch von cigentlichem Kleber und Mebl ift, [apt fidh) be=
quem unbd auf jebe Seit aufbewabren und enthalt gegen 70 Proc. Kleber, alfo
mebr als bie boppelte Menge bdes getodhnlichen SMebls, aber in bemfelben
chemifchen Suftande. Gr iff in biefer Form unmittelbar ju Suppen (forvie
'@temnuhem}, aber auch zum ZTransdport, zur LVerproviantitung 2. febr ges
eignet. Man fieht, baf der Betried einer Starkeanfalt, die nad) Martin’s
Berfahren die Starke abfcheidet und nad) BVévon’é den Kleber ju Gute madt,
sum Enbderfolg nidyts AUnbderes bat, alg die Trennung der Uberhaupt verarbeiteten
Meblquantitat: in einen beftimmten Theil der Starfe und in ein Eleberrei:
cheres und nabrhafteres IMebl; offenbar der rvationellfte TWeg unbd ein febr
grofier Fortfchritt im BVevgleich mit der Periifenzeit, wo eine hodyft betvidhe:
liche Menge bdes edelffen Mabrungsmittels, des TWaizenmebls, alé foldes
jerftort wurde, um Haarpuder daraus ju maden. Daju fann man namlidh
nidyt bie grobere Kartoffel-, fonbdern nur die feinere LWaizenftarfe braudyen.
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Man verlor aber aud) den bamit verbundenen Kieber, odber fonnte ibn hoditens
al8 ein fchlechtes Wiehfutter verwenden.

Das bei uns unter dem Namen Arvow=root (b i. Peiltourgel) in der Aerewsrows,
Pharmacie vorfommende fdyneerweife Mebl, weldyes lAngere Jeit fehr irvig als
ein Jnbegriff von Nabrhaftigeit befonders fir Sauglinge angepriefen twar,
iff ein febr veines, in TWeftindien, befonders auf Famaica, aus Wursel
Enollen Der Pfeiltoury, Maranta arundinacea und indica aus der Familie
der Scitamineen bdavgeftelites Stdvfemebl. Ein andeves Wrrow:voot {oll
in Dftindien aus der Curcuma angustifolia erjeugt werben; beide find im
Hanbel unter der Benennung indbifches Arvow zvoot gebraudylich und werben -
von bem taitifchen WArrow=root aus der Tacca pinnatifida unterfchieden, wels
dhes neuerdings von Iditi und anderen Snudfecinfeln fommt. Alle bdrei haben
eine von einanber abreichende Geftalt der Korner. JIn Sthbamerifa wird die
Stacke groftentheils aus den LWurzeln der dafelbft fogenannten Vuca (Jatro-
pha manihot, Fam. der Cupborbiaceen) und zwar gerade fo wie das Arrotv=root,
namlidy durch Auswafdhen, dargeftellt. Die Yuca ijt diefelbe Wurgel, weldhe
bie Sndianer gevieben su einer vt Brod oder Kuden, der Caffave, verbaden,
bie im Ganzen fdlecht fchmedt, fich aber febr qut auf langeren Neifen balt. —

Die Starke aus dem Marfe der Palmen wird in -einer eigenthimliz Saqe.
chen Form, welhe Folge einer befondeven Subereitung iff, als Sago ju
uné in den Handel gebradht. Ueber die Mutterpflange des Sago’s herrfcht
febr grofie Verwirrung in den Ungaben, und nur fo viel ift getwifi, baf viele
verfchiedene Palmenarten dabei betheiligt find; am meiften wird Sagus Rum-
phii, Cicas inermis und revoluta, Coryota urens, Borassus Gomato, fer:
ner Arten von Zamia,-Corypha und Mauritia genannt. Der Sig des Stirke:
mebls ift bei den Palmen der teiche, marfartige Kern des Stammes. Bei
biefen Dionofotyledonen iff das Marf an Umfang tweit bedeutender, als bei
- utjeren Baumen, und nimme den groferen Theil vom Rauminbalte des Stam-
mes weq, Der bei dem rafden Wadpsthum bder Palmen fdhon nady 7T Fabren
mannsbi wird. Ein einziger Stamm der Avt foll gegen 3 Ctr. Sago liefern,
ber auf eine Meife jubereitet wird, welde anfangsé der europdifthen Starke:
gewinnung gleiht.  Man afcht namlidh das aus dem Stamme genommene
Mark auf Sieben aus und fammelt das durd) Schlimmen gereinigte Stavke-
mehl in cinem Sammelbottidh jum Abfigen. Fft die abgefeste Starfe nady
pem Wbzapfen ausgeftochen, fo bleibt fie einige eit der Luft ausgefest, bid fie
fich leicht zerdriicfen [afit obne in Mebl ju zerfallen. Diefes » Kornen«, wie
man eé nennt, gefdieht auf Sieben, fo daf bdie durdygefallenen Klhmpden
unmittetbar auf eine heife Kupferplatte fallen. Dadurch vermwandelt fich jebes
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RKiimpdhen, indem die Starbefornchen in der heif gewordenen Feudhtigeit
aufquellen, fogleich in Kleifter, der audy fogleich zu den unregelmagigen, rund-
lichen, durdhfcheinenden Korndhen eintrocnet, welhe den Sago bes Hanbels
ausmachen.

Man unterfdheidet reifen, rothen und grauen Sago; die rothe Farbe foll
nach Blandye ven Hillen des Starfemehls der betreffenden Palmen eigen:
thiumlich fein; wenn die Farbe des rothen Sago’s abfteht oder abfdhieft, fo foll
bies Den grauen geben. Das Wefentliche des Sago’s beftebt darin, bdaf er in
MWaffer ober wafferigen Fihffigkeiten, 3. B. Suppen, nidt wie Kieiffer ganglich
sergebt, fondern nur aufquillt und jwar fo, daf die eingelnen Koener getrennt
bleiben unbd burdhfichtige Perlen von einer fteifgallertartigen, nidyt fdhleimigen
Confiftens bilden. Man Eennt nach) Plandye fechs Arten von Sago:

_—
—

= il e
von Den Malediven | Kovner meiit vefh, einige weiflidh . . 130 Procent

» Sumatra . . »  weif bid jdmupigweif . . . 134 =

» Neu-Guinea . »  meift giegelvoth, einige blafjer . 121 -

» Dben PMoluften . | voffe Sorte . ., . .. . . . . 130 u

il a5 t DT o SRS 0 ST LI 109 @

— a i) VAOEIHE caiitin G| vt gamiad) sompsfis sitad 164 »

Man pflegt gegenrodrtig viel Sago aus Kactoffelftarfe auf diefelbe Teife mwie
ben fremblandifchen darzuftellen. Der vothe wird mit Bolus gefarbe. €8 gelingt
fchrwer, dem Kactoffel=Sago biefelbe Harte, wie der fremde befist, zu evtheilen;
¢r bat mebr ober mweniger Meigung beim Kodyen twie Kieifter ju jergebhen. —

Temifdee Das Starkemebl enthalt febr Eleine Mengen von Wachs ober Fett, bie nidyt
m‘Eﬁ?:fmmE[enﬂid} dazu gehoren unbd als Berunreinigung ju betradyten find. So fand

miehld.

Papen im Kactoffelfiartemedl Lngyo eines diclichen, leicht geftehenben Deies.
Sebr fhwadye Spuren von mineralifden Stoffen (aus bem Wafdrwafferze.) abge-
rechnet, hat man fonit Eeine frembde Beimengungen im Starfemebl beobadytet; e8
iff mit befonderer Sorgfalt unbd vielfaltig auf feine Elementarbeftandtheile geprift
worden. Das Folgende iff ein Auszug der widhtiaften Eraebniffe biefer Pritfung:
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Eg fand in der reinen Starfe aus:

& oflenfioff | Waferjtoff | Sauerjtefi | Beboadter epmmiargs
! famnienfegnng.
SRR T S A LT 44,26 6,70 49,04 Streder
T T R B e, 44,16 6,64 49,20 ;.
T T et A S 44,23 6,40 49 37 "
Lt si e ph A WeAte) HERE FE 44,27 6,67 49,06 "
N g e 44,69 6,36 48,95 "
IRERTETE: ot T . S 44,33 6,57 49 09 »
PR feivd ysle drarsad ok 44 46 6,54 49,00 »
Pobnen . . . . e R 44,16 6,69 4915 "
i R 44,25 6,67 49,07 Berzelius
Nop-Kaftanten . . 44 44 6,47 49 08 Strecfer
Dablien = ;ll'-'é,'irurg_l.m'n = ﬂBm;E{u 44,13 6,36 49 31 "
Unveifen Mepfeln . . . . ] 4410 6,57 49,33 "

» Pirnenr - - . : 44,14 6,75 49,11 o
Preilowezel . . . . . AL 44 40 6,18 49,42 Prout
Damswurgel . . : o 44,20 6,20 49 30 Drtigofa
Alantrouryel [.Juu[m} SN 44,75 6,20 49,05 Mulver
Selandijbem Moofe . . . . . | 44,71 6,26 49,03 n
Berednet aus den Verbindbungen der
Etarfejubjtang mit anveven Korpern| 44,44 6,17 49 38

Diefe Sufammenftellung enthalt bdie thatjadhlichen Beweife, daf bdie
Starke des verfthietenartigiten Urfprungs aus einen und denfelben Elementen,
in einem und demfelben Berbaltniffe jufommengefest ift und jmwar die beiden
legteren, TWaffer und Sauerftoff, genau in dem des Waffers, weldes fie confii-
tuiren. Alleg diefes iff von dem Staremehl in vollig getroknetem, aber fonfi
unveranbdertem Juffande (wie s in dem Handel nie vorfommt) ju verfiehen.
enn man feuchte, frifdy beveitete Starke auf Lofchpapier oder Gypsplatten
bringt, fo bleiben, wenn nidhts mebr aufgefaugt wird, nody 45 Proc. Waffer
juci.  Jn trodnen Raumen, in der Luft bei 20° aufbetvabre, BAlE die Tafergesar.
Stare gegen 18 Proc. Waffer suri. Im [(uftleeren Raum fiber Schtvefel:
faure getrodnet, bleiben noch 9 Proc. Waffer zurhed; nur mit Hilfe der
MWarme und gwar bei 1200 — 125° (aft fich alles Waffer austreiben, weldhes
obne Jerfesung entfernbar iff. LWird {o getrodnetes Starfemehl bei 200 mit
Seuchtigkeit gan3, ober beinabe gefattigter Luft ausgefest, fo nimmt ¢8 nad
Verlauf von einigen Tagen big 35 Proc. Waffer auf. Die Stirke iff alfo
eine febr Hoaroffopifgge Subftans. —  lUnter den dhemifdhen Cigenjdhaften
ber Starke iff eine vorzugsweife von Bebeutung, ibhr Verhalten jum Sod,
weil e$ wefentliy al8 suverldffiger Fubrer beim Studium bder Starke ge-
vient hat. Diefe Cigenfhaft, namlich bas BVerbalten jum Jod, als jum Ver-
ftdndnif des nadyfolgenden nothwenbdig, verdient dbeshalb suerft Crwdhnung, Ge:
wobnlicye, 3. B. Fufliche Stavbe mit Job, als wdfferige, oder als eingeiftige
Auflofung, oder als Dampf sufommengebradht, nimmt daffelbe ju einer intenfiv

11*



Mleiftere
biltung.

164 - Ghemifde Ghavafteriftif ver Nabrungdmittel.

und fddn violettblauen Verbindung auf. Bei concentritvter Jodflliffigheit er-
fcheint bie Farbung faft fchwary und dbas Fod dringt bis in den Mittelpuntt der
fKorner ein. Diefe Farbung ift beFanntlid) das gerwobnliche Erfennungsmittel
der Starke.  Jn alfalifdhen Fiufjigheiten tritt fie — wegen der grofen BVecwande:
fchaft deé Jobs ju den Alfalien, die ed der Stacke vorenthalten — entreber gar
nicht, ober nur vortbergehend auf. Sie verfdhwindet allmalig unter bem Ein-
fluffe bes Lichted, indbem das Jod mit dem TWaffecffoffe des Taffers in Werbin:
bung tritt; in ber Sicdebise verfdyvindet fie ebenfalls, Fommt aber beim ErEalten
ieber jum Lorfdjein.

Die Stacke ift in Weingeift, Wether 1. vollfommen unlislich; daf fie o8
auch in Ealtem Tajfer fcheinbar ift, und biefe Cigenfchaft bder Hiille verdangt,
womit bie einjemen Koenchen umgeben find, wurde bereits ju Eingang diefes er:
ortert. Anbers verbalten fich bdie Dinge, wenn man neben dem Waffer audy
die Warme ju Hilfe nimmt. TWenn namlich Srarfe mit viel faltem TWaffer,
3. B. 15 Th., gertibet und bie mildyweife Mifdhung langfam erwdrmt wird, fo
beginnt fie von 60° an theilweife bdurcdhfidhtiy ju rwerden; die Gefdheinung tritt
in voller DeutlichBeit bei T2° auf. Aledann bildet das Gange eine dicke fdhleimige
Flaffigkeit, von etwas tetiblidhem Anfehen — Kleifter ober Papp — welche
nach dem Erfalten ju ciner diden Ballerte gefteht. Die Kleifterbilbung ent:
widelt fich nodhy vollftandiger mit fieigender Temperatur bis jum Siedepuntte.
Sie fann alé vollendet angefehen werben, wenn nach anbaltendem Sicben der
Kleifter nidht mebr durcdhfichtiger wird.  Je roeniger der Waffersufas libertrieben
mwat, um fo dicker iff der Kleiffer und um fo fieifer die Gallerte nady dben Erkal
ten.  SHat man febr viel, 3 B. 100 Th. Waffer genommen, fo iff die Flhfjia:
Beit diinn, nicht fehleimig und bildet Eeine Gallerte nach dbem CErfalten, man fieht
aber nady einiger Jeit die unveranderten Hillen und bdie etwa unvollftandig ger:
gangenen Stacketheilchen fich ju Boden feben. Durch Ab: und Suthun in dem
Taffersufat Eann man alfo Kleifter von beliebiger Steifigheit erhalten. Mimmt
man fo wenig Waffer, daf die Starke fich nidyt geborig darin vertheilen Eann,
ober bat man verfdumt, die Fihffigleit gehorig umzuriihren, fo bilden fich Klumpen,
weldhe im JInneven unvellfommen jergangene Stirke enthalten, fich febr {dhivierig
und langfam auflofen, aber defto leichter anbrennen. — (ﬁr&rfe, bie mwie oben 35
Proc. Feuchtigheit angejogen bat, bildet auf ein 1500 warmes Bled)y geftvent,
fogleic) einen Kleifter, indem bdie Korner jufammenrinnen; nicdt fo (ufttrocne
Starte von 18 Proc. Feuchtigheit. JIm Grunde genommen ift alfo fchon 1 Th.
Waffer auf 3 Th. Stacke jum Sergeben bderfelben binveidhend; man erhalt aber
fo Eeinen eigentlichen Kieiffer, fondern gleid) eine trodne Maffe, desregen if in
ber Ausitbung bedeutend mebhr Waffer nothia.
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Snvem man bder Einwirfung des beifen Waffers auf die Starke Schritt
fite Schritt mit dbem SMiceoffop gefolgt ift, bat man gefunben, daf anfangs bdie
eingelnen Koenchen an Umfang junehmen und aufquellen, indem dag Waffer die
unidgliche Hillle mechanifch durchdringt und fich mit der Maffe im Jnneven ver:
binbet.  Allmdlig wird diefe dadburdy fo aufgefchroellt, bdaf die Hillen zerplagen.
Bei den Kornern, die erft jlinger gebildet {ind und fdwadyere Hitllen haben, findet
bied mit 53° Statt, und dann fo fort, big bei T2° faft alle gefprengt findb. Die
verfchicdene Dicke und Dichtigheit der Hitllen evflart, warum verfdhicbene Sorten
Stacke jur Kleijterbilbung etwad verfchiebene Temperaturen erfordern.

“Menn Starebleifter in Leintvand geprefit rird, fo bleibt der grofte Theil
als Gallerte guciic; wird die durchgegangene Fliffigheit jur namliden Confiften;
eingedampft und abermal$ geprefit, fo tritt diefelbe Erfcheinung ein; es geht rie:

der Filifiigleit durch, die diefelbe Crfcheinung zeigt u. f. f. TWird Stacke mit febr .

viel MWaffer ju dinner Elaver Fiffiaeit gefocht und auf ein Filter gebracht, fo geht
ein Theil, aber febr langfam durd). Diefer fowie der jurlicfgeblicbene gallertar:
tige Theil, farben fich mit Jod, der erftere ju einer blauen Siffiigbeit. Aus diefer
Flhffigkeit fest fid) dbag Blaue allmalig ab; febr fdnell gefhieht died auf Sufas
von fleinen Mengen von Erdfalzen, 3. B. /000 Chlorcalcium, wobei fid) oben
dbag Elare MWaffer, unten ein blaues Meproert oder Flocen durch eine Art Gerin-
nung abfdyeiden.

2aft man bie fdwammartigen unverlebten Turielenden einer [ebenben
Plange in Starkebleiffer tauden, fo tritt nur Waffer in bag Jnnere der Ge-
fige, wabrend fich die Starfe an der Aufienfliche verdidhtet. — Bleibt Starke:
Eleiffer als Gallerte ecinige Jeit fieben, fo zieht fie MRiffe, in denen fih Waffer
anfammelt. Der Sroft bat eine abnliche, nur vollig entfchicdene Wirbung. Nach
dem Aufthauen von gefrovenem Starkekleifter flicft viel Waffer ab, und es bleibt
eine jufammenbhangende Gallerte jurit, die man herausnehmen fann. Sie laft
dburdh gelinbes Preffen das Waffer fabhren unbd verwanbdelt fid) in eine fhrwammartige
ober bei grofierer Concentration in eine dem Papierjeug abuliche Maffe, bdie fich
vollig wie Stacfemebl verhalt, fidh mit Job blawet u. f. f. Sie ift, abgefehen
von dber Form, Starfemebl, weldhes durd) Hise aufgelocert war und durd)y Kalte
fich mieder jufammengeiogen bat.

Alle diefe Cricheinungen [affen mit Beftimmebeit davauf fdliefien, bag
Kleifter €eine wabre cigentliche Auflofung ift, fondern die Subftan; bdes Starke-
mehl8 — welche man Amibon ober A mibine nennt — in einem aufgequollenen
Suftande enthalt, der aber fo woeit qebt, daf bei grofien Verdimnungen bdiefe Auf:
quelfung der 2ofung bhobft nabe fommt. Sn ber Ausibung fann man den
Kleiffer — der alfo eine blofe Aufquellung der weniger didhten Starfefubftang

Rleiftees
bileung.
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(Umibon) ift, worin die unaufgequollencn ufju[ﬁ*n berumfdywimmen — fﬁr eine
witkliche Auflofung nebhmen.
Die Hillen des Starfemehls [ofen fich, ober quellen nady fortgefestem Ko-
dyen ebenfalld ju Klcifter auf, ganz abnlich wie die Subftang der Kactoffelsellen.
sujammens Man hat die Hillen fo viel ald moglich von der Amidonfubftany getrennt unbd

1'r|§ung (41}

Amivené und jobog flir fich ber Elementaranalyfe unterworfen:

tee Saillen.

= ——
p— —

Kohlenfioff i MWafferitoff Sauerftoff

ber Dbidhte Theil ber Ratfvﬁe[ﬂarﬁ gab: 44,49 6,13 49,38

= [pdlidhe » = B 44,27 | 6,27 49 46"
» »  w»  pon EFIrru‘m root » 44,30 | 6,20 49,50
bie gange Starfe (nad) oben &. 141) 44,44 6,17 49,35

Mit anderen LWorten: bdie Hillen, das Amidon 2c., und bie ganze Starke
felbft, find genau in gleichen BVerhaltniffen zufommengefest. Diefe chemifdhe
Subftans der Starke wie fie im Kleifter 3. B. entbalten ift, wird von verfchicde:
nen Bafen, 3. B. von Bleioryd (falzen) ju befonderen Verbindbungen niederge:
fchlagen, aus weldyen dad WUmibon unveranbdert twieder abgefchicben mwerden Eann.
Aus der Matur diefer Verbindbungen und bder ahnlichen ded Amidbond, bat man
gefchloffen, baf bie Stackefubftan nacdy dem Werbaltnif C,, Hy, O,y sufammen:
gefest iff.

Bermanblung Beim EintrocEnen bildet der Klicifter eine gelbliche durdyfcheinendbe Maffe in

ber Siarfe in

Sl biegfamen Sticen, weldhe in Ealtem Waifer langfam, in beifem LWaffer rafd
aufquellen und unverandert beim Eintrodnen wieder echalten twerben.

Die Starfe, obder dag Amidon, erfibrt unter dem Einfluffe der Agentien
leicht chemifche Weranderungen. Diefe Veranderungen laffen fidy ibrem Erfolge
nach unter jwei Gefichtépuntien jufammenfaffen: fie werfen entroeber bdie chemifche
Matur des Amidons von Grund aus um und erjeugen dacaus neue BVerbinbun=
gen, bie mit dbem Amidon in Eeinem naheren Sufammenbange fiehen; ober, fie
toirfen nicht foroohl jerftorend, fonbern verdnbdern bdie Starfe mit einer gemwiffen
Sdyonung bes chemifchen Grunbbaues diefed Pflangenfioffé, fo daf davaus jwar
auch neuwe, aber mit dem WUmibon in febr nabem Sufammenbang fiehendbe BVerbin=
bungen bervorgehen. Man Eann diefe beiden Arten von Erfcheinungen — um ein
Gleicynif i gebrauchen — rvecht pajfend mit ber Bauveranderung eines vorhan:
benen Gebaubes vergleichen, TWird das Gebaube dbem Abbrudy untermworfen und
aug dbem Baumaterial cine Scheuer, Stall 1. evrichtet, fo entfpricht died dem
erften JFalle.  Bleidt aber das Gebdube in den Haupttheilen fieben unb erhalt
nue neue Flitgel angebaut, ober eine andere innere Einvichtung, fo entfpricht died
bem 3toeiten Falle.
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Die Werdnberungen der erfien Art, wobhin die Serfiorung der Stirke burdy
ftdrkere Dise, fowie Verboblung 3. B. gebort, find fiie die Technik von febr un-
tergeordnetem Jntereffe.  Von um fo groferem aber find die Der grweiten Art,
inbem fie die Girundlage einer Menge landrivthfchaftlicher. und anbever Vetriebe
und joar mit der bedeutendften bilden, felbft abgefehen von ihrer Hohen Tidytig=
Beit flr dag Werftandnif des Pflangen: und Thierlebens. Faft alle gelinder tir-

Eenden Mittel erzeugen aus der Starke (bem Amidon) jrvei neue Producte, ndms
liy eine Art Gummi, bag Starfegummi, und eine Act Jucer, den Starke:
sucder. 3¢ nad) den Umfianben entiteht entwebder das eine, oder der andere,
ober beibe ugleidy.
 Gummi iff in der Chemie der Gattungéname flie cine Neihe aus bem Sl
ﬂjﬂuhﬁ,?ntﬂd}! abffammenbder Stoffe, weldhe fid) durdh verneinende Eigenfchaften, Guguni aué
alfo die Abmwefenpeit von Keoftalinitdt, Farbe, Gerud), Gefhmadt, bie Unlodlich=
feit in Weingeift, Wether, Delen augjeihnen. Sie bilden (oft jufallig gefarbte)
dburchfichtige Maffen von mufdligem Bruch. Einige, der Traganth 3. B., quellen
im TRaffer nur auf, rie dbag Amibon; anbere lofen fich darin formlich ju einer
Elebenben, diclichen Flifiiakeit, mwie das avabifhe Gummi. Su bdiefen lehteren
gebort audh bdaé Starfeqummi. €& unterfdheidet fich am beflimmteffen durdh
fein Verhalten gegen Jodlofung, womit e8 rothviolett roird, und durdy feine opti-
fhen Eigenfchaften gegen ben polarificten Lichtftrahl, dem ¢é eine Drehung nady
rechté ertheilt, daber der Mame Dertrin, womit man es ebenfalls begeichnet.

Gin dbnlicher Gattungsname ift »Budere. Der Starfequcer ift die-
felbe Art, bdie fchon vor Entbecung feiner Crieugung alé Traubenjucker be-
fannt war. G$ ift eine Thatfache, daf in bden unceifen Aepfeln und Birnen
suecft Starfe vorbanben ift, oeldye bei dem fpateren Uuftreten bded Trauben:
sucerd in Ddiefen Frichten nidyt mebr gefunden tird.  Mithin ift die Starke
— menigftens in vielen Fallen — audy das Material, woraus bdie Matur ihren
Drauben= ober Frudytzuder bilbet.

Die Umftande, unter denen die Starfe in Gummi obder Sucer tibergebt,
find folgenbe:

Gewobnlicher Kleifter, fich felbft tberlaffen, wird nach jwei oder drei Tagen, vurh freimits
wenn er anbers gegen dag Cintrodnen gefchlise ift, dinnflifjig, jugleich etivag o
fB und tveiterhin jtack fauer. €6 entjteht Gummi, Suder, nadbher Milchfaure.

TWenn die Starke Kieber enthdlt, ober wenn man gar Mebl ftatt Starfe nimmt,
fo exbalt man mebr Suder und die Ummwanbdlung gebt ungleidh rafdher, e8 ent:
wicelt fid) aber auch bder flinfende Geruch des faulenden Kiebers. Kaufliche
Stacke ift nie gani Eleberfrei und daber ftets fbelviechend beim Sauermerden.
Sauffure ehielt aus 100 Th. Starke, mit 12 mal fo viel Waffer ju Kieifter
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qeBocht und 38 FTage 3ur freiwilligen Serfebung bingeftellt: 47 Suder und 23
Gummi in verfdhloffenen Gefafen, ferner 50 Suder und 19 Gummi an offener
Luft; bas nbrige iff unveranderte Starke. Der Luftyutritt iff alfo nidht Be-
bingung, jedoch muf bemerft werden, daf bei abgehaltener Luft die Producte ju-
fammen fo viel wicgen, wie die angewandbte Starke, hingegen bei Sutritt ber Lufe,
faff um 15 Procent weniger, rwabrfdyeinlich wegen eingetretencr Gdabrung bdes
Buders unter Gasdentwicklung.
tusdy Rodyer, Bei lange fortgefestem Kodyen Ded Kleiffers entfieht ebenfalld Gummi und
Sucfer; im Papinifchen Topf bei 1600 gefocht gegen 6 Atmofphiren Dampf-
bruck, gebt die Stacke faft vollftindig in Gummi mit wenig Suder Gber. Bei
1809 gber in Dampf von 9 Atmofpharen dagegen erhalt man nur Suder,
burdh Giuren, Berdlinnte Sauren habenin der Kalte Feine Wirkung auf die Stacke. Sept
man aber dem Starbefleiffer verdliinnte Sauven u, fo wird er febr rafdh dlinn:
flieffig und verwanbdelt ficdy beim Kochen nady und nady erft in Deptrin und nach-
ber in Suder (Kicdhbof) Im Anfang wicd die FMiffigkeit von Jodlofung ftark
geblaut, nach einiger Seit violett, fpater nur noch purpurn — died ift der Seitpuntt,
wo bie Starfe als foldye verfchrounden und in Gummi (ibergegangen ift — und
endlich gar nidit mebr gefarbt; aldbann ift weber Gummi, nody Starke mebe,
fondern nur Jucker vorhanden. TWeingeiff, bder nue Sucer, aber fein Amidon
ober Gummi aufloft, bringt cine weife Gerinnung bervor, fo lange nody eine
&pur von bem [lelteren vorhanben iff.  Die ju diefer Ummwandlung erforderliche
Beit hangt von der Starfe der verblinnten Saure ab.  Hat man auf 1 Th.
Starke 4 Th. verdlinnte Schiwefelfaure genommen, fo muf man 36 bis 40 Stun=
ben Eochen, wenn bie Saure 1, ; man muf 20 Stunden fochen, wenn fie 1,
und 7 big 8 Stunden fodhen, wenn fie Y, vom Gerwidhte ded Waffers betragt.
Bei diefern BVorganage wicd von der Flhffigeit mweder ein Gas entwickelt,
noch etroas aus der Luft abforbict, man erbdlt diefelbe Menge Saure mit unver=
anderten Cigenfdhaften wieber und o8 ift gleichgiiltig, ob man fich offener ober
aefdhloffencr Gefafe bebient. Cbenfo wenig ift bderfelbe von ben Eigenfchaften
einer beftimmten Sduve abbdngig, denn Salifdure, Phodphorfaure, Weinfdure,
Rieefaure thun daffelbe, wie Schroefelfaure,
Nady Sauffure tiefeen 100 Th. Starke 111 Th. Sucker; nadh Brun:
ner nue 107 Th. als Mittel von 5 tbereinffimmenden BVerfuchen.
vurdy Diaftafs, Hochft merbrolicdiy ift die Energie, mit welcher ein Aufauf von frifdher ge=
Eeimter Gecfte, in gleicdher Weife wie die Sauren, bie Starfe in Suder vermanbelt.
Man fehreibt diefe MWirfung einem cigenthiimlichen Stoffe in den gefeimten Ko
nern (Diaftafe) su, von weldhem ausfibrlich bei ber Bierbrauerei bie Rede fein roird.
Ginfeitiger, ofs die bigher erroabnten Agentien, wivkt die MWheme an fidh.
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MWenn [uftteofene Stdcke allmdlig (ohne Sufat von Waffer) unbd gleichformig in by rode
einem Glefafie erbift wird, fo entweicht anfangs die barin entbaltene Feuch:

tigkeit, und dbas Stacbemeh! [aft fich obne fichtbare, ufere Beranberung bis auf

1600 G. erhigen. Die Kigelchen baben noch ihre unveranderte Geffalt unbd
Anfeben, [ofen fidi aber vollffdndig in Ealtem TWaffer auf. Die Stavke iff in
Gummi tbergegangen, weldye BVerwandlung jwifchen 1400 und 160° vor fich

geht.  Gileidy \1"1f:er diefer Temperatur fanat die brandige Jerfesung unter Braun-

werben bes Starfemehls an.

Die Unterfuchung des Starfeqummi’s verfdhiedener Entffebungsarten auf
feine Elementarbeffandtheile und deren Verhaltniffe baben gelebrt, daf eé genau
fo wie die Starke felber jufammengefest iff, ¢8 mag mit Sauren, mit heifem
Waffer, durch trocfene LWarme, oder fonfirvie dargeffellt fein.

A8 Gefammerefultat ergiebt fich daber, daf Alles, rwad man unter Amibon,
[0slichem unbd unléslichem, unter Sticke, Starfeqummi, Deptrin und Leiofom
begreift, im Grunde immer nur eine und diefelbe Subftang in verfthiedenen Su-
ftanben ber Didytigkeit (unbd LodlichEeit) ift.

Gewinnung ded Starfegummi’s im Grofen.

MWenn nadh dem Dbigen dad Starfeqummi dem arabifhen Gummi in rein
wiffenfchaftlicher Begiehung fo nabe ftebt, o ift dies in nody reit hoherem Grade
vom praftifch technifchen Gefichtspuntee der Fall. Die umfaffende Anwendung
bed arvabifchen Gummi’s in ben Kunften berubt namlich auf Cigenfdhaften, bdie
eé vollig mit bem Starfegummi gemein hat: namlichy mit Waffer eine fchleimige,
Elebenbde, chemifdy indiffevente, fdyadhgefarbte ober farblofe Auflofung su geben,
Nady der Entdeckung der Gummiergeugung aus Starfe, befonders feit der Ber: il bas
befferung burd) die Franjofen, hat die Verdbringung bded theuren frembdlandifchen
Gummi’d durch bas woblfeilere Starfeqummi in ben Gerverben {dynell Plas ge:
griffen und reifend an Umfang jugenommen, und e8 bietet diefe Meuerung einen
ber intereffantefien Falle bar, wo bdie europaifche Jntelligens unbd der europaifche
Gerverbefleif biejenigen Ergeugniffe feinem cigenen Boben indirect abjugerwinnen
roufite, mit welden die Natur die heifen Himmelsftriche unmittelbar bevorzugt
bat. Damit ift nicht nue ein Theil deg Tributs erfpart, ber bisher bem Wué-
lande gegollt wocden, fonbern aud) bem Landwicthe ein neuer Markt fitr einen
Fheil feiner Erieugniffe eroffnet worden,

 Das Stirfeqummi Eommt gegenrodrtig in bdeeierlei Formen im Hanbel vor:
am feltenfien in Geftalt £leiner dburdhfichtiger StlicFhen, dem arabifchen Gummi
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nadygeahmt; fdhon baufiger alé ein dicfer Sivup; am gerwobnlichften aber in ber
unverdnderten Gieftalt des Starfemehld, nue mebr ober weniger gefiebt.

Sm Anfang der inlandifdien Gummigewinnung batte man allgemein o8
vorgesogen, das Starfemehl durdy blofe Erbitung, Roffung genannt, umzumwan:
beln. Diefer Weg ift nidht obne befondere Schivierigkeit, obaleid) einfad). TWenn
alle Starke vollftandig in Gummi verwanbelt werben foll, obne einen Theil un-
veranbert 3u laffen, nody auch einen Theil angubrennen; fo miiffen alle Korner
einer Hike ausdgefetst werben, weldye die geeigneten Grabe von 1400 — 1600 G.
meder aufz, nody abwarts dberfteigt. Ein langfames allmaliges Steigern der
Femperatur erflllt yoar den Jwed, rweil e8 bann eher gelingt, eine beffimmte
Grenge feftyubalten, — if aber fiir den Fabeifanten gu jeitraubend. Bei rafde:
rem Grhigen [Quft man unvermeidlich Gefabr, die Temperatur der Gummibil=
bung ju Gberjchreiten, und fehon ein Eleiner Schritt weiter fllhre jur Temperatur,
wo die Starfe fich unter Ausftofung brenglicher Producte zerfest unbd tweiterhin
verfoblt. Dies ift dber Fall ber Praris.

Haufig wurbe dag Starfemebl auf der ebenen Soble eined Dfens, von ber
Ginridytung der gewobnlichen Brodbackofen, und war in dimnen Sdhidhten auss
gebreitet. Von ber Ut ift die Darftellung des fogen. british gum in England,
in einem abnlichen Ofen mit mebreren eifernen Platten fiber einander, auf welden

jebesmal eine Schichte Starke gebreitet wurbe. Auf diefe LWeife arbeitet man rafdh,

mit verhaltnifmafig grofen Mengen, aber die Temperatur ift {dhiwer ju reguliren
und bag Gummi fann nur alé ein gelbgraues ober braungelbes SMebl erbalten
werden. —  Biel ficherer, aber flar cinen grofeven Betrieb ungeeignet ift die Me-
thode, das Stavfemehl auf den Horden einer Art Trofenfammer auszubreiten,
weldye von Dder von einer anberen Feuerung abfallenden TWarme aeheizt wird.
Diefe indivecte Heijung macht die Warme gleiymdidia und leichter ju handhaben.

Beffer entfpridht diefem Jwede ecin Keffel mit Delbad. Darunter verfieht
man flache Keffel mit doppeltem Bobden; der Swifthenvaum gwifchen beidben Boben
iff mit Del ausqeflllt, weldhes man nach Unleitung ecines cingefesten Thermo=
meters auf einer beftimmten Temperatur erhalt; der Vortheil ded Apparates berubt
¢ben barin, daf man dizfes mit aller Sidyerheit fann. Inmwenbdig auf dbem oberen
Boden liegt die Starke, die durdy einen MRithrapparat fortwabhrend bervegt wird, da=
mit nach einander alle Korndyen mit den Metaliranden in Berdbeung Fommen.
Der Nithrapparat verhindert alfo, daf Eein Antheil der Starke von der Hige un-
ereeicht bleibt; das Ghegentbeil, namlich eine Uebechisung, Eonnte cigentlich gar
nicht erfolgen ; inbeffen iff man doch gendthigt, um den Procef einigermafen ju
befdhleunigen, bie Temperatur hober ju fteigern, alg genau genommen nothig ift.

Um meiften vielleidht bat man von ben Roficplindern Gebraud) ges
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madit; fie find grofe Trommeln oder Walzen von Blech, bdie in einen befondee in Tytinbern,
ren Ofen eingefest, und mit beliebiger Gefdpvindigleit um ihre Are gebreht wers
den Eonnen, gang forvie die Trommeln jum NRoften desd Kaffee’s im Kieinen. Die
Umbrehung der Trommel hat denfelben Swed roie bie Ribrapparate, erflllt aber
die Drtsverdnderung der cingelnen Kornchen viel vollfommener. Trommeln
gervabren ferner den BVorgua, daf fie fehr {chleunig entleert werben fonnen, fobald
die Moftung den rechten Punke eveeicht hat.— Jn allen diefen Fallen ift das Geld-
ober Braunlichrwerden durdh anfangende Berfesung fo wenig ju vermeiden, dof
man vielmebr immer aus dem Farbenton des Starfemebhld auf den Grad der
Gabre gefchloffen bat.  Auf ber anberen Seite wufte man redht qut, daf bie
Farbe bem Gummi durchaus fremd und unwefentlich iff und von Eleinen Mengen
brenglidher Stoffe berelihee, bdie leicht mit TWeingeift entjogen werden Eonmen.
Diefe Favbung theilt fich aber der Gummildfung und allen Gegenftanden mit,
welche bamit bebanbdelt werden, dergeftalt, daf dad Stavfeqummi von bder An:
wendung auf hellfarbige Gegenfiande, in ber Kattundruderei 3. B., ganglid) aus:
gefhloffen war.  Demgemaf fing man an, auf beffere Proceffe ju denken.  Ein
folcher, der jeit allgemein ublicy ift, rourbe guerft dburd) ein Patent von Heuyé
beannt; e8 liegt demfelben die Jbee ju Grunbde, die Wirkung der TWarme durch
bie ber Sauren ju unterfthigen, aber fo, daf bdas Probuct ftets die Form bdes
Sticfemebl8 beibebalt.

Man benest das Starfemehl mit fo viel Ealtem TWRaffer, daf ed burd) mit Satveters
feine gange Maffe bindurch befeuchtet ift und fich leiche balle; diefer MWafjers ' Waune.
menge fest man vorher Yoo vom Gewicht des Starbemehld an Salpeterfaure
(fpec. Gewicht — 1,40) ju.  Diefes Befeuchten Hat nur den Swed, die ge:
vinge Menge Saure in der verhaltnifmafig grofen Menge Starfe auf [chick:
liche TWeife und gleichformig ju vertbeilen. Die befeuchtete Maffe wird uerft in
grofieren Ballen, 25 Pfund foproer, an ber Luft getrocknet; bie Ballen aber
ecden nach einiger Beit in Eleinere StitFchen gerbrocelt, die in einer Troden:
fammer, und jrar durdh einen Luftffrom, getrodnet werben. Man fteigert die
Temperatur langfam big auf 60 — 900 E., wobei alle Feudhtigheit entweidht. Die
vollig trocenen Klumpen, die nody Fein Gummi find, werben flein gemablen
und durch Siebe gelaffen, weldie fo fein find, daf nur ifolivee Stirfefiigelchen
bindburd) fonnen. Dag Stavfemebl ift dadurch in feiner urfprimglichen Form
wieber hergeftellt, und fommt riunmebr ein gweited Mal in den Trocdenofen, der
big su 1009, hodyftens 1200 G. gebeizt wird, auf Horden. Je nach diefer Tem-
peratur dauert die Verwandlung 15 big 5 Minuten, je ndber man fich aber der
Temperatur von 1009 bdlt, um fo weifer ift dag Product. Wuf diefe Art berei-
teted Leiofom ift von bem unveranbderten Starfemebl nur durd) einen febr blaf
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firobgelben Fon und feine vollftanbige LoslichEeit in Ealtem Taffer ju unterfdheiden.
Unter dbem SMikroffop baben bie cingelnen Korner ibhr Anfehen nidht verdndert.

Statt der Salpeterfaure ift in gleidyer Weife Schivefelfiure und Salzfdure,
aber mit reniger G, verfucht worben. Die Schrefelfdure macht das Leiofom
serflieflich, alfo fdhwierig aufjubervabren. Bon der Saljfaure bebaupten die
Herven Et. Gtienne, in beren Fabrif fie allein angervenbdet wird, dbaf dbas damit
erzeugte Gummi nidyt fo leicht ecfalle ober fich fpalte, alé das der anberen Me-
thoben. Jn diefer Fabrif fchlieft namlicy die eigentliche Darftelfung beg Gummi’'s
mit deffen Ausbreitung auf Dreabttudh, durd) weldes Dampf geleitet with. Das
Habeifat ballt fich babei jufammen und nimmt bie Form des arabifdhen Gummi’s
an, obne {ich mit einem grofen Ueberfchuf von TWaffer ju belaben, was bdag Aus-
trocEnen febr erleichtert. '

Davon audgehend, daf dag Gummi bei feinen verfthiedenen WUnroendi:
gen — jum Druk von Seide, Leinen, Baumtwolle, TWolle, Papiertapeten; jum
Unmachen ber Mafferfarben; jum Steifen und Appretiven von Jeugen; ju Ber=
bandjeugen in ber Chicurgie; jum fogenantten Glaciren von Karten und Papier;
in der Mebicin u. f. . — ffetd ald Auflofung gebraucht wich, baben cinige Fa-
brifanten e vorgejogen, durd) Behandeln von Stackekleifter in der Siedbike bdurdh
Sduren (Schwefelfdure) oder Dinftafe — alfo auf naffem FWege — unmittelbar
eine Gummilofung ju erjeugen. Diefe Lofungen enthalten nodh neben unveranber:
ter Stacke bie Agentien, weldhe jur Gummibilbung dienten. Die Schwefelfiure
befeitigt man [eicht durch Neutralifiven mit gepulvertem RKalbftein, woburch fie in
Gipps vermanbdelt wicd, von welhem fidh die Gummilofung Elar abjichen [aft,
rworauf fie big jur geeigneten Confifteny abgebampft wicd. Die Diaftafe, ober
vielmehr den Malzaufguf abjufdieiven, ift dbagegen unmoglich; fie bleibt dem in
ben Handel Eommenden Sorup beigemifdyt.

MWie man fiebt, ift vie Fabrifation des Syrups vornweg viel umftandlicher,
alg bie bes Leiofoms; es fiebt aber diefer Form bded Gummi's theild ein Eofts
fpieligerer Sransport roegen deg grofien %hﬁergebn[ttﬁ, theils nody eine anbere
febr grofe Schierigheit im TWege. G iff ndmlich unmoglich, in der Wug:
tbung ben befchricbenen Procef in den Schranken der Gummibilbung ju hal=
ten und bie BVermandlung ecined Theils ved Deptring in Sucer ju verhinbern.
Diefe Beimifchung benimmt dem Gummifpeup feine Haltbarkeit, der Suder —
unterftiist burdy die Gegenwart von Klebertheilen, die dem Starfemehl anhangen,
ober nody mebr von den BVeftandtheilen ted Malzausiuges, wenn man folden be-
nukt hat — gerdth in Gdhrung mit fauligen Geriichen begleitet.

Bis jest ift alfo die Darftellung des Starfeqummi’d auf trofenem Wege
mit Salpeterfaure bie befte, und liefert ein um fo reineres Product, ald fidy hierbei
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fein Sucfer bilbet und bdiefe fluchtige Saure in ben Frodfenfammern big auf
Spuren verjagt wicd.

&g verdient bemerEt ju werden, daf gegenwartig Starfeqummi, von dem An=
feben des mit Salpeterfaure bereiteten erfier Qualitat, felbft nody weifer, von Frank:
reich aus in den Handel Eommt, welches einen deutlidhen Gerudy nacy Maly befigt.
g iff darum nicht unwabrfdheinlich, daf man dafelbft eine Methode Eennt, das
Stirfeqummi in abnlicher Weife mit Malzauszug hervorgubringen, wie ¢8 mit Sal:
peterfdure gefchieht; doch iff baritber nichts Genaueres befannt geworben,

MRenn man Starke mit cinem Ueberfhuf von Salpeterfaure (5 oL von

1,42 fpec. Gewidht) in der Wavme behandelt, fo tritt ein enevgifdyer Drpdations:
-pruteﬁ ein, ber dbie Stdrfe in Kleefaure vermanbelt. JIn der That wird alle
RKleefdure gegenwartig im Grofen auf diefe Weife dargefiellt.

Vom Sucker.

Die Gemwobnheit, die Speifen ju verfufen, ift febr viel alter, als die . ¢fdidts
Kenntnif des Suders. Die Griechen, Romer, tberhaupt die alten Volfer be: Y
dienten fich des DHonigs zur Warjung ibrer Speifen. Spater [lernte man
einen Honig Eennen, mel arundinacenm, welder nulﬁ einer Art Robr (febr
wabrfdeinlidh unferem Juderrobr) ausfchwiste. Diosforides (1. Fabrhun:
bert n. Ghr.) fagt febr beftimmt , eine Act Honig finde fich an Robren, welde
in Jndien und dem glicklichen Arvabien wadifen, unbd werde Gaxywgov, b. i
uder, genannt; faft mit denfelben Worten drirct fich Plinius aus mit dem
Bemerken, dbaf der Jucfer nur in der Arznei gebraudyt werde. Der Suder hat
ndmlich mit febr vielen Genufmitteln des taglidhen Lebens bas gemein, daf er
erft durdh den Urzneifchag hindburdy, fich Babn in’g taglidhe Leben gebrodyen hat.
Big dabin {dheint febr lange Seit verfloffen ju fein, und ed it wabrfdeinlich,
bag erft dburd) die Kreuzsiige der Gebraud) des Juders in Curopa, wenigftens
bem nocblihen Theile, befannt wurde. Der Bau des Sudervohrs fam von
Afien zuerft nady Copern, wo um’s Fabr 1148 fdhon viel gejogen ward; um
diefe Seit ward ¢s nady Mabdeira, und 1506 nady Wejtindien verpflanst. Wuf
ber andalufijhen Kufte eriftivte die Gultur des Sucferrobrs vor der Herrfdhaft
ber Araber, unter welder bereits viele Suderficdereien beffanden. Aus jener
Epoche, namlich ber Mitte des 15. Jabrhunbderts, datirt die Kunft, den Suder
aus bem Juderrohrfaft einjuficden; die Kunjt, ibn ju raffiniven, dagegen ift
viel fpater von einem Wenetianer erfunden worden. Im Jabre 1597 hat ¢s
fdhon eine Jucferficderei (Maffinerie) in Dresben gegeben. Die Unwenbdung
des Kalfwaffers und Cireiges jum Raffiniven des Suckers ijf von Angelus
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Sala (Anfang bes 16. Jabrhundertd) in feiner Saccharologia befdhricben
worden. Der Mame Kandid findet fich beveits in ver Alchemia beg Liba=
vius (1595) erroabnt. Noch bis ju Cnbde des 17. Jabrbunderts rar der
Suder fo theuer in Deutfdhland, daf alle weniger Bemittelten nur Syrup ober
Honig ffatt Raffinabe gebrauchten; mit der feigenden Gefittung iff jedod)y der
Gebraud) bes NRohryuders mehr in die unteren Schidhten der Bevolferung ein
gedbrungen unbd dadurch ebenfalls geftiegen. Am meiften bat dbasu der vermebrte
Berbrauch an Thee und Kaffee beigetragen.

MNachdem der Juder mebhreve Fabrbunberte hindburdh vom Auslande bego:
gen und im nordlihen Curopa nur raffinict worben war, fo ift im Sabre 1747
darin ein Wenbdepuntt mit dem Befanntwerden einer Unterfuchung des deutfchen
Chemifers Marggraf (hber das Vorhandenfein des Suders in verfchiedenen
Turzeln, befonders dben Runkelvliben) eingetreten, mworin derfelbe darthat, bah
barin fertiggebildeter Robrjucder entbalten fei. GErft 49 JFabre nadyher wurde
bie erfte Mitbenzucerfabrif durd) einen gewiffen A hard zu Cumorn in Sdhle:
fien alg WVerfudhdaniialt angelegt, aber obne fonderlichen Erfolg. Die Kunift,
Sucker aug dem Nunelchbenfaft ju f[dheiden, forie die Ednftliche Grieugung
bes Juckers aus Stacke, ift evft durch die Continentalfperre, die ihr als Schup-
golifpftem biente, gu ibhrer gegenwartigen Bebeutung erboben worbden.

Der Begriff von dbem, was man im gemeinen Leben unter dem Gattungs-
namen Jucer ju begeichnen gewobnt ift, fteht mit den wiffenjchaftlichen Beftim:
mungen bdeflelben ecinigermafien im Wiber[pruche. Die Chemiber verlangen
ndmlic) von einem Bucer, neben dem Ghavakter der Shifigeit und Aufldslich:
Eeit, nodh) den ber Gahrungsfabigeit als wefentliches Kennzeichen. Diefes
Eommt im Grunde nur einer cingigen Juderart, dem Traubenzucer, ju, ber
unter dbem Cinfluffe dber Fermente in Koblenfaure und Alfobol zerfallt. Die
anderen Juderarten, dber Nobrzuder und Milchzuder , werben jedoch durd) eben
biefelben Cinfliiffe in Traubenjucder verwanbdelt und unterliegen alsbann — alfo
inbivect — ber Gabrung. Der Mangel der Gabhrungsfabigbeit jeichnet den fonft
unter die Suderarten gerechneten Mannazuder oder Mannit aus, eine
suderactige Subjtang, welde den Hauptbeftandtheil der in der Heilunbde viel-
fach gebraudyten Manna ausmacht. Er fommt in dem Saft einiger Efchen,
Dbftbaume, der Sellerierourgel vor, iff aber aud) als Product einer befonbderen
Setfesungseife (Mannitgahrung) der andeven Juceravten beannt.

&g ift nidht blofe TWillfhr, bdaf man diefe Sdheibungslinie gezogen hat;
denn die Bibrungsfabiakeit ift sualeid) eine tief in der dyemifchen Matur rwue:
selnbe Gigenfchaft, bie fich in ber Sufammenfesung der betreffenben Juderarten
auf eine intereffante LWeife abfpiegelt.
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Der froftallificte Traubenzucer ift nady dem BVerhaltnif Cpo Hoyg Oy, jufom: ®egichuns

gem Bee

mengefest. Bei der Temperatur von 100° oder fhon etroas friber fingt er an 5“ﬁf:.'?i'if."
fhmelzen und Waffer in Dampfen abjugeben. Der Waffervertuft betedgt 9 Proc.

ober 2 Aequivalente. Bei der BVerbindung mit anderen Kovpern wird nody 1,

unter Umftanden audy 2 Aeq. mebr abgefchicden. Dev Erpftallificee Trauben-

sucker enthdlt alfo wenigftens 4 Aeq. Waffer, als folches =C, Hyy Oy + 4 aq.,

und der bei 1000 getrocEnete 2 Aequivalente = C;, Hy, Oy + 2 aq.

Der Erpftalificte Robrgucer ift in dem Werhilmif C,, Hyy O, sufom:
mengefest. Cr foymilze bei 180° unverandert; bei 2100 big 2200 jedod ver:
andert er fich unter Cntwiklung von Wafferbampf in eine braune Maffe, bie
nicht mebe [0 fhmedt, aud) nicht gabrungsfdbig ift und Caramel (gebrann:
ter Sucer) beigt. Der Robriuder verliert dabei 2 Weq. Whaffer: audy rerden
burdh die Werbindungen des Juders mit Bafen diefe beiden Aequivalente gany
oder theilteife ausaefchicden. Seine eigentliche Jufammenfesung ift daber
CioH;s 0y + 2aq. — G5 ift widtig, ju bemerfen, daf man aus dem Traus
bensucfer ebenfalls Garamel erhalt, wenn die Wafferaustreibung durd) Hike zu
Enbe getrieben wird. .

Dies ift nicht mebr bei dem Milchsucker der Fall, deffen Jufammenfesung
bem Bechaltnif C;, Hy, Oy, entfpricht; er giebt bei 1400 LWaffer ab, und zwar
bei allmaliger Crhisung 2 Aeq., bei langfamer Erhigung dagegen 24, Aeq., fo daf
man ibn als CuH,, Oy 4 24, aq. =0C,, Hys O, + Haq. anfeben mug. Al
biefe Suderarten find alfo in ihrer Sufammenfepung nur in dem Betrage des
Waffer- und Sauerfioffs verfhieden, und jrar in demfelben BVerhaltnif, in wel:
chem beide Waffer bilden. Dies wird aus folgender Sufammenitellung Mberfichtlid.

Sujammenfesung in 100 Thin.

Formel.
Fohlenit. ; MWafferit. | Sauert.
BMg 0.0 a0 47,05 3,88 47,05 | Garvamel (aud) Nohrzuder inman:
dien feiner LVerbindbungen).
CioH,,0,+ aq. — — — (Traubenjuder in manden BVer-
binbungen).

CisHz 0,4 2aq. 42 10 6,43 31,56 | Kenftall. Rebrjuder; Mildzuder

; langfam aefvocdnet.

Cys Hyy 0, 4 3agq. 40,00 6,66 53,33 | Trvaubenguder bei 1000 getvod:-
net; fepjtallificier iﬂii:ggucfrr.

Cis B, 0, + Saq. 36,36 | 7,07 56,56 | Kepftallificter Traubengucfer.

Es bebarf alfo nur der Hingufiigung von 1 Aeq. Waffer, um bden -
ftallifivten Mobrjuder in trocfenen FTraubenjucker zu verrwandeln 2c.; dody darf
man ja nidt auf dbas Umgebehrte {dhlicfen. So gewif fidh namlich Robr: und
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Mildpzucker unter den errodbnten Umftdnden in Traubenzuder umdanbdern, fo
gewif ift es -bis jest unmoglich, den Tvaubenzucer in Robr - ober Milchzucker
ju verwanbeln.

T e Sdhon oben wurde pavauf bingewiefen, baf der Juder im Pflangenveid

perSuder:

arien.

eine ber am tweiteften verbreiteten Subftangen ift, dod) [aft fich, wenn man die
Berhaltniffe ber beiben ecinfhlagenden Suceravten , des Zrauben: und des
Robryucers fberblict, nicht verfennen, daf diefer mebr in dben Stammgebilden
ber Pflanzen, jener mebr der Frudht eigenthlimlidh ift.

Der Rohryuder finbet ficdh im Saft des Aborn:, Birfen:=, Palmen:,
RNufbaum=, Mais= und Juderrobrftammes ; man hat Kepftalle von demifeh
reinem Robryucder an dbem Stamme, und jwar in den Blattachfeln des Clero-
dendron fragrans, fidy durch Ausfdywigung bilden fehen. Ferner enthalten bie
Riaben und mande Knollen, welde beide Eeine wabren Wurzeln, fondern
Stammgebilde find, Robrjuder. JIn bden tropifhen Klimaten foll der Fudfer
ber meiften Friuchte MRobrjuder fein. Dies ware, wenn dem fo iff, eine Aus:
nabme der obigen Megel; denn in den gemapigten Klimaten ift

ber Traubenjucer der fife Stoff faft aller Fridhte, bdes Dbftes 1.,
unb darin ftets von (Apfelz, Citronen:, Wein: 1c.) Saure begleitet. — Diefe
Berfdhiedenbeit im Auftreten flihrt von felbft auf dben Schluf, daf ver Nobe-
jucker ein primitives, b. b. aus ber erften Werarbeitung der aufgenommenen
Nabrung hervorgegangenes, der Traubenjuder aber ein fecundires, d. b. ein
Prodbuct ber weiteren chemifchen Thatigleit der pflanzlichen Stoffbereitung ift.
Die von den Pflanzen aufgenommene Nabrung unterliegt einer vielfacheren
Umgeftaltung, wenn fie Traubenjuder, als wenn fie NRobrguder twerden
foll, wie benn auch alle Elnfilichen Proceffe der Sucerbilbung nur FTrauben:
sucker liefern — fo bie Verfertigung bdes Jucers aus Stavke, Dolzfafer —
wabrend Robrjuder unter feiner Bedinguna Elnjtlich eryeugt rerdben Eann.
Audh der Erpftallifivende Theil des Honigs iff Traubenzucker.

Chemifder Die Veranderungen , weldye der Juder unter dem Einfluffe der TWarme

Einfluk
frember
Etoffe auw

 und der Agentien erleidet, find von hochfter Bedeutung flie den Betrieb der

ben Suder, Sibereien, toorin beide vielfach) in’s Spiel fommen. Wenn eine Auflofung

von Nobrjuder in Waffer langere Seit bindurdh,. 3. B. einen Tag lang, im
Rodyen echalten wird, fo verwanbdelt er fich theils in Iraubenzucer, theils in
unfrpftallijivbaven Juder.

bre @guren, Alle Sauren, Schrvefelz, Salyz, Salpeterfiure, Kleez, Wein-, Effigfiure .,

einer Auflofung von Nobriuder jugefest, vermanbdeln diefen fdhon in bder Kalte
in Traubensucer, und zmwar rafth, wenn die Menge der Saure bedeutend, lang:
fam, wenn fie gevinger iff; fo werben 300 FTheile Robrjuder, in dem 3fachen
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Gewichte Waffer geldft, durch 1 IThH, Schwefelfaure erft nady 35 Stunden,
burch 44 Ih. Sdwefelfaure aber fdhon nady) 2 Stunden vollftandig in Jrau:

benzucer umgemandelt. — 23Ft man eine angefauerte Suderlofung eine Jeit
| fang fieden, fo fchreitet die Jerfesung noch weiter fort; bdie Farbe dbunkelt auf,
eg fcheidet fich eine tief dunEelbraune Subftany in glingenden Bilattchen, oder
auch als Schaum ab. LWenn die Luft bierbei Jutritt bat, aber nur alsdann,
bildet fich etiwas Ameifenfauve. — TWabrend der ganzen Einwirfung, wobei die
Sauren unverandert bleiben, gebt ju gleidher Jeit cine grofe Wienge Jucker in
unfepftallificbaren Suder nber. Jene braune Subffany befteht aus einer fauren
und einer nichtfauren, indifferenten Verbindbung, welhe mit den bei der Veriwe-
fung (Dumusbildung) des Holzes entfiehenden Producten, dem Ulmin und der
Ulminjaure , befonbders in Farbe und Befhaffenheit, viele WehnlichEeit haben
und daber Sachulmin und Sadyulminfiure genannt wurden. Db beide wirklid)
ibentifdy find, wie Einige meinen, muf dabingeftellt bletben. Leider it der an-
dere, fir die Vraris viel inteveffantere Punft, namlidy ver Verluft der Cigen-
fdhaft, su Eroftallifiven, weldhen der Robrjuder unter den genannten Umiftanden
ecleidet, von ber wiffenfhaftlichen Chemie nody feineswegs in’s Klave gebradyt.
So viel ift gewif, daf der unkrpjtallifivbare Suder gabrungsfibig ift, mehr
Sufie im Gefdhmack entwicdelt, als der frftallifivbare, fid) leichter in Alfohol
auflofi und nur durch Eindampfen bis jur Trodne in fejter Sefialt erhalten
werben fann, €r flellt alsdann eine braune, amorphe, gerfienucderartige Maffe
bar, welde an bder Luft wieder ju Speup zerflieft. Der unfepftallifivbave
Suder ift der wefentlidye Beftandtheil des Eauflidhen Sprups ober der Me-
[affe und wird, mit Radficht auf die Didfufjigeit deffelben, von Einigen
unter dem Namen Sdyleimzuder als eine befondere Juderart unterfchie-
den. Andbere dagegen meinen, der fogenannte Schleimzucder fei nur eine Vor:
bindbung der Sauren (welche auf den Robhrjuder einwivkten) mic dem Producte
diefer Cinwirkung, dem Traubenzuder. Die Labrheit ift jedodh, daf beftimmte
Senntniffe ftber die Matur des Schleimzuckers fehlen.

Die freien Salzbafen, Kali, Natron, Kalf, Barpt, Blei 2., verbinden fich
mit dem Mobrsucer obne Farbung, ju wenig oder gar nidyt fitf fchmedenben
Werbindungen, ven Sacchavaten. Die Verbindbung des Kalbs mit dem Sucker
ift in beifem Waffer unloslicy, in Ealtem [0sli). TWird eine Suckerlbjung mit
Bufas von Aestali, Kalf 0. gefocht, fo treten abnlidhe Eefdheinungen ein, wie
bei ben Sauven ; es entjteht ebenfalls Traubenjuder, aber fpdter srvei neue Pro-
dbucte, die Melafinfauce und die farblofe Glucinfiure. Die evflere 16fF
fich mit tiefbrauner Farbe in ber Flufjigheit auf. NRobr- und Traubenjucker ver:

12 -
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binben fich mit Salzen, 3. B. Kodfaly, ju BVecbindungen, die theils gemifch:
ten, theils gar nidt fifien Gefdymades find.

Gegenftand tedhnifchen Kunfifleifed find nur: bie Fabrifation bes
Fraubenzuders qus Stavke, forvie bie Abfheidbung des Robrzuders aus
pem Sudferrohr und den Munfelriiben.

Vom Starfejucer.

Wie fichy jum WVoraus ertwarten [aft, fo ift die EntdecFung der Ednfilichen
Ummwandlung ber Starke in Suder nicht lange unausgebeutet liegen geblicben.
Die Fabrifation des Starfezudfers bilbet vielmehr bereits einen redht widhtigen
Betriebszweig, deffen Ausbehnung und JIntereffe nur dadurd) febr befdhrinkt
ift, baf man auf diefem Tege nur bden weniger anwendbaren Traubenzucker
erhalt. Diefer lestere Fann namlich den Robrjucer nur in gewiffen, nidt zabl=
reichen Fallen, unbd alsdann gar nidyt erfepen, wenn e8 fich um die Unwendung
bes Sucers in Subftany banbelt, alfo beim BVerfiifen des Thee's, Kaffee’s, ber
Speifen 2. Darin beftebt aber gerade der grofite Vedarf. Die Urfache liegt
theils in der grofieren Schroierigbeit, ibn gu reinigen und in Kepffallen ju er
halten, welche bem Publifum eine unmittelbare Gewabr der Reinbeit find ; theils
auch in der geringeren Loslichteit und Sife. Beide Juderarten [Bfen fidh stoar in
jedem Berhaltniffe in Eochendem, nicht fo in Ealtem Waffer; denn unter gleichen
Umiftanden bebiirfen 100 Thle. Traubenzuder 133 Thle., nad) Unberen 163 Thie.;
pagegen 100 Thle. Robrzuder nur 33 Tple. Ealtes Waffer jur voljfandigen Uuf
[ofung. Jn beiben Jallen, ob dbag Waffer Ealt cdber warm ift, erfolgt die Auf:
[6fung Des Fraubenjucers ungleich langfamer. Ferner {hmeden zwei Aufld:
fungen, weldhe gleich viel, die eine Trauben:, die anbere Robrjuder entl;m’[t'
dennodh ungleich fitf; man bebarf nabe bei 2L/, mal fo viel Trauben= als Robe-
sucer, um gleiche Grade von Sufigeit hervorzubringen. Gepulverter Trau-

bengucker auf die Sunge gebracht fhmedt guerft meblig, und erft febr allimalig,

inbem er fid) langfam aufloft, fif und zugleich etwas fchleimig; ber NRobr-
sucker entwicelt eine reine Silifie, und jwar in viel hoherem Grade und unmit=
telbar, Um gleidyen MWerth u haben, miften 5 Pfo. Traubenzuder hodhftens
fo viel Eoften, als 2 Pfd. Robrzuder. i

Die Ummwandlung der Starke in Suder ift durch mehreve Mittel moglich,
bie bereits oben (. 166) nady einander angefiihrt wordben. Bei der Ausdiibung
im Grofien, wenigffens o teit die Judergewinnung der lepte Jwed iff, bat
man fich jedoch auf die Anwendung bder Schwefelfaure befdyrankt, weil fie
woblfeil ift, vafh wickt und nady gefchebener Einwirkung tvieder Eurser Hand
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und auf febe einfachem Tege abgefchieden werden fann. Da alle Starkeforten
flic bie Ummanbdlung in Suder im Uebrigen gleich geeignet find, fo pflegt man
ausfdhliefilich die woblfeilfte, namlidy die Kavtoffelftarfe, ju verarbeiten.

TRenn man mebr im Kleinen arbeitet, {o gefchieht dies meift auf freiem
Feuer, und man bedient fich alsbann tiefer Keffel von Bilei, weldhe mit dem
unteren Theile in eiferne Pfannen eingelaffen find, jo daf das Blei nirgends
unmittelbar von der Flamme getvoffen wird. — Fn groferen Fabrifen Eann
man von der viel vortheilbafteren Dampfheizung Gebraud) madhen, welde gani
fo eingerichtet iff, wie in ben Steavinfabrifen; nur find die Kufen oder Vot-
tiche nicht nothwendig mit Blei ju flttern, weil man mit fhivdadherer Saure
su thun hat. Sn jede Kufe taudyt ein Dampfrohr, welches die Fluffigheit burd
einen unmittelbar darin angebrachten Dampffirom echit. —

Die Dauer der Bucerbildung- aus Starfe ift in hobem Grabe von den uskiseuns.
Umitinben abbingig. Sie wird befdhleunigt durd) Erhobung der Temperatur
und durd) Vermebrung der Schwefelfaure, von 12 und mebr Stunden, auf
stoei und weniger, bei gleidiviel Materialien. In gleidhem Grade erwadhft aber
aud) bie Gefabr, daf ber gebildete Suder durd) diefelben Agentien ecbenfalls
secfest, verdndert, verdorben ober zerftort wird. JIn Betreff der Temperatur
hat fich der Siedepuntt der Fliffigleit, der bei 100 big 104° E. liegt, als fehr
praftifch berodbre. IBag aber die Verhaltniffe der Schwefelfiure und bdes
Waffers anbelangt, fo hat Kivdhboff gezeiat, dbaf sur ummanh[ﬁng von 100
Theilen Starfe in Suder mittelft 200 Waffer und Y, Sehroefelfaure,
melhrere Tage erfordeclich find, wabhrend mit 600 Waffer und 10 Schvefelfaure
fhon 7—8 Stunden ausreidhen. Die in dber Praris befolgten Vorfdyriften
find nidyt gans Ubereinflimmend:

WBiele geben (auf 100 Theile Starke) 1 bis 114, Th., die meiften unbd
die befferen 2 bis 21/, Th. englifthe Schrvefelfaure; die dbagu gehorige MWaffer:
menge fdhwantt 3wifdhen 300 und 400 Thleilen. —

Wenn Starke: und uderfabrifation verbunden find, fo ift ¢s im hodyften
Grade iiberfliffig, die Starfe ju trodnen. Sie Fann vielmehr und gwar be:
quemer fo genommen mwerden, tie fie fich abfest, wenn man nur das Waffer,
weldes ibe anbangt, in Redynung bringt.

Es bebarf Eaum bder Eroabnung, daf die Schwefelfaure in einem diinnen
Strahl und unter Umedbren in das Waffer (nicht umgekehrt) gegoffen werden
darf, um beide ju mifchen.

Uefpriinglid) brachte man bdie ganie ju bearbeitende Menge Starfe auf
einmal in das angefduerte TWaffer; auf diefem LWeage erhdlt man, ebe eine
roeitere Ginwirfung Plas greifen Eann, eine grofie Maffe eines diden Kieifters:

12
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bie mifilich und unbequem ju behandeln iff. Diefe [dlechte Methobe enthalt
nod) einen anberen groferen MNachtheil barin, daf bier die Schwefelfdure mit
einemmal mit der ganzen Starfemaffe in Angriff Eommt. Nun ift aber die
TWirfung jedbes Stoffes in dem Verhaltniffe langfamer und fihwadher, in wel-
chem die Maffe des Korpers grofer twird, auf bden er ecinwirfen foll. TMWenn
man fich nimlich an eine oben, &. 168, gemachte Bemerfung erinnert, daf die
Sdyrefelfdure bei dbem Acte der Bucerbilbung weder jerfest witd, nod) Ber-
bindbung eingeht, fondern unvevandert bleibt; fo iff 8 mebr als Elar, daf der:
jenige Fabrifant, der die Starfe nach und nach in Portionen ober doch febr
allmdlig jufest, ecinen wefentlichen Wortheil und jwar durdy Seiterfparnif
ercingt, venn in biefem Falle wird die Saure auf einmal nur mit einer fo
grofien Menge Starfe su thun baben, als diefe Portionen {elbft find. Fft die
erfte Portion in Suder verwandelt, fo Eann bie Saure ibre volle Wirbung bder
joeiten juwenben, dbann der bdritten 2c.

Ebenfo ift eé obne allen Nugen, die Stacke vorher ju Kicifter ju Eoden;
e8 hat vielmebr wegen feiner Didfhffigleit entfchiedene Unbequemlicheit. Da-
ber tragen Einige die Starfe [Dffelvolirveife ein. Das jwedmdfigfte Verfahren
aber ift dag folgenbe: _

Man verdiinnt die Saure mit dem groften Theile des MWaffers, ungefabhr
2/, und bringt dbas Gemifd) von beiden in dem Keffel (oder ber Kufe, wenn
man mit Dampf acbeitet) jum Siedben. Unterbeffen bat man dad anbere
Drittel des Waffers mit fimmtlicher Stacke ju einer ditnnen, mildhigen Flhfiig=
feit angerlibrt, bie in einen Webalter iber dem Keffel gebracht und auf etwa
500 errodrmt roicd (Dei geringerer Temperatur wirde fie die verdinnte Saure
s flack abEfiblen, bei hobherer in Kleifter Nibergehen, was beides ftorend iff). —
Sener Bebalter ift fo eingevidytet, daf man mittelff eines Abjugrobes und
Habns die Starvkefluffigheit in einem dinnen Strahl und in dem erforderlichen
Maake in den Keffel oder die Kufe Eann abfliefen [affen, was ununtecbroden
ftattfindet. TBabrend deffen iff es unerlaflich, das angefauerte Waffer mittelft
Ribrens (oder Dampfitromes) in feter Bewegung zu erhalten. Die Menge
ber Starke ift befdhrantt nach dem Jnbalte des Keffels oder der Dampfiufe.
Die Ummwandlung gebt aber auf dem angefliibrten TWege fo Eraftig, daf die
Stirke faft unmittelbar dimnfliffig witd und Eaum jur Kieifferbilbung Fommt;
fie Eann deshalb fo rafd in den Keffel gelaffen werben, daf 3. B. 1000 Pfund
Stivke in 21, Stunde abgefloffen find. Das Sicden, weldyes wabrend der Seit
nicht unterbrochen werben darf, fest man nady vollendetem Jufa nody L/ bis
1/, Stunde fort, um bdie lesten Untbeile nod) in Juder ju vermandeln. Diefer
Punft (86t fich febr beffimmt dbaraus erbennen, daf cine Probe der Flitffigkeit
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Elar, dinnflifjig iff, Jod nicht mebr blduet (von Starke frei ift) und mit einem
Uebermaaf von TWeingeift €einen, ober dody nur einen unbebeutenden Micder:
fehlag (von Stace oder Starfegummi) giebt. Alsdann ijt es Jeit, die Schwefel-
faure abjufdyeiden.

3u dem Gnde [3Ft man die Fliffigleit — ducch Abfperven bes Dampfes,
ober BebdecFen deg Feuers — etwad abEublen und japft fie in einen Niederfchlags-
bottich. FRdabrend der Keffel oder die Kufe frifdh bejchict wicd, tragt man in
jenen, alfo in die Juderfluffigkeit, in Eleinen Portionen gepulverte Kreide (ober
gepulverten Kalffein, der fid) etvas leidhter abfest) {o lange ein, als nod Auf-
braufen erfolgt und eingetaudhtes Ladmuspapier noch voth wird. TWollte man
auf einmal alle Keeide eintvagen, fo tourde die Fluffigkeit Hberfteigen. Man
witd in der NRegel ein TWeniges mebr Kreide braudien, alé man Sdywefelfaure
angemwenbet hat. Wermoge diefer Dperation tritt die Schwefelfaure an den
RKalf — mweldhe ufammen den fhwerloslichen fdhefelfauren Kalf oder Gyps
bilben, der fich groftentheils zu Boben fest — und treibe die Koblenfiure aus.

Gebrannter Kalf wiicde theurer, aber audy desmwegen nidht antvendbar
fein, weil ein Weberfdhuf dhemifch auf den Juder cinivickt, was bdie Kreide ober
ber Kalfftein nidht thut.

Die Fluffigkeit, twie fie von dem ju Boben gefallenen Gyps abgezogen
wicd, wozu 1, Stunbde erforderlid) ift, enthalt noch GByps aufaeldft und gewifje
anbere, meift aus dem Suder entftandene Stoffe, weldpe ibr eine braune Farbe
ertheilen. — Sie wird vorldufig eingedbampft bis su einem fpec. Gewichte von
1,28 und in Rube geftellt, damit der durdh die Verbampfung abgejdhiedene
Gyps fich ebenfalls abfegen fann, worauf man den Sprup absieht. Diefer
Sprup ift fiic mande Swede, wo e nidht gerade auf Farbe anfommt, obne
meiteres verauflich; flv andere iff er e8 aber nicht und muf deshalb weiter
gereinigt und entfarbt werden  Siergu dient am befien der mit Thierfohle be-
fhickte , fogenannte D umont’ fhe, in den Rubenzuderfabrifen gebraudlice
Jiltriapparat, wie benn uberhaupt die meiften Cinrichtungen und Hilfmittel
sur Reinigung ves Stacbesuders aus diefer Quelle entlichen find. —  Ehenfo
pflegen Anbdere dem Safte gemablene Knodhenboble suzufesen und ibn dann
durdy ein getwdhnliches Filter von Seug zu laffen.

Der entfacbte und gebldrte (von feiner Tribung befreite) Sprup fann .. .
nady den Umftanden in dreierlei Form in ben Hanbel gebracht werben: alg™ = "™
Syrup; als Eornige feudyte Maife, wie Eenftallifivter Honig, und enblid) als fefter
trocfener Jucker. Im erften Falle muf die Flaffigkeit rafdh auf 30°B. =1,24
fpec. Gewidht abgedampft werden; im jroeiten Falle, 3. B. bei weiterem Trang:
port dampft man ihn ein bis ju 1,44 {p. &. cder 50°B. unbd jtellt ihn in flache
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Giefafie jum SKepftallificen. Bei der geringen Meigung des Sucers ju Eepftal:
lifiren erftarct die Maffe in unvollfommenen, blumen€oblartigen Warzen, weldye
nach und nach durdy bdie gange Flifjigleit fortwachfen und bas Fliffigge-
bliebene einfchlicfen, fo baf bdag Gange eine Elebrige, Eornige, feuchte Maijfe
bilbet, die unmittelbar in die LVerfandtfaffer gepacdt wird. Die Darftellung des
teockenen 3udkers, juerft von Foudyard eingeflibre, ift viel umfandlider. Fm
Unfange ift der Berlauf derfelbe: Entfdcben und Kidren, Eindampfen auf 300
Beaume und Hinftellen jum Abfigenlaffen des Gopfes. Sobald der Syrup
etiva bis auf 220C. verfiibit ift, jiebt man ibn in Fdffer ab (am beften von
weifem Wein) mit dboppeltem Boden in einigen Jollen Abftand. Der obere
Boden ift mit vielen Deffnungen durdibrochen, die vorldufig mit Stopfel verfehen
werben. Nach 8 bis 14 Tagen jeigt fich die Kepftallifation; rwenn diefe beis
nabe durdy die gange Maffe Ueberhand genommen hat und nur nod die Dberflache
fliffig ift, fo ziebt man bdie Pfropfen und [aft den Syrup ablaufen. Wenn
nichts mebr ablduft, o muf die Eornige Maffe nody getrodnet werden; obne
TMWarme wiirbe dies 3u lange wdabren, mit Hitlfe der TWarme aber nady der
gerwobnlichen Art in Trocenftuben witrbe ein Theil der Krpftalle wieder auf:
geldft und Alles gerfliefen. Diefem Uebelftand hat Foudard einfad) und
finnreich ju begegnen gewuft. Die BVoden feines Trodenofens find namlic
bicfe Platten, aus Gyps gegoffen, welche den anhingenden Syrup groftentheils
nach unten einfaugen, fo daf eine gevinge IWarme hinreidht, die feften Korner vollig
troden ju bringen. Die trodene Maffe wird durdy Siebe gefchlagen, die Klum:
pen gerquetfcht und nachgefiebt und das Pulver in trofene Faffer verpadt.
Diefe Form ift ungleich bequemer, als der Syprup und bat nidt das noch Un:
bequemere des feudhten Erpffallifivten Sucfers, der febr harte, fefte und dodh
feudhte Maffen bilbet.

Das Filter, die Abfase von Gops unbd die Gefafe mwerber jederzeit aus:
gemwafchen und die LWafchwaffer einer folgenden Dperation ausgefest.

Mabrend des gangen Vorganged, insbefondere wabrend der Ummwandlung
ber Starfe, entwicdelt fid) ein hochft widerwartiger, unangenehmer Gerudy, den
man gerobnlich der Ginwirbung der Saure auf jene geringen Mengen von Del
sufchreibt, romit das Kartoffelftarfemebl bebaftet ift. Diefer Gerudy madht
bie Starbejucfer-Fabrifen ju einer fehr unangenehmen Madybarfchaft; er fann
jeboch dadburd) befeitigt rerden, dbaf man die Dampfe in’s Feuer leitet.

Wie bereits angemerft, iff ber Starbesuder als Crfapmittel des Robe-
sjucers jum unmittelbaren Gebraudy nidyt febr geeignet. Das Berfeen ge-
wiffer in Pulverform im Hanbel vorfommender Juderarten mit dem nadh
Soudyard’'§, ober einem abnlihen BVerfahren dargeffeliten, febr weifen und
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Erpffallinifhen Stavbesucer, wie eé in Franfreid) ofter gefcheben, iff eine wabure
F&lfchung, weil der [eptere bebeutend fdhrodcher [hift. —

Am meiften und haufigiten dient der Stavfejucker jur Fabrifation von
Weingeift und Effig, sur Verbefferung geringer Weine u. bgl.  Auch pflegen
dbie Franjofen, die, wenige Gegenden abgerechnet, eben fo fdhlechte Bierbrauer
als Biecfenner find, den Stackefprup in Menge der Bierwlirge Fuszufesen.
WViele Brauereien find zu diefem Swed mit Kactoffelftarbe: und Stackejucker-
Sabrifen verbunden. So riditig diefes Mittel vom oEonomifdhen und theoretifden
Standpuntte aus ift, fo hat doch jeder BViectrinfer ein woblbegrindetes Recht,
daffelbe vom Giefichtspuntre des Woblgefdhmadkes aus ju verwerfen. Der Starke-
sucker (: Sprup) hat namlidy nicht nur einen etras herben Nadygefdhmadt, fondern
ift aud) in allen Fallen mit viel [hwefelfaurem Kalf und guweilen, bei nad:
laffiger Webeit, mit freier Schrefelfaure bebaftet, weldye leicht auf den Gefdhmad
der fraglichen Getrdnke einen nadytbeiligen Einfluf ausiiben. Jn Anerfennung
diefer Ginwiicfe baben mande franjofifhe Brauereien vorgezogen, die Starke
miteelft Malzaufqup in Suder ju verwandein. Da fid) jedod) die Beftand-
theile bes Malzaufauifes nach gefchebener Ummandlung nur f{ebr fdhroierig und
unvollfommen abfdyeiben [laffen — mwas bei ber Schwefelfaure fo leidht ift —
fo mug man bas leste Mittel beibehalten, fo oft e8 fich um eine rveineve Waare
banbelt. :

Der Srarkezucer, beffen Eigenfdhaften ju mandeclei Falfhungen und
Defraudationen die Hand bietet, i befonders in Frankreidh ju diefem Swede
ausgebeutet worden, wo diefe Waare tberhaupt am meiften Eingang gefunden
bat und gegenmartig bereits den jabrlidhen Verbrauch von 100,000 Gtr. fiber-
freigt. @8 ift dafelbfi vorgefommen, baf Starfezucer von der Eornig-Ernfial:
linifchen Sorte als eine geringere Sorte von Bretagner LHonig, ja felbff als die
gweite, braune, weidhe Sorte WManna zum mebdicinifdren Gebraudy verfauft rwourde.

Bom Robrjuder.

Die grofe Maffe ves Mehryuders wird aus dem Suderrohre und aus den
Runkelciiben, ein geringer Theil (in Amerifa) audy aus dem Saft gewiffer Aorn-
bAume agervonnen.

1) Aué Juderrohr.

Das Juderrobr ift eine perennirende Pflange aus der Familie der Grafer,
Saccharum officinarum, von welder jablreiche Abarten cultivict werden. Sie
feben einem riefenbaften Sdhilf gleich, weldhes Stengel von 1 bis 2 oll Dide

Hnnsenbung .

Dat

audeerobe.
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und 120, 160 felbft 200 Soll Hobe treidt, mit jablreichen Knoten und einem
Biathenbufhel an der Spige. Teber Halm oder Stengel iff duferlih mit
einer febr barten, Eiefelerbereichen Minde bebeckt, weldhe innerlich ein Holgiges,
aber loceres Geebe, eine Act Mark einfchlieft, in deffen Sellen der Suderfaft
enthalten iff. Man unterfcheivet hauptiachlich drei Arten:

Tk i Dag Kreolifdhe Sudervobhr, mit dbunkelgeiinen Bidttern und ditnnem,
Enotenceichen Stengel; es jfammt von Jndien und iff von dba nady Mabeira,
@icilien, den Canarifchen Infeln, den Antillen und Stbamerifa fbergegangen.

Das Batavia= oder geftreifte Suderrobr, mit didhter, in’s Purpur:
rothe fireifender Belaubung, ftammt von Java, wo e bauptfadlich jum Rum
pient, unbd endlidh '

bas Dtabheitifdhe, das am Eraftiafien wadfende, faftreidifte, gucer:
ceichfte und befte von allen mit dem bochften Erivag fiie gleiche Bodenfladhe,
weldhes gegen Ende des 18. Jabrhunderts in Weftindien cingeflibret wurbe.

Sn Ditindien unterfcheibet manbdrei BVarietdten des Suderrohrs. Siefind nad
ber Meibenfolge ihres Sudergehalted: 1) Cadjoolee, 2) Pooree und 3) Cullorah.

Guliue, Dag Judervobr, urfpringlidy eine Sumpfpflange, echeifdht ein heifes
(tropifdyes ober fubtropifdhes) Klima und einen fehr Eraftigen, aber ju gleicher
Beit feudyten Boden. Seine Fortpflanung gefchieht durdy Stecklinge (ettwa 2 Fuf
fange, mit Knospen verfehene Stirke des Stengels), teldhe, je nadh der mittleren
Temperatur der Gegend 9, in der Regel 12 bis 16 Monate jur Reife braudyen.
Gegen die Bluthenzeit hin fallen die Blatter von unten nady) oben fortfchreitend
ab, und ber Stengel nimmt eine jirobgelbe Farbe an. Mande Koloniften
fdhmeiben bdas Mobr vor, die meiften jedodh eeft mebreve TWodyen nac) der
Bifithe. In den (tropifchen) Pilanzungen vichtet man fich fo, baf die verfdhie:
benen WUbtheilungen der Suderfelber nadhy einander, nidyt gleichzeitiq jur Neife
fommen, um dem Betrieb mehr Regelmafigheit ju geben. Diinger vertragt das
Suderrobr febe viel; er muf ftickftoffeeich fein, jedoch moglichft wenig Salze ent:
halten. — NMach der Cente fehlagen die Wurzelftoce, die nadh dem Abfdhneiden
ber Stengel im Boden bleiben, auf’'s Meue aus und fo mehrmals. Nacdy 5
ober 6 SSabren pflanit man aber new.

e Bei den beiden evften Arten ift die Oberfliche des Stengels und ber

gAre Blattbafig, bei dem Kreolifhen NRobre nur cin Ring an jedbem Knoten, — wie
bei vielen anderen Pflangen — mit einem weifen, oft meetgrinen Staub be-
beckt, tvelcher eine et in Al€obol (0slichen Pilanjenwadifes, Cerofin, iff.
s [dymilzt erft bei 80", (afit fidh als TWadysberse brennen, Erpfiallifive leicht
und befteht aus 81,4 Koblenftoff, 14,1 MWaffer: und 4,5 Sauerfioff (Ave-
quin, Dumas).
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TWie von vornberein ju ermacten, iff dber Gehalt des Buderrobrs an Juder
und ven anderen Beftandtheilen je nady Cultur, Art und Klima einigermagen
verfchieden; im Allgemeinen erbalt man aber durdh Preffen einen Saft, der
eine faft reine Auflofung von Suder in Waffer iff, mit nur Spuren von Salzen,
Gireif, Jarbeftoff :c. Der nachy dem Auspreffen bleibende Rudffand ift das
Robhrfteoh, bagasse genannt. Es fanden: .

tm Dtaheitifdhen im Kreolifdhen

von Wartinique _:_m'-u Giuaveloupe - von Buba

Peligot. Dupuy. Bajafeca.
f. 2, L
ARSaiTeT S AR DR RS T L A 65,9
Siiter 0 SUNRMEA) S s B R SR L) s O i
Syo[gEoEper’ -, LN, T 1 giginie Al 16,4
©alie . ... — I RET M (] 12 LS e A S

Es befteben mithin 100 Thie. vollig trodnes Suderrobr nady
1) u. 2) aus 35 Holsfafer und 65 (oslicher Subftans,
d) aug 48 " und 54  » !

Peligot unterfuchte bet dem Dtabeitifdhen Sudervobr, ob jwifchen den ver-
fchiedenen Ausfchlagen nach ber erften, jweiten, dritten Grnte; ferner jwifdhen
ben verfchicdenen Iheilen deffelben Stengels und den Knotenparthien, wefent:
liche WVerfchicbenbeiten in der Meichbaltigleit ftattfinden; er fand, daf unter
alfen Umftanden das Mobr aus 72 bis 74 Waffer, 154, bis 18 Thin.
[oslicher Subftans und 8 big 11 Thin. Holzfafer beftand, alfo Eeine bedeutende
Abreichungen jeigte; dbagegen ergaben fich die Knoten aus 71 Waffer, 12 0s-
licher Subftany und 17 Holzfafer beftehend.

Gine umfaffendere Unterfudhung bdes Sudervobrs von Guadeloupe und bes
paraus erhaltenen Strohes hat Hervvn geliefert; er prifte zwei Sorten, die
eine (I.) von trofnem, falfigem, bodygelegenem Loben; bie anbdere (1L.) von
tiefgelegenem Boben in der Mabe des vulcanifdien FTervaing. Beide Proben
maren vor der Verfendbung in Sdyeiben gefdhnitten und getrodnet.

Chewi fdiee
Befiant.
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Ehemifeee Ne. L My, II.
Befiann,
y : Die : 5
Beftandiheile. Das Eﬂ?gﬁc Das Bagafje ﬁ?ﬁ[ﬂﬁ:ﬁh
Sucervohr. o H'E'DII. Suderrohr. bu:!t:iurn:, weyborbeke:
AT S 64,6 225 67,0 202 424
Grivactive Stoffe . . . 0,3 — 0.3 — — .
L e TR R e 0,9 18 1,2 1,6 1,6
Coslidhe Salze . . . . 0,3 1,2 ;
Unloslide Sale . . . | 1,0 18 1,3 24 - |
Dolgforperi oo nil. - 32,6 73,9 259 66,5 52,8
99,7 1008 99,9 | 100,0 100,1

Gs gebt hieraus guvorderft hervor, dafi das Werbdltnif zwifchen Saft und
ben bolzigen Theilen ded Sudervohrs bei einer und derjelben et nidht gleich:
bleibend iff. Durchweq jeigt fich dagegen, daf in dbem Safte dbed8 Juderrohrs,
aufer dbem Juder, nur febr unbebeutendbe Mengen frember Beftandeheile
entbalten find. Darunter find die verfdhiebenen Salje, insbefondere bie (08-
lichen, wegen ihrer nadptheiligen chemifchen Cinwirfung auf ben Suder wah-
vend ber Fabrifation, am meiffen von Bedeutung, indem unter gleidyen
Umftinben ein Saft um fo beffer evachtet werden muf, je weniger er mit
berartigen Salzen bebaftet ift. IWag den Buder betrifft, fo hat man dburd
- wiffenfchaftliche Forfchung mit Beftimmebheit nachgerviefen, daf der gange Be-
trag beffelben, im Mobr ober frifdhen Saft, ausidliefilich Ervftallificbarer Robe=
guder iff. €8 muf darum fehr auffallen, dbaf man bei bem jebigen Stanbe
bes Siedereibetriebs von den 18 Proc. big 20 Proc. Erpftallificbaren NRobrzuder,
weldhe dag Sucerrohr enthalt, durchichnitelich nicht mebr als T4, ober gwifden
6 und 10 Proc. wirklich ausbeutet, alfo nidhyt vollig die Hdlfte. Diefem enor-
men BVerluft liegen jwei febr ver[chiedenartige Urfachen ju Grunde: 1) bie un=
vollftandige Gewinnung bdes Saftes, 2) die demifche Bevdanderlichbeit bes
Auders, welde im Lauf des Suderfiedens vielfade Gelegenbeit hat, fidh zu
bethdtigen und bas Entftehen vdes befannten Nebenproductes, der Melaffe ober
ves Gyrups (Schleim= ober unfrpftallificbaren Suders), sur Folge hat.

Aus ven vorfiehenden Analyfen von Hervy flieft, dbaf in der Bagaffe
%13 bi8 2/, alfo durdhfchnittlich 15 von dem Suder des Judervohrs verbleiben.
Wabrend ferner nac) den vorbanbenen AUnalvfen in dem frifchen Jucercohr
84 bis 90 Proc. Saft enthalten find, fo erhdlt man in bden Siedereien
mittelft Der Gblidyen Keltern davon nur 24 bis 64.  CGafafeca erhielt namlidh
bei BVerfudhen, die er in ber Havanna anftelte, aus 100 Ibheilen fogenanntem
Erpftallinifhem Sudervobr 65 Th.; gebandertem 55 FTh. und endlidy ofa-

e Bk St i o
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beitifhem 431/, Th. Bagaffe. Ferner bat Dupuyp auf Guadeloupe in einer
Reihe von 35 Verfudyen das Berhdltnif der Bagaffe und des Saftes aus:
gemittelt, mweldyes bie Keltern der verfchicdenen Siebeveien dafelbjt liefern. €s

befrug tm
geringften Fall . . . . 55 Ih. Saft auf 45 Th. Bagaffe;
hodhften Sall . . . . . 681/, » noow 31V, @ ”
im Mittel der 35 Berfuche 5914 » woo» 404, » »

alfo 24 beg gangen Saftes.

Die ﬁel‘d}aﬁmlje:t der inneren Iheile bdes Suckerrohrs iff nidht die einegDas 50l
weicdhen Marks wie Riben, fondern gugleid) holzig und jugleich fhrwammig,
wie fpanifthes Robr, alfo febr unginftig jum Auspreffen umfomebr, da das
Gange von einer havten NRinde umgeben ift, die den Drud der Heltermafchine
aufpalt und (ahmt. TWenn e audy qewif iff, daf Fraftige Mafchinen merk:
lih mebr Saft liefern, ald mit [draderer Kraft betriebene, o Eann man
bod) vorausfagen, baf ber bdurdifdhnittlihe Verlujt von Saft fid nie durd
beffere SMafdhinen wird auf ein Unbedeutendes vermindern laffen. PMan bat
vorgefchlagen , die Bagaffe gleich nady dbem Keltern in Waffer einzumweichen und
ein  stveitesmal zu feltern; dem ffeht jedoch der PWaffer= und Holzmangel
ber meiften Plantagen I:iinhernb entgegen.  Nudy werden alle auf vermebhrte
Saftgewinnung berechnete Methoden, welde das ausgeprefte Robr (durd Ser-
Eleinerung 3. $B.) in einer Form liefern, bie ed jum Brennen weniger geeignet,
ober gani unfabig madt, von den Coloniften juridgewiefen werden; fo hort
3. B, Budyenfdyeitholy auf ein Brennfioff su fein, wenn es in Sagefpane ver-
wanbelt wird.

Das Buderrobr ift namlich flir bie Suderfiedercien nidht blof die Duelle
pes Juders, fonbern audy, naddem eg gefeltert und troden geworben, bdie
Duelle des Brennftoffs.

Die Bagaffe ift darum flic die Colonien ein fo hodhwidhtiger Gegenftand,
weil fie ben BVetrieh der an Brennfioff arnmen Sicdereien bebeutend unterftist,
theilé bei den, von Holy und Koblen entblofiten, allein moglich madht und be-
bingt. Die Holztheile ded Sucfervobrs find namlidh etwas mebr alg hinvei:
dend, um die Taffermafje dbes Saftes, bden fie einfdhliefen, 3u verbampfen.
Mebrere Kenner des RKolonialbetriebs mwollen — al$ alleinige AbHlIfe bder
fraglichen Ucbelftande und Auskunftémittel — fEatt des Sudfers, das in Schei:
ben gefhnittene und getrodnete Juderrobr nady Curopa ecingefliibrt mwiffen,
wo benn allerdings bie befferen medhanifchen HuIfsmittel und der grofere Reidh:
thum an Brennfioff eine viel hHohere Ausbeute verheifen. Indeffen febit es
in vielen Kolonien an Brennftoff jum Trodnen, der erff dahingefdhafft wer:
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den mufte; nody gewichtiger iff aber der Cinwurf, daf durch die Trodnung
fetbft fchon ein Theil ves Erpftallifivbaren Juders in unfrpfiallificbaren ver:
mwanbelt wicd, ehe alfo die eigentlide Gewinnung begonnen hat.

2Las die andere Urfache bder geringen Ausbeute an Suder berrifft, fo
barf man nue ertvigen, daf der Suderfaft (Angere Jeit gefocht wird, daf in
pemfelben verfdhiebene Salze enthalten find, baf er beinabe unnermeih[icﬁ
eine faure Wefdhaffenbeit annimmt, und daf endlich eine ftarfe Bafe, Kalf,
beim Sieben angewenbet witb— um 3u begreifen, daf eine betradytlidhe Menge
Juder in unfeyftaliificbaren Suder vermanbdelt werben muf, bevor der Betrieb
bis jurKrpftalifation vorgefchritten iff. Diefer Theil ift swar nidt verloren,
bat aber, als Syrup oder Melaffe, einen viel geringeren SHandelswerth.

Eg bleibt nody fibrig, einen Bl auf den Gebalt und die Befdhaffenbeit
bes Saftes zu werfen, wie ibn die Keltern fir die Siederei liefern.

—

Bd fanben: Cajafeca| Peliget | Plague
seolif feitifeb.

o

Jn bem Saife aus % ; 7 von

oon o1

riinia.

Guba. | Martinig. Aan

gy 7 s ML EEGRE ESTR R TR 78,80 79,60 78,30
Suder (Eryftallifivbarven) . . 20,94 20,00 21,50

Senfiige Pilangenftofe . . . 0,12 0,2 0,51
Mineralifde Subftanz.Ajde)| 0,14 0,21 unbebeut.
Menge.

Sammitlidher Suder ift Erpftallificbarer Art. Die fonjligen Pflanzen=
ftoffe find Gireifi, etwa 7jpeo, eine ecigentblimliche, nur oberflachlicy beEannte
Subftang, die dem Kleber ober Pflangenleim dbnelt, aber frei von Stickfioff
fein foll. e ift biefelbe, bie fidy in grofer Menge in den Kufen ablagert,
worin man den Sprup sur Vereitung von Rum gdbren 14Ft; man [dreibt
ihrer Gegenwart hauptfachlich die grofie Weranderlichteit des Suderfaftes zu.
Ferner Gerofin und grines Pflangenwads, etwa 3/, big 5. Die mine-
valifchen Theile find abnlich bdenen in anderen Pflangen und Pangenfaften:
fhwefelfaurer Kalf, fdwefelfaures Kali, Chlorkalium, Chlornatrium , phos:
phocfaucer Kalf, Kiefelerde 1.

Der Suckervobefaft ift juweilen farblos, in der NRegel gelblich gefardbt, und
von einer, in graulidgen Kigelhen bdarin fdhwebenden Subftang teiibe. Sein
Gefchmad iff angenehm, obroohl etwas fade, fein Geruch eigenthiimlich balfamifd
und feine Reaction fauer ; fein fpec. Gerwicht wechfelt von etrwa 6°B. (alsdann iff ex
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fehlecht und fehr verborben) bis su 90unbd 100B., feiner getwvdhnlichen Starfe, twelche
fichin felteneren Fallen bis auf 12° oder 14°%B. erhebt. JIm frifthen Suftande
iff er wenig geneigt in geiffige, bdeffo mebr aber in f{dhleimige Giahrung ber:
sugeben, wobei ev fich wie Traganthichleim verdidt und fein Judergebalt julept
ganglid) in eine {chleimartige Subffang vervandelt wird. Einmal jum Sieben
ethist findet Kldrung des Saftes Statt und bie MNeigung jur fhleimigen Gab-
vung iff verjdywunden; daffelbe findet Statt, twenn man den Saft durch thievifde
Koble laufen [aft. Die lestere, fo wie alle Sufase, welde einen Niederfchlag
hervorbringen, bewirfen jugleidy eine Klarung des Saftes. Diefe erfolgt mit
Bafen (Kal€, Potafche 2¢.) durdh Fdllung des pbosphorfauren Kalks, mit den
Sauren, durd) Fallung von Eiweif .

Die RunEelriiben.

Die Culturgerwadyfe, welche unter diefem Mamen fdon feit alten Jeiten wogam-
in ber Landwirthfchaft als BViehfutter, feit neurer Jeit aud) alé Material ber B
Suderfabrifation eine Rolle {piclen, gebdven dem Gefdhlecht Beta aus der Fa-
milie der Melden oder Atripliceen an und find geijdhrige Pilanzen. Die
meiften der febr zablveichen Barietaten find von Beta cicla abjuleiten; dodhy ge-
ben einige Botanifer Beta vulgaris als die Mutterpflangen der Runkelrliben an.:

Die Kenngeichen diefer Warietaten werben in der Praris allein von der
verfchicdenen Befdhaffenbeit desjenigen Fheild hergenommen, in weldiem bdie
Bebeutung der NRunkelvitben berubt, namlich der »Mibe« ober des verdicten,
fleifchigen, unteren Stammes, an welden bdie cigentlichen Wurieln angeheftet
ﬁnh.‘?Bei per Unterfdheidbung der Spielavten fommen alfo in Betracht: die
Lage der Rube gegen den Bobden, die Geftalt, der Umfang der Ribe und ihre

Fache.

' Die Ribe einiger Runfeln bildet fid) unter der Crdoberflache, bei anberen uns Arrin.
ganglich tiber derfelben in der Luft aus, und hat bei dritten ihre Stellung halb
in der 2uft, halb in der Erbe; daber »oberitbijdher, »untervicbifche« Miben 2.
— Die meiften Runkelchiben baben eine fpindelformige Geftalt, bdie bald tie
bei ben NMettigen lang und {dhmaler, bald durd) Berdickung Eavger und runder
erfdheint, beides unter febr verfdhiedenem BWolum nady beendetem Wacdhsthum ;
feltener ift die Tellerform, bei weldher der Durdymeffer fber die Lange fiber:
wiegt. — TWabhrend das Fleifd) bei vielen Miben weiff iff, erfcheint e bei an:
beren violett, orange ober gelb; oft ift bas Jnnere weif und die Schale allein
gefarbt. .

Als Nebenfennzeichen dienen: bdie Ausdbebnung der Blattbrone, der Um=
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fang ber Blatter und ibrer Blattftiele; die Geftalt der Blatter, ob fie gefrau-
felt find ober nicht; ibre Farbe, ob fie bell- ober dunkelgriin, ob fie roth einge-
faft ober nidht u. . f.

Schneivet man eine Runfeleiibe in der Midhtung ibhrer Langenadhfe in
sroei Hdlften, fo geben die Scnittflachen ein febr gutes Bild von bder Struc-
tur der Mibe. Man bemerft junadyft, dbaf bdie Blattftiele ziemlich tief im
Korper der Niibe ibren Urfprung nebhmen und dort das fogenannte »Herj«,
namlich eine ziemlich ausgebreitete Megion bilden, twelde fich durd) ibre fdhon
geiinliche Favbe unbd ihren Reichtbum an faferformigen Gefafien auszeidnet
und ibrem chemifdyen Gehalt nach mebr den Blattfticlen als der Ritbe ange-
hort. Sn einer Sone um bdiefes Hery herum und unterhalb derfelben bis an
bie Spibe ift die eigentliche Mibenfubftany vertheilt, welche aus concentrifchen
Schidyten von fafrigen Gefafen und Jellmaffe abwedhfelnd jufammengefest ift.
Die Jellen enthalten weber Starbemehl nody Erpftallificte Salze, fondern nue
eine Fihffigeit, weldhe vorjugstveife aus geldstem™®) Sucker beffeht — und zwar
bie Eleineren 3Sellen, weldie die Fafergefafe umaeben, mebr als die grofieren,
bie bavon entfernter liegen. JIm egenfab ju den Jellen fithren bdie fafrigen
Giefafie, wenigftens im Heren, angeblidy gar feinen 3uder, enthalten aber
Salze in fefter, Erpftallifivter Form.
chemifoee  DBie in anberen Pflangen, fo find in den Runfelviiben fehr gahlreiche

Bemant Sybftangen dyemifd) unterfchieden und, mit ben bereits ertvdbuten, bis jest fol-
genbe aufgefunden worden:

1) Waffer.

2) Buder. Pelouge und Peligot haben bewiefen, daf die Runkel=
riiben Eeinen andern al8 Eryftallificten, oder RNobrjucer enthalten.
Diefes hdchit widhtige MRefultat ift fpater von Pelouge mittelft ber
T rommer’ fdhen**) Methobe beftatigt worden.

3) Bellenfubftans (Cellulofe), Parenchpm bder Sellen 2., weldhe, in
vorwiegender Menge vorbanden, die Hauptmaffe der Ritbe ausma:
dhen ; ferner in gevinger, jum Theil febr gevinger Menge:

4) Pflangeneiweif, Lenntlich an feiner Gerinnbarkeit durd) Hige.

5) Gtidftoffhaltige, in MWaffer [osliche Subftang (Pflangenteim ?).

6) Pebtin, sum Theil als Peftinfaure auftretend. S. S. 105.

Siemctue.

*) Madpail fand gwar, vaf ber Buder nidt in den gewehnliden, eigentliden
Jellen, aufgelost; fondern gerade in den Langsqefapen in fefter Form enthalten fei, —
Bat jebody die Wahrideinlichfeit durdiaus gegen fidh.

**) Sie grimvet fidh bavauj, vaf in Gegenwart von Aegfali, alle Juderarien bad
jbroefeljaure Kupferorpd ju Orpbul veduciven, mit Ausnahme ved Mobryuders.
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7)) Gummiactiger oder {dhleimiger Stoff.

8) Fett, talgartiges, nebff wachsartigem Stoff (Chlorophyll?).

9) Facbeftoffe, cin unbefannter riedyender und aromatifder
Stoff, cin cigenthlimlih Erapend fdhmedender, den Schlund
reijender Stoff.

10) Phosphorfaure Salge des K alfesd und dber Bittererde.

11) Salpeterfaures und {dhwefelfaures Kali, ChlorEalium,

12) Kleefaure Salse dbed Kalis und Kalkes.

13) Aepfelfaures Kali.

14) Gifenornd; Kiefelerde.

15) Ammonia€falze, nidht genau beftimmt, mit weldhen Sauren.

Um ju wiffen, welde Abmweichungen in dem qualitativ = chemifchen Be-
ftand ber Riben vorfommen; um ju wiffen, ob einige der bejeichneten Stoffe
in diefer Art feblen, in jener vorhanden find, mifte man zablreiche Analpfen
sur BVergleichung haben. Die Stelle diefer feblendben Analpfen wird aber eini:
germafien durdy die umfaffenden Grfabrungen der Ritbengucker - Fabrifation er-
fest, welche mit Beftlimmtheit ju erfennen geben, baf die namliden Stoffe
im Wefentlichen allen Runkelriiben gemein find. Defto bedeutender, fowohl an
fich als fur bie Praris, find aber dbie Abweidhungen in dem gegenfeitigen Ge-
wichtsverhaltnif der angeflibreen Beftanbdtheile, fo daf man Faum jwei Ru-
ben finden modyte, telche bei der quantitativen Analyfe ein vollig gleides Gr=
aebnif liefern. Den beftehenden Erfabrungen jufolge find diefe bmweidyungen
bedingt: von ber Art oder Spielart ber Ruben; vom Boden, Klima, Jahe-
gang und Witterung; von der Cultur; von dem Suftand der Neife ober dem
Alter und jumweilen von zufilligen, nicdht regelmafigen Einflirffen.

Sn der Juderfabrifation baben folgenbe Spielarten bis jest Unmwendung
gefunden: 1) die grofe Feldbriibe (disette ber Franzofen) mit weifem Fleifd)
und mweifer Sdhaale. Einige Abarten jeigen auf dem Duerfdhnitt abredhfelnd
rofenrothe und reife Ringe. Die Blattftiele find weif. Sie erveicht unter
allen die bebeutendiie Grofie, bis zu 25 Pfo. und widhst ffark fber die Boben-
flade. Jbr Saft hat ungefihr 6° B. 2) Die fdhlefifche Ritbe; in der Regel
mit roeifem Fleifdh, sumweilen aud mit I'BfETII‘I}ﬂ:rﬂ! Ringen. Mebr birn- als
fpinbelformig. Sie ift Eleiner als bdie hnrbergef;mbe, geht weniger tief und er-
beiftht baber feine fo tiefgehende und Eofifpielige Bearbeitung des Bodens. Sie

Auderges

Ba it

abhangig o
pee Ul

ift nicht gerade faftveid), aber bart und baber (obwohl fdywieriger fu veiben)

weniger empfindlich gegen medhanifdie Berlepung und Froft, welche leicht Faule
erjeugen. Jhr Saft ift febr jucferveidh, zeigt T—10° B. und ift, in Folge
feiner Reinheit am leichteften auf Suder ju bearbeiten. 3) Die gelbe Runfel-
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suderace viibe, ebenfalls birnformig und vou mittlerem Umfang. Blattftiele niche weif,
athingia ven fondern gelbgrin. Sat febr weidyes Fleifdy und liefert einen Saft von 5—7°B.
4) Die fibivifche Mube, juerft von Reidhenbad empfoblen, ffammt aus
Grofrufland, wo fie ju Viebfutter gebaut wird. Sie ift tellerformig unbd vol:
lig oberirdifdh, daber wiel weniger tiefgebend alé alle Ubrigen und am leidhteffen
su cultivicen. &ie iff wegen ibres obericdifhen TWuchfed bei weitem am leich=
teffen 3u ernten, was befonders bei fhwerem BVoden von Wichtigkeit ift. Durdy
ibre Fellerform befchattet fie den BVoben beffer und halt ihn linger feudt. Sie
foll weidyer unbd leichter 3u zerreiben fein als die fdhlefifche und 5 big Li mebr
Saft liefern von beinabe gleichem Sudergebalt; entichieden damit in TWiber-
fprud) fiehen Herermann’s Angaben, nad welden ihr Sudergehalt betradyt-
lich geringer ift, als ber bder fdlefifhen. Teitere, befondbers in den Fabrifen
gemadhte Grfabrungen mitffen dariiber enticheiben. Die fibirifche Mutbe reift
um 14 Zage friber; man fennt eine weifie und eine vothe bart. Sie jeidh:
nen {idh enblich dburdy eine fhwachere Cntwidlung der Blatter aus; in Folge
baven ift die JInfertionsftelle der Blattftiele, ober das Hery weniger umfang:
veich und der jucerlecre Kopf ber Mitbe Eleiner.
Gine abnliche Eigenfchaft hat die fogenannte Quedlinburger Mitbe, reldhe
im Magheburgifhen viel verarbeitet wird; fie Eommt nady Simens allen Rit-
ben mit vothliher Schaale und fhwacher Blattbrone zu, weldye lange, dinne,
oberhalb mit einem fchavfbeqrensten rothen Mand verfehene Blattifiele Haben.
Unter den genannten Spielacten bat bdie f[dlefifche Mhbe von Seiten dex
Fabrifanten den meiften Beifall und wird am baufigften fiie die Sudergemwin:
nung gebaut, befonders in Franbreich. Dies berubt nicht auf dem abfoluten
_ Sudterreidhtbum, fondern auf dem Sujammentreffen von mebreven Eigenfdhaf:
ten, welde gleidyviel Cinfluf auf die Fabribation baben, insbefondere dem
Reichthum des Saftes an Juder, moglichfter Reinbeit des Saftes an Salzen
und anberen fremden Stoffen, welthe ben Suder im BVeclauf bes Siedens vers
anbernt, entwerthen und bie Fabrifation erfhrweren — und endlich der Halt:
barfeit geaen JFdulnif, weldhe moglich madit, die Miben fiir die Dauer der
Saifon mit dem geringften Verluft aufzubewabren.
e Aus den vorhandenen Erfabrungen haben fich— was den Einfluf des Ent=
O idlungsiuffandes auf bdie Giite der Nitbe betrifft — einige beffimmte und febr
widitige Megeln berausgeftellt, welche fich auf die Grofe und dbas Alter ber Ritbe
bezichen. Bei einer und derfelben Art oder Abart nimmt die Wafferigleit ded Saf-
teg mit bem Gewidht der Niibe ju, ober was daffelbe ift, der Sudergehalt flie
gleidhe Gewidhtdmengen Kibe ab. So fand Herrmann:
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T eenires 5 in ber
Ui (AR KE Rl jibivifden Mikbe

|
Den Juderachalt nad Pree. . . 11,4 94 9.5 7.4 39 | a1

Bei einem Gewidt der Naben ven
VP e o e R - 6 13 23 45 16 40

Ferner bat Pe ligot gegeigt, daf bie Niben in allen Epodhen ibres
MWachsthums, mit Cinfdyiuf der Bluthenseit, ein gleiches BVerhaltnif des Waf:
fergebaltes ju den feften Veftandtheilen hat, daf alfo balbwadfige und ausges
wadhjene Rdben, blithende und nichtblithende Riben nabe gleihviel Nk
ftand beim Zvodnen binterlaffen. SMit der Periobe bder Samenbildung
dagegen vermindert fich diefer MicEftand vafch, wie folgende analytifche Belege
seigen :

o b e i Fefter | Wafferqe- | Budderge:
Betan. Garcten in Parid | 2. Aug. | 20—25 Grm. 9.5 80,5 3,0

» o (fpat gejaet) .

gang jung . . . . | 29.%cbe. 0,3 ®r. 13,7 86,3 5,9
Botan. Garten in Paris | 7. Sept. [S00—900 Gir. 10,0 9,0 | 7.3
i 7 ] e [T 300 G 15,5 84,5 89
Botan. Garten in Paris | 26. Sept. | S0—100Gr. | 15,1 54,9 10,0

» 2 » o |9 %owbr.| 150 Gt 14,7 83,3 —
NReife Mabe, v. Grenclle |15. Novbr. | — 19,6 80,4 14,4
Sn Blathe ftehenve Riabe | — 200 ®r. 16,3 835 9.5
Sn Eamen ftebende, jroei- |

iﬁ.{,’!ﬁgﬁ Ribe . . . loa = — 5‘5 ﬁ”_rﬁ i)

Aus bden Jiffern der legren Columnen gebt hervor, daf der Judergebalt
ber Miben fich mit vem TWadysthum bderfelben allmahlih mebrt und in einem
gerviffen Seitpuntt vor der Meife feinen Hobepunkt erveicht, um von da ab
mit der Saamenbildung wieder zu verfhwinden.  JInfofern die Summe ber
feften Beftandtbheile ungefabr gleidhbleibt, muf man f{dliefen, daf vor der
Reife ein anderer Beftandtheil abnimmt und nady vder MReife ein anderer
(Dolzfafer?) junimmt.  2Was man bier bei den Riben in Begichung auf
den Buder dbie MReife nennt, iff in demifder Begiehung gany verfhicben mit

13

_-'.llil AT
Bhalr.
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Suferacs ber gleidynamigen Entwidlung bes Suders der Friidhte, weldier nicht von allem
Anfang an vorbanden ift, fonbern mebr mit einmal in einer beflimmten und
fpdteren Periode auftritt und in beftimmter Begichung ju den Pflangenjiu-
ten ftebt. -

abhingig von Die Gultur ubt ihren febr bebeutenden Einfluf vermittelf der Auswabhl

v s Bodens, der Frudytfolge und der Dimgung aus. — Gin fdywerer, foffer
Boben vertheuert die Bearbeitung, erfdhweret die Eente und jwingt die Ri:
benrourzel mehr MNebendfte und Sweige ju treiben, welde die NReinigung er:
fihtweren und febr ungern gefeben find. Gang leichter Sandbboben giebt dagegen
ju geringen Grtrag.  Cine gute Bewirthfchaftung muf daber jwifhen beiden
Grteemen bie paffende Mitte fuchen, alfe 3. B. cinen [leiditen Fhonboben
und die Abart der Ritben twenigftens nadh den gegebenen Umitanden auswablen. —
So febr ein geiffer Humusgebhalt des Bobend bdas GBebeihen der Nitben be-
forbert, fo gewifi ift dody eine ju flarfe, ober zu frijche Diingung dadburd
nadytheilig, daf die Miben alsbann ju viel Salze aufnehmen, welde die Ver:
arbeitung deé Saftes, nady theuer begablten Erfabrungen, ungemein exfdhmeren.
Darum ift 8 Gberall Negel, nady der frifchen Diingung wenigfiens eine, ge-
wobnlidy toei, felbf drei Grnten anbderer Art, den Miben vorausgehen zu laffen.
Jum Diinger unmittelbar wihit man Afdhe und dbhnliche Abfalle, weldhe durch
ibren Giehalt an mineralifchen Subftanien wicken und nidt, wieder Stalldblinger,
bie fti€ffoffhaltigen Beftandtheile ber Gewadhfe vermebren. Es ift ebenfalls
von Einfluf, ob man bdie Ruben unmittelbar auf den Acer fdet, was das
getvdbnlidhe iff, ober babin ausfest, weil davon die feithere oder fpdtere Meife
ber Eente febr abbangt. FMadh) Kodhlin gewinnt man jwei Monate an der
gewoobnlichen Dauer der Meife, wenn man die Pflanzdhen unter Glasbeeten
jieht , alfo treibt und bann im Mary ausfest. Sie erveichen dadburh, wenn
man fie vollig auswad)fen [afit, ein Gewicht bis u 30 Pfund und die Hek-
tare Land foll dbem Gewidht nad) vier (7) mal mebr al8 gewdbnlidy liefern, o
man in geringen Jabren mit 50,000, in guten Fabren mit 80,000 Pfund
von bder SHebtare febr jufrieden iff.

GED e e, Die NRitbe bedarf Feudhtigbeit (befonbders in der erften Jeit) mit Wirme,
wenn fie fih 3u genligendem Umfang und guter Dualitat entwicdeln foll.
Ein Ueberfluf von Feudstigheit wird febr rvafdh von der Mibe aufgenommen,
man bat in einem Fall beobachtet, daf der Gehalt ded Saftes nad)y Negen in
wenigen Tagen um 2° B. {ih verminberte.  3u trodne Witterung vermehrt
den Budergehalt des Saftes, vermindert aber den der Ernte, eil fie die Ri-
ben nidht ju gebovigem Umfang wadfen [aft; su naffe LWitterung bhindert
jroar bas Wadhsthum nicht, verminbert aber gleichfalls ben Sudergebalt ber
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@rnte, weil fie den des Safted vermindert. Daber der Nadytheil in Enbr:aul:t“elrlun
gangen von ertremer Witterung; Crespel erbielt bei gleidher Methode der
Fabrifation im Sabre 183/ 8 Proc., im folgenden Jabhre nur 61/, Proc. Eauf
lichen Suder.

Man fann als cinen allgemeinen Uebelftand, der mit bem Clima jufam:
menbangt, dag fpate Neifen der Miben binftellen, wodurch die Ernte in die
naffe Jabresgeit fillt.  Gin Himmeljivich wie dag fhdliche Frankreich ift in ber
Begiehung geeigneter, als der von Nordfranfreich und Deutfchland.

Unter den jufalligen Einfliffen, welde die Mibenernte mitunter bedro: AL
hen, verbient die im Fabre 1846 von Kublmann und Papen in Frank:
veich und Belgien beobadytete Nibenfranfheit Crvabnung. Bei den davon
befallenen Jliben zeigen fidy, wabrend dbie Bilatter welf und hinfallig werden,
rothbraune Flecfen an der Schaale, weldye fich allmablidy nber die gange Dber:
flache ausbreiten und jugleich nadhy Jnnen foctfdhreiten, rwobet dag Fleifdy hart,
bolzig, der Saft fparlidy, arm an Suder wird und eine alfalifhe, ftatt der
normalen fauren Meaction annimmt.  Der Juder vecliert feine Eigenfdyafe
ju Eeoffallijfiven und der Saft beurbundet feine Entartung wdibrend der gangen
Berarbeitung durd) fein 0bles Werbalten, befonders beim Verfochen, durd
geringe Ausbeute und f[hlechtes Produbr. Die mifroffopifchen Unterfudhungen
baben bie vollftandige Wnalogie diefer Crfdyeinung mit der Kartoffelfrantheit
audy in der Gegenwart einer piljartigen, aus Kornern und Faden befiehenbden
Vegetation davgethan,  Wie diefe Pilze — Wefen, die dod) durdy Siedbibe
getodtet werben —in den fertigen Jucer Gbergeben Eonnen, wo fie nadhy Payen
formliche Hoblen in die Brobe einfreffen, iff {dhwerer ju begreifen.

Gin ebenfalls bemerfenswerther Fall, welcher ju erfennen giebt, wie nad:-
theilig Kodyfaly dem Budergehalt werdben Eann, ift bei der Saline Mau:
heim vorgeEommen. Jn Folge des Frudbtwedhfels war ein Feld, vor der Fronce
ber Gradichiufer gelegen, mit Jiben beftellt worden, weldhe 3u Syrup als
Surrogat ved Eiuflidhen Juders in der Haushaltung beffimmt waren. Dlan
erbielt cine Gente von gqutem Ausfeben, abereinen faum [ifen, fadefhmeden:
ven Eaft.  Dffenbar hatte dbas Kodhfalz, weldes in Menge durd) die, mit
dem LWWinb fortgefiibete Soole, die Felber durchvringt, auf den Sucer geroivke,
mit bem es befanntlich eine Erpjtallifivbare Verbindung bilbet. —

Bei ber Gewinnung des inlandifhen Juders find jwei grofe Gererbe in glet-secnarinie

ber Yand:

dyem Grade betheiligt: dbie Bandwirthfdhaft und die davon abhingige M li=wirthidare

jur Wiibhens

benguderfabriBation im engeren Sinne. Jn diefem Abhangigbeitsverhaltnif Luderfes

liegt nun ein febr grofer Theil der Schwierigbeiten, womit diefe Jndujivie bei
ber obnebin fdyweren Concurren; mit dbem Calonialzucter ju Eampfen bat.
13.*
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©eebi (1nif Sur geborigen TWirdigung bdiefes Verhaltniffes muf man erwdgen, daf

per Yanpes ©

wivgioafder Juckerfabrifant junddf nidyt das Intereffe hat, aus einer gegebenen Bo-
gntetie: venfladie eine moglichfE grofe Menge Sucer vermittelft Miben su zichen; thm
iff — bei bem gegenmartigen Stanbde der Fabrifation und deffen inneren Unvoll=
Eommenbeiten — nody) mehr bavan gelegen, einen Saft 3u erhalten, in weldem
ber Jucer am reinften, d. h. in moglichjt geringem Grade mit denjenigen Ve
jtanbtheilen bebaftet ifi, weldye feine Darjtellung unficher und fdymwierig ma:
dhen.  JIn der Wahl: einen hohen Juckerertrag per Morgen aus der grofen
Waffermaffe eines fdywaderen und mit Salzen dberlabenen Saftes;
pder einmen geringeren Suderertrag per Morgen ausd einem ftarEeren und
reineren &aft ausjufdieiden, mwelde einen fihern und regelmdafigen Be-
trieb verbliegen — Eann ein intelligenter Fabrifant nicht zweifelbaft fein.
Denn feine wabre Aufgabe beffeht nur darin, von einem gegebenen Quan-
tum Riben, alfo von bder gegebenen Bobenfliche nicht blof moglichiE viel
Sucker ju gichen, fonbern moglichit viel SBuder al8 bhanbelsrechte TWaare,
" 0. b, Erpftallificten  Sucker davjuffellen. Won diefem Gefichtspunkte aus
i e Elar, baf fidh bder Fabrifant bei unceinem und verdinntem Saft
von biefem Siel entfernt, tweil die grofere MWaffermaffe und die Salze, womit
er iiberlaben ift, dbie Fabrifation Eoftfpieliger madien, auf die Sdleimzucer
bilbung twicken, Melaffe erzeugen und cinen grofen Theil des Juders ent:
werthen.  Stets muf ein ITheil des Juders, der gleidhiam als” [atent yu be-
trachten ift, fur die Gewinnung de§ antern geopfert worden und jwar ein um
fo groferer Theil, je unveiner ber Saft ift.

Daber ift es exbldrlich, daf fih ein abfolut groferer Crtrag an Suder
boch als ber Eleinere vealifiven Eann, und einfeudbtend , dbaf bie Frage des beut:
fchen Jucerbaues febr wefentlich eine Frage des Mibenbaues iff. Darum
wird s immer {dhtverer balten, bis bder reine Yanbwivth bas JIntereffe des
Suderbetricbs geborig erfaft und in diefem woblverftandenen Jnterefje dem
Kabrifanten in bie Hande arbeitet, der darunter um fo mebr leidet, alg (wie
aus bem Obigen hervorgeht) die Wedpfelfalle ungemein zableeich findb, die ihn
mit Mibenernte von nidt geeigneter Qualitat bedroben. Darum zichen es
enblich die meiften Fabrifanten vor, ibren Ribenbau felbft ju betreiben, trok
beé daburch echobten Padhtzinfes.

Die Fortfdritte der inlandifden Juckerindufivie find alfo dicekt von den
Fortfchritten deg Mibenbaues, ihrer nadften Bafis, bedingt; aber badburch unbd
burch die nody immer febr mangelbafte Fabrifation felber, wird bdiefe Jnbuffrie
in grofie Abbangigkeit von bem Boll verfekt, der fie gegen die Concurreni mit
bem Golonialyuder abfichtlich ober ufdllig fhiipst.
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Um — twas diefe Concurreny betrifft — ecinen BWevgleidh anftellen ju Eon-
nen, fo muf man bden Grtrag der Miben an fich und in Begug auf die Bo-
denfladhe in Betradyt gichen.

Bei der Cemittelung bdes Sucergebaltes der Miben bhangt das Nefultat
durdyaus von der Methode ab. So fand Hermbfade 4,5 Proc. Erypflallifiv: bvotees
baren Juder und 3,5 Proc. Sdleimyucer; feit man jedodh den Judergebalt
entweder mittelff der Gabrung, ober vermittelft Ausziehen mit ftarbem Wein-
geift beftimmt, bat man nuv Epftallificbaren Sucer gefunden und hbereinftim:
menbere Nefultate erhalten, wie aus folgender Sufammenitellung erfichtlic):

; = | 20| oo | Berrs 2

Peligot. “E EE fatter. |mann.| 2

2 |2 &

Repftallificbarer Juder . | 10,0 | 14,4| 9,8 (10,0 | 10,6 [10,5bist1|96is12{12,2
Peftin (mit Spuren von
Glummi und einer ftic:
fteffhaltigen ©ubjtang und

ERbam ety ox 1,8/ so| 34| — | 21| — — | =

Holifafer und Giweig . . | 33 | 33(25| 31| -— =R e

SRR ekt I 849‘ s | sanilisiinum| s o el

m,&lmu,n 100,0 100,0 O

Die im Saft gelosten Beffandtheile find nach) Hodhfdtter:

Suder T 83,6
Drganifche Subftans durd) Kal€ fillbar 8,0

» » »  Bleiefjig » 0,7
T e N e

86,3
7,5
0,9
5,2

1100,0— 100,0.
3n mittleren Durchidhnittdzablen ausgedelckt entbielten alfo die Riben :

10 Proc. Suder
3 »  Peftin 2.
83 » Taffer

96 Proc. Saft
4 - Eiweif und Holzfafer

100 Proc.

Anftatt 96 Proc. Saft liefern dbie hpdrautifchen Preffen nicht mebr als

Bereang bed
audeeges



Suderers
trag brd

Auderrobres

peraglidien
mit dem

e Xitben.

Hufbes
wahrlng
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T0—T5 Proc. Saft; dbas Macerationgverfabren eine Duantitat Macerations:
waffer, welde im Mittel S0—85 Proc. Saft entfpricdht. Man vecliert alfo
wenigffeng, nady dem ecinen Werfabren 21, nadh dem andern 11 Proc. Saft mit
1Y, big 214 Proc. Sucder.  Aber auch von bem ausgejogenen Juder liefert
bie gegentodartige Fabrifation nur einen Theil. Je nad) den Umiftanden erhalt
man nur 5 Proc. Juder vom Gewidyt der Ritben; 6—61/, Proc. nennt man
ein gutes Refultat; in feltenen Fallen bat die Ausbeute T—8 Proc. erveidht.
Mit anderen Worten, von j¢ 100 FTheilen Sucer in den Ruben werben etva
60 Proc. gewonnen und 40 Proc. geben verloren.

MWenn audy hievaus bervorgebt, dbag die NRunkelciiben um 7T—8 Proc.
weniger Suder enthalten als das Budervobr, fo flellt fidh bdie Mechnung dod)
anders, wenn der Suderertrag auf gleiche Bobenflade beogen wird.

Gine Heftare Land in den franzofifdhen Colonien producirt, die Ausbeute
su T4, Proc. gerechnet, 2000 — 4000 Kilogramme Suder. Bon bderfelben Bo-
penflache erntet man wenigftens 25,000, in den glnftigften Fallen 50,000,
am gewobnlidhfien 35,000— 40,000 Kilogramme Riben, ober su 6 Proc. be-
rechnet, 1500, begiebungsweife 2100 — 2400, felbft 3000 Kilogramme Juder
alg Eauflide TCaare. :

Dies ift, mas man an Suder wirklidh darftellt. Fene Qluantitaten Riben
enthalten aber 2500 big 5000 Kilogr., im Mittel 3500 bis 4000 Kilogr.
Suder. Redynet man (nad) Bouffingault) per Hebtare 19000 Kilogr.
Suderrohr, fo entfpredhen diefe zu 17 Proc. gerechnet 3200 Kilogr. Suder.

€3 folat baraus, daf gleide BVodenflachen ziemlidh gleiche Mengen Sucker
erjeugen, und baf fidy burdy bdie Fabrifation jiemlich gleichviel Handeldmaare
bavaus dacftellen [aft, ob fie mit Sucerrobr, ober mit Riben bepflanst iff. —

Eine nidht minder riiche Quelle von Sdhwierigbeiten, als bie bereits er-
wahnten, liegt flic bdie Suderfabrifen in der Mothivendigkeit, die Ritben fir
die Dauer der Fabrifationsperiode, alfo von Anfang Dectober bis Februar ober
Mars, aufyuberwabren. Bei einem Planzentheil, der viermal mehr Waifer
alg feffe Theile und unter diefen Stoffe enthalt, die fidh fo auperordentlich
leidht, sumal in verdbliinnten Lofungen, jerfegen, wie Juder, Ciweif 0. — ift
biefes eine nicht gevade [eichte Wufgabe. Diefe Aufgabe wird dadburd) evfdwert,
dbaf der Fabrifant nicht nur fir die Crbaltung der Riben aberbaupt, fondern
ausoriclich fite bie Erhaltung des Saftes in einem Juftand der leichten Bearbeit-
barfeit wie bei frifhen gutgearteten Miben ju forgen hat. &8 Eonnen nam:
lich Muben in dem Beginn einer Serfesung, in einem BVerdnderungszuftand be-
ariffen fein, in weldyem fie fitr die Vichfltterung nodh vollfommen geeignet, aber
fite bie Sucderfabrifation ein febr fdvieriges, balbbraudybares Material find.
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Man bat im Algemeinen mit jwei zerftorenden Cinfliffen ju Eimpfen .
mit dem Froft und mit der Faulnif. Lepterer wird mwefentlich befdrdert und
befdhleunigt durdh Mangel an Luftivedhfel und durdy Verlepungen oder Duet-
fchungen , welche 3. B. durdy) unvorfichtiges Ausfiechen bei der Ernte und un-
adytfames Umladen leidht vorfommen.

Nady dem gewohnlichen, alteren BVerfahren legt man auf dem Feldbe Gru-
ben an, in tvelche die Miben ecingefhichtet und dann mit Stroh und einer
dicfen Lage Erde bedeckt werden. Eine Tiefe von 4—>5 Fuf ift am paffendften,
reil bei groferer Tiefe bas grofie Gewidyt der oberen Schichten, die Niben der
unteren Schichten befchadigen rolirde. Um den Luftwedhfel herguftellen und ju er:
Balten, werden bder Ldnge nady {hmale Graben im Voden der Grube ange:
bradht und in bdie Graben in beflimmten Abfiinden mit Stroh ummickelte
Prable aufgeftellt, um welde herum bdie MRitben eingefest werben; 3ieht man
biefe Pfable nachher hevaus, fo bleiben fenfrechte Kandle tibrig, weldhe mit den
Griben im Boden in BVerbindung fichen und wie Kamine wirken.

9enn man bdiefelbe Grube mebrmals hintereinander benupt, fo Eann o8
fidh leicht ereignen, daf bie juriifgeblicbenen und mittlerveile in Faumif ge-
vathenen Abfalle und Ueberbleibfel ben gefammten neuen Vorrath in Eurger
Beit in Faulnif verfepen und zerfioren.

Einige der befferen Fabrifen baben angefangen — unbd jwar mit gutem
Grfolg — anftatt der Gruben, bededte Magazine auf der Erde anjulegen.
Dbgleich Eoftfpicliger in ber AUnlage follen fie fich bodh durch beffere Erhaltung
ber Mitben in Folge von vollfommunerem Luftivedhfel bejablt madhen.

Keine von beiden Arten der Aufberoabrung iff bisjest geniigend; in bei:
den Fllen verlieren die Mitben merblih an Werth. &3 baben fidh daber viele
Sadyerftandige damit befdhaftigt, diefe Aufbewabrung der Miben im natle:
lihen Buftande ju umgeben. Diefe Fdee liegt der in den lesten Jahren viel:
befprochenen SMethode von Sdlisenbad ju Grunbde, die Riaben unmittelbar
nady ber Ernte in Sdnitten 3u trodnen, trofen aufjubewabren, und als
trocEner BVorvath ju vecarbeiten. €8 ift einleuditend, daf auf diefe Weife dem
BVerderben der Riben durdhaus gefteuert, cine viel freiere Bewegung des Be-
triebed moglich unbd ber Fabrifant nicht mebr {Elavifch an eine beftimmte Seit
gebunden ift; e8 fallt aber aud) auf den erften BHE in die Augen, daf bdie
gange TWaffermaffe der Ritben zweimal verbampft werben muf, ndmlich
einmal beim Trodnen unbd ein jroeitedmal beim Berarbeiten, wo fie sum Be-
buf ber Adbjcheidung des Juders von bden anderen Subftanzen twieber jugefest
mwerden muf. Diefer Umftand fallt — bei den allgemeinen boben Preifen des
Brennftoffs — febr in’s Gewidyt. —
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Das Slisenbady’(che Verfabren iff nur flie bden fabrimagigen Betrich
ausfitbrbar, alfo im grofen Maafftab mit der Suderfabrifation felbft. Gfbe
eé ein Trocenverfabren, welhes in Eleinem Maafffabe und mit decfelben
Sidyerheit dbes Erfolgs von dem Landwicth Eonnte ausgeflibrt werden, fo whre
die Fabrifation bes Sucers vom Ritbenbau emancipict und die Hauptfrage Ter
inldnbdifdien Bucdergewinnung gelost. Alsdbann rofirde man den Bau der Sucker:
vitben nur dort betreiben, wo ibn bdie Lage, Bobenbefchaffenbeit und die hbri-
gen Guiturverhaltnifie hin verreifen; man toliede die Fabrifation dabhin verlegen,
wo Brennftoff, Arbeitslobn und Transporvtmittel am woblfeilften find und
enblidh beive Betriebe dadburd) in WVerbindbung fesen, daf man die Ribe durdh
Frodnen ju einem [leichten, ficheren und woblfeilen Transport gefdhickt
madte.

Ueberfidgt der landwicthfdaftlidhen Gemwerbe.

Die landivivehfdhaftlihen Crezeugnifje bilben bden Ausgangspuntt jahl:
reidier ®ewerbe, weldhe darum ju bden widtigften gebdren, weil fie auf die
alleenachiten Bedlirfniffe qeridhtet find, denen jeder obne Uusnabme unter:
worfen ift. Die demifche Statif diefer Erieugniffe — deren Grundlinien in
vorftebenben Bilattern entworfen find — alfo das Sufommenfiellen unbd bdie
Vergleihung und Ermittlung des dhemifchen Beftandes und darauf beruhenbden
MWerthes, ift fiir das Chemifche biefer Induffriegweige ecine gerade fo fichere
Bafis, ein ebenfo leitended Princip, ein ebenfo gut gelegener Hobepunkt von
bem aus das Auge Ueberjidht tiber ben Jujommenbang befommt, — alg s
die mechanifche Statif far bas Medhanifche ift.

Ginige diefer Gererbe erfaffen das NMaturprodbufe, womit fie fid) befdhaf-
tigen, als ein Ganzes auf und bejweden mebr ecine Aet Aufbereitung, als
Sdyeidung; fo bie Millerei — ;

: Gine andere Gruppe hat das beftimmte Siel, aus dem Sufammenbang
bed dhemifchen Beftandes der Naturprodukte beftimmee Theile indufiviell heraus:
sufdheiden; fo die Starfe=, die Kleber: und die Suderfabrifation.

Bei allen bdiefen ift die Umgeftaltung eines oder mehrever Beftandeheile
sau einem Sunfiprodbut nicht die Abficht, bhodhftens das Mittel jum Jiel. Diefe
Umgeftaltung tritt jedod) bei der Gabrungs= Indufirie alé Hauptywed in den
Vorvergrund. Der vothe Faben, der fich durd) alle Gabhrungsbetriebe leicht
nadyweislich hindurchfehlingt und fie verfniipft, iff eine viergliedrige Kette von
chemifchen Proceffen. Bei ihrem vollen Berlauf beginnt fie mit dem Starkemehl.

Das StdrEemebl verwandelt fidh unter dem Cinfluf von Sauren,
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Kleber, Diaftafe in Suder um; der Juder erleibet unter gewiffen Umftdnden
eine Jerfesung, weldye die geiftige Gabrung beifit und ibn in Koblenfdure und
ALEobol fpaltet. Dev AlEohol vermandelt fich, ebenfalls unter befonderen
Umftanden durch Orpdation; oder Cinwirfung des Sauerftoffs, in Effigfaure.

Die in Nede flebenden Gewerbsiweige geben nun entiveder von ber
Starfe aus, oder {ie finden fchon Sucker von der MNatur gebildet vor. [m
erften Fall baben fie entweder nur die erfte Stufe, alfo die Suderbilbung jur
Aufgabe, fo die Starfesucerfabrifation;

ober fie erzielen die jweite Stufe, dbie Erjeugung von Alfohol; dies ift
ber Jall ber Bierbrauerei (aus Gefreive) und der Branntwein= und
Spivitusbrennerei (aus Getreide und Kavtoffeln);

ober endlidh jie beywedten die auferfte und leste Stufe der Umgeftaltung,
die Effigfiederei (aus Getreidebranntivein).

51 bem zweiten Fall, wo man von bem bereits 'aarIjunheﬁm Buder aus-
gebt, bat man entweder die Crzeugung von Wlobol in Abficht, wie bei dem
Wein aus Trauben, DOt und der Rumbrennerei aus Melaffe:

ober man hat wieder die Efjigaewinnung jum Jwed: MWeineffig, Db{E-
effig. Beibem Braugefdhaft und der Weinbereitung verbleiben die Subftanzen,
welche die Starfe oder den Suder begleiten, in der erjeugten geiftigen Flifjigteit,
foreit fie fich nicht demifch, 3. B. durdy GBasentwicdlung odber Unldslidhwerden,
abfcheiden. Bei dem Brenngefdhaft werden fie dagegen ausdritcklich, dburdh den
mechanifchen Borgang der Deftillation entfernt, foweit fie nidt flidtig find.
Beide das Brenn= und Braugefdhaft, liefern mithin geiffige Fluffigeiten, worin
jene Stoffe, welche in dben NRobprodubten Begleiter der Starfe ober des Suders
find, fich theiltoeife und jroar mebr ober weniger umgeftaltet vorfinben. Dabin
gehoren bas Gummi, die Salze, der geloste Kieber des Biers, die Blume des
Being und feine Salze, die Fufelole des Branntweins 2c.; fie find e8, weldhe
die fpecififhen Verfdhiedenheiten zwifchen den geiftigen Fliffigkeiten und Ge-
tranfen bebingen.
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