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Um Eier zu konservieren, bediene man sich folgenden Verfahrens:
Frisch gelegte Eier lege man in einen irdenen Topf und {ibergiebe
sie mit einer Mischung von 1 Raum-Teil Wasserglas und 8 Raum-
Teilen Wasser und zwar so, dah samtliche Ei.. von der Fliissigkeit
bedeckt sind. Den Topf binde man dann mit Papier zu und bewahre
ihn im Keller auf. So konservierte Eier halten sich lenge Zeit frisch.
Man bendtigt fiir 100 Eier 1, Liter Wasserglas verdiinnt mit
4 Liter Wasser.




