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Maladies.
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A MESSIEURS 1
LBES DOCTEURS

en Medecine des Fa-
cultez Provincialles &
Etrangercs,pratiquant
a la Cour & a Paris.

A ESSIEVFRS,

o

Aprés avoir ﬁrffﬂﬁ’mmt Clig-
diec votre excellente pratigue, pen-
dant un grand nombre d’années

-

a i




FPIT R E
gue 1¢ me [uis attaché a vous [ui-
vre; apres avoir tiré de vos ju-
dicienx avis ¢ de wvos doéfes
snflructions 5 toutes les lumiéres
dont 1avois befoin, pour meriter
Uhonneur d’étre en correfpondance
avec vous; enfin aprés avoir pe-
netre les raves qualites qui vous
vendent wvenerables a toutes les
perfonnes de difecrnement , 1 anross
beaucoup a me reprocher, fi 1e
' AVOIS Pas recherche avec un
extreme empref[ement  Loccafion
de vous rendre un hommage afSez
publique, pour faire commoitre a
tout le monde a quel point fe
vous honore , ¢ combien jr;' ﬁ#.’fﬂ‘
fenfible a la reconnoifiance que
7e wous dois.

C’eft dans cette viee, ME §-
SIEVRS , que jay affemblé
quelques parcelles de mes memoi-
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EPLITRE.
res, pour en former un corps d’oy-
vrage » ¢ pour vous le confacrer
enfuite par une dedicace tres ref-
pectuenfe : peut étre que vous le
regarderez comme une produition
informe qui a befoin d’étre recti-
fiée dans toutes [es parties ; mais
peut-étre anfli que wous formerez
en meme temps le defSein de tra-
vailler vous mémes a cette relti-
fication : trop hewreux s'il en ar-
vivoit ainfi ! la [econde édition de
ce Livre me donneroit le plaifir
de woir paroitre [ous mon nom,
un Ouvrage a Uéprenve de toutes
Cenfures , ¢ contre lequel la plus
[evere Critique me ponrroit rien
oppofer.

Ce prejugé que 1e tiens infaills-
ble, eft fonde [ur de puifantes
confiderations : en effér vous cul-
sivez avec tant de [oin les beu-
3 14




E:PF T RaE:

veux talens que la nature wous
a dcpartis , que ne pouvant avoir
de referve pour vous , elle eft con-
trainte (pour ainfi dire ) de [e dé-
CONTYr uue A VoS yeux , de vous
rendre les confidens de [es plus
fecrettes demarches, ¢ de”vous
faire les depofitaires de tout ce
gu’clle ade plus precieux; ¢ com-
me vous étes devenus par tous ces
avantages,lesplus zeles ¢ lesplus
fermes partifans de la vérité, vous
avez e le bonheur de vous attiver
une eflime ¢ une confiance figene-
rale, que vous avef toitjours cté
ﬁ'ﬁrmus par l’ﬂppruéa#an des
grands, par les [uffrages des [ca-
vans » & par la voye du peuple,
contre toutes les attaques de wos
ennemis les plus cruels ¢ les plus
snjufles. _

Auflv ont-ils i dans tous les




ERTTRE
temps e chagrin de voys Vosy
profperer avec éclat , mnl 27€ toutes
leurs cabales ¢ toytes leurs intyi-
8uess car ca prefque todjours éré
d’entre vous gue les Papes, les
Emperenrs , les Rois, e les autres
Potentatsde I'E urope ont tiré leurs
premiers Medecins , ¢ eff-geste fe-
conde Pepiniere qui en 4 encore
fourn: prefgue generalement a tons
les Pringes ¢ PrincefSes du Jang
¢ des Cours etrangeres \  aux
grands Seignenrs, ¢ zux Camps,
Ha}iﬁgﬁx ¢ armiées du Roy : C ’f_’[t’
a cette Republique de litsorature,
gue le public doit 14y ad Iluftres
¢leves ¢ tantde Livyes excellens;
enfinc'cft de cette pifeine Jalutaire
que les provincimux ¢ les étran-
gers malades, tivent yn Jeconrs
gu'ils  ne ponrroient recoyuyer
W aillenrs ; 'y myans que vous [euls




EPITRE.
qui  connoiflent  lenr conflitu-
zion.

Mais pourneparlerque del’état
prefent des chofes , & [ur- tous
de celles qui [ont fi fort expofées
aux yeux de tout le monde, que
la malice de wos ennensis i’ej?‘"ar-
ceroit en vain de les cacher;
weft-ce pas d'emtre vous que le
Roy , Monfienr, Mademoifelle de
France, Mﬁdﬁ?ﬂﬂ!ﬁ’”ﬂ d Orleans,
& Madame de Guyle , ont tire
les Medecins qui [ervent actuel-
lement prés de leurs perfonnes,
dans la qualite de premicrs , on
dans celle d'ordinaires, & n'efles
Vous pas vous memes CCHX a qui
Pon a recours dans le public, pour
feconrir les malades qui ont éte
abandonnés , par cenx qus font
confifter toute la Mcdecine entrois
ou quatre remedes , qu’1ls preferi-

i — = —




EPT T RE.
vent [t indifferemment ¢ fi dan-
gereufement en toutes occafions:
en un mot weft ce pas par vos ob-
fervations ¢ par vos experien-
¢S gu'on a fait tant de décou-
vertes utiles dans I Anatomie ,
dans la Chymie, ¢ generalement
dans toutes les parties de la Me-
decine , o Uerreur ¢ la confu-
Jion triomphoient , avant les im-
portantes yeformations gue vous
) aveg faites.

Mais quels autres avantages
le public ne tireroit il point de
votre part, fi Uenvic ne s'oppofoi
pas avec autant de pAafJion que
d’imjuftice . 4 wos entrées dans
les lieux on elle 4 du credit, au
progres de wos recherches , i 1’ Ins-
preffion de wos Livres, 4 wos
conferences publigues , ¢ aux
exercices de charité  que wous
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EPITRE.
gui  connoifSent leur conflitu-
ztion.

Mais pourneparlerquedeUétat
prefent des chofes s & [ur tows
de celles qui [ont fi fort expofées
aux yeux de tout le monde , gue
la malice de veos ennemis 5’?‘0;’-
ceroit en wvain de les cacher ;
weft-ce pas dentre vous gue le
Roy , Monfieur, Mademoifelle de
Frunce, Mademoifelle d’ Orleans,
& Madame de Guyfe , ont tire
les Medecins qui [ervent actuel-
lement prés de leurs perfonnes,
dans la gualite de premicrs , ou
dans celle d'ordinaires, & n'efles
VOUS Pas Vous mEmes CCHX a qui
Uon a recours dans le public, ponr
[feconrir les malades qui ont ere
abandonnés , par cenx qui font
confifter toute la Mcdecine en trois
ou quatre remedes s qu’ils preferi-




=PI TRE
vent [i indifferemment ¢ fi dan-
gereufement en toutes occafions :
en un mot u'eft ce pas par vos ob-
fervations & par wvos experien-
¢Sy guon a fait tant de décou-
vertes utiles dans P Anatomie ,
dans la Chymie, ¢ generalement
dans toutes les parties de la Me-
decine , ois Uerrenr ¢ la confu-
fion triomphoient , avant les im-
portantes yeformations que vous
J aves faites.

Mais quels autres avantages
le public ne tiveroir il point de
votre part, fi Penvic ne s'oppofoit
pas avec autant de paffion que
d’iﬁjﬂﬁice » A VOS entrées dans
les lieux on elle a du credit, a4
progrex de wos recherches ;a1 Ins-
preffion de wos Livres, 4 wos
conferences publiques , ¢ aux
exercices de charité que wvows




EPLT R E:
pratiques en faveur des panvres :
sertainement on verroit bien-tot
ln Medecine dans ce haut point
de perfection fi defiré de tout le
monde » & [i pen recherche de
tant de Medecins, qui par une
non-chalance pumﬂlzb{f, [e laif-
[ent emporter awm torrent des ma-
X1mes d’fsﬁagf, e qui par uneé
une barbarie odicufe , oublient ce
gu’ils doivent a Dien au Prac:b:;fm
& A eux-mémes s pour [acrifier a
lenr avarice ¢ a leur ambition,
ceux qui par une confiance Aven-
gle, s abandonnent a leur fatale
¢ indifcrete pratique.

Mais pour ne pas entrer plus
avant dans ce parallele, ¢ pour
ne point irriter des gens, dont les
atteintes [ont toh)ours auffi dan-
gerenfement que malicien[ement
premeditées, 1e dois remtrer dans




ERINIR OB
MES premiers mowvemens , poup
wvous afSirers que perfonne ne pent
étre avec plus de veneration [éx
plns dardenr que moy,

MESSIEVRS,

Votre tres humble
& tres obeiflant
Serviteur.

DE BLEGNY.




mtfﬁ\ Voyageurts, on
trouve quelques Chapi-
tres qui traieent {eparé-
mant di T he,du Lale
& du Chocolat. Qucl-
ques uns de nos Mecdecins
& de nos Simpliciftes,
ont c111prunté de ccs

:‘gil'
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Awvertiffement.

- Auteurs, les Relations &

les Figures qu'ils avoient
donnéesfur ces Matiéres,
y ajolitant méme quel-
ques obfervations Mede-
cinales; 8 Monfieur Sy!-
veltre du Four Mar-
chand a Lyon, e donna
la peine il y a environ
quinzeannées,de donner
au Public une compila-
tion de ces relations &
de ces obfervations, qu’il
vient de faire imprimer
enn {econde Edition, ce

‘qui peut pafler pour un




Awertiffement.
ouvrage aflez complet.
Il ma femblé neane
moins que cette maticre
n’éroit pascpuilée, & que
du moins elle devoit étre
examinée & expliquée
plus Phyfiquement , c'cft
ce que je me {uis propo-
(¢ de faire, & c’eft ce qui
m’'oblige de donner cet
eflay au Public, qui n'eft
proprement que le projet
d’une hiftoire plus com-
.plctc,b.laquellc je nepour-
ray donner la derniere
main , qUapres avoir re=

_‘J"«.
¢t




Avertiffement.
¢Q des Sgavans,la grace
de me communiquer
» | leurs obfervations,

: Ce projet donc ne doit
« | €tre confideré, que com-
| meunefimpleexpofition
+ | desprinci pes, fur lefquels
je travailleray plus fe-
ricufemenc dans un aucre
temps 5 mais qui ne laif~
fera pas dayoir des.i-
prelent fes utilicés, puis
quaprésavoirdonnéune

idce affez diftinéte de Ia

nature des chofes quien

fon le fujer, je pafle juf-

.




Awertifsement.
| qu'awn, bon ufage quon
| en doit faire, pour con-
ferver la fante lors qu'on
la poflede, & pour lare-
parer lors qu'on a cu le
malheur de la perdre. Au
furplus on trouvera aufli
dans cet opufcule diver-
{es utencilles & commo-
ditez de nouvelle inven-
tion, qui fatisferont ap-
paremment la curiofité
des Leteurs,




A VIS
L’AUTEUR. ne craint pas

d’avertir, qu’il travaille
actuellement 4 'hiftoire natu-
relle du Tabac, car quand il
{eroit prevenu fur cec article,
il auroit toiijours dequoy en-
cherir fur tout ce qu’on en
pourra dire, aufli bien quefur
ce quen a déja dit Monfieur
de Prade,ayant en maindes ob-
fervations & des experiences
qui luy font abfolument par-
ticulieres. Cependant il prie
les Curieux de luy communi-
quer celles qu"irs peuvent
avoir faites {ur cette matiere,
faghant bien qu’un feul hom-
me ne peut Fas tout obferver
fur quelque fujet que ce foit.

EI}




eAPPROBATION
de Monfieur F alconnet,
Confeiller Medecin or-
dinaire du Roy, Doyen
du College des . Mede-
cins,€9 ancien Efchevin

delaVille de Lion. |

Es Ouvrages de Mona-
ficur pE BrEGNY,
ayant eu toute leftime &
toute l'approbation quil en
pouvoit attendre, il n'en
¢oit pas moins elperer du
Livre qu'il a compofe fur
FUfage du Thé, du Caffé
& du Chocolat , & ayant




ell ordre de Monfcigneur
le Chancelier de l'exami—ner,
Nous I'avons approuvé &
nous l'avons | uge neceflaire
au public | qut tirera fans
doute bcaucoup d'utilité,
des nouvelles & curieufes
recherches qui s’y rencon-
trent, cét Auteur ayant dé-
couvertavec beaucoy p def-
prit & de clareé, plufieurs
particularirés égalementim.

portantes pour [ {anté,
& agréables poyr ufage,

DonxnE 3 Lion, le 13,
Juin rgge,

Signé, FALCONNET.




Privilege du Ro).

AR grace & Privilege

du Roy, donnea Ver-
{ailles le 29. Juin 1686.il eft | '@
permis a Thomas Amaulry |
Marchand Libraire a Lyon, |
d'imprimer ou faire im-
primer, vendre & debiter
par tout le Royaume,un |
Traité du Thé, du Caffé ¢ |
du Chocolas , compofé par |
NicorLas DE BLEGNY,
Confeiller, Medecin ordi-
naire de Monfieur, avec de-
fenfes & tous Libraires, Im-




primeurs, & autres, d'Im=
primer, faire Imprimerven-
dre & diftribuér ledit Livre,
fous quelque pretexte que
ce foit, méme d’impreﬂ?on-
€trangere & autrement, fans
le confentement dudic ex-
pofant, oude {es ayant cau-
Afes, fur peine de confilca-
tion des exemplaires cone
trefaits, mil livres d'a-
mandes, dépens; domma-
ges & interets, ainfi qu'il
clt plus amplement porré
parles Letctres de Privilége.

1R,eg{ﬂré‘ fur le Linre de la
Communanté des Libraires ¢z




iy A

Imprimenrs de Paris, le 30. 1uil-
let 1686. ﬁ:iwm ' Arrest du
Parlement du 8. Awril 1653,
¢o celuy du Confeil prive du
Roy du 27. Février 166,
Signé ,

ANGOT, Siadic.

Ledit Sieur AMAULRY, 2
ced¢ & rtranfporte le fufdic
Privilege audit S* DE BLEGNY
pour en joiir fuivant ’accord
fait entr’enx.

Imprimé anx dépens de U Autenr.

Achevé d’imprimer Eour la pre-
miecre tois le 1. Decembre 1686.
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LE BON USAGE

DU THE', DU CAFEE'
ET
DU CHOCOLAT,

PREMIERE PARTIE

Traitant de la N ature, des proprietés
(?%F@@mﬁ]%f

CHAPITRE: T

Dela ﬁrme exrerieure dy They des lieus 0i

on le cultyve, ¢ defes differentes denoms.
narions,

de Thé, 3 une peti-
g_ te feiiille defleichée

* qu'on nous apporte
des Indes Orientales , & €=

A




s Lebonufage du Thé »
core a la teinture de certte
feiiille , donton faitune boif-
fon aflés agreable par l'addi-
tion du fucre. Q.}e}i’qucs Au-
teurs comparent cette feuille
A celle du Sumach dontilsveu-
lent que ce foit une efpcce;
mais comme on {cait que la
plante %ﬂ la produit n’eft
qu’un arbrifleau,quelques au-
tres 'ont cOparce avec plusde
raifon au Piment Royal,qu'on
nomme en latin Chamaleagnus
o\t Myrtus Brabantica; puilque
les fleurs de cét arbrifleau font
dentelées, améres , & odoran-
tes comme cellesdu Thé; jene
voudrois pas dire neanmoins
que c’en foit une efpéce, mais
je ne voudrois pas aufli con-
clure avec Monfieur du Four,
qu’il doic écre neceflairement




dn Cafffé, & du Chocola. 3
d’une nature differente , par
cette {eule raifon qu’on le Elit
entrer dans la biére qui eny-
vre,& qu’au contraire unedes
propriecés plus eflencielles du
The eft de des-enyvrer ; car
pour détruire I’olﬁjec”tiﬂn de
Monfieur du Four, c’eft aflés
de dire qu’étant en Angleter-
re, j’ay pris plaifir a faire faire
de la Bi¢re feulement avec de
I’Orge & du Thé, qui €toit a
la verité infiniment plusagréa-~
bles que celle qu'on prepare en
Flandres avecle piment R oyal,
mais quiavec cetee delicatefle
de gotit, ne laifloie pas d’eny-
vrer plus puiflamment,

En effer i Monfieur du Four
etit propof¢ cet objeftion 4 des
Phificiens avant que de la pu-
blier , il auroit apris qu’elle
A ]




4 Lebon ufagedn The,

peut d’4utant moins {ubfifter,
qu’entre une fimple infufion
& une liqueur fermentée,ilya-
cette dif%::rcn ce,que I’infufion
retient tofijours les qualités
desingrediens qui luy fervent
de matiere , & qu’au contraire
une liqueur ne {cauroit {ofite-
nir la fermentation, fans deve-
nir differente de ce qu’elle
¢roit auparavant ; mais apres
tout,ces comparaifons deplan-
tesme paroiflent d’autant plus
inutiles, qu’entre certaines ef-
pécesdenos plantes quenous
raportonsaun méme genre , &
quernous comprenons fous un
méme nom , ilyade notables
differences dans leurs pro-
prietez ; tellementcque qu‘and
il feroit vray que nous aurions
ici une forte de Thé, ilferoit




du Caffe s ¢ du Chocolat. $
d’autant plus different de ce-
luy qu’on nous apporte des
Indes , qu’outre la diffe-
rence qui {e trouveroit dans
les efpeces par rapport a la
forme, il v auroit encore celle
qui dD!t&CCfT&il’C‘_llcnt reful-
ter dela diverfice desclimats :
c’eft pourquoy”*je ne m’arre-~
fteray pas a rapportericy, ce
quia fait croire a quelques
Auteurs qu’on pouvoit encore
prendre pour des efpéces de
‘The, la Beroine & quelqu’au-
tres plantes qui ont les feiiilles
dentelées , leurs reflexions
n’étant & mon fens d’aucune
confideration.

Mais je ne dois pas me dif-
penfer, de marquer les diffe-
rences quife trouvent dans le
Thé¢méme, que nos negocians

A 1




6  Lebon ufage du The,

tirent du Japon & de la Chine,
car celui que les Japonnois cul-
tivent & qu’ils nomment cha
ou tcha ou encore tcha elt
d’un verd clair & jaunatre,
& d’une odeur fi douce qu’elle
tire en quelque ford® a celle
de la violette, ce qui fait que
ceux méme d’entre eux qui
le négocient avee les Chinois,
le nomment afles ordinaires
mens Aeurs de cha outchaim-
perial c’eft fans doute par
cetre raifon & a caufe de 1a
cherté exceflive , que Mon-
fieur Tavernier a penfé, que
cette efpéce de The croit ve-
ritablement de pures fleursde-
feichées, mais c’eft un faic fur
lequel je me fuis éclairci ¢rant
a Londres , avec plufieurs
Marchands Hollandois qui
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du Cﬂ_ﬁ'e' , ¢ du Chocolat, 4
pratiquent le commerce du
The, & qui one faic plufieurs
fois le voyagedesIndes Orien-
tales, ayant appris d’eux que
les Chinois & les Japonnois
fort tant d’état de notre fauls

¢; & des autres denrées qui
ﬁ:urs viennent de I'’Europe,
que pour les avoir par échan-
ge,il prefentent tofijours a nos
Marchands tous ce qu’ils ont
de plus exquis, & que cepen-
dant il peleurs ont jamais pre-
fente de ces pretendués fleurs
de The.

Cen’eft pas que l'arbriffeau
qui produit les feiiilles de
The , neproduife aufli une
forte de fleur jaunitre, & A ce

u'on croit femblable & celle
ﬂu {fumach , mais il eft cerrain

que cette fleur n’a jamaisécé
A iiij




8  Lebonufagedn The,
negotice , & il eft probable
d’ailleurs qu’elle ne rendroit
pas une teinturc verte , ou
que du moins le verd de cette
teinture,feroit plus clair & plus
jaunatre que celuy de la téin-
ture que donne le Thé de la
Chine , ce qui s’accorderoit
encore moins avec les fenti-
mens de Monfieur Tavernier,
qui nousa voulu faire enten-
dre que la fleur de ¢bs, don-
noit plus de verd a fa teintu-
re que le Theé dont on ufe a
la Chine. '

Mais quoy que ce qu’on
nomme fleurs de cha, ne fois
veritablement que la feiiille
du plus fin Thé du Japon,
il eft certain que f{a teinture
eft infiniment plus agreable
que celle du meilleur Thé de




du C’mﬁe’, & du Chocolar. o
la Chine , & qu’auffi il fe
vend commedit Monfieur Ta<
vernier 4 un fi haut prix dans
le pays méme , qu’il y a lieu
de croire que nos Marchands
nes'en chargeroient pas , s’ils
éroient obligés de T'acheprer
au compeant ; mais il eft cer-
tain que par leurs cchanges
ils en ont du plus excellent
qui leur cofite aflés peu, pour
ledonnericya beaucoup meil-
feur marche que ies Mar-
chands métes du Japon, &
pour faire neanmoins un gain
tres-confiderable dans ce com-
merce.

Pour revenir maintenant a
la diftinction que je veux éta-
blir , je dois faire remar-
quer que le Thé de la Chine
a {es feiilles plus grandes,




16 Le bon ufage du The,
d’'unverd plus brun, & d’une
odeur beaucoup moins agréa-
ble'que le ¢ha du Japon,aufli
la teinture de ce Thé eft-elle
plus verte & beaucoup moins
plaifante, en forte méme que
Iinfufion du plus commun, a
un gotit qui approche en quel-
que fortede celle du {fené.
A tour prendre, il y a nean-
moins afles de rapport entre
U'arbrifleau quiproduit le cha
cu Japon, & celuy qui fournic
le The dela Chife, pours’en
faire une idce fuffifante par
I'infpeétion de lafigure quieft
a la page qui {uit. .







12 Lebonufagedn Thé,

L’Autheur des Ambaflades
de la Chine,dit que cét ar.
brifleau efta peu pres de la
hauteur de nos rofiers & de
nos grofeliers , que fa femence
qui eft noirdtre ¢rant jettée
en terre, produit dans ’efpa-
cedz trois ans, des plantes cui
font de rapport , & dont on
cuéille au printemps les pre-
mieres & les plus tendres feiiil -
les, qui font longuettes, poin-
tués & dencelées, qui{e deflei-
chent & qui s’apelotonent
{feparement , en les faifant
chauffer a petit feu dans un
vaifleau propre a cer effer,
& les envelopant enfuite dans
un matelasde la plus finetoile
de coton , avec lequel il les
remuent & lesagitent d’une fa.
gon proprea lesployer & ales




o . i g

du Caffés & du Chocolat. 13

entortiller, les faifanct chauf-
fer, les envelopant & les
remuant autant de fois qu’il
eft neceflaire, pour étre bien
defleichées & bien entortil-
lees , ce qui les rend propres
au commerce, pour lequel on
les conferve dans des vafes
d’Etain , qu'on bouche &
qu’on {celetres-exactement,
Sil’on en croit cér Auteur
on pourroit efperer de cultiver
cet arbrifleau, dans les en-
droits de I’Europe ou I'hyver
fe fait confiderablement ref.
fentir : car il afltire que lanei-
ge ny la gelée ne peuvent point
empccher qu’on n’en fafle cous
les ans une copieufe recolte;
c’eflt pourquoy ayant formé
le deflein d'en faire Ieflay,
je priay tres-inftamment un
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Marchand qui devoit faire
voile aux Indes 'année der-
niere, de m’apporter de cette
graine noiritre co nfervéeavec
toute la precaution poflible ,
ce qu’il me promic de faire
fous ’efperance de la recom-
penfeque je luy propofay ; s’il
me tient parole je {uivray
mon deflein , & je feray part
au public de tout qu’il yaura
de remarquable dans certe
¢preuve , dont le fucces eft
cependant d’autant moins af-
fare¢ , que plufieurs Auteurs
aflurent que le ¢ha du Japon
& le Theé des Indes, ne {e cul-
tivent pas a Dbeaucoup pres
dans toute 1’étendué de ces
deux grands pays ; mais feule-
ment dans quelqu’unes de
leurs provinces, Il {emble
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neanmoins par les obferva-
tions medecinales de Tulpius
Medecin Hollandois , qu’on
en cultive aufli depuis quel-
ques temps dans le Royaume

de Siam, ceft furquoy nous

pourons avoir quelques éclair-
ciflemens par les Ambafla-
deurs qui en font partys, & qui
{e doivent rendre inceflament
aupresdu Roy , pour compli-
menter & pour faire de riches
prefens a {a Majefté dela jart
de leur Souverain, quiadéja
marque avec tanc d’cclat par
des Ambaflades precedentes,
Pextréme veneration qu’il a,
paur les heroiques vertus de
nétre incomparable Monar-

qllﬂ'.
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CHAPITRE 1L

Du choix ¢~ des differens frfx
du The.

LA diftin&tion qu’on a di
faire dansle chapitre pre-
cedent,entre le Thé du Japon
& celuy de la Chine ,; ne doit
pas faire croire que quand il
s'agit de choifir du Thé en
Europe , on doive {e mettre
fort en peine , des lieux d’olr
les Marchands ont tire leur
differentes efpéces de Thé,
non feulement parce que ece-
luy du Japon f{e tranfporte
fouvent a la Chine, & que re-
ciproquement celuy dela Chiy
ne eft aflés ordinairement en--
veyé au Japon , maisencore

par
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~ parcecte raifon plus eflenticlle,
- quelemoindre The du Japon,

ne vaut pas a beaucoup prés
le meilleur The de la Chine,
qui n’eft infericur qu’a cét
excellent Thé duJapon,qu’on
celebre & qu’on diftingue
de tout autre par le nom de
fleurs de ¢hz ,.comme on ap-

elle fleurs de Rhetorique
i:s plus élegantes & les plus
excellentes facons de parler;
c’eft pourquoy on obfervera
aflés de precaution dans le
choix du Thé , lors qu’on
sattachera a diftinguer fes
degrés de bonté par les obfer-
va#lons qui fuivent,

Le meilleur & le plus excel-
lent Thé, a la plupart de fes
feiiilles petites & delicates.
S1 on les obferve peuaprés

B
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qu’elles {fe font dilatées dans
I’eau chaude , on verra qu’el-
les auront repris leur premie-
re verdeur, & aprés une infu-
fion {fufiifante , on trouvera
qu’elles auront donne¢ a I’eau
une teinture d’un jaune clair
& verdatre, d’un gout & d'u-
ne odeur fi agreable. qu’il
femble que la violette & 'am-
bre méme y ayent quelque
part , ce qu’'on appercoit en-
core lors méme qu'on appro-
che fes feiiilles du nes, ou
qu’on les mache avant que
d’avoir été mifes en infufion,
n’ayantqu une mediocreamer-
tume & qu’une legere afbri-
¢tion.

Au contraire le plus mé-
chant The, a fes feiiilles con-
fiderablement plus grandes &
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plus c’paiﬂ"es yis qul demeus,.

rent d’un brun enfoncé. Aprés
meéme qu’elles fe f{ont dilatées
dans I’cau chaude, elles n’ont
prefque point d’odeur, & Pon
découvre par la langue qu’el-
les ont beaucoup d’amertume
& d’aftri¢tion. Elles rendent
une teinture roufle qui eft
d’autant plus défagreable 3
Podorat & au gofic, qu’elle
apFrochc en que%que fortede
celle du fené, & qu’une forte
dofe de fucre ne la {cauroit
cofriger.

Aprés ces remarques qui
diftinguent tres-précifement le
plus excellent Thé du plus
commun , on naura pas de
peine a reconnoiftre les diffe-
rensdegrés de mediocricé, qui
{fe peuvent rencontrer dans

B ij |
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routes les autres efpéces de
Theé , qui ne peuvent étre
differentes nv encre-elles n'y
par rapport au deux efpeces
qui viennent d’Etredefignées;
que dans le plus ou le moins
des bonnes ou des méchantes
qualites de ces efpeces , ce
qui établit’ toutes les diffe-
rences quon peut trouver
dans les divers prix du The.
Ces differences {ont d’au-
tant plus confiderables , que
M. Tavernier nous aflire,que
la leur de ¢ha {e vend julques
a cinq cens francs la livre
dansle Japon méme, & qu’on
{cait ncanmoins qu’on en trou-
vedela Chine a cinq ou fix
francs,cepédantil eft du moins
certain que les Chinois méme
achetrent aflés ordinairement
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cette fleur de cha des Mar-

~ chands du Japon, jufques a

cent, cent cinquante & deux
cens francs la livre, & c’eft
c¢ qui authorife nos Mar-
chands a la vendre icy 4 peu
pres fur le méme pied , quoy
qu’ils la pouroient donner 4
beaucoup meilleur marché, les
Japonnois & les Chinois mé-
mes, |’ échangeant tofijours vo.
lontiers poid pour poid,& quel-
quefois encore plus advanta-
geufement , contre les feiiilles
de notre faulge, en laquelle ils
trouvent de tres-grandes ver-
tus. Pour ce qui eft du Thé
commun ils en ont ordinaire-
ment cent livres pour dix li-
vres de faulge, & c’eft pour

-celaqu’en le donnant en gros

a fix francs la livre , ils ne
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laiffent pas d’y gagner beau-
coup.

Ordinairement il nefe char-
gent que de ces deux efpéces
de Thé; mais ils en font en-
fuite par un melange diffe-
rend, un grand nombre d’au-
tres efpéces, {elon qu’ils ajoti-
tentau Thé commun plus ou
moins de fleurs de ¢ha : & c’eft
d’ou vient qu’outre les prix
qui viennent d’€tre marqués,
on trouveencore du Théaro,
20, 30, 40, §0, 60, & 8o.
francs la livre.

C’eft encore par cette rai-
fon , qu’on trouve tant de
differences dans la grandeur,
& dansla confiftance des feiiil-
les d’une méme forte de Thé,
mais il eft vray neanmoins que
{ouvenc les trompeurs ont

g
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grand-part 4 cette difference,
en ajotitant au vray Thé les
feiiilles dentelées de plufieurs
de nos plantes ; en quoy il
paroit quon ne {cauroit
{)rendre trop de precaution
ors quil s’agit de choifir le
The. Cependant il eft 4 re-
marquer que cette precauion
ne doit pas tofijours s’éren-
dre, jufques a refuferles par-
celles menués du bon Thé ;
car il eft aflés ordinaire, que
les plus delicates feiilles du
The febrifent de la forte, lors
qu'il eft remué par cenux qui
le chdrgent.

On doitencore obferver que
fouvent le plusexcelient Thé,
c’eftadireceluy méme qu’on
nomme fleurs de ¢ha , degenere

en Thé commun, pour avoir
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écé trop long-temps gardé ou
mal confervé,car dans cet ctat,
encoreque fes feiiilles ayent
confervé leur propre forme;
{fon gotit, fon odeur & {es ver-
tus fe trouvent aneantiés , par
la diflipation defes parties {ub-
tiles & {piricucufes.

-
CI:IAPITRE FLE,

Delanature particuliere du The,

Ntre les qualités fenfibles
,du Thé, {on amertume &
fon aftriGtion érant les plus
confiderables , je ne puis me
difpenfer de rapporter en pre-
mier lieu, les obfervations que
j'ay déja publi¢es dans mon li-
vre du remede Anglois ; & qui
expliquent en general la na-
ture
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ture desdrogues ameres, voi-

~ cy donc a quoy fe reduifent

ces obfervations, Les élemens
des corps mixtes font les cor-
pufcules acides, liquides , ig-
nees , étherés & terreftres
Entre ces corpufcules, il n ya

ue les acides qui foient en
groit de piquer lalangue, & il
eft certain que tous les amers
la penérre, en forte qu'ils Y
font vivement reflentir leyur
attion ; il faut donc conclure
que les acides font tres do-
minans dans tous les mixtes
qui ont de l‘amcrrume.

Il faut obferver maintenant,
que les acides meflés avec
beaucoup de corpufcules Ij-
quides, ne font que des li-
queurs piquantes & difloluan.

tes; comme les efpritsde fel, de
C
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vicriol, d’alun &c. que joins a
des corpufcules i%nées , ils ne
font que des cauitiques com-~ Fu
me le fublimé corrofif, I'efprit 31
de nitre, les pierres a cauter- |
res &c. qu’intimement unis
avec des particules {ulphurces

& oleagineufes , ils ne font

que des mixtes fort doux com- | .
me le miel le {ucre &c. I1s’en- €& .
{uit qu’il n’y aqueles corpul- |
cules terreffres, qui mefles &
incorporeés avec cux en quans |
tité Ppro ortionnelle , Puiﬂ'cnt. )|
faire la Faveur amere ; & en |
effer plus dans un fel ily a
de terre plus il y a d’amercu-
me , & au contraire plus il elt
depuré moins il eft amer; ¢’eft
ainfi que le fel marin diffous
2 ’humide & enfuite filere par -
le Papicr gris,n’a plus d’autre
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faveur que celle d’un efprit
acide, quoyqu’avane cerce dif.
folution & cette filtration )
fit confiderablement amer,

Or commeentre les clemens
que j ay nommez, I’acide eft e
pluspefanc & par confequent le
plus froid, & que fi leterreftre
a moins de péfanteur que luy,
& méme que le liquide, il eny

lus auffi que I’Ignéc & que
f’cthcré,on peut dire qu’il'eft
temperé, c’eft 3 dire d’une
qualite mediocre entre Jes
extremes,& qu’ainfi éeantavec
Pacide predominanc dans un
mixte , il ne fe peut que le
mixte ne {oit 1-:1II‘?I':{':E'{:]E11'Hiwuc;’.r
ou aumoins forr propre a con-
ferverla jufte temperature de
notre corps,

Mais parcequ’il n'y a point

. 1]
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d’amers fimplement compof¢és
de corpufcules acides & ter-
reftres , & qu’il en eft dans
lefquels ou les i1gnces ou les
liquides entrent dans une
quantité confiderable, il en eft
aufli quifont plus ou moins
amers & méme plus ou moins
rafraichiflans & temperans.
Or la feicherefledu Thé, nous
faic comprendre qu’entre fes
parties clér_ncntaircs , iln’y a
prefque point de corpufcules
étherés n’y encore moins de
liquides : pour ce qui eft de
{fon odeur elle nous découvre
qu’il contient en {foy despar-
ecules ignces volatiles & fpi-
tueufes , mais la douceur &
la delicatefle de cette odeur,
nous perfuade en méme temps
que ces particules n’y font que

'J‘I.{.
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~dans une mediocre quantité,

Ces chofes prefuppofées, il
{croit bien facile d’expli-
uer la nature parciculiére
u The, & les propri€tés qui
en dependent, car ayant pour

parties furabondantes les aci-

des, dont le propre eft de coa-
gulerlesliqueurs plus fubftan-
ticlles comme le fang le lait &c.
& encore les alkalis ou corpuf-
cules terreftres, qui en abfor-
bant ’humidité & 'onGuo.
fite qui relachent les parties
{olides, reflerrent & fortifient
ces parties , il elt dé necefliré
que cette feiille foit confidé-
rablement ftiptique & aftrin-
gente. S1 on conclut apréscela
quayant auffi des particules
ignées volatiles & fpiritueufes,
dans une quantice affés Eonfi-
| C iy
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dérable pour fe faire aperce-
voir par l'odorat, il doit ne-
ceflairement reparer les efprits
& reltituer les forces perdués,
on afra pris une Idée aufli

. “¢ jufteque generalle de la na-

ture & des proprieees du Thé,
ce qui doit {uffiredans ce cha-
pitre, ou je ne pourois entrer
danslederaildefes propricees
particulieres, fans m’engager
a faire dans les chapitres ﬁli-
vans une ennuicufe repeti-
tion.

CHAPITRECEN

Des differentes manieres de pren-
dre le The.

Vant que de parler des

4 3 vertus particulieres du

Theéyj'ay di m’expliquer fur

a9

B
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fes proprictés generales, & tout
de mémeavant que de traiter
de 'ufage qu’on en doit faire

“| dans les occafions particulie-

------

res,je dois ctablirengeneral les
differentes manieresd’en ufer,
Ces manieres font bien plus
nombreufes que bien des gens
ne auroient ph penfer 5 car
outre I’habitude commune de
le prendre enteinture, on peut
aufli ufer avec fuccés de fon
c¢au diftillee, defes fels, defes
firops, de fa conferve, de fon
extrait & de {a fuméeméme.
Sa Teinture & {on infufion
celt la meme chofe. Ceft
cette boiflon que tour le mon-
de connoit & qui et gene-
r%lemcnt nommee Thée, aufli
bien que la feiiille dont elle eft
tirée. Sa preparation eft tres-
111
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facile, il fuffic de faire boinllir
dans un vaifleau propre a cét
effet, autant d’eau qu’on veut
avoirde teinture, & de la tirer
du feu quand elle boult, pour
y jetter les feiiilles de Thé en
quantite proportionelle , cou-
vrant enfuite le vaifleau , &
laiflancainfile Thé en infufion
durant latroifiéme partied’un
quart -d’heure, pcngant lequel

'tcmps les feiiillesde Thé s’af-

faiflerit au fond du vaiflecau a
mefure que 'eaw en exrtraitla
teinture , en forte qu’elle fe
trouve entierement precipitee,
lors qu’ils’agit de verfer la li-
queur dans les tafles, chiques
ou gobelets qui fervent a la
boire. ' #

La forme des vaifleaux 2
fairele Thé, eft aufli diverfe
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u’elle eft indifferente , caril
Muffit qu’ils foient propres &

refifterau feu,& que leurs em-

bouchures foient fermées par
un couvercle bien jufte, ceft
pourquoy outre que toutes les
{ortes de caffetieres & de cho-
colatieres peuvent étre em-

‘ployces a cét ufage , on voit

aux Indes & en Europe des
pots articulierement deftinés
au The,dans lamatiere & dans

1a formedefquels il fe trouve

une notable difference , c’eft
ce qu’on connoitra mieux par
la figure que j’ay faic repre-
{enter icy , ou l'on trouvera
les formes qu’on donnent aux
9 y Vi ’
pots d’Argent , d’Ecafi. Su d
terre de la Chine. |
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chaleur, carlors qu’elle a écé
refroidie & enfuite rechauffée,
elleeft aufli defagreable qu’i-
nutile , tout de méme que
celle qu’on tire en deuxiéme
lieu,des feiiilles dont ona déja
tiré lapremiereteinture,quine
peuvent fervir dans cet €rac

u'a l'extra&ion. de {fon fel
Exes c¢’elt pourquoy ceux qui
font aflez ceconome pour ne
vouloir rien perdre de leur
Thé, & qui ne veullent pas
s’attachera l'extrationde Fon
{el, feront mieux de fuivrela
maxime de quelque Japon-
nois, qui reduifent le Théen
poudre fi fubtile , qu’étant mis
dans '’eau boiiillante , il s'in-
corporeavec elle, en forte que
ce melange ne {emble faire
qu'une fimple teinture, qui
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neft n’y glus chargéen’y plus
défagreable, que celle qui fe
fait par infufion , ce qui eft
d’autant plus ceconomique,
que le Thé s’y met dans une
quantité trois fois moindre,

ue celle de celuy qu’on fait
fimplement infufer.

Pour revenire maintenant
aux proportions qu’on doit
garder, lors qu’on prépare la
teinture ordinaire du Thé,
on{gaitqu’elle doit écre diffe=
rente, felon qu’on veut cette

‘teinture plus du moins char-
geée, mais 4 mon égard com-
me je {cay par experience
quclle ne le doit écre que fore
mediocrement pour étre aufli
falubre qu’agreable , je tiens

ue fur quatre grandes rafles

‘eau, qui pouroient faire en-
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viron fix moyennes chiques de
boilon , on ne doit mertre
au plus qu'unc dragme de
The, & a proportion pour une.
moindre quantite deT einture.
Il eftaflésordinaire a ceux
quine craignent pas I'amertu-
nfede boire cette teintungdans
addition, pggtendant par cct
ufage la rendre plus efficace,
& j'ay obferve quen effet
elle a beaucoup P?us d’aftri-

&ion : mais ¢’eft un excés qui .

fait des altérations nuifibles &
que je ne faurois approuver ;'
je {uis donc en cela pour 1'u-
{fage plus ordinaire, qui veut
que dans une mediocre tafle
de boiflon, onajotite une bon-
ne pinfee de fucre en pou-
dre; & pour encherir méme

{fur ccr ufage,j'ay infinué a

3
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lées , pour amortir les levains,
& pour abaiffer les vapeurs
contre nature. Ces {els font
au nombre de deux, fcavoir
eflentiel & lefixe; je donne-

ray bien-toft la maniere d’ex- .

traire le premier, en publiant
dans le Journal de Medecine,
le {ecret de tirer les fels eflen-
riels de toutes efpéces de plan-
tes feches , & a l'égard du
deuxiéme, je le fais preparer
comme tous les autres {els
fixes ; c’eft a dire par incine-
ration, ’exivation, filtration,
évaporation , & coagulation,
& pour cconomifer {ur cet
arricle,je fais rechercher dans
tous les Caffez de Londres, le
Thé dont onatiré la teinture,
qui ne cofite prefque rien a
mes correfpondans, & quine

laife
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hifle pas d’étreaufi propre a
Fextraction du fel fixe,que ce-
luy qui n’auroit pas encore

I "ft':rvy.

Pour ce qui eft des firops de
Thé de mon invention, je les
diftingue en firop fimple, &
firop Bebrifugc je fimple eft
preparé avec la teinture du
., Thé ambrée, & le febrifuge
avecles{els donr il vientd’é-
‘treparlé , & encore avec ceux
que je fais extraire du Caffé,
& du cacao s il fera parle en
d’autres endroits de«l’ufage
qu’on doit faire de ces irops.

Pour ce qui eft dela confer-
vede Thé,elleeft en forme de
tablettes qui fe compofent
avec le fucre finambré , &les
feuilles de Thé reduites en
poudre impalpable er(tll] les.
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pcut manger telles qu’elles
{ont avec plaifir, ou en faire
{urle champ une fortagréable

boiflon, en les'difloluant dans

I’eau boiiillante , ou il ne faur
ajouter n'y fucre n;f' firop, ce
qui faitune efpéce deteinture
beaucoup pluscordialaque la

réincurc commune,

Jediray peude chofe en cée

endroit de ’extrait de Thé,
quin’eft que le refidu de 'e-
vaporation d 'une bonne quan-
titc de fa teinture,mais qui ne
laifle pas que d’avoir des utili-
tcs comme il fera dit cy-aprés.

Relte a parler de la fumée
de Thé, que plufieurs pren-
nent plaifir a recevoir par la
bouche comme on fait celledu
Tabac, aprésavoirallumé les

feiilles de Thé dans !’ embou+

gt

- e
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“wiichure d’une pipe, ce qui for-

“Wiiifie le cerveau autant que le

“

padg: IQbilC l‘a.&‘(}iblit.

CHAPITRE V.

VY Des wertus particulieres du The,

APrf':s avoir expliqué la

nature du Thé, & avoir
donn¢ une idée generale de
{es propriéeés, jedois mainte-
nant appliquer ces obferva--
tions generales, aux effets par- -
ticuliers qui refultent de fon
action ; & comme entre ces
cffets le plus confiderable &
le'plus univerfellement connu,
eft celuy de rendre fupporta-
bles;les veilles que la nature ne
pouroit fofitenir {ansaccable-
ment 5 il'eft jufte qué je com-
mence par l'explication'de ce’

D ij
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pheenomene. Pour le mettre
dans toute I'evidence qu’on
peut fouhaicter ; Il eft-a-
propos de rapporter icy , les
obfervations que j’ay commu-
niquées au public {ur les cau-
{es de la veille & du fommeil,
dans I’hiftoire naturelle de
Iopium,quia éte ajoutée ala
difcription du remede An-
?nis; voicy comment je m’en
uis explique.

L’ctat de I’homme qu’on
nomme veille, & dans lequel
le corps eft capable de toutes.
les fonctions qui dependent de.
la volonté , ne f{ubfifte que
par un ecoulement continuel
des efprits animaux dans tous

les nerfs , & par confequent.

dans ceux qui conftituent les.
arganes des fens., fi pien que.
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la diflipation de ces mémes
efprits, & tout empéchement
formé i leur aflage, font les
caufes du fommeil , qu’on:
Fcut définir,une difpofition en
aquelle les fens ‘exterieurs
{font afloupis , au point d’é-
tre incapables des perceptions.
qu’ils donnent a 'ame , & en
laquelle toutes les autres par-
tiesdu corps {ont affoiblies,re-.
lichees, & impropres 4 toutes
les a&ions volontaires aufw
quelles la nature les 2 de.
ftinées : car le fommeil eft tofi-
jours imparfait en ceux qui
ontles yeux ouverts, qui mar-
chent, ou qui font toutes au—
tres fortes-ge fon&ions en dor-
mant,qui{emblent étre depen-
dantes de la volonté , puif-

qu'clles fuppofent le rgonfle-.
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ment, la force, en un mot le
mouvement des nerfs, quon S
ne peut r?ortcr qu'da celuy faw
des efprits done ils font alors
cne trés & occupes. |
Cela fuppofé, il ne ferapas
difficile de comprendre, pour-
quoy on s'endort naturelle-
ment aprés un rude travail ou
aprés une longue veille ; car
comme ces deux chofes diffi-
pent beaucoup d’efprits, il s'en
trouve a la fin une trop petite
quantité pour remplir tous les
nerfs , pour foutenir le corps,
& pour le rendre propre a'la.
{fenfation & au mouvement ;
de telle forte qu’il ‘demeure
comme néceflairement immo-
bile' & infenfible; jufqu’a ce
quele fang depuré &fubtilife
par une nouvelle circulationy’
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- aye depofé dans le cerveau
~ unequantité d’cffrits équiva-

lente, a celle de Ia diflipation
quidevoir écre reparce,
On peut expliquer avec la
méme tI;,cilité, ’a(?oupiﬂ‘emcnc
ui eft i ordinaire pendantla
gigeﬂ:ian des alimens ; car
comme elle ne fe peut faire
fans qu’il en refulte des va-
peurs qui montent au cerveau,
qui embaraflent les efprits, &
qui font une efpéce d’obftru-
&tion aux embouchures des
nerfs, ce n’eft pas merveille
fi lesextremités du corps de-
meurent languides, foibles&
affoupiés , ‘puifqu’elles ne peu-
vent étre robuftes & propres
a leurs fonéions, fi Pinfluence
des efpritsvers elles,n’eft/ con-
tinuclle & abondance. |
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Si aprés ces obfervationsy
on reflechit fur ce que jay
dit de la nature du Thé , on
comprendra tres-facilement
comment il peut empécher le
fommeil & rendrela veille {u-
ortable , car fon amertume
}Jf: rendant fixatif & altringent,
il doit en amorciflant les le-
vains contre nature , & en re-
{ferrant Porifice fuperieur de
Peftomach interrompre 1’ele-
vation de toutes les f{ortes de
vapeurs groflieres, qui pour-
roient embarafler les efprits
& obftruer lesnerfs, & ayant
d’ailleurs beaucoup de parries
tres- volatiles & {piritueufes,
il doit promprement reparer
les efprits animaux ;qui ont
éve diflipes par letravail & par
la veille ;& caufer par confe-
quent
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uent une nouvelle influence
gc ces efpritsdans le nerfs qui
reftituenc A toutes les parties,
la. puiffance d’executer de

- nouveau les fon&ions de I'a-

me {enficive.
On doit conclure tout de
meéme, que le Thé en detrui-
fant les ?evaim » €n arrérant
les fermentations CONtre na-
ture, en rectifiant la digeftion,
c%ités {u-
perflués , & en prevenant 1a
encration des crudicés, doijc |
%urvenir a toutes les maladies
de la téte, de I’Eftomach y &
des inteftins , & par confe-
quent 3 I3 cephalée , i1a mj-
graine , aux catharres, aux
fluxions particulieres,aux ma-
ladies fopereufes, & encore 4
poutes les indi!}mﬁtinns qui
i+

*
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{font les {uicttes de la debau-
che & de V’incontinence ; c’eft
Enur%my rien n’eft plus rare
a la Chine & au Japon, que
des gens tourmentcs de goutte
& de gravelle, ou furprisd’A-
Polplcxic, d Epilepfic & de pa-
ralyfie. :

Au f{urplus, on.f ait par €x-
perience que les fimples qui
abondent aflés en parties vo-
latiles & {piritueufes pour
étre odorans, font cordiaux &
diﬁrcti‘?ucs ; c’eft pourquoy
on ne doit pas douter que le
The ne puille étre fort pro-
prea dePurcr la mafle fangui-
naire , a rectifier {fon mouve-
ment , & a n’etroyer fes Fil-
tres , dou vient qu'il remedie
aux palpitations du cceur, a
I’embarras des poulmons,a 'e-

|||||
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rofionde leurs vaifleaux , aux
ficvres intermitantes, & ala co-
lique Nephretique.

Reftea dire, que quand on
prend le Thé feulement com-
me aliment & Far regal, ou 3
deflein de conferver la fanté,
& de prevenir les maladies
dont il vient d’étre parlé ; fon
ufageeft fiarbitraire & fi indif-
ferent, qu'onle peut prendre
{ans inconvenient,a la quanticé

que Papperic peut fuggerer &

indiftin&tement en rout tem ps,
fi ce n'eft lors qu’on veut s’a-
bandonner au E::-mmeil : mais
lors qu’on en ufe a deflein de fe
delivrer de quelques indifpo-
fitions, il eft bon d’obferver
ce Jqui {era Cy-aprés remar-

que. -3
Lors qu’il s’agit d’appaifer
E
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quelques douleurs detéte, ou
d’arréter quelque fluxion que
ce {foit,ondoit totijoursmettre
enplacede {ucre dans chaque
prife de Theé , une cueille-
rée de firop de vanilles, dont
jedonneray la defcriptiondans
la troifiéme partie dece livre.
Ce méme firop ,ou a fon
deffaut celuy de capilaires
{era preferé au {ucre, dans
les ingimations des poulmons,
dans les palpitations de eceur,
& dans les autres maladies de
la poitrine , & 'on fera bien
dans ces occafions de faire
infufer le Thé, dans le lait
de vache boiillant & un peu
écreme,
_ Pour remedier aux flux de
ventre, a la diflenterie, agx
corruptions qui engendrent
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des vers, & generalement a
toutes les maladies dependan-
tes de l'indigeftion, il fera bon
de mettre dans chaque taffe
de boiflon une ou deux gout-
tesd’eflence d’ambre, ou 4 fon
deffaur d’eflence de canelle,
& de fubftituer au fucre Je
firop de fleurs d’oranges,ou a -
fon c:icff‘aut celuy de grenades.

Contre la goutte & contre
la colique Nephretique, le fi-
rop de Caff¢ doit &cre prefe-
ré, il en fera-parlé dans [a
deuxiéme partie de celivre.

Enfin contre les fiévres in-
termictantes , on em ln}fam
avec {uccés, le firop fe rifuge
dont jeprefcriray P'ufage dans
le chapitre {uivane,

E iij
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CHAPITRE VI

Dy firop de The Febrifuge-

E travail dans lequel je fon

m’engageay en 16 82.pour  jum
connoitre par une analyfe ex-
acte, la nature & les propric-
tés du Thé, du Cafte , & du |
Cacao , me fit trouver® un Jub
nouveau moyen pour tirerdes |
fels eflentiels des plantes def-
{eichées, ce qui me donna licu
d’obferver, que ceux quon
peut tirer de ces trois fimples,
étant reiinis avec leurs au-
tres principes compofoient
un remede également facile,
prompt, & afluré, pour la gue-
rifon de toutes les efpeces de
fievres intermittantes ; jen




51/

du Cﬂfﬂ", ¢ du Chamlﬂ. 55
fisalors des épreuves qui eu-
rent tout le fuccés qu’on pou-
voit fouhaitter , & eontant de
cettedécouverte, ] crols prét
a la publier dans le Journal
de Medecine , lors que des
adverfaires jaloux, firent {uf-
pendre 'impreflionde ce Jour-
nal par un arreft furpris , qui
n‘avoit pour fondement que
des fuppofitions ; ce qui ne
m’empécha pas de travailler
au bien public , & de faire
diftribuer cét excellent Fe-
brifuge, parlesartiftes quitra -
vaillent fous ma direction en
conformité des intentions du
Roy, a la recherche & veri-

fication des nouvelles décoy-

tes de Medecine. |

Les naturaliftes qui font aflés
experimentes pour juger des
11i]
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mixtes par leurs qualités
fenfibles , n’auront pas de
peine a croire que le The &

le Caffé , qui ont un gout

amer apre & aftringent, ayent
unevercu Febrifuge, fur rout
apljés }avoir reflcchy fur_ ce
quia cte dic dans les chapitres
precedens ; mais il n’y a point
de raifonnement detaché de
'experience, qui puiffe nous
faire prefumer certe vertu
dans le Cacao ; c’eft pour-
quoy fans m’cngagcr dans des
raifonnemens fuperflus , ilfe
roit micux de donner icy, la
defcription du firop dont il-
s’agit,8 d’exhorter les artiftes
ale mettre a diverfes épréu-
ves; mais comme Je plus grand
miftere de fa preparation, con-
fifte principalement en ['ex-

w
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traction des fels eflenciels dont
je dois remetere la publica-
tlon una autre temps ,il {eroit
inutile de donner quant-apre-
fent, un formule qui ne peut.
ére execute,qu’apres lareve-
lation d’un fecret que je me
{fens obligé de referver. Ce-
pendant commele firop dont il
s'agit eft déja fort renommé,
& que nosartiftes en fontune
ample diftribution, je ne fcau-
rois me difpenfer de decrire
icy,en quoy confiite le bon
ufage qu’on en doit faire,
Pour cela je dois premiere-
ment faire obferver , que la
baze de ce firop peut étre in-
corporee dans la conferve de
Thé , dans le firop de Caffe,
ou dans la pite de Chocolat
fans rien perdre de fa verrw,
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2 que dans le vin & dans routes
autres fortes de liqueurs fer-
mentées elle n’a pas une effi-
cacice fufhifante, 3 qu'il n'ya
aucuns fels n’y fixe ny cflen-
tiels plus ﬂomachiques,p}us
temperans , & plus diffolvans
que ceux qu’on tire a la fois
du Thé; du Caffé, & du Ca-
cao. -

Le premier viage que je fis
de ces fels eflentiels & fixes,
tut de les ajouter a un opiate
cordial, que je donnois dans
les malagics qui dependent
de la dépravation du fang ;
mais je ne fis pas long-temps
{ans m’appercevoir , qu'’ils a-
voient rendu cét opiate en
quelque forte Febrifuge.

Cette obfervation me don-
na des vués pour la reinion

L] “‘-
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de ces mémes fels, avec les
principes actifs dont ils a-
voient été feparés; c’efk pour-
quov je les joignitavec les ex-
traits Phitlofophiques de leurs
propres {ujets , & j'incorpore-
ray enfuitte le tout dansla pate
du Chocolat degraifl¢, de la-
quelle je fis former des ta-
blettes dozées , aufquelles je
donnay le nom de Chocolat
FCbrigl_'IgC.

Quoyque 'ufage de ces ta-
blettes etr tout le fuecés que
je pouvois foiihaitter , je ju-
%ca}r a propos de reduire ce

ebrifuge fous la forme de
firop,pouren faciliter 'ufage.
On peut prendre ce firop feul
ala quantité d'une once pour
chaque prife , & on peut en-
core le mettre en méme dofe
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en place de fucre dans la boif-
fon de Thé , dans celle de
Caffé,ou dans celle de Choco-

lat; ces diverfes manieresdele

prendre étant d’aurant plus

indifferentes, qu’en le mertant.

dans ces trois f{ortes de boif-
fons, c’eft todjours reiinir ces
fels avec leurs propres prin-
€ipas.

C¢r excellent Febrifuge ne

fixe pas fimplement la matiere

Febrile , car il depure tres-
cfficacement la magc fangui-
naire, & degage puiflamment
les conduits qui Fervent a la
fileration & a la diftribution
des humeurs , en pouflant les
impuretes & les fuperfluités
par les voyes plus commodes
a la nature ; c’eft ainfi qu’il

EE
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‘debouche quelquesfois le ven-
tre, qu’il decharge d’autre-
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fois la bile par le vomiflement,
& qu’il poufle fouvent la ma-

tiere morbiﬁque par les urines,
& plus ordinairement encore

par les pores, en provoquant
une f{ueur ou du moins une
moiteur fenfible.

IIn’y a rien de plus furpre-
nant que les bons efféts qui
refultent de ces évacuations ;
comme elles {font totijours les
{uittes de 'a&ion de chaque
prife de ce Febrifuge , elles
procurent fi promptement &
fi heurcufement la guerifon
fﬂuhaittcé,'qu’aprés la troifie-
me prife , les fievres tierces &
doubles tierces {e trouvent in.
failliblement termineés, & les
quartes & dowubles quartes
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aprés la fixieme, ce qui luy

donne un fort grand avantage e

{ur rous les autres Febrifuges.
Ceux qui en ont reflenti le
benefice , en rendront un té-
moignage qui paroitra moins
{fufpect que tout ce que j'en
pourrois dire icy ; mais en
en tout cas il feroit facile
de convainere les plus incre-
dules par mille experiences
journalieres. .
Dans les fiévres tierces &
doubles tierces ; la premicre
prife doit écre donnée Vil}gt
heures apres 1'accez ; & lafe-
conde douze heures aprés la
premicre , en fuite dequoy il
taut attendre le temps de I'ac-
cez, qui vient quelquefois,
mais qui manque aufli aflés
ordinairement apreés ces deux
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Frifcs 5 quoy qu'il en arrive il
aut que le jour de I'accez
fuivant, le maladeiprenne le
matina {on reveil la troifié-
me prife, qui ne manque point
de terminer le mal.

Pour les fiévres fimples
quartes , il faut prendre la
premicre & la {econde prife
du Febrifuge,dans le temps
marqué au chapitre Frcce-
dent , & la troifiéme le len-
demain matin a jeun; ce qu’il
faudra repeter une feconde
fois au re pect du deuxiéme

accez, vingt heures avane le-

quel on prendra la quatriéme

prife , douze afrés la cin-

qui¢me , & le lendemain la
fixieme , {oit que 'accés foit
venu a 'ordinaire, {oit que le
malade ait ¢té  exempe de
fievre,
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Dans les fievres doubles
quartes , il faut commeéncer

l'ufage du Febrifuge le jour

w’on eft fans fiévre , & pren-
grc la premiére & la {feconde
prife comme il a été dit pour
lesautres, la troifiéme {e pren-
dra le lendemain deux heures
apres la fin du premier accés ;
& le jour d’aprés le fecond

.acceés, c’eft a dire dans celuy

d’intermiflion,on commencera
a repeter ce qui aura été fait
commeil vient d’écre prefcric
pour les quartes {imples.
Enfin dans les triples quar-
tes qui ont trois differends
accez en trois jours confecu-
tifs , il faudra commencer |’'u-
fage du Febrifuge deux heu-
res apres la fin du moindre
des trois accez , & tolijours
en
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en obfervant tant dans la pre-

imi¢re difpenfation que dans la

repetition , de prendre . une
nouvelle prife deux heures
aprés la fin de chaque accés,
en forte que les fix prifes

‘Ineceflaires pour la guerifon,

foient données en fix-jours
confecutifs , & a chaquefois
deux heures aprés 'accés.

ue fi dans les derniers
jours le malade n’avoit plus
d’accez , il ne laifleroit pas.
de reglerle temps des dernie-
res prifes, fur ccluy auquel les
accez manques auroient di
finir.

Les femmes grofles qui ont
pafl¢ le troifiéme mois, peu:
vent {ansaucun fcrupule pren-
dre le Febrifuge en méme

dofe ; nmais 4 I'égard de celles

F
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qui font encore dans le cours
des trois premiersmois, com-
me il {e pourroit faire que la
nature {e trouveroit di?poféc
a poufler la maciere febrile
ar le vomifilement , & que
'Eftomach ne peut écre fou-
levé fans ébranler la marrice,
on ne leur en donnera que
demie once pour chaque prife;
mais a condicion de le relicerer,
en telle forte que la confom-
mation du remecde f{oit tofi-
jours é§uivalente, c’eft a dire
u’elle {oit de fix demies pri-
?es pour les {funples & doubles
tierces , & de douze pour les
quartes fimples & compofces,
en obfervant les regles cy-
devant prefcriptes, tant poﬁr
les premieres prifes que pour
les repetitions. ﬂ
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~ Cequi vienr d’écre preferic

our les femmes qui fonr dans
1S premiers mois de leur
gruﬂ%ﬂ“c » convient pareille-
ment aux enfans qui ont paflé
I'agede quatreans; mais a 1’é.
gard de ceux qui fontencore
a la mammelle ou qui ne font
feurés que depuis un an ou
environ , il eft mieux de ne
leur donner que deux ou trois
oros de Fcbr_ifugc pour cha-
que prife,

“Le Regime qui convient 2
ceux qui ufent de ce remede,
comprend des regles qui peu-

vent €tre reduires fous deux

ordres differens: car les unes

font generalement veiles dans

P'ufage de quelques Febrifu-

ges que ce foir, & lesaucres re-

gardent feulement la* propre
F ij
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difpenfation du firop de The
Febrifuge. i

Les Regles'du premier or- i
dre,font celles mémes quej’ay ot

refcrites dans mon traite de [t
{Ja guerifon des fiévres ; voicy |
a quoy fe reduifent les plus
eflentielles.

1. Le porc qui eft fort in-
digefte & le veau qui eft mufi
lagineux & rclaccllmnt, {font
des viandes de l'ufage def-
quelles 1l faue s’abftenir, ainfi |
que des autres de méme qua-
ticé.

2. Les bouulons les tizanes
les eniulitions , les eaux de
veau & de p{}ulei: , les liqueurs
rafraichiflantes 4 la glace, &
oeneralement les. chofes ac-
tuellement ou potentiellement

froides , affoibkifflent la macu-
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re , & énervent la vertu des

Febrifuges.

3. On ne doit donner au-
cune nouriture folide dans
toute la durée des accez.

4. Il ne faut faire au plus
qu'un ufage trés rcfewéd[; la
patiflerie , des Iécumes rafra?-
chiflans , des falades & du
poiflon, car chez les Febrici-
tans, il ne fe fait qu’un mau-
vais chyle de ces fortesd’Ali-
mens,

5. Le vin eft pour les Febri-
citans, la meilleure de toures,
les boiflons ufuelles , pourveu
quon le prenne fans exdez
ou pur,ou avec de l’eau fui-
vant ’habitude.

6. La Biere quoyque moins
bonne que le vin, ne laifle
pas d’€ure preferable a toutes
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les efpéces de Tizannes , car
flus un remede tient de l'a-
iment plus il eft faluraire,
c’eft pourquoy I'eau poli-

crefteque j'ay inventée & qui-

nourit comme |’eau commune,
eft aprés le vin la meileure
de toutes les boiflons ufuelles
qu on puiffe prendre, pendant

I'ufage des bons Febrifuges.

" 7. Les bons alimens & fur
tout ceux que la nature fem-
ble demander , contribuent
prefque autant que les reme-
des, a la viGoire qu’clle rem-
porte {ur le mal.

8. On peut comprendre fous
le genre des bons alimens fo-
lides; le beeuf, le mouton, tou-
tes efpeces de volailles dome-
ftiques, & de gibier, ( 4 I'ex-
ccption du {anglier ) les ceufs
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frais qui ne font n'y bilieux ny
e¢chauffans, comme le penfent
qui ceux font prevenus des er-
reurs populaires, les fruits fecs
ou cults avec une petice quan-
tite defucre, & méme les legu-

. mes [qui ont beaucq}up de par-

ties {piritueutes, par exemples
les artichaux & les afperges.
A I'égard des reglestparti-

culieres que les Febricitans

doivent obferver, par rapport
a la difpenfation du firop Fe-
brifuge , voicy a quoy elles fe
reduifent.

1. Il faut tellement regler
le temps desrepas que efto-
mach foit vauide lors qu’on
prend le remede , c'elt fur

- quoy les malades {e doivent

cux memes confuleer , la di-
geltion crancplus prompee ou




72 Le bon ufagedn Th¢,

lus tardive , {uivant que
f’a&ion du.levain cligns:ﬂ:i;':1 elt
plus ou moins efficace.

2. Il fautaufli aprésavoir pris
le remede, pafler du moins trois
heures fans manger, pour don-
ner le temps nece[%airc a {a
diftribution, qui {e fera mieux
fi on {e tient dans la veille &
dans 'exercice,

3. Une regle qui refulte de .

ces deux premieres , eft que

depuis la premiere jufqu’a la -

{econde prife, il n’y a environ

que cinq heures dans lefquel-

les on puifle fouper, diner ou
faire d’autres, repas { avoir 3,
45556 & 7 heuresapresla pre-

miere prife ; mais dans cét”

cfpace de cinq heures, on peut

manger jufques a deux fois

& meéme afles confiderable-
- ment,
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ment , 'abftinence érant plus
Pprejudiciable que profitable

“dans ces occafions.

4. Lors que dans cét efpace
de temps on ne fait qu'un re-
Pas , il eft bon quelques heu-
res devantou aprés, de pren-
dre felon I’inclination quel-
ques chiques de Caffé vola-
tile, ou de Chocolas d'égraif.
{¢ , deux boiflons qui n’ont
point les mechantes qualités
du Caffé ny du Chocolar or-
dinaire. |

5. Il ne faur jamais boire
dans le friffon; maijs dans le
chaud onpeut thoire une me.-
diocre quantité de vin, foible
de luy méme ou affoibli avec _
de 'eau. '

6. Les femmes groffes doi.
vent ¢viter pareillemens I'y-

G

4
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fage des légumes qui font ape-
ritifs , commeles artichaux &
les afpcr%.cs, & a I'egard des
enfans a la mamelle, ilsne doi-
vent teter , qu’a peu pres dans
les temps qui ont été mar-
qués pour les repas des adul-
tes.

Par 'obfervation de ces
regles tant generales que fgara
ciculieres, on aflurera efhca-
cement le fuccés de la cure
{ouhaittée , mais au refteavec
beaucoup moins de regime,
cét excellent Febrifuge ne
laiffera pas d’arrcter lafi¢vre,
tant il eft vray que les bons

remedes, contraignent pour

ainfi dire la nature a fe por~
ter aux determinations les
plus falubres. -

Les remedes auxiliaires qui

.....
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" concourent en quelques forte
1 & Pamortiffement & 4 I'ex.
" pulfion du  levain febrile,
| font ceux qui peuvenc hiter
! la depuration du fang , lever
| lesobftructions , difloudre les
1 matieres coagulées, & les poir-
fer dehors par les voyes ordi-
naires, ces bons effers fans dou-
"] te doivent contribuer beau-
“*| coup i rendre la cure plus
"W prompte & plusaflurée. Ordi-
‘% mairement on comprend les
“1 vomitifs fous le genre de ces
¢4 remedes , & I'on fcait méme
61 qu’ilsfont generalement utiles

| E:ns les lieuxou la péfancenr
W1 delair, épaiffic & arréte la pi~
| tuite dans des parties qu’elle
‘Pl ne doit pas occuper , par
exemple dans I’Eftomach,
@) d’ou elle eft micux tirée par

' G iy
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le vomiflement que par toute
autre évacuation , aufli bien
que la bile retenué dans fa
veficule, p@irI’obftruction des
meats cholidoques ; cependant
comme il {fe trouve c{;s_gcns
enquila foiblefle, & les au-
eres difpofitions particulieres
de lapoitrine & del’eftomach,
rendent les vomitifs tres-dan-
ereux, ils ne doivent €tre
donnés qu’aprés de ferieufes
reflexions, avant l'ufage de
quelques Febrifuges que ce
?ui;_: , mais ceux qui font trai-
tez avee le firop de Thé Fe-
brifuge ont céravantage,qu’il
ne faut 'point examiner {1 les
vemitifs leurs conviennent ou
nom , car ce remedeelt lu
méme i utilement vbmitif}:

_ilu’il' n’excite le vomiflement
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. | Pu’en ceux en qui la nature
:;Ih| :

ent le befoin qu'elle a de fe

18 Ldéé:‘harger par cette voye:ain-

fi {ans

onner icy des regles

| particulieres pour l'ufage des
_ | vomirifs , je prefcriray feu-

lement celles des difretiques
& des purgatifs,, qui font les
{euls auxiﬁaircs, 20111: les de-
terminations ne font pas con-
traires aux mouvemens de ce

! Febrifuge.

On nomme ditretiques ce
quijpafle parles urines. L’Fau
policrefte done il 2 été parlé,
produit cét effer cﬂicacemenp
& meéme entretient la libereé
du ventre. Ceux qui n’en
peurront pas avoir commo-

‘| dement , mettront dans cha-

que peinte de 'eau commune
qu'ils beiront, une dragme de
G i
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tel de chicorce ou d’aigremoi-
ne.
Ces Remedes font {eule-
ment propofés, pour les per-
{fonnes accommodees qui ne
craignent pas la depenfe , &
qui vuéillent recouver prom-
ptement I'embonpoint & les
forces perdués ; les autres
s’en pouront pafler fans in-
convenicnt & ne laifleront
pas de guerir ; car lc Febri-
fuge fait’eflentiel de la cure,
puifqu’il agit tofijours effica-
cement {ansle {ecours des au-
xiliaires, qui ne font icy pro-
pofez que comme des reme-
des confirmatifs de 'effer du
{pecifique.

Il en faut dire autant des
purgatifs , qui ne laiffent pas
neanmoins d’avoir leurs uti-
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licés , c’eft pourquoy je rap-
_porteray en Abregé, csregles

que j’ay déja prefcrites tou-
chant le bon ufage qu’on en
doit faire , dans mon traité
de la guerifon des fiévres.

1. Les medicamens quipouf-
fent par le ventre ne font
pasles feuls purgatiﬁ;, il n’im-

' porte par ou l'on chafle les

impuretés & les {uperfluitez,
pourveu que les voyes qui
fervent 3 leur expulfion
foient les plus commodes i
la nature , & en faveur def
quelles elle femble fe déter-
miner.

3. Il eft phifiquement im-
poflible , qu’ils ayent aucunc
prife {ur les matieres hetero-
genes qui font confondués
dans la mafle fanguinaire , &
i1ij
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qui font les caufes immedia’
tes des fievres.
4. On doit quelquefois re-
parer par les rpurgarifs les
P

mauvaifes difpofitions du

corps , mais leur ufage doit" fur

ordinairement ﬁrcceder celuy
du {pecifique, lerelachement

du ventre €tant eotijours con-"
eraire 4 fon action.

s.” Les purgatifs amers ou
leurs extraits ceant en quels
que forte Febrifuges, doivent

etre preferés a tous les au-
tres.

6. Quand aprés avoir ar-’
reité la fievre, on veut s’aflu-
rer par la- purgation du céee
de la recidive , il eft mieux
qu elle foit repetce, que d’en
donner des prifes plus fortes
& cn moindre nombre. '




Lu

Jﬁ"C’gfe’ , @ du Chocolat. § I
A ces obfervations genera-
~ les qui conviennent 4 tous

| les Febrifuges, on doit ajoti-

ter une regle particuliere qui
«ft importante dans Pufage

ol W‘de celuy-cy. '

7. Ce'n’eft pasaflésd’obfer-
ver beaucoup de mediocrité
dans la dofe des purgatifs

u'on donne aprés la cure,
ﬁ faut encore que par un

- long efpace de temps, on fe
foit afluré du ¢6cé de la re-
cidive avant que de purger ;
car il eft aflez ordinaire que
la purgation caufe le retour
de la ficvre en depravant la
ch}rliﬁ?ation , & en remuant
les matieres fermentatives.

Au refte,pour la purga-
tion qu’on gﬂit faire avan{
ou apres la cure des fiévres
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intermitantes , on peut ufer
avec fuccés du vin purgatif
que j’ay décrit dans mon li-
vre du remede Anglois, &
qui fe prepare avec I’hiere
pi‘gre : mais l'extrait purga-
tif de nos- arciftes luy eft pre-
ferable. Son ufage eft dau-
tant plus facile,, qu’on le don-
ne en petite dofe & qu’il n’a
point de mauvais gofit. On
peur neanmoins le faupou-
drer de fucre ou l'en velopper
dans du pain azime , dans la
pelure de pomme cuites, ou
dans quelques {femblables cho-
fes ; outre qu'onle peut dif~
foudre dans un peu "de vin
ou de boiillon. I} fuffit pour
les plus robuftes d’en donner
gros comme une aveline &
pour les autres 2 proportion.
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t | Aux femmes grofles on en
ws | donnera feulement demie do-
wl| fe, & aux petits enfans une
wi| quatrieme partie dans quel-
/| que confiture que cefoit.
. Quoyqu’il foit rarede volr
W | desrecidives, quandon atrai-
4| té & guery lcs%év res intermit-
4y | tantes , fuivant les regles qui
viennent d’étre prﬁﬁ:rites 3
on {cait neanmoins par expe-
« | rience,qu’il eft des gens en
Y+ qui il {e trouve diverles for-
"1 tesde levains;de faconqu’a-
prés avoir ¢teint celuy qui
faifoit une certaine efpece de
ficvre , 1l arrive quelquesfois
qu'une autre {e fermente a
fon tour & fait une nou-
velle ficvre, fi par precaution
on n'a pas foin de I'amortir

& de le chafler ; c’elt pour-
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;'luoy ceux qui vuéillent s’af’
urer d’avantage , doivent
huit jours apres la ceflation
de la fiévre prendre une nou-
velle prife , & pour mieux
faire encore, une autre quin-
ze jours apres celle-1a , oudu’
moins qucE;ues prifesde ’ex~
traitde Thé, qui fera méme
preferable pour les perfonnes
delicates. gt _
%o;rquc cette precaution:
{oit utile, il ne faut pas croire
neanmoins qu’elle foit abfo-
lument neceflaire , puifque
fans oferver, il nefe trouve
pas un malade entre cent qui
tombe dans le cas de la reci-
dive,& qu’au pis-allerlors de
cct inconvenient, il {uffic de
repeter ce qu'on avoit fait,
ce quielt d’autant moins cha<
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- grinant , que le remede e
- tres-facile & fon prix tres.
modique.

Au refte les prifes de ce
remede crant en perit volu-
me & en petit nombre , il eft
{i propre a éwre tranfporté,
quon peut méme 'envoyer
par la pofte a tres-peu  de-
frais, {foit dans les Provinces,
foit dansles Royaumes étran-
gers , outre qu’ctant en con-
{iftance de firop ,le {ucrele
rend tellement inalterable ,
quon peut méme l’cnvm'}rcr
dans les Indes, fans craindre
que le temps ny la mer luy
~ otent rien de {a vertu,

o3
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SECONDE PARTIE
Traitant de la nature , des propriteés,
& du bon ufage du Caff,

CHAPIR E 1.

Des lienx owon cwltive leCaffé, de Saforme,
&y de fes differemres demaminations.

uwaeie? E Caffé eft une
NS plante qui croit en
abondance dans 1e
Royaume d’Ye-
men qui faic partic de I’Ara-
bie heureufe , & encore felon
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quelques Auteurs aux envi-
ron jc-la Mecque. Ses feiil-
les reflemblent en quelque
forte a celles du cerifier, mais
elles ont encore plus de rap-
port a cellesjde I’evonime
quon nomme encore fufin,
ou bonnet de Prétre , avec
cette difference neanmoins
quelles font plus épaiffes &

lus dures , & qu’elles con-
‘Fervcf,n;: tolijours leur ver-
deur. Le principal corps de
cette plante, eft une forte de
tige qui reflemble aflez bien
a celles de nos feves dome-
ftiques , & en effet fon fruic
‘qui eft aflés du gotlit & de la
confiftance de nos feyerolles,
eft renferme au nombre de
deux grains dans une petice
elpéce de goufle 5 clelt pmllr
cela

flasid
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cela qu’on reconnoir ce fruit
en Europe pour une efpéce’

gu’il en {oit, chacun en deci-
eracomme i} luy plaira aprés

«| infpetion de la tige & de la

graine qu’on a faic reprefen-
tera la premiere page de cetee
feconde partie.

Cette plante fut reconnué
par les premiers Auteurs qui
en ont traite , fous le nom de
bon ou fous celay de ban en
bonchum , ou {elon quel-
qu uns buncho & buncha. Les
E%ypticns I'appellent  aflés
ordinairement Elkarie, & lles
Arabes Cachus , comme pour
faire. un diminutif de leur
Cachaundiano , dont ils cro-
yent qu'elle eft I'efpéce la
plus menué , & c’e}f; appa=




9o Lébon ufage du Thé ,
remment par cette raifon
qu’ils ont nomme Caoua fa

teinture,qui eft leur plus deli- -

cieufe & plus ordinaire boif-
fon ; cependant cette teins
ture a €te plus generalement
nommeée Caphé ou Caffé, &
méme a preE:nt on donne in-
diftin&ement ce nomala dro-
gue & a {a teinture.

Ce nom a neanmoins receu
quelque corruption parmy
certaines nations , car par

exemple les Allemands écri-

vent plus volontiers Coffi ou
Coffé ; les Anglois Coff¢,
& les Turcs Chanbe , mais
plus ordinairement Cahbué i
caufe dequoy ils donnent aux
lieux ou il eft debité en de-
tail, un nom Turc qu’on tra-
duit en francois Cavehannes;
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1 & jene doute pas au refte, que
~Hcerte plante n’aye receu ene
““Jcore dP autres noms en Europe

“Jou aillieurs , mais rien ne
““Im’engage 4 les rechercher
1 rous pour les rapporter icy, &
“*He Le&eur fera {ans doute con-
““luant , quand aprés ce qui
“" vient d’érre dit , il appren-
dra que pour m’accommoder
'-'i-fik a néere ufage , je compren-
Wi dray dans ce traité fous le
‘"I nom de Caffé, la plante ; la
“"l graine , & la teinture dont je
Wi} dois parler. |
W1 A Légarddela graine, elle
“1a tant c%c {olidité qu’on ne
“if peut n’y I"amollir ny la cuire,
w1 foit en la faifant tremper, foit
“ien la faifane boiiilll;:if dans
#4 Yean ; c’eft pourquoy s’il
%1 ¢toic poflible de tirer de-tou-
L g
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te fa fubftance une efpéce §+*
d’aliment , il feroit beaucoup i+
plus pefant & plus- indigefte g4+
que les differends rafgﬂﬁts; 19
qu’on fait avec nos féves. |
}’avobferve neanmoins qu’els i
le n’eft qu’a peine un jour fux
ou deux dans }eau froide; |+
fans jetter une efpécede ger- | »
me , & fans rendre une tein- | w
“ture verdatre; ce qui deftruic |
Popinion de ceux qui pre- i

tendent que les Arabes la'|

paflent fur le feu avant que
de la negocier, a deflein d'en
décruire le germe , & d’em- ||
pécher par cette precaution; | |
qu’elle ne foit cultivée dans | .
d’autres pays;adjoultez que
cette obfervation eft foute-
nué del’experience; car Mon-
fieur d’Errere qui faic icy




LS

¥

du Caffé , & du Chocolat, 83

"4 un fort grand commerce de

i..;';::};F :

N
HEE Y

15 v
r'|'l'.i_.:J+.;

L (4o}

- Caffé , aflure qu:’un _Gcntil-*
‘homme de {es amis,en a {e-

mé & en cultive avec {uccez
presde Dijon depuis plufieurs
années , qui vient dans la
méme forme que celuyd’Ara-~
bie dont il n’eft differend que
Ear I'odeur, qui n’eft pas a

caucoup pas fi forte ny fi
agreable.

CHAPITRE: 1L
Dela nature du Caffe.
I_ E Caffé qui cft infipide

lors qu’il eft encore en
graine; ne laifle pas d’avoir
confiderablement d’amertu-
me & d’aftriction, lors qu’il
a ete preparé pour I'ufage
comnie il fera cﬁt cy aprés;
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c’eft pourquoy je ferois obligé
d’expliquer icy la nature des
amers, {i je ne m’¢tois acqui-
t¢ de ce devoir dans la pre-
miere partie de céc opufcule,
ou je renvoyelele@eur, pour
ne le point ennuyer par d'i-
nutiles reperitions. Cepen-
dant pour ajofiter a la doétri-
ne generale des amers, ce
qui conltitué 'eflence parti-
culiere du Caffé, voicy ce que
je dois faire remarquer.

Si le Caffé en graine n’a
point d'amertume , & s’il n’en
améme que tres-mediocre-
ment lors qu’il eft preparé

our l'ufage, iln’aauffi dans
Fa compofition qu’une tres-
mediocre quantité de parri-
cules acides ; mais aufli com-

me il eft fort folide & fort

'''''''
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uid pefanc, 1la pour princife pre-
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dominant , des particules ter-

reftres que j’ay encore nom-

meces Alkalis , ce qui n’empé-
che pas qu’il n’zit beaucoup
de parties {ubtiles, fermenta-
tives & tres-faciles 4 {e déra-
cher. On I'a di comprendre
{Jar ce qui a éeé dit de la cou-
eur verdatre qu’il rend dans
I'eau froide,& il feroicdifficile
de le demontrer plus claire-
ment, qu’'en preparant cette
teinture brune & favoureufe
qu’il rend dans 'eau beiiil=
lante, aprés qu’il a écé roti &
pulvcri& ; puifquelle fe fair
dans un moments & qu’il ne
faut qu’une tres-petite quan-
tit¢ de poudre pour la rendre
confiderablement chargée.

Par cette teinture brune,
»
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,on 'd‘oit entendre cette fameu-
{e boiflon quia retenu le nom

a

¥ ||.-H L]

A b b
H

de {a matiere , & quia tot= §..

jours et¢ la plus ordinaire &
{a. plus delicieufe liqueur des

levantins : eclle eft méme i |

connué & {i uficée dans ’EFu-=
rope, que dans la feule ville

de Londres,il-y-a plus detrois

milles maifons deftindes 4
boire du Caffé , dans lefquel-

les il—y-:a de} grandes fales, ots*

Pon voit tout le jour & une
bonne partie de la nuit, un
tres-grand nombre de bu-
veurs, & ’on fcait qu’a Paris

il s’en faitr une prodigieufe

confommation, non {eulement
chez les Marchands de li-
queur:, mais encore dans les
maifons: particulieres & dans
les communautés. |

nour:
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- Certte boiflon toute fimple
quon ne prend que comme
‘mouriture ou par forme de re-
gal, ne laiffe pas d’avoir des
propriétes medicinales, quila
doivent faire confiderer au
moins comme un aliment me-
‘} dicamenteux ; c’eft pourquoy
elle feroit beaucoup micux en-
“ ‘1 tre les mains des Artiftes que
1“4 dans celles des Limonadiers,
71 qui ne font pas aflez experi-
58 mentés dans la preparation
des fimples, pour conferver les
11 parties plus eflentielles  de
1 ceux qui paflent par le feu,
b n'y aflez {E;avans dans D'art
“ de guerir, pour €tre en état
41 d’enprefcrire le bon ufage.

‘1 8ion obferve la couleur,
WY 'odeur , la faveur & la con-

filtance de ceree boiflon, prin-
g ' 1
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cipalement lors qu’elle eft
preparce avec le lait, on fe
perfuadera aifement, que les

parcies fubtiles & delicates

du Cafte font grafles & éthe-
rées , puifquellcs, donnent a
cette boiflon unedouceur en
quelq{ue forte ontueufe , &
qu’elles s’uniflent analogis

quement avec les parties bu-

tireufes du laic {ans les {epa-
rer de {a ferofité , ce qui ar-
riverolt infailliblement , s’il
y avoit dans cette teinture,
aucun autres principes pre-
dominants que les corpufcu-
les écherez,

En effer la feicherefle du
Caffé, nous perfuadequ’iln’a
_}wefquc point de corpufcules
iquides 5 le peu de fel fixe

quon en tire, par l'incinera-
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1§ tion, nous aflure qu’il n’eft pas
1§ beaucoup chargé d’acides;
12 vertu qu’a fa teinture de

defalterer & de defenyurer,
nous marque afles qu’elle
necft pas ;ﬁmndante en cor-
pufcules ignees ; & s’il eft
vray qu il foic dans fon tout
beaucoup charge de particu-
les cerreftres , les parties
grafles & étheréds s'en deta-
chent fi facilement dans U'ex-
traction de fa teinture, qu’el-
les neretiennent qu’une tres-
petite quantité des plus lege-
res, & que le refte fe preci-
pite au fond du vaifleau en
forme de marcou de foeces,
Voicy maintenant ce quon
doit ingt;rer generalement par-
lant des obfervations prece-
dentes, |
I j
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1. Le Caffe prisen fubftan-
ce fatigueroit extraordinai-
rement ’Eftomach, diminiie-
roit le mouvement & la flui-
dite de lamafle du fang, &
cauferoit neceflairement des
obftructions dans les vifceres
qui font pleins de vaifleaux
capilaires comme le foye &
la ratce.

2. Sa reinture mal depurée |
c’eft-a-dire trop chargce de
fes parties terreftres , fJ;.wf:m
caufer les mémes indifpofi-
tim}s par un ufagc contl-
nue.

3. Au contraire cette tein-
ture preprarée avec toute {or-
te de precaution , doit étre
d’autant plusfalubre, qu’elle
ne contient que les parties
plus f{ubtiles , plus douces &
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" plus etherées du Caffé , du
‘§ moins fil'on en excepte quel-

ques corpufcules ignees . qui
volatilifent fes parties , quel-
ques particules acides qui
font la faveur de fa teinture,
& une tres-petite quantité de
corpufculesterreftres qui fer-
vent a lier fes fubftances vo.
latiles , & a leurs donner,
que confiftance , fans quo
clles fe difliperoient auffi tol{
qu’elles feroient agitees par
'air, ce qui n’arrive pas.

4. Les parcies delides, &
volatilesde cette teinture, ne
{Gauroient éctre agitées par
le ferment de I’Eftomach, {ans
écre fublimées vers la téte
en confiftance de vapeur ,
elles ne {cauroient s’y porter,
fans enlever avec elles le peu

I iij
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de particules terreftres qui
leur donnent cecte confiftan-
ce, & les unes & les autres
ne {cauroient par cette fu-
blimation abandonner les plus
pelantes, c’eft-3-dire les plus
terreftres & les plus folides,
fans que celles ¢’y foient pre-
cipiteesavec celerite dans les
inteltins , jointes a 'eau qui
avoit fervy a l'extraction de
{a teinture, a laquelle elle fer-
vent de vehicule, d’ou reful-
tent tous ces effets furpre-
nans, qui caufent I'admira-
clon des naturaliftes & de
ceux qui pratiquent actuelle-
ment 'ufage dia Caffé.

5. Quoyque le plus ordi-
naire effet de la boiflon
du Caff¢, foit de corriger tou-
tes efpcces d’intemperies ; on

&
| :E |,I

|- ‘
L
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© voit neanmoins des perfonnes
- qui {e fentent échauffées par
| ?on ufage, & il s’en trou-
“F vent dautres au contrare,
"1 qui n’en {cauroient boire fans
| Eauffrir des inaigeftions, {fans
1 fe trouver univerfellement
W affoibliés, en un mot fans ref-
‘“1 {entir toutes ces incommodi-
tés , qui font ordinairement
caufées par les alimens & par
1 les remedes qu'on dit écre
Wl potentiellement froids. |
' Mais il ne faut pas croire
| que cette derniere obferya-
‘&1 tion, foit particulierement ap-
“| plicable au Caff¢ ; on en peut
dire autant des plus fimples
| & des meilleurs alimens, qui
i renconcrent quelquesfoisdans
lespartiesoudans le fang, des
difpofitions qui ne s’accom-
iiij
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modent pas avec leurs qua-
litez : c’eft pourquoy jetiens
qu’ils n’y a perfonne qui ne @
doive s’aflurer {ur l'ufage du §u¢
Cafte ,avant quede fe refou-

dre a le continuer, puifqu’il fu
{e pourroirt faire ?u’il {e trou- Jumx
veroit des difpofitions parti- |
culieres & contraires a fon !
action , dans ceux mémes 3 |
qui l'on pourroit croire quil Rk
conviendroit le¢ mieux, par §
rapport a leur conftitution
univerfelle.

glc ne {caurois donc dire
avec quelques Auteurs que
le Caffé eft chaud , & qu’il
ne convient qu’a des perfon- |-
nes flegmatiques ; n'y avec
d'autres , qu’il eft froid &
qu’il ne convient qu’aux bi-
lieux & aux fanguins ; n'y

l :h H

i I',.|.'p,
W




| A
ig=

viids

du Caffe, ¢ du Chocolat. 1oy

_encore mmns avec ceux qui
veulent qu’€tant de qualité

“temperce , il foic generale-
“ment utile a toutes iortcs de

pcrfmmes ; car je{cayau con-
tratre qu’il {e trouve indiffe-
remment entre les bilieux, les
fanguins, les pituiteux, & les
mclancol]qucs des pcrfonnes
a qui il fait du bien, & d’au-
tres a qui il fait du mal: c’eft
pourquoy ‘bien qu’il f{oit
vray qu’il vy aye peu d’ali-
mens ny de'medicamens fi 1ge-
neralement bon que la Caffe;
cliaque particulier doit exa-
miner dans les premiers eflais,
1 par quelques dif] poﬁtlons 1n-
terieures & lncunnucs , il ne
{croit point a fon ¢gard dans
le casdel’ etceprmn Enun
mot je ne {caurois donnericy
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de regle plus generale &

tout enfemble plus raifonna- fr!
ble , que celle de dire qued
chacun doit en continuer ou -

cefler P'ufage, fuivant le bene-
fice oules incommodités qu’il
‘en recevra.

Cette regle generale a nean-
moins comme toutes les au-
tres {es exceptions ; puifqu’il
eft des perfonnes qui fans
faire aucune cpreuve , peu-
vent s'aflurer que le Caﬁl::' ne
leurs conviendroit nullement,
car par exemple celles en qui
la nature a befoin d’une cha.
leur extraordinaire,ou (fil’on
ofoitainfi parler ) d une efpe-
ce de fiévre, pour faire la
digeftion & I'expulfion des
impuretez ou des fuperflui-
tes dont elle et opprimée,
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d fe doivent abftenir de fon

‘ufage , par cette raifon qu’il
‘amortit les levains, au moyen
“defquels cette chaleur eft ex-
citee. Ceux qui ont des ine
{fomnies caufées par une ma-
ticre inherente aux parties in-
terieures de la téte , en doi-
vent aufli €cre privez, puif-

uil augmenteroit ou que
Eu moins. il entreciendroit
trop long-temps le mouve-
ment de ces matieres. Ceux
qui font fujets aux crache-
ment de fang, ne pourroient
en boire fans danger une
confiderable quantite , puif-
que Paction de fes parties
volatiles d’une part, & celles
de fes parties referrantes de
Vautre, cauferoient des expe-
ctorations & peut &tre des
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foulemens d’E ftomach qui les

meneroient a des facheudes re-
cidives celles en qui I’Eftoma-
ch eft tres foiblc,qui le {fenteiit

J : ,,IJ
g

i
i
Ll e

‘pelanc & a qui il donne desai- §;

greurs & de rots,ne pourroient
en ufer habituellement fans,
s’atcirer une facheufe indige-
ftion; car il ne {e pourroit

que fes parties terreftres qui {

luy donnent la vertu d’amor.
tir les levains, n’affoibliflent
le ferment digeftif. Les fem-
mes enceintes qui font encore
dans les premiers mois de
leur groflefle , & celles qui

font ?ujcttes aux pertes de |

fang, n’en doivent faire pa-
reillement qu’une ufage tres-
referve , car on {cait par ex-
perience qu’il ala vertu de

poufler puilamment par la
matrice, -
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18 On pourroir faire avec rai-
“iHon quelques inftances contre
“idecette derniere obfervation ;
8 apres avoir dit quele Caffé
“4dn’a que peu tres-peu de fel

“ifixe, je ne rapportois la cau-
Hui{e de cette vertu Hyfterique
i%4a un autre principe , c’eft
ndpourquoy je dois faire remar-
“iquer,qu’il ne faut pas conclure
“mide cetre petite quantité de fel
wethixe , que le Caffé aye trop
peu de particulesacides pour
crre un grand aperitif ; car
¢tant abondant en particules
utf etherees & wolatiles , 1l ne {e
sy pourroit que la plus grand
u| part de fes acides, ne fuflent
+| enlevées par fes parties vola-
tiles lors de fa calcination,
| quand méme on le brileroit

avant que d’en avoir extrait

g
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la teinture , & c’eftd’ouvient
que lors decette extraction,
la plus grand-parc de fes aci-
des,{e detachent conjointe-
ment avec les particules éthe-
rees & s’etendent avec elles
dansleliquide,de maniere que
cette teinture n’elt a propre-
ment parler, que la diﬂglutian
& 'extenfion d’une efpéce de
{el volatile; Orfil’on flz;ait par
experience, que les fels vola-
tiles detachez de toute autre
principe, font diaphoretiques
& fudorifiques ; on fcaitaufli
qu’ils font diuretiques & Hy-
retiques;, lors qu’il font unis
comme dans la teinture du
Caffé, avecdes particules ter-
reftres & pefantesqui les pre-
cipitent.

Apres cesobfervations, on




LT
v il
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comprendra facilement pour-

. Atusque j'ay attribuéesau Thé,
A& plufieurs autres encore qui

(r

'*rl

luy {font particulieres, & que

je deduiray incontinent ; mais

comme ce que j'en dois dire

regarde 'ufage du Caffé, je

dols auparavant parler du
choix qu’onen doit faire, de
{a bonne preparation, & de
quelques autres chofes aufli
utiles ; mais quine tiendront
lieu que de fimples accefloirs.

EHAPITRE IIT

Du choix, dela torrefaition ¢ dis
prix dela graine de Caffe.

LE choix de la graine de

Caffé ne confiite qu’en
deux circonftances ; 'une
qu’elle foit nerte, c’eft-a-dire

%
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{ans addition d’aucune efpe-
ces de corps ctrangers ; ceque
la vué decouvre aifement ;
I'autre qu’elle f{oit autant
nouvelle qu’il eft pofiibles,
de quoy on fera fufhfamment
afluré, i elle eft bicn entiere
fi elle a un ceil grifatre & fi
clle elt bien odorante , car
lors qu’elle eft furannée , el-
le aflez ordinairement quel-
ques grains vermoulus , &
d’aillieurs elle eft tolijoursou
trop brune ou trop blanche,
& ne fent prefque rien.
Onavoit crii jufques icy que
la blancheur de cette graine
ctoit une marque certainede
{a bonté , mais comme il m’é-
toit arrivé plufienrs fois d’en
trouver de cette forte qui
n’avoit pas la moindre odeur,
X
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tid & dont la teinture éroic pref-
wgdque infipide, jem’avifay d’en-
amd gager un demesamis qui éroit
wia Marfeille, de m’en envoyer
ki de rout frajs debarqué & de
A la meilleur forte, ne pouvant
wif pas douter que celuy [a ne
i fae de beaucuup plus recent
. ut que celuy que nos droguiltes
.1 tirent de Holande par Roiien,
4 par cette raifon que le pre-
ol mier eft tran{porté en tres-
peu de temps, de I’Arabie au
rand Caire & du Cairea Mar-
%eille par la Mediteranée, au
lieu que lautre eft le plus
| fouvent un année entiere {ur
.1 la grande , Mer & beaucou
1 plus de temps encore dansles
magafins des Hollandois, pen-
dant quoy l'action de Tair
peut bien enlever fa couleur
K
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grifatre , que j'ay toujours®iic
trouvee a celuy que j'ay faic 1
venir de Marfeille, & auquel £
j'ay trouvé moins de blan-§..
cheur , mais beaucoup plus
d’odeur, plus de gotit & plus .
d’efhcacité , que dans celuy § .
que je tirois auparavant de fi
Rouen ; dou 1l en viene
neanmoins encore une autre o
mechante efpcce qui eft d’un |
gris afles brun, & qui n’a |
acquis cegte couleur,que pour
avoir ¢té expofee pendant
plufieurs années, a toutes les
ordures & a toute la ver-
mine d’'un Magafin.

uant-a ce qui regarde le
prix de cette graine, il ya
quelque remps qu’elle fe ne-
gociott en gros {ur le pied de

_ﬂuara&tc j.ufqu’ai: foixante 11-_
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wres le cent , mais depuis cing
- ou {ix mois, elle 2 monté juf-
qu’a quatre vingt, & celle de
“la bonne forte {e vend dans
lederail vinge quatre & vingt

“icing fols la livre, ce qui faic

.......

que lestrompeurs fontobligés
de "augmenter par ’addition
des poix pour y teouver leur
compte ; car la preparation
de la poudre de Caffé eft
maintenant fi generalement
connueé , que tous ceux qul
en ufent habituellement {e
{feroient donné la peine de le
preparer , i les Marchands
n’euflent reduit fon prix a
quarante fols ;, fur lequel ils

| ne feroient prefque aucan

profit , s’ils cmployoiem du
Caffe pur a vingr-quatre {ols
1a livre, trois liv, dece Caffé,
K 13
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ne produifant gueres. plus de g
deux livres de poudre bien
preparee. &
Ce calcul jointa la fortune §u
de quelques gens qui font§
commerce de Caffé m’ayancdi
faic {foupconner cette fophi- fur
ftication , je formay le deflein
d’en découvrir le miftere , &
pour cela j€ fis braler & je
tiray de la teinture de toutes v
nos efpéces de féves, & en |
{uitte de toutes nos fortes de boi
pois. Je trouveray que nos
féves romaines , ou d’Aricot
donnoient une teinture tres-
defagreable, & qui n’appro- |
choit en rien de celle du |
Caffe; & jobfervay que celle |+
de nos grofles féves en appro-
choit un peu plus , celle de
nos feverolles , encore d’a-
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¥ ¥yantage , & beaucoup plus

v b
AL H

- encore celle de nos pois jau-
‘nes , & fur tout ceux qui

ne cuifent point.

Apres cela ayant affedté en
diverfes rencontres , d’entrer
en converfation avec quel-
ques gens faifant commerce
de Caffe , & de leur faire
comprendre que je {cavois
cequi {e pratiquoit a I’égard
de cette fophiftication, je me
confirmay & je me rendis
méme  plus {cavant dans ce
que j'avois prefumé, car plu-
ficursm’avouerent qu’ils ajou-
tolent en effer au Caffé une
troifiéme partie de pois, mais
qu’a cet effec ils preferoient
les pois d’Efpagne, qui font
jaunes comme les autres mais
beaucoup plus petits.
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%}rqnt-i la torrefaction du
Cafte, la maniere dont elle {e
fait ordinairement eft tres-

deffetueufe. On met feule- !

ment cette graine {ur un feu
de charbon dans une bafline
de cuivre étamé , ou dans
uneterrine de terre vernifiée,
& on Ja remué continuelle-
ment avec un inftrument de
fer, jufqu’a ce qu’elle foit
fufifamment rotie , c’eft-3-
dire a peu pres a demie bru-
Iée , ce qui luy donne une
couleur tannée fort obfcure.
Alors on latire du feu, & on
{arcpare enfuitte la poudre, en
a maniere qui fera exigli-
quée dans le chapitre {ui-
vant ; mais je dois dire aupa-
vant que le Caffé ne peut
€ure roti par cette methode,
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‘ndf fans caufer la diflipation de
uekid fes parties plus écherdes, plus
dwd volatiles , & plus falubres ;
1l puifque ceree diflipation eft
‘whi neceflairement excitée par le
inl feu, & que ces rotifloirs n’ont
rien qui la puifle empécher,
tellement que cette forte de
.| Caff¢, ne peut rendre qu’une
4| teinture indigefte & prefque
| ineficace.

Il y a deux fortes de peg-
.| fonnes, qui ne reconnoiffent
+1 que trop {ouvent cette verité
par leur propre experienee ,
fcavoir celles qui ont I’Efto-
mach foible & delicar & cel-
| les qui ont de tres-puifflans
| levains & de tres-fortes va-
peurs , car dans les unes, le
Cafte ainfi mal preparé caufe

des indigeftions , des naufées,
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& quelquefoisle vomiffement

méme , & dans les autres, il
n’empcche prefque jamais la
{ublimation n’y I'effer des va-

eurs , €'eft ce qui a faic dire

a Monfieur Sylveﬂrc dua Four,

que ceux qui pourroient trou-
ver le fecret de rocir la grai-
ne de Caffé, {ans caufer la
diffipation de fes parties vo-
latiles, en tireroient une tein-
ture de beancoup plusagrea-
ble & plus falubre, que celle
de celuy quieft roti en la ma-
nicre vulgaire ; aufli avons
nous appris de Monfieur Ber-
nier qui a beaucoup voyagé
au Levant, qu’au Caire qui
cltunedes plus grandes Villes
du monde, ou ils’en confom-
me une prodigieufe quantiré,
les connoiffeurs luy avoient

aflure

ananan
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aflur¢ qu’il n’y avoit que
deux hommes qui euflent le
‘Wil fecret de le bien preparer, &
Wiy qui fuflent en reputation pour
ey cela.

%lt_:lqucs gens qui one re-
cherché cefecret, ont inven.
(et te ane forte de rotifloir qui
fe tourne 3 la broghe , &
»1 donc on fe fert dans |a plu.
wgpare des grands Caffer de
Eendrcs ; Mais comme ces ro-
tifloirs, font de cuivre rouge,
qui peut communiquer une
w14 tres - méchante qualicé ay
. § Caffeé, & qu’ils font parfemez

:{ de troux dans toute leur eéten-
dué ; bien loin d’empécher Ia
| diffipation des parties volactiles
| du Caffé, on peut dire qu’ils

| v contribuent en quelque for-
te, ear la broche dont il {font
L

W
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traverfés étant placée devant

la feu &{urdes chenets,comme
celles qui fervent a réeir la

viande, il arrive que pendanc §ie

qu'on la tourne , les parries
du feu quientrent par lestrous

qui font du cote de la che- o

mince , pouflent direCtement

les parties volatiles du Caffé &

vers les trous quileurs fontop-
poifées , ou elles ne rencontrent

que les parcies de lair, qui

ne peuvent pas refifter a I'a-

¢tion d’un aufli E[:)l.1iﬂ*:~1.nt im- §

pulfeur qu’ett le feu 5 deforte
qu’elles {e diffipent continuel-
lement, fans méme qu’aucunes
d’elles puiflent étre reverbe-
rées {fur leur matiere , au lien
qu’en remuant le Caffé dans
une fimble poéle , on oblige

-

totjours. quelqu’unes de ces |-
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‘48 mémes partiesa rentrer dansla
“¥ mafle dont elles érofenc iflués.
g 1] eft vray que quelques per-
Fuf{onnes ayant reconnu ces in-
U conveniens, ont faic faire ces
rotifloirs de fer & non troiiés,
i mais elles ont été bientdt con-
‘g traintes d’en rejecter 'ufage,
4§ par ce qu’elles ne pouvoient
i1 ainfirotir le Caffée {ans un fort
grand feu, ce qui luy faifoic
entir le brulé d’une manicre

tres-des-agreable,
A mon €gard j’ay inventé
une nouvelle maniere de rotir
1 le Caffé, dont le le&eur pro-
fitera {ans doute avec plaifir ;
elle confifte a un double rotifs
foir qui eft aufli a la verité
traver{¢ par une broche , &
trouc¢ en bien des endroits,
mais qui{e place dansun fous-

L ij
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ncau de reverbere conftruic %iuu
cxgres,cn {orte que fonampli-
tuden’excedele volume du ro.
tiffoir , quedel’efpacede trois %
doigts dans toute {a circonfe- & .»
rence; outre que d’aillieurs

les trous des deux tuyaux de ¥
ce rotifloir, font difpofés de F..
telle facon, que ceux du pre- |
mier tuyau ne font pas vis-a- ..
vis ceux du fecond , €tant |
au contraire direttement op- |-
pofés aux efpaces pleines qui ...
font entre ceux la; Si bien |
que ces efpaces reverberent

la plus grande partie des
particules volatiles quien for-
tent, & que quand les autres

fe viennent prefenter aux
trous du fecond tuyau , elles
{font en quelque forte repouf-
{¢es.audedans, par les parties
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"% du feu qui agiffent continuel-
“Ylement fur toute la furface
:;*Pel]daﬂt mcérhe quc la erChe

tourne, au moyen du rever-
beredontle fourneau eft cou-
reie, ¢~

Au furplus, commeles four-
neaux de reverbere confer-
vent parfaicemenc bien la
chaleur, ou n’elt pas obligé
dans celuy-cy de rotir le Caffé
avec un feu ardent, & I’on
peut meéme ( comme j'ay faic )
trouver {1 jultement la quan-
tice, le degré, & le temps du
feu qu’on doit donner, qu’a-
pres fon entiere confommai-
wi tion, le Caffé {e trouve preci-

| {ement roti au degre qu’il le
doit €tre ; d’ou refulte deyw
avantages confiderables : le
premier que le Caffé roti a

E. ii
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une douce chaleur, n'a point
cette facheufe acrimonies
qu’on trouve ofdinairement
dans celuy qu’un feu violent
a impregﬁé de particules 1g-

o 4 e m s el 1

-
-
i
(3
.

}

9.

nees: l'autre que le Caffé tor-

refié {ans aucun excez dans
le plus ny dans le moias, eft
d’autant plus falubre que
quand il ’elt trop peu,, {arein-
ture eft pefante & indigefte,
& qu’au contraire quand il
P'eft trop, clle eft amere ter-
reftre & par confequent aftrin-
gente dans un degré exce-
dent,

Au furplus,jedonneray bien-
toft au public une nouvelle
machine, qui {era encore pre-
ferable a celle icy dont par
cetee raifon je me difpenferay
de donner la figure.

t:‘.
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CHAPITRE IV,

& du prix de la poudre, on fa-
vine de Caffe.

Es regles que j’ay don-

nées dans le chapitre pre-
cedent, pour le choix de la
graine du Caffé, font plus que
fufhfantes pour ceux qui ne
veuillent point érre trompes
a cét ¢gard s mais il n’eft pas
a beaucoup pres fi facile, de
les mettre en érat de precau-
tion, contre les {urprifes de
ceux qui vendent la poudre
fophiftiquéeen la maniere qui
a cté ditee ; puifqu’on ne peut
principalement diftinguer cet-
te poudre, de celle qui a éé

A iiij




138 Le bomufage du The,
fidellement preparée, que par
une odeur particuliere, {urla-
quelle il m’eft impoffible de
m’'expliquer clairement, & {ur
laquelle il nya que la delica-
tc?fb de 'odorat & une longue
cXPericncc , qui puiflent eta-
blir une connoiflance certai-
ne ; ainfi tout ce que je puls

dire a cét égard , eft que i’

on la trouve fort odorante, &

u’on puifle reconnoitre par
?a couleur, fila graine n’a ¢té
trop ,n'y pas allés rotie , on
pourra croire quelle eft du
moins paflable; mais le meil-
leur feroit de n'en prendre
que de gens dont on foit
aflurés, ou du moinsde la pre-
parer foy méme.

Pour y proceder avec toute
la precaution poflible, il ne

oy

_____
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‘faut pas a l'exemple de quel-
“urd ques gens, la piler fimplement
dans un mortier, & la pafler
‘dans un tamis decouvert , car
de cette fagon, onne confer-
ve pas bien fes parties vola-
tiles ; c’elt pourquoy 1l eft
beaucoup mieux de la broyer
dans ces fortes de Moulinets
gu'on fabrique expres , &
qu'en trouve chez les Quin-
calleurs, encore faut il qu’a--
prés avoir mis la graine de
Caffé dans un de ces mouli-
nets, on recouvre {fon embou-
chure, avec un couvercle de
tolle de fer ou au moins de
fer blanc , ayant des bords
comme le couvercle d’une

boéte y & ayant un trou dans

fon milieu

{eulement

aflés

grand , pour donner Paﬂhge a
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la tige du mouliner,

C'eft encoreune negligcn- |

ce blamable , que de mettre

Wik

: 1.i 1

fimplement un plat , une rer-

rine, ou quel%y{: {emblable
vaifleau au deffous du mou-
linet pour recevoir la farine,
comme on le pratique aflez
ordinairement , car de cette
maniere,cetee farine {e trouve
expofee a I'air durant un
temps afles conﬁderahle,pour
percfrc hcaucuup de {es par-
ties volatiles ; c’eft pourquoy
itelt mieux d’avoir une bour-
ce de cuir, dont ’entrée {oit
attachéea la circonference du
cul du moulinet, en forte
que la farine qui ytombera,
ne puifle étre atteinte en au-
cune facon par les parties de
Pair. Il faut tout de méme
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qu’clle oit mife enfuite dans

“un tamis exactement couvert,
& que les parties groflieres
'§ quin’ont pti traverfer les po-

res du tamis , foient de nou-
veau broye¢es dans le moulinet

avec les mémes precautians,

ou du moins pilees dans un
morticr exactement couvert ;
en un mot ou ne fauroit don-

' ner trop de foin pour confer-

ver ces parties volatiles, qui
rendent le Caffé bien prepare
aufli falubre & aufli agreabla,
que celuy qui eft negligem-
ment aprcﬁ: eft degoutant &
pernicieux.

Aprésavolr dit tant de fois
que les parties volatiles du
CaiFé, {e detachent tres faci-
lement de {es parties lus ma-
terielles , & qu’il elt nean-

w -
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moins tres-important de pre- §°

venir ce detachement par tou-
te {forte de moyens, le leiteur

a da camprcndra,quc ce n’eft P>

pas aflés d’avoir preparé fa
farine avec toute les circon-
{tances prefcriptes , mais qu’il
faut encore la conferver pour
Pufageavec de nouvelles pre-
cautions , en %on les Mar-
chands de Caffé ont accou-
tume de pecher, car apres
avolr pez¢ cette farine par
demy livres, ils fe contentent
de 'envelopper dans un fim-
ple papier gris,& &€ 'expofer
ainft dans leurs boutiques. Il
elt beaucoup mieux de la con-
ferver dans des poches de
cuir a doubles coutures &
bien fermées , comme on fai-
foit il y a quelque temps , &
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Lid encore mieux comme on fait
Jund maintenant dans des boétes
ol d’Allemagne fermantavis, &
il doublées de plomb & de cuir
uif rouge ; mais avec tout cela

il cl% encore a propos que les
wi§ Marchands & les particuliers
1t nes’aprovifionnent pastrop de
vt cette farine, & qu'a chaque
.1 fois ils n’en preparent qu’au-
1 tant qu’il en f[::ut: pour la

1 confommation qu’ils en peu-
1 vent faire en deuxou au plus
~| €n trolsmois. -

» | Jaydejadic aucleprixordi-
‘nairede lapoudrede Caffe, eft
de quarante fols pour livre, &
que ce prix eft trop modique
- ! pour la {ubfiftance des Mar-

. chands qui la preparent fidel-

lement , c’cf’c—i—fi’ire avec la
i meilleure graine & fans au-

i
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cune addition ; ainfi ceux
qui {eront aflurés de la pro-
bité de ces Marchands , ne
doivent pas hefiter 4 la payer
un ¢cus ou au moins cinquan-
te {ols la livre, a moins qu'ils
ne fuflent dans des licux ot
la graine de Cafte foit moins
chere qu’a Paris. Les arrtiftes
de no6tre Laboratoire , qui ro-
tiflent le Caffé avec le rotifloir
& dans le fourneau dont il a
cte parle , & qui par certe
raifon diftingue fa poudre par
le nom de Caffé volatile, en
ont fixe le prix a un ¢cu la
livre.

Cra
S22
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g’ CHAPITRE V.

..DL’ la P?’fpﬁitiﬂ# de la tff?ﬁmre oK
vl boiffon de Caffe , ¢& de Jore

ulage en General.

Es precautions qu’on doit
prendre pour conferver
les parties volatiles du, Caffé,
{e cfaivent ctendre jufque a la
preparation de {a rteinture.
Pour cela il faur obferver.
1. De ne miettre la pou-
dre dans la Caffetiére que
.1 quandl’cau commencea boiiil-
¥ lir; caren la mettant avec
I'eau froide, il ne fe pourroit
que beaucoup de ces mémes
parties ne fuflent diflipees,
avant que le feueat excice le
premier botiillon.
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2. D’empecher que I’écume

qul monte incontinent aprés & .

ce premier boiiillon, ne {e re~
pandc}hors de la Caffetiere,
ce quon évite en la renant
exaltement bouchée & enla
remuant de moment a autre,
deux chofes qui fervent mer-
veilleufement a faire rentrer
danslaliqueur,les parties{uby
tiles quis’elevent pendant|’é-
bullition au deflus de {2 f{u-
perficie.

3. De ne la faire bouillir
qu enviren la troifiéme partie
d’un quart d’heure, une trop
longue ebullition, forcant tot:-
jours quelques parties vola-
tiles a s’echapper par les join-
tures du couvercle,

4. En un mot qui voudroit
aller la deflus au dernier raffi-
nement
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w4 Bement, devroit preferer au
feu de bois ou de charbon,
celuy de la flame de P'cau de
¥ vie rectifice, qu’on fait briiler

.4 commodement 4 cét effer dans

.4 des fourneaug d’argent ou de
I fer blanc, aufquels font join-
.1 tes leurs Caffetieres , & qui
.1 font filegers & en fi petit vo-
0 lume , qu'un voyageur les
. peut porter commodement
{ dans la poche,avec la rafle,
le Caffe, le fucre & ’caude
| vie. Ceux de fer blanc qu’on
"1 tire d’Angleterre font beau-
1 coup mieux rtravaillés que
] ceux quon trouve a Pa-
ris, outre que le fer blanc
des Anglois , eft Eftamé avec
une Eftoffe beaucoup plus
fine que le nbtre , ce qui faic
qu'il refifte mieux au feu; mais
M
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apres tout, ils n'ont en Fran-’ﬁ o
cec & en Angleterre qu'une.
méme forme, que jay faic
reprenter icy en faveur des¥ "
perfonnes de Provinces qui § ..
n'en ont pas encore vi, non § |
feulement tels qu’ils font lors
que toutes leurs picces font
aflfemblées ; maisencore d’une
facon propre; a faire voir di-
ftin&tement chacune de ces
i¢ces , dont ‘on expliquera
f’u fage a lafindecelivre ,aufhi
bien que de toutes les autres

ficures que j'ay donnces.

S%
X
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- Outreces Cal%cn:icres afour-#
neaux de la fagon commune,
j’en ay encore invente d’'une
nouvelle efpéce qui font plus?
portatives,& dont on fera bien §
aife de voir icy la figure, en ac-
tendant que j'aye public la}
machinedont j’ay déja parlé,
& dont ce fourneau portatif§
n’eft qu'unelegereidce , I'u-
fage de celle 1a érane infini-
ment plus étendu , ainfi qu’on
P'apprendra par l'explication |
que je feray publier. |

e
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{ferver les parties volatiles
du Caffé dansla preparation
de {a teinture , car pour la
rendre aufli legere auffi diftri-
butive & auffi falubre qu’el-
le peut I'étre, il faur qu’elle

ne {oit que mediocrement |

chargée; c’eft pourquoy il
{uffit de mettre une demy once
de lllzv_oudre pour {ix prifes de
boiffon ; il eft encore tres-im-
portant, qu’elle ne foit aucu-
nement chargée du marc ou
parties groflieresde la poudre;
ce qui fait qu’on obferve or-
dinairement de la verfer doua
cement & par inclination dans
le chiques, & de ne le faire

méme qu'aprés qu'elle 4 re-
- pofe un moment un peu loing
du feu ; mais on {cait par ex-

Ce n’eft pas aflés de con-

Saleas B
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perience que ces precautions
ne font pas {uffifantes, pour
wmf avoir uneteinture bien depu-
wid rée, a caufe dequoy je me E&rs
iu4 encore de deux moyens dont
s0.8 1l eft bon que le public foit
t:f informé. Le premier eft d’ac-
wed celerer la precipitation de ces
w1} parties groflieres , en jettant
jilclques goutes d’eau froide

ans la Caffetiere au moment
»4 qu’onla retire du feu; 'autre
w4 eft de preferer a toutes efpé-
1 ces de Caffetieres, une forte
«1 de Caffetiere de fer blanc
| que jay inventée , & qui eft

.| conftruite detelle forte,qu’el-
«1 le a vers fon fond une am-
plitade, qui fert merveilleu-
{ement a retenir le marc de {a
teinture, lors qu’on la ver-

fe dans la chique , & de plus

WL e L
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encore une efpéce de filtre
a fon bec , qui ne donne paffa-
ge qu’aux feules parties de la
hqueur. La premiere figure
de la planche quifuit, repre-
fente cette efpéce de Caffe-
tiere , & les autres figures
defignent la forme de toutes
les autres efpéces de Caffe-
tieres qui font en ufage, &
qui peuvent aufli bien que cel-
fe 1a , indiferemment a la
preparations du Thé & du

Chaocolat , ce qu'on compren-
dra mieux par ce qui en fera
dit dans la troifiéme partic de
<¢ livre, '
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O

l¢, qui la rend tres-defagréa— b
ble, fur tout a ceux qui n’y §
{font pas habitu¢s ; c’eft pour- £

.quoy ordinairement on y

M

Cette liqueur feule a une S
amertume & un gout de bra- &

i

ajotutepour chaque prife une &«

demie cueillerée de Sucre en

poudre :ce c%ui faict une Li- i,
clleon n’apasde

queur ?f. laqu
peine a s’accoutumer : nean-
' moins ceux qui par une faufle
prevention,croyent que leSu-

B S 2 L S 4

cre eft échauffant de quelque §.
maniere Tﬁl puifle étre pris, &

affe&tent

enelapointfucrer, |

croyant que de la forteelleeft £
beaucoup Plusfalubrc ;maisils .

reviendroient bien-térde cet

errcur , s 1ls avoient auprés 5

d’eux de veritables Mede-

cins,qui leurs fiflent compren &
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dre que le Sucre eft une ef-
pcce dedel eflentiel , que les
‘acides font les principes do-
minans de toutes efpeces de
fels; que la propriéeé eflen-
tielle des acides eft de rafrai.
chir, & que fila Chimie nous ‘
fournitc des efprit acides qui
font cauftiques & bralans,
comme 'efprit de Nitre &
I’Eau forte ; c’éft parce que
ces efpritsfont desefpéces de
mixtes , qui abondent d’ail-
leurs en particules Ignecs,
quon peut ecarter & affoi-
blir fuffifamment, pour faire
de ces mémes efprics des li-
queurs tres-ratraichiflances,
enyajottantun volumed’cau
confiderable : car apres ccla
ces Medecins leurs perfuade-

- rolent aifement , queles mé-

N i




158 Lebon ufagedu The.
chans effetsde I'u fage immo-

deré du Sucre, dependent de
la vertu relichante & affoi-

bliflante de fes parties mufi-
lagineufes, & que cette vertu
eft fuffifamment détruite,lors
jue ces memes parties {font
gef‘unies & ecartces par un
cerrain volume de liqueur ;
outre que lavertu aftringen-
te & referrantedu Caffe, eft
tellement oppofcea celle que
je viens dedire, qu’il ne peut
réfulter de ce melange qu’u-
ne qualice moyenne ; ceft
pourquoy on chut {ans incon-
venient confulter {fon gout,
fur agrément qu’on veut
donner au Caffe par ’addi-
tion du Sucre ; mais il eft
meilleur qu'on 'aye aupara-
vant reduit {ous lesdifferen-
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tes formesde {irops dont il {e-

ra parlé cyaprés.

On feroit beaucoup plus
mal fi a 'exemple de quel-
ques perfonnes voluptuetfe;
on ajouroit 4 la Boifton de
Caffé 'efence d’Ambre, les
Poudresde Canelle,de Gero-
fles &de Cardamome,ou quel-
ques autres efpéces de Par-
f ums oude droguesaromati-
quesque cefoit ; parceque le
mouvement de leurs parties
volatiles, prevalant {ur eeluy
decelles cﬁ‘: Caffé,elles enin-
terrompent Paction, & pri-
vent ceux qui en ufent des
bons effets qu’ils en efpe-
rent. |

Aurelte on neprépareor-
dinairemenc la boiflon de

Caffe, quedansle temps mé-
N iij
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mequ’on veut en ufer, & 4
la verité on fait biend’obfer-
ver cette maxime , la plus
nouvelle faite étant toGjours
la meilleure ; mais on pour-
roit neanmoins fans beauconp
d’inconvenient a I'exemple
des Marchands de Liqueur,
preparer cette Boiﬂbncie ma-
tin, &la garder pour fervir
au befoin pendant toute la
jm;u_'née » pourvi qu’elle foit
tolilours entretenué chaude
dans une Caffetiere exacte-
ment fermée ; carlors qu’el-
le a été une fois refroidie, el-
le perd fon bon gotit & fes
qualitez, qu'il n’eft pas pofi-
ble de luy reftituer en laré-
chauffant , ny méme en Ila
faifant boiiillir denouveau.,
¢’eft pourquoy commeon fait
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i aflés grand ufage de cette
biso Bmfﬁ:}n ennotre Labontmrc,
aulli bien que de cclle du
W8 Thé & du Chocolat , ‘ay in-
-"i” vente une {orte de Fourneau
j quiau moyen d'une lampe 2
ni trois petites méches ;, peut
ny entretenir fore ch:mdca pen-
v dane tout le jour ces trois for-
7 tes de Boiflons , & celad’au-
wid tane plus commodément que
tigtcette chaleur eft todjours
14 eﬂalc, &qu’elle eft entretenué
i a peu de frais. Les curieux fe-
1 ront fans doute bien aife de
. trouver icy la Fi igure de ce
¢J Fourneau,que j’ay faic repre-
- fenter icy pour leur fatisfa~
I &ion;

2z . =
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Si la boiflon de Caffe qui

eft entretenué chaude durant

un temps confidérable par ce
moyen,ou par quelquesautres

. €quivalens , n'eft guere

moins bonne que celle qui
eft faite {urle champ, iln'en
eftpasainfi de celles 311: pre-
parent les Marchands inte-
reflés , avec lemarc dontona
d¢ja tiré une premiere tein-
ture 3 car on ne peuttirer de
ce marc qu’une purée indi-
gefte , obftruante & {ans au-
cune vertu ; il eft vray que
ces Marchands ajottent or-
dinairement a ce méme marc
un peu de nouvelle poudre;
mais. cette addition ne fert
qu’a rendre un peu moins
mauvaife,une chofequide foy
feroic déteftable , n'y ayans
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aucun aliment dont Fuface:

foit plus & ¢raindre que fa

boifflon de Caffé , rendiie

indigefte par une [{ar_épq;
ration negligée 5 c’eft paut
cela queles Peuples du Le-
vant n'obfervent pas feule-

ment la maximedenecla point

laiffer refroidir ; mais encor

ccllede laboire auffi chaude

quil eft poffible , & méme

doucement & a diverfes re-
prifes, pout ne point fatiguer
Peftomach : c’eft de cette ma-
nieredela prendre,dont The:
venot entend parler dans la
Relation de fes Voyages,
quand il dit que dans les Ca-
veannes du Levant , on en-
tend uneaflés Plaifam;c Mufi-
que de humerie 5 mais outre
cette Mufique; il eft encore
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lilldes Caveannes en Turquie,
tiileu les Maiftres entretiennent
‘nifane fimphonie de voix &
i dd Inftrumens pour donner du
tuwdplaifira leurs Buveurs.
tied Cependant’on ne peut douter
sfquele Caffe done ilsufent, ne
hity ;]L‘hit beaucoup plus charge
w) queceluy qu'onnous aporte,
wkd des parties volatiles qui en
Jud doivent faire toute la bonté
4 & toute la délicatelle ; &en
w1 effec Monfieur Bernier qui
n'avoit pl s’accommoder de
- celuyqu'on luyavoit prefenté
plufieurs fois en Egypte,trou-
vafi excellent celuy qu’il bie
dans les Ports de I’Arabie
Heureufe , qu'il en prenoit
tous les jours avecplaifir cinq
ou fix tafles. Ce Medecin af-
fure que dans les Indes &

=
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dans la Per{e,on n’en ufeque &

tres peu & feulement dans
les Ports de Mer , mais que
par toute la Turquie on en

fait un fort grand ufage. Peu §**
s’en faut que les Anglois & &
les Hollandois ne {uiventl’e- fa
xempledes Turcs, & peu s'en Jio
faut aufli que nous ne foyons &

aufli avancés que ceux-la {ur
cette habitude ; mais en re-
compenfc les Epagnols. , les

Italiens & les Flamandsnes’y

porsent pas volontiers , &
peut-étre que nous ferions

mieuxd’earuferaux occafions

comme remede , que d'en

rendre habituellement {ur
fc pied de nourriture ; du
moins ay-j€ connu par expe-
rience,qu’on peut faire tres-
utilement diverfes operations

T

-
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medecinales de cette graine,
ull fur lefquelles je mexplique-
uydray dans le Chapitre fui-
kg vant,
» Maisau refte les perfonnes
i de qualité qui prennent par

w4 delice la boiffon de CafFé,ont

v b accotitumé de la faire fervir
il en compagnie {fur desSoucou-

4 pesde Criftal, de Porcelaine,
ou de Fayance de Hollande,
mais plus ordinairement fur

1 des Portes-chiques ﬂc:lu ‘on ap-

pelleCabarets a Caff¢, & done
suh on pourra voirles differentes
4 formesdans la Figure {uivan.

(D)
¥
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1 Aufurplusc’eft I'opinion de

4 plufieurs grands perfonnages
que la boiffonde Caffé ( non
plus que lesautres breuvages

o § familiersou domeftiques) ne
« § rompepoint l¢jedne, pourvi
1} quonla prenneparuncefpé-
VA ce de neceflite , & nullement
a deflein de faire fraude aux
Commandemensde I’Eglife ;
fibien que les perfonnes foi-
bles , & celles qui font tom-
bées dans une efpcce d’inani-

tion , en peuvent tirer un {e-
cours d’autant plus confides
rable dans les jours d’abfti-
nence , qu’elle emoufle la
faim , & qu’elle fotitient le
cecur plus ﬁue toute autre
boiflon , c’eft peut étre par
certeraifon queles Turcs qui

fe piequent d’écre fort reli-
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leux, croiroient avoir rompu
igeur jcunejs"ils en avoient {fen-
ty la fumée pendant] e Rha-
madan,qui elt I'efpéce de Ca-
réme ordonn¢ par Mahomet.

CHAPITRE VL

Des preparations Medecinales
an Cﬂﬁé.

Es {vrcpara:ions mede- |

cinales du Caffe que
j’ay inventées, & que jay mi-
fes en pratique avec beav- |
coup de fuccez, {ont {es {els,
{fon huile fixe , {fon cau difti~
I¢e & fon Sirop:jay d¢ja par-
1¢ defes {els dansletraite du
Thé ,ouje mefuisrefervé a
donnerdansle Journal deMe-
decine ,la mattere d’extraire

Ieflen-
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Peflentiel , & ou j’ay dit que

l‘c fixe {e tiroit comme tous

les autres par incineration,

sotlexivation , fileration, eva-

. fporation & cryftalifation, ce
fqui doit fuffirea cétégard,
f-ui{'qucricn n’eft plus fami-
ler aux artiftes que ces ope-
rations , & qu’apparemment
nulle autre perfonne ne fe
voudroicdonner la peine de
les pratiquer,

Quant al’huile fixedu Caf-
1 fé;voicy lamanieredela pre--
| parer. Prenez unelivre & de-
mie de graine concaflée,rem-
pliffez-enles deux tiers d’une
cornué de verre bienluttie,
places-l1a au fourneau de re-
verbere , adaptés—f-un orand
balon ou recipient; & aprés-
avoir lutt€ exacteméeles join.-
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tures, donnesle feu par de- B i

gres, il en fortira premiere-
ment un flegme comme de
Peau, puis des vapeurs d'un £
jaunetirant fur I'Orangé , & & .
enfuite une matiere terreftre §.
& noiritre qui eft 'huile §.
dont il sagit,aprés 'extra-§.

(tionde laquelle vous laifle~ §
resrefroidir lesvaifleaux, &
les ayant deluttez, vous fepa- |
rerez cette huile par le filere,

puis fivousvoulez larectifier, §

vous en ferés une fortedepirce |

avec une quantic€ fuffifante §

de fable que vous metrésdans
une cornué, & 'ayant placce
dans un fourneau a feu nud, |
vous en ferés la diftillation
felonlart.

C’eft un bon remede con-
e les maladies hyfteriques.
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Onla donnera prefque tofi.
_ 1 Jours avec fuccés i (}a quan-
_dtitédefix ou huit goutees , a-
¥ vectrolsoncesd’eaud’armoi
" fe , dans la {fuppreflion des
“§ menftrués, dans [a jaunifle ou
1 j&eritic , & dans toutes les

“Yefpéces de fuffocations de

“dmatrice : j'ay connu méme
par experience que fa feule
‘Ivapeur receué par le nez,
abaifle tres eficacement les
vapeurs uterines. Elles n’eft

4 pas moins bonne pour refou-
W9dre les tumeurs froides g

“Y peur difliper les douleurs des

| jointures, étant mélée avec
‘Hunctroifieme partie de nbere
3 efpritde vinCorallin, & appli-
quée {ur les parties cumefiées
4 ou douloureufes-

Pour ce qui eft del'eau di-
| O ij
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{tillée, elleeft d'une prepara~
tion tres-facile: Jettez dans g
deux pintesd’eau boiillante, gl
une dragme de fel fixe deCaf- fur.
fé, &trois onces de {a pou-+
dre ou farine ,_fai& boiiillir§m
le tout durant un bon demygzoin:
quart d’heure , puis I'ayant
tiré du feu , & le marc €tant} i
affaiflé , ver{és par inclina-suw:
tion certe teinture dans unfu
Alembic de verre, & yayanthui
adapte un chapiteau & uniy
recipient , & lute€ lesjointu-¢ !
res avec de la colle & dupa-fi .
pier ; diftillésau Bain-marie} ;-
& gardés pour I'ufage dansh..
une fiole bien bouchée, I'eaul ...
que voustrouverésdansle re.
cipiént.. On peut s’en fervir

en place d’eau-d’armoifeavec

Fhuile de Caffié , contred. .
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toutes les maladies Hyfteri-
ques.donc il vient d’étre par--

le. Il arrive aufli quelquefois
qu'en la donnant au. poid de
quatre oneces au commence-
ment de Paccez , elle guerit
en allez peu deprifes les fié-
vres intermittantes ; ceft
pourquoy il {eroit difficile de
trouverun Vehiculeplusefh-
cace, lorsqu’il s'agitde don-
ner le firop de Thé febrifu-
ge.. |
ATl'égard du firop de Caf-
fe,voicy lamaniere delepre-
parer ;-tirez la teinture d’une
once & demiede Caffé, avec
unepinte d’eau & une drag-
me Ee. fon {el fixe, en la ma-
niere cy-devant expliquée,
& parla méme methode rtirés
pareillementla teinture d’une:
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oncede fleursde Noversavee =

unepinte d'eau,&unedragme ¥

defel effentiel de CafFé , puis

ayant méle vos teintures , &

y ayantajofité dix clouds de

Gerofles, & fi grains de Car- |/

damome, paflesle tour parun

double linge , ou par une

chaufle claire & nette , puis
I'ayant mis dans une baffine
aveccing livres de fucre fin,
cuifés vorre firop jufqu'en
confiftance , obfervant de le
bien écumer , mais {ans autre
clarification.

On le peut prendre feul a
la quantite de deux cueille-
rées; maisla plus ordinaire &
la meilleute facon d’en ufer,
eft delemetere en placede fu-
cre dans le Thé, oudans la
boiflon méme de Caffé, envi-
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w) ron ala quantité d’une cueil-
lerée pour chaque prife.

Comme il tient du moins
autant de la nature de I'ali-
ment quede celledu remede;
onpeutle prendre de’une ou
de lautre maniere indiffe-
nemment a toutes les heures
du jour;mais il eft neanmoins
d’un effet plus fenfible lors
quon le prend le matin a
jeun,ou dans d’autres tems a-
présque fa digeftioneft faite.

Il remedie tres- eficace-
ment dans les deux fexes , 4
toutes lesefpeces d’indifj pofi-
tions qu’on attribué aux va-
peursdu foye, dela ratte, &
de la matrice , & par confe-
quentaux maladies hypocon «
driaques & aux {fuffocations
dematrice,ou maux de mere,
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aux fureurs uterines, & ge-
neralement A toutes.les paf-.
fions hyfteriques-ce quivient
de la vertu qu’ila de lever

I "_-.,"I i
WA
- rt i &4

Bl Ll

I 52 r

puiffamment les obftructions; £ ¢

& d’amortir promptement les
levains , qui caufentdans ces
vifceres des fermentations
contre nature.. *

C’eft pourquoy on‘en peut

encor ufer avec beaucoup de:

fuccés dans les fiévres inter-
mittantes , dans les maladies
desreins & de laveflie, dans
les Coliques bilieufes, dans la:
Goutte , dans les R humatif~

mes , dansle Scorbut , dans |

les Ecroiielles ;- dansla. Mi-
graine, danstoutes autres ef-
péces de maux de téte , &
méme dans les inquictudes,
& dans les infomnies quifont

caufées.

e L e S

e
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“® caufcespar une feroficé irri-
“tante , dans Pafloupiffement,
T dans les laflicudes {pontances,
3 & gencralement dans les ma-
ladies qui dépendent de la
diflipation des efprits , du
mouvement.depravé des hu-
WiE meurs , ou de rl"al.igl,‘f::L_lr & de
| la forcedeslevains,

CHAPITRE VII.

N Des propriétés particulieres de la
b_a;ﬁﬂ?sdf Cﬁﬂl".

i I Ay affe&té expres de don-
ner la preparation du firop

de Caffe , avant que de parler

“$ des vertus de {2 teinture , par
4§ cetee raifen quece firop & cet-
te teinture font enfemble une
boiflon beaucou p plus agrea-

I}
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ble & en méme temps beausfi !

-

coup plus efficace , que celle
qu'on prepare fimplementd
avec le Sucre. |

La Tefteeft la partiede touth
le corps fur laquelle le Caffél ||

produit de plus confiderablesk.
effets ; car par fon ufage ors
dinaire , on prévient prefqued
{eurement I’ Apoplexie, la Pa-§ .

ralifie, la Létargie , & pref=§ "

ue toutes les autres maladies k.
?ﬂpnreufes , en préparant {af .
Boiflon comme il vient d’étred..
ditavec le Sirop de Cafte. E1-§..
le guerit meme ordinaire=%..
ment le vertigo, les Cathar-%.
ves , la Phrenéfie & les Flu<§.
vions & maux de dents , furl.
tout {i pour ces indifpofitions, §
on préfere au Sirop de Caffé §
celuy de Vanilles, dont il fera §
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“¥@parle i 13 fin de |a troifiéme

-~

““@partie de ce Traicé,
S Mais foit qu’on Ia prépare

~ #avec'un ou I'aucre de ces §j.
‘Wil rops , elle diflipe fi efficace.
“Ameat les fumées dy vin & des

g entrailles qu elle defenvyre

4 {urle champ » & qu’elle abbat

ol Prchuﬂ avecla méme promp-

“dritude les vapeurs quicaufent
i les infomnies , Jes afloupiffe.
¥ mwens , les Inquictudes, la mi_

4 graine, & prefque tous les au.
tresmauxdetéee , Ee qui faig
qu’en dégageant les efprics
g embaraflés, elle fortifie ]2 me.

moire & le jugemér, & qu’elle
4 donneila Vﬂ%ﬂnté une libered
i entiere pour diriger toutes les
#§ actions volonraires , en redlie
A fiant toutes les difpofitions ta-
8 Citurnes & mélancoliques, ce

1
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_?ui a ¢té premierement obsfl
eryé par les Bergers 'd’Ara- A
bie, qui remarquerent avantd
qu’on ett faitaucun ufage dult =
Caffé¢ , que quand leursmou~g -
tons avoient mange de certed
efpéce de legume, ils gamba-§+ -
doient d’une maniere extra-§
ordinaire.
C’eft pourquoy la vertuf
qu’on attribué au Caffé), defp s
‘rendre chaftes & pudiquesg
les perfonnes qui en font ung
ufage habituel , eft purements
imaginaire; car outre qu’ellel’
n’a jamais ¢ét€ fottenué parkc
aucunes obfervations aufelin
quelles on puifle ajotiter foy,
la fecondité des femmes cIu_-‘
Levant, prouve d’autant plusg
évidemment le contrairesfin
qu’on f{cait que cette Boiflonu:

-
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widleur eft familiere , & qu’elle
| porte tant d’efprits vers les

rpgparcies genitales , que ces
Jn#femmes n’ont point de reme-
‘e plas prompe & plus afluré

«fque cette Boillon pour faci-
dliter 'accouchement | pour

A provoquer les regles retenués,

pour corriger les pertes blan-
A ches, & pour appaifer ces for-
dtes de cranchées quelles fouf-
dfrent  aflez ordinairement
{ pendant les couches.
T2 Il eft vray que I’on auroic
" pa dire jufques icy,que la'plus
4 grande part des parties plus
firit:uelles & plus efficaces
cFu Caff¢ , fe diffipent par le
_dtranfport gu’on en fair de
‘1 I’Arabie en Europe ; mais

“ 1§ maintenant qu’on le peut pré-

"} parer avec fon Sirop méme,
1 P iij
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qui ¢n augmcnte autant iifr;;'

vertu que le tranfport la di-
minué : on la doit regarder §u

comme un remede , ou du
moins comme un aliment qui

o
¥

i
o b e

fortifie puiflamment toutes les kit

actions naturelles.

C’eft pourquoy cette Boif- §

fon étant préparéede la forte,
donne une vigueur aux par-
ties qui; affermic les chairs,
qui diflipe les laffitudes fpon-

tances , qui difloud les nodo-

ey

fites des jointures , & qui re. f

fifte a prefque toutes les dif-
erentes caufes de la mort {u-
bite, c’elt a dire 4 celles qul
peuvent faire des {uffocations
funeftes, par une fluxion {u-
bite fur la gorge , par la ge-
neration des polipes dans le
ceeur , & pardes ablces inté-
ricurs.
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“r 8 Aufli a-t’on reconnu parex-
“iigperience, qu'il eft d’un grand
“igfecours a ceux qui font in-
wifcommodés par la repletion
muguniverfelle du corps , par la
wigerofleur particuliére du ven-
itre , & par I'embarras qui fe
vhid faic dans les reins, & qui de-
igvient la caufe generative des
w4 Pierres & par conféquent des
wid Coliques Nephretiques &
i des fuppreflions d’urine.

' C’eft a peu présparla mé-
wdme raifon , que la fimple Boif-
. fon de Ca&é eflt fi f{alutaire
ifaux goutteux & aux Scorbu-
«d tiques , que les Medecins An-
i glois & Hollandois aflurent
4 que la Gourtte & le Scorbut,
i regnent  infiniment  moins
dansleurs pays depuis qu’elle
y a cte dans un grand ufage,

P iy

]
F 4
w al,
[
T,
V¥
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ce quife confirme en quelque ¢

forte] par T'experience parti-
culiere de nos Goutteux qui -
s’y {ont habitues ; car ils en
tirent du moins ce benefice,

que leurs accés {font moins &

frcqucn‘: & beaucoup plus
{up portables.

On ufe aufli fort utilement
de la boiflon du Caffé, contre
diverfes m.:hf'poﬁtrom de I’e-
{tomach , {ur tout quand elle
a cte preparce comme il vient
d’étre dic, car lors que cette

artie eft plDT.?DUUCC 4 e fot-
{chr , par des matieres irri-
tantes qui caufent des vomif-
{femens continuels, elle arréte
lc progres de ces matieres, en
amortiflant & en émoufiant
leurs pointes, & au contraire
lors qu’elle eft furchargee
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“d’une pituite fade & glaireu-
“fe qui ote I'appetit , clle eft

foalevée fi efficacement par

I'action du fel de Caffe, qu’-

clle elt incontinent déchar-
ﬁcepar le vomiflement,

J’ay obferve encor que
quand la digeftion eft zlf?m-
blie par le reldichement des
fibresde ’eltomach , le Caffé
les referre par une action qui
luy eft commune avec toute

les autres drogues quiont une

ef'pccc: d’amertume, & qu’au
contraire il relachefes fibres,
& ceux meéme du canal ince-
ftinal , lors que dans la con-
ftipation du ventre ils font
reflerres , cequieft une pro-
priet¢ eflentielle a fes partles;
ctherces & oleagineudes, c’eft
d’ou vient que Pluhcurs per-
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fonnés qui etoient incommo-
dées d’une conftipation habi-
tuelle, ont change cette me-

chante difpofition , en s’aflu-

jertiflant a prendre chaqué
Jour , deux chiquesde Cafteé
incontinent apres avoir di-
ne,
Cela n’empeche }ms nean-
moins que la vertu fortifiante
du Cafcflt.’, , ne contribué beau-
coup i la guerifon du flux de
ventre & du flux de fang; car
il refifte ptlliralnmetlt a ces
fortes de corruptions du ven-
tre qui depravent le chyle &
ui - aigriflent les humeurs,
jnu il arrive que fon ufage
habituel previent la généra-
tion des vers, & prefque tou-
tes lesefpecesde Colique.
11 eft aufli tres efficace pour




",

iz}dépurer la mafle du fang , &
8 pour mondifier les Poulmons;
P

fcelt pou.rquor {a Boiflon
C

---t:-'ll"
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preparée avec Sirop de Li-
mons , appaife la {oif des Fe-
bricitans & addoucit la ri-
gueur de leurs accés & de
eurs redoublemens , guerif-
fant méme quelquefois radi-
calement les fiévres intermit-
tantes , & preparée avec le
Sirop de Vanilles , elle eft
d’'un effer merveilleux pour
ceux quiont la poitrine, na-
turellement foible , ou aceci-
dencellement affoiblie par le
R hume , par la Toux inve-
terce , par une Pulmonie
naiflante , & par ces aurres
efpéces de!fluxions qui ren-
dent la voix rauque , & qui
caufent ’Afthme & la courte
haleine,
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Au refte,ceque jay dit de 3
la vertu du Caffé contre les
1[?111p1ﬂc1nens & contre les
infomnies , n’eft pas a beau-
coup pres fi contradictoire
qu’on pourroit le penfer; car
outre l'experience , il elt
d’ailleurs tres probable qua-
vec un meéme remede 5 on
peut calmer les les efpritsagi.
tez qui empcchent le fum-.
meil , & difliper les vapeurs
par lefquelles les fonctions de
I’ame {enfitive {ont interrom-
pués. -
Je finis en advertiflant
qu’il fe pourroit faire que la
rebellion de quelqu unes des
maladies dont il a ete parle,
dependroit de la retention de
quelques excretions , c’eft
pourquoy ceux qui auront
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. entrepris de s’en délivrer par
I'ufage du Caffe , nes’en doi-
vent rebuter qu’aprés avoir
inutilement tencé d’aider {on
action par celle d’un purga-
. tif, enyajotitant de tempsen
“1 tempsen place des Sirops cy-
1 devant {pccifiez , une cucil-
leree de Sirop magiftral pour
chaque prife, ou cﬁ: quelques
autres Sirops ¢quivalens,
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ac B =N i 3n E.l .'__ :,!"
ALGLPARPLLELE

TROISIEME PARTIE

traitant de la Nature , des

proprictés, ¢ du bon ﬂf@gf du Bl

Checolat.

CHAPETRE 1,

Du Chocolat en gencral.

EU apres la découverte |

du nouveau monde, nous
apprimes de nos Voyageurs,
qu’entre les autres commodi-
tez de la vie , on y trouvoit
une forte d’aliment compofe,
qui f{ervoit tout enfemble &
raflafier & a defalterer les A-
mericains ; quile mangeoient
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. en pate ou conferve feche,

148 & qui le beuvoient en 1i-

g queur. Nous apprimes auffi

que ces mémes Peuples com-

prenoient cette conferve &

cetre liqueur fousle feul nom

de, Chocolate ou Chocolatl,

par cetee raifon quedans leur

Langue naturelle Choco figni-

fie fon , & arte ou atle eau,

car lors qu'on prepare cette

- liqueur, on Pagiteavecun in.

ftrument de bois d'une ma-

niere a faire du bruit , voila

l’érimologic du nom de Cho-
colat.

Cet aliment étoir lors aufl
peu délicat que fes nven-
teurs croient peu raffinez;
mais apres la conquéte de la
nouvelle Efpagne , les Efpa-
gnols qui {e rrouverent dans
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une efpéce de neceflice de @

s’accotitumer a fon ufage , ne
manquerent pas d’encherir
{ur ce qu’ils enavoilent appris
des Indiens , & de le rendre |
beaucoup plus agreable par
la {foubftradion de certaings
drogues , qui femblolent n'y
érre mifes que pour en aug-
menter la quantite , & par
I’addition de divers aromati~
ques ou parfums qui pou-
voient flatter le gott. Ce fut
dans cét état qu’ils commen-
cerent a le negotier en Euro-
pc & particulierement cn
Efpagne , ou il fut bien-tot
dans une eftime prefque ge-
nérale : cependant comme il
ne {e peut guere conferver au
de-1a de deux ans, & que les
N¢égocianscon {ommoient {ou-

ent




wibdifpofition de ce commerce,
=4 & de nous apporter en fub.
ftance, lesin grediens qui fone
wudla bafe & 'effentiel de certe
+11§ compofition ; ce fut alors que
#nous en apprimes le myftere,
1 & que nos Phyficiens Scola-
i ftiques fe firent féte d’e-
A Xaminer le formulairede cet-
‘4l te compofition, & felon leurs
mauvaifes cotitumes, de for-

~f mer des argumens pour le fo-
of phifme,fur un fujer qu’ils fem.
Eloicnr; vouloir éclaircir , fi
bien qu’ils paflerent bien téc

de la difpute , 4 ces diffenti-
mens 1mportuns, qu! retien-
nent dans une cruelle incer-
titude ceux’ qui cherchent 4

e

ey
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s'inftruire , ce qui a éeably §¥
tant de faux préjugez, qu’en- Bit”
tre un fort grand nombre § "
d’Autheurs qui ont cerit jufl- g
ques icy du Chocolat , il n’y &
enpasun {eul méme entre les |
plus modernes , de qul on ¥
puille tirer aucune inftru- fun
¢tion edifiante ; car les pre~
miers apres s’étre vainement Lo
efforcez d’accommoder 3
leurs opinions particulieres, fun
les principes infuffifans de B
Pancienne Philofophic 5 & les | (n
Commentateurs qui font ve- |

- nus enfuite , & ceux mémes |
dont les ouvrages viennent [u
d’occuper nos prefles , ayant
{uivy la méme route ; les inu-

tiles raifonemens des uns, fe |
reduifent a cette conclufion |

que le Chocolateft froid ; les
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‘“largumens des autres a fofite-
WWetnirqu’il eft chaud ; en unmot
‘gles confequences de quel-
Jiidques-uns , a cetre prétendue
iagpreuve qu’il eft temperé , n’y
mtgayant d ailleurs aucunes au-
vderes differences entre ceux
Indqui tiennent pour une méme
uegqualite 5 fi ce n’eft que lesuns
sugla mette au premier , les au-
« dtres au deuxiéme , & quel-
mjques-uns au troifiéme & au
< tfquatrieme degre.

:s1 Comme je ne pouvois faire
swdaucune application utile de
-uicerte doctrine, & que j’avois
wsfneanmoins pris la réfolution
«td approfondir mon fujer , je
«ime f{uis trouvé contraint de
A negliger la leGture de ces Au-
w1 theurs, & de me rendre cer.
':j tain par moy meéme deg bon-

Q Yy
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nes & des mauvaifes qualicez@’ '

du Chocolat par un examen
phyfique & {erieux , desin-

erediens qui entrent dans {a
compofition , & des qualitez, g ¢
& proprictez qui en doi-gid!
vent refulcer. Je ne fcay fif

J’auray travaille avec fucces.

Jem’en rapporte au jugemencd o
des bons Phyficiens & desfu

bons Medecins , quifort feuls

capables d’en juger & d en- g
cherir fur mes obfervations,’

> . ; 1
s’ils les croyent digﬂes ae paf-

fer a la poﬂ'crité , ou de les

e
oLl

LI

cenfurer f{i elles font aflésdé- &

fectueufes pour devoir étre

fuppriméces ; quefi je me Eu
trouve reduit dans le cas de !
cette cenfure , je la recevray ©
avec d’autant plus de defe- ¢
rénce , que je n’expofe ce f.
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;iprojet qu’a deflein d’écre

‘g defabufe , i tant eft que je

by

JO e

i 5

auk il

it |

{ois dans 'erreur , ou d’étre

confirmé dansmes fentimens,
{1 les habiles gens v applau-
diflent aflés, pour me fgire la
grace d’y ajouter leurs obfer-
vations.

Avant quede finir ce Cha-
pitre; Je dois faire obferver,
que nous avons connu par le
Formulaire des Indiens, aufli
bien que par celuy des Efpa-
gnols , que le Cacao a tofi-
jours fait la bafe & Deffen-
tiel de la pite de Chocolat,
& que le Sucreatotijours été
employ¢ pour doner du corps
& de I'agrément a cette pate:
c’elt pourquoy avant que de
parler des ingrediens qui ont
etcfouftraics , & de ceux qui
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leurs ont ete {ubftituez par
les reformateurs , je traiteray
dans le Chapitre {uivant de
ces deux principales dro-
oues.

CHARE TR £ 4%

Du Cacao > ¢ du Sucre en
particulicr.

N reconnoit 1icy , &

ailleurs fous le nom
de Cacao , le fruit d’'un
arbre qui croit en differens
lieux des Indes Occidentales,
& principalement a2 Guati-
mala , Province de la nouvel-
le Efpagne. Ileft a peu pres
de la grandeur & de la for-
me du Chaitaigner. Les In-
diens le nomment le Cacava-
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qua buit, & les Eur{}fpecns Ca-

caotal ou Cacavifere. Ce

WS fruit eft renfermé au nombre

de vingt ou trente amandes

| dans une forte d’écofle , dont
' on peut comparer la forme

exterieure a celle des me-

| lons.

Autrefois on croyoit que

| cct Arbre ne pouvoit fruéti-

fier {ans étre 2 'ombre d’au-
tres plus grands Arbres, mais

ol les Efpagnols en ont planté

avec fuccés dans des Vercers
fort découverrs & méme

= dans I'Ifle de Cuba , quin’a

que trois pieds de rerre foli-
de. On croyoit auflique fon
fruit ne pouvoit acquerir une
parfaite marturité que dans
'efpace de douze mois ou en-
viron , & neanmoins on eft
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maintenant convaincu qu’il
rapporte chaque année en
Juin & en Janvier, & que fon
fruic n’eft pas fi-tot cueilly
qu’il repoufle de nouveau , en
{forte toutefois que la recolte
d’Efte eft beaucoup plus con-
fiderable que celle d’Hyver,
auquel temps il ne laiﬁc}: pas.
de conferver fes feiiilles , qui
ne tombent qu’a mefure qu’-
clles renaiflent. Ceuxen fa-
veur de qui on donne cette
Hiftoire , feront fans doute
bien aife de trouver icy la Fi-
gure de cet Arbre avec fon
truic, & c’eft pour leur don- |
ner cecte {acisfacion , qu on '}
'a placée ala page fuivante.
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On cueille ce fruit un pea §o@
vert, & lors qu'on a tire les @'
Amandes de leurs écofles , on B
les met f{echer au Soleil fur Sut
des Nattes de Jone pour les §u
rendre propres au commerce; g
car dans cét étacelles fe peu- Fim
vent conferver pendant tout S
un fiecle , & c’eft par cetee |
raifon , & A caufe du grand ¥
afage que les Indiens en ont S
wofijours fait , qu’elles leurs %
{ervoient en place de mon- _H_'r_-~
noye , pour negocier entre £
cux les commoditezde la vie, |
avant que les Europeens y
cuffent introduic le luxe & |
V’ambition.

Au furplus nos Voyageurs
affurent que dans les Indes,
on diftingue le Cacao par
queclques differences qui {e

Lt
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“Witrouvent dans fa forme &
@dans fa grofleur , & en effor
“¥on nous en apporte icy de
‘“iFquatre fortes qui ne font pas
“¥a beaucoup prés de méme
ikugqualicé ; ce qul engage ceux
‘Bgqui veiiillent faire du bon
wi@ hocolar , d’entrer dans
rafquelque forte de choix & de
mifdifcernement fur le faic dg
nidCacao, pour lequel on pren-
uddra des idées utiles dans [’in-
dpection dela Figurefuivante,
A& principalement dans ex-
splication dont elie elt imme.
diatement {uivie,

>
-—

B

R 1j
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Cacao ow fruict du Cacaulfere.
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Pourl’intelligcence de cet e
Fxﬂ'urc, il fauefcavoir que la
plus grofle efpcce de Cacao
eft prchue toujourss la meil-
leure. C’eft ¢elle dont le Ca-
ractere eft marqué A. Les A-
mandes de cette forte {ont
oblongues inegales & elevées
en rcmc[f:ur dans le milieu de
leurs deux faces. Leur pelu-
re eft d’un brun noiritre , &
méme plus folide que celle

‘des troils autres efpeces , dont

celle-cy eft drlhnguce par le
nom de gros noir.

Le C1ca0 qui eft 1n'1rqué:
B. & qui pour avoir la meme
forme & la méme couleur peut
¢tre nommeé pecit noir , fe
trouve quelquefois plus {x-
vouteux , quoy que geéncra-
lement parlant il ne doive

R i
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¢tre confidere que comme la :
feconde efpéce en bonté , fa @
petitefle provenant pour Porigss"
dinaire , de ce qu'il eft venu 8
dans un climat moins conve- = /"
nable a la nature du Cacavi- 2 ¢
fere , n'y ayant que la terre e
dc. Portovello Prcs le Perou,
ou le Cacao noir vienne fore
petit & tres favoureux,

Celuy qui eft marque C,
eft encor moins bon que le pe-
tit noir commun ; mais plus
gros & meilleur que celuy qui
cit marque D. ces deux der-
nieres efpéces ont leurs faces fu
fort 1pplat1f:s , & leurs pelu- fuls
resd’un rouge brun tirant fur |*
'le roux ; ¢ cf’c pourquoy on
les nomme coutumicrement
gros & petlt rouge,

Quant a ccluy qui eft figu-
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re fous la marque E. c’eft un
‘amande du gros noir dépoiil®
wik lee de fa pelure , pour mon-
erer que fa fubftanceeft divi-
fee en plufieurs parcelles con-
tigués : ce qui eft encor plus
clairement demontré par la
Figure F. ou 'on affe&te de
Ia ?airc voir coupee tranfver-
fallement par le milieu.
(Cequ'on vient d’exprimer
touchant les parcelles crc cha-
que Amande de Cacao , eft
pour avoir lieu de dirc&']uc
ces Amandes font fi grafles,
quaprés les avoir tenués {ur
le feu dans une poéle de fer,
aflez long-temps pour rotir &
pour bri(gcr leurs pelures , ces
parcelles {e divifent prefque
d’elles-mémes, en forte qu’en
- remuant alors le Cacao {eule-
R iiij
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ment avec la main , {on inte- |
gricé eft détruitedans un mo- B¢
ment. | i

Si avant cette preparation fi-
on mange de ces parcelles de &
Cacao , on trouve que leur
golit eft en quelque forte
moyen , entre celuy de nos
Amandes douces & celuy de
nos Amandes ameres ; car
n’ayant ny la douceur des
unes , ny 'amertume des au-
tres 5 il ne laifle pas d’avoir
quelque chofe de cettefaveur
qu’on’ trouve gencralement
dans toutes les efpeces d’A-
mandes & de Noifectes, & qui
les faic diftinguer de tous les
autres fruits ; mais tout de
meme que cetee {aveur genc-
rale , eft couverte dans toutes
les efpeces particulieres d’A- ¢
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i mandes & des Noifettes, d’un

4 B

gout qui eft fpécifiquea cha-

cune ; & quidcépend de ladi-

we verle quanticé & du diffe-

rend melange de {es principes;
le Cacao aaufli une faveur a-
pre & aftringente qui ¢rably
fon caractere particulier.
I1 fauc obferver main-
tenant , que fi les fimples
quiontdel’apreté,oncdel’a-

ftrition comme ceux qui

il ontdel’amertume, il eft ¢vi-

dent que les uns & les autres
ont beaucoup de parties ter-
reftres & acides , & quefi les
apres font plus fupportables a
la langue que lesautres; c’eft
parce qu’ils ont beaucoup
de particules capables d’ad-
doucir 'acion desautres E le-
mens. Or commeentre les Ele-
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mens des mixtes, il n’ya que 8¢ ¢
les liquides & les étherez qui e
puiflent faire cét addoucifle~ S
ment ; que le Cacao n’a rien Bois
d’aqueux , & qu'au contrai- s
reil eit fi gras qu'on en peut ?1;{.:“:
tirer par expreflion une con- gun
fiderable quantite d huile , il
faut conclurre que les parci~
cules écherées font encor ua Wi
de {es principes prédominans, &
& que fans ce principe il ne Bk
feroit pas diftinocué des amers, "o
d’ou il faur inérer la poflibi- |
" lite qu’il v a d'en tirer des
fels ebrifyi.;ges , comme je
P’ay étably en parlant du Si-
rop de The qui gueritles Fie-
vres intermittantes , puifque
d’ailleurs il eft fi aife d’en
feparer 'huile.
Il ¢roit facile aux Voya-
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geurs qui ont écrit les pre~ -
‘miers du Chocolat , de
‘reconnoitre la graifle fura-
. bondante du Cacao , quand

ils n’auroient eu aucune con-

noiflance phyfique , puis que
- lors qu’on prepare certe pate,

cet excés de graifle Faroi‘r.
tres {enfiblement dans la tor-

» refattion , & dans-la diflo-
we lution de cette cfpécc d’A-

mandes ; outre que cetee
meme pate  crant - ¢eendué
fur du papier en mafle ou en

| tablettes, non {feulement elle

rend au frais la folidité qui
fuy eft convenable ; mais on
remarque encore qu'on la
dé¢tache enfuite tres-facile-
ment du papier , & qu’elle
laifle méme destiches fi gral{
fes , qu'aux endroits, de ces
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tiches , on ne le peut pas di=
ftinguer de celuy qui eft hui=8t
1é pour fervir a ges Chalflis. gt
Ajoutez que le Chocolat ain- Sum
fi refroidi & folide , fe peut fiu:
tres- facilement liquefier de®im
nouveau par le feu , & meme gl
par la fimple chaleur de la
main. "
Mais il n’étoit pas a4 beau-§ 14
coup pres i facile ; de decou- Fui
vrir que cette graifle du Ca- §/..
cao eft mufilagineufe , affoi- fir..
bliflante , relachante, & par §,
confequent contrajre 4 PE-§,.
ftomach , dont la bonne dif= %
pofition dépend de la vercu d
é¢lattique de fes fibres & de fi,
la force de fon levain. C’eft ¢ .
pourquoy ceux d’entre les §
premiers & les nouveaux Au-t.
theurs qui ont reconnu l'a~ &
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“ #@bendancedela graifle du Ca-
“ileao , {e font efforcez d’era-
W8 blir une do&rinediretement
.48 oppofce a cette propofition,en
Wiy fottenant que toutes efpeces
4 d’huiles fulphureufes ¢rant
i inflammables & chaudes, il
L8 s’enfuivoit neceflairement que
108 le Cacaoquielt fore gras, de-
voit aufls ecre fortchaud.
Il eft vray que quelques-
uns de ces Autheurs, & en=
4 triauttes Monfieur Sylveltre
¢ duFour , qui vient de mettre
ot la main a la plume pour la
i deuxiéme fois , 2 deflein de
' nous apprendre la nature &
les proprietez du Chocolat,
femble vouloir infinuer que
le Cacao eft d’une qualité
temperée ; mais ¢’elt feule-
ment parce qu’il {upofe que
les parties tereftres & froides
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dont il le croit compofé, cor-
rigent la chaleur potentielle

qu’il croit étre effenticlle A fes

parties grafles.

Maisfi M du Four, & ceux
qui 'ont precedé dans certe
opinion , que toutes les huilles
{font potentiellement chaudes,
cuflent apris comme moy que
le Cacao frais cueilly eft une
efpece de poifon, & qu’ils eul-
{ent ecé aflés bons naturaliftes
pour {cavoirla nature particu.
liere de chaque huile, ils au-
roient {ansdoute examiné de
plus prés celledu Cacao, puis
qu’ils n’auroient pas ignore
qu’il y ena plafieursde la na-
ture que je luy ateribué , par
exemple celles quon tire par
exprellion des Amandes dou-
ces . de la graine de pavot
blanc , & des quatre grandes

.h._bh |
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4§ femences froides ;, & ils au-
g roient ?’.’i apprendre par quel-
: als, qu’encore que ces
huiles foient inflammables par
la {furabondance de leurs par-
xicules étherées, ellesne laif-
fent pas de contenir beau-
coup de parties mufilagineu-
fes , & par confequent froi-
des & relachantes, puis qu’en
les expofant a 'humidizé , ils
auroient cu le plifir de les
.1 voir en peude temps reduites
-1enfimples mufilages. |
Ilsauroient encore ph expe-
rimenter que {i toutes les hui-
les potentiellement chaudes
atent le teint des Dames, cel-
%cs-cy au contraire, & fur tout
celles qui fontles plus mufila-
gineufes & les plus froides,

comme celle de la graine &
! } 3L
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des {femences que jay dites, Bl

luy donnent du frais , de la
blancheur & de |’¢clat.

Aprés cela refléchiflant 8

fur I'ufage qu’on fait auMe-
xique de 'huile de Caeao,
ou les Medecins 'ordonnent
pour remedier aux inflam-
mations & aux brialures , &
ou les Dames s’en fervenrt fa-
milierement pour {’embellif-
{fement de la peau , ils au-
roient du moins {oupconné
qu’elle auroit bien pu étre
de la nature de ces hui-
les mufilagineufes , & ils au-
roient incontinent pafl¢ dece
{foupgon a une entiere certi-
tude , en obfervant les indif-
pofitions , qui {urprennent
prefque tous ceux d’entre
nous qui font un grand ufage

dw Chocolat;
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] “‘:":"' Chocolat ; mais du moins fin«
“Ygulierement & certainement
~ . drous ceux qui n’y foant pas
“iq habituez deés lenfance , &
encor tous qui ont naturelle-
| ment ou accidentellement I’E-
W98 ftomach foible.
nigs. Ce qui les auroit encore
% confirme merveilleufement
" dans cette opinion, eft la fa-
1 eilite avec laquelle le Cacao
484 s'unit & fait corps avec le
s Sucre {ans aucun intermede,
w8 & fans qu’il {oit befoin d’au-
»44 tre myltere que de les ecra-
4 {er enfembles dans un mor-
a3 tier, ou fur une pierre a l’ai-
-4 de d’une mediocre chaleur,
»4 ce qui dépend de la nature
##f analogique de ces ingre-
iy diens : car on ne peut pas
ey douter que le Sucre ne {foit
i g S
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fort abondant en cette efpé
ee de graifle gluante & mufi-grit
lagineufe , qui eft pareille-§
ment abondante dans le Ca-#7 "
cao , & qui produit tant def
mechans effets , puis que lespr
perfonnes qui ont I’Eftomachf
tant {oit peu foible , ne fcau-%:u
roient manger une mediocrc:::
quantité¢ de fucreries , fanspud
reflentir bien-tét une efpécedn
de dégolit , & quelquefoist
méme une indigeftion confi- &«

4
=l
T
|

derable , ce quon ne pcutg

(il

raifonnablement  attribuer o
qu'aux parties muﬁl&gineu'- E
{es, relichantes & affoiblif-

fantes du Sucre ; car les Phy-
ficiens fcholaftiques fe moc-
quent des gens , lors qu’ils
rapportent tous ces meéchans
eftets i la prerendu€ chaleur

]
| ai
¥
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g
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wafde ce mixee , puis qu’il ne fe
ttugpourroit quun aliment ou
Jefun  medicament potentiel-
si¥lement chaud ne produifit
wildes effets tout contraires;
rdoutre que le Sucren’eft que
wutle fel eflentiel d’une efpéce
«sdde Canne, auquel on ne peut
wuatcribuer par confequent au-
ufeune chaleur prédominante,
ndeomme le fcavent ceux qui
ideonnoiflent la nature des Sels

. 1l eft'vray que le blanchi-
sefment du Sucre fe faic par le
Judmoyen de Ia Chaux , dont il
Jifpeut retenir quelques parti-
wieulesignées;mais ces particu-
<dles font tellement embarraf-
#fées dans fes parties grafles &
wdmufilagineufes , & ellesy font
Aproportionellement en fi pe~

S ij

T e



122 Lebonufagedu The, g
tite quanticé , qu’elles ne peu= &=
vent au plus qu'y faire cete@li:*
forte de correction qui luy s
donne plus de fecherefle &%
plus de folidice 5 en un mot
qui le rend plus fupportabless
dans le Chocolat, ou 1l entrégud
dans une quantite prefques:
aufli confiderable que le %a—-”‘ i
cao qui en faic la bafe , & oh%r;- :
la Mofcoiiate ou matiere dulu
Sucre ne convient nullcment,.'éx:::'
pour n’avoir pas ¢t dégraif-F.'-n:
{¢epar leblanchiment. |
Enfin ils auroient achevé_b .~
de fe convaincre de la diffe-
rence eflentielle, quife trouvel
entre les graifles chaudes &§
les graifles mufilagineufes, parf
la difficulté qu’ily a d’incor=Ff .
porer les unes , & la faciliré:i -
‘qu’on trouve a lier & amal=d..

EF
n
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gamer les autres avec l'eau

it & le laic 5 car de ce que la
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-graifle du Chocolat s’ctend fi

aifément dans ces deux for-
tes de liqueurs , ils au-
roient conclud abfolument
u’elles different en nature
e la plufparc des autres
graifles , & que cette diffe-
rence dépend de fes parties
mufilagineufes , quifont com-
me un moyen entre deux ex-
trémes, & quila rendentega-
lement analogique aux huiles
& aux fimples liqueurs. _
Sur le fondement de ces

puiflantes confiderations, j’ay
di conclurre qu’il €toit abfo-
lument neceflaire pour faire
un Chocolat aufli falubre
qu’agreable, dej{upprimer la
graiﬂ‘c {urabondante ‘du Ca-
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€10 , & j'en ay recherche le

moyen avec d’autant plus de ®i

fuccés, que par cetee fouftra-
&tion , on ne luy ote point la
proprieté de samolir {ufhi-
famment, pour étreincorpore
avec le Sucre,& avec les au-
tres ingrediens qui entrent
dans la comPDﬁti-on de cette
pate ; mais a I'égard du Su-
cre j'ay penfé que fon blan-
chiment ¢toit une correction
fufifante , par cette raifon,
j—ue fon mufilage eft compofe

e quelques parties refineu-
fes & balfamiques, quile ren-
dent moins }mid & moins
relachant que celuy du Ca-
cao , ce qui fait qu’il n’a ny
le fade ny l'infipide de celuy-
ey , qui dans le Chocolat
commun; emoufle & envelo-
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pe les parties délicates des’

‘parfums & des aromatiques

qui pourroient chatoiiiller

plusagréablement le gout.

Au furplus cette prepara-

- tion du Cacao dont je traite-

ray cy apres plus particulie-

w1 rement, eft cequia porté nos

Artiftes 4 donnera leur Cho-
colat le furnom de degraiflé,
que les connoifleurs ont trou-
vé preferable a toutes autres
{ortes de Chocolat, par cette
raifon qu’avec un Eftomach
tres foible , on en peut faire
un grand ufage, fans craindre:
d’en reflentir aucune incom-
modité, ce qui eft journelle-
ment experimente,par les per-
fonnes mémes qui font attein-
tes de toutes ces efpéces de
maladiesqu’on rapportea lin:

digeftion.
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Sion veut ajoliter a CeseX—
periences une {orte de raifons ¥
nement , on peut dire qua- &
prés certe corretion , on eft §
certain que le Chocolat ne®
peut éctre qu’un tres bon ali= &

ment ; car fi d’un coté il refte B

quelque chofe dans le Cacao @
de la qualité froide & affoi- &

bliflante , elle eft re&ifiee S

dans la compofition de la maf- -
{e, par I'addition des parfums 2.
& des aromatiques quon y §
faitentrer & dont il {era par- ¢
le cy apres.

C’eft pourquoy bien que le §
fcavant Monfieur Bachot 3
n’aye avancé que par forme$
de probléme, dans la fameu- ¢
fe Théfe qui fut {oGtenué §
fous {a prefidence le 25. Mars 8
168 4. que le Chocolat bien §

]

prcparé: i
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48 preparc eft une fi noble confe-

‘il ction, qu'elle eft plicdt que

dle Ne&tar & I’Ambrofie, la

L% yraye nourriture desDieux,
B & qu'elle meritoit mieux
g d’érredivinifée,queles cham-

4 pignons de ’Empereur Clau-
v dius. J'ofe préfumer qu’il

foutiendra deformais tres af.
firmativement cette Theéfe,
lors qu’il jugera i propos de
confeiller a ceux dont il' diri

ge la facon de viyre I’ufage
du Chocolat dégraiﬁé.
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CHAPITRE III @t
Des ingredifm que les Amere * W
cains ajolitoient an Sucre @
an Cacao , dans la compofitions v
sde leur Chocolat , avant la déSw

couverte de leur continent. "

.

Es ingrediens dont jej.|

dois parler dans ce Cha-%:.
pitre ne {e trouvent pointh::
chésnos Droguiftes , & quan
on les pourroit trouver icy,f.
je ne penfe pas que perfonnel.
les vn#ﬁt faireentrer dans laj
compofition du Chocolat, ce-&
luy des Indiens ou on les fait 1
entrer , n’ayant rien qui Euif- i
fe flitter notre gout ; ¢’elt de-&
quoy jepuisrendreun temoi-§.
gnage cereain , ayant eu plu-&.
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. Hieurs fois occafion d’en goii-
“dger, & 'ayant totijours trou-

ive fade &mal plaifant.
“ig Cependant plufieurs con-
"*-’f‘jﬁdcrations m’engagent a fai-
“re connoitre quels font ces
“lingrediens , & dans quelle
mioBdofe ils entrent dans cette

g-fortc de Chocolat. La pre-
s fimiere & la plus forte de ces
:Ud«confiderations , eft que les
" #§curienx qui veulent tout {ca-
wvoir , feront bien aife d’en
avolr au moins une deferi-
ption abregée ; mais je {cay
i dailleurs que ce traigg pour-
Ara Ctre porté aux Indes, &
Mque les gouts font i diffe-
wdrends en fait de Chocolar,
idqu’il fe pourroit faire que
s cette defcriprion y {eroit de
;4 quelque ufage, parmy quel-

19
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ques-uns des Frangois qui s’ge'*"
{font érablis. o i
L Achiote quieft un deceg
ingrediens , eft le {fuc epaifffs
qu'on tire du fruit de I'A ko
chiote Arbre fruitier de ’'A$: |
merique. Ce fruit elt une:
graine rouge qui {e trouvel
en grande quantité dans deb
gm&és goullcs rondes. Quands:
on a tiré cecte graine de cegu
goufles , on la Pilc & on l'ex¥:n
prime a la prefle, pour en tiresn
le fuc,qu’on expofe enfuite
dans un lieu chaud pour enk
fairc g cvaporer I’humidité,d:
& quand il eft épaifli a peuk |
pres comme la pate, onk
en forme des mafles de diffe-
rentes formes , qui €tant en-f
tierement defle chées{fontpro-pi .
prement c¢ qu’on appelle A=k,
chiote. '

g
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W8 On dit que les Medecins
le Mexique, I'ordonnent af-
ez ordinairement dans la
tefifficulté de refpirer , dans la
. fFiévre , dans la diffenterie,
cfdans la fuppreflion d'urine,
o @& generalement dans routes
cnflles efpéces de maladies qui
ldependent de 'obftru&ion
uwldes vifceres ; ce qui me faic
cidjuger qu’il doicavoir une le-
ldgere amertume & une confi-
derable acidité , neanmoins
dles Indiens le mertent en fi
_Apetite dofe dans leur Choco-
Eu:, qu’il femble que efoit
dqu’a defein de luy dofiner la
A couleur rouge.

Les Amandes du Cocos ou
palmier des Indes y entrent
aufli en petite quantite. Elles
font beaucoup plus grofles &
T 11
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plus favoureufes que nos A~ 3%
mandes. On s’en fert agMe- i
xique dans la confedtion B¢
des Maflepains , des Maca- %"
rons, & des gateaux d’Aman- 20+
des. Onles fait griller avec le'®
Cacao pour exalter leurs par- 4—
ties grafles, & les déterminer §oi¢
a faire corps avec les autres ¥
ingrediens. Elles font fort g i
abondantes en ceprincipe. On Jet
faic de leurs écofles les tafles o
ou gobelets de Cocos , quil:{i
fervent aflez coutumierement &
dans toute I’Amerique a boire |
le Chogplat. |
Les Noifettes Americaines &
{font aufli du nombrede ces in-
grediens, & onles faic griller,
comme il vient d’écre dic des
Amandes ; quoy qu’elles ne
foient pas fi grafles : Cleft !
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tuilipourquoy elles font reflentir’
74@un peu d’aprete fur la langue
i comme nos Chataignes encor
Ak vertes , dont elles ont a peu

il prés la grofleur 5 la figure &
Eaﬁriﬂ:ian ; €e qul faic qu’-
wd elles fortifient 'eftomach, &
-4 qu’elles refiftent aux vapeurs

f! hypocondriaq es.

4 Il eft eertain que le Mays
. entre dans le Chocolar In-
.8 dien en aflez forte dofe, mais

4 comme c’eft une efpcce de
4 bled , dont la farine ne peut
pf}im: rendre {avoureuife une
patequi ne fe fermente point,
jeltime avec quelques Au-
reurs qu’il n’eft ajotité a certe
Pﬁtc que par ceconomie , ou
par manicre de {fophiftica-
tion.

Un Autheur Francois aflu-
S 1iij

MR 8.0 P S P
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re que le Mays n’eft pﬂintiﬂﬁf"‘
differend du bled de Tur-:l;.fh'-*'
quic ; mais je ne {caurois &'
ctre de fon fentiment , puiftis
ue ce bled eft totjours d’un g
PGI’I: beau jaune, & qu’on {ca gl
au contraire non {eulement o
quele Mays ne tire jamais fur 8
cette couleur , mais qu'il va~ f
ric méme en toutes couleufs, |
fes épics érant quelquefois fun
noirs , & d’autres fois pour- 4
prez, bleus , & méme bigarrez s
de routes ces differentes cou-
leurs, Au furplus c’eft une
{orte bled avec lequel on peut
faire d’affez bon pain, & avec
lequel on faifoit une Tizan-
ne pour toutes elpeces de ma- |
ladies , avant que les Mede-" |
cins de Mexique euflent in-
vente I’ Arolle, quieft une au-
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“Mitre efpece de Boiflon tempe-

‘ ig_ | .

rante & def-obftruante.
La Fleur d’Orejevala Cn-

ud tre pareillement dans la pace
imt indienne du Chocolat. Elleeft
'-L"s ainfi nommee a caule que {a
wmad forme a quelque rapporc a

AN

celle de loreille. Elle eft

1"::.-1 pourprée au dedans & ver-
il dAtre au dehors. Son odeur eft

L |
e

bt e i o i

plaifante. Elle vient fur un
arbrifleau que les Americains
appellent Xuchimacutzli , oun
Huchmacut{li. Pour étre in-
corporce avec les autres in-
Urudlens clle doit étrefechée
a l'ombre & enfuite pulvcri-
{ee,

Voicy maintenant la dé-

ﬁ.r;ptxon d’une efp;ce de

Chocolat indien , par ou ja-
cheveray de facistaire a la cu-
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tiofité des perfonnes en fa~ |
veur defquelles j'ay di com- Sa
pofer cechapitre.

Prenez deux livres de Ca-.
cao grille & mondé de fes
pellicules, quatre onces d’A~ §an
mandes, & pareille quantité |
de Noifertes indiennes gril- |
lees & mondées commele Ca- |
€20, fix onces de Mays , trois R
onces d’Orejevala, une once 8
d’Achiote , & deux livres de £
Mofcouate ou matiere du Su- B
cre, pour former de rout une
maflede Chocolat ; {fuivant la
methode qui fera cy aprés
décrirte.

Cette defcription m’a été
donnce par Monfieurle Gras,
qui a tres-long-temps voyagé
& f{ejourné¢ dans routes les
principales regions du conti-

i i S e o "
: L
L

-




\ du Caff¢.& du Chocolat. 119
‘i pent de 'Amerique , ouil a
eu foin des’inftruire fur 'Hi-
‘¢ ftoiredu Chocolat,dont il m’a
‘8 fait la grace de me communi-
b quer les principales circon-
(g ftances.

CHEAPETRE RV,

Dels rffarm.mrim du Formulaire
des Indien: touchant la com-
pnﬁ:ﬁm du Chocolat.

i 1 Es Efpagnols ayant pris

A racine dans les Indes. , &

! avant pourvﬁ au neceflaire &

d

4 Putile,ils fe mirent en devoir
de rechercher le voluptueux,
ce qui leur ficdécouvrirquu-
ne certaine plante de la nou-
velle Efpagne, produifoitune
goulle forc aromatique qu’ils

S s T
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deftinerent 2 la ronfe&ion

du Chocolat , a laquelle elle
ajouira en cffet beaucoup d’a-
grement , ce qui leur donna
lieu d’en fupprimer les ingre-
diensdont ila efté parlé dans
le chapitre precedent, fibien
quils ne compoferent plus
leur Chocolat qu’avec certe

goufle, le Sucre & le Cacao

y ajotitant {eulement un peu
dePoivred’Inde.

La FPlante dont damm je
veux parler,etoit nommee par
les Indens Tlixochitl, & fes
ooufles Mecafulhil. C’eft une

erbe qui rampe le long des
Arbres , & qui a les feailles
femblables a celles du Plan-
tain, mais plus longues & plus
¢paifles ; du refte elle reflem-
ble aflez bien a celle qui pro-

»
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du Caffé, & du Chocolat. 231
duitnosAricots.Les Efpagnols
la. nommerent Campecche.
Je ne {cay par quelle raifon,
mais ils donnerent a {es gouf-
{es le nom de Vanilles , 2
caufe que 7Zanilla en leur
Langue fignifie petite gai_
ne ; & en effer fi elles {ont
confiderablementlongues, el-
les font aufli fort étroites. El-
les renferment une forte de
grains tres menus , mélez avec
une efpece de Pulpe noiricre
balfamique & tresodorante,ce
qui faic qu’elles rendent le

- Chocolat tres {avoureux , &

qu’elles luy communiquent
des proprietez admirables
contre la plufpart des mala-
diesde la poitrine , & contre
les venefices & poifons ; c’eft
pourquoy on dit ordinaire-
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ment que la poudre de Va-
nille eft I'ame du Chocolat,
& en effer celuy qui eft pre-
par¢ par les trompeurs fans
Vanilles , eft 2 mon fens une
allez méchante Boiflon.

Monfieur Ouel qui a bean-
coup deterres & d’effetsdans
les Ifles, ou ’on fait un grand
ufage du Chocolat, af{ceu par
le rapport de quelques Efpa-
gnols Mexicains , que les Va-
nilles vertes ne {entent rien,
& qu’elles nedeviennent odo-
rantesque parune preparation
{ecrette.

A Tc¢gard du Poivre de
Mexique , c’elt le Poivre de
Tabafco , que les Efpagnols
nomment Chilli, & que nous
appellons Poivre d’Inde , ou
Poivre rouge , parce qu’en

rrrrrrr
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27

4 cffec fes goufles qui font ron-
des vers la queue & (Painmés

a ’autre excremité , font d’un
aflez beau rouge. La pointe
qu’elles donnentau Chocolar,
accommode mieux le goutdes

Efpagnols que le nétre ; c’eft

pourquoy 1l eft aflez rare

quon en mette dans notre
Chocolat : cependant il eft
quelques Francois qui aiment
cette {faveur Acre & picquan-
te, & quipar cette raifon pre-
ferent le Chocolat qu’on fait
venir d’Efpagne , & dans le-
uel le gout de ce Poivre fe
gait tolijours remarquer.
Voicy maintenant quel éroit
le Formulaire de cette paite,
avant que les Efpagnolsy euf.
fent ajotité les parfums & les
aromatiques dont il {era par-
I€ cy aprés.
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Prenez  quatre livres de

dix-huit Vanilles , & quinze

faire du tout une mafle de pz’i-
te fuivane la mechode,.

aflez bien ¢érably entre les
deux continens , pour que
les Habitans de la nouvelle
Efpagne, puflent tirer de ce-
luy-cy toutes efpeces de com-
moditez , ils ne manquerent
pas d’en tirer la canelle & les
Gerofles , qu’ils ajofiterent
bien-t6t aprés i la confection
du Chocolat. Il y a peu de
gens qui ne {cachent que la
canelle eft ’écorce d’un Ar-
bre fauvage , qui vient {ans

Cacao preparé comweil a été
dit , trois livres de Sucre, @

Lors que le commerce fut §
|

culture en divers endroitsdes ®u

Indes ;:
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i du Caffe, & du Chocolat. 135
st@kndes Orientales , & particu-
:m: sulierement dans les Ifles de
}ava,de Malavar & de Zeilan,
L i&. Pon {¢ait encor quelle eft
wifort odorante , & fort agrea-
yible au golit ; c’eft pourquoy
Ecllc e& comme tous les autres
sidaromatiques cordiale , ftoma-
«i&chique & ditiretique.
-t Ileneft de mémedes Gero«
ﬁﬂes , qui font les fruits, oufece
Mlon quelques-uns les fleurs
Sd’un Arbre qui croit aux If-
3 les des Moluques; mais ilsont
.dcela de plus que la canelle,
A gu’ils abondenten une - huile
4 tres odorante & tres {piri-
4 sueufe , quife detachent tres
i facilement de leurs parties
"1 terreftres , & qui donne une
" & vertu cordiale & balfamique
4 4 toutes les compofitions. oW

V.
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ils entrent. Au furplus , ilsfi:
font trop connus dans le do-fui "
meltique, pour qu’il foit ne=%
ceflaire d’en parler icy plus®i
particulierement , mais je nefu
dois pas obmettre, de rapor=g« ¢
ter le Formulaire qu’on f{uivie B
dans la nouvelle Efpagne, &
aprésr que ces .Qroglles y cu~fu
rent ¢te negociées. R
Prenez quatrelivres de Ca=§
cao preparé , trois livres de B,
Sucre ; quatre Vanilles, deux ¥
dragmes decanelle , huit Ge- &
rofles , & dix grainsde Poivre 5.
d’'Inde. - J
Le Mufc & I’Ambre gris ne §:.
furent pas long-tems {ans étre &
dela partie.Le Mufceft lama- &
tiere d’une tumeur; qui {e for- &
me trés fouvent au nombril ;
d’'unanimal du méme nom,qui &

N J
f

1&
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au Caffe & du Chocolar. i
“Beft affez{emblable 3 un Che-
Jil8yreiiil. Cér animal qu’on voit
‘'i§au Royaume de Pegu dans les
1¥Indes , ne fe repaift ordinaire-
“fEment que d’Herbes aromati-
igques , d'ou vient que cette
“d@matiere excrementeufe étanc
twghors de cette tumeur , & ex-
siefpofée aux rayons du Soleil,

‘devient un parfum tres {ua-
il we, qui eft tout enfemble ce-
uiphalique , cordial & ftoma-
«a8chique.. L’Ambre oris eft un
1 Bitume qui découle de quel-
uftg ques fontaines dans la mer,

dou il fe condenfe , & d’ou il
eft jereé a bord , principale~
i ment fur le rivage "des Ifles
wf Maldives, ol il eft digeré &
‘14 exalee par la chaleur du So-
dllleil. Cleft le (]jlus fuave & le

g plus precicux de t@u{;r nos par-
g 1]
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fums, & par confequent ce-#¢
luy qui a dans un plus émi-8&"

nent degré les qualitez que jei#:
viens de dire. On verra parla
Formulaire qui {uic, le chan-§
gement que fit au dcuxmme,

laddition de ces deux par=gus

fums.

Prenez quatre livres de Ca- |

Ca0 preparc , trois livres df:
Sucre , douze Vanilles , unef

dragme de canelle, {ix Gero-§

fles , huit grains de Polvrc
d’Inde, ﬁx erains d’Ambre; |
& trois grains de Mufc, pour
former la mafle {uivant la me-

thode.

Certte derniere defcriptiﬂn

eft celle qui eft la plus ordi- & -

:
I,E
I

natrement {uivie parmy nous, |

a cela prés que la plufparc des

-

ensen {uppriment le Poivre
g PP 1
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d’Inde, & queles plus déli-

~ cats {ubftituent a la canelle le

Caffia lignea, qui eft une autre
€corce qui fe tire des mémes
licux quela canelle,& quin’en
eflt prefque point differente
quant a la forme ; mais quia
plus dedélicatefle pour I'odo-
rat & pour le gofit , ayant mé-
me cette proprierd, qu'étant
tenuc bien long-temps dansla
bouche, elle s’y reduit entie-
rement en une efpece de mu-
filage.

Il- fe trouve encor beau-
coup d’autres formulaires en-
tre les mains de divers parti-
culiers , mais qui ne diﬂgfzrcnt
de celuy cy , ny entr'eux mé-
mes, que dansla diverficé des
dofes de la Vanille , de’Am-.
bre & du Muic ;. 4 cela prés
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neanmoins: que quelques-uns ¥

ajotitent aux ingrediens dont

je viens de parlcr > quclqucs

grains de Cardamome, ou une
tres-petite quantité de Gin-
genbre,deux autres efpécesde
drogues Aromatiques , ayant
les vertus tant de fois repecées,
dont chacun peutfairetelufa-
ge que bon luy femblera par
rapport a fon goiit , quii{:ul
doit étre confulté, lors qu’il
sagit du choix & des dofes
des parfums & des Aromati-
ques, qu on veut faire entrer
dans la compofition du Cho-
colatr , ayant tous a peu prés
lesmémesproprietez.

le ne {caurois étre nean-
moins du {entiment d’un
Comte Efpagnol, qui veut que
pour faire du bon Chocolat,

I

L LR
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on doive entierement {i uppri-

mer la Vanille, & augmenter

les dofes de 'Ambre & du

‘i Mufc; car quand il feroic vray

commeil nous 'aflure, que la
Vanille feroit méprifée dans
la’nouvelle Efpagne;pour étre
nommeée le Paréun des Jmu-
vres , ce meépris ne viendroit
a mon {ens, que de ce qu’elle
y {eroit trop commune, & ce-
la nem’empécheroit pas de la
nommer icy le parfumdes R i-
ches, parce qu’elle yeft fore
chere , & qu’ellg a dailleurs
desqualitez qu’on ne fcauroit
trop eftimer,
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EHAPITRE V.
Dela mmpﬂﬁtﬁm du Chocolat.

Omme on fait ordinaire:
sment une confiderable
quantité¢ de Chocolat a la fois,
& qu'il elt bon que cette con-
fetion quielt aflez longue,
sacheve neanmoins en un meé-
me jour, il elt a propos aufit
que deux perfonnesy travails
lent concurremment ; car tan-
dis que 'une s'occupe a pre-
parerle Cacao, l'autre pulve-
rife les parfums & les aroma-
tiques.
Pour faire le Chocolat or-
dinaire , la peeparation du

Cacio ne confiite qu’;'i. le:
griller ea la maniere que je

diray
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diray bien-tot : maispour fai-
re un Chocolar dont I'ufage
ne puifle avoir aucune mau-

“ivaife {uitte, ily a un peu plus

de miftere , puifqu’il s’agic
whd’extraire du (?acao » la quan-
sdtice furabondante de fon hui-

dle froide & mufilagineufe ,
i fans neanmoins luy bter ce-
wgqu’tl en doit avoir pour étre
: Ewnu reux, & pour F;;F:ire corps
wihavece le fucre. Je découvriray
‘dincontinent la fagon d’y pro-
w4 eeder , mais pour ne point for-
+4tir de Vordre que je me fuis
A propofé, je doisdire aupara-
-fvant en quoy confifte la pre-

imiere preparation du Cacao.
. Poury proceder, il faut al.
Mlumer un bon feu de char-
dbons dans un fourneau , &
i placer enfuite fur le four.

X
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neau une bafline de fer oud™
de cuivre eftamé, d’une capa-#i
cité fuffifante pour contenir
au largetrois ouau plus quatrefs |
livre de Cacao , qu’on feraf
griller dans cetre bafline juf=;
qu’'a ce que fa Eelure le quicefit
te aifement , obfervant de lej
remuer continuellement avech
une efcumoire a confiures ou o
autre pareil inftrument , afinfue
que toutes les Amandes foient i
¢galement grillées ; puishul
ayant étendu une petice nap- g
pe f{ur le plancher, vous jet- &
terés deflus votre Cacao ain-
fi grillé ; & I'ayant recouvere
avec une partie de la méme
Nappe, vousle remueresavee
les mains jufqu’a ce que tou- &«
tes les pelures foient brifées;
aprés quoy en le fecoiiang i,

W

1
i
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“u@ dans une baffine, comme on
‘wulfaic le grain dans un Van,
‘owg pour en {eparer routes Jes pe-~
W lures qui voltigent & qui
m8 tombent par ce moyen, vous
wibde grillerés de nouyeau, juf-
udqu'a ce que fon huile foi
el Fﬁ1ﬂifam ment exaltée,ce qu’on
wod connoiftra lors qu’il fera au-
g tane grille qu’il le peut étre
«ud fans tenir le moins du mon.
i de du brulé , alors en ache-
wwvant de detruire fon inteori-
w8 € avec un inftrument dc%er,
o4 & en liquifiant la graifle avec
sk une mediocre chaleur ,on le
ok reduira en forme de pire jid
'.;_.,,'_l’cff'e_t de quoy pfuﬁcurs
4 €chauffent le fond d’un mor.
4 tier de Bronze & 'un des
.k bouts de fon pilon , & pilent
7;15 Cacao dans ce mortigr ,
B A
:

Eil

k-

=




146 Lebon ufagedunThe,

duquel ils entretiennent lag=
chaleur par le moyen d’unk-
fourneau qui luy ferc de pied; ¥
mais la plus ordinaire & la

meilleure facond’y proceder ;&=
eft de I’écrafer comme foneglf
les Indiens avec un rouleaufs=
de fer, fur une pierre dure &8 -

applatie qu’ils nomment me=§-
rate ou matatl & que nousap=§
pellons pierre a Chocolat, g
¢chauffant pareillement cetted
pierre avec un brafier quon§
‘met deffousun peuauparavac, |
& qu’on y entretient autant i
qu’il eft neceflaire, La figure §
qui {uit reprefente la pofture &
dans laquelle on doit éeref
f::)ur cette operation » aufli

ien que le brafier , le rou- fue

leau & la pierre.
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248 Lebon nfggedﬂ The; .
Jay dit que cette pierre ¥
devoit étre dure, & jay ed
grande raifon de le faire, =%
car il fe detache ‘de 14 ¥
pierre de raille commune; |
des parcelles qui s’in corpo- | "
rent avec la pite , & quily
ctant avalées avec le refte, |
font un embarras dans les [
reins, qui peut écre la caus |0V
fes des ~obftructions des [
vreteres,& par confequent des -
coliques Nephretiques & de
la generation des pierres ; ce-
pendant les Marchands qui
nonten vué que leurs pro-
pres interefts , ne {e fervent
jamais de pierres dures, non
feulement par ce qu’elles
font beaucoup Plug cheres
que les autres ; mais encore
par ce qu’cftant echauffées
clles fe caflent beaucoup plus
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i facilement. Jediray comhment
‘nfon fe peut garantir des diffe-
tiud rentes furprifes de ces Mar-
43 chans en parlant du choix du
3 chocolat.
~ Pour pafler maintenant a
lamaniere de dégraiffer le Ca-
sl cao, il faut aprés qu’il a éte
ainfi liquefi¢ , le mertre dans
. un fac de toile neuve & plei-
4! ne, dont I’embouchure {era
.. en fuitte exa¢tement confué,
puis ayant mis une feiille de
. fer blanc un peu plus que meh
| diocrementj chauffée , fur le
'} fond du prefloir qui eft re-
prefente a la page 253. &
par deflus cette feiille un
quarré de papier gris, onpla-
cera {ur ce quarrele fac con.
tenant le Cacao, quiaura éte
coupé & peu pres de la méme

X iiij
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grandeur ; puis I'ayant enco- §'
re recouvert d’'un quarré de §i
{Japier, & enfuitte d’une feiiil-
¢ chaude de fer blanc, o
impofera {ur cetre feiiille |
table fuperieure du prefloir, |
que Fon contraindra a exXpri-
mer le Cacao , par quelques
tours de viz , pendant quoy

on aura pres du feu deux fuv

autres feiilles de fer blanc,
qui {cront mifes en la place
de ces premieres avec deux
nouveaux quarrcs de papier,
dés qu'on jugera que les
deux aurres {eront autant
chargés qu’il eft poflible de
la graifle du Cacao, ce qu’on
repetra jufqu’a dix ou douze
fois, felon que le Cacao aura
paru plus ou moins gras,

On- pourra s’aflurer -alors
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qu’il fera autant deégraiflé

“qu’il le doit écre pour n’a-
" voir aucunes mauvailes qua-

lités , & qu’il aura neanmoins
encore ?a julte confiftance
qu’il doit avoir , pour s’unir
intimement avec le {ucre, &
aveclesautresingrediensdela
pate , quifera beaucoup plus
tavoureufe que celledu Cho-
colat ordinaire.

* On pourroit encore de-
graifler le Cacao de deuxau-
tres manieres,{avoir en diftil-
lant per decenfwm {a graife {u-
rabondante , comme on faic

- quelquefois celle des Gero-

fles , & encore en le mettant
dans une bafline apres qu’il

eft broye, avecdel’efpric de

vin auquel ou meteroit le feu,
& qu’on agiccrolt en remuant




291 b bon ufage du Theé ;
le Cacao avec un inftrument

de fer , jufques a ce qu’il’

foit entierement confommé :
mais jay connu par expes
rience que la mechode pre- ';

cedente eft de beaucoup pre-

ferable. Je travaille nean-

moins a encherir {ur cette

methode, & je fais pour cela ||
des épreuves qui auront ap-

paremmentun prompt fuccez, -
au moyen de la nouvelle |

Machine donr j'ay promisde
donner la defcription a la fin
de cet ouvrage ; mais fur

laquelle je n’ay encore pi |

faire toutes les experiences
que je me fuis propofces , a
caufe des auctres Machines
que j’ay mifes cét Efté en état
d’¢étre publices.
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Pour donner maintenantdes B
inftructions fuffifantes fur les i1
autres circonftances delapate Fun
d e Chocolat. Je dois dire que §.
le Cacao ainfi dégraiflé, doit R4
étrz mis denouveau furla pier- .k
re , & enf{uitte incorporéavec .y
lefucre,quidoitéerea cereffer f ..
auparavant pulverifé & paflé §..,
par un tamis tres-fin , bien ..
que dans la methode com- |
mune on {e contentede le con-
cafler groflierement , ce qui
empécﬁe qu'il nes'unifle avec
le Cacao aufli intimement
qu’il eft a fouhaitter , d’our
vient que le Chocolat ordi-
naire, a quelque chofe de rude
fur la langue lors qu’on le
. mange en tablettes. *
Il faut encore remarquer
que le fucre & le Cacao doi-

1 -
3 LIRS & 3
e e - = X
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yent écre parfaicement incor-

- porés enfembles , avant que
_§ d’y ajotter les parfums & les
“8 Aromatiques , qul ne pour-

. )
roient €tre long-temps agitez

fur la pierre chaude , fans

perdre beaucoup de leurs par-
ties odorantes & favoureufes,
ce qui {fe fait plus ou moins
facilement, {elon que ces par-
ties {font plus ou moins deﬁca-
tes & {ubtiles 5 c’eft pourquoy
Pambre & le mufc doivent
écre pulverifés a pare , afin
de n’étre ajotitez & la malfle,
qu’apres y avoir fait entrer

la Vanille,la Canelle, & tous

les autres aromatiques , qu’il
elt bon de pulverifer en?ezn-
bles , par cette raifon que
ceux qui font forc fecs » faci-

litent la divifion de ceux qui
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ont de I'humidité comme la $i:!
Vanille , ou de ’huille, com 3
me les Gerofles, ce qui ne b
fuftiroit pas neanmoins pour ¢
les difpofer a pafler par le
tamis de foye ( comme on le
doit faire )} fi on n'adjodroir
au tout quelques morceaux dg
fucre a diverfes reprifes, ce 1
quon doit encore obferyer |y
en pulverifant le mufc & am- i B
bre, quoyqueces parfums n¢ |
doivent pas €cre tamifés pour |
n’'en pas perdre bcau_c-:_oup de
parties.

Il eit a remarquer que le
Chocolat, ot I'on fait entrer
I'ambre & le mufc, eft ordi.
nairement infupportable aux
perfonnes quifont fujettes aux
vapeurs , mais qu’aufli fans
ces parfums, on peut faire une
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fortede Chocolat fort agrea-
¥ ble , feulement en augman.

tant le nombre des Vanilles,
fur lefquelles on doit avoir

‘M d’aatant moins de menage-
Wi ment , quelles contribuent

. beaucoup aux proprietés du
‘% Chocolart degraiffe, c’eft ainfi
que nos artiftes ont nommé
celuy dont je viens d’enfeis
gner la preparation , & au-

w38 quel on peut donner indiffe-

remment la forme de tablet-

tes , celle de rouleaux, ou
cellede Mafles.

Pour faire les tablettes ,on
met a certaines diftances {ur

des feuilles de gapicr blanc,

des morceaux de la pite en-
core chaude , plus ou moins
gros, felon quon veut que
fes tablettes foient plus on




258 Lebonufagedn The,

moins grandes , & pour les §
former ou agite feulement
ces feiiilles, en les contour-
nant & en les {ecoiiant avec
les deux mains , en forte que
la pate s’eftende fuffifam-
ment. Pour donner la forme
a un rouleau , il ne faut que
prendre une demie livre de
cette pate, & I'ayant mife au
milieu d’une demie feiillede &
papier , en prendre les deux |
marges, & en Vagitant autant
qu’il elt befoin, contraindre
cette mafle as’etendre en lon-
gucur; Enfin pour faire des
mafles quarrées de difterents
poids, il ne faut qu’emplir de
cette méme pate, des moules
de fer blanc tenant juftement
unelivre, une demielivre, ou
tels autres poids que I'on veur,

CHA
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CHAPITRE VI

i@ De I2 ﬁfh@ﬂfmﬁm » du choix,
W8 delaconfervation , & du prix
faio ¥ d#'cjﬂﬂﬁﬂlﬁﬁ

23 "1l y a quelque chofe dans
i le Chocolat ordinaire,qui
tagpuifle corriger en quelque for-
ehre les mauvaifes qualités du
n§Cacao non deégraiflé , c’eft
afprincipalement le fucre & la
«f Vanille ; cependant j'ay dé-
“Jcouvert que les trompeurs pre-

‘s@parent leurs Chocolat avec
ra mofcovate , c’eft-a-dire

avec la fimple matieredu fu-
cre qui contient encore tout
«d{on mufilage, pour n’avoir pas
«4paflé par le blanchiment, ol
3 cette qualité vicieufe recoit
‘! v
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quelque correction , & cela

‘.

parce que cettc maticre leur ¥

coute la moiti¢ moins que le & ©
fucre. Ils font pis encore ; g
car ils en {uppriment non i

{eulemenct’Ambre & le mufc,
mais méme les Vanilles , par
cette raifon quelles couftent
au moins {ix fols la picce, &
méme dans les temps ou elles

{font un peu plus rares , juf= S
ques 4 dix ou douze fols, & Bl

que neanmoins pour fairefans %

mufc ny Ambre un Chocolac

d’une paflable forte, ilen faut @
au moins deux outrois pour fu:
chaque livre. A

On peut bien juger quc-“:':..:.'

pour {fubftituer les Vanilles, '«
ils augmentent confiderable- ¥
ment la dofe de la Canelle, .
dont la quantité excedante [,
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‘M8 doit neceflairement produire
i de méechans effers ; mais tout

cela ne feroit rien, s’ils ne
“i§ porroient leur {ophiftication
'"§ & leurs tromperie jufqu’a
cct excez,de preferer le plus

114 petic Cacao , & d’enaugmen-

! ter la quantité par de vielles
amandes , ou méme d’ajofiter
a leur confeétion , une con-
fiderable quantité de la pice
des Faifeur de pains d’Efpices,
ce qui faic un falmigondys
d’autant plus malfaifant , que
it lapoitrine & le ventre font
4 tout enfemble irritez & trou.
blez par I'a&ion de la Canel-
ot le,descpiceries & du miel de
4 cette pate, ce qui eft tofijours
#4 fuivy de diverfes indifpofi-
Jif tions, qui ne tirent que trop
fouvent i de dangereufes con~

fequences. p B
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C’eit pourquoy lors qu’il

par le gi}ﬁt ,odeur & la {a-

veur des veritables & des

faux ingrediens, connoiflan- §
ce que je ne faurols commu~ futi!

niquer , & quon ne peut

acquerir que par une efpéce us

d’habitude.

Mais il eft bien plus facile |
de connoiftre le Chocolat fu

qui eft trop vieux fait, ou
quia été mal-conferve, puif.
qu’ila ordinairement une ef-
pece de moififfure a fa fuper-
ficie, & qu’en le flairant on
decouvre une odeur quitient
de I'aigre & du rance.

Apres tout, on ne peut biem i

écre aflur¢ de la bonté du

|I '-"'
s'agit de choifir du Choco-n’-:gg e
lat , il fautr bien s’appliquer %
a diftinguer ]par Fodorat &
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du Caffe, & du Chocolat. 164
Chocolat qu’en le faifant
preparer chez foy , ou en
n’etabliflant fa confiance, que
fur la fidelité de perfonnes

4 finceres & bien connués. Te

puis aflurer neanmoins que
fans avoir aucun commerce
avec nos Artiftes, on peur en
tirer d’eux {ans craindre d’é-
tre trompe , puifqu’ils le pre-
parent tottjours dans les con-
ferences publiques, que nous
tenons tous les vendredys de-
puis quinze années pour l'e-
dification de la medecine ;
mais de quelques perfonnes
fidelles qu'on le puifle pren-
dre, on ne doit pas chercher
le bon marché lors qu’on le
veut avoirexcellent, puifque
fes differends degrés de bon-
t¢, dependent principalemens
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264 Lebonufage du Theé,
des diverfes dofes de I’Am-
bre du mufc & de la vanille, #*
qui font des drogues aflés Bi%
cheres pour n’en pouvoiraug- %
menter la quantité dans %e .
Chocolat, fans en rehaufler Joili
le prix , c’eft pourquoy je [ui
n’cftime pas que le mcihcur !
puifle étre donne a moins de =
fix francs la livre , celuy du [
fecond ordre a cent fols, ce- [
luy du troifieme ordre 4 qua- | wi
tre francs , & enfin celuy qui
eft fimplement paflable a un |
efcu. ?
Au refte foit qu'on,le fafle 1.
reparer chez foy, {oitqu’on
fc tire d’ailleurs, on ne doit
s’en approvifioner au plus que ||
pour une confommation de || .
deux ans , puifque méme &
avant 'efcheance de ce ter- | )
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"k me, il commence a degene-
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‘i rer , ce qui fe faic Flutﬁt ou
plus tard, felon qu’i
~ou mal confervé , c’eft pour-

eft bien

quoy pour prevenir cet in-
convenient autant qu’il eft
poflible, il faut I'envelopper
dans du papier gris , le met-

~tre ainfi enveloppé dans une

boéte, & placer cette boéte
dans une armoire qui {oit en

- lieu fec.

CHAPITRE VIL

De la Boifon ow Brewvage de
Chocolat.

LA plus ordinaire & la plus
agreables facon de pren-
dre le Chocolat eft en boif-
fon. Pour preparer cette boify
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{fonon {efert coutumierement =
de vaiffeaux- femblables aux

Caffetieres, avec cette feule
difference que celles qui doi-
vent {ervir au Chocolat, &
qu’on nomme pour cette rai-
fon Chacolatieres ont un trou
dans le milieu de leurs cou-
vercles , pour pafler le man-
che du moulinet dont-il fera
bien-tét parlé , ce qui eft
neanmoins d’autant plus inu-
tile , qu'il n’eft ny neceflaire
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ny commode,derenirla Cho- - F

colatiere couverte pendant
qu’on fe fert de cemoulinet;
au refte foit que la Chocola-
tiere foit trouée foir qu’elle
ne le foit pas, il fuffic pour
faire le breuvage dont il s’a-
git,d’y mettre une quanticé
d’eau proportionnelle au n{]:)m-

=
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vumd bre des prifes qu’on veut pre-
ouad parer , & T'ayant mifedevant
kil le feu,d’y ajouter pour chaque
g prife au moment qu’elle com-
Wi mence a boiiillir, les deux
wad tiers d’une once de Chocolat
¢l rappe ou decouppé , & pareil.
whle quantite de fucre, pour
l:ii(cfl er bouillir le routenviron
/o4 durant un demy quart d’heu-
Hgre.
. I1 eft a remarquer qu’il ne
.| faut 'point mertre de fucre
-4 avec le Chocolat, lors qu’on
.4 veut mettre en ufage le Sirop
"4 de vanilles, parce qu’il don-
I ne feul 4 ce Breuvage, toute
!t la douceur & tout l'agrée-
I ment qu'on peut fouhaitter,
1 en le mettant dans chaque
"' chique a la quantité d’une
! cugillerce, aprés-yavoir ver-

b




268 Le bon ufagedn The,
{¢laliqueur de Chocolat, fur ¥
laquelle on peut fe difpen- &l
fer de faire agir le moufinc: Rl
lors qu’on la veut preparer ¢
de cette forte , ce Sirop lafi
rendant aflez agrcablc,lfjans |
qu il foit neceflaire de la fai- e
re moufler. ,
Mais au contraire étant i ..
preparée avec le {ucre elled
{feroit mal plaifante, fi avane by
de laverfer dans les chiques, ko
clle n'avoit €té affes long- 1.
tempsagitée avec le moulinet, |
qui eft une petite forte deb.
mafle de bouis dont la téret..
eft diverfement cizelée , & 5.
dont le manche ou batonnet E
cft aflez long par rapporta §
la grofleur de la tére , quil,
doit remplir prefque toutet.
I"embouchure crc la Chocolas g
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duCaffé, ¢r dm Chocolar. 169
guiere,afin d’étre autant mafli-
M ye qu'il le faur, pour don-
T n-crqbcaucnup de mouvement
1% a la liqueur, en contournant
"4 1e batonnet dans la palme des
4 mains , puifque c’eft par ces
1 mouvemens, que les partiesde
Pair s’infinuent dans la li-
YUE queur , & qu’eiles la rarefient
¢+ & lamouflent,comme il arrive
‘48 lors qu’on prepare la crefme
w4 fouéreée.
1 Lorsqu’avecle moulinet on
Wil yeut bien faire moufler le
w@ brevage de Chocolat, il faut
U8 que par proportion a Ja quan.
w4 tice dela liqueur, fa mafle oit
2wl de telle hauteur, que fans
wit roucher au fond de la Cho-
10 colatiere , dont elle doic étre
i eloigneed’undemytraversde
i doige, ellene laiffe pas d’éere
- At
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270  Lebon ufage duThé,
entierement noyce dans la li-
queur , car fi la partie {upe-
rieure en excede la hauteur,
la moufle ne fe fait qu’impar-
faitement , mais les  Mar-
chands de liqueurs qui ont
leurs Chocolatieres tantdt
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pleines tantdt prefque vuides, § .
nepeuvent pas garder tantde §.

mefures ; ¢’ eft pourquoy quel- §..
ques-uns d’entre eux, y ajoli~ |

tentdes jaunes d’ceufs cruds &, .

pour le mieux faire moufler,

ce quilerend indigefte & de-

goutant.

Au refte comme la moufle
ne {e fait qu’au deflus de la
liqueur , on a coutume de la
verfer dansla chique a diver-
{es reprifes, & c’eft pour cela
qu’'il feroit incommode de
paller le baton du mouliner
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dans le trou du couvercle,
. "M puifqu’il faudroit Poter & le
. “#remettre i chaque reprife,
“Moutre que la Chocolatiere
3 etant bouchée , 'air qui doit
“ervir a la generation de la
A moufle, nes’infinué dans la li-
““Squeur en quantité fuffifance
"4 que dans un trop long efpace
"3 de temps.

Jay dit que la precau-
“Jtion de boucher la Cho-
“4 colatiere pendant qu’on mouf-
wid fe le'Chocolarts étoitaufli inu-
i tile qu’incommode , & ay
i3eu raifonde I'advancer ; car

Hil n'en eft pas du Chocolat
‘¥ comme du Thé & du Caffé,
wd dont les parties volatiles fe
4 diflipent tres-facilement,puif-
st que celles du Chocolar font
1#] plus embaraflées dans fespar-

Z iij




272 Lebonnfagedn The,
ties grafles , & qu’il eft aflés|
probable d’ailleurs,quela pla- wlo!
part des partics odorantes qui 1 -
s’exhalent des parfums , re-sfui"
tournent circulairement vers faai
leurs mafle comme celles ded:
I'Aymant;puifqu’il n’y a poing fiies
de parfums qui ne {ubfifte un §:
temps tres-confiderable, mal~ 8l
gr¢ la prodigieufe & conti-&ini
nuelle diflipation de fes par—gue:
ties plus efhicaces. 8
Il y a encore cette obfer-Buy
vation a faire , qu'on fe ferci:.
de la mafle du moulinet pouri; .
entrainer la moufle de la li-
queur, a mefure qu'on la ver- |
{c dans la chique, ce quidoit]
engager encore a ne point
embarafler fon manche dans}
le trou du couvercle.
Par toutes ces confidera~:
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. tions, je tiens que le couver-
19 cle des Chocolatieres ne doit
U poin: étre percé, & qu’elles
YU ne doivent étre par confe-

4 quent aucunement differen-
=-‘-§-tes des Caffetieres, dont le
"8 Filere fercutilement pour re-
“ed tenir le marc plus groflier du
wef Chocolat. 11 feroit inutile
v d’en donner encoreune fois la
218 figure; mais je ne me difpenfe-

. ray pas de donner icy celle

. cesmoulinets, avec les diffe-
v rentes cizelures qu'on y peut
il faire. |
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] | 750 fec il
Noulinets de dinerses formes pour faire
mouffer le Chocolat. -




dy Cﬁfé; & du Chocolat. 175

Au {urplus le Chocolat des
Indiéns fe moufle beaucoup
plus facilement que le nétre;
non feulement a caufede la fa-
rine de Mays quientredans la
compofition de la fﬁw ; mais
encore parceque dans lapre-
parationdecebrevage, ils pre-
ferent a2 I'eau commune, une

forte de boifon ufuelle ciu’ils

nomment Acolle,& qui eft en-

core faite avec la méme fari-
nedetrempée & cuitte dans de
P’eau 5 mais il leur efttaflez

' ordinaire d’6ter une partie de
-~ cette moufle , ce qui dcgmi%-

en quelque forte leur Cho-

" colat,en quoy il ne {eroit

peut-ctre pas inutile de les
imiter , puifque le Breuvage
de Chocolat ne fauroit étre
trop-maigre n'y trop liquide ;
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& ceft par cette raifon que i~

prife une dofe de pare beau -
coup moindre , que celle qui
a cté prefcricte par tous les
Auteurs qui m’ont precedé,
& que celle méme qui eft de
Pufage le plus ordinaire.

.i ([

Mais il feroit dangereuxa .

I'exemple de quclciucs I

diens ,de preparer a froid le |

breuvage du Chocolat , &
cicoré plus de le faire ala
’f*lacc a I'imitarion des Ita
1

ens, puifque de la forte, il
clt capable de ruiner en peu

de temps I’Eftomach le plus
chaud , & d’amortir le plns
fort levain digeftif.

Au contraire on peut s’aflu-
rer que le Chocolat clair, de-
graifle, preparé avecle Sirop
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- de vanilles , & ba par gor-

gees autant chaud qu’il eft
poflible, ne peut jamais ctre
nuifible ; puis qu’avec un
Eftomach tres-foible on en
peut faire un fort gand ufa-
ge, fans craindre d’en reflen-
tir aucune incommodite , ce
qui eft journellement expe-
rimenté,par les perfonnes meé-
mes qui font atceinees, de tou-
tes ces elpeces de maladies
qui dependent de l'indige-
ftion. iy

Il y a encore cette notable
difference, entre le Chocolat
degraiflé & le Chacolat com-
mun, que le premier n’a au-
cunes parties qui puiffent
boucher les pores ny obftruer
les vaifleaux , au lieu que
la graifle mufilagineufe du
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dernier, doit neceflairement
faire des obftruions & em- ¥
pécher la tranfpimtinn sd’ou

vient qu’il caufe une r'c[plc-.-
tion incommode,dans prefque
tous ceux qui {ont naturelle-
ment gras ou qui font difpo-
{es a le devenir.

C’elt peut eftre par cette
raifon, que cerrains Cafuiftes
{fottiennent qu’il rompe le
jetne , mais fi le Cardinal

rancacio qui €toic d’unc
opinion centraire, aflure dans
une diflercation qu’il a faice
expres, qu'une tafle de Cho-
colat ne tire A céc ¢gard 4 au-
cune confequence , pourveu
qu elle foic prife par une ef-
pece de neceflité, & non pas
a deflein de fe fouftraire i
Fobeiflance qu'on doit a’E-

i =
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life, 1l auroit trouvé de
ﬁc bien plus fortes preuves
"k de cette vérité en faveur du
1.k Chocolat degraiflé, car outre
“d qu’il ne tient pas plus de I’a-
@ik liment que du remede,la boif-
wf {on qu’on en fait n’ayantque
1 tres-' peu de parcies grafles
ok & materielles , ne doit étre
i confiderce au plus que com-
«i¢ mele vin, la bierre, & lesau:.
ut tres boiffons ufuelles , dono
- IEglife permet un ufage re-
{fervé dans les heures d’ab-
ftinence.
_ Apres tout, fi 'on pretend
/. quon ne doit employer la
pate du Chocolat commun
que deux mois apres qu’elle
cit faite, pourn’éere pas trop
(o grafle & trop relachante, on
- doit conclure de ce qui a été
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cy devant obfervé, qu’il elt
inutil d’apporter la méme |

precaution al’¢gard du Cho-
colat dégraifle , puilque fi
nouveau qu’il puifle étre, il
eft deftitue de fa graifle fur-
abondante,& par confequent
depoiiille de {es qualités nui-
fibles ; c’eft pourquoy on
peut le manger en tablettes
{ans en craindre aucun In-
convenient, & j’ay méme ob-
ferveé qu’il feconferve faci-
lement dans {fa bonté beau-
coup plus long-temps que le
Chocolat commun , cequi le
rend preferable pour ceux
qui s’engagent a de longs

voyages, ou quile negotient |

en des pays ¢loignez.
On voit des gens qui boi-
vent de I'eau peu avant que

ook
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du Caffe, ¢rdu Chocolat, 181
de boire du Chocolat com-
mun, fondé fur cetre faufle
opinion,que le Chocolat eft de

veeld la nature des alimens chauds
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dont il eft bon de prevenir les
mefchans effets par leurs op-
pofez, en quoy ils sabufent
d’autant plus, qu’au contraire
ilne peut caufer que les effets
ordinaires des chofes les plus
froides & les plus indigeltes
mais au refte cette mauvaife
precaution eft encore plus
inutile dans l’uf:tgc du Cho-
colat degraiflé qui eft un
aliment medicamenteux des

plus temperes & des Plus reme-
perans,
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CHAPITRE VIIL

Des Pmprﬁetés Au Chocolat.

Prés avoir expliqué af- §oi@

{és clairement, la nature
& la bonne preparation du
Chocolat; je dois prefumer
que les perfonnes incelligen-
tes, comprendront facilement
d’ou dependent fes diveries

proprietes, aprés que je les Rl

auray fimplement deduites;
c’eft pourquoy fans m’enga-

er dans ce’chapitre a faire
d’inutiles raifonnemens, j ex-
poferay fimplementles obfer-
vations que je dois a ’expe-
rience, & je ne m’explique-
ray au plus, que fur l'ufage
qu'on doit faire de cette

boiflon
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du Caffé, & du Chocolat. 28 3
boiflon dans chaque mala-
die.

Or étant pris avec le Sirop
de Vanilles a differentes hey-
res du jour, & fur tout le foir
en {femectantau lit 3 la quan-
tite de deux prifes, il eftd’un

w48 effer également prompe & af-
ot furé, pour fufpendre le mou-

vement immodere¢ de la ma-
tiere du R heume & des flu.
xions de Poitrine , pour ¢é-
moufler les parties falines &
irritantes de la feroficé qui
excitela toux, pour éteindre
les inflimations de la gorge
& de la pleure pour calmer
les differentes caufes des in-

. {omnies , & pour reparer la
.4 fatigue des predicateurs , &

des autres perfonnes s
gagent frequemment a4 {of-
A
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tenir des actionspubliques.
Prepare dela méme manie-
re, il eft aufli d’'un grand fe-
cours pour amortir la bile ¢é-

pancheée qui pmm?uc les §-.

vomiflement, & qui faic les
coliques bilieufes , le colera
morbus , la diarrhée & la dif-
fenterie.

C’elt encore un remede
tres - efficace dans la Fiévre
cthique , je veux dire dans
cette {echerefle de Poitrine
qui conduit a la pulmonie,
_dans laquelle maladie on peut
encore s’ en fervir tres-utile-
ment, pour enarrcter lc pro-
¢rez & pour en addoucir les
incommodités, {ur tout fi en
place d’eau on le prepare
avec lelaict , qu’il faur ccre-
mer au aucommencement de
fon ¢bullition.
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du Caff¢, & du Chocolar. 285
Sion le prepare avec le Si-
rop de coins, & qu’on y ad-
| Jotte quelque - gouttes de
% teinture d’or ouy d’Eflence
d’ambre , il remediera tres.
efficacement aux indigeftions
T & aux palpitacions de coeur,
¥ fi bien que dans le befoin
g pourroit fervir tout enfemble
“4 d’une nourriture {fufifante,
A & d’un remede aux plus fami-

| E lieres indifpofitions.
"% Relte a dire qu'en faifant
w4 cette boiflon un peu plus clai-
"t re qua lordinaire, & y met-
W rane le Sirop de Caffé en
o place de celuy de vanilles,
4 prietes quejay awrribuées au
wk Caff¢, ce quine peut ére que
@4 fort agreable & forcutil, aux
# perfonnes qui haiflenc le golt

Aa ij

“F 1laura prefque toutes les pro- -
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du Caffé, & qu-i {e trouvene Jeit

neanmoins atreintes des indif=

pofitions aufquelles 1l con- §&

vicne.

CHAPY T RE X
Du Sirop de Vanilles.

I’Avois {feulement commu-
niqué a nos Artiftes, le {e-
cret du Sirop de Vanilles, que
je ne voulois publier, qu’avec
les autres découvertes. que je

referve pour le Journal de

de Medecine , mais il a trop

de rapportavec ce traite,pour:

que je l'en puifle raifonna-
blement detacher ; en voicy
la compofition.

Mettés dans unepinted’eau

boiiillante une ngnée de:
fleurs de Borrache ,. autant.
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du Caffe, ¢& dnChocolat. 18 '
de celle de Buglofle, & une
dragme des fels fixes & eflen-
tiels de Cacao ; mettés en mé-
me temps apart dans uneau-
tre pinte d’eau boiiillante,

deux poignées de fleurs de

pavot rouge, & une dragme
de teinture d’or; laiflés in-
fufer ces chofes a froid du-
rant {ix heures , puis ayant
paflé ces deux teintures par
la chaufle claire , mettés les
dans. une bafline avec fix li-
vres de {ucre fin en poudre;
faites boiiillir ce melange a
petit feu,& quand il fera a my-
cuite, adjofit¢s-y quinze bel-
les Vanilles pulverifces; ob-
fervant de les étendre dans
toute la liqueur; en 'agitant
avec une {patule de bois ou:

d’'argent ; puls ayant encore

gL SR i i =
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v

donné un quart de cuitte a
votre Sirop , clarifiez-le en
le paflant par la méme chauf-
fe , puis 'ayant remis dans

la bafline adjoiités-y trois on-

ces de Sirop d’ceuillets, & le

cuifés jufqu’en confiftance.

On donne ce Sirop avec
beaucoup de fuccez pour a-
doucir & pour digerer lama-
tiere du Rheume & des fu-
x1ons de poitrine, pour arré-
ter la toux , pour remedier
aux deéfaillances , pour cal-
mer les efprits irrites , & pour
rectifier les mouvemens de-
pravés du fang.

Dans ces differentes occa-
fions, on peut le prendre feul
a la quantité de deux ou trois
cuéillercées , mais dans les fié-
vres continués & malignes , il
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ox ik feroic mieux de mertre certe
rud dofe, dans quatre onces deau
(2 de fleurs d’orange ou de Me-
wuk Iifle , de niéme que dans le
wxt Rheume, & dans les luxions
.8 de poitrine, on doit comme
< 1l a ¢eé dir, le metere enplace
-1 de fucre dans le Chocolat d¢.
graifl¢.
Cette derniere facon dele
prendre f{era aufli tres effica-
1+ ce dans les indigeftions, dans
. lesvomiflemens, dans les co-
.+ hques , dans la diarrhée &
¢ dansla diffenterie , mais com-
‘¢ il eft des perfonnes qul ont
une averfion nfurmontable
. pour le Chocolat, il eft bon
de dire quon peut aufli le
rendre dans le Thé oudans
fe (affe fimple , ou dans le
laict Cafferé, c’eft 4 dire dans

i
T
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la teinture de Caffé tirée
avee le laiét.

Au furplus {oit qu’ on met-=

te ce Sirop dans.le Chocolat, |

dans le Caffé,ou dans le Thé,
on peut s’aflurer qu’il en au-
gmcnte autant lagréement
que les vertus : & par-deflus
tout cela , on peut fans {cru-
pule enrendre l'ufage auffi
tamilier, que celuy des meil-
leurs & des plus communs
alimens ,. ne pouvant caufer
aucune alteration nuifible, en

ceux mémes qui joiiiflent d’u-

ne parfaite {anté , a la diffe-
rence de toutes les autres:
chofes qui peuvent étre con-
fiderées comme remedes.
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CHAPETRE X

Du Chocolat Anti veriern.

Qonque jaye rangé le

Chocolat fous le genre

“% des Cordiaux, & que la na-

i | L‘r

o g

ture aye befoin d’étre forti-

- fice par ces {ortes de reme-
ity

des, pour refifter i Ia mali-
gnite des venins , dont la ma-
tiere venerienne eft une efpe-
ce, il ne faut pascroire nean-
moins qu’il foit d’une confe-
quence eflentielle , pour [’a-
¢tion du {pecifique dont je
vay parler, puifque fans rien
perdre de {a vertu, il pouroit
¢tre donné en forme d'Opia-
te€ , ou en toute aurre confi-
ftance, & qu’il n’a été incor-

Bb
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por¢ dans cette pate que pour

en facilitcrl’ufage:c’e& pour- |

quoy ce n’eft pas icy le lieu
d’en faire la defcription, mais
ayant desja tant fait de bruit

fous le nomde chocolat anti- luan

venerien,je ne puis me difpcn..

fer de donner aumoins une '

ideede {a nature , & quelques |«
regles pourdon ufage, afin que fiu

ceux quiayment le Chocolat,
& quiauront lemalheur defe
erouver atteines de la plus uni-
verfelle des maladies galantes,
y puiflent trouver les eclair-
ciflemens neceflaires pour leur
confolation, & pour fe tirer
de la peine qu'ils auroient a
comprendre, cequ on entend
par cenomde C hocolat anti-
venerien,

Orl’experience quia mon-
tré que lemercure ou vif ar-
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“44 gent eft untres puiflant reme-
“ 44 de contre cette maladie, a faic
|4 connoitre que fon ufage eft
“ug egalement dangereux & diffi-
% bl cilcifnpportcr.%esﬂrtiﬁcscx.
o Pe}"lnic%tés ateribuéne fes pro-
ing prietezafa crudite|& fes mau,
wud vaifes qualitez 4 fa propre na-
wt ture.Come celuyqu’ontire du
:ﬂ plﬂmb&dcl’émin:{cur perfua-
wi de qu’ilett lafemence au moins
-.;r::-ﬂ <ac la plapart des metaux, la
e divcrllé: confiftance de ces me-
| taux, leur fait conclure 3}
4t bon droit , qu’érant capable
w0 d’une parfaite digeftion , il
1 doit étre la ropre matiere de

| 1'Or, qui e[g tres maleable,
qui eft forc pefant , & qui eft
{1 analogique avec luy, qu’ils
s'uniflent naturellement en
{embles , toutes les fois qu'ils

Bb i
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294 Lebonufagedn The,
fontapprochés par une| me-
diocre diftance.

Ces confiderations me firencher

prejuger autrefois, que I’'Or
centenoit en luy un mercure

fiparfaic & {i éxcellent, qu’ibl !
pouvoit avoir toutes les ver-fi
tus du mercurevulgairefans§

en avoir les deffauts. Dans &

cette penfée jem’attachay 1§ |
travaillerf{ur la marcaflite ou ¥
mine d’or, & jelefisavec o je
{ucces , que je trouvay la Fre- o
lenc §s: -

paration du Plus exce

. anti-venerien qu’on puifle!

jamais inventer,puifqu’il gue
. ric radicalement la maladie
que jayditte €n un mois ou
environ , & quefonviageelt
fi facile & fi innocent qu'’il
agit pendantle fommeil , qu’il
ne donneaucune emotion in-

i
1

!
!
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commode , & qu’on pourroit
en ufer f{ans inconvenienr
beaucoup audela de la cure.
Pour en tirer le bon effét
que je viens de dire : je fais
donnerle premier jour au ma-
1";1de,unc'priﬁ: del’extrait pur.
gatif de nos Arciftes, & trois
heures apres un boiiillon, ou
un demy verre de vin blanc,

fans Obf::rver d’ailleurs pour

€e jour , n'y méme pour tout
les tempsdela cure,aucun au-
tre rcgimc univeriel >-QLUE ce-

4 luy dene point trop charget

fon elitomach ny en dinant ny
en foupant , & d’eviter-i'ufa-
ge coutumier ou exceilif,du
veau, duﬂporc , dupoiffon,de

‘dela patiflerie, des fruits, &

des legumes.
Ie dis expresl’ufage excef~
Bb ijj
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fif;ou coutumier ; car en quel- ¢
ques rencontres, une petitc S

quantite de ces chofes ne peut
tirer a nulle confequence,fur
tout en ceux qui digerent
bien : on peut ménme fans
{crupule boire du vinaux re-
pas fuivant ’habitude ordi-
naire , mais aux autres heures
du jour,ou doit preferer les
eaux mineralles de {ainte
Reine , ou une tizanne pre-
arée avec le polipode, & le
ﬁuis de genic¢vre ; obfervant
d’ufer feulement del’une, ou
de 'autre de ces boiffons , le
deuxieme jour dela cure fans
faire aucun autre remede.

Letroifiéme jour je fais rei- |

terer le méme purgatif avec
le méme ordre: & le quatrie-

AL

je fais donner au malade le |y
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foir en fe couchant , & au
moins deux bonnes heures
apresavoir foupé une tablette
du Chocolat anti-venerien, &

- je luy fais boire incontinent

apres la quatrieme partied’un
demy feptier , ou de vin de
Bourgogne, ou de vin d’Ef-
pagne , ou de vinmufcat, ou
d'Hypocrasoud’cau clairerte
fuivant le gouft, ou felonque
ces chofes fe trouvent plus
commodement ou plus difhi-
cilement,

Apres celalayant fait coue
cher dans un lic bafliné , &
luy ayant humecté toute la
peau,aveclefpricde’vin com-

of¢ de nos Artiftes , je luy
Etis mettre une bouteille plei-
d'cau chaude a la plante des
pieds , & quelquefois encor
BDb in




298 Le bon ufage du Thé,
deux autres, {ous les aiffelles, &
Payant fait couvrir une fois
plus que de coutume , je le
laifle en céc érar attendre la
tran{piration des humeurs,
qui dansles premiers jours,ne
va quelquefois guere plusloin
que lamoiteur, maisqui n’eft
pas long-temps fans pafler a
une fueur copieufe.

Le cinquieme jour je repete
faméme chofe , le fixieme je
reviensaux purgatifs , les fe-
ptieme & huiti¢me je repete
encor te que j’ay fais dans le
quatriéme & dans le cinquie-

e , enfin le neuvieme je don-
ne de notiveau lepurgatif, &
je continpé ainfijulques 2 la
fin de la cure, a donner alter-
nativement deux jours du
fpecifique & un jour du pur

i
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eatif , cette methode n’étant
variceque dans quelques oc-
cafions particulieres, dans lef-
quelles je dois m’accomoder
aux difpofitions extraordinai-
res des perfonnes que je
traite.

R efte a faire obferver,qu’en-
cor que ces remedes puiflent
guerir radicalement la mala-
diedontil s’agit ; elleeft quel-
quefois accompagnee d’au-
tres efpeces-de maladies ga-
Iantes, par exemple des ulce-
res & descarnofites de l'ure-
tre , porcfa gueriﬁm defquel-
leson doitadjotiter a la cure
univerfelle, les remedes parti-
culiersqui leurs conviennent;
de méme que la caric des os
doit étre corrigée par le fer
ou parlefeu,fuivant les regles.




300 Lebonufage du The, |
dela Chirurgie wétant impof- {4
fibled’y remedier par quefquc 48
autre moyen que ce foit , ny |
mecme par la {alivation mercu -
rielle, fi longue & fi violente
qu’elle puifle écre.
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LE BON USAGE

DU THE', DU CAFFE

S DU CHOCOLAT.

QuATRIESME PARTIE.
CONTENANT L EXPLICATION
des Figuares r:ai?-Pr:ffI adans

i les parties precedentes , ¢
| quelques yemarques [ur des
(ingularitez de momvelles in-
wvention relatives au mefme

f_f-&!jf’.f.
CHAPITRE PREMIER.

Des Figures de la premiere
partie,

Qur trai&er mon fu:jet
l aufli parfaitement qu il
ctoica fouhaiteer; j'ay di fup-

L T
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pofer un Lecteur egalement
curicux & ignorant de tout
cequi en peut faire partie, &
m’impofer la neceflité de le
fatisfaire fans aucune refer-
ve , mais n'ayant pa f{uivre
ma refolution , fans traitter
de divcrf:::suclmfes,qui parai-
tront fort trivialles a un
crand nombre de perfonnes,
] ay penfe queje devoism’en
expliquer d’une maniere tres.
abregee, dansles traitez par-
ticuliers queje viens dedon-
ner, &en feparermémel’ex-
plication des Figures , pour
ne pas fatiquer ceux qui ne
cherchent que de nouvelles
obfervations, ce qui a donné
licu a cetre quatriéme partie,
qui aura fon utilicé pour
quelques gens , & qui nefeéra

E R e
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du Caffe, ¢rdu Chocolat. 303
point a chargeauxautres.
Or dansla premiere plan-
che dela premiere partie qui
et a la page 11. j’ay fait re-
prefenter la plante du Thé,
feulementau nombre de deux
tiges pour ne point confondre
Pobjet , étant d’ailleur facil-
le d’en imaciner tout un
champ difpof¢ comme ceux
de nos feves, On voit présde
cestiges un Indien quicueille
lesfueillesde Thé 'uneapres
autre,& qui les amafie dans
un pecic panier qui eft a fes
pleds, ce qui paroit dans un
trop-grand ¢loignement, pour
avolr pu mieux reprefenter
la deateleure de ces fueilles.
Audevancdu champ ou ces
tigesont été placces, jay faic
voir un Parquer {ur lequel eft
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un carreau, ou eft afisun In- @
dien de confideration , tenant

a la main une chiquedePor-
celeine remplie de The , en
{orte que le Poulce foutientle
deflous de la Chique,en ap-
puyant {ur le cercle qui luy
{fertde pied, & les doigts in-
dices &du milieu,les bords de
la Chique qui doivent ctre
receus par les leures,& quine
{font jamais trop chauds E-:-ur
cela, ce qui faitqu’ils ne bri-
lent point les doigts , non plus
que le cercle de deflous , au
lieu qu’on ne pourroit pren-~
dre la Chique par tout autre
endroit {ans {e bruler,lors que
le Théya ¢té mis bouillant,
outre qu’il feroir, difficille de
la tenir d’'une fagon micux

e
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feante & plus commode,
vand a la deuxieme plan-
che de la méme partie ¢rant
a la pagesq4. cllereprefente
la premiere Figure la forme
des pots 4 Thé, quion fait
faire en Europe de Ia gran-
deur quelonveur, de vermeil
doré , d’argent ou d’étain.La
deuxiéme fait voir un des
pots de la Chine deterre {i-
zclée fimple, enfin les e 4.
& g.reprefentent trois diffe.
rens pots de terre la méme
montez f{ur des lampes 3

a
confolles de Leton doré ,

ou f{eulement plane & bru-

ny > que jay inventdes
pour lornement & pour la
commodités ny avanr rien de
plus propre {ur des cabiners
&fur des cheminées, & Je Theé
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pouvant €tre fait tres agrea-~
ﬁlcment {ur la table méme ou
I’on mange,ou entout autre
endroit que l'on veur , an
moyen d’'une meche imbib¢ce
d’Efpric devin , qu'on met
dans la fiole de lalampe.

CHARIITRE Tl

Des figures de la fe.wrssde Partie.

LA planche qui eft a la
L_page 86. reprelente la
tige de la plante du Caffe,
encore chargé de fon fruic
entiep; au bas delaquelle jay
ecncore fait reprefenter la
craine depotillce defon ecof-

{c, &divifce par féves diftin-

&es 5 ala diference de celles
qul {font encorc dans leurs

o -~
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— =
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@y ecolles ; car elles y font au
“ot nombre de deux , jointes du

Wy
)
i)
54 |

g

coté ou eft une efpecede fen-
te ; & ou elles ont une {orte
de face applattie , au moyen
de laquelle’ étant jointes , &
renfermées dans leurs écof-
fes , elles.ont la forme qu’on
voit en regardant la tige.

Je dois dire icy par occa-
fion que pendant I'impreflion
de ce livre, le prix du Caffé
en graines’eft tellement aug--
mentc , qu’il s'eft vendu en
Fros jufqu’a trente cinq fols
a livre , en forte qu’il fe
vendra pendant le cours de
PHiver prochain , au moins
quarante {ols , & par confe-
quent un ¢cu en poudre , fur-
quoy meéme les Marchands.

fidels-, ne: peuyrront troustey
i

G ¢
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qu'un tres mediocre profit.

La deuxiéme planche qui |
elt 4 la page 149. faic voir fi
a la premierefigure, une caf- |

fetiere montée {ur un four- ...

neau qui Iuj eft alpproprié, &
au moyen duquel on prepare
le Caffé 4 la vapeur del’Ef-
pritde vin, le fourneau ayant
dans fon fond une lampe a
trois meches qu’on voit 4 la
deuxicme figure , & dans la-
quelle on met 'Efpricde vin,
pour fervir a l'entretien de la
flamme des meches.

La troifieme figure repre-

{ente un éteignoir qu'on met
{fur la lampe, pour ¢treindre
les méches lors que le Caffé
elt prepare.

Ces fortes de Caffetieres a
fourneaux peuvent étre de

e




i by b
i
.

dn Caffé & du Chocolat. 300
quelque utilicé , mais il s’y

. 'f trouve neanmoins beaucoup

' i
LTI L

de chofes a redire, car en pre-
mier lieu elles ne peuvent écre
portces fans quelque incom-
modité,par cette raifon qu’el-
les ont trop de volume,& que
laCaffetiere fe {fepare trop fa-
cilement d’avec le fourneau .
En deuxiéme lieu, parce que
les trois méches font un fi

rand feu,que tres fouvent il
%ond la {'ﬂugleurc & Pécamure
méme du fer blanc. FErt en
troifieme lieu, parce que le
reftant de Pefprit de vin ne
peut €tre hifle dans lalampe
fans étre répandu , & que
neanmoins il n’en peut étre
retiré pour eftre mis dansun
autre vaifleau fans peine &
fans embarras.

Ce i}
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Cesconfiderations m’ont pora
gé a inventerlaCaffeciere por-

traivequielt figur¢e a la page |

151.&qui eft d’autant p luscom |
mode;qu’ctant fermée comme: §
onlavoit ala premiere figure i

de la planche; elle n’aau plus.
quequatre pouces de haut &
deux de diamettre ; quoy
que: dans ccr ¢erac  elle
comprenne le fourneau , la

lampe, 'efpritde vin, le vafe

a faire la boiflon , la poudre
de Caffé, le Sucre, lacuillere,.
un, fufil , une bougie, deux

tafles & deux foucoupes , ce: |

quin’auroit pa étre reprefen-.
te par parcelles , mais j'ay cri
que je devois du moins faire
reprefenter cette caffetiére ».
telle quelle eft difpofée lors.
quon prepare le Caffe , &

¥
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e’elt ce qu’on voit a la deu-
xieme Figure, enlaquellej’ay
fait paroitre lemancheouvert
c’eft a dire en écac de {ervir,
au lieu que dans la premiere
il eft ployé d’une maniere
{:roprc, anepas empécher que:
a machine ne {oit mife: com-
modement dans la poche..

Il eft a remarquer que la
Lampe eft tellement difpofée

uellecontient PEfpritjde vin,
?ans qu’il s’en puifle repen-
dre unefeule goute dans quel-
queagitation quece foit.

Nos Artiftes ont de ces
machines dedifferentes Eftof-
fes, entre lefquelles il y en a
d’un prix mc}?lique, mais qui
ne laiffenc pas d’eftre tres
propres.

Au: furplus jay dic que:
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cette Caffetiére n’éroit qu’u-
ne legere id¢e d'une nouvel-
le machine beaucoup plus
complette, & en effetonn’au-
ra pas de peine a en demeurer
d’accord, lors qu’on auraleu
ce que nos Artiftes enont dic
dans la lifte de leurs Marchan-
difes , qu’ils m’onc pri¢ de
placer a la fin de ce Livre.
Qugnd a la Planche qui
eft ala page155. outre qu’el-
le exprime f{uffifamment ce
dont il s’agit, elle eft prece-
dée en quelque forte de fon
explication , a caunfe de ce
qu’on adadire en cet endroit,
touchant la Caffetiére repre-
fentée par la premierefigure.
Il ¢n eft prefque de méme
de la figure qui eft a la pa-
re 162, Car tout cc que jen
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puis dire icy,eft quele corps
de ce Fourncau eflt de terre
cuitte, & que le deflus peut
etre de la matiere méme des
Caffetieres , c’eft - -dire de
culvre ou d’argent; car quand
2 la Lampe {a forme eft aflez
indifferente pourvii qu’elle
ait trois méches, qui reépon-
dent chacune vers le miliew
du fond de chaque Caffe-
tiere,

Pour ce qui eft de la Plan-
che qui eft 4 la page 168. je
dois dire que la premiere Fi-
gure reprefente un cabaret A
Caffé, qui ne {cauroit écre
bien {eant fans étre d’argent,
& que celuy de la deuxiéme
figure , eft ordinairement de
veritable lachinage 5 mais que
ncanmoins nos Ebeniftes en

R i
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font de fagon de la Chine, qui |

ne laiflent pas d étre tres pro-
pres & tres honneltes, & qui

{font comme les veritables.
Chinois , ou carrez, comme

celuydont | e-parlc , ou'O&o-
oones, ou ronds, ou de diver=
fes autres formes..

CHAPITRE III

Des ﬁ qures de lﬁ.rraf;ﬁf'mf partie..

] EN parcourant le traice du

Chocolat , qui fait le fujet
de la troificme partie de cet

Ouvragc ;on trouve a lapa--

ge 203.une Figure quirepre-

{ente le Cacavifere avec {on

fruit entier ;- mais qui ne de-
mande pour explication, que

ce qui en a: eft¢ dic dans le
Chapitre:

T ———— T
- - Es
- T L -
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le chaflis de me
qui eftmarqué A & qui tient

du Caffe. & du Chocolas. Sils -

~chapitrc deuxiéme de cette

meme partie , ou il eft parti-

culierement traité dy Cacao,
3 \ .

c eft a dire des amandes ren-

fermées dans ce fruic, & qui

{ont Ja matiere Principale du

Chocolart,

Il en eft ainfide la figure qui
elt a4 la page 205. & qui re-
prefente les diverfes efpeces
de Cacao , carelle eft Imme-

diatement {uivie d’une {uffi-

{ante explication,

Quand a la figure qureft a
lapage247. & qui reprefence
un homme faifant la pice de
Choeolat, il faur obferver que

les pieds ‘quil {outiennent la
pierre, doivent &tre de fer, &

qu’ils doivent faire corps avec
me matiere

Dd
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tout le carre dela pierre dans | ...

le milieu de fon épaifleur ,
ce qui fert beaucoup a la

conferver, empéchant méme |

qu’elle ne foit s’y facilement
fendué par la chaleur , au
refte la chaufrette marquee
B, peut ctre de terre ou de
fer , mais quand on fair le
Chocolat fur un plancher de
bois , il eft mieux qu’elle foir
de terre , quoy qu’étant de
fer on pourroit mettre une
tuile au deflous. Ileft a re-
marquer qu’elle doit étre
mife fous la plerre , une
heure au moins avant que
de commencer le travail , afin
quelle foit chaude quand on
y mettra le Cacao, mais avec
cette  obfervation, qu’il ne
faur d’abord qu’un brafier

T T L =
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peu ardent pour micux con-
ferver la pierre, qu'une cha-
leur trop forte & trop {ubite
ne manquercic pas de cafler.
Reftea dire quelesdeux ex-
tremitez du rouleau font beay-
coup plus menués que {on mi-
lieu, quidoit avoir au moins la
grofleur d’une force torche,
& qui doit étrelimé & poly, &
enfin que ces mefmes extremi.
tez recolvent en forme d’Ef.
fieux dcux_puigné::s de bois,
qui facilitent buaucuup le
mouvement qui doit éere don-
né¢ au rouleay pour ecrafer
le Cacao & le Sucre, & pour
Incorporer tous les ingrediens
de la pate.
le viens” maintenant au
prefloir qui eft reprefencé 3 I
page 253. & dans la forme dy-

Dd i
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.quel on doit remarquer {on
écroiie marqué A, a I'extre-

‘mité fuperieure duquel eft le -

travers qui fert a le tourners;
pour ce qui eft de fon extremi-

té infericure, elle eft jointe au
carré ou rablede bois quifert

a prefler également la feuille
de deflus, celle de deflous e-
tant appuyee fur le fond du
prefloir, ainfi quonspeut Ii-
maginer.

il eft & remarquer que par
I'ufagede ce prefloir , non{eu-
lement on tire la graifle fur-
abondante du Cacao, a 'ayde
du papier gris qui s’en imbibe,
mais on confume méme par la
chaleur , les parties mufilagi-
neufes qui le rendent rela-
chant & affoibliflant.

" Aprés tout n'ayant rien ]
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dire fur‘les'Mﬂulinewqui {ont
figurez 4 la page 274. & ou
leurs differentes formes font
aflez clairement exprimées, je
finirois cette troifiéme partie,
fi pour fatisfaire a la curiofité
de quelques perfonnes, jene
me trouvotis oblige a deduire
dans le Chapitre {uivant, les
Marchandifes a la difpenfa-
tion defquelles nos Arciftes
font particulicrement occu-

pez.
U APTTRE IV

Des M@fﬁh@?ﬁdﬁﬁj qus ﬁ?f’.ﬁf acltuel -
Lement difpenfées parles Artifles
an Laboratiire Royal des qua-
tre Nattons.

* l’occafion des exercices
. que jay I’honneur de di-

Dd iij
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riger {ous les ordres de Mon- |}
fieur le premier Medecin du b
Roy, concernant la recherche |
& Verification des nouvelles

decouvertes de Medecine, les

Artiftes que j'employe a cée

effet Soccupent encore autant

utilement pour le public que

pour eux-memes, ala difpen--
fation des Remddes, Inftru-

mens & Machines, dont onva

voir le dénombrement.

. T e

La Teinture cordiale ou
Or potable, & Ia powdre
Diaphoretique dor,

La Pierre infernale, 12 Tein-
ture, & le 1Vitriol de Lune,
ou Argent.

Le Sel, les fleurs & le Ma-
giftere de Zink, d’Ftain & de
Bifmuth,ou Eftainde glace.
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Le Sel, le Magiftere, le Bau-
me & I'Efpric ardent de Sa-
turne ou plomb. .

Les Criftaux & IEfprit de
Venus, ou Cuivre.

Le Crocus aftringent , le
Crocus aperitif, la Teinture,
I'Extrait & le SeldeMars, Fer
ou Acier.

Le Sublimé doux, le Preci-
pit¢ blanc, le Precipité rouge,
le Precipité jaune ou Turbit
mineral , & ’Huile de Mercu-
re ou.argent vif, & gencrale-
ment toutes les preparations
Chimiques des Metaux & Mar-
cafites.

Le Regule, le Soulfre doré,
le Crocus, le Verre, le Dia-
phoretique; les Fleurs, le Ci-
nabre, I'Algaroth, le Bezoard,
& I'Huile ou Beure d’Anti-
moine.
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Le Magiftere, le Sel & la: | i

Teinture de Corail.
Le Criftal mineral, e Sel
Policrefte , ’'Eau forte, I'Ef.

pric & le Sel Alkali du Nitre: | .

ou Salpeftre.

L’eau Regale, les fleurs, PE{=
prit volarile & I"Efprit fixe de
Sel armoniac.

L’Eau Stiptique, la Pierre
Medicamenteufe , le Gilla, le
Sel & I'Efprit de Vitriol.

L’Eau & I'E fpric d’alun.

Les Fleurs, le Baume, le-
Sel ,” le Magiftere & PEfpric
de Souphre.

L’Huile & le Sel volatile de-
{uccinum , Karabé ou Ambre
jaune,

L’Eftence d’ambre - oris ;.
'Huilede Briques ou des Phi-.

lofophes, Efprivde Sel, & ge--
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“48 neralement toutes les prepara-

tions Philofophiques, concer-
nant les Sels Mineraux & les
Bitumes,

La Refine de Jalap,la Refi-
ne de Scammonée, I’Extrait
d'aloés & D’extraic de Rhu-
barbe.

L’Huile & le Sel de Gayac.

L’Eflence & I’Eau diftillee
de Canelle.

La Teinture,; PExtraict & le
Sel de Quinquina,

- L’Eflence de Gerofles, I’Hui-
Ie de Mufcades, les Fleurs de
Storax, I’Huile de Mirrhe,.
I"Huile &les fleurs de Benjoin.

L’Eaude Viere&ifiée; | Eau-
de Vie THeriacalé. 'Efpritde
Vin rectifi¢. , PEfprit de Vin.
Tartarif¢, & I’Efpric de Vin
Camphoré, . |
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L’Efprit de Sucre, le Vinai-
ercdiftilé , & 'Eau rougedela

R eine d’Hongtie ou Eff)rit de P

Vin compofé.

L’Excellente Eaude la R eine
d’Hongrie de Montpellier, &
cellequieft preparée publique-
ment avec I'Efpric de Vin
rectifie & les pures fleurs de
R ofmarin.

L’Eau de Cordoué ,I'Fau
de Heurs d’Or:‘mgcs, 'Eau de
millefleurs, I'Eau d’Anges, & le
Lait virgipal,

La Crefine, la Teinture, le
Magiftere, le Sel Volatile &
le Sel Emcrique de Tartre.

Les Pierres 3 Cauteres.

Le Laudanum ou extrait
d Opium,

L’Huile & le Sel de Tabac.

L'Huile & I’ Efpric de There-

bentine:

- T T T T
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L’'Huilede Camphre.
L’Huile & 'Efprit de gomme

Ammoniac.

Le Sel & ’Eau diftileed’O-
zeille, &’ Abfincthe, de Cochlea-
ria, de Creflon, de Melifle, de
Mirthe, de Rofes, de Lavande,
de Courges, de Melons, de Ci-
trons, de Fraifes, de Noix , de
Piflenly , d’Aigremoine , de
Menthe, de Sc:po[cc de Scor-
dium , d’Alkeguange, de Ve-
rfm'qu& de Chelidoine, de Lai-
tués, de Fenouil, de P avots, de
Primevere , d’Argentine , de
Nenuphar , de Chicorée, de
Revne des prez, de Tilleiiil, de
Cerfeiiil, de Pot urpier, de Me-

L lilot, de Bourache, de R hue, de

%1}1:0&’: iille, de Muguet ; de

C.entaurece, de bcﬂncuﬁ,, de
Smrcjmmcre,d Houblon,d Ar-

i B
b
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de Geniévre, de Perficaire , de

Lis, de Sureau, de Thim, de’

Sauge, de Confolides, de Pa-
rictaire, de Soucy, de Fume-

terre, de Btwloﬂ‘e, de Plancain:

de Chnrdan beny, de Mille-

Pcnms, e,

i

moife,de Sabine, de R ofmarin,:

- e i ——

L’Eflence; de Rofmarin, de

Sabine , de Rhué , de Sauge,: .

de Sariette, d’ Anis,de Fcnmul
de Fleurs d° Oranges, de Jaf-

min, de’ Tubereufes, de Ge--

mevre; &c. Et gummlemcm
toutes les preparations Spagi-
riques qu {e font {ur lesdiver-
{es parties des pl:mtcs

La Poudre, I’ Axunge, I'E{-

pric Sudorifique & le Scl Vola- -

rile de Viperes.

L’Eipric & le Selvolatilede:
Crapaux, de Corne de Cerf& .

d’urine. .

3 ¥
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Les Eaux diftillées de Tefte
de Cerf,& de Sperme de Gre-
noiiilles,

L’Efprict de Miel, I’Huile de

~08 .Cire, & generalement les Re-

medesqui {e tirent des animaux
entiers ou de leurs parties.

L’eaude pluye, I’eau de nei-
ge, 'Eau de rofée de May, &
generallement les Eaux qui fe
tirent des Méteores,

Le Sirop d’ceillets, le Sirop
de Grenades, le Sirop de Co-
rail, le Sirop de Canelle, le!Si-
rop Magiltral , le Sirop de
Kermes, le Sirop de Fleurs
d’Oranges.

Le Sirop de Capillaires de
Parisy de Montpellier & de Ca-
nada. '

Les Tablettesde Guymauves,
& les Tablettes d’Acier.
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La conferve de Rofes, la con-
{erve de fleurs d'Oranges, la
conferve de Violettes, la con-

ferve d’Ache , & la conferve

de Kinorhodon ou Grattéecul.

[.a Confection d’Hyvacinthe
& la Confection d’Alkermes,
fimples ou ambrées. .

Les Pillules perpetuelles,
les Pilules d’aloés, Ante cibum
ou de Franfort, les Pilules de
Mercure & les Pilules Catho-
liques.

. LeSucred’Orge & les Sucs
de R eglifle, de Blois & d’Alert-
con.

L’Orvietan Original d’I-
talie, & la Theriaque de Pa-
ris,de Venife & de Montpelier.

Les Trochifques, les Hui-
les, les Baumes, les Emplaftres,
les Ceroiiennes, les Onguents

— i T e
-
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les Cerats, & generalement tous
les Remedes de la Pharmacie
ordinaire,

Le Sirop de Vanilles qui {e
met dans le Chocolaten place
de Sucre pour en augmenter
'agrément , & qui eft d’un
eftet merveilleux dans lesrhu-
mes & dans les fluxions de
poitrine. -

Le Strop de Caffé qui (€ e

mert pareillementc dans le Caffé,
pour en augmenter 'agrément
& les vertus. |
Le Sirop de Thé fimple,
dont ont fait le mefme ufage a
]’égard de la boiflon de Thé,
& le Sirop de Thé Febrituge,
qul guerit en tres peude jours
& de prifes, routes les elpe-
ces de Fievres d’accez.
Les Remedes du Roy com-
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muniquez par feu Monfieur le |;

Prieur de Cabriere, & divers
autres remedes experimentez
pour la guerifon des Hernies
ou Defcentes.

- L’Eau, les grains & les par- .
fums Hylteriques,& divers au-
cres Specifiques contre les Va-
peurs, les Suffocations , les
Retentions , les pertes blan-
ches, & les autres maladies de
la Matrice.

Le Chocolat degraifle, le
Caffé Volatile, & le Thé en
conferve.

Le Baume blanc de Judce:

Le Verjus & le Fiel de Boeuf
preparez.

LaPated’Amande, la Créme
de Perles, ’'Eaude Secondine,
T’Eau de Fraifes, 'Eaun & la
Pomade Cofmetique, & diver-
{cs
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{¢s autres preparations pour
corriger le vices de la peau,du
Vifage & des mains.

_ Le Baume Apoplectique
ou Parfum d’Angleterre.
L’Effence Vegetale, & divers

autres remedes pour arrefter

ladouleur & la Carie des dents.

L’Opiatte de Corail , la Po-
made rouge, & divers autres
remedes pour les vices des-
Dents & des Léevres.

Le Baume vert de Monfieur
de Blegny ,I’Eau Phagedeni-
que, le Baume du Perou, 'Eau
d’Arquebufades , le Colire de
Lanfrant, & plufieurs autres
Topiques tres efficaces , pour
Cicatrifer les playes & les Ul-
ceres,

L’Eau Ophralmique, 'On-
oucnt oculaire; la gm:ic pre-

e




32 g ém #fage du The
paree & divers autres reme-
des cdere lesmaladies des yeux.

L’Opiate Antivenerien , les
Bougies, I'Injection amortif-

fante, ’'Onguent Cicatrifatif,

&ﬁeneralcmcnt les plus promts,
]es plus faciles & les plus aflu-
rez Spemﬁqu{,s contre les Ma-
ladies Veneriennes.

L’Huilede Palmes, & I’Em-
plaftre contre les douleurs des
R humatifmes & de la Goutte.

La Pomade contre les He-
morrhoides.

L’Onguent infaillible contre
la Tewne -

Les Grains purificatifs du
fang.

La Poudre Cephalique, I’O-
plate vomitive, & divers autres
R emedes contre la Migraine, &
toutes autres douleurs de tefte,

ST i S
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Les Cafﬁ)lcttes R oyalél’ 3
Lampf: & a Glrandﬂlles , fer.
yant & parfumer & a des-in-
fedker les Chambres pour le
plaifir & pour la fante, tres
commodement & a tres peu de
frais, fans aucune aparence. de
fumee , la vapeur qui s'en
exhale etant nnpuccpclhlc

Le Lait Virginal d’Ama-
rante, qui fortlﬁc le Ceeur &le
Cerveau, & qui refilte a Pair
infefte qui caufe la pefte , la
petite verolle, la diflenterie &
les autres maladies populaires
& contagieufes;en la recevant
en vapeur par la refpiration,au
moyen des CaflolettesR oyales.

Les Sels de Thé,de Caffé &
de Cacao.

Le Cachou Ambré, & les
Paftilles d’Efpagne pour la
E¢ 1



132 Lebon ufngedu THE,
_Ph «iche & Ipour les Parfums,
_ Toutes les efpeces de pots & -
Thé,de Caffetieres & de cho- .
colatieres,nouvellement InvVene
teces par-Monfieur - de Blegny;,
pour preparer tres utilement Je -
Theé, le Caffé & e Chocolat.
avec.-le: Livre  nouvellemens
Imprimé par Privilege du R 0ys
quienfeigne lebon ufage quon :
doit faire de ces boiflons, & |
des utenciles qui fervent 3 les
preparer.- :‘
¢ Thé de ]a Chine, la
Fleur de Th¢ du Japon, & les .
Vanilles de Guatimala. .
L’Ambre; le Mufc & la Ciz ]
vettedela meilleure qualité,
Toutes fortes de. Vafes de -
Porcelaines,de Criftal,de raci=
ues & de bois veinez , pour
prendreles Sirops &-les-aueres
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boiflons cy-devant fpecifiées.

Diverfes pierres Medicamen- -
teufes pour: preparer en tous
lieux & 4 peu de frai, toutes
fortes d’Eaux minerales artifi-
cielles. .

L’Eau digeftive qui fortific
le ceeur & 'Eftomach, & qui
rectifielesvicesde la digeftion. .

Les Eaux diftillées de Thé.
& de Caffé.

La Machine admirable nou-
vellement inventée par Mon-
fieur de Blegn}r s - qul. n'eft’
qu aufli grande & prefqueaufly’
pefante qu'une mediocre mar-
mite, & dans laquelle nean-
moins on peut preparer toutes
fortesd’alimens & de ragoutfts,
roty,boiiilly, fricure,grillades,
patifleries, &c. aufli bien que
coutes forces de remedes,méme -
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Ies plus difficiles & les plus la-
borieux de la Chimie , fans
bois ny charbon, fans {ujet-
tion ny embarras quelconques,
a feu todjours ¢gal, en moins
de temps & a moins de dépens
que toutes les Gigcrations &
preparations quife font alor-
dinaire ; {ervant en outre 2
rotir la graine & a preparer
la boiflon de Caffe¢, fans per-
metere la diflipation d’aucu-
ne de fes parties volatilles , &
rotir & degraiffer le Cacao
pour la preparation du Cho-
colat : enun mot a tout ce qui
peut demanderdu feu.

Le Trefor d’Efculape qui
n’occupe que la quatri¢me par-
tic d’'une poche ordinaire, &
qui contientdiverfes boétes &
fioles, ou font renfermez tous
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Ies Remedes qui peuvent fer-
vir aux occafions preflances &
{fubites ; e qui eft d’une tres
~grande urilite aux perfonnes
fujettes aux vapeurs, a celles
quifont menacées d’Apoplexie
ou d’autres maladies promptes
& mortelles, a celles qui ont
quelque lieu de craindre les
venins ou poifons, & particu-
lierement a celles qu’une ar-
dente charite conduit dans les
prifons & dans les maifonsdes
pauvres infirmes.

L’Orvietan Catholique, ou
antidote univerfel qui ne coute

refque rien ; & qui furvient
a toutes les maladiesdes pau-
vres gens & deleurs beftiaux.

L’Haile de Nicotianne & di-
vers autres Specifiques contre
la fourdicé & le tintemencd O -
reilles.




338" Lé bon ufagedn The, |
La Pomade Hemorrhovdale
& divers autres topiques pour
refoudre & pour adoucir les»
Hemorrhoides.

Les Bandages de la Manu-
facture Royale, a reflort brifez
& a vis, montez {uivant les'
obfervations de Monfieur de
Blegny qui en eft I'Inventeur,
pour aflurer la guerifon des
Hernies ou Defcentes cura<
bles, & pour retenir les plus
gliflantes & les plus fortes,dans
tous les differens mouvemens
du corps.

Les Bandages & les Peflaires
qui arreftent toutes efpeces de
Defcentes de Matrice.

La Poudre Cornachine, 14
Poudre Hydragogue, & pla-
fieurs autres Spcciﬁques fingu*
liérs cortre les: Hidropifies cu*
rables. ; Les -

a et
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Les Dragées purgatives &
tes Mafpains purgarifs.
Le Corail &les Yeux d’E-
crevifles preparez.
L’Eaufd’Ognon, ’Eau de
Bellegarde, I'Eau Imperiale,
& les autres compofitions plus
efficaces contre le gravier, les

'aFicrres,;les glaires, & genera-

ement ce qui caufe les coli-
ques Nephretiques.

Le Diabotanum, & divers
autres Emplatres pour refou-
dre & diﬂfper les Loupes.

Les Beficles a reflore pour

redrefler lesyeux bigles, & les

autres Inftrumens, Machines
& Remedes Specifiques, pour
la prefervation & pourla gue-
rifpon de routes les efpeces de
maladies curables, quiont éré

examinez & approuvez par
F¥E




340 Lebon ufagedu The,
les premiers & plus fameux
Medecins & Chirurgiens de
la Cour & de Paris ; ainfi qu’il

cit juftifi¢ parles ;}lpprobations '

authentiques qu’ils ont accor-
dées a Monfieur de Blegny, &
quifont incerées al'entreede
{es Livres , dontle Catalogue
enfuic,

L’Art de guerir les Mala-
dies Veneriennes , expliqué
par les principes de la Nature
& des Méchaniques. 3. Vo-
lumes in 12. qui {e vendent
4 ixa i

Les Recueils des Journaux
de Medecine, contenant tou-
tes-les nouvelles découvertes
des Medecins & Artiftes de
ceficale. 3. Vol. in12. 6.1
Le Remede ‘Anglois, pu~

i acar s e
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bli¢ par ordre du Roy, avec
les obfervations de Monfieur
le premier Medecin de {a Ma-
jcilié, 1.Vol, in 12. T

La Doctrine des Rapports
i de Chirurgie , fondce fur
! les Maximes d'ufage, & fur la
difpoficion des Nouvelles Or-
donnances. 1. Vol, in 12,
34 10.4.

Les Obfervations qui ont
efté faites fur les Aftres de-
puis I'Invention des Lunettes
. d’approche, avec les utilitez

qu’on-en peut tirerdpour la
. pratique de la Medecine.
PE) ST

Diflertation fur un Re-
mede qui guerit la Maladie
Venerienne promptement,fu-
rement & facilement.,  15. {.

L’'Hiftoire Anatomique d'un
Ft£ jj
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Enfant qui a efté 25. ans dans
le ventre de fa mere, avec des
des Refléxions qui en expli-
quent tous les Phoenomenes.
10. {ols.

L’Art deguerir lesHernies
ou Defcentes, avec la conf-
truction 'ufage & les utilitez
des Bandages a reflort inven-
tez par I'’Autheur, un volu~
me in 12. 11, 10f{.

Et quelques autres aufli
curicux.

Au refte prefumant queles
Curieux feront bien aife de
trouver icy une plus ample
defcriprion .des Caflolettes
Royales , que ce qui vient
d’en écre dit, j"ay crit qu'on
trouveroit icy avec plaifir,
les reigles que j'ay données

!
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pour le bon ufage qu'onen:

“doit faire.-

CHAPITRE V.

Pes Caffolettes Royales, nouwvel-
lement inventées par U Au-
theur.

-Endant tout le cours de

. la vie humaine, lesa&ions
naturelles caufent également-
la diflipation des fubftances
fpiricuelles- & corporelles ,
dont la reparation doit érre
continuelle dang chaque per-
fonne pour fa confervation.
Les {ubftances fpiricuelles
font reparées par Pair que
nous relpirons , & les COrpo-
rellespar toutes les fortes d’a-
limens liquides & folides que
Ff{ i
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344 Le bonufagedu Thé ,
nous recevons par la bouche,

& que nous comprenons {fous’

le terme general de nourritu-
re ; mais toust de méme que
P'ufage des mauvais alimens
nous determine a toutes ef-
peces de maladies , de méme
aufli un air impregné de par-
ticules impures & contraires
a nétre conftitution, netend
que trop efficacement a la de-
ftrution de notre {anté : ceft
pourquoy lors que nous fom-
mes libres {ur le choix des
alimens , nous preferons na-
turcllement lesplus {ains & les
plus conformes a noétre tem-
peramment , & lors que nous
fommes abftraints a la necefh-
té¢ d’ufer {ans diftin&tion de
ceux qui nous font le plus con-
traires , nous nous efforcons

T
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par differens moyensd’en cor-
riger les plus méchantes qua-

licés. La méme chofe {e prati-

queal’¢gard de I'air.On choi-
fit le meilleur quand on peut.
On corrige le mauvais autant
qu’il eft poflible, & il eft tres
raifonnable d’en ufer ainfi ;
mais les moyens qui ont été
pratiques juiques icy pour
cette rectification, {embloient
demander quelque rafinement
pour une julle ceconomie &
pour une plus grande uti-
lité.

C’eft pourquoy ayant cté
penetré par les remontrances
de nos Artiftes. Jeme {uisat-
tacheé a ce rafinement avec
tant de fuccez , que j'ay in-
vente untres agreable moyen

o
pour parfumer les chambres

Ff iiij
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dans tous les differends be-
doins qu’on en peut avoir , &
ecla fi commodement & i f
peu de frais, qu'il feroir diff-
eile de donner au publie
une invention plus avanta-
geufe.

Ce moyeneft une petite lam-
petres propre, ayant deux pe-
tites confoles qui {fouriennent
un globule de criftal , dont
Fembotchure formeun tuyan
tres delicat 5. un peu courbé
daus fon milieu en forme d’an-
gle moufle. La petitefle de ce
globule n’empéche pas qu’il
. i€ contienne une quantité
confiderable deliqueur a cau-
fe de fa forme ronde. C’eft
dans {a capacité que doit étre
contenué la liqueur qu’on
veur reduire en vapeur pour

T
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parfumer les chambres , & i
fuffic pour Ec[]_u’cllc Y Tentees

qu’on chauffe un peu le glo-

bule, & qu on mette enfuite

le bec dans la liqueur qu’on
y veut infinuér, car elle y elt
attirée nacurellement par la
chaleur &tparle'ﬂlidc ;s alors
ayant place le globule fur le
cercle qui eft {otitenu par les
deux confoles, & misdansla
lampe qui eft au deflous, umn
peu d’efprit de vin & une pe--
ritec meéche de coton, on allu-
me cette méche , qui fans fe
confommer fait une petite:
Hamme tres agreable , au
moyen de laquelle le elobule
etant echautfé , la fiqueur
boiiillonne & s’exhale par le

petit tuyau, d’our refulte une:

vapeur continuelle , qui eft

e e et =iy i s
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prefque imperceptible, & qui
ne laifle pas de parfumer tou-
te la chambre,

On peut placer cette lampé
en tel endroic de la chambre
qu onveur, du moins fi on en
excepte le deflous de la che-
minee,parle tuyau de laquelle
la vapeur s’exhaleroir. On
peut méme le cacherdans un
recoin ou derriere un pilaftre
d’al cove,obfervant feulement
que plusil eft bas placé , plus
Pair de la chambre f{e trouve
¢galement parfumé, le propre
de la vapeur étant de monter.
On peut aufli dans un méme
lieu en mettre deux ou tel au-
tre nombre que 'on veut, fe-
lon qu’il doit étre plus ou
moins parfumé , quoy qu’un
feul foir fuffifant , pour 4ter

o
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toute la mauvaife odeur d’une
grande chambre , & pour la
remplir du parfum dont on a
fait choix.

Il eft a remarquer;, qu’en
empliflant feulement les deux
tiers du ! globule de quelque
liqueur odoriferante que cc
{oit, elle ne {e trouve qu’a pei-
ne diffipée en l'efpace d’unc
heure , pendant lequel il ne
s’ufe qu’a peine pour trois de-
‘niers d’efpric de vin, fi bien
que la liquear odoriferante
ne pouvant valoir qu'a peu
présautant, il arrive que pen-
dant tour le temps qu une Da-
me peut écre a {a roilette, {a
chambre eft tres-agreable-
ment parfumee, feulement en
faifant au plus un fol de de-

penfe,
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Cequ’il yaen cela de com--

mode, eft qu’on n’a pasla (u-
jettion- d’obferver la confom-
mation de la liqueur , pour f{e
mettre en-peine d’éteindre la
Lampe lors quela globule pa-
roit vuide; car bien qu’'il {oit
tres mince, j'ay trouvé le mo-
yen de le rendre propre a re-
fifter au feu fans concenir au-
cune liqueur, pendant tour le
rtemps-que Pon veut.

Ces parfums ont encore cela
de plaifant, qu’on en peut fai-
re: placer autant quion veut
fur les branches des luitres de
cryltal, ou de toutes aurres ef-
peces  de. Girandolles & de
chandeliers 3 plaques |, pour

arfumer lesfalles & les cham-
ircs » lors des bals, des balets,
ou.des autres fétes galpnte:
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«car les lampes de ces Caflo-
lettes font du moins un aufl;
agreable -effet que les bou-

- :
gies; outre qu'on peut y en
mettre untres grand nombre,
fans craindre qu’il fafle a
beaucoup prés tantde fumée,
guc la moindre pattille mife

ans une Caflolette commu-
ne, ou que la moindre quan.
tite d’eau odoriferante mife
fur une pelle chaude, qui font
les deux facons ordinaires de
parfumer les chambres, & qui
sot'une & 'autre deffe@uen-
fes en cela, qu’elles confom-
ment beaucoup de matiere en
peu de temps, & qu’il en exha-
le une vapeur fi cpaifle , qu’il
ne fﬁjﬂcut qu’elle n’apporte un
gran dnmnmge aux lits, aux
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Au furpluslorfqu’il ne s’a-
git que du plaifir , on peut
faire choix du parfum qu’on
aymele mieux, Elpaftillc mé-
me , & les autres parfums foli-

des pouvant a cét effec étre

diffousdans del’efprit devin,
ou dans telle auere liqueur
que V'on veut ; mais {ans cela
on a aflez d’autres liqueurs
odoriferantes , par exemple

I’eau-rofe commune, ’eau de -

rofes mufcades, ’eau de mille
fleurs, ’eau de fleurs d’oran-
ges, I’eau de Cordoué , I'eau
d Ange, &c. qui donnent un
parfumtresagreable,aufli bien
que le- lait virginal de Ben-
join,& la liqueur qui fe trouve
dans ces efpeces de pots pour-
ris, qui font compofés avec les
fleurs les plus odoriferantes.

e ST
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Outre ces liqueurs, le laic
virginal d’Amarante que je
fais preparer en ndere Labora-
toire, elt d’une odeurtres fug-
ve & tres falubrc,ayant la pro-
priete de forcifier le cerveanu
& le cceur , & de refifter puif-
famment 4 toutes efpeces de
mauvalis air ; c’eft pourquoy
il doit étre preferé a toute au-
treliqueur odoriferante, lors
qu'entemps de pefte, de pour-
pre,de petite verole , de dif-
fenterie & de toute autre ef-
pece de maladies contagicu-
fes, il s'agict de re&tifier unair
malin & veneneux , & de
s'oppofer 4 fon infinuation
dansla mafle du fang.
Il ya encore beaucoup d’au-
tres indifpofitions dans lef-
quelles on peut tirer un tres
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grand fecours de ces Caflolet-
tes, en mettant dans les globu-
les-certaines liqueurs conve-
nables, car cesliqueurs étant
receués en fumee par la ref-
piration, elles s’mnfinuent di-
rectement dans les poulmons,
d’ou elles font incontinant
portees au coeur , & enfuite
dans les vaifleaux {anguinai-
res fans rien perdre de leur
vertu, ce qui les rend plus ef-
ficaces quefielles avolent ecé
prifes par la bouche , puif-
qu’elles ne fcauroient {ofite-
nir les digeftions & les filera-
tions qui fe font dans les
voyes de la nourriture, {ans
etre confiderablement alte-
rees:ceft pourquoy lorsquion
voudra refifter a un afloupif-
{fement incommode fans ufer

de
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de Thé n’y de Caffé,on pour-
rametcre dans le globule I'éau
diftilléede ’'une ou de 'autre
de ces boiffons , de méme que
pour corriger une infomnie
on.y pourra mettre 'cau de
pavot..

L'eau de ferpolet fervira
}mur arréter & pour digerer
¢s Rhlimes & catharres. L’o-
Xicrat fait avec ’eau-rofe &
le vinaigre de faturne , fera
employe gour temperer les
fidvres ardentes & continués.
L’cau rouge de la Reine
d'Hongrie arrétera tres fous~
vent les fiévres intermictan-
tes. L’eau {typrique fera d'un
erand effet contre les.hemor-
ragies-du:nez , contre les ex-
pectorations fanglantes , &
sgontre les perces de fang de la s
; Gl
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matrice. L’eau de muguer fer-
vira beaucoup dans la migrai-
ne. L’eau hyfterique de notre
Labaratoire abaiflera pref-
que toutes les efpeces de va-
peurs dans les deux fexes.
Notre eau de vie Theriacale
{era un grand remede contre
les défaillances & contre les
palpitations de ceoeur. L’eau
de limagons aidera’ aux fon-
&ions du foye. Les efprits de
cochlearia & de creflon refi-
{teront puiflamment a la ma-
lignité du {fcorbut, & détrui-
ront efficacement , toutes efs
peces de difpofitions mélan-
coliques & hypocondriaques.
L’eau d’oi{gnons méleée avec
un peu d’efprit de Thereben-
tine , appaifera prefque tofi-
joursla colique nephretique;

T g A ————— i T—




¥ i

- =
.

e, i

du C;Eﬁ', & du Chocol a2 357
& pouflera par les urines |e
gravier des reins, des ureter-
res & de la veflie. Leg regles
retenués pourront étre provo-
queées par la feule vapeur de
certaines 'Eaux aux femmes
& filles dont on fera afsré.

‘Les pertes iblanches feront

fouvent abforbées par les ef-

rits de [uccinum & de There-
E»entin-e meélésen portion ¢ ga-
fe. L’ean alumineufe abregc--
ra de beaucoup I'accds de Iz
goutte 5 enfin les Medecins
pourront aifément pourvoir
par cc moyen, a une infinicd
d’autres maladies fimples &
compliquées , par Ia vapeur

d’une infinité d’autres cfpeces
de liqueurs, qu’ils pourront

refcrire au ' befoid » {uivane

fesregles de I’Are, au moyen

Gg ij
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dequoy ils auront le plaifir de

les guerir pour la plapare ,
fans exciter les degotits , les
horreurs & les troubles, qu’on
ne fait que trop fouvent ref-
{fentir :iclla. nature, en donnant
par la boucheles remedes qui
font del’ufage ordinaire , ce
quin’interrompt que trop fou-
vent les. mouvemens f{alubres
qui tendent a.ia-guerifon.

" An refte on doit dire que ces-

Caflolettes ontéeé fiagreable
ment receués du- Roy & de
soute la Cour, quellesont me-
ric¢ a julte tilere le furnom de
Royales , que j'ay cri leus
devoir donner.
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